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important safeguards

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed
including the following:

Read all instructions before using your juice extractor “[ 12",

To protect against risk of electrical shock, do not immerse power cord, plug or motor
base in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

Unplug from outlet when not in use, before cleaning and before assembling or removing
parts.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Switch off the appliance and unplug it from the electrical outlet before changing
accessories or approaching parts that move.

Avoid contact with moving parts. Do not touch the small cutting blades located at the
base of the stainless steel filter.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner: Return appliance to the nearest
Authorised Service Centre for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

If unit is operated in any manner other than indicated in this manual, it may cause material
damages or personal injuries.

The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire,
electric shock or injury.

Do not use appliance for other than intended use.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter; or touch hot surfaces.

Do not let cord touch hot surfaces, including the stove.

Do not operate this appliance continuously for more than 5 minutes.

Always make sure juicer cover is locked securely in place before motor is turned on.
Do not unfasten clamp while juicer is in operation.

Be sure to turn switch to off position “ @B after each use of your juicer. Make sure the
motor stops completely before disassembling.

Do not put your fingers or other objects into the juicer opening while it is in operation. If
food becomes lodged in opening, use food pusher or another piece of fruit or vegetable
to push it down. When this method is not possible turn the motor off and disassemble
juicer to remove the remaining food.



Do not use the appliance if the rotating sieve is damaged.

The base of the filter basket contains sharp blades. Do not push produce into the feed
chute with your fingers. Always use the food pusher provided.

Always make sure the juice extractor is completely assembled before operating. The unit
will not turn on unless properly assembled.

Always use the juice extractor on a dry, level surface.

Always turn the juice extractor off “ @B" first before unplugging it from the outlet.

Do not place this appliance on or near a hot gas or electric burner; or where it could
touch a heated oven.

If supply cord is damaged, the manufacturer, an Authorised Service Centre or similarly
qualified persons must replace it in order to avoid a hazard.

To avoid product damage, do not lift the juice extractor by the clamp @

The motor contains a resettable fuse to protect against overheating after continued heavy
use. If the motor shuts off, turn juice extractor off“ @' and unplug it from the electrical
outlet. After the juice extractor has cooled, plug the juice extractor into the electrical
outlet and resume normal use.

THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

power cord instructions

Please follow the instructions below to ensure the safe use of the power cord.
* Do not use an extension cord with this product.
* Do not pull, twist or otherwise abuse the power cord.

If supply cord is damaged, the manufacturer, an Authorised Service Centre or similarly
qualified persons must replace it in order to avoid a hazard.

important product markings

[I2] “Read Instructions” Located on cover next to Food Chute
@ “Do Not Lift by Clamp” Located on Cover next to Locking Latch



for u.k and ireland only

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed and
replaced by a plug of the correct type. Please refer to “Installation of a plug” below.

Installation of a plug applicable to U.K. and Ireland.
WARNING -THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

CORD
e GRIP e

Blue
(Neutral)

NOTE: If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure or in doubt about
the installation of the plug, please contact a qualified electrician. If a 13A 3-pin plug is fitted,
it must be an ASTA approved plug, conforming to BS1363 standard.

Replacement 5A fuses must be BS1 or ASTA BS1362 approved.

The wires in the mains lead are coloured as such:

GREEN AND YELLOW - EARTH
BROWN - LIVE
BLUE - NEUTRAL

Please note that the colour of these mains wires may not correspond with the colour
markings that identify the terminals in your plug.

Please proceed as follows:

The wire which is coloured GREEN AND YELLOW must be connected to the terminal
which is marked with the letter "E" or by the earth symbol * @)" or coloured GREEN AND
YELLOW.

The BROWN coloured wire must be connected to the terminal, which is marked with the
letter “L” or is coloured RED.

The BLUE coloured wire must be connected to the terminal, which is marked with the
letter "N or is coloured BLACK.



description of the appliance

o 1A W

Food Pusher

Extra Wide Food Chute
All Stainless Steel Filter
Filter Basket

Juice Extractor Cover

Large See-Through Pulp
Collecting Container

OFF “ @®" /2-Speed Switch
Control @D @D

On Indicator Light (Amber)

9. Front Loading 1-litre Juice Collecting
Cup with Removable Foam Separator

10. [d4) “Read Instructions” Symbol

11 @ “Do Not Lift by Clamp" symbol
12. Clamp with Locking Mechanism

13. Die-Cast Metal Motor Base

14. Rubber Feet for Added Stability

15. Cleaning Tool



iInstructions for use

BEFORE USING YOUR JUICE EXTRACTOR

Follow the assembling instructions listed below before using your

VillaWare™ Juice Extractor:

Figure 1

* Before assembling your
juice extractor, make
sure it is unplugged and
placed on a dry, level
surface. Place filter basket
on top of the motor
base. (Figure 1)

Figure 2

Figure 3

* Place the stainless steel
filter on top of the
filter basket, turning it
until it settles into the
grooves of the motor
shaft (Figure 2). Carefully
handle the stainless steel
filter using the edges.
Do not touch the sharp
blades at the base of the
filter:

Place the pulp container
into position by tilting it
slightly. (Figure 3)

Figure 4

——

* Open the clamp all the
way to the right of the
unit. Place juicer cover on
top of the filter basket
until it fits into place.
(Figure 4)

Figure 5

* Once the cover is in place,
slide clamp toward the
unit to lock it. (Figure 5)

* Place the 1-litre cup
under the spout located
on the front of the juicen
Other jars or glasses can
also be used. (Figure 6)




operating instructions

1. Your juicer features an extra wide chute so most fruits and vegetables, such as smaller
apples, carrots and tomatoes, will not need to be cut into smaller pieces since they fit
directly into the chute.

2. Prepare your fruits and vegetables by washing them thoroughly and peeling those that
need the skin removed.

3. Ensure the juice extractor and its accessories are clean by following the “‘cleaning” and
“maintenance” sections of this manual.

4. Make sure your juice extractor is properly assembled. Please follow the instructions from
the section "BEFORE USING YOUR JUICE EXTRACTOR."”

5. Place the cup or any other container/glass you wish to use to collect the juice under the
spout and make sure the pulp collector is in place prior to juicing. Do not overfill the pulp
collecting container as this may cause the unit to stall.

6. Plug the power cord into an electrical outlet and turn the power on. Select “ @MD" (low
speed) for soft foods or “@IM " (high speed) for hard foods.

7. Turn the unit on before inserting foods. Once the juicer is on, place fruits and/or
vegetables in the food chute and use the food pusher to slowly drive them down. In
order to extract the maximum amount of juice, it is important to push the food pusher
slowly.

8. The juice extractor will separate the juice into the cup and the pulp into the pulp
collector while you are juicing. Both the pulp container and the cup can be emptied
during juicing by turning the juice extractor off “ @B". Make sure to place both
containers back into place before you resume juicing.

WARNING: NEVER USE HANDS OR FINGERS TO PUSH FOOD DOWN THE FOOD
CHUTE ORTO CLEARTHE FOOD CHUTE. ALWAYS USE THE FOOD PUSHER
PROVIDED.

Reset Function
1.The motor contains a resettable fuse to protect against overheating.

2. If the unit stops after continuous use, turn the juice extractor off* @B and unplug it
from the electrical outlet.

3.Wait 5-10 minutes for the juice extractor to cool down.
4. Plug the juice extractor into the electrical outlet and resume normal use.

5.If the juice does not operate after instructions 1-4, repeat the above steps and wait a
further 10 minutes before using again.



after using your juice extractor

Before cleaning and storing your juice extractor, follow the instructions below to disassemble
the unit:

* Turn juice extractor off “ @<W" and unplug it from the electrical outlet.
* Remove food pusher from food chute.

* Press locking latch to the right to unfasten clamp, then lift the cover up and remove it
from the juice extractor.

* Use the flat portion of the cleaning tool to scoop excess pulp from the top of the unit
and cover into the pulp collecting container.

* Remove the cup and the pulp collecting container by tilting it slightly.

¢ |n order to remove the filter basket and the filter, hold the filter basket with two hands
then lift it straight up. The stainless steel filter basket contains small sharp blades for
cutting and processing fruits and vegetables. Do not touch blades when handling the filter
basket.

cleaning

Turn juice extractor off “@<®" and unplug it from the electrical outlet.

Disassemble all removable parts of the juice extractor. All parts except the base are
dishwasher safe. The filter basket, stainless steel fitter and food pusher should be placed
on the top shelf of the dishwasher. Select the minimum temperature.

Figure 7

[t is very important to keep the filter clean and free of residues
that block the holes to ensure optimal performance. Use

the nylon brush that comes with the unit to clean it thoroughly, as
needed (Figure 7).

Wipe the motor base with a damp or dry cloth.

Do not immerse the motor base in water or any other liquid.

When hand washing, avoid soaking parts in detergent for too long.

Verify that dishwashing detergents are suitable for cleaning plastic items.



tips and suggestions

If the pulp dries out in the pulp collector container, the filter or the filter basket, let it
soak in water for approximately 10 minutes before washing it.

If the holes of the filter mesh remain blocked, soak the filter in hot water using a water
solution with 10% lemon juice.

Use a piece of kitchen paper with a little vegetable oil to remove some of the staining
resulting from certain foodstuffs, such as carrots.

Do not place any fruits or vegetables in the food chute before you turn the unit on.
Allow unit to run for at least 10 seconds before you start juicing.

Do not overfill the pulp container as this may prevent correct operation or damage the
unit.

Remove large pits from fruits such as peach, mango, etc as they can damage the unit.
Use a plastic bag inside the pulp collector container to avoid cleaning it.

Do not use bananas or avocados as they do not contain juice and will clog the unit. You
can use a blender to add them to the juice.

You can use the pulp of the juices you prepare in a variety of ways.The pulp from fruits
and vegetables contains high amounts of fibre and cellulose, which are essential for a
healthy and well balanced diet. You can use the pulp to thicken soups, bulk up rissoles and
thicken casseroles or to enhance your desserts. Make sure to use the pulp the same day
you juice to avoid the loss of vitamins.



maintenance

* Some parts might stain when in contact with certain fruits and vegetables. In order to
avoid this, all parts should be washed immediately after each use.

problems and solutions

PROBLEM

SOLUTION

Juice Extractor will not work
after switching on.

» Lid/Cover might not be locked into position.

* Turn off and unplug unit then ensure all parts are
assembled properly.

Turn off and unp\u unit then check if there are any
residues blocking the unit.

Motor makes loud noise and unit
starts vibrating.

* Turn off and unplug unit then ensure all parts are
assembled properly.

Juicing overripe fruits may produce too much pulp
and clog the filter. Turn off and unplug unit then
clean the filter thoroughly.

Motor appears to stall while
juicing.

If pulp starts building up under the lid, slow down
the juicing process. Turn off and unplug unit then
clean the filter basket, stainless steel filter and lid.

Too much pulp builds up on
stainless steel filter.

Follow the instructions to disassemble

the unit included in the “After Using Your
Juice Extractor” section. Clean out the pulp
from the filter.

Pulp is too wet with less juice
extraction.

Try reducing the speed or slowing the juicing action.
Remove stainless steel mesh filter and thoroughly
clean mesh with the nylon brush. Rinse the filter
basket with hot water. If the fine mesh holes are
blocked, soak the basket in a solution of hot water
with 10% lemon juice to unblock the holes or
wash in the dlshwasher This will remove excess
fibre build up (from fruits or vegetables), which could
be reducing the flow of juice.

Juice leaks between the rim of
the Juicer and Cover

Try reducing the speed or slowing the juicing action
by pushing the Food Pusher down slower.

Motor stops after continued
heavy use.

The motor contains a resettable fuse to protect
against overheating. Turn the juice extractor off
“@BD" and unplug it from the electrical outlet.
After the juice extractor has cooled, plug the juice
extractor into the electrical outlet and resume
normal use.



consumer affairs

Holmes Products (Europe) Ltd.

1 Francis Grove

London SW19 4DT

England

Fax: +44 (0)20 8947 8272
Email: enquiriesEurope@jardencs.com
UK - Free phone Customer Service Helpline — 0800 052 3615

juicing table

Fruit/vegetable

Vitamins/minerals

Juicing Speed

Apples Vitamin C High
Apricots Contains potassium, high in dietary fibre Low
Beots fC_I;ngzd source of vitamin C, potassium, foliate and dietary High
Blueberries Vitamin C Low
Brussel Sprouts Vitamins B, B6, C, E, foliate and dietary fibre Low
Cabbage Vitamins Bé, C, potassium, foliate and dietary fibre High
Carrots Vitamins A, B6, C and dietary fibre High
Celery Vitamin C and potassium High
Cucumber Vitamin C Low
Fennel Vitamin C and dietary fibre Low
Grapes Vitamins B6, C and potassium Low
Kiwis Vitamin C and potassium Low
Melons Vitamins A, C, foliate and dietary fibre Low
Nectarines Vitamins B3, C, potassium and dietary fibre High
Peaches Vitamins B3, C, potassium and dietary fibre High
Pears Dietary fibre High
Pineapples Vitamin C High
Raspberries Vitamin C, iron, magnesium and potassium Low
Tomatoes Vitamins A, C, E, foliate and dietary fibre Low



recipes

Flavourful Carrot Juice

2 garlic cloves

6 carrots

2 celery stalks

1 handful parsley sprigs

Place vegetables in the juice extractor
in the order shown.

6-Vegetable Juice

1 green onion

Va seedless red pepper

1 mini cucumber

1 teaspoon of seedless, chopped chilli
pepper

2 tomatoes

2 carrots

Place vegetables in juice extractor
in order listed.

7-Vegetable Juice

500 g spinach

500 g broccoli

500 g turnip

500 g Brussels sprouts
115 g tomato paste

20 ml turmeric

5 ml black pepper

10 ml extra virgin olive oil
V4 Spanish onion

4 to 8 garlic cloves

Peel garlic and press in a garlic press. Set
aside.

Pass spinach, broccoli, turnips and Brussels
sprouts through the juice extractor. Then
pass the peeled onion and garlic through.

Add tomato paste to vegetable juice.
Whisk.

Whisk turmeric and olive oil together in
small bow! until smooth. Add with pepper
to the vegetable juice. Mix well.

Carrot and Dandelion Juice

225 g carrot
225 g dandelion leaves

Pass vegetables through the juice extractor.

4 Fruit Juice

4 carrots
3 apples
1 peeled, seedless lemon
1 peeled, seedless orange

Pass fruits through the juice extractor.

Fruit Juice

3 peeled oranges
3 seedless apples
1 peeled carrot

1 peeled kiwi

Pass fruits through the juice extractor.

Ginger Spiced Apple Pineapple Juice

1 peeled pineapple
2 apples
1 small piece of ginger

Pass ingredients through the juice extractor.

Tropical Fruit Juice

1 small pineapple, peeled
1 small mango, peeled and pitted
1 kiwi

Pass fruits through the juice extractor.

Invigorating Orange Juice

1 fennel
6 mint leaves
3 oranges, peeled

Pass ingredients through juice extractor in
order shown.



rec | p €S (continued)

Apple Jelly

1.5 kg Granny Smith apples

1 kg sugar

40 g pectin

1 peeled lemon

1 peeled orange

1 teaspoon ground cinnamon

Pass apples, lemon and orange through the
juice extractor. Weigh.

Mix pectin with 2 tablespoons of sugar

Place juice in saucepan, sprinkling with
pectin. Bring to a boil, stirring gently with
wooden spoon. Boil for 3 minutes.

Add sugar in same weight as juice and
ground cinnamon to mixture. Boil for 3
minutes, stirring continuously.

Pour into jars.

Cucumber Soup a la Grecque

V2 cucumber
300 g yogurt
Chives

Mint

Salt

Pepper
Lemon Juice

Peel cucumber and pass through juice
extractor. Whisk juice with yogurt, adding
the rest of the ingredients according to
taste.

Chilled European Cantaloupe Soup

2 cantaloupes, peeled and seedless

2 lemon, peeled

4 tablespoons Muscat grape based wine
Mint leaves

Pepper

Pass cantaloupe and lemon through the
juice extractor. Add the wine and mix well.
Let mint leaves infuse in juice for two hours.

Pass through juice extractor.

Vegetable Soup

400 g chicken broth

2 carrots pulp

1 zucchini pulp

1 bell pepper pulp (choose colour according
to sweetness desired)

2 celery stalk pulp

To obtain pulp, pass vegetables through
juice extractor. The juice can be used in a
variety of recipes.

Mix pulp and broth in a blender, pulsing to
reach desired consistency. Place in saucepan
and bring to a boil.

Mango Coulis

1 soft, ripe mango — cubed
2 tablespoons brown sugar
2 tablespoons water

1 small lemon, peeled

/2 teaspoon cardamom

Pass lemon through juice extractor. Add
juice to all other ingredients in a blender
and puree to desired consistency.

Tangy Ginger Marinade

235 ml soy sauce

155 ml honey

155 ml oil

12 tablespoons white wine vinegar
3 crushed garlic cloves

1 tablespoon fresh chopped ginger
2 limes, peeled

Pass limes through juice extractor.
Combine juice and all other ingredients in
blender until well blended.

Marinate meat before cooking.



rec | p €S (continued)

Chilli Marinade

140 g hot chillies

2 tablespoons rosemary

2 tablespoons basil

2 tablespoons thyme

2 tablespoons parsley

2 tablespoons mustard seed
1 small lime, peeled

1 small orange, peeled

2 teaspoons salt

2 tablespoons white vinegar

Pass lime through juice extractor. Measure
out 60 ml of juice and place in blender:

Pass orange through juice extractor.
Measure out 2 tablespoons and place
in blender. Add all other ingredients to
blender and mix until smooth.

Marinates around 900 g of meat. Marinate
for up to 24 hours depending on strength
of flavouring desired.

Bananas Chutney

225 g ripe bananas

2 guavas

1 medium red onion, chopped
V2 small lime

2 tablespoons vegetable oil

1 tablespoon brown sugar

Pass guavas through juice extractor.
Measure out 175 ml of juice and set
aside. Add pulp as necessary if a thicker
consistency is desired.

Pass lime through juice extractor. Measure
out 1 tablespoon of juice and set aside.

Sauté onions in oil. Add bananas and

cook for 5 minutes. Add guava juice and
brown sugar, letting mixture simmer for 10
minutes. Remove from heat and add lime
juice. Serve at room temperature.



europe guarantee

Please keep your receipt, as this will be required for any claims under this guarantee.
This appliance is guaranteed for 3 years after your purchase as described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due
to a design or manufacturing fault, please take it back to the place of purchase, with your till
receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights, which
are not affected by this guarantee. Only Holmes Products (Europe) Ltd. (*Holmes") has the
right to change these terms.

Holmes undertakes within the guarantee period to repair or replace the appliance, or any
part of appliance found to be not working properly free of charge provided that:

* you promptly notify the place of purchase or Holmes of the problem; and

* the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse,
repair or alteration by a person other than a person authorised by Holmes.

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of
nature, events beyond the control of Holmes, repair or alteration by a person other than
a person authorised by Holmes or failure to follow instructions for use are not covered
by this guarantee. Additionally, normal wear and tear; including, but not limited to, minor
discoloration and scratches are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original purchaser and shall not
extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the
terms and conditions of such guarantee or warranty in place of this guarantee or contact
your local authorised dealer for more information

Waste electrical products should not be disposed of with Household waste. Please recycle
where facilities exist. E-mail us at enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and
WEEE information.

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW19 4DT

UK



importantes mesures de securité

Au moment d'utiliser des appareils électriques, il est recommandé de prendre certaines
précautions d'emploi, en particulier:

* Lire toute les instructions avant d'utiliser votre Centrifuguese “[18)".

* Pour éviter tout risque d'électrocution, ne pas plonger le fil électrique, la prise ou le bloc
moteur dans de I'eau ou tout autre liquide.

Les enfants doivent &tre surveillés lorsqu'ils utilisent 'appareil ou que I'appareil est utilise a
cbté d'eux.

Débrancher I'appareil lorsqu'il n'est pas en fonctionnement, avant de le nettoyer et avant
de le désassembler ou de retirer les accessoires.

+ Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de 'expérience nécessaire, a moins qu'elles n'aient été formées
et encadrées pour |'utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet appareil.

Eteindre et débrancher 'appareil avant de changer les accessoires ou de s'approcher des
éléments en mouvement.

Eviter tout contact avec les éléments en mouvement. Ne pas toucher les petites lames
aiguisées situées a la base du fittre en acier inoxydable.

* Ne pas utiliser I'appareil si le fil électrique, la prise ou I'appareil est endommagé ou s'il
est tombé. Faites-le vérifier ou réparer au Centre Agréé de Service Aprés-vente le plus
proche de chez vous.

Si I'appareil est utilisé d'une fagon différente a celle indiquée dans ce mode d'emploi, cela
peut entrainer des dommages et blessures.

Lutilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par le fabricant peut entrainer
électrocution ou blessure.

* Ne pas utiliser 'appareil pour tout autre usage que celui pour lequel il a été congu.
* Ne pas utiliser a I'extérieur.

* Ne pas laisser le fil d'alimentation dépasser du bord d'une table, d'un plan de travail ou
&tre en contact avec des surfaces chaudes

* Ne pas laisser le fil d'alimentation en contact avec des surfaces chaudes, y compris le four.
* Ne pas utiliser cet appareil de maniére continue pendant plus de 5 minutes.

* Toujours s'assurer que le couvercle est bien verrouillé avant de mettre le moteur en
marche.

* Ne pas relacher les crochets pendant que la centrifuguese est en marche.

* Assurez-vous que l'appareil est éteint « @B » aprés chaque usage. Assurez-vous que le
moteur est completement arrété avant de le désassembler:



Ne pas mettre les doigts ou des objets dans I'ouverture de la centrifuguese pendant
son fonctionnement. Si des aliments se trouvent coincés, utiliser un poussoir ou un
autre morceau de fruit ou de légume pour pousser. Si cette méthode n'est pas efficace,
éteindre le moteur et désassembler la centrifuguese pour enlever ce qui reste des
aliments.

Ne pas utiliser cet appareil si la passoire est endommagée.

La base du panier a filtre contient des lames affilées. Ne pas pousser les aliments avec vos
doigts. Toujours utilise le poussoir qui vous est fourni.

Toujours s'assurer que la centrifuguese est complétement assemblé avant de ['utiliser.
L'appareil ne se mettra pas en marche s'il n'est pas correctement assemblé.

Toujours utiliser la centrifuguese sur une surface séche et plane.

Toujours éteindre la centrifuguese “ @s " d'abord avant de le débrancher de la prise
murale.

Ne pas placer cet appareil sur ou a coté d'une plaque a gaz ou électrique chaude ou
toute surface en contact avec un four en marche.

Si le fil d'alimentation est endommagé, veuillez le faire remplacer par le fabricant , un
Centre de Service Apres-vente Agréé ou toute autre personne qualifiée, ceci afin d'éviter
tout risque d'électrocution.

Pour éviter d'endommager I'appareil, ne pas le lever par les crochets @

Le moteur contient un fusible qui protége contre la surchauffe aprés un usage continu
prolongé. Si le moteur s'éteint, arréter I'appareil ' @sJ)"’ et débrancher. Une fois la
centrifuguese refroidi, le brancher a nouveau et continuer a utiliser normalement.

CET APPAREIL EST CONCU SEULEMENT POUR UN USAGE DOMESTIQUE.

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

instructions pour le fil d'alimentation

Veuillez suivre les instructions suivantes pour assurer un usage en toute sécurité du fil
électrique.

Ne pas utiliser de rallonge avec cet appareil.

Ne pas tirer sur; entortiller ou abuser du fil d'alimentation.

Si le fil d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, le Centre Agréé
de Service Apres-vente ou toute personne qualifiée pour éviter tout risque.

symboles importants

2 ‘Lire les Instructions” situé sur le couvercle ou a c6té du tube d'alimentation

“Ne pas soulever par les crochets” situé sur le couvercle ou a c6té des crochets
de fermeture



description de 'apparell

1. Poussoir 9. Récipient du Jus d' 1 litre avec
séparateur en mousse amovible

2. Tube d'alimentation Ultra Large
3. Filtre en Acier Inoxydable 10. HESymboIe Lire les Instructions
4 Panier du Filtre 1. @Symbol(‘e‘ Ne pas soulever par
les crochets

5. Couvercle de la Centrifuguese 19, Crochets avec mécanisme de
6. Large Récipient Transparent pour fermeture

la pulpe 13. Bloc moteur en métal et coulé sous
7. Bouton darrét“ @B" / Bouton de pression

controle de la vitesse "IN 14. Pieds en caoutchouc pour plus de
8. Voyant lumineux de Marche (Ambre) stabilité

15. Outil pour faciliter le nettoyage



mode d'emploi

AVANT D'UTILISERVOTRE CENTRIFUGUESE

Suivre les instructions d'assemblage ci-dessous avant d'utiliser votre Centrifuguese VillaWare™:

Schema |

¢ Avant d'assembler votre
centrifuguese, assurez-
vous qu'il est bien
débranché et placé sur
une surface séche et
plane. Mettre la panier a
filtre sur le bloc moteur.
(Schéma 1)

Schema 2

Schema 3

* Mettre le filtre en acier

inoxydable sur le panier,
en le faisant tourner
jusqu'a ce qu'il soit bien
en place sur 'axe du
moteur (Schéma 2). Avec
soin, saisir le filtre par les
bords. Ne pas toucher
les lames affilées a la
base du filtre.

* Placer le récipient a

pulpe en position en le
penchant légerement .
(Schéma 3)

Schema 4 _

» Ouvrir le crochet
complétement vers
la droite de I'appareil.
Placer le couvercle de
la centrifuguese sur le
dessus du panier a filtre.
(Schéma 4)

Schema 5

Une fois le couvercle
en place, faire glisser le
crochet vers l'appareil
pour le verrouiller.
(Schéma 5)

* Placer le récipient a jus

d'une capacité d'un litre
sous le bec situé sur le
devant de I'appareil. Vous
pouvez aussi utiliser un
verre ou autre récipient.
(Schéma 6)



instructions d'usage

1. Votre centrifuguese contient un tube d'alimentation ultra large, de ce fait la plupart des
fruits et Iégumes tels que petites pommes, carottes ou tomates n‘ont pas besoin d'étre
coupés en morceaux, ils rentrent tel quel dans le tube d'alimentation.

2. Commencer par laver soigneusement vos fruits et légumes et peler ceux dont la peau
doit étre enlevée.
3. Assurez-vous que la centrifuguese et ses accessoires sont propres. Suivre les instructions

YT

des paragraphes intitulés “nettoyage” et “entretien” de ce mode d'emploi.

4. Assurez-vous que votre centrifuguese est correctement assemblé. Veuillez suivre les
instructions du paragraphe intitulé “AVANT D'UTILISERVOTRE CENTRIFUGUESE”

5. Placer une tasse ou tout autre récipient ou verre que vous désirez utiliser pour recueillir
le jus sous le bec verseur et assurez-vous que le récipient a pulpe est bien en place
avant de commencer. Ne pas faire déborder la récipient a pulpe, cela pourrait faire caler
I'appareil.

6. Brancher le cordon d'alimentation sur la prise murale et mettre I'appareil en marche.
Sélectionner @MD" (vitesse lente) pour des aliments tendres ou @M " (vitesse rapide)
pour des aliments plus durs.

7. Mettre en marche avant d'insérer les aliments. Une fois que I'appareil est en marche,
mettre les fruits et/ou les Iégumes dans le tube d'alimentation et utiliser le poussoir pour
les pousser lentement vers le filtre. Afin d'extraire le maximum de jus, il est important de
pousser les aliments doucement.

8. La centrifuguese séparera le jus de la pulpe, le jus vers le bec verseur et la pulpe vers le
récipient pendant le fonctionnement. Le récipient a pulpe et celui pour le jus peuvent étre
vidés pendant 'opération, pour cela il est nécessaire d'éteindre I'appareil
“@D". Assurez-vous que les deux récipients sont bien en place avant de recommencer
I'opération.

ATTENTION: NE JAMAIS UTILISER LES DOIGTS OU LES MAINS POUR POUSSER
LES ALIMENTS DANS LETUBE D'ALIMENTATION OU LE NETTOYER. TOUJOURS
UTILISER LE POUSSOIR FOURNI AVEC L'APPAREIL.

Fonction de Remise a Jour

1. Le moteur contient un fusible que I'on peut remettre a jour et qui protége contre la
surchauffe.

2. Si I'appareil s'arréte apres une utilisation prolongée, arréter I'appareil en tournant sur la
position “ @" et débrancher.

3. Attendre 5-10 minutes, le temps que la centrifuguese refroidisse.
4. Brancher la centrifuguese sur la prise murale et continuer I'utilisation normalement.

5.Si le robot ne fonctionne toujours pas aprés avoir suivi les indications ci-dessus, répéter
I'opération et attendre plus de 10 minutes avant d'utiliser 'appareil a nouveau.



apres utilisation

Avant de nettoyer et ranger votre centrifuguese, veuillez suivre les instructions ci-dessous
pour désassembler I'appareil:

Eteindre la centrifuguese “ @®" et débrancher.
Retirer le poussoir du tube d'alimentation.

Appuyer sur le loquet de fermeture qui se trouve sur la droite pour désengager le
crochet. Puis soulever le couvercle et I'enlever.

Utiliser la partie plane de la cuillére a ramasser la pulpe pour enlever 'excés qui se trouve
sur la partie supérieure de I'appareil et sur le couvercle.

Enlever la tasse et le récipient a pulpe en les penchant Iégérement sur le c6té.

Pour retirer le panier et le filtre, saisir le panier avec les deux mains et soulever en le
maintenant bien droit. Le filtre en acier inoxydable contient des lames affilées congues
pour couper les fruits et les légumes. Ne pas toucher les lames lorsque vous manipulez le
panier a filtre.

nettoyage

Eteindre l'appareil “ @B et débrancher.

Désassembler tous les éléments amovibles de la centrifuguese. Tous les éléments a
I'exception du socle sont lavables au lave-vaisselle. Le panier, le filtre en acier inoxydable
et le poussoir doivent é&tre placés sur le tiroir supérieur du lave-vaisselle. Choisir la
température la plus basse.

Schéma 7

Il est trés important de maintenir le filtre propre et sans résidus qui
puissent bloquer les orifices, ceci pour vous assurez une utilisation
optimale. Utiliser la brosse en nylon qui vous est fourni pour bien le
nettoyer (Schéma 7).

Nettoyer le socle du moteur avec un chiffon sec ou légérement humide.
Ne pas plonger le socle du moteur dans de I'eau ou tout autre liquide.

Si vous nettoyez a la main, évitez de laisser les éléments tremper trop longtemps dans du
détergent

Vérifier que les détergents du lave-vaisselle peuvent étre utilisés pour nettoyer les
éléments en plastique.



consells et suggestions

Si'la pulpe a séché dans le récipient a pulpe, le filtre ou le panier, laisser tremper pendant
environ 10 minutes avant de nettoyer.

Si les orifices de la maille du filtre restent obstrués, faire tremper le filtre dans de 'eau
chaude avec 10% de jus de citron.

Utiliser un morceau d'essuie-tout avec un peu d'huile végétale pour enlever les taches qui
pourraient provenir de certains aliments comme par exemple les carottes.

Ne pas mettre les fruits et [égumes dans le tube d'alimentation avant de mettre I'appareil
en fonctionnement. Laisser 'appareil en marche pendant au moins 10 secondes avant de
commencer |'opération.

Ne pas surcharger le récipient a pulpe car cela pourrait empécher le bon fonctionnement
de I'appareil ou 'endommager.

Retirer les noyaux des fruits tels que la péche, la mangue etc....Ceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

Utiliser un sachet en plastique a l'intérieur du récipient a pulpe pour éviter d'avoir a le
laver.

Ne pas utiliser de bananes ou d'avocats, ces fruits n'ont pas de jus et ils bloquent
I'appareil. Vous pouvez utiliser un mixeur pour les ajouter au jus.

Vous pouvez utiliser la pulpe des jus que vous avez préparés pour faire une variété
d'autres choses. La pulpe des fruits et des Iégumes contient beaucoup de fibres et de
cellulose qui sont essentiels dans un régime sain et équilibré. Vous pouvez utiliser la pulpe
pour épaissir des soupes, des sauces, faire des rissolés ou pour améliorer des desserts.
Assurez-vous que vous utilisez la pulpe le méme jour pour éviter la perte de vitamines.



entretien

* Certains accessoires se tachent lorsqu'ils sont au contact de certains Iégumes. Pour éviter
ceci, laver immédiatement tous les éléments apres chaque usage.

problemes et solutions

PROBLEME

SOLUTION

La centrifuguese ne fonctionne
pas apres l'avoir mis en marche.

* Le couvercle n'est peut étre pas bien verrouillé.

* Eteindre et débrancher I'appareil puis s'assurer que
tous les éléments sont assemblés correctement.

* Eteindre et débrancher I'appareil puis vérifier s'ily a
des résidus qui pourraient bloquer I'appareil.

Le moteur est bruyant et
commence a vibrer.

* Eteindre et débrancher I'appareil puis s'assurer que
tous les éléments sont assemblés correctement.

» Lutilisation de fruits trop murs peut produire
un exces de pulpe et obstruer le filtre. Eteindre
et débrancher 'appareil puis nettoyer le filtre
soigneusement.

Le moteur parait caler pendant
I'opération.

Si'la pulpe commence a s'accumuler sous

le couvercle, ralentir 'opération. Eteindre et
débrancher I'appareil puis nettoyer le filtre, le
panier en acier inoxydable et le couvercle.

Il'y a trop de pulpe qui _
s'accumule sur le filtre en acier
inoxydable.

Suivre les instructions qui vous indiquent comment
désassembler I'appareil inclus dans le paragraphe
“apres utilisation”. Retirer la pulpe du filtre et
nettoyer.

La pulpe est trop humide et il n'y
a presque pas de jus.

Essayer de réduire la vitesse ou alimenter le

tube plus lentement. Retirer le filtre et nettoyer
soigneusement la maille du filtre avec la brosse en
nylon. Rincer le panier a I'eau chaude. Si les orifices
de la maille du filtre sont obstrués, faire tremper
dans de 'eau avec 10% de jus de citron pour
nettoyer les orifices ou nettoyer au lave-vaisselle.
Ceci permettra de retirer I'excés de fibre qui s'est
accumulé (en provenance des fruits et légumes),
ce qui pourrait entrainer la réduction du flot du
liquide.

II'y a des fuites de liquide entre
le bord de la centrifuguese et le
couvercle

Essayer de réduire la vitesse ou alimenter le tube
plus lentement en appuyant sur le poussoir plus
doucement.

Le moteur s'arréte aprés une
utilisation prolongée et intense.

* Le moteur contient un fusible que I'on peut
remettre a jour et qui protége contre la surchauffe.
Eteindre la centrifuguese “@B" et débrancher:
Une fois que I'appareil est refroidi, le rebrancher et
continuer a l'utiliser:



service aux consommateurs

Holmes Products France
1015, Rue du Maréchal Juin

Z.IVaux - Le - Pénil

77000 Melun — France
Phone: +33 1 64 10 45 80
Fax: +33 164 1002 32

FRANCE - SERVICE CONSOMMATEURS

0825 85 85 82

table de référence

Fruit/légume Vitamines/minéraux zil’ig:igction
Pommes Vitamine C Rapide
Abricots Contient du potassium et beaucoup de fibres Lent
Betterave Egpenses source de vitamine C, potassium, acide folique et Rapide
Groseilles Vitamine C Lent
Choux de Bruxelles| Vitamines B, B6, C, E, acide folique et fibres Lent
Chou Vitamines B6, C, potassium, acide folique et fibres Rapide
Carotte Vitamines A, B6, C et fibres Rapide
Céleri Vitamine C et potassium Rapide
Concombre Vitamine C Lent
Fenouil Vitamine C et fibres Lent
Raisins Vitamines B6, C et potassium Lent
Kiwis Vitamine C et potassium Lent
Melons Vitamines A, C, acide folique et fibres Lent
Nectarines Vitamines B3, C, potassium et fibres Rapide
Péches Vitamines B3, C, potassium et fibres Rapide
Poires Fibres Rapide
Ananas Vitamine C Rapide
Framboises Vitamine C, fer, magnésium et potassium Lent
Tomates Vitamines A, C, E, acide folique et fibres Lent




recettes

Jus de Carottes

2 gousses dail

6 carottes

2 tiges de céleri

1 poignée de persil

Mettre les Iégumes dans la centrifuguese
dans I'ordre mentionné ci-dessus.

Jus de 6 Légumes

1 oignon vert

V4 poivron rouge sans pépin

1 petit concombre

1 cuillére a café de poivron piquant haché
et sans pépin

2 tomates

2 carottes

Mettre les Iégumes dans la centrifuguese
dans I'ordre mentionné ci-dessus.

Jus de 7 Légumes

500 g d'épinards

500 g de brocoli

500 g de navet

500 g de choux de Bruxelles
115 g de concentré de tomate
20 ml de curcuma

5 ml de poivre noir

10 ml d'huile d'olive extra vierge
V4 d'oignon espagnol

4 a 8 gousses dail

Peler les gousses d'ail, presser et séparer.

Passer les épinards, le brocoli, les navets et

les choux de Bruxelles dans la centrifuguese.

Puis passer I'oignon et I'ail.

Ajouter le concentré de tomate au jus et
mélanger.

Mélanger le curcuma et I'huile d'olive
ensemble dans un petit bol jusqu'a ce qu'ils
soient bien intégrés. Ajouter le poivre au jus
de légumes. Mélanger.

Jus de Carottes et Pissenlit

225 g de carottes
225 g de feuilles de pissenlit

Passer les légumes a la centrifuguese.

Jus de 4 Fruits

4 carottes

3 pommes

1 citron pelé et sans pépin

1 orange épluchée et sans pépin

Passer les fruits dans la centrifuguese.

Jus de Fruits

3 oranges épluchées

3 pommes épluchées et sans pépin
1 carotte pelée

1 kiwi épluché

Passer les fruits dans la centrifuguese.

Jus de Pomme et Ananas épicé au
Gingembre

1 ananas épluché
2 pommes
1 petit morceau de gingembre

Passer les fruits dans la centrifuguese.

Jus de Fruit Tropical

1 petit ananas épluché
1 petite mangue pelée et dénoyautée
1 kiwi

Passer les fruits dans la centrifuguese.

Jus d’Orange Fortifiant

1 fenouil
6 feuilles de menthe
3 oranges, épluchées

Passer les ingrédients dans la centrifuguese
dans I'ordre mentionné ci-dessus.



recettes ute)

Gelée de Pomme

1.5 kg de Pommes Granny Smith

1 kg de sucre

40 g de pectine

1 limon pelé

1 orange épluchée

1 cuillere a café de cannelle en poudre

Passer les pommes, le citron et I'orange
dans la centrifuguese. Peser.

Mélanger la pectine avec 2 cuilléres & soupe
de sucre.

Verser le jus dans une casserole et
saupoudrer de pectine. Faire bouilli; en
mélangeant doucement avec une cuillére en
bois. Faire bouillir pendant 3 minutes.

Ajouter le sucre en quantité égale au poids
du jus puis la cannelle. Faire bouillir pendant
3 minutes, en mélangeant en continue.

Verser dans des bocaux.

Soupe de Concombre a la Grecque

V2 concombre
300 g de yaourt
Oignons verts
Menthe

Sel

Poivre

Jus de citron

Peler le concombre et le passer a la
centrifuguese. Mélanger le jus avec le yaourt
puis ajouter le reste des ingrédients a votre
go(t.

Soupe Européenne Froide de
Cantaloupe

2 cantaloups, pelés et sans pépins

2 citron pelé

4 cuilléres a soupe de vin de Muscat
Feuilles de menthe

Poivre

Passer le cantaloup et le citron a la
centrifuguese. Ajouter le vin et bien
mélanger: Laisser les feuilles de menthe
infuser pendant 2 heures.

Passer a la centrifuguese.

Soupe aux Légumes

400 g de bouillon de poule

La pulpe de 2 carottes

La pulpe d'une 1 courgette

La pulpe d'un poivron (choisir la couleur en
fonction du go(t sucré désiré)

La pulpe de 2 tiges de céleri

Pour obtenir la pulpe, passer les Iégumes a
la centrifuguese. On peut utiliser le jus dans
différentes recettes.

Mélanger la pulpe et le bouillon dans

le mixeur jusqu'a obtenir la consistance
désirée. Verser dans une casserole et faire
bouillir

Coulis de Mangue

1 mangue, mure — coupée en dés
2 cuilléres a soupe de sucre brun
2 cuilléres a soupe d'eau

1 petit citron, pelé

Y5 cuillére a café de cardamome

Passer le citron a la centrifuguese. Ajouter le
jus au reste des ingrédients dans un mixeur
et en faire une purée jusqu'a la consistance

désirée.

Marinade Acide au Gingembre

235 ml de sauce de soja

155 ml de miel

155 ml d'huile

1% cuilléres & café de vinaigre de vin blanc
3 gousses d'ail écrasées

1 cuillére a soupe de gingembre frais haché
2 citrons, pelés

Passer les citrons a la centrifuguese. Dans le
mixeur, mélanger le reste des ingrédients au
jus de citron jusqu’a ce que le mélange soit
bien homogéne.

Mariner la viande avant de la faire cuire.



recettes ute)

Marinade au Chili

140 g de chilis piquants

2 cuilléres a soupe de romarin

2 cuilleres a soupe de basilique

2 cuilleres a soupe de thym

2 cuilléres a soupe de persil

2 cuilleres a soupe de graines de moutarde
| petit citron, pelé

1 petite orange, épluchée

2 cuilléres a café de sel

2 cuilleres a soupe de vinaigre blanc

Passer le citron a la centrifuguese. Mesurer
60 ml de jus et verser dans le mixeur.

Passer l'orange a la centrifuguese. Mesurer
2 cuilléres a soupe de jus et verser dans le
mixeur. Ajouter le reste des ingrédients et
mélanger jusqu'a obtenir un velouté.

Mariner environ 900 g de viande. Mariner
24 heures environ, tout dépend du go(t
plus ou moins fort que vous désirez donner
a votre viande.

Bananes Chutney

225 g de bananas mures

2 goyaves

1 oignon rouge de taille moyenne, haché
2 petit citron vert

2 cuilleres a soupe d'huile végétale

1 cuillére a soupe de sucre brun

Passer les goyaves a la centrifuguese.
Mesurer 175 ml de jus et séparer: Ajouter la
pulpe si nécessaire pour épaissir si désiré.

Passer le citron a la centrifuguese. Mesurer
1 cuillere a soupe de jus et séparer:

Faire sauter les oignons dans un peu d'huile.
Ajouter les bananes et faire cuire pendant 5
minutes. Ajouter le jus de goyave et le sucre
brun, laisser frémir pendant 10 minutes.
Retirer du feu et ajouter le jus de citron
vert. Servir a température ambiante.



garantie européenne

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors de toute réclamation
sous garantie.

Cet appareil est garanti 3 ans a partir de la date d'achat, comme indiqué dans le présent
document.

Dans le cas peu probable d'une panne résultant d'un défaut de conception ou de
fabrication au cours de la période de garantie, veuillez rapporter 'appareil au magasin ot
vous l'avez acheté avec votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.

Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette garantie. Seul Holmes Products
(Europe) Ltd. (« Holmes ») peut modifier ces dispositions.

Holmes s'engage a réparer ou remplacer gratuitement, pendant la période de garantie,
toute piece de I'appareil qui se révele défectueuse sous réserve que:

* vous avertissiez rapidement le magasin ou Holmes du probleme; et

* 'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniere que ce soit ou endommagé, utilisé
incorrectement ou abusivement, ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une
personne agréée par Holmes Products Europe.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation incorrecte, un dommage,

une utilisation abusive, I'emploi d'une tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les
événements hors du contréle de Holmes, une réparation ou une altération par une
personne autre qu'une personne agréée par Holmes ou le non-respect des instructions
d'utilisation. De plus, cette garantie ne couvre pas non plus 'usure normale, y compris, mais
sans limitation, les petites décolorations et éraflures.

Cette garantie s'applique uniquement a I'acheteur d'origine et elle n'étend aucun droit a
toute personne acquérant I'appareil pour un usage commercial ou communal.

Si votre appareil est accompagné d'une garantie locale ou d'une carte de garantie, veuillez
en consulter les dispositions et conditions en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur
local pour en savoir plus.

Les déchets d'équipement électrique ne doivent pas étre mélangés aux ordures ménageres.
Veuillez recycler si vous en avez la possibilité. Envoyez-nous un email a enquiriesEurope@
jardencs.com pour plus d'informations sur le recyclage et la directive WEEE.

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW 19 4DT

UK



precauciones importantes

Al utilizar aparatos eléctricos se deben seguir siempre las precauciones bdsicas de seguridad,
incluyendo las siguientes:

* Leer todas las instrucciones antes de utilizar la licuadora “[2)".

Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumergir el cable, el enchufe o la base del
motor en agua u otros liquidos.

* Se requiere estricta supervisién cuando los nifios utilicen cualquier electrodoméstico o
estén cerca de él.

* Desconectar del enchufe eléctrico cuando no esté en uso, antes de limpiar y antes de
montar o retirar piezas.

* Este aparato no estd destinado para ser usado por personas (incluyendo nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas, o carezcan de la experiencia
y conocimiento necesarios para utilizarlo, a menos que una persona responsable por su
seguridad les haya supervisado o instruido en el uso de este electrodoméstico.

Los nifios deberdn estar bajo supervision para cerciorarse de que no jueguen con el
artefacto eléctrico.

* Apagar y desconectar el aparato del enchufe eléctrico antes de cambiar accesorios o
acercarse a piezas moviles.

* Evitar el contacto con piezas en movimiento. No tocar las pequefias cuchillas que se
encuentran en la base del filtro de acero inoxidable.

No utilizar un electrodoméstico que tenga un cable o un enchufe dafiado, o después

de que el aparato funcione mal, se haya caido, o haya sufrido cualquier otro dafio. El
electrodoméstico deberd devolverse al Centro de Servicio Autorizado mds cercano para
su inspeccion, reparacion, ajuste eléctrico o mecanico.

* Hacer funcionar la unidad de un modo distinto al indicado en este manual puede
ocasionar dafios materiales o lesiones personales.

* El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante puede causar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

No utilizar el electrodoméstico para otros fines distintos a los recomendados.

No utilizar al aire libre.

* No dejar que el cable cuelgue del borde de la mesa o la encimera ni que entre en
contacto con superficies calientes.

* No permitir que el cable entre en contacto con superficies calientes, incluyendo el horno.

* No se debe hacer funcionar el electrodoméstico continuamente durante mds de 5
minutos.

* Cerciorarse siempre de que la cubierta de la licuadora esté firmemente colocada en su
lugar antes de encender el motor.

* No soltar la abrazadera mientras la licuadora esté en funcionamiento.

« Debe cerciorarse de colocar el interruptor en la posicién de apagado “ @B después de
utilizar la licuadora. Debe cerciorarse de que el motor se haya detenido por completo
antes de desmontar la unidad.



No colocar los dedos ni objetos en la abertura de la licuadora mientras ésta esté en
funcionamiento. Si quedasen atascados alimentos en la abertura, utilice el empujador de
alimentos u otra verdura o fruta para empujarlo. Si al utilizar este método no se obtienen
los resultados deseados, apague el motor y desmonte la licuadora para sacar los restos
de alimentos.

No utilizar el aparato si el tamiz giratorio estd dafiado.

La base del recipiente del filtro contiene cuchillas afiladas. No empujar las frutas y
verduras con los dedos por el conducto de introduccién de alimentos. Siempre se debe
utilizar el empujador de alimentos que se proporciona.

Cerciorarse del que la licuadora esté completamente montada antes de ponerla en
funcionamiento. La unidad no se encenderd a menos que esté montada de manera
adecuada.

Utilizar la licuadora sobre una superficie seca y nivelada.
Apagar " @B®" siempre la licuadora antes de desenchufarla.

No colocar este electrodoméstico cerca o sobre un fuego de la cocina, ya sea a gas o
eléctrico, ni donde pueda entrar en contacto con un horno caliente.

Si el cable se dafia, el fabricante, un Centro de Servicio Autorizado o personal similar
calificado, deberd reemplazarlo a fin de evitar peligros.

A fin de evitar dafios al producto, no se debe levantar la licuadora por la abrazadera“@”.

El motor tiene un fusible de reestablecimiento para evitar el sobrecalentamiento después
de su uso continuo en trabajos intensivos. Si el motor se apaga, coloque el interruptor
de la licuadora en la posicién de apagado “ @B"y desenchifela de la toma de corriente.
Una vez que la licuadora se haya enfriado, conéctela al enchufe eléctrico y hagala
funcionar normalmente.

ESTE APARATO ESTA DISENADO SOLO PARA USO DOMESTICO.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCCIONES

instrucciones para el cable de alimentacion

Se deben cumplir con las siguientes instrucciones para garantizar el uso sin riesgos del cable
de alimentacién.

No utilizar un cable de extensidn con este electrodoméstico.

No tirar del cable de alimentacidn, retorcerlo o maltratarlo de ninguna forma.

Si el cable se dafia, el fabricante, un Centro de Servicio Autorizado o personal similar
calificado, deberd reemplazarlo a fin de evitar peligros.

indicadores importantes del producto

“Leer las instrucciones” localizado en la cubierta, junto al conducto de introduccidn
de alimentos

@ “No levantar por la abrazadera” localizado en la cubierta junto al seguro



descripcion del electrodomeéstico

o AW

Empujador de alimentos

Conducto de introduccién de
alimentos extra ancho

Filtro de acero inoxidable
Recipiente del filtro
Cubierta de la licuadora

Recolector de pulpa transltcido
de gran capacidad

Empujador de alimentos *“ @B"'/
Control giratorio de 2 velocidades

Luz indicadora de encendido (dmbar)

9. Jarra recolectora de zumo de carga
frontal, con capacidad para 1 litro,
con separador de espuma extrafble

10. 2] Simbolo de “Leer las instrucciones”

1. @ Simbolo de “No levantar por la
abrazadera”

12. Abrazadera con mecanismo de
seguridad

13. Base del motor elaborada con molde
fundido

14. Tacos de goma para mayor
estabilidad

15. Herramienta para limpiar



INstrucciones de uso

ANTES DE UTILIZAR LA LICUADORA

Siga las instrucciones de montaje que se indican a continuacién antes de utilizar la licuadora

VillaWare™:

Figura 1

* Antes de montar la
licuadora, cercidrese de
que esté desenchufada
y colocada sobre una
superficie seca y nivelada.
Coloque el recipiente del
filtro sobre la base del
motor. (Figura 1)

Figura 2

Figura 3

» Coloque el filtro de
acero inoxidable sobre
el recipiente del filtro,
girdndolo hasta que

» Coloque el recolector
de pulpa en su posicidn
inclindndolo ligeramente.
(Figura 3)

encaje en las muescas del
eje del motor (Figura 2).

Manipule con cuidado el

filtro de acero inoxidable
por los bordes. No toque
las cuchillas afiladas de la
base del filtro.

Figura 4

—_——

* Abra por completo
la abrazadera hacia la
derecha de la unidad.
Coloque la cubierta de
la licuadora sobre el
recipiente del fittro hasta
que encaje en su lugar.
(Figura 4)

Figura 5

» Coloque la jarra de
litro debajo de la boca
de vertido, localizada
en la parte frontal de
la licuadora. También se
pueden utilizar otras
jarras o vasos. (Figura 6)

* Una vez que la cubierta
esté en su lugar, deslice
la abrazadera sobre la
unidad para asegurarla.
(Figura 5)



Instrucciones de funcionamiento

1. La licuadora tiene un conducto extra ancho, de modo que no es necesario cortar en
trozos mds pequefios la mayoria de las frutas y verduras, tales como manzanas de menor
tamafio, zanahorias y tomates, ya que pueden introducirse directamente en el conducto.

2. Prepare las frutas y verduras lavdndolos bien y pelando aquellos a los que debe quitdrsele
la piel.

3. Cercidrese de que la licuadora y sus accesorios estén limpios, cumpliendo con las
instrucciones de las secciones “limpieza’ y “mantenimiento” de este manual.

4. Cercidrese de que su la licuadora esté debidamente montada. Siga las instrucciones de la
seccién “ANTES DE UTILIZAR LA LICUADORA".

5. Coloque bajo la boca de vertido la jarra o cualquier otro recipiente/vaso que desee
utilizar para recolectar el zumo, y cercidrese de que el recolector de pulpa esté en su
lugar antes de comenzar a extraer el zumo. No llene el recolector de pulpa en exceso ya
que esto puede hacer que la unidad se bloquee.

6. Conecte el cable de alimentacion en el enchufe eléctrico y encienda la unidad.
Seleccione “@MD " (baja velocidad) para alimentos blandos, o “@IM " (alta velocidad) para
alimentos duros.

7. Encienda la unidad antes de introducir los alimentos. Una vez encendida la licuadora,
coloque las frutas o verduras en el conducto de introduccidn de alimentos v utilice el
empujador para introducirlos. Es importante presionar lentamente el empujador de
alimentos para poder extraer la mdxima cantidad de zumo.

8. La licuadora separard el zumo vertiéndolo en la jarra y echard la pulpa en el recolector
durante el proceso de licuado. Tanto el recolector de pulpa como la jarra pueden
vaciarse durante el proceso de licuado, simplemente apagando la licuadora " @B".
Cercidrese de volver a colocar ambos recipientes en sus respectivos lugares antes de
reanudar el proceso de licuado.

ADVERTENCIA: NO UTILICE NUNCA LAS MANOS NI LOS DEDOS PARA
INTRODUCIR ALIMENTOS POR EL CONDUCTO NI PARA SACAR ALIMENTOS DEL
MISMO. UTILICE EL EMPUJADOR PROPORCIONADO.

Funcion de Reinicio

1. El motor tiene un fusible de reestablecimiento para protegerlo contra el
sobrecalentamiento.

2.Si la unidad se detiene después de su uso continuo, apague la licuadora @B y
desconéctela del enchufe eléctrico.

3. Espere durante 5-10 minutos a que la licuadora se enfrie.
4. Conecte la licuadora al enchufe eléctrico y vuelva a utilizarla normalmente.

5.Si la licuadora no funciona después de haber seguido las instrucciones de la 1 a la 4,
repita los pasos descritos anteriormente y espere otros 10 minutos antes de utilizarla
nuevamente.



después de utilizar la licuadora

Antes de limpiar y guardar la licuadora, siga las instrucciones para desmontar la unidad que
se presentan a continuacién:

Apague la licuadora @By desenchufela de la toma de corriente.
Saque el empujador de alimentos del conducto.

Presione el seguro hacia la derecha para soltar la abrazadera; a continuacidn, levante la
cubierta y sdquela de la licuadora.

Utilice la seccidn plana de la herramienta de limpieza para sacar los excesos de pulpa de
la parte superior de la unidad y la cubierta, y echarlos en el recolector de pulpa.

Saque la jarra y el recolector de pulpa inclindndolo ligeramente.

Para sacar el filtro y su recipiente, sujete el recipiente del filtro con las dos manos y
levéntelo. El recipiente del filtro de acero inoxidable contiene pequefias cuchillas afiladas
para cortar y procesar las frutas y verduras. No toque las cuchillas al manipular el
recipiente del filtro.

impieza

Apague la licuadora @B y desenchufela de la toma de corriente.

Desmonte todas las piezas extraibles de la licuadora. Todas las piezas pueden lavarse
en el lavavajillas, salvo la base. El filtro de acero inoxidable, su recipiente y el empujador
de alimentos deben colocarse en el anaquel superior del lavavajillas. Seleccione la
temperatura miima.

, o , Figura 7
Resulta muy importante mantener el filtro limpio vy desprovisto de g

residuos que bloqueen los agujeros para garantizar un funcionamiento
Sptimo. Utilice el cepillo de nailon que viene con la unidad para
limpiarlo bien cuando sea necesario (Figura 7).

Limpie la base del motor utilizando un pafio seco o himedo.
No sumerja la base del motor en agua ni en otros liquidos.
Al lavar a mano, evite remojar las piezas en detergente por tiempo prolongado.

Compruebe que el detergente del lavavajillas sea apto para lavar articulos de plastico.



CONseJos y sugerencias

* Si la pulpa se seca dentro del recolector de pulpa, el filtro o su recipiente, remdjelos en
agua durante aproximadamente 10 minutos antes de lavarlos.

* Si los agujeros del tamiz del fittro contindan bloqueados, remoje el filtro en agua caliente
utilizando una solucién con 10% de zumo de limdn.

Utilice papel absorbente con un poco de aceite vegetal para eliminar algunas de las
manchas producidas por ciertos alimentos, como las zanahorias.

* No coloque frutas ni verduras en el conducto de introduccidn de alimentos antes de
encender la unidad. Deje que la unidad funcione durante al menos 10 segundos antes de
comenzar a extraer zumo.

* No llene el recolector de pulpa en exceso ya que esto puede impedir el funcionamiento
apropiado de la unidad o dafiarla.

Despepite las frutas de semillas grandes, tales como albaricoques, mangos, etc., ya que
éstas pueden dafar la unidad.

» Coloque una bolsa de pldstico dentro del recolector de pulpa para evitar tener que
limpiarlo.

No utilice bananos ni aguacates ya que no contienen zumo y pueden obstruir la unidad.
Puede utilizar una batidora para incorporarlos al zumo.

* Puede utilizar la pulpa de los zumos que prepare de muchas maneras. La pulpa de las
frutas y verduras contiene grandes cantidades de fibra y celulosa que son esenciales para
lograr una dieta saludable y equilibrada. La pulpa puede emplearse para espesar sopas,
darle volumen a las croquetas y espesar cazuelas, o para realzar sus postres. Utilice la
pulpa el mismo dfa en que extraiga el zumo para evitar la pérdida de vitaminas.



mantenimiento

* Algunas piezas pueden mancharse al entrar en contacto con ciertas frutas y verduras. Para
evitar esto, se deben lavar todas las piezas inmediatamente después de cada uso.

problemas y soluciones

PROBLEMA

SOLUCION

La licuadora no funciona al
encenderla.

* Posiblemente la tapa/cubierta no esté fijada en su
sitio.

Apague y desenchufe la unidad para cerciorarse de
que todas las piezas estén debidamente montadas.
Apague y desenchufe la unidad y compruebe que
no haya residuos que obstruyan la unidad.

El motor emite un sonido fuerte
y la unidad comienza a vibrar.

Apague y desenchufe la unidad para cerciorarse de

Eue todas las piezas estén debidamente montadas.
xtraer zumo de frutas demasiado maduras puede

producir excesos de pulpa y obstruir el filtro.

ﬁpague y desenchufe la unidad y limpie bien el
iltro.

El motor parece bloquearse
mientras estd extrayendo zumo.

Si la pulpa comienza a acumularse debajo de la
tapa, extrai%a el zumo mds lentamente. Apague
y desenchufe la unidad y a continuacién limpie el
filtro de acero, su recipiente v la tapa.

Se acumula demasiada pulpa en
el filtro de acero inoxidable.

Siga las instrucciones para desmontar la unidad que
aparecen en la seccion titulada “Después de utilizar
la licuadora”. Limpie la pulpa que se encuentra en
el filtro.

La pulpa queda demasiado
himeda y la unidad extrae
menos zumo.

Pruebe disminuir la velocidad o extraer el zumo
mads lentamente. Saque el filtro con tamiz de acero
inoxidable y limpielo bien utilizando el cepillo de
nailon. Enjuague el recipiente del fittro con agua
caliente. Sﬁi los pequefios orificios del tamiz se
obstruyeran, remoje el recipiente en una solucién
de agua caliente con 10% de zumo de limdn para
desobstruir los agujeros o ldvelo en el lavavajillas.
Esto eliminard los excesos de fibra acumulada (de
las frutas o verduras), que podrfan estar dificuttando
el flujo de zumo.

El zumo se filtra por el borde de
la licuadora y la cubierta.

Pruebe a disminuir la velocidad o extraer el zumo
mds lentamente, presionando el empujador de
alimentos con mayor lentitud.

El motor se detiene después de
un uso continuo e intensivo.

El motor tiene un fusible de reestablecimiento para
protegerlo contra el sobrecalentamiento. Apague
la licuadora * @B®" y desenchufela de la toma

de corriente. Una vez que la licuadora se haya
enfriado, conéctela al enchufe eléctrico y hdgala
funcionar normalmente.



servicio de asistencia técnica

Si requiere asistencia técnica adicional para su producto o si quiere saber mds sobre
nuestro servicio de asistencia técnica postventa por favor lldmenos.

Servicio Atencién al Cliente

902 051 502

guia de licuado

Fruta/Vegetal Vitaminas/Minerales I\i,celllgfiigad de
Manzanas Vitamina C Alta
Albaricoques Contiene potasio;alto en fibra dietética Baja
Remolacha dBiueiggicf:ente de vitamina C, potasio, acido félico y fibra Alta
Arandanos Vitamina C Baja
Coles de Bruselas Vitaminas B, B6, C, E, acido félico y fibra dietética Baja
Repollo Vitaminas Bé, C, potasio, dcido félico y fibra dietética Alta
Zanahorias Vitaminas A, B6, C y fibra dietética Alta
Apio Vitamina C y potasio Alta
Pepino Vitamina C Baja
Hinojo Vitamina C y fibra dietética Baja
Uvas Vitaminas B6, C y potasio Baja
Kiwis Vitamina C y potasio Baja
Melones Vitaminas A, C, 4cido félico y fibra dietética Baja
Nectarina Vitaminas B3, C, potasio y fibra dietética Alta
Melocotones Vitaminas B3, C, potasio y fibra dietética Alta
Peras Fibra dietética Alta
Pifas Vitamina C Alta
Frambuesas Vitamina C, hierro, magnesio y potasio Baja
Tomates Vitaminas A, C, E, acido félico y fibra dietética Baja




recetas

Zumo de Zanahoria Exquisito

2 dientes de ajo

6 zanahorias

2 tallos de apio

1 manojo de ramas de perejil

Colocar las verduras en la licuadora,
siguiendo el orden en que han sido
enumerados.

Zumo de 6 Vegetales

1 cebolleta

Y4 de pimiento rojo despepitado

1 pepino pequefio

1 cucharadita de chile rojo picado y
despepitado

2 tomates

2 zanahorias

Colocar las verduras en la licuadora,
siguiendo el orden en que han sido
enumerados.

Zumo de 7 Vegetales

500 g de espinaca

500 g de brécol

500 g de nabo

500 g de coles de Bruselas

115 g de pasta de tomate

20 ml de circuma

5 ml de pimienta negra

10 ml de aceite de oliva extra virgen
Y4 de cebolla

4 a 8 dientes de ajo

Pelar el ajo y triturarlo en un prensador de
ajo. Reservar

Pasar las espinacas, brécol, nabos y coles

de Bruselas por la licuadora. Seguidamente,

pasar la cebolla pelada y el ajo.

Afiadir la pasta de tomate al zumo de
vegetales. Batir.

Batir la circuma y el aceite de oliva en un
recipiente pequefio hasta que la mezcla
quede homogénea. Afadir la pimienta al
zumo de vegetales. Mezclar bien.

Zumo de Zanahorias y Diente de
Leén

225 g de zanahoria
225 g de diente de ledn

Pasar las verduras por la licuadora.

Zumo de 4 Frutas

4 zanahorias

3 manzanas

1 limdn pelado y despepitado
1 naranja pelada y despepitada

Pasar las frutas por la licuadora.

Zumo de Frutas

3 naranjas peladas

3 manzanas despepitadas
1 zanahoria pelada

1 kiwi pelado

Pasar las frutas por la licuadora.

Zumo de Pifia con Manzana
Condimentado con Jengibre

1 pifia pelada
2 manzanas
1 trozo pequefio de jengibre

Pasar los ingredientes por la licuadora.

Zumo de Frutas Tropicales

1 pifia pequeia, pelada
1 mango pequefio, pelado y sin la semilla
1 kiwi

Pasar las frutas por la licuadora.

Zumo de Naranja Energizante

1 hinojo
6 hojas de menta
3 naranjas peladas

Pasar los ingredientes por la licuadora,
siguiendo el orden en que han sido
enumerados.



r‘eCetaS (continuacién)

Jalea de Manzana

1,5 kg de manzanas verdes

1 kg de azdcar

40 g de pectina

1 limdn pelado

| naranja pelada

1 cucharadita de canela molida

Pasar las manzanas, el limdn y la naranja por
la licuadora. Pesar.

Mezclar la pectina con 2 cucharadas de
azlcar.

Colocar el zumo en una olla y
espolvorearlo con la pectina. Llevar al punto
de ebullicidn, revolviendo suavemente con
una cuchara de madera. Hervir durante 3
minutos.

Afadir el azdcar en la misma proporcion
de peso que el zumo, e incorporar la canela
a la mezcla. Hervir durante 3 minutos,
revolviendo constantemente.

Verter en jarras.

Sopa de Pepino a la Grecque

V2 pepino

300 g de yogurt
Cebollino
Menta

Sal

Pimienta

Zumo de limdn

Pelar el pepino y pasarlo por la licuadora.
Batir el zumo con el yogurt e incorporar el
resto de los ingredientes al gusto.

Sopa de Mel6n Fria Estilo Europeo

2 melones amarillos, pelados y despepitados
2 limén pelado

4 cucharadas de vino de uva moscatel
Hojas de menta

Pimienta

Pasar el meldn y el limdn por la licuadora.
Afiadir el vino y mezclar bien. Dejar que las
hojas de menta impregnen el zumo durante
dos horas.

Pasar por la licuadora.

Sopa de Vegetales

400 g de caldo de pollo

La pulpa de 2 zanahorias

La pulpa de un 1 calabacin

La pulpa de 1 pimiento (elegir el color
dependiendo de lo dulce que se desee)

La pulpa de 2 tallos de apio

Pasar los vegetales por la licuadora para
obtener la pulpa. El zumo puede utilizarse
en diversas recetas.

Mezclar la pulpa y el caldo en una batidora,

empleando la funcién de pulsos hasta lograr
la consistencia deseada. Colocar en una olla
y llevar al punto de ebullicién.

Coulis de Mango

1 mango suave y maduro, cortado en trozos
2 cucharadas de azdcar moreno

2 cucharadas de agua

1 limdn pequefio pelado

V2 cucharadita de cardamomo

Pasar el limdn por la licuadora. Afiadir
el zumo a los demds ingredientes en la
batidora y hacerlos puré hasta lograr la
consistencia deseada.

Adobo Citrico con Jengibre

235 ml de salsa de soja

155 ml de miel

155 ml de aceite

1% cucharadas de vinagre de vino blanco
3 dientes de ajo triturados

1 cucharada de jengibre recién picado

2 limas peladas

Pasar las limas por la licuadora. Unir el
zumo Yy los demds ingredientes en una
batidora hasta que queden bien mezclados.

Marinar la carne antes de cocinar.



r‘eCetaS (continuacién)

Adobo de Chile

140 g de chile picante

2 cucharadas de romero

2 cucharadas de albahaca

2 cucharadas de tomillo

2 cucharadas de perejil

2 cucharadas de semillas de mostaza
1 lima pequefia pelada

1 naranja pequefia pelada

2 cucharaditas de sal

2 cucharadas de vinagre blanco

Pasar la lima por la licuadora. Medir 60 ml
del zumo y colocarlo en la batidora.

Pasar la naranja por la licuadora. Medir

2 cucharadas y colocarlas en la batidora.
Afiadir los demds ingredientes a la batidora
y mezclar hasta que quede homogéneo.

Rinde para adobar aproximadamente 900
g de carne. Adobar durante un méximo de
24 horas, dependiendo de la intensidad de
sabor deseada.

Chutney de bananas

225 g de bananas maduras

2 guayabas

| cebolla morada mediana, picada
2 lima pequefia

2 cucharadas de aceite vegetal

1 cucharada de azdcar moreno

Pasar las guayabas por la licuadora. Medir
175 ml del zumo y reservar. Afiadir la
pulpa segln sea necesario, si se desea una
consistencia mds espesa.

Pasar la lima por la licuadora. Medir
cucharada del zumo y reservar.

Sofreir la cebolla en el aceite. Incorporar
las bananas y cocinar durante 5 minutos.
Afiadir el zumo de guayaba vy el azlcar
moreno; dejar que la mezcla hierva a
fuego lento durante 10 minutos. Retirar
del fuego y afiadir el zumo de lima. Servir a
temperatura ambiente.



garantia para europa

Guarde este recibo, ya que lo necesitard para cualquier reclamacion cubierta por la
presente garantfa.

Este producto tiene una garantia de 3 afios desde la fecha de compra, como se indica en el
presente documento.

Durante este perfodo de garantia, en el improbable caso de que el dispositivo deje de
funcionar debido a un fallo de disefio o fabricacidn, devuélvalo al lugar donde lo compré
con su recibo de compra y una copia de esta garantia.

Los derechos previstos en la presente garantia son adicionales a sus derechos legales, que
no se veran afectados por la presente garantfa. Unicamente Holmes Products (Europe) Ltd.
("Holmes”) podrd modificar las disposiciones relativas a las mismas.

Holmes se compromete, durante el periodo de garantfa, a reparar o cambiar el dispositivo,
o cualquier parte del dispositivo que no funcione correctamente, de manera gratuita
siempre que:

* Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a Holmes del problema; y

* No se haya modificado el dispositivo de ninguna forma ni se haya sometido a dafios, uso
indebido, mal uso o reparacién por cualquier otra persona no autorizada por Holmes.

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso con un voltaje incorrecto,
fuerza mayor, acontecimientos que escapan al control de Holmes, reparaciones o
modificaciones realizadas por una persona no autorizada por Holmes o por no seguir las
instrucciones de uso no estdn cubiertas por esta garantfa. Ademds, el desgaste o deterioro
debidos al uso normal, incluidos, entre otros, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no
estdn cubiertos por esta garantfa.

Los derechos previstos en la presente garantfa sélo se aplicardn al comprador original y no
se cubrirdn el uso comercial o comunitario. Si el dispositivo incluye una garantia especifica
de algun pafs, consulte los términos y condiciones de dicha garantfa en sustitucién de la
presente garantfa, o pdngase en contacto con el comerciante autorizado de su localidad
para obtener mds informacion.

Los productos eléctricos desechados no se deben tirar con la basura doméstica. Reciclelos
donde existan instalaciones para tal fin. Envienos un mensaje de correo electrénico a
enquiriesEurope@jardencs.com para obtener mds informacién sobre WEEE vy el reciclaje.

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW 19 4DT

Reino Unido



wichtige sicherhertshinweise

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte missen stets grundsitzliche Vorsichtsmal3nahmen
beachtet werden, einschlief3lich Folgendem:

* Lesen Sie vor derVerwendung lhres Entsafters alle Anleitungen ,, [T2" sorgfiltig durch.

* Zum Schutz gegen Elektroschock Netzkabel, Stecker oder Motorsockel niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.

Sorgféltige Beaufsichtigung ist notwendig, wenn derartige Geréte von Kindern oder in der
Néhe von Kindern verwendet werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerit nicht in Gebrauch ist sowie vor dem
Reinigen, Zusammenbau oder Entfernen von Bauteilen.

* Dieses Gerdt darf nicht von gebrechlichen Personen (einschlie3lich Kindern) mit
eingeschrdnkter korperlicher oder geistiger Verfassung oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis betrieben werden, es sei denn sie wurden von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in der Bedienung unterwiesen und werden von ihr beaufsichtigt.

* Kinder mussen Uberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

* Vor dem Auswechseln von Zubehér oder vor dem Umgang mit beweglichen Teilen
schalten Sie das Gerdt aus und ziehen den Netzstecker:

Vermeiden Sie den Kontakt mit allen beweglichen Teilen. Niemals die kleinen Hackmesser
an der Basis des Edelstahlsiebs berihren.

Geriét nicht betreiben, wenn ein Kabel oder Stecker beschadigt ist oder das Gerdt nicht
funktioniert, fallen gelassen oder auf eine andere Art und Weise beschédigt wurde.
Bringen Sie das Gerdt zur ndchstgelegenen autorisierten Fachwerkstatt zur Uberprifung,
Reparatur oder elektrischen oder mechanischen Einstellungen.

Falls das Gerit auf eine andere Art und Weise als in dieser Anleitung beschrieben wurde
eingesetzt wird, kann dies zu Materialschdden oder Kérperverletzungen fihren.

* Zur Vermeidung von Feuer, Elektroschock oder Verletzungen niemals Zubehor
verwenden, das nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft wurde.

* Das Gerdt darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet werden.
* Niemals im Freien verwenden.

* Lassen Sie das Kabel nicht tiber den Rand eines Tisches oder einer Arbeitsflache hdngen
und/oder eine hei3e Oberfldche berihren.

* Das Kabel darf nicht mit hei3en Oberflichen, einschlieBlich Herd, in Berlihrung kommen.
* Lassen Sie das Gerdt nicht ldnger als funf Minuten ununterbrochen laufen.

* Vergewissern Sie sich stets, dass der Entsafterdeckel sicher verriegelt ist, ehe der Motor
eingeschaltet wird.

* Klemme nicht wahrend der Entsafter in Betrieb ist |&sen.

Sicherstellen, dass der Schalter nach jedem Gebrauch |hres Entsafters in die Aus-Position
., @D " geschaltet wird. Vor dem Zerlegen sicherstellen, dass der Motor zu einem
kompletten Stillstand gekommen ist.

* Niemals die Finger oder andere Gegenstande wéhrend des Betriebs in die
Entsafteréffnung stecken. Falls Nahrungsmittel in der Offnung steckenbleiben, verwenden
Sie den Stopfer oder ein anderes Stiick Frucht oder Gemuse dazy, sie hinunterzuschieben.
Falls dies nicht funktioniert, schalten Sie den Motor aus und zerlegen den Entsafter; um die
restlichen Nahrungsmittel zu entfernen.



* Gerit keinesfalls verwenden, wenn das rotierende Sieb beschadigt ist.

* An der Basis des Filterkorbs befinden sich scharfe Messer. Niemals mit den Fingern
Nahrungsmittel in den Fullschacht schieben. Stets dazu den mitgelieferten Stopfer
verwenden.

Vor Inbetriebnahme muss der Entsafter erst komplett zusammengebaut werden. Das
Geriét schaltet sich nur ein, wenn es ordnungsgemal3 zusammengebaut wurde.

¢ Verwenden Sie den Entsafter immer auf einer trockenen, ebenen Oberflache.

* Entsafter immer zuerst ausschalten ,, @ “, ehe Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Niemals das Gerdt auf oder in die Nahe von starken Warmequellen stellen, wie
heie Gasbrenner oder elektrische Heizplatten oder wo es mit einem heif3en Ofen in
Berlihrung kommen kénnte.

Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren durch eine
autorisierte Fachwerkstatt oder dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

» Zur Vermeidung von Beschddigungen am Gerét, den Entsafter nicht an der Klemme
anheben. ,,

* Im Motor befindet sich eine rlickstellbare Sicherung zum Schutz gegen Uberhitzung nach
anhaltendem UbermafBigem Gebrauch. Falls der Motor abschaltet, Entsafter ausschalten
, @D " und den Stecker aus der Steckdose ziehen. Sobald der Entsafter abgekihlt ist,
stecken Sie den Stecker des Entsafters wieder in die Steckdose und setzen den normalen
Betrieb fort.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH BESTIMMT.

BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG
AUFBEWAHREN

netzkabelhinweise

Befolgen Sie bitte die folgenden Anleitungen zur sicheren Verwendung des Netzkabels.
* Fir dieses Produkt kein Verldngerungskabel verwenden.
* Nicht am Netzkabel ziehen, es verdrehen oder sonstwie mi3brauchen.

Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren durch eine
autorisierte Fachwerkstatt oder dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

wichtige produktkennzeichnungen

A ,Anleitung durchlesen", befindet sich auf dem Deckel in der Néhe des Fllschachts.

Nicht an der Klemme anheben", befindet sich auf dem Deckel in der Ndhe der
Verriegelungsklappe.



geratbeschreibung

1. Stopfer 9. Frontalbeschickter 1-Liter-
2 Extra breiter Fillschacht Saftbehdlter mit abnehmbarem
Schaumtrenner
3. Bdelstahlsied 10. A Symbol , Anleitung lesen®
4. Filterkorb 17. @ Symbol ,Nicht an der Klemme
5. Entsafterdeckel anheben*
6. GroBer durchsichtiger 12. Klemme mit
Tresterauffangbehalter Verriegelungsmechanismus
7. AUS , @D “-Schalter/zwei 13. Druckguss-Metallmotorgehduse

Geschwindigkettsstufen , @D @D
8. EIN-Anzeigelicht (Orange)

14. Antirutsch-GummifiBBe
15. Reinigungswerkzeug



vor der verwendung

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES ENTSAFTERS

Vor dem Gebrauch des Villaware™ Entsafters befolgen Sie bitte die folgenden Hinweise
zum Zusammenbau:

Abb. 1

Abb.2

N

Edelstahlsieb auf den
Filterkorb setzen und

Figure 3

* Vor dem Zusammen-
bau des Entsafters, auf

* Tresterauffangbehilter
durch leichtes Drehen

eine ebene, trockene
Arbeitsfliche stellen
und sicherstellen, dass
der Stecker gezogen

ist. Filterkorb oben auf
den Motorblock setzen.
(Abb. 1)

solange drehen, bis

es in den Kerben der
Motorwelle einrastet.
(Abb. 2). Edelstahlsieb
sorgfaltig am Rand
handhaben. Niemals
die scharfen Messer
an der Basis des Filters
berihren.

entsprechend platzieren.
(Abb. 3)

Klemme véllig nach
rechts vom Gerit offnen.
Entsafterdeckel auf den
Fitterkorb geben, bis er
einrastet. (Abb. 4)

Abb.5

Sobald der Deckel

fest sitzt, Klemme zur
Verriegelung zum Gerdt
hin schieben. (Abb. 5)

« ]-Liter-Saftbehdlter unter
dem Ausguss vorne am
Entsafter einschieben.

Es kénnen auch andere
Behilter oder Glidser
verwendet werden.
(Abb. 6)



bedienhinwelse

1. Der Entsafter verfUgt Uber einen extra breiten Fillschacht, sodass die meisten Friichte
und das Gemuse, wie kleine Apfel, Karotten und Tomaten nicht erst zerkleinert werden
mussen, weil sie so direkt in den Schacht passen.

2. Obst und Gemdse zuerst griindlich waschen und ggf. schilen.

3. Entsafter und Zubehér stets sauberhalten und dabei die Abschnitte | reinigung” und
“instandhaltung" in dieser Anleitung beachten.

4. Sicherstellen, dass der Entsafter ordnungsgemal3 zusammengebaut wurde. Befolgen
Sie dazu die Hinweise im Abschnitt ,,VOR DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES
ENTSAFTERS".

5. Stellen Sie den Saftbehdlter oder einen anderen Behilter oder ein Glas, mit dem Sie
den Saft auffangen méchten, unter den Ausguss und vergewissern Sie sich, dass der
Tresterauffangbehélter vor dem Entsaften an Ort und Stelle ist. Tresterauffangbehalter
nicht Uberflllen, da dies sonst das Gerdt zum Stoppen bringen kann.

6. Netzkabel in die Steckdose stecken und das Gerét einschalten. ,, @' (niedrige
Geschwindigkett) fur weiche Nahrungsmittel oder,, @D * (hohe Geschwindigkeit) fir
harte Nahrungsmittel auswahlen.

7. Gerat vor dem Einfullen von Nahrungsmitteln einschalten. Sobald der Entsafter
eingeschaltet ist, geben Sie das Obst und/oder Gemidise in den Fillschacht und verwenden
den Stopfer dazu, es langsam nach unten zu driicken. Um eine maximale Menge an Saft
zu gewinnen, muss der Stopfer langsam gedrickt werden.

8. Der Entsafter separiert wihrend des Entsaftens den Saft in den Saftbehélter und die
Pulpe in den Tresterauffangbehdlter. Sowohl der Tresterauffangbehilter als auch der
Saftbehilter kénnen wihrend des Entsaftens durch Ausschalten des Entsafters ,, @B
geleert werden. Ehe Sie mit dem Entsaften fortfahren, vergewissern Sie sich, dass beide
Behilter wieder an Ort und Stelle sind.

ACHTUNG GEFAHR: NIEMALS MIT DEN HANDEN ODER FINGERN
LEBENSMITTEL DEN FULLSCHACHT HINUNTERDRUCKEN ODER UM ETWAS AUS
DEM FULLSCHACHT ZU ENTFERNEN. STETS DAZU DEN MITGELIEFERTEN STOPFER
VERWENDEN.

Riicksetzfunktion
1.Im Motor befindet sich eine riickstellbare Sicherung zum Schutz gegen Uberhitzung.

2. Falls das Gerdt nach ununterbrochenem Einsatz stoppt, Entsafter ausschalten ,, o«
und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

3. Warten Sie 5 — 10 Minuten, damit sich der Entsafter abkihlen kann.

4., Stecken Sie den Stecker wieder in die Steckdose und setzen Sie den normalen
Entsaftungsbetrieb fort.

5. Falls der Entsafter nach Hinweisen 1 — 4 immer noch nicht funktioniert, wiederholen
Sie die obigen Schritte und warten weitere 10 Minuten, ehe Sie den Betrieb wieder
aufnehmen.



nach der verwendung ihres entsafters

Vor dem Reinigen und Aufbewahren lhres Entsafters befolgen Sie bitte die untenstehenden
Anleitungen zum Zerlegen des Gerits:

Entsafter ausschalten ,, @ ** und den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Stopfer aus dem Fillschacht entfernen.

Verriegelungssperre zum Losen der Klemme nach rechts driicken. Danach den Deckel
abnehmen und vom Entsafter entfernen.

Mit der flachen Seite des Reinigungswerkzeugs Uberschissige Pulpe oben am Gerdt und
vom Deckel in den Tresterauffangbehdlter schaben.

Saftbehilter und Tresterauffangbehélter durch leichtes Drehen entfernen.

Zum Entfernen des Filterkorbs und Filters, den Filterkorb mit beiden Handen festhalten
und direkt nach oben herausnehmen. Der Edelstahl-Filterkorb besitzt kleine scharfe
Messer zum Schneiden und Bearbeiten von Obst und GemUse. Beim Anfassen des
Filterkorbs niemals die Messer berihren.

reinigung

Entsafter ausschalten ,, @ ** und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Alle beweglichen Teile vom Entsafter abnehmen und entfernen. Mit Ausnahme des
Gehduses sind alle Teile spilmaschinenfest. Filterkorb, Edelstahisieb und Stopfer missen auf
das oberste Gitter der Spllmaschine gelegt werden. Wihlen Sie die geringste Temperatur:

Es ist fur eine optimale Leistung sehr wichtig, dass der Filter sauber und
frei von Riickstdnden ist, die die Locher verstopfen kénnten.Verwenden
Sie die mitgelieferte Nylonburste dazu, das Gerdt ggf. griindlich zu
reinigen (Abb. 7).

Motorsockel mit einem feuchten oder trockenen Tuch abreiben.

Niemals den Motorsockel in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.
Wenn Sie Teile von Hand waschen, nicht zu lange im Spiimittel einweichen lassen.

Vergewissern Sie sich, dass das Spilmaschinen-Reinigungsmittel fir Kunststoffgegenstidnde
geeignet ist.



tipps und empfehlungen

Falls die Pulpe im Tresterauffangbehélter, dem Filter oder dem Filterkob fest getrocknet
ist, lassen sie diese Teile in warmem Wasser vor dem Waschen erst ca. 10 Minuten
einweichen.

Falls die Locher im Filtersieb immer noch blockiert sind, lassen Sie den Filter in heif3em
Wiasser einweichen und fligen der Lésung ca. 10 % Zitronensaft hinzu.

Verfarbungen durch bestimmte Lebensmittel, wie z. B. Karotten, lassen sich mit einem
Papiertuch und etwas Pflanzendl entfernen.

Niemals Obst oder Gemdise in den Fllschacht geben, ohne zuvor das Gerét eingeschaltet
zu haben. Lassen Sie das Gerdt mindestens zehn Sekunden lang laufen, ehe Sie mit dem
Entsaften beginnen.

Tresterauffangbehélter nicht Uberfllen, da dies moglicherweise den korrekten Betrieb
verhindern oder das Gerdt beschddigen kann.

Grof3e Kerne von Obstarten wie z. B. Pfirsichen, Mango usw. entfernen, weil sie
andernfalls das Gerdt beschddigen kénnten.

Um unn&tiges Reinigen des Tresterauffangbehélters zu vermeiden, kénnen Sie in dem
Behilter eine Plastiktiite verwenden.

Keine Bananen oder Avocados verwenden, weil sie keinen Saft produzieren und das
Geriét nur verstopfen wirden. Diese Sorten kénnen jedoch in einem Blender verarbeitet
und spater dem Saft hinzugeflgt werden.

Die Pulpe aus dem von lhnen hergesteliten Saft kdnnen Sie auf verschiedene Art und
Weise verwenden. Frucht- und Gemusefleisch enthalten hohe Mengen an Fasern und
Cellulose, die fur eine gesunde und ausgeglichene Erndhrung notwendig sind. Sie k&nnen
mit der Pulpe z. B. Suppen und Frikadellen andicken oder fir Desserts verwenden. Damit
keine Vitamine verlorengehen, sollten Sie die Pulpe am selben Tag, an dem Sie entsaften,
verwenden.



instandhaltung

* Manche Teile verfirben sich méglicherweise, wenn sie mit gewissen Obst- und
Gemdsesorten in Kontakt kommen. Um dies zu vermeiden, soliten alle Teile moglichst
sofort nach ihrem Gebrauch gewaschen werden.

fehlersuche

PROBLEM LOSUNG
Entsafter funktioniert nach dem | « Fullschachtdeckel ist mdglicherweise nicht fest
Einschalten nicht. verriegelt.

» Gerdt abschalten und ausstecken und vergewissern,
ob alle Teile richtig zusammengebaut wurden.
Geriét abschalten und ausstecken und priifen,

ob irgendwelche Lebensmittelreste das Gerat
blockieren.

Motor macht laute Gerausche
und das Gerit beginnt zu
vibrieren.

Geridt abschalten und ausstecken und vergewissern,
ob alle Teile richtig zusammengebaut wurden.

Das Entsaften Uberreifer Friichte produziert
moglicherweise zuviel Pulpe und verstopft den
Filter: Gerat abschalten und ausstecken und den
Filter sorgfiltig reinigen.

Motor scheint wahrend des
Entsaftens zu stoppen.

Falls sich die Pulpe unter dem Deckel ansammelt,
mussen Sie den Entsaftungsprozess verlangsamen.
Gerédt abschalten und ausstecken und den
Filterkorb und das Edelstahlsieb und den Deckel
reinigen.

Es sammetlt sich zuviel Pulpe im
Edelstahlsieb an.

Befolgen Sie die Anleitung zum Zerlegen des
Gerits im Abschnitt ,,Nach derVerwendung lhres
Entsafters”. Pulpe aus dem Filter entfernen.

Pulpe ist zu nass und es wird
nicht genligend Saft gewonnen.

Versuchen Sie, die Geschwindigkeit zu verringern
oder den Entsaftungsvorgang zu verlangsamen.
Das Edelstahlsieb entfernen und das Sieb sorgfaltig
mit der Nylonbdirste reinigen. Filterkorb in heillem
Wasser ausspdlen. Falls die feinen Siebldcher
blockiert sind, Korb in einer HeiBwasserldsung mit
10% Zitronensaft einweichen, damit die Locher
frei werden oder in der Spllmaschine waschen.
Dadurch werden Uberschissige, angesammelte
Fasern von Obst und Gemise entfernt, die
moglicherweise den Saftfluss reduzieren.

Saft entweicht zwischen dem
Rand des Entsafters und dem
Deckel.

Versuchen Sie, die Geschwindigkeit zu verringern
oder den Entsaftungsvorgang zu verlangsamen,
indem Sie den Stopfer langsamer hinunterdriicken.

Motor stoppt nach
ununterbrochener starker
Benutzung.

Im Motor befindet sich eine riickstellbare
Sicherung zum Schutz gegen Uberhitzung. Entsafter
ausschatten ,, @ *“ und den Stecker aus der
Steckdose ziehen. Sobald der Entsafter abgekihit
ist, stecken Sie den Stecker des Entsafters wieder
i{n die Steckdose und setzen den normalen Betrieb
ort.



safttabelle

Entsaftungs-

Obst/Gemiise Vitamine/Mineralien :istChWin &
Apfel Vitamin C Hoch
Aprikosen Enthalten Kalium und reichliche Ballaststoffe Niedrig
Rote Riiben Enthalten viel Vitamin C, Kalium, Folsiaure und Ballaststoffe| Hoch
Heidelbeeren Vitamin C Niedrig
Rosenkohl Vitamine B, B6, C, E, Folsdure und Ballaststoffe Niedrig
Kohl Vitamine B6, C, Kalium, Folsiure und Ballaststoffe Hoch
Karotten Vitamine A, B6, C und Ballaststoffe Hoch
Stangensellerie Vitamin C und Kalium Hoch
Gurke Vitamin C Niedrig
Fenchel Vitamin C und Ballaststoffe Niedrig
Trauben Vitamine B6, C und Kalium Niedrig
Kiwi Vitamin C und Kalium Niedrig
Melonen Vitamine A, C, Folsaure und Ballaststoffe Niedrig
Nektarinen Vitamine B3, C, Kalium und Ballaststoffe Hoch
Pfirsiche Vitamine B3, C, Kalium und Ballaststoffe Hoch
Birnen Ballaststoffe Hoch
Ananas Vitamin C Hoch
Himbeeren Vitamin C, Eisen, Magnesium und Kalium Niedrig
Tomaten Vitamine A, C, E, Folsaure und Ballaststoffe Niedrig




rezepte

Schmackhafter Karottensaft

2 Knoblauchzehen

6 Karotten

2 Selleriestangen

1 Handvoll Petersilie

Das Gemdise in der angegebenen
Reihenfolge in den Entsafter geben.

Saft aus 6 Gemiisesorten

1 Stengel Frihlingslauch

Va rote Paprikaschote ohne Kerne

1 kleine Gurke

1 Teeloffel gehackte Chilis ohne Kerne
2 Tomaten

2 Karotten

Das Gemdse in der angegebenen
Reihenfolge in den Entsafter geben.

Saft aus 7 Gemiisesorten

500 g Spinat

500 g Brokkoli

500 g Weil3e Ruben/Steckriben,
500 g Rosenkohl

115 gTomatenpaste

20 g Curcuma/Gelbwurz

5 g schwarzer Pfeffer

10 ml Jungferndl extra

Va Zwiebel

4 - 8 Knoblauchzehen

Knoblauch schilen und durch die

Knoblauchpresse driicken. Beiseite stellen.

Spinat, Brokkoli, Wei3e Riben/Steckriiben

und Rosenkohl durch den Entsafter
passieren. Anschlieend die geschilte
Zwiebel und den Knoblauch passieren.

Tomatenpaste zum GemUsesaft geben.
Verquirlen.

Curcuma und Olivendl miteinander in einer

kleinen Schissel verrihren, bis es samig

ist. Dem GemUsesaft zusammen mit dem

Pfeffer zugeben. Gut vermischen.

Karotten- und Lowenzahnsaft

225 g Karotten
225 g Ldwenzahnbldtter

Gemlse durch den Entsafter passieren.

Vierfruchtsaft

4 Karotten

3 Apfel

1 geschdlte Zitrone ohne Kerne
1 geschilte Orange ohne Kerne

Obst durch den Entsafter passieren.

Obstsaft

3 geschilte Orangen
3 Apfel ohne Kerne
1 geschilte Karotte
1 geschilte Kiwi

Obst durch den Entsafter passieren.

Apfel-/Ananassaft gewiirzt mit
Ingwer

1 geschilte Ananas
2 Apfel
1 kleines Stlck Ingwer

Zutaten durch den Entsafter passieren.

Tropischer Obstsaft

1 kleine geschélte Ananas
1 kleine Mango, geschdlt und entkernt
1 Kiwi

Obst durch den Entsafter passieren.

Erfrischender Orangensaft

1 Fenchel
6 Pfefferminzblatter
3 Orangen, geschalt

Zutaten in der angegebenen Reihenfolge
durch den Entsafter passieren.



rezepte (orts)

Apfelgelee

1,5 kg Granny Smith oder eine andere
Essapfelsorte

1 kg Zucker

40 g Pektin

1 geschélte Zitrone

| geschilte Orange

1 Teeloffel gemahlener Zimt

Apfel, Zitrone und Orange durch den
Entsafter passieren. Wiegen.

Pektin mit zwei Essloffel Zucker vermischen.

Den Saft in einen Kochtopf geben und das
Pektin darlberstreuen. Zum Kochen bringen
und leicht mit einem Holzloffel umrihren. 3
Minuten lang kochen lassen.

Die gleiche Menge Zucker wie Saftgewicht
und den gemahlenen Zimt hinzuflgen.

3 Minuten lang kochen lassen und dabei
dauernd umrihren.

In Glaser fillen.

Gurkensuppe auf Griechisch

Vo Gurke

300 g Yoghurt
Schnittlauch
Pfefferminze
Salz

Pfeffer
Zitronensaft

Gurke schdlen und durch den Entsafter
passieren. Den Saft mit dem Yoghurt
verrihren und die restlichen Zutaten je
nach Geschmack hinzuftigen.

Gekiihlte europdische
Kantalupensuppe

2 geschilte, entkernte Kantalupen
2 geschilte Zitrone

4 Essloffel Muskatellertraubenwein
Pfefferminzbldtter

Pfeffer

Kantalupen und Zitrone durch den Entsafter
passieren. Wein hinzufligen und gut
vermischen. Pfefferminzbldtter in dem Saft 2
Stunden lang ziehen lassen.

Durch den Entsafter passieren.

Gemiisesuppe

400 g Hihnerbrihe

Pulpe von 2 Karotten

Pulpe von T Zucchini

Pulpe von 1 Paprikaschote (Farbe je nach
gewlnschtem SuBigkeitsgrad auswahlen)

Pulpe von 2 Selleriestangen

Zum Erhalt der Pulpe, das Gemuse durch
den Entsafter passieren. Der Saft kann fir
verschiedene andere Rezepte verwendet
werden.

Pulpe und Brihe in einem Blender mixen
und so lange pulsen, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist. In einen Topf geben
und zum Kochen bringen.

Mango Coulis

1 weiche, reife Mango, gewdirfelt
2 Essloffel brauner Zucker

2 Essloffel Wasser

1 kleine geschdlte Zitrone

2 Teeloffel Kardamom

Zitrone durch den Entsafter passieren.
Den Saft zu den Ubrigen Zutaten in einen
Blender geben und bis zur gewiinschten
Konsistenz purieren.

Wiirzige Ingwermarinade

235 ml Sojasol3e

155 ml Honig

155 ml Ol

1% Essloffel weil3er Weinessig

3 zerdriickte Knoblauchzehen

1 Essloffel frischer, gehackter Ingwer
2 Limonen, geschilt

Limonen durch den Entsafter passieren. Saft
und die Ubrigen Zutaten in einen Blender
geben und gut mixen.

Fleisch vor dem Braten marinieren.



rezepte (orts)

Chilimarinade

149 g scharfe Chilis

2 Essloffel Rosmarin

2 Essloffel Basilikum

2 Essloffel Thymian

2 Essloffel Petersilie

2 Essloffel Senfkorner

1 kleine geschalte Limone
1 kleine geschélte Orange
2 Teeloffel Salz

2 Essloffel weiler Essig

Limonen durch den Entsafter passieren. 60
ml von diesem Saft in den Blender geben.

Orange durch den Entsafter passieren. 2
Essloffel von diesem Saft in den Blender
geben. Alle Ubrigen Zutaten in den Blender
geben und zu einer glatten Konsistenz
verarbeiten.

Die Marinade reicht fir ca. 900 g Fleisch.
Bis zu 24 Stunden je nach gewiinschtem
Geschmacksgrad marinieren.

Bananenchutney

225 g reife Bananen

2 Guaven

T mittelgrof3e rote Zwiebel, gehackt
V2 kleine Limone

2 Essloffel Pflanzendl

1 Essloffel brauner Zucker

Guaven durch den Entsafter passieren. 175
ml von dem Saft abmessen und beiseite
stellen. Falls eine dickere Konsistenz
gewdlinscht wird, kann Pulpe hinzugefligt
werden.

Limone durch den Entsafter passieren.
1 Essloffel von dem Saft abmessen und
beiseite stellen.

Zwiebeln in Ol andiinsten Bananen
hinzuftigen und ca. 5 Minuten kochen.
Guavensaft und braunen Zucker hinzufigen
und die Mischung ca. 10 Minuten kdcheln
lassen. Von der Heizquelle entfernen

und Limonensaft hinzufligen. Bei
Zimmertemperatur servieren.



europa-garantie

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser ist fur die Geltendmachung von
Garantieanspriichen zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerdtegarantie gilt fur einen Zeitraum von 3 Jahren
ab Kaufdatum.

Solite das Geridt entgegen aller Erwartungen innerhalb dieses Zeitraums aufgrund eines
Konzeptions- oder Herstellungsfehlers nicht mehr einwandfrei funktionieren, kénnen Sie es
zusammen mit dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen sind als Ergédnzung

zu lhren gesetzlichen Anspriichen anzusehen. Diese werden von dieser Garantie nicht
beeintrichtigt. Diese Bedingungen kénnen ausschlieBlich durch Holmes Products (Europe)
Ltd. ("Holmes") gedndert werden.

Holmes verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur kostenlosen Reparatur oder
zum kostenlosen Austausch des Gerdts bzw. von Geréteteilen, die nachweislich nicht
ordnungsgemdf funktionieren. Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

* Sie mussen den Handler oder Holmes unverziglich Uber das Problem informieren.

* An dem Gerit wurden keinerlei Anderungen vorgenommen, es wurde nur
bestimmungsgemal eingesetzt, nicht beschaddigt und nicht von Personen repariert, die von
Holmes nicht autorisiert wurden.

Méangel, die auf unsachgemaBe Nutzung, Beschidigung, nicht zugelassene elektrische
Spannung, Naturgewalten, Ereignisse auBBerhalb der Kontrolle durch Holmes, Reparaturen
oder Anderungen durch Personen, die von Holmes nicht autorisiert wurden, oder
Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen zurlickzufihren sind, werden von dieser
Garantie nicht abgedeckt. Auf3erdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene
Mangel, wie beispielsweise geringfligige Verfirbungen und Kratzer; von dieser Garantie
ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte gelten ausschlieBlich fir den
urspriinglichen Kaufer und durfen nicht auf die kommerzielle oder kommunale Nutzung
ausgedehnt werden.

Falls Inr Gerédt mit einer landerspezifischen Garantie- oder Gewahrleistungsbeilage geliefert
wurde, halten Sie sich bitte an die Lieferbedingungen einer derartigen Garantie oder an die
derartigen Gewadhrleistungen anstatt an diese Garantie oder kontaktieren wegen weiterer
Informationen lhren ndchstgelegenen autorisierten Fachhandler:

Elektrische Altgerdte durfen nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Geben Sie, falls
moglich, diese Gerdte bei geeigneten Riicknahmestellen ab.Wenn Sie weitere Informationen
zur Ruicknahme und Entsorgung von Elektrogerdten erhalten mdchten, senden Sie bitte eine
E-Mail an die Adresse enquiriesEurope@yjardencs.com

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW19 4DT

Grof3britannien



Ba)XHbl€ Mepbl NPeoCTOPOXHOCTU

Mpun ncnonb3oBaHMM GbLITOBLIX ANEKTPUYECKNX NPUBOPOB criegyeT Bcerga
cobnofatb OCHOBHbIE Mepbl NPeOCTOPOXKHOCTU, B TOM YUCTE:

+ lNMepen Ha4yanoM UCMONb30BaHUS COKOBLIKMMATKU NPOYUTANTE BCE MHCTPYKLMK
+ Bo n3bexxaHue aneKkTpMYecKoro LWoKa, He onyckanTe LHYp NUTaHWs, BUMKY U
MOTOpPHYt0 6a3y B BOAY UNW Opyrue XuaKkocTy.

* He octaBnaiite geten 6e3 npucmoTpa, KOraa oHu Nonb3yrTcs
COKOBbPKUMAaTKOW.

* BhblkntoyaniTe COKOBbIKMMATKY U3 CETU, KOrga OHa He UCMNOoNb3yeTcsd, Ansi
YNCTKM 1 ANsA pa3bopkun nnv 3ameHbl YacTen.

» OT0 npucnocobneHve He NpegHa3HaYeHo AN UCTONb30BaHUA MogbMu (B TOM
yncne AeTbMn) C 3aMeaneHHoN peakunen, ¢ orpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMIN
UM YMCTBEHHBLIMW CNOCOBHOCTSIMU, @ TakkKe NMoAbMU C HEAOCTATOYHLIMN
3HaHUSAMM U OMNbITOM, KpPOME TEX ClyYyaeB KOrfa 3a HUMU HabnogaeT n ux
WHCTPYKTUPYET YENOBEK, OTBETCTBEHHbIN 3a X 6€30NacHOCTb.

* He nossonsmnte getam urpaTtb C COKOBLIKMMAIKON.

* BblkntounTe COKOBbIXMUMalKy U OTKIMKO4YUTE ee OT CeTh nepen KaXKaon 3aMeHomn
aKceccyapoB Unm ecnm Bam HY>XHO I'IpI/I6J'IVI3VITbC$| K ABMXYLLMMCA YaCcTAM.

* W3bBeravite KOHTaKTa C ABWXYLLUMUCS YacTsMu. He npukacawTtech k
MarneHbK1UM PEXYLLM NEe3BUSAM, PACMONOXEHHbLIM B HVDKHEN YacTun unsTpa ns
Hep)KaBetoLwen cTanwu.

* Hukorga He ncnonb3yiTe aneKkTponpubopkl C NOBPEXAEHHBLIM LUHYPOM MUTaHUsI
Unu BUMKOW, ecnu Npnbop HencnpaseH, ynan unv 6uin nHavye NoBpexaeH.
BepHuTe koMbanH B Grivbkanlumim CepBUC-LEHTP 411 OCMOTPA, PEMOHTA,
ANEKTPUYECKON NN MEXAHNYECKOWM HaCTPOWKM.

* Mcnonb3oBaHne COKOBLRKMMAIKM He MO Ha3Ha4YeHuto, Ntoboe NcnonbL3oBaHue,
He ONMUCaHHOE B AaHHOM MHCTPYKUUWU, MOXET BbI3BaTb MarepuanbHble y6bITKI/I n
TpaBMbl.

* Mcnonb3oBaHue NPUCTaBOK N akceccyapoB, HE NMPON3BEAEHHbIX N HE
pekomMeHOoBaHHbIX Npon3BoanTerieM COKOBbKMMAIKu, MOXET BbIi3BaTb
BO3ropaHue, 3ﬂeKTpW—IeCKI/IIZ LLIOK U pa3nn4Hble TpaBMbl.

* He ncnonb3ayiiTe COKOBBIKMMAIIKY He MO Ha3Ha4YeHuIo.
* He ncnonb3ynte CokoBbKMMArkKy Ha ynuue.

* He nossonsiiTe WHYpY NUTaHWUSA CBMCATb CO CTOMa UMn KacaTbCs ropsivmx
NOBEPXHOCTEN.

* He nossonsnTe WHypY NUTaHWSA KacaTbCH ropAYnx NOBEPXHOCTEN, B TOM YMCrie
nanThbI.

* He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe COKOBbDXMMankKy HenpepbiBHO 6onblie 5 MWHYT.

* I'Iepen BKIno4YeHnem y6€,D,I/ITer, YTO KpbILLKa COKOBbIKMMAIIKM Ha MecTe U
NIOTHO 3aKpbITa.



He oTkpbiBanTe 3aLllenky Bo Bpema paGOTbI COKOBbDKUMAIIKWN.

He 3abynsTe nepeknoynTb BoikmoyaTesnb B nonoxexue “ @B ” nocne Kaxzgoro
MCnonb30BaHWsa cokoBbKMManku. MNMepen pasbopkon ybeantechb, 4TO MOTOP
NONMHOCTBLI OCTaHOBUIICS.

He cyiiTe nanbubl Unu gpyrme npeaMeTbl B MPUEMHUK COKOBLIKMMAITKW BO
Bpems ee paboTbl. Ecnv npogykTbl 3acTpsnu, NoNbITakTECTb NPOTONMKHYTh
NX TOnKaTenem Wnu Kyckom oBoLua unu gpykra. Ecnm ato HeBo3mMOXHO,
BbIKIIOYMTE MOTOP pa3bepuTe COKOBBbIKMMAIIKY U BblTalMTe OCTaTKu
NpPOAOYKTOB.

He I/ICI'IOJ'IbSyI7ITe COKOBbIDXMMarkKy, ecnu BpallarLlieecqa CUTEY4KO NoOBpeXOeHO.

OcHoBa cunbTpa MMeET ocTpble Ne3Bust. He npotankueaiiTe NpoayKThl B
NpUeMHVK nanbuamu. Bcerga ucnonbayinte Tonkarers.

[Nepea BkMOYEHNEM y6epu/|Ter, YTO COKOBbIKMMaArsiKa NoJIHOCTbIO 006paHa.
Ecnwn cokoBbbkmMmanka coGpaHa HenpaBwuIibHO, OHa HEe BKITHOYUTCA.

[ins ucnonb3oBaHUs BCerga CTaBbTE COKOBbIKMMAIIKY Ha CyXyl U POBHYIO
NMOBEPXHOCTb.

Bcerga BbikntovariTe cokoBbbkumMarnky “ @B npexae Yem OTKMIUYUTL ee OT
ceTu.

He cTtaBbTe atoT |'|p|/|60p Ha UM GnNN3Ko K ra3oBbIM UK ANEeKTpu4eCcKMm
ropenkam unu B MecTa, rie OH MOXET CoMpuKacaTbCs C ropavyen JyXOBKOW.

Ecnu wHyp nuTaHus noBpexaeH, NpousBoanTeNb, aBTOPU30BaHHbIN CEpBUC-
LEHTP MINK aHanormyHo KBannuUMpoBaHHbIA CneunanmcT OOMKHbl 3aMeHUTb
€ro 4YToObl N36eXxaTb ONACHOCTM.

Bo nsbexaHne nonoMok COKOBbIKMMArkKK, He NoAHMMaNTe ee 3a 3aLlenky @

MoTop MMeeT NpeaoxpaHnTeNb, KOTOPbIN 3alUMLLAEeT COKOBbIKUMATIKY OT
neperpesa Npu NPOAOCIKUTENBHOM UCMONb30BaHNM C GOJbLION Harpy3Kon.
Ecnun MOTOp oCTaHaBnN1BaeTCsl, BLIKIHOUMTE COKOBbIKMMAIKY U OTKIIOUNTE ee
oT ceTu. Mocne Toro Kak COKOBbIKMMArKa OCTbIHET, BKMIOYMTE ee B PO3ETKY U
npogoskanTe HopMarnbHO UCMONb30BaTb.

YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO ANSA UCMONMb30BAHUSA TONBKO B
AOOMALLHUX YCNOBUAX.

COXPAHUTE 3TU UHCTPYKUUU



MHCTPYKUUUN K LUHYPY NMUTAHUA

[nsa 6e3onacHoOro Ucnonb3oBaHus LUHYypa NnTaHu4, no>|<any|710Ta, cobntopaite
cnegywouime npasuna.

* He ucnonbaynte yanuHutens ¢ 3TMM U3envem.
* He peprante, He nepekpyynBanTe U HAKaK MHa4ye He NoBpexaanTe LWHyp
NUTaHUS.

Ecnn LHYP NMTaHUA NoBpeXaeH, Npon3BognTesb, aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC-

LIEHTP MK aHaNorM4yHoO KBannULMpOBaHHbIV CreLmanmcT JOMKHbI 3aMeHNUTb
ero Ytobbl n36exaTb ONacHOCTU.

Ba>XKHaA MapKMpoBKa Ha n3gerinm

R “MpoutnTe MHCTPYKLMM® PACrONOKEHO Ha KPbILLIKE PSAOM C MPUEMHUKOM

@ “He nogHumariTe 3a 3aLLlenky” pacrnonoXeHo Ha KpbiLLKe pSAOM C 3aLlernkon



onucaHue yCcTpoucTea

1. Tonkatenb 9. Yawa ansa cbopa coka eMKOCTbHO 1
y TITP CO CbEMHbBIM NEHOOTAENUTENEM
2. Cynep LUMPOKWI NPUEMHUK
. 10. [I2 Cvmson “MpoyTnTe UHCTPYKLMIO”
3. ®unbTp 13 HepXKaBeroLLen cTanm
1. @ Cumeon “He nogHumarite 3a
4. KopauHka cunsrpa sawenky’
5. KpblLwKa COKOBbIXMMAIKM 12. 3alenka ¢ sanuparLm
6. BonbLuUoi Npo3payHbIvi KOHTEWHEP MexXaH13MoM
ns cbopa xmbixa
A P 13. Ilutaa meTannmyeckas MOTopHast
7. Boikn “ @B’ /2-CKOPOCTHON Gasa
H:P;Ka'f;amnb cropocTh 14. Pe3HOBble HOXKM Anst
[AONOSHUTENBHON CTabUNBHOCTM
8. VHAvkaTop BKMIOYEHWS (SHTAPHbIN)

15. IHCTpyMEHT ANns YnicTku



MHCTPYKUUN MO NMPUMEHEHNIO

NPEXXOE YEM UCMNONb30BATb COKOBBLIXNMATKY

Mepen ucnonb3oBaHvem cokoBbhkmumarnku VillaWare™ BbinonHUTe MHCTPYKUMM MO cOOpKe:

Puc. 1

* Mepen cbopkoi
COKOBbIXMMAIKM
ybeauTecn, 4TO OHa
OTKIIO4EHa OT CeTu
M CTOWUT Ha Cyxomn
POBHOW NMOBEPXHOCTM.
YcTaHOBUTE KOP3UHKY
dunsTpa cBepxy Ha
MOTOPHYtO Haay.
(Puc. 1)

Puc. 2

Puc. 3

» YctaHoBuTe OUNILTP
13 HepkaBetoLLen
cTanu nosepx
KOP3WHKM chunbTpa
1 NMpoBEpPHUTE €ro
noka OH MonageT B
enobkn MOTOpPHOro
Bana (Puc. 2).
Byabte 0CTOPOXHbI
C UNLTPOM 1
OepuTe ero 3a kpas.
He npukacanTech Kk
OCTpbIM Ne3BUAM Ha
uneTpe.

* YcTtaHoBUTE Ha
MECTO KOHTEWHep
051 KMblxa, crnerka
NMOBEPHYB €ro.
(Puc. 3)

* [lonHOCTbLIO OTKpONTE
3aLLernky Bnpaso.
YCTaHOBUTE KPbILLIKY
noBepx KOP3UHKK
dunsTpa Tak, 4Tobbl
OHa cTana Ha MecTo.
(Pvc. 4)

* lNocne TOro Kak
KpbILLUKa YCTaHOBMNEHA
Ha MecCTo, HagaBuTe
Ha 3aLlernky, 4Tobbl
OHa 3aKpblnachb.
(Pwc. 5)

* [NocTaBbTe NUTPOBYIO
yaiuy nog xernobok,
pacnonoXxeHHbIN
Ha nepeaHen Yactm
COKOBbIKMMArKW.
Mo)kHO ucnonb3oBaTb

OPYryto CTEKNSAHHYO
nocygy. (Pvic. 6)



MHCTPYKUUN MO NCMNOJIb30OBAHUIO

1. CokoBbbKMMAarka UMeeT Cynep-LUMPOKUIA MPUEMHMK, No3ToMy GorbLuast YacTb
(PPYKTOB 1 OBOLLEW, TaKMX Kak HEKPYMHble SBMOK1, MOPKOBb 1 MOMMAOPEI, HE
Hy)XOatloTCs B NpefBapuTenbHON Hapeske 1 ByayT NoMeLLaTbcs B NPUeMHIK
LienmnKoM.

2.ToprotoBbTE OBOLWM 1 (*)pyKTbI TWaTesIbHO NOMbIB UX U O4YUCTUB OT KOXYpbI Te,
KOTOpble HY>XXOalTCA B YACTKE.

3.CopepxuTe COKOBbIXUMAIKY 1 BCE akCeccyapbl B UACTOTE, Criedysi pEKOMeHAaLMsIm
pasgenos “yncTka” u “obcnyxmBaHue” gaHHOW BpoLLopbI.

4.Cnepwute 3a TeM, YTODObI COKOBbIKMMArKa Oblna npaBunbHO cobpaHa. Moxanyncra,
BbINOMHUTE MHCTPYKUUK 13 pasgena “NPEXXAE YEM UCIONb30OBATb
COKOBBbPXUMATNKY.”

5.Mepeq TeM Kak HayaTb BbDKMMATL COK, MOMECTUTE Yally I APYrYo CTEKMAHHYO
nocyay nof »xenobok n yéeanuTtecs B TOM, YTO KOHTEMHep Ansa c6opa Xmbixa
YCTaHOBMEH Ha MecTo. He nepenonHsaiTe KOHTEMHEP XMbIXOM, T.K. 9TO MOXKET
BbI3BaTb OCTAHOBKY MOTOPA.

6. BKkniounTe LWHYP B CETb NUTAHWA U BKIIOYMTE COKOBBLIKUMAIKY. Bbibepute
“@D " (Hn3kasn ckopocTb) ansa msarkmx npogyktos unu “@MD ”"(Bbicokas CKOPOCTb) Ans
TBEpAbIX NPOAYKTOB.

7.Mepeq 3arpyskom NPOAYyKTOB BKIOUYMUTE COKOBLLKUMASIKY. Mocne Toro kak
COKOBbIKMMArKa BKIoYeHa, noMeLLanTe pyKThl/OBOLLM B NPUEMHUK U MEASIEHHO
npwXumarnTe ux Tonkarenem. [ns Toro, YToGbl NOMYYUTb MaKCUMYM COKa, OY4EHb
BaXXHO MEAJSIEHHO HaXMMaTb Ha TonkaTenb.

8.TMpu paboTe CokoBbLKMMANKa OTAENUT COK B Yallly U XMbIX B KOHTEWHEP ANs
XMbixa. U valuy n KoHTEMHEP MOXHO OMOPOXHATL N0 Mepe HeoBXOAMMOCTMU.
JocTaTouHO BLIKIMIOUUTL COKoBbKMMAnKy B nonoxeHve “@B”. Mepen Tem kak
NPOAOIMKNUTE OTXXMMATb COK, 06513aTeNbHO NOCTaBbTE KOHTENHEP AN XMbIXa 1 Yaluy
[nsi COKa Ha MecCTo.

NPEOYNPEXAEHUE: HAKOITOA HE SATANKMBAWTE NPOAOYKTHI B
KOMBAWH W HE YACTUTE NPUEMHWK PYKAMW UITN MANBUAMW. BCEMA
NOJIbYUTECH CNEUMANBbHLIM TOJIKATEJIEM.

MOBTOPHbIN 3ANYCK
1. MoTop UMeeT NpefoxpaHUTeNb, KOTOPbIN 3aLMLLAeT ero OT Neperpesa.

2. Ecnu nocne npofomKk1TenbHO paboThl COKOBLIKMMAIKa OCTAHOBMIACh, BLIKMIOUUTE ee
“@D” v OTKNIOUNTE OT CETU.

3. MopoxanTe 5-10 MMHYT NOKa COKOBbIKMMArKa OCTbIHET.
4. BKIIKOUMTE COKOBBIXMMASIKY B CETb M NPOAOMKaiTe HOPMarbHO UCMONb30BaTb.

5. Ecnu cokoBbIkMMarka He paboTaeT nocre BbiNoNHeHMs waros 1-4, NOBTOpUTE UX eLle
pa3 u nogoxaute ewe 10 MUHYT Npexae YeM CHOBa e€e MCNonb30BaTh.



Nnocrne ncrnorib3oBaHNA COKOBbRXKUMASTKN

Mepen YMCTKOM 1 XpaHEeHNEeM COKOBbIKMMarku pasbepute ee kak onucaHo B
WHCTPYKLUN HUXKE:

* BobiknounTe cokoBbbkmanky “@B” 1 OTKIIOYMTE ee OT CETU NUTaHUS.
* BbiTawmre Tonkarernb M3 NpUeMHuKa.

* Haxmute 3aLllernky Bnpaso, 4yTOObI OHa OTKpblJ1aCb, NOOHNMUTE KPbILLKY N
CHUMUTE ee C COKOBbI>XKMMaIiku.

* C NoMmoLLbI0 NITIOCKOW YacTu MHCTPYMEHTa Anst YACTKU cocKpebuTe ocTaTok
XMbIXa C BEPXHEN YacTV COKOBbIKUMASKU U C KPbILLKN B KOHTENHEp Anst cbopa
XMbIXa.

* BbiTawumTe Yawy 1 KoHTenHep Ans cbopa XmMblixa, cnerka noBepHyB UX.

* YT06bl CHATb KOP3UHKY OUnbTPa 1 UneTp, BO3bMUTE KOP3NHKY ABYMS
pykamu 1 nogHuMuUTe Npamo BeBepX. KopanHka unstpa n punstp nvetot
MernKue ocTpble Ne3Bus Anst Hapesku 1 nepepaboTkun opyKToB 1 oBoLLen. He
npuKacanTechb K HUM.

YNCTKa

* BbiknounTe cokoBbbkumanky ‘@B’ 1 OTKIHOYUTE €€ OT CEeTU.

+ Pa3bepuTte Bce CbeMHble YacTu COKoBbKMManku. Bce getanwu, kpome
MOTOPHOW 6a3bl, MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalunHe. KopanHka dunstpa,
VLT U3 HepXaBeloLLen CTanu u TonkaTerb MOKTCS Ha BEPXHEN NONKe
NMOCYAOMOEYHON MaLUMHbI. YCTaHOBUTE MUHMMATbHYIO TeMMNepaTypy.

» [ns onTmanbHOM paboTbl COKOBLIKMMAIKN OYEHb BAXKHO Prc.7
coaepxaTtb (PuUnbTP B YACTOM COCTOSIHUM, YTOObI OCTaTKU
NpoayKToB He BrnoknpoBanu oTBepcTUs. TliaTtensHo
ovnLanTe PULTP C NOMOLLLI0 HENMTOHOBOM LLETKM,
BXOASLLIEN B KOMMNEKT COKOBbRKMMANKN
(Puc. 7).

* [lpoTpuTe MOTOPHYIO 6a3y BNaxXHOW UM CyXOon TPSAMKON.

* He norpyxainte MOTOpHyto 6a3y B BOAY UNu ApYyrue XuaKocTu.
* [Npu pyyHOI MOliKe He AepXXuTe AeTanu CrNLLIKOM AOMTo B MOKLLEM CPEACTBeE.

* [pwu BbIGOPE MOKOLLIETO CPEACTBA AN NOCYAOMOEYHOM MalUMHbI poYnTanTe
WHCTPYKLMIO Npou3Boagutens n ybegmTech, 4To JaHHOE CPeacTBO NPUrogHo Ans
MbITbS MlacTMacchl.



COBETbI 1 pekoMeHaaLmm

» Ecnu XMbIx 3acox B KOHTeHepe Ansi cbopa XmMbixa, PUnsLTpe Unm B KOp3nHKe
dunbTpa, 3amMoumTe Ux B Boge npuMmepHo Ha 10 MuHyT, a 3aTemM NnomMounTe.

« Ecnu otBepcTua ceTkn dunstpa 3abunnce 1 He NPOYNLLLAITCS, 3aMounTe
punetp B ropsivert Boge ¢ 10% NMMOHHOro coka.

* Wcnonb3ayiTe GymaxkHoe NonoTeHLe C Kannewn OBOLHOro Macna Afs yaaneHus
NATEH, BO3HMKAOLWMX B pedynbrate 06paboTku HEKOTOPbLIX MPOAYKTOB, TaKuUX
KaK MOPKOBb.

* He knagute pyKTbl M OBOLUM B MPUEMHMK A0 BKIIOYEHWNS COKOBLIKMMATKM.
Mo3sonbTe cokoBbbkMMarnke nopaborarb He MeHee 20 cekyHA npexae Yem Bbl
HayHeTe BblAaBNMBaThb COK.

* He nepenonHsanTte KoHTenHep Ana cbopa xmbixa. NepenonHeHne MoxeT
MeluaTb HopManbHoWM paboTe 1 Bbi3BaTb NMOMOMKN COKOBLDKMMATKM.

* BblHumainTe KPYMHbl€ KOCTOYKN N3 TaKnx d)pyKTOB KaK NepcuKkn, maHro n np., T.K.
OHWN MOTYyT NnoBpeAnTb COKOBbDKMMAIIKY.

* Vlcnonb3yiTe NNacTUKOBbLIN MELLOK BHYTPU KOHTENHepa Ans cbopa xmbixa,
YTOObI KOHTEAHEP HE HYXXHO BbINIO YNCTUTD.

* He nponyckaiiTe Yepes COKoBbhKMMAIKy 6aHaHbl unn aBokago. OHu He
cogepxar coka n 3acopstoT punbTpbl. YTobbl 406aBUTL UX B COK, UCNOMb3YyNTe
MUKCep.

* CyU.leCTByeT MHOXEeCTBO BapMUaHTOB NCMOJ1Ib30BaHUA XXMblXa. KmbIx CbpyKTOB n
oBoLLewn COAEPXNUT MHOIO KneT4yaTkn 1 Uennionosbl, KOTOpble ABNAKTCA BaXXHON
4acCTblo 340pOBOIo 1 C6aJ'IaHCVIpOBaHHOFO nuTaHns. XXmMblx MOXXHO 000aBNsATL B
Cynbl, noOAMeLWnBaTb a q.)apLU, [06aBnsATb B OBOLLHbLIE 3aneKaHKn 1 B necepTbl.
>KenaTtenbHO NCMONb30BaTh XXMbIX B TOT X€e AeHb, YTOObI He noTepATb LleHHble
BUTAMWHBbI.



obcnyxnuBaHue

* [pu KOHTaKTe C HEKOTOPLIMM OBOLLAMU U OPYKTaMU Ha OTAENbHbIX AeTansx
MoryT o6pa3oBbiBaTbCs NsiTHa. Heo6xoaumMo MbITb BCe AeTany HeMeaneHHo
Nnocrne KaXkgoro Ux UCronb30BaHus.

Npobrnembl U peLleHus

MNPOBNEMA PELWLEHWVE
CokoBbbkumarka He * BO3MOXHO KpblILLKa HE Ha MecTe UK He
paboTtaet nocne BKIOYEHUS. 3aKkpenneHa.

BbikntounTe 1 oTKo4MTe OT cetu. MNpoBepbTe
YT0ObI BCE YACTM ObINKN NpaBUibHO cOBpaHsbI.
BbIkntounTe U OTCOEANHUTE OT CETH,
npoBepLTE He GNOKMPYIOT NN KOMGaNH
OCTaTKN MULLN.

MoTop n3gaet rpomMKue 3Byku
N COKOBbIKMMAarika HauMHaeT
BNOpMpoBaTh.

BbIkntounTe, OTKNIOYMTE OT CETU 1 NPoBeEpLTE
NpaBubHOCTbL COOPKM BCEX KOMMOHEHTOB.

epepaboTa nepe3peBLUNX PPYKTOB MOXKET
€034aTb CIULLIKOM MHOTO XMbIXa U Bbl3BaTb
3acopeHue unbTpa. Beiknounte, oTknouute
OT CETU 1 TLIaTeNbHO o4ncTUTEe MPUNBLTP.

MoTop ocTtaHaBnmBaeTcs BO
BpeMsi paboTbl.

Ecnu nop KpbILKON HAYMHAET HaKannMBaTbCs
XKMbIX, CHU3bTE CKOPOCTb. BbikntounTe
COKOBbDKMMAaKy U OTKINIOYUTE ee OT CeTu,
OYNCTUTE KOP3UHKY, OUNETP U KPLILLKY.

Ha cunstpe dhopmupyetcs
CMULLKOM MHOTO XMbIXa.

BbInonHuTe MHCTPYKUUKM NO pa3bopke, Kak
onucaHo B pasgene “llocne ncnonb3oBaHns
COKOBbRKMMankn”. Ounctute punstp ot
XKMbIxa.

YKMbIX CANLLKOM MOKpPBIN 1
BbDKMMAETCS MEHbLLE COKa.

MonbiTanTeck CHU3WUTBL CKOPCTb UMK
3amennuTe OTXXMM coka. BeitawmTte dunnstp
1 TLATENbHO OYNCTUTE €r0 HENMOHOBOW
wetkou. MNpomoniTe ropsyen sogon. Ecnn
ceTka 3abuTta, 3aMounTe KOP3MHKY B ropsiyen
BoAe ¢ 10% NMMOHHOro coka Unu NoMonTe
B MNOCYAOMOEYHON MaluvHe. Takum obpasom
OyayT yAaneHbl U3MNWLLHWE BONOKHa (OT
(PPYKTOB 1 OBOLLEN) KOTOPbIE MOTYT MeLLaTb
NPOXOXXAEHNIO COKa.

|/|3-I'IO,CI, KPbILWKN BblTEKAET
COK

MonblTanTecb YMeHbLUINTbL CKOPOCTb UMK
3amMednuTb BblAABNMBaHME COKa MeafieHHee
HagaBnvBas Ha TonkaTtenb.

Mortop ocTaHoBuncA nocne
MPOAOIKMTENBHON PaboThl ¢
BOnbLLOW Harpy3kon

+ B MoTOpe umeeTcsa npegoxpaHuTens,
3alLMLLAIOLLMIA ero OT neperpesa. BbikniounTe
cokoBbbkumarnky “ @B’ 1 oTkno4UTe ee
ot ceTu. [Mocrne Toro Kak COKOBbIKMMarkKa
OCTbINa, BKMIOYNTE ee B CETb M NpogorkanTte
HOpPMaribHO UCMOMb30BaTh.



Tabnuua CKopoCcTeN OTXKMMA

CkopocTb
®pykT/OBOLY ButamuHbI/MUHepanbl oTXKMMa
Abnokn Butamun C Bbicokas
ABpuKoChI CopepXuT Kanui, BbICOKOe coaepaHue knetdatkm | Huskas

OTNNYHBIN UCTOYHMK BUTamMuHa C, kanus, goonmesoi

Ceekna KUCNOTbI U KNeT4yaTkn Bbicokas
YepHuka Butamun C Hu3skas
Bptoccenbckas Butamutbl B, B6, C, E, donuesa kucnota u

kanycra KnetyaTka Hu3skas

ButamuHbl B6, C, kanuin, oonuvesa kucnora,

Kanycta Kneryatka Bbicokas
MopkoBb Butamutbl A, B6, C 1 knetyatka Bbicokas
Cenbaepen ButamuH C n kanui Bbicokas
Orypeu Butamux C Huskas
DdeHxenb ButamuH C 1 knetyatka Hu3skas
BuHorpag ButamuHbl B6, C 1 kanuin Hwuskas
Knen ButamuH C v kanuii Huskas
[blHn ButamuHbl A, C, doonveBsa KucnoTta v knetyatka Huskas
HektapwuH Butamunbl B3, C, kanuit n knetyatka Bbicokas
Mepcuk Butamunbl B3, C, kanun n knetyatka Bobicokas
Ipywa Knetyatka Bbicokas
AHaHac ButamuH C Bbicokas
ManuHa ButamuH C, xeneso, marHuii n kanum Huskasa
Momupgop Butamunbl A, C, E, donuesa kucnora u kneryartka Huskas




peuenTbl

ApomaTHbIn MopKOBHbIN CokK

2 3ybuynka yecHoka

6 MOPKOBOK

2 ctebns cenbaepes

1 ropcTb BETOYEK NETPYLLKN

MponycTuTb Yepes COKOBLIKMMAIKY B
nopsiake ykasaHHOM BblLLE.

Cok u3 6 OBowen

1 3eneHbIn Nyk

4 kpacHoro nepua 6e3 cemedek

1 ManeHbKkuin orypet,

1 YanHasa noxka HapybneHHoro nepua
ynnm 6e3 cemevek

2 noMmugopa

2 MOPKOBMU

MponycTutb Yepe3 COKOBbLIXXUMAIKY B
nopsifike ykasaHHOM BbILLE.

Cok u3 7 OBoluen

500 r wnuHaTa

500 r 6pokkonu

500 r TypHenca

500 r 6ptoccenbCcKomn KanycThbl

115 r TomaTHOWM nacTbl

20 Mn KypKyMbI

5 mn yepHoro nepua

10 M HepaUHNPOBAHHOTO
ONMBKOBOrO Macna

a NcnaHckoro nyka

4 - 8 3ybunkoB YecHoka

OuncTNTb YECHOK 1 pa3aBnTb B
YecHoyHuue. OTCTaBUTL B CTOPOHY.

MponycTutb WnmHaT, 6pokkonu,
TypHenc n 6proccenbeKyto KanycTty
yepes COKOBbhKMMArKy. 3atem
NPOMNYCTUTb OYULLEHHBLIN NYK N YECHOK.

[o6aBnTb TOMaTHYH NacTy B OBOLLHOM
cok. MNepemewiats.

CwmeLuaTb KypKyMy C ONMBKOBbIM
MacromM 1 pasmellartb 40
paBHoMepHocTU. [lo6aBuTb nepey n
BIMUTb B OBOLLIHOWM COK. TLlaTenbHO
nepemMeLlarb.

Cok u3 MopkoBu n OgyBaH4YMKOB

225 r MOpPKOBMU
225 r nucTbeB ogyBaH4YMKa

rlpOI'IyCTVITb 4yepe3 COKOBbIKMMArKY.

Cok 13 4 dpykToB

4 mopkoBu

3 abnoka

1 numoH 6e3 uenpbl 1 KOCTOYEK

1 anenbcuH 6e3 KoXypbl U KOCTOYEK

MponycTutb Yepes COKOBbIKUMATKY.

®pykToBbIN COK

3 oyuLLIEHbIX anenbcuHa
3 abnoka 6e3 cemeyek

1 oumuleHas MOKOBb

1 OYULLEHBIN KNBU

Mponyctntb OpyKTHI Yepes
COKOBBIKMUMArKy.

7l6no4yHo-aHaHacHbIN Cok ¢
NmMbupem

1 ounLLIEHBIN aHaHAC
2 abnoka
1 ManeHbKU Kycodek uMounpsi

MponycTutb MHrpeaneHTbl Yepes
COKOBbIKMMATIKy.

Tponunyeckuit PpykToBbIN Cok

1 ManeHbKUI aHaHac, OYUCTUTb

1 ManeHbKUN MaHro, OYUCTUTb U
BbIHYTb KOCTOYKY

1 KnBU®

MponycTntb hpyKThl Yepes
COKOBbDKMMArKy.

OcBexarowmn AnenbcuHoBbINn Cok

1 dbeHxensb
6 NUCTbEB MATHI
3 oyuLLIEHbIX anenbcuHa

MponycTutb Yepes COKOBLIKMMAIKY B
nopsiAKe ykasaHHOM BbILLIE.



pe Ll,e NTbl (npogomkeHue)

fA6no4yHoe Xene

1.5 Kkr kucnbix 96nok (Hanpumep
paHHM CmuT)

1 kr caxapa

40 r nekTuHa

1 OYULLEHBIV NMUMOH

1 ouYuLLIEHbIN anenbCcuH

1 YanHasa noxka MONOTOW KopuLbl

Mponyctutb A610KKU, NMUMOH 1
anenbCyH Yepes3 COKOBbIKMMATKY.
BaBecutsb.

CwmeluaTb NEKTUH C ABYMA CTONTOBbIMU
NOXXKaMu caxapa.

MepenuTb COK B KACTPIOMIo U
cOpbI3HYTb NekTMHOM. [loBecTn 0o
KUNEHNs, MEANEHHO NOMeLLVBas
AepeBsaHHON noxkon. Kunatnte 3
MUHYTbI.

[o6aButb caxap O4MH K OQHOMY MO
Becy coka 1 MonoTyto kopuly. BapuTb
3 MUHYTbI MOCTOSIHHO NMOMELLMBAS.

PaanuTtb no 6aHkam.

OrypeuHbint Cyn a la Grecque

Y2 orypua

300 r rorypta
Jlyk-pesaHel
MsaTa

Conb

Mepey
JIMMOHHBIN COK

OrypeL, 04UCTUTb U NPONYCTUTL Yepes
COKOBbIKMMarnky. CMmeLuaTb CoK €
noryptom, Aobasnss octanbHbie
WHIPEAUEHTBI MO BKYCY.

XonopgHbin EBponenickui Cyn us
OblHKn

2 MYCKYCHbIX AblHW (KaHTanynbl),
OYUCTUTb OT KOXM U CEMSIH

2 NMMOHa, O4YNCTUTb

4 cTONOBLIX NOXKKN BUHOIPaAAHOIo
BuHa Myckat

Jnctba MaThl

Mepey

MponycTuTb AbIHX U MMMOH Yepes3
cokoBbbkumanky. [lobaBnTe BUHO 1
XOpOLLO nepemMellaTb. BbigepxaTtb
NNCTbS MSAThI B COKE B TEYEHWe ABYX
4acos.

rlpOI'IyCTVITb 4Yepes COKOBbIKMMArKYy.

OBowHon Cyn

400 r KyprHoro 6ynboHa

2 MOPKOBMU, MSAKOTb

1 LYKKUHW, MSAKOTb

1 cnagkun nepey, MSAKOThb (BblbepuTe
LBET Mo BKYCY)

2 cTebns cenbaepes, MAKOTb

[nsi nony4yeHns MSKOTU NponycTuTe
OBOLLY Yepe3 COKOBLIKMMATKY.

CoK MOXeT McnonbL3oBaTbCcs ANis
pasnunYHbIX peLenToB.

CwmeLuante MskoTb 1 OynboH

B MMKCEpPE Ha NyNbCUPYHLLEM
pexume 0 Nony4yeHns xenaemomn
KOHCUCTEHUUN. Bbinente B KacTpronto
W JoBeguTe A0 KUMEHMS.

Mope n3 MaHro

1 MArkMi, cnenbIn MaHro — HapesaTb
KyOukamm

2 CTONOBbIX NOXKWU KOPUYHEBOIO
caxapa

2 CTONOBbIX NTOXKN BOAbI

1 ManeHbKUn NIMMOH, NOYNCTUTb

2 YaliHOW NOXKN KapAaMoHa

rlpOI'IyCTVITb JIMMOH 4epes3
COKOBbIKMMaAriky. B MUKCepe cMeLlaTb
C OoCTalnbHbIMU UHIrpeaneHTammn

1 NPUroToBUTb MiOpe Xenaemomn
KOHCUCTEHUNN.



pe Ll,e NTbl (npogomkeHue)

MpsiHbIn UMOMPHBIN MapuHap,

235 mn coeBoro coyca

155 mn mepga

155 mn macna

172 cTonoBbIX NOXKM Genoro ykcyca

3 3ybumka YyecHoKa, U3MeneYnTbL

1 cTOonoBas NoXKa CBEXEro Merko
Hapy6neHHoro nmbups

2 3eneHbIX NMMMOHa, OYUCTUTb

MponycTuTb NMMOHLI Yepes
COKOBbIKMMarnky. CMeLlaTb COK ¢
OCTanbHbIMU UHIPeaMeHTaMm 1
XOPOLLO NepeMeLLaTh B MUKCEPE.

MapwuHoBaTb Msico nepep,
NPUroTOBMEHNEM.

MapwuHag u3 lNMepua Yunu

140 r ropbkoro nepua 4mnm

2 CTONOBbLIX JTIOXKM pO3MapuHa

2 CTOMOBbIX NOXKM Basunuka

2 CTOMOBbIX MOXKN TUMbsiHA

2 CTONOBbIX JTOXKM NETPYLLKU

2 CTOMNOBbIX NOXKWU FOPYUYHOTO CEMEHU

1 ManeHbKui 3eneHbIn IMMOH,
OYUCTUTb

1 ManeHbKnUin anenbCuH, OYNUCTUTb

2 YanHbIX NOXKN Conu

2 CTONOBbLIX NOXKM Benoro ykcyca

Mponyctutb NUMOH Yepes
cokoBbbxumanky. OTmeputb 60 mn n
HanuTb B MUKCEP.

MponycTuTb anenbcuH Yepes
cokoBbbkMManky. OTmMepuTb 2
CTOSOBbIX JTOXKN 1 [06aBUTL B
mukcep. [lo6aBuTb Bce ocTarbHble
WHIrpeaneHTbl 1 NepemMeLlaTb

B MUKCEpPE OO PaBHOMEPHOMN
KOHCUCTEHLMM.

MapuHaga xBataeT npumepHo Ha 900
r maca. MapuHoBaTtb 40 24 Yacos B
3aBMCUMOCTM OT Xenaemoro BKyca.

YaTHu n3s baHaHoB

225 r cnenbix 6aHaHOB

2 ryasbl

1 cpeaHui KpacHbl nyk, HapybuTb

/2 ManeHbKoro 3eneHoro NIMMoHa

2 CTOMNOBbIX FTOXKW OBOLLHOMO Macna

1 cTonoBas Noxka KOPUHHEBOrO
caxapa

MponyctuTts ryaebl Yepes
cokoBblxmmanky. OTmeputb 175 mn
COKa 1 OTCTaBUTb B CTOPOHY. [106aBnTb
MSIKOTb MO BKYCY, €CNH XenaTtenbHa
bonee rycras KOHCMCTEHUNS.

MponycTuTb NMMOH Yepes
COKOBbPKMManky. OTMepuTsb 1
CTOJIOBYIO JIOXKY COKa U OTCTaBUTb B
CTOPOHY.

MaccepoBatb Nyk B macne. [1ob6aBntb
6aHaHb! 1 xapuTb 5 MuHyT. [lo6aBnTb
COK r'yaBbl ¥ KOPUYHEBbIV caxap,
BapuTb Ha MeasieHHOM orHe 10 MUHYT.
CHATb € orHa 1 0ob6aBUTb NMMOHHbIN
cok. MNepen nogaven Ha cTon ocTyauTb
[0 KOMHaTHOW TeMnepaTypbl.



eBponenckas rapaHTums

CoxpaHsifiTe KBUTAHLMIO O MOKYTKE, Tak Kak OHa MOXET NoTpeGoBaThCs B Cryyae
BO3HUKHOBEHUS NMPETEH3UI, NPEABbSABISEMbIX B COOTBETCTBUM C YCOBUSIMU JaHHOM
rapaHTuu.

Ha gaHHoe yCTpOVICTBO npenoctaBndaeTcd rapaHTmua Ha 3 roga nocne MOKYMKKU, KakK
OnncaHo B HaCTosALWEeM JOKYMEHTE.

Ecnu B Te4eHne gaHHOro rapaHTUIRHOIO Nepmuofa YCTPOMCTBO NepecTaHeT
paboTtaTb BcreacTBue aedekta KOHCTPYKUMN U HENPaBUbHOIO U3rOTOBIEHUS,
BEPHUTE €ro Mo MeCTy NOKYNKY BMECTE C KBUTAHLMEN O MOKYTMKE W KOMUEN 3TON
rapaHTum.

MpaBa 1 NpuBMnerMm, KOTOpPbIMU HAAENSET 3Ta rapaHTUs, AOMOMHAKT 3aKOHHbIE
npaea noTpebuTens, He OTPaXXeHHbIE B 3TON rapaHTuu. [paBoM Ha N3MeHeHue
3TUX ycnoBui obnapaet Tonbko Holmes Products (Europe) Ltd. (“Holmes”).

Holmes 06513yeTcs B Te4eHUe yCTaHOBMEHHOTO rapaHTUHOro nepyuoaa 6ecnnatHo
OTPEMOHTUPOBATL UMW 3aMEHWUTB YCTPOWUCTBO UMW NoBYI0 HEMCNPaBHYO AeTanb
npubopa B crnyyae gedekta npu ycrnosuu, 4To:

* Bbl CBOEBPEMEHHO COOBLLMMN O NpoBemMe No MecTy NOKYMKN UK B KOMMAHUIO
Holmes; n

* Npubop He noaeeprancst KakMM-NnMbo N3MeHeHNsM MObIM 13 CyLLIECTBYOLLMX
cnocoboB, a Takke He Obln NpMBeAEH B HEFOAHOCTb UMK B COCTOSIHUE,
TpebytolLlee peMoHTa, BCNEACTBUE NOBPEXAEHNS, HENPaBUIbHO 0GpaLLeHnst
UM PEMOHTA KakUM-NMBO NMLOM, HE YNOMHOMOYEHHbIM koMnaHueln Holmes;

HacTosilas rapaHTusi He pacrnpoCTPaHSAETC Ha HEUCMPABHOCTU, BO3HUKLLNE
BCMEACTBME HENPaBUIILHOTO 06paLLeHns, MOBPEXAEHNS, NOAKMHYEHNS K
MCTOYHUKY NUTaHKS C HECOOTBETCTBYHOLLIMM HanpsKeHWEM, CTUXUiHoro 6eacTeug,
COBbITUI, HEKOHTPONMPYEMBIX KOMNaHmen Holmes, pemMoHTOM unu mogndukaumnen
NNLIOM, HE SIBMSIIOLLMMCS YNONHOMOYEHHbIM crneuuanictom Holmes, a Takke
HecobnoaeHNEM yKasaHUin B MHCTPYKLMAX N0 aKCniyatauun. Kpome Toro, gaHHas
rapaHTusi He pacnpoCTPaHsIeETCs Ha HOpPMarbHbIA M3HOC, BKIHOYAsi MOMUMO BCETO
NpPOYEro MernkMe M3MeHeHWs OKpacku U LlapanuHbl. [paBaMu Ha nonyyeHue
[aHHOWN rapaHTum obnagaeT ToNbKo NepBOHaYanbHbIN NOKynaTenb.

OHa He pacnpocCTpaHAeTCA Ha NCNoNb30BaHNE B KOMMEpPYEeCKNUX 1Unu
KOMMYHalbHbIX Lenax.

Ecnun obopynoBaHne nmeet cneumduyHyto ans Bawwei ctpaHbl rapaHTuio unm K
HeMmy npunaraeTcs oTAeNbHbIA rapaHTUMHBLIN JOKYMEHT, NoXanymncra, UCnonb3ynTte
MX BMECTO 3TOM rapaHTum unm obpaTntech K aBTOPM3OBaHHOMY Aunepy 3a
OOMONMHUTENBHON MHGOPMaLMEN.

YTunusnpyemoe anektpudeckoe obopynoBaHue Henb3sa BelbpackbiBaTb BMeCTe

¢ 6bIToBBIMM OTXOAaMKW. CaaBaiiTe Takoe o6opyaoBaHue Ha NepepaboTKy B
COOTBETCTBYIOLME LEHTPbI. [INa nony4YeHns AONOMHUTENBHON MHOpMaLmn o
nepepabotke n WEEE otnpaBbTe coobLleHve No anekTPpoHHON noyTe No agpecy:
enquiriesEurope@jardencs.com.

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW 19 4DT

UK



viktiga sakerhetsrad

N&r man anvander elektriska apparater maste alttid grundldggande sdkerhetsféreskrifter
foljas, inklusive foljande:

Lis igenom alla instruktioner innan du anvinder rasaftcentrifugen “*[12)".

For att skydda mot elektriska stotar far varken sladden, kontakten eller motordelen
doppas ned i vatten eller annan vétska.

Hall apparaten under uppsikt om den anvands da barn finns i narheten.

Dra ut kontakten ur eluttaget ndr apparaten inte anvdnds, innan rengdring och innan du
sdtter ihop eller tar bort delar.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller av personer som inte kdnner till hur apparaten
ska anvdndas, savida inte dessa personer har instruerats i hur apparaten anvands av nagon
som dr ansvarig for dessa personers sikerhet.

Barn bor hallas under uppsikt for att se till att de inte leker med apparaten.

Stdng av apparaten och dra ut kontakten innan du byter tillbehor eller ndrmar dig rorliga
delar.

Undvik kontakt med apparatens rorliga delar: Ta inte pa de sma skdrbladen som finns pa
underdelen av det rostfria filtret.

Anvénd aldrig ndgon typ av apparater om sladden eller kontakten ar skadad eller om
apparaten inte fungerar som den ska eller om den har skadats pa ndagot sitt. Om detta
ar fallet, ldimna in apparaten till ndrmaste servicecenter fér genomgang samt eventuell
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

Om apparaten anvands pa annat sdtt an vad som anges i denna handbok kan det orsaka
materiella eller personskador.

Anvéndning av tillbehdr som inte rekommenderas eller sdljs av tillverkaren kan orsaka
brand, elektriska stotar eller skada.

Anvand aldrig apparaten fér annat dn det den &r avsedd for.

Anvénd aldrig utomhus.

Lat aldrig sladden hidnga &ver bordskant, koksbankens kant eller dver varma ytor:
Lt inte sladden komma emot heta ytor, som t.ex. spisen.

Anvdnd inte den hdr apparaten ldngre dn 5 minuter i strack.

Se alltid till att rasaftcentrifugens lock sitter fast ordentligt innan motorn sdtts pa.
Lossa inte pa lasanordningen medan rasaftcentrifugen anvands.

Se till att du stinger av apparaten ordentligt (off-liget) “ @B " efter varje anvindning. Se
till att motorn stannar helt och hallet innan du monterar isdr apparaten.

Stoppa inte in fingrarna eller ndgot annat i rasaftcentrifugens &ppning medan den anvands.
Om en frukt- eller gronsaksbit skulle fastna i Gppningen, anvand pamataren eller en annan
frukt- eller gronsaksbit for att putta ner denna. Om detta inte fungerar, sting av motorn
och montera isédr rasaftcentrifugen for att kunna plocka bort bitarna som sitter fast.



* Anvand inte apparaten om sjdlva centrifugen ar skadad.

* Den nedre delen av filterkorgen innehdller vassa blad. Tryck inte i frukt eller grénsaker i
matarroret med dina fingrar Anvand alltid medféljande pamatare.

Forsakra dig alltid om att rasaftcentrifugen ar ordentligt hopsatt innan du anvander den.
Matberedaren kommer inte att kunna sdttas pa om den inte dr ordentligt hopsatt.

Anvand alltid rasaftcentrifugen pa en torr och stadig yta.

Sting alltid av résaftcentrifugen * @B innan du drar ut kontakten frén eluttaget.

Stall aldrig rasaftcentrifugen pa eller i ndrheten av varm gas, elplatta eller dar den skulle
kunna komma i kontakt med en varm ugn.

Om strémsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, ett auktoriserat
servicecenter eller annan behdrig person for att undvika fara.

For att undvika att skada rasaftcentrifugen bor du inte lyfta den genom att halla i
lasanordningen @

Motorn innehdller en dterstalningsbar sdkring som skyddar mot dverhettning

efter oavbruten anvidndning under ldngre stunder. Om motorn stings av, stang av
rasaftcentrifugen " @B " och dra ut kontakten frin eluttaget. N&r résaftcentrifugen har
svalnat kan du dterigen sdtta i kontakten i eluttaget och anvdnda apparaten som vanligt.

DENNA APPARAT AR ENDAST AVSEDD FOR HUSHALLSBRUK.

INSTRUKTIONER OM STROMSLADDEN

instruktioner om stromsladden

Folj instruktionerna nedan for att forsakra att stromsladden anvands pa sakert satt.
* Anvdnd aldrig forlangningssladdar med denna apparat.
* Sladden far inte dras i, vridas eller hanteras hardhadnt pa annat satt.

Om stromsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, ett auktoriserat
servicecenter eller annan behorig person for att undvika fara.

viktiga symboler pa apparaten

2 “Lsinstruktioner” som finns pa haljet intill matarréret

@ “Lyft inte genom lasmekanismen’ som finns pa holjet intill lasmekanismen.



beskrivning av apparaten och dess delar

1. Pamatare 9. T1-liters juicebehallare med
. borttagbar skumavskiljare
2. Extra brett matarrér
3. Filter | rostfritt stal WO.DﬂSymbol for "lasinstruktioner
4 Filterhallare 1. @ Symbolen” Lyft inte genom
ldsanordningen
5. Rasaftcentrifugens hélje 12, Lasanordning
6. Stor genomskinlig fruktk&ttbehallare 13. Motordel | formgjuten metall
7. Kontrollknapp fér AV (OFF)" @B®"

/2 hastigheter " @D @D 14. Gummifotter for bittre stabilitet

8. Indikatorlampa (gul) som visar att 15 Rengdringsverktyg



anvandningsinstruktioner

INNAN DU ANVANDER DIN RASAFTCENTRIFUG

Folj monteringsinstruktionerna nedan innan du anvander din Villaware™ rdsaftcentrifug:

* Innan du sétter ihop din
rasaftcentrifug, se till att
elsladden ar utdragen
och stéll apparaten pa
en torr och stadig yta.
Placera filterkorgen
ovanpa motordelen.
(Figur 1)

Placera filtret i rostfritt
stal ovanpa filtterkorgen
och vrid pa detta tills
det gdngas fast pa
motoraxeln (Figur 2).
Hantera det rostfria
filtret varsamt genom att
ta i dess kanter: Ta inte
pa de vassa bladen som
finns pa underdelen av
filtret.

* Sdtt fruktkottbehallaren
pa sin plats genom att
luta lite ldtt pa denna.
(Figur 3)

+ Oppna upp
lasanordningen helt och

hallet till apparatens
hogra sida. Placera
rasaftcentrifugens lock
ovanpa filterkorgen tills
det sitter pa plats.
(Figur 4)

Figur 5

Nar locket sitter pa plats
skjuter du lasanordningen
mot apparaten for att lasa
denna. (Figur 5)

* Placera 1-litersbagaren
under pipen som finns
pa rasaftcentrifugens
framsida. Andra
tillbringare eller glas kan
ocksa anvandas. (Figur 6)



instruktioner f6r anvandning

1. Din rasaftcentrifug har ett extra brett matarrdr sd att de flesta frukter och grénsaker, som
t.ex. mindre dpplen, mor&tter och tomater; inte behdver skdras i smabitar eftersom de kan
stoppas i direkt i matarroret.

2. Foérbered dina frukter och grénsaker genom att tvdtta dem ordentligt och skala de som
behdver skalas.

3. Foérsdkra dig om att rasaftcentrifugen och dess tillbehdr dr rena genom att folja avsnitten
“rengdring” och “‘Skotsel och underhall” i denna handbok.

4. Se till att rdsaftcentrifugen dr ordentligt hopsatt. F&lj instruktionerna frdn avsnittet
"INNAN DU ANVANDER DIN RASAFTCENTRIFUG”.

5. Stéll bagaren eller annan behallare/glas som du vill anvdnda for att samla upp juicen under
pipen och se till att fruktk&ttbehallaren sitter pa plats innan du anvander rasaftcentrifugen.
Fyll inte fruktkottbehdllaren alltfor mycket da detta kan géra att motorn stannar.

6. Sitt i strdmsladden i ett eluttag och sitt pa strommen. Vil “@D" (&g
hastighet) fér mjuka frukter och grénsaker eller @D " (hdg hastighet) fér harda frukter
och gronsaker.

7.Sétt pa apparaten innan du stoppar i frukt och gronsaker. Nar rasaftcentrifugen vl ar pa,
ldgg frukten och/eller gronsakerna i matarréret och anvand pamataren for att langsamt
trycka dem nedat. For att fa ut maximal méngd juice dr det viktigt att trycka ned
pamataren langsamt.

8. Rasaftcentrifugen kommer att separera juicen sa att denna hamnar i bagaren och
fruktkottet hamnar i fruktk&ttbehallaren. Bade fruktkottbehdllaren och béagaren kan
t&mmas nir som helst genom att stinga av réasaftcentrifugen (off) “ @B". Se till att sitta
tillbaka bagge behdllarna innan du bérjar anvdnda rasaftcentrifugen igen.

VARNING: AN\/AND“ALDRIG HANDERNA ELLER FINGRARNA FQR ATT TRYCKA
NER FRUKT ELLER GRONSAKER | MATARRORET ELLER FOR ATT GORA RENT
MATARRORET. ANVAND ALLTID MEDFOLJANDE PAMATARE.

Aterstallningsfunktion
1. Motorn innehaller en aterstéllningsbar sékring som skyddar mot Sverhettning.

2. Om apparaten stings av efter oavbruten anvandning under langre stunder, stang av
rasaftcentrifugen “ @B och dra ut kontakten frén eluttaget.

3.Vénta i 5-10 minuter sa att rasaftcentrifugen far svalna.

4. Nar rasaftcentrifugen har svalnat kan du aterigen sdtta i kontakten i eluttaget och anvanda
apparaten som vanligt.

5. Om rasaftcentrifugen inte fungerar efter instruktion 1-4, upprepa ovanstdende steg och
vdnta i ytterligare 10 minuter innan du anvinder den igen.



efter anvandning av rasaftcentrifugen

Innan du gér rent och férvarar din rasaftcentrifug, folj instruktionerna nedan for att montera
isdr apparaten:

* Sting av rasaftcentrifugen “ @®" och dra ut kontakten frén eluttaget.
* Ta bort pamataren fran matarroret.

* Tryck lasmekanismen at hoger for att lossa pa denna och Iyft sedan locket uppat och ta
bort det fran rasaftcentrifugen.

* Anvdnd rengdringsredskapets platta del for att skrapa bort Gverblivet fruktkott fran
apparatens ovre del och fran locket ner i fruktk&ttbehallaren.

* Ta bort behallaren och fruktk&ttbehallaren genom att luta lite I4tt pa den.

* For att ta bort filterkorgen och filtret, hall i filterkorgen med bagge handerna och lyft den
sedan rakt uppét. Den rostfria filterkorgen innehdller sma vassa blad som skdr frukten och
gronsakerna. Ta inte pa dessa blad ndr du hanterar filterkorgen.

rengoring

* Sting av rasaftcentrifugen “ @®" och dra ut kontakten frén eluttaget.

* Montera isdr alla rasaftcentrifugens |6stagbara delar Alla delar utom motordelen kan diskas
i diskmaskin. Filtterkorgen, det rostfria filtret och pamataren boér diskas pa diskmaskinens
oversta hylla. Anvand diskmaskinens lagsta temperatur:

For optimal prestanda &r det vildigt viktigt att hlla filtret rent och Figur 7
fritt fran frukt- och grénsaksrester som kan blockera hélen. Anvand
medféljiande nylonborste for att gora rent apparaten ordentligt vid
behov (figur 7).

* Torka rent motordelen med en fuktig eller torr trasa.
* Doppa inte ned matberedaren i vatten eller annan vitska.

* Nar du diskar for hand, undvik att ldgga delar i blét i diskmedel alltfor lange.

Forsdkra dig om att diskmedlet ar lampligt for plastartiklar



tips och rekommendationer

Om fruktkatt sitter fast i fruktkdttbehallaren, pé filtret eller i fitterkorgen, lagg dessa i
vatten i ungefar 10 minuter innan du diskar dessa.

Om hélen i filtret fortfarande ar igentéppta, lagg filtret i en blandning av varmt vatten med
10% citronjuice.

Anvand en bit hushallspapper med lite vegetabilisk olja for att ta bort flackar fran vissa
livsmedel, som t.ex. mordtter.

Léagg aldrig i frukt eller grénsaker i matarréret innan du sitter pa rasaftcentrifugen. Lat
apparaten vara pa i 10 sekunder innan du borjar gora juice.

Fyll inte fruktk&ttbehallaren alltfor mycket da detta kan géra att apparaten inte fungerar
som den ska eller att apparaten skadas.

Plocka bort stora kdrnor fran frukter som t.ex. persika, mango, etc., da dessa kan skada
apparaten.

Anvdnd en plastpase inuti fruktkdttbehallaren for att undvika att beh&va rengéra denna.

Forsok inte gdra juice pa bananer eller avokado dad dessa inte innehdller ndgon juice och
kommer att téppa till centrifugen. Anvdnd i stillet en mixer om du vill blanda i bananer
eller avokado i din juice.

Du kan anvéanda fruktkéttet fran de frukter och gronsaker du anvander till juice pa flera
olika satt. Fruktkdttet innehaller hoga halter av fibrer och cellulosa som dr mycket viktiga
for en hdlsosam och vélbalanserad diet. Du kan till exempel anvdnda fruktkottet for att
reda av soppor och grytor eller for att géra desserter extra goda. Se till att du anvander
fruktkottet samma dag som du gjort juice for att vitaminerna inte ska férsvinna.



underhall

* Vissa delar kan missfdrgas nar de kommer i kontakt med vissa frukter och gronsaker: For
att undvika detta bor alla delar diskas omedelbart efter anvandning.

problem och [6sningar

PROBLEM

LOSNING

Résaftcentrifugen fungerar inte
ndr den sitts pa.

* Locket kanske inte sitter fast ordentligt.

* Sting av och dra ut stromsladden till
résaécentrifu%en och férsakra dig om att alla delar
dr ordentligt hopsatta.

Stang av och dra ut strémsladden till

résaécentrifugen och kontrollera om det finns

nagra matrester som blockerar apparaten.

Motorn fér mycket vdsen och
apparaten bdrjar vibrera.

Stdng av och dra ut strémsladden till matberedaren
och forsdkra dig om att alla delar dr ordentligt
hopsatta.

Om man gor juice Fé overmogen frukt kan alltfor
mycket fruktkott bildas vilket kan tédppa till filtret.
Om detta skulle ske, sting av apparaten och dra ut
kontakten och g&r sedan rent filtret ordentligt.

Motorn verkar som om den
stannar nar man gor juice.

Om fruktkott bérjar samlas under locket, gér
juicen langsammare. Stdng av apparaten och dra
ut kontakten och rengér sedan filterkorgen, det
rostfria filtret och locket.

Alltfér mycket fruktkdtt samlas i
det rostfria filtret.

Folj instruktionerna for att montera isdr apparaten
%se avsnittet "Efter anvdndning av réasaftcentrifugen”.
a bort fruktkottet fran filtret.

Fruktkottet blir alldeles for blott
och véldigt lite juice kommer ut.

Prova med att minska hastigheten eller att géra
juicen langsammare. Ta bort det rostfria filtret och
g6r rent detta noggrant med nylonborsten. Skdlj
ur fitterkorgen med varmt vatten. Om de sma
halen i filtret dr blockerade, lagg filterkorgen i en
|6sning med varmt vatten och %O% citronjuice for
att fa %ort det som tdpper till hdlen eller diska i
diskmaskin. Detta kommer att ta bort éverflédiga
fibrer som samlats (fran frukt eller gronsaker), som
skulle kunna hindra juicen fran att komma ut.

Juicen lacker ut mellan
rasaftcentrifugens kant och
locket.

Prova med att minska hastigheten eller att
gbra juicen ldngsammare genom att trycka ned
pamataren langsammare.

Motorn stoppar efter cavbruten
anvandning under ldngre stunder.

Motorn innehéller en aterstaliningsbar sékring
som skyddar mot &verhettning. Stang av
rasaftcentrifugen” @B" och dra ut kontakten frén
eluttaget. Nar rasaftcentrifugen har svalnat kan du
aterigen sdtta i kontakten i eluttaget och anvdnda
apparaten som vanligt.



juicetabell

Frukt/gronsak Vitaminer/mineraler Hastighet
Applen C-vitamin Hog
Aprikoser Innehaller kalium, rika pa kostfibrer Lag
Rodbetor Rika pa C-vitamin, kalium, folat och kostfibrer Hog
Blabar C-vitamin Lag
Brysselkal B-, B6-, C- och E-vitamin, folat och kostfibrer Lag
Vitkal B6- och C-vitamin, kalium, folat och kostfibrer Hog
Morotter A-, B6-, C- vitamin och kostfibrer Hog
Selleri C-vitamin och kalium Hog
Gurka C-vitamin Lag
Fankal C-vitamin och kostfibrer Lag
Vindruvor B6-, C-vitamin och kalium Lag
Kiwier C-vitamin och kalium Lag
Meloner A-, C-vitamin, folat och kostfibrer Lag
Nektariner B3-, C-vitamin, kalium och kostfibrer Hog
Persikor B3-, C-vitamin, kalium och kostfibrer Hog
Paron Kostfibrer Hog
Ananas C-vitamin Hog
Hallon C-vitamin, jarn, magnesium och kalium Lag
Tomater A-, C- och E-vitamin, folat och kostfibrer Lag




recept

Smakrik Morotsjuice

2 vitleksklyftor

6 mordtter

2 selleristjalkar

1 néve persiljekvistar

Lagg i gronsakerna i rasaftcentrifugen i
ovanstaende ordning.

6-Gronsaksjuice

1 salladslok

Va roéd paprika utan kdrnor

1 minigurka

1 tesked hackad chilipeppar utan kirnor
2 tomater

2 mordtter

Légg i gronsakerna i rasaftcentrifugen i
ovanstaende ordning.

7-Gronsaksjuice

500 g spenat

500 g broccoli

500 g kalrot

500 g brysselkal

115 g tomatpuré

20 ml gurkmeja

5 ml svartpeppar

10 ml extra virgin olivolja
V4 stor gul 16k

4 till 8 vitloksklyftor

Skala vitldken och pressa den i en
vitlokspress. Stll &t sidan.

Kor spenat, broccoli, kdlrot och brysselkal
genom rasaftcentrifugen. Stoppa sedan i den
skalade 16ken och vitldken och kér dven
denna i rasaftcentrifugen.

Tillsatt tomatpurén till grénsaksjuicen. Vispa.

Vispa gurkmejan och olivoljan tillsammans i
en liten skal tills blandningen blir slat. Tillsatt
denna samt peppar till grénsaksjuicen.
Blanda val.

Morots- och Maskrosjuice

225 g morot
225 g maskrosblad

Kor gronsakerna genom rasaftcentrifugen.

Juice med Fyra Frukter

4 mordtter

3 dpplen

1 skalad citron utan kidrnor
1 skalad apelsin utan kiarnor

K&r frukterna genom rasaftcentrifugen.

Fruktjuice

3 skalade apelsiner

3 dpplen utan kdrnor
1 skalad morot

1 skalad kiwi

Koér frukterna genom rasaftcentrifugen.

Ingefirskryddad Appel- och
Ananasjuice

1 skalad ananas
2 dpplen
1 liten bit ingefdra

K&r ingredienserna genom rasaftcentrifugen.

Tropisk Fruktjuice

1 liten ananas, skalad
1 liten mango, skalad och urkdrnad
1 kiwi

K&r frukterna genom rasaftcentrifugen.

Uppfriskande Apelsinjuice

1 fankal
6 mintblad
3 skalade apelsiner

K&r ingredienserna i rasaftcentrifugen i
ovanstaende ordning.



rece pt (fortsdttning)

Appelgelé

1,5 kg Granny Smith-dpplen
1 kg socker

40 g pektin

| skalad citron

1 skalad apelsin

1 tesked mald kanel

Kor dpplen, citron och apelsin genom
rasaftcentrifugen. Vég.

Blanda pektin med 2 matskedar socker.

Hall upp juicen i en kastrull och stré over
pektin. Koka upp under omrérning med en
trasked. Koka i 3 minuter.

Tillsatt lika mycket socker som juicen védger
och blanda i mald kanel. Koka i 3 minuter
under omrérning.

Hall upp pa burk.

Gurksoppa a la Grecque

2 gurka

300 g yoghurt Graslok
Mint

Salt

Peppar

Citronjuice

Skala gurkan och kér genom
rasaftcentrifugen. Vispa ihop juicen
med yoghurten och tillsitt resten av
ingredienserna efter smak.

Kall Europeisk
Cantaloupemelonsoppa

2 cantaloupemeloner; skalade och utan kdrnor
V5 citron, skalad

4 matskedar vin gjort pa muskatdruvor
Mintblad

Peppar

K&r cantaloupemelon och citron genom
rasaftcentrifugen. Tillsdtt vinet och blanda val.
L&t mintbladen sta och dra med juicen i tva
timmar.

Kér genom rasaftcentrifugen.

Gronsakssoppa

400 g kycklingbuljong

Kottet fran 2 mor&tter

Kéttet fran 1 zucchini

Kéttet fran 1 paprika (vélj farg beroende pa
hur mycket sétma som 6nskas)

Kéttet fran 2 selleristjdlkar

K&r gronsakerna genom rasaftcentrifugen
for att erhalla kétt fran dessa. Juicen kan
anvdndas fér en mangd olika recept.

Blanda gronsakskéttet och buljong i en
mixer; genom att anvanda pulse-funktionen
tills &nskad konsistens uppnas. Hall upp i en
kastrull och koka upp.

Mango Sas

1 mijuk, mogen mango skuren i kuber
2 matskedar farinsocker

2 matskedar vatten

1 liten citron, skalad

V5 tesked kardemumma

Koér citronen genom rasaftcentrifugen.
Blanda juicen och alla dvriga ingredienser i
en mixer och k&r den till puré med &nskad
konsistens.

Stark Ingefarsmarinad

235 ml soja

155 ml honung

155 ml olja

1%2 matskedar vitvinsvindger

3 pressade vitloksklyftor

1 matsked farsk hackad ingefara
2 skalade limefrukter

K&r limen genom rasaftcentrifugen. Blanda
juicen och alla &vriga ingredienser i en mixer
tills de &r ordentligt blandade.

Marinera kéttet med marinaden innan du
lagar till detta.



rece pt (fortsdttning)

Chilimarinad

140 g starka chilifrukter
2 matskedar rosmarin
2 matskedar basilika

2 matskedar timjan

2 matskedar persilja

2 matskedar senapsfron
1 liten lime, skalad

1 liten apelsin, skalad

2 teskedar salt

2 matskedar vit vindger

Kor limen genom rasaftcentrifugen. Mat upp
60 ml juice och hill upp i en mixer.

Kor apelsinen genom résaftcentrifugen. Mat
upp 2 matskedar och héll upp i en mixer.
Tillsatt alla Gvriga ingredienser i mixern och
blanda tills det blir jgamnt.

Récker till att marinera cirka 900 g kétt.
Marinera i upp till 24 timmar beroende pd
hur stark smak du vill ha pa kottet.

Bananchutney

225 g mogna bananer

2 guavafrukter

1 medelstor rédlok, hackad
V2 liten lime

2 matskedar vegetabilisk olja
1 matsked farinsocker

Kor guavafrukten genom rasaftcentrifugen.
Méat upp 175 ml juice och stéll at sidan.
Tillsatt fruktk&tt om nddvandigt for att fa en
tjockare konsistens.

Koér limen genom rdsaftcentrifugen. Mat upp
1 matsked juice och stdll at sidan.

Sautera I6ken i olja. Tillsétt bananer och
stek i 5 minuter. Tillsdtt guavajuicen och
farinsocker, och lat blandningen sjuda i 10
minuter. Ta bort fran vdrmen och tillsatt
limejuicen. Servera med rumstemperatur.



europagaranti

Spara ditt kvitto, vilket krdvs vid reklamation under garantitiden.

Den hér produkten garanteras i 3 ar efter ditt inkdp enligt beskrivningen i det har
dokumentet.

Om det osannolika skulle intréffa under garantiperioden, att apparaten slutar fungera pa
grund av konstruktions- eller tillverkningsfel, ska du ta den med till inkopsplatsen tillsammans
med kvittot och en kopia av garantin.

Réttigheter och fdrmaner i den hdr garantin géller utdver dina lagstiftade rdttigheter, som
inte paverkas av garantin. Endast Holmes Products (Europe) Ltd. (“Holmes") har ritt att
dndra villkoren.

Holmes atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut apparaten eller en del av apparaten
som inte fungerar ordentligt under garantiperioden, under forutséttning att:

* du omedelbart meddelar ink&psstillet eller Holmes om problemet.

* apparaten inte har dndrats pa nagot sitt eller har utsatts for skador, missbruk, felaktig
anvandning, reparation eller modifieringar av en person annat dn en person som &r
auktoriserad av Holmes.

Garantin ticker inte fel som intrdffar pa grund av felaktig anvandning, skador, missbruk,
anvandning med felaktigt spanning, naturfenomen, hdndelser som Holmes inte kan
kontrollera, reparation eller andringar av person annat dn en person som &r auktoriserad
av Holmes eller forsummelse att folja bruksanvisningen. Slitage vid normal anvandning técks
inte heller av garantin, inklusive, men inte begrdnsat till, mindre missfargningar och repor.

Réttigheterna i den hér garantin géller endast den ursprungliga képaren och avser inte
kommersiellt eller offentligt bruk.

Om din apparat inkluderar ett landsspecifikt garantitilligg hanvisar vi till villkoren for
den garantin i stéllet f6r denna garanti. Du kan ocksa kontakta din lokala auktoriserade
aterforsiljare for mer information.

Uttjianta elektriska produkter far inte slingas i hushallsavfallet. Atervinn om sa ar majligt.
Skicka ett e-postmeddelande till oss pa enquiriesEurope@jardencs.com for ytterligare
information om atervinning.

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW 19 4DT

UK
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