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Know Your Kenwood Mini Oven
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Your Kenwood Mini Qven

Your new Kenwood Mini Oven offers you a convenient and simple system of table top cooking. The oven allows
you to defrost, roast, grill, bake and toast simply and efficiently. The ovens are supplied with a non stick oven
surface, plus shelf, baking and crumb tray. If your new oven features a single or dual hotplate, only one can be
used at the same time as the main oven or grill.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances consideration should always be given to basic safety precautions including:-
1. Read all instructions.

2. Do not immerse the appliance or its plug or cord in water or other liquids.

3. Do not use if there is any visible damage to the appliance or supply cord.

4. This appliance is not intended for use by children or infirm persons without supervision.

5. Do not let the cord hang over the edge of the table or work surface, or touch hot surfaces.

6. Do not use the appliance outdoors.

7

8

9.

0

. Do not use the appliance for other than its intended use.
. Do not touch the hot surfaces of the oven, use the handles or knobs.

Mini ovens should not be used near or below curtains and other combustible materials.
. Do not block or cover the air vents at the rear of the appliance.

| PLEASE KEEP THESE INSTRUCTIONS

Connecting to Power
Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply is the same as that indicated on the
rating plate.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

This appliance complies with European Economic Community Directive 89/336/EEC.

Before Use

—_

Remove any packaging materials from the inside of the oven.
Wash the shelf, baking and crumb trays in warm sudsy water. Dry thoroughly.

Make sure that there is 50mm clear behind, above and on each side of the oven.

Eal

During the initial heating up period, traces of smoke may be visible. This is normal for newly manufactured
electrical heating appliances and there should be no cause for alarm.

5. As this appliance operates slightly differently to a traditional oven, some adjustments to manufacturers
cooking times and temperatures may be necessary to achieve the desired results.

Foil used to cover items during cooking should not be allowed to come into direct contact with the elements.

7. Food items that could bubble or bake out during cooking such as filled pies, pizzas etc., should be placed
on a baking tray to prevent splashing onto the bottom element.






Know Your Kenwood Mini Oven

1. Door 7. a Indicator Light 11. Timer
2. Crumb Tray b  Power on Light 12 Mode Switch
3. Shelf 8. Control Panel A.  Grill
4. Baking Tray with Rack 9 Temperature Control B. Bake/Toast Position
5. Hotplates (one on MO625/ 10. Manual Position 13. Grill Slide
two on MO750)
6. Hotplate Controls (Model

MO625 & MO750 only)

Oven Shelf Position

The oven shelf has two levels within the oven and in each of these locations the shelf can be inverted to give in
total 4 shelf levels (fig. 2):

- Use the upper level (position c and d) for grilling and toasting.

- The lower level (position a and b) should be used for defrosting, baking and roasting.

|Using Your Kenwood Mini Oven

The Temperature Control is used to set the oven temperature. Rotate it clockwise to the required temperature,
and do not forget to return it to the MIN position when cooking is complete.

The Timer Control is used to set the cooking time. To use the auto-timer function turn the timer knob clockwise
to the required time (60 minutes max for models MO620 and MO625, and 120 minutes max for model MO750).
When the time has elapsed, the oven will chime and automatically switch off. To set times below 15 minutes,
turn the knob past 20 minutes to engage the time switch, and then back to the time required. If you do not wish
to use the auto-timer turn the knob anti-clockwise to the manual position \"y .

The Indicator Light is illuminated when the oven is switched on and will go off when the temperature set is
reached. It will continue to cycle on and off during cooking.

The Cooking Mode switch is used to select the cooking mode required eg. bake, toast or grill.

1. Defrosting

Select the Bake/Toast position on the mode switch.

Turn the Temperature Control Knob to 50°C.

Place the oven shelf in the lower rack position (a or b).

Place the baking tray with the food to be defrosted in the oven.

Baking/Roasting

Select the Bake/Toast position on the mode switch.

Turn the Temperature Control Knob to the desired temperature.

Place the oven shelf in the lower position (a or b).

Preheat the oven until the Indicator Light goes off before placing the food in the oven.

Grilling

Select the Grill position on the mode switch.

Turn the Temperature Control Knob to the maximum setting.

Place the oven shelf in the upper position (c or d).

Open the oven door, and while open, push the Grill Slide across to the right. Use the grill rack in the baking
tray for the food to be grilled, and place inside the oven. Close the door so that it rests against the stop on
the Girill Slide. The door will now remain ajar while grilling (fig. 3) and this allows air circulation within the
oven.

*  When grilling is finished, return the Grill Slide across to the left and the door should close normally.

*  When grilling fatty meats we suggest that the oven shelf should be located in position c.

*  CAUTION - Accessible parts may become hot when the grill is in use. Children should be kept away.
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Toasting

Select the Bake/Toast position on the mode switch.

Turn the Temperature Control Knob to the maximum setting.

Place the oven shelf in the middle position (b or c).

Open the oven door, and while open, push the Grill Slide across to the right. Place toast on the oven shelf.
Close the door so it rests against the door stop on the Grill Slide. The door will remain ajar while toasting
(fig. 3) and this allows air circulation within the oven.

e When toasting is finished, return the Grill Slide across to the left and the door should close normally.

|Hotplates - Models MO625 and MO750

The hotplates have fast heating elements. There are six heat settings for the hotplates, and these are set using
the hot plate controls. Only one hotplate can be used at the same time as the oven or grill.

coco:h

On the MO750 the left hand hotplate will always work even if the oven or grill are operating. However, if the right
hand hotplate is switched on while the left hand hotplate and the oven or grill are operating, the oven will
automatically be switched off. The Power On Light will remain on when the oven is operating but will go out to
show the oven has been switched off it the right hand hotplate is switched on. This is a safety feature designed
to prevent overload of the power supply. Both hotplates can be used together if the oven and grill are not
operating.

Ensure that the control is in the off position when the hotplate is not in use. Remember it will take some time for
the hotplates to cool down after use.

|Care and Cleaning
Switch off and remove the plug from the power supply, and allow to cool before cleaning.

CLEANING THE OVEN
Wipe with a damp cloth. Stubborn stains or burnt on residues should be removed using a damp cloth or foam
based cleaner. DO NOT use harsh scourers or any type of caustic or ammonia oven cleaning solutions.

Note: If a major spillage occurs inside the oven compartment wipe clean with a damp cloth. DO NOT IMMERSE
THE APPLIANCE IN LIQUID. Take care when cleaning around the thermostat and elements and avoid any
sharp edges and corners.

OVEN SHELF AND TRAYS
Wash immediately after use in hot sudsy water to prevent grease accumulation.

OUTSIDE
Clean the outside of the oven with a non abrasive cleaner or wipe with a damp cloth and dry thoroughly.

HOT PLATES (where fitted)
Use normal liquid cleaners and do not use scourers and abrasive cleaners.
The hot plate requires an occasional light application of vegetable oil to retain its brand new look.

|Service

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

Contact the dealer from whom you purchased your appliance.



Minitrouba Kenwood, modely MO620, M0625 & MO750 )

Minitrouba znaé¢ky Kenwood je prakticky a jednoduchy spotrebi¢ slouzici k pe€eni a vareni, ktery se da
postavit pfimo na stil ¢i pracovni desku. Trouba umoznuje snadné a uéinné rozmrazovani, peceni,
grilovani a opékani. Vnitfek trouby je potazen nelepici vrstvou a soucasti dodavaného prislusenstvi je
policka, plech na peceni a miska na drobky. U modelG s jednou nebo dvémi varnymi plotynkami, Ize pfi
zapnuté hlavni troubé nebo grilu pouzivat pouze jednu plotynku.

DULE ITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pfi praci s elektrickymi spotfebiéi je zapotfebi dodrzovat zakladni bezpeénostni opatfeni, véetné
nasledujicich:

Prectéte si cely navod k pouziti.

Neponofujte spotiebi¢, zastrcku ani $ndru do vody ¢i jiné tekutiny.

Nepouzivejte, jevi-li spotfebi¢ nebo Snira viditelné znamky poskozeni.

V pripadé uzivani spotrebi¢e détmi nebo v jejich v blizkosti je zapotrebi bezprostfedniho dohledu.
Pfipojnou Snlru nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky a davejte pozor, aby se
nedotykala horkych povrchu.

Spotrebi¢ nepouzivejte venku.

Spotiebi¢ pouzivejte pouze k uceliim doporué¢enym vyrobcem.

Pozor - nedotykejte se horkych &asti trouby -pouzivejte izolovana drzadla a knofliky.

Minitrouby se nesmi pouzivat v blizkosti zaclon a jinych hoflavych materialt.

Vétraci otvory v zadni ¢asti spotfebice neblokujte ani nezakryvejte.

NAVOD K POU ITi PECLIVE USCHOVEJTE
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Zapojeni do proudu
Pfed zapnutim spotfebi¢ zkontrolujte, zda sitové napéti uvedené na typovém Stitku spotiebi¢e odpovida
napéti v elektrické zasuvce.

POZOR - TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNEN

Tento spotiebi¢ odpovida normé dané Smérnici Evropského spoleéenstvi 89/336/EEC o odruseni.

Pfed prvnim pouZitim

1. Z vnitiku trouby vyndejte veskery balici material.

2. Poli¢ku na plech, plech a misku na drobky umyijte v horké vodé se saponatem. Dukladné vysuste.
3. Zkontrolujte, zda za troubou, nad ni i po obou jejich stranach je volny prostor minimalné 50 mm.
4

Béhem uavodnich zahfivacich minut mohou z trouby unikat viditelné praménky koufe. Nemusite se
obavat, v pfipadé nové vyrobeného elektrického tepelného spotiebice jde o zcela normalni jev.

5. Jelikoz tento spotfebi¢ funguje ponékud jinak nez tradiéni trouba, mize byt zapotiebi k dosazeni
pozadovanych vysledkd mirné upravit vyrobcem doporucené casy a teploty peceni.

6. Alobalova folie pouzivana k zakryvani potravin béhem peceni se nesmim dotykat topnych ¢lanku.

7. Potraviny, které béhem pecéeni mohou pretéct, jako napfiklad pInéné kolacée, pizzy apod. davejte na
plech na peceni, abyste zabranili znecisténi topného €lanku ve dné trouby.



Popis minitrouby Kenwood

1. Dvirka 6. Ovladaci knofliky plotynek 10. Manualni poloha

2. Miska na drobky (jen modely MO625 a MO750) 11. Casovy spinaé

3. Poli¢ka na plech 7. a Signalka teploty 12. Prepinac funkci trouby
4. Plech na peceni s roStem b  Signalka zapnuti A. Gril

5. Varné plotynky do proudu B. Peceni /Opékani

(jedna u MO625/dvé u MO750) Ovladaci panel 13. Grilovaci zarazka

Regulator teploty

©®

Polohy policky na plech v troubé

Trouba nabizi dvé polohy umisténi policky na plech, pfic¢emz tvarovanou poliéku je mozné v obou
polohach obratit dnem vzhuru, takze existuji celkem 4 polohy (Obr. 2).

- Horni polohy (c/d) pouzivejte ke grilovani a opékani.

- Dolni polohy (a/b) pouzivejte k rozmrazovani a peceni.

Postup pouziti minitrouby Kenwood

Regulator teploty slouzi k nastaveni teploty trouby. PoZzadovanou teplotu nastavite ota¢enim regulatoru
smérem doprava. Po dokonéeni peceni regulator nezapomerite otocit zpét do polohy MIN.

Casovy spinaé slouzi k nastaveni délky pedeni. Funkci automatické délky pedeni nastavite tak, ze knoflik
casového spinace otodite smérem doprava na pozadovany ¢as (u modell MO620 a MO625 maximalné 60
minut, u modelu MO750 maximalné 120 minut). Po uplynuti nastaveného ¢asu trouba zazvoni a sama se
automaticky vypne. Pfi nastavovani ¢ast kratSich nez 15 minut musite ¢asovy spina¢ otocit za znacku 20
minut, abyste ho aktivovali, a pak zpét na pozadovany ¢as. Nechcete-li pouzit funkce automatické délky
peéeni otoéte ¢asovy spinaé doleva, do manualni polohy " .

Signalka teploty za¢ne svitit, jakmile troubu zapnete a zhasne ve chvili, kdy trouba dosahne nastavené
teploty. Signalka se béhem peceni cyklicky rozsvécuje a zhasina.

Pfepina¢ funkci trouby slouzi k volbé pozadované funkce, napf. pe€eni, opékani nebo grilovani.

Rozmrazovani

Prepina¢ funkci trouby nastavte do polohy peceni/opékani.
Regulator teploty nastavte na 50°C.

Poli¢ku na plech dejte do dolni polohy (a/b).

Plech s potravinami uréenymi k rozmrazeni viozte do trouby.

Peceni

Prepina¢ funkci trouby nastavte do polohy peceni/opékani.

Regulator teploty nastavte na pozadovanou teplotu.

Policku na plech umistéte do dolni polohy (a/b).

Troubu pfedehrejte - jakmile dosahne nastavené teploty, signalka zhasne, a teprve potom do trouby
vlozte potraviny uréené k peceni.

Grilovani

Prepinac funkci trouby nastavte do polohy grilovani.

Regulator teploty nastavte na maximalni teplotu.

Policku na plech umistéte do horni polohy (c/d).

Otevite dvifrka trouby a grilovaci zarazku posurite smérem doprava. Do plechu na peceni vlozte

grilovaci rost, na néj umistéte potraviny uréené ke grilovani a plech vlozte do trouby. Dvirka trouby

zaviete tak, aby se opirala o vysunutou grilovaci zarazku. Dvitka zGstanou pfi grilovani mirné

pooteviena (Obr.3), coz umoziiuje cirkulaci vzduchu uvnitf trouby.

. Po skonéeni grilovani zasunite grilovaci zarazku zpét smérem doleva. Dvifka se pak musi normalné
zavirat.

. Pfi grilovani tuéného masa doporucu;eme umistit policku na plech do polohy c.

o POZOR: Vné&jsi ¢éasti spotrebiée se pfi provozu grilu zahfivaji a mohou byt horké. Déti proto nesmi

bytv blizkosti spotiebice.
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Opékani

Prepinaé¢ funkci trouby nastavte do polohy pecéeni/opékani.

Regulator teploty nastavte na maximalni teplotu.

Poli¢ku na plech umistéte do stfedni polohy (b nebo c).

Otevite dvirka trouby a grilovaci zarazku posurite smérem doprava. Na poli¢ku polozte krajic uréeny k
opékani. Dvitka trouby zaviete tak, aby se opirala o vysunutou grilovaci zarazku. Dvirka zGstanou pfi
opékani mirné pooteviena (Obr.3), coz umoznuje cirkulaci vzduchu uvnitf trouby.

* Po skonceni opékani zasunte grilovaci zarazku zpét smérem doleva. Dvitka se pak musi normalné
zavirat.

Varné plotynky - modely MO625 a MO700

Varné plotynky jsou vybaveny rychle se zahfivajicimi topnymi télesy. Kazda plotynka ma Sest tepelnych
poloh, které se nastavuji ovladacimi knofliky varnych plotynek. Pfi zapnuté troubé nebo grilu se smi
pouzivat jen jedna plotynka.

e o o o

U modelu MO750 leva varna plotynka funguje vzdy, i kdyz je pusténa trouba nebo gril. Ale pokud zapnete
pravou plotynku ve chvili, kdy je pusténa leva plotynka a kdy bézi trouba nebo gril, trouba se automaticky
vypne. Signalka zapnuti trouby, ktera sviti pfi béhu trouby, zhasnutim signalizuje, Ze trouba byla vypnuta,
protoze je zapnuta prava varna plotynka. Jde o bezpeénostni funkci, ktera ma zabranit pretizeni sité. Kdyz
nebézi trouba ani gril, je mozné zapnout obé varné plotynky.

Dbejte na to, aby po pouziti plotynek byl ovladaci knoflik oto¢en do polohy vypnuto. Nezapomerite, ze
plotynkam néjakou dobu trva, nez po pouziti vychladnou.

Dbejte na to, aby ovladaci knoflik vafi¢e byl v poloze vypnuto, kdyz je varna plotynka mimo provoz.

Péce a Cisténi

Pred ¢isténim spotiebi¢ nejprve vypnéte, zastréku vytahnéte ze zasuvky a troubu nechte vychladnout.
CISTENI TROUBY

Otfete ji vihkym hadfikem. SilngjSi znecisténi nebo pfipaleniny odstrarite vihkym hadfikem nebo pénovym
¢isticim prostfedkem. NEPOU IVEJTE draténky ani leptajici ¢i amoniakové prostfedky na ¢isténi trouby.
Pozor: Pokud se v troub& néco rozleje, vytfete vnitiek do ¢Cista vlhkym hadiikem. SPOTREBIC
NEPONORUJTE DO VODY. Pri cisténi kolem termostatu a topnych téles davejte pozor, abyste je
neposkodili a abyste se neporanili o ostré hrany ¢&i rohy.

POLICKA NA PLECH A PLECHY
Musi se fadné umyt po kazdém pouziti ve vodé se saponatem, aby se zabranilo nahromadéni mastnoty.

VNEJS({ STENY SPOTREBICE
Spotiebi¢ zvenéi umyjte jemnym G¢isticim prostfedkem nebo ho stac¢i mokrym hadfikem oftfit a suchym
prelestit.

VARNE PLOTYNKY (pokud jsou hamontovany)
Pouzivejte bézné tekuté Cistici prostfedky, nepouzivejte draténky a drsné Eistici prostredky.
Plotynky obcas lehce pretiete rostlinnym olejem, aby si zachovaly sviij ptivodni vzhled.

Servis

V piipadé poskozeni pfipojné $nlry spotiebice mize jeji vyménu provést pouze vyrobce, nebo firmou
Kenwood autorizovana servisni opravna ¢i opravar, aby se zabranilo nebezpe¢i urazu.

Obratte se na firmu, u niz jste spotrebi¢ koupili.



Kenwood Miniovn |

Den nye Kenwood Miniovn er en praktisk, bekvem bordovn. Ovnen kan anvendes til optening, stegning,
grillstegning, bagning og bradristning, og den er let at betiene og effektiv. Ovnen er forsynet med en ‘slip-let’
overflade, og der medfalger ovnrist, bradepande og krummebakke. Hvis ovnen har en enkelt eller dobbelt
kogeplade, kan kun en af disse anvendes samtidig med ovnen eller grillen.

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

Nar der anvendes elektriske apparater, bar visse grundlaeggende sikkerhedsregler altid overholdes, bl.a.
folgende:

. Gennemleaes hele brugsanvisningen grundigt.

Kom ikke ovnen, el-ledningen eller stikket i vand eller andre vaesker.

Hvis der er synlig skade pa ovnen eller el-ledningen, ma den ikke anvendes.

Nar ovnen anvendes af eller i naerheden af barn, skal der holdes ngje opsyn.

Lad ikke el-ledningen haenge ned over kanten pa kekkenbordet eller komme i beraring med varme flader.
Ovnen mé ikke anvendes udendars.

Ovnen ma ikke anvendes til andet end det beregnede formal.

Ror ikke ved ovnens varme flader. Brug handtagene eller grebene.

Miniovne méa ikke anvendes i naerheden af eller under gardiner og andre breendbare materialer.
Luftdbningerne bag pa ovnen ma ikke blokeres eller daekkes til.

| GEM DENNE BRUGSANVISNING
El-tilslutning

Inden der teendes for ovnen, skal man sgrge for, at den pa meerkepladen anfarte speending er den samme som
den lokale el-forsynings.

SoxNoOALN
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ADVARSEL - OVNEN SKAL HAVE JORDFORBINDELSE.

Ovnen overholder kravene i EU-direktiv 89/336/EQF vedrarende radiostajdaempning.

|Inden brug

1. Fjern alt indpakningsmateriale fra ovnens inderside.

2. Ovnristen, bradepanden og krummebakken vaskes i varmt seebevand. Tor grundigt.
3. Seorg for at der er 50 mm mellemrum bagved, ovenover og pa hver side af ovnen.

4. Nar ovnen opvarmes fgrste gang, kan der komme lidt reg ud. Det er normalt for nye, elektrisk opvarmede
apparater, og det er ikke noget man behgver bekymre sig om.

5. Da ovnen fungerer lidt anderledes end en traditionel ovn, kan det veere ngdvendigt at justere producenters
stege/bagetider lidt for at opna det gnskede resultat.

6. Huvis der anvendes alufolie til at deekke ting under stegning, ma denne ikke komme i bergring med
elementerne.

7. Mad, der kan boble eller flyde over under stegning/bagning, f.eks. teerter, pizzaer o.lign., skal saettes pa en
bradepande for at undga, at der kommer sprgjt pa elementet i ovnens bund.



Laer Kenwood Miniovn at kende

1. Ovnder 7. a. Indikatorlampe 12. Funktionsknap
2. Krummebakke b. Streamlampe A, Gril
3. Ovnrist 8. Betjeningspanel B. Bagning/
4. Bradepande med rist 9. Ovntermostatknap brgdristning
5. Kogeplader (1 stk. pA MO625/ 10. Manuel indstilling 13. Grillarm

2 stk. pA MO750) 11. Timer
6. Betjeningsknapper for kogeplader

(kun model MO625 og MO750)

Ovnristens position

Ovnristen kan anbringes i 2 positioner inde i ovnen, og i hver af disse kan den vendes om, s man i alt far 4
hgjder (fig. 2).

- Qverste position (c og d) anvendes til grillstegning og bradristning.

- Nederste position (a og b) anvendes til optening, bagning og stegning.

|Sédan bruges Kenwood Miniovn

Termostatknappen bruges til at indstille ovntemperaturen. Drej den med uret til den gnskede temperatur. Glem
ikke at seette den tilbage pa MIN-position, nar ovnen ikke skal anvendes mere.

Timerknappen bruges til at indstille tiden. Den automatiske timerfunktion anvendes ved at dreje timerknappen
med uret til den gnskede tid (max. 60 minutter pA model MO620 og MO625, og max. 120 minutter pa model
MO750). Nar tiden er udlgbet, afgiver ovnen et lydsignal og afbrydes automatisk. Nar tiden skal indstilles pa
under 15 minutter, drejes knappen forbi 20 minutter for at aktivere timeren og derefter tilbage til den gnskede tid.
HI\“/is man ikke gnsker at anvende den automatiske timer, skal knappen drejes mod uret til den manuelle position
J -

Indikatorlampen lyser, nar der taendes for ovnen, og gar ud, nér den indstillede tid er ndet. Lampen taender og
slukker under ovnens brug.

Funktionsknappen bruges til at veelge den gnskede ovnfunktion, f.eks. bagning, bradristning eller grillstegning.

1. Optening

Veelg bage/brgdristningspositionen pa funktionsknappen.
Drej termostatknappen til 50°C.

Anbring ovnristen i nederste position (a eller b).

Seet bradepanden med den mad, der skal optgs, i ovnen.

Bagnlng/stegnlng

Veelg bage/bradristningspositionen pa funktionsknappen.

Drej termostatknappen til den enskede temperatur.

Anbring ovnristen i nederste position (a eller b).

Forvarm ovnen, indtil indikatorlampen gar ud, far maden saettes i ovnen.

Grillstegning

Veelg grillpositionen pa funktionsknappen.

Drej termostatknappen til den maximale indstilling.

Anbring ovnristen i gverste position (c eller d).

Luk ovndgren op, og mens den er aben, skub grillarmen over til hgjre. Anbring den mad, der skal
grillsteges, pé risten i bradepanden og szt den i ovnen. Luk dgren, sd den hviler mod stoppet pa
grillarmen. Dgren vil sta pa klem under grillstegningen (fig. 3), sa luften kan cirkulere inde i ovnen.

*  Nar grillen ikke skal bruges mere, skubbes grillarmen til venstre igen, hvorefter deren kan lukkes normalt.

e Ved grillstegning af kadstykker med meget fedt foreslar vi, at ovnristen anbringes i position c.

*  ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar grillen er i brug. Barn bar holdes pa afstand.
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Bradristning

Veelg bage/bradristningspositionen pa funktionsknappen.

Drej termostatknappen til den maximale indstilling.

Anbring ovnristen i midterste position (b eller c).

Luk ovndgren op, og mens den er aben, skub grillarmen over til hgjre. Laeg bredet, der skal ristes, pa
ovnristen. Luk deren, s& den hviler mod darstoppet pa grillarmen. Dgren vil std pa klem under
bradristningen (fig. 3), sa luften kan cirkulere inde i ovnen.

o Nar bradristningen er faerdig, skubbes grillarmen til venstre igen, hvorefter daren kan lukkes normalt.

|Kogep|ader - model MO625 og MO750

Kogepladerne har lynelementer. Der findes 6 varmeindstillinger for kogepladerne, og disse indstilles med
betjeningsknapperne for kogepladerne. Kun én kogeplade kan anvendes samtidig med ovnen eller grillen.

coco:h

Pa MO750 kan venstre kogeplade altid virke, selv om ovnen eller grillen ogsa fungerer. Hvis der dog teendes for
hgjre kogeplade, mens ovnen eller grillen er i brug, afbrydes ovnen automatisk. Stremlampen bliver ved med at
lyse, mens ovnen er i brug, men vil ga ud for at vise, at ovnen er blevet afbrudt, hvis der teendes for hgjre
kogeplade. Dette er en sikkerhedsfunktion, der forebygger overbelastning af stramforsyningen. Hvis ovnen og
grillen ikke er i brug, kan begge kogeplader anvendes samtidig.

Nar kogepladen ikke er i brug, skal man sgrge for, at knapperne er i afbrudt stilling. Husk at det tager lidt tid,
inden kogepladerne er afkolet efter brug.

|Ved|igeho|de|se 0g rengering
Sluk for ovnen, afbryd strammen ved stikkontakten og tag stikket ud. Lad ovnen kgole af inden rengering.

RENGORING AF OVNEN

Tor den af med en fugtig klud. Genstridige pletter og fastbraendte rester skal fiernes med en fugtig klud eller et
skumrensemiddel. Brug ikke ridsende skuremidler eller ovnrensemidler, der indeholder aetsende stoffer eller
ammoniak.

Bemeerk: Hvis der spildes meget inde i ovnrummet, skal det tarres op med en fugtig klud. KOM IKKE OVNEN |
VAND. Pas p4, nar der tarres af rundt om termostaten og elementerne, sa de ikke beskadiges, og undga evt.
skarpe kanter eller hjgrner.

OVNRIST, BRADEPANDE OG KRUMMEBAKKE
Vask disse dele omgaende i varmt saebevand for at forhindre ansamling af fedt.

UDVENDIGT
Rengar ovnen udvendigt med et ikke-ridsende rengeringsmiddel eller ter den af med en fugtig klud og ter
grundigt.

KOGEPLADER (hvis monteret)

Anvend normale rengaringsveesker. Brug ikke ridsende rengaringsmidler.

En gang imellem skal kogepladen smgres med en smule vegetabilsk olie for at den skal blive ved med at se
paen ud.

ISERVICE

Hvis el-ledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af producenten eller af en autoriseret Kenwood-forhandler
eller tilsvarende kvalificeret person for at undga evt. risici.

Man bedes henvende sig til den forhandler, hvor man har kgbt ovnen.
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Uw nieuwe Kenwood Mini-Oven biedt u een gemakkelijke en eenvoudige manier van koken op tafel. Met deze
oven kunt u snel ontdooien, roosteren, grillen en bakken. Indien uw oven is uitgerust met een enkele of dubbele
warmhoudplaat, kunt u slechts één van deze platen tegelijk gebruiken in combinatie met de hoofdoven of -grill.

| BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN |

Zoals bij alle elektrische apparaten, moet u ook bij het gebruik van dit apparaat een aantal
veiligheidsvoorschriften in acht nemen:

Lees alle instructies goed door.

Dompel het apparaat of het snoer niet onder in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet, wanneer het snoer of het apparaat zelf zichtbaar beschadigd is.

Let goed op wanneer het apparaat door of in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

Zorg dat het snoer niet over de rand van de tafel of het werkoppervlak hangt, en zorg dat het niet in
aanraking komt met hete oppervlakken.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bestemd is.

Raak de hete oppervlakken in de oven niet aan, gebruik de handgrepen of de knoppen.

Mini-Ovens mogen niet gebruikt worden onder of in de buurt van gordijnen en andere brandbare
materialen.

10. Sluit de luchtopeningen aan de achterkant van het apparaat niet af.

| BEWAAR DEZE INSTRUCTIES OP EEN GOEDE PLAATS

Aansluiting
Controleer, voordat u het apparaat inschakelt, of de spanning van uw elektrische aansluiting overeenkomt met
de spanning die wordt aangegeven op het typeplaatje.

WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET WORDEN AANGESLOTEN OP EEN GEAARD STOPCONTACT.
Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn 89/336/EEC.

VOOR GEBRUIK

1. Verwijder verpakkingsmateriaal uit de ovenruimte.
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2. Was de roosters, de bakplaten en de kruimellade af in een warm sopje, en maak ze daarna goed droog.
3. Laat een ruimte van 50 mm vrij aan de achter-, boven- en zijkant van de oven.

4. Wanneer u de oven voor de eerste keer verwarmt, kan er wat rook vrijkomen. Dat is normaal bij nieuwe,
elektrische verwarmingsapparaten en vormt geen reden tot ongerustheid.

5. Dit apparaat functioneert enigszins anders dan traditionele ovens. Het kan zijn dat de bereidingsduur en de
temperatuur, zoals die aangegeven worden in recepten, enigszins moeten worden aangepast om het
gewenste resultaat te verkrijgen.

6. Zorg dat folie, waarmee u voedsel bedekt tijdens het bereiden, niet in direct contact komt met de
onderdelen.

7. Voedsel dat gaat schuimen of uitzet tijdens het bereidingsproces, zoals taarten met vulling, pizza’s etc.,
moeten op een bakplaat gelegd worden, om te voorkomen dat er resten op het element op de bodem
terechtkomen.



Uw Kenwood Mini-oven

1. Deur 6. Bedieningsknoppen warmhoud- 11. Tijdklok
2. Kruimellade platen (alleen bij MO625 en MO750) 12. Funktieschakelaar
3. Rooster 7. a Indikatorlampje A. Grillen
4. Bakplaat met rooster b  Lampje AAN B. Bakken/roosteren
5. Warmhoudplaten (één bij 8. Bedieningspaneel 13. Schuifschakelaar grill
MOB625 / twee bij MO750) 9. Temperatuurregelaar
10. Stand “handmatig”
|Ovenroosters

U kunt de roosters op twee verschillende hoogtes in de oven plaatsen. Op beide plaatsen kunt u de roosters ook
andersom leggen, waardoor in totaal vier niveau’s ontstaan (afb. 2):

- Gebruik het hoogste niveau (c en d) om te grillen en te roosteren.

- Gebruik het laagste niveau (a en b) om te ontdooien, te bakken en te roosteren.

|Gebruik van uw Kenwood Mini-oven

De temperatuurregelaar wordt gebruikt voor het instellen van de oventemperatuur. Draai de schakelaar met de
klok mee tot de gewenste temperatuuraanduiding, en vergeet niet de schakelaar terug te draaien naar stand
“min”, wanneer het bereidingsproces is voltooid.

De tijdklok wordt gebruikt voor het instellen van de bereidingstijd. Wanneer u gebruik wilt maken van de
automatische tijdklok, draait u de tijdknop met de klok mee naar de gewenste tijdaanduiding (maximaal 60
minuten voor MO620 en MO625, en maximaal 120 minuten voor MO750). Wanneer de ingestelde tijd verstreken
is, hoort u een signaal en wordt de oven automatisch uitgeschakeld. Om een tijd van minder dan 15 minuten in
te stellen, moet u de knop eerst voorbij de 20 minuten draaien om de schakelaar in werking te stellen. Pas
daarna draait u de schakelaar terug naar de gewenste tijdsduur. Wanneer u geen gebruik wilt maken van de
automatische tijdklok, draait u de knop tegen de klok in naar stand 1 .

Het indikatorlampje gaat branden, wanneer de oven wordt ingeschakeld. Het gaat weer uit zodra de ingestelde
temperatuur is bereikt. Tijdens het bereidingsproces blijft het lampje aan- en uitgaan.

De funktieschakelaar wordt gebruikt om de bereidingswijze te selecteren: bakken, roosteren of grillen.

1. ONTDOOIEN

Selecteer stand Bakken/Roosteren van de funktieschakelaar.

Stel de temperatuurregelaar in op 50%C.

Schuif de plaat in de oven, op het laagste niveau (a of b).

Zet de bakplaat met het voedsel dat ontdooid moet worden in de oven.

BAKKEN/ROOSTEREN

Selecteer stand Bakken/Roosteren van de funktieschakelaar.

Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste tempera tuur.

Schuif het rooster in de oven, op het laagste niveau (a of b).

Verwarm de oven v6r en wacht tot het indikatorlampje uitgaat, voordat u het voedsel in de oven zet.

GRILLEN

Selecteer stand Grillen van de funktieschakelaar.

Stel de temperatuurregelaar in op de hoogste stand.

Schuif het rooster in de oven op het hoogste niveau (c of d).

Open de ovendeur, en druk ondertussen de schuiftoets van de grill naar rechts. Leg het voedsel op het
grillrooster op de bakplaat en schuif deze in de oven. Sluit de deur, zodat deze tegen de stopper op de
grillschuif aan zit. De deur staat nu een beetje open tijdens het grillproces (afb. 3), zodat de lucht in de oven
kan circuleren.
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* Als u klaar bent met grillen, schuif de grillschakelaar dan weer terug naar links: de ovendeur kan dan weer
gewoon gesloten worden.

Bij het grillen van vet vlees is het raadzaam om het rooster in stand ¢ in de oven te schuiven.
WAARSCHUWING: Sommige onderdelen, die niet afgedekt zijn, kunnen heet worden wanneer de grill in
gebruik is. Houdt kinderen uit de buurt van het apparaat.

ROOSTEREN

Selecteer stand Bakken/Roosteren van de funktieschakelaar.

Stel de temperatuurregelaar in op de hoogste stand.

Schuif het rooster in de oven in de middelste stand (b of c).

Open de ovendeur, en druk ondertussen de schuiftoets van de grill naar rechts. Leg het brood op het
rooster. Sluit de deur, zodat deze tegen de stopper op de grill-schuif aan zit. De deur staat nu een beetje
open tijdens het roosterproces (afb. 3), zodat de lucht in de oven kan circuleren.

e Als u klaar bent met roosteren, schuif de grillschakelaar dan weer terug naar links: de ovendeur kan dan
weer gewoon gesloten worden.

Warmhoudplaten - MO625 en MO750

De warmhoudplaten zijn uitgerust met snelwerkende verwarmingselementen. Er zijn zes standen voor de
warmhoudplaten, die u kunt instellen met behulp van de knoppen. U kunt slechts één warmhoudplaat tegelijk
gebruiken, in combinatie met de oven of de grill.
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Bij MO750 werkt de linkse warmhoudplaat altijd, zelfs als de oven of de grill zijn ingeschakeld. Wanneer u echter
de rechter warmhoudplaat inschakelt, terwijl de linkerplaat en de oven of de grill reeds zijn ingeschakeld, wordt
de oven automatisch uitgeschakeld. Het lampje AAN blijft branden wanneer de oven in werking is, maar het gaat
uit om aan te geven dat de oven is uitgeschakeld door het aanzetten van de rechter warmhoudplaat. Dit is een
beveiliging die is ingebouwd om overbelasting van het stroomnet te voorkomen. U kunt beide warmhoudplaten
tegelijk gebruiken, wanneer de oven en de grill niet zijn ingeschakeld.

Zorg dat de knop uit staat wanneer u de warmhoudplaat niet gebruikt. Vergeet niet, dat het even kan duren,
voordat de warmhoudplaten zijn afgekoeld na gebruik.

|Onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen, voordat u het gaat
schoonmaken.

REINIGEN VAN DE OVENRUIMTE

Veeg de ovenruimte af met een vochtige doek. Verwijder hardnekkige viekken of aangekoekte resten met een
vochtige doek of een schoonmaakmiddel op schuimbasis. Gebruik geen schuursponsjes, bijtende
ovenreinigingsmiddelen of schoonmaakmiddelen met ammoniak.

N.B.: Wanneer de ovenruimte erg vuil is, veeg deze dan af met een vochtige doek. DOMPEL HET APPARAAT
NIET ONDER IN VLOEISTOF. Pas op voor de thermostaat en de onderdelen en vermijd scherpe randjes en
hoekjes.

OVENROOSTER EN PLATEN
Was het rooster en de platen onmiddellijk na gebruik af in een warm sopje, zodat vet geen kans krijgt om aan te
koeken.

BUITENKANT
Maak de buitenkant van het apparaat schoon met een sopje (geen schuurmiddel), of wrijf deze af met een
vochtige doek. Maak het apparaat goed droog.

WARMHOUDPLATEN (indien van toepassing)
Gebruik een normaal, vloeibaar schoonmaakmiddel, geen schuursponsjes of bijtmiddel. Bestrijk de
warmhoudplaten van tijd tot tijd met een beetje olie: ze blijven er dan uitzien als nieuw.

|Service

Als het snoer beschadigd is moet het om veiligheidsredenen vervangen worden door een erkende service-

monteur.
Neem contact op met de dealer bij wie u het apparaat gekocht heeft.



|Kenwood-pienoisuuni €D |

Uusi Kenwood-pienoisuuni tarjoaa katevan ja yksinkertaisen tavan valmistaa ruokia tydpoydalla. Uunin avulla
voidaan ruokia sulattaa, grillata, leipoa tai paahtaa yksinkertaisesti ja tehokkaasti. Uuneissa on Non Stick-
tarttumaton pinnoite seka uuniritila, uunipannu ja murupelti. Vakiovarusteet Suomessa saattavat vaihdella. Jos
uusi uuni on varustettu yhdella tai kahdella keittolevylld, voidaan ainoastaan yhté keittolevyd kayttdd saman
aikaisesti uunin tai grillin kanssa.

TARKEITA TURVAOHJEITA

Sahkoélaitteita kaytettdessa on aina noudatettava maarattyja turvallisuustoimenpiteitd, joihin kuuluvat mm
seuraavat toimenpiteet:-

Lue kaikki ohjeet huolella 1api.

Ala upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai johonkin muuhun nesteeseen.

Ala kéyta laitetta, jos jokin sen osa tai virtajohto on selvasti vioittunut.

Laitteen kaytt6a on ohjattava tarkasti, kun laitetta kayttaa lapsi tai sité kaytetaan lasten lahettyvilla.

Ala anna virtajohdon riippua pdydan tai tyétason reunan yli, &ldké anna sen koskettaa kuumia pintoja.

Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

Ala kayta laitetta muuhun kuin sille suunniteltuun kayttétarkoitukseen.

Al& kosketa uunin kuumia pintoja alaka kuumia kahvoja tai kytkimié.

Pienoisuuneja ei saa kayttda verhojen tai muiden syttyvien materiaalien laheisyydessa tai niiden
alapuolella.

Ala tuki tai peita laitteen takana olevia ilma-aukkoja.

SAILYTA NAMA OHJEET
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Liittdminen verkkovirtaan
Varmista ennen ensimmaistd kayttokertaa, ettd laitteen arvokilvessé oleva jénnite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

VAROITUS - TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

Tama laite tayttda Euroopan talousyhteison direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.

Ennen kayttoa

1. Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisalta.

2. Pese ritil4, uunipannu ja murupelti lampimélla pesuaineliuoksella. Kuivaa perusteellisesti.
3. Varmista, ettd uunin takana, ylapuolella ja kummallakin sivulla on 50 mm levyinen tyhja tila.

4.  Uunin ensimmaisen kuumennuksen aikana voi esiintyd vahan kéryd. Tama on normaalia eika siit4 tarvitse
olla huolissaan. Tuuleta huone tarvittaessa.

5. Koska tdma uuni toimii hieman eri tavalla kuin tavalliset uunit, voidaan valmistajien antamia
kypsennysaikoja ja -ldmpétiloja joutua muuttamaan halutun tuloksen aikaansaamiseksi.

Kypsennyksen aikana peittdmiseen kaytettéava folio ei saa koskettaa vastuksia.

Piirakat, pitsat ym sellaiset ruokalajit, jotka kuohovat tai joista valuu rasvaa tms, on asetettava reunalliselle
uunipannulle tai roiskuminen pohjan vastukselle on muutoin estettéava.



Tutustu Kenwood-pienoisuuniin

1. Ovi (ainoastaan mallit MO625 10. Kasikayttdasento

2. Murupelti & MO750) 11. Ajastin

3. Uuniritila 7. a Osoitinvalo 12. Tilan valintakytkin

4. Ritilalla varustettu uunipannu b Virran osoitinvalo A. Grillaus

5. Keittolevyt (yksi mallissa 8. Saéatdpaneeli B. Leivonta/paahtoasento
MO625/kaksi mallissa MO750) 9. Lampdtilan sdédin 13. Girillin liukukytkin

6. Keittdlevyjen saatolaitteet

Uuniritilan asento

Uuniritild voidaan asettaa kahdelle eri tasolle uuniin. Kummallakin tasolla voidaan ritila kaantaa ylésalaisin,
jolloin saadaan yhteensa 4 tasoa (kuva 2):

. Kayté ylempié tasoja (asentoja c ja d) grillaukseen ja paahtamiseen.

¢ Alempia tasoja (asentoja a ja b) tulisi kayttaa sulatukseen, leipomiseen ja paistamiseen.

|Kenwood-pienoisuunin kaytto

Lampdtilan séatdkytkintd kaytetdan lampdtilan asettamiseen. Kierrd sitd myétépaivaan halutulle asetukselle
alaké unohda kaéntéa sité takaisin MIN-asentoon, kun kypsennys on valmis.

Ajastinta kaytetdan kypsennysajan asetukseen. Automaattista ajastintoimintoa kaytettdessa kaanna
ajastinnappia myotépaivaén halutun ajan kohdalle (korkeintaan 60 minuuttia malleissa MO620 ja MO625 ja
korkeintaan 120 minuuttia mallissa MO750). Kun aika on kulunut umpeen, uunista kuuluu kilahdus ja se
kytkeytyy automaattisesti pois p4altd. Kun halutaan asettaa 15 minuutin pituinen aika, kddnné nappia 20
minuutin yli ajastinkytkimen kytkemiseksi ja kd&nné& nappi sitten takaisin halutun ajan kohdalle. Kun
automaattista ajastinta ei haluta kéyttaa, on nappia kdannettéva vastapaivaan kasikayttéasentoon NE

Osoitinvalo syttyy, kun uuni kytketddn paalla, ja valo sammuu, kun asetettu lampétila on saavutettu. Valo tulee
silloin talldin paalle kypsennyksen aika.

Kypsennysmuodon valintakytkintéd kaytetddn halutun kypsennysmuodon valintaan, kuten esim. leivonta,
paahtaminen tai grillaus.

1. Sulatus

Valitse tilan valintakytkimen leivonta/paahtamisasento.
Kaanna lampétilan sdaténappi lampétilaan 50°C.

Aseta uuniritila alemmalle tasolle (a tai b).

Aseta uuniin uunipannu, jolle on asetettu sulatettava ruoka.

Leivonta/paistaminen

Valitse tilan valintakytkimen leivonta/paahtamisasento.

Ké&anna lampétilan saaténappi halutulle asetukselle.

Aseta uuniritila alemmalle tasolle (a tai b).

Anna uunin [Ammeta, kunnes osoitinvalo sammuu, ennen kuin ruoka asetetaan uuniin.

Grillaus

Valitse tilan valintakytkimen grillausasento.

Kaanna lampétilan sdaténappi suurimmalle mahdolliselle asetukselle.

Aseta uuniritila ylemmalle tasolle (c tai d).

Avaa uunin ovi, ja kun ovi on avattu, tydénna grillin liukukytkin oikealle puolelle. Aseta grillattava ruoka
uunipannussa olevalle grilliritilélle ja aseta se uuniin. Sulje ovi siten, ettd se lepaa grillin liukukytkimen pidéatinta
vasten. Ovi pysyy néin raollaan grillauksen aikana (kuva 3), minka ansiosta ilma paésee kiertdméén uunissa.

. Kun grillaus on suoritettu, tyénna grillin liukukytkin vasemmalle, jolloin ovi sulkeutuu normaalisti.

Rasvaisia ruokia grillattaessa suosittelemme, etté uunin ritil& asetetaan tasolle c.

VAROITUS: Kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi grillin kdytén aikana. Lapsia ei saa paastaa grillin
laheisyyteen.

Paahtaminen

Valitse tilan valintakytkimen leivonta/paahtamisasento.

Kéaanna lampétilan séaténappi suurimmalle mahdolliselle asetukselle.
Aseta uuniritila uunin keskikohtaan (b tai c).
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*  Avaa uunin ovi, ja kun ovi on avattu, tyénna grillin liukukytkin oikealle puolelle. Aseta paahdettava leipa
uuniritilélle. Sulje ovi siten, ettd se lepaa grillin liukukytkimen pidéatinta vasten. Ovi pysyy ndin raollaan
paahtamisen aikana (kuva 3), minka ansiosta ilma paasee kiertdmaan uunissa.

. Kun paahtaminen on suoritettu, tyénné grillin liukukytkin vasemmalle puolelle, jolloin ovi sulkeutuu
normaalisti.

Keittolevyt - mallit MO625 ja MO750

Keittolevyissd on nopeat kuumennusvastukset. Keittolevyissé on kuusi eri ldmpdasetusta, jotka asetetaan
keittolevyjen kayttdkytkimien avulla. Ainoastaan yhté keittolevya voidaan kayttdad samanaikaisesti uunin tai grillin
kanssa.

Mallissa MO750 vasemmanpuoleinen keittolevy toimii aina, vaikka uuni tai grilli olisi paalla. Jos oikeanpuoleinen
keittolevy kytketddn péalle, kun vasemmanpuoleinen keittolevy ja uuni tai grilli ovat paéalla, kytkeytyy uuni
automaattisesti pois paalta. Virran osoitinvalo on paalla uunin toimiessa, mutta jos oikeanpuoleinen keittolevy
kytketdén péalle, se sammuu osoittaen, ettd uuni on kytkeytynyt pois p&altd. Tdméa on turvallisuusominaisuus,
joka estaa virtaldhteen ylikuormituksen. Molempia keittolevyja on mahdolista kayttéa, jos uuni tai grilli eivat ole
paalla.

Varmista, ettd kayttokytkin on kytketty pois paalta, kun keittolevya ei kaytetad. Muista, etta keittolevyjen kaytdn
jalkeen niiden jadhtymiseen menee jonkin aikaa.

|Hoito ja puhdistus
Kytke uuni pois toiminnasta, veda seindpistoke pistorasiasta ja anna uunin jaahtya ennen puhdistamista.

UUNIN PUHDISTUS

Pyyhi kostealla pyyhkeella. Piintynyt tai kiinni palanut lika tulisi poistaa kostealla pyyhkeella tai vaahtopohjaisella
puhdistusaineella. ALA kaytd hankausaineita tai mitdan natriumhydroksidia tai ammoniakkia sisaltdvaa uunin
puhdistusliuosta. o

Huom: Jos uunin sisédlle kaatuu jotakin ainetta, pyyhi se pois kostealla pyyhkeella. ALA UPOTA LAITETTA
VETEEN. Ole varovainen, kun puhdistat termostaatin ja vastusten lahella olevia kohtia, ja valta teravia reunoja
ja kulmia.

UUNIRITILA, UUNIPANNU JA MURUPELTI
Pese valittdmasti kayton jalkeen kuumassa pesuaineliuoksessa rasvan kerdantymisen estamiseksi.

ULKOPUOLI
Puhdista uunin ulkopuoli puhdistusaineella, joka ei ole hankaava, tai pyyhi pinta kostealla pyyhkeella ja kuivaa
sitten perusteellisesti.

KEITTOLEVYT (mikéli ne kuuluvat malliin)

Kéyta tavallisia nestemaisia puhdistusaineita &lékéa kayta hankaustyynyja tai hankaavia puhdistusaineita.
Keittolevyihin on hangattava aika ajoin suolatonta silavaa, jotta niiden ulkondké séilyisi uuden kaltaisena. Kysy
silavaa lihakauppiaalta. Uunin sailyttdminen kylmissé ja kosteissa tiloissa esim talven yli kesdmokilla.on kielletty
mm levyjen kunnon vuoksi.

Huolto

Jos tdman uunin liitosjohto vioittuu, saa sen korjata ainoastaan valtuutettu Kenwood-huoltoliike, sill4 tehtava
vaatii erikoisty6kaluja.

Huoltoa tarvitessasi ota yhteytté laitteen myyjaan.

TAKUU

Laitteelle mydnnetdan 1 vuoden takuu ostopaivasta lukien yksildityad ostokuittia vastaan Suomessa kulloinkin
alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Taku koskee valmistus- ja ainevikoja.

VALMISTAJA

Kenwood Ltd, Englanti

MAAHANTUOJA LAITTEEN KESKUSHUOLTO

Oy Hedengren Ab

puh. (09) 68281

PAKKAUKSEN JA LAITTEEN HAVITTAMINEN

Kéytosta poistetun pakkauksen ja laitteen havittdmisestd antavat ohjeita laitteen omistajan asuinpaikkakunnan
ymparistéviranomaiset.

Oikeus niihin muutoksiin, jotka tuotteeseen on tehty tdman kayttéohjeen valmistumisen jalkeen pidatetaan.
Epéselvissa tapauksissa ottakaa yhteys maahantuojaan.




Votre mini-four Kenwood P |

Votre nouveau mini-four Kenwood est un moyen simple et pratique pour cuisiner sur un plan de travail dans une
cuisine. Grace a ce four, vous pouvez décongeler, rétir, griller, cuire et toaster simplement et efficacement. Les
fours sont livrés avec un revétement anti-adhésion, une grille, une plaque de cuisson et un plateau attrape-
miettes. Si votre nouveau four posséde une plaque chauffante unique ou double, vous ne pouvez en utiliser
qu’une en méme temps que le four ou grill principal.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez un appareil électrique (quel qu'’il soit), vous devez toujours observer des précautions
fondamentales de sécurité et notamment les précautions suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne plongez pas I'appareil, sa prise ou son cordon d’alimentation dans de I'eau ou d’autres liquides.

3. Nutilisez pas cet appareil si vous constatez qu'il est endommagé ou que son cordon d’alimentation est

endommagé.

4. |l est impératif qu’une surveillance attentive soit exercée si I'appareil est utilisé a proximité ou par des
enfants.

5. Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord de la table ou sur votre plan de travail, ni sur des surfaces
chaudes.

6. N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

7. N'utilisez pas cet appareil dans un autre but que celui pour lequel il est destiné.

8. Ne touchez pas les surfaces chaudes du four, mais utilisez les poignées ou les boutons de réglage.

9. Les mini-fours ne doivent pas étre utilisés a proximité ou sous des rideaux ou d’autres matériaux

susceptibles de prendre feu.
10. N’obturez pas et ne couvrez pas les passages de I'air a I'arriére de I'appareil.

CONSERVEZ PRECIEUSEMENT CES INSTRUCTIONS

Raccordement a I'électricité
Avant d’allumer votre appareil, assurez-vous que le voltage de votre alimentation électrique est bien le méme
que celui indiqué sur la plaque de valeur.
ATTENTION - CET APPAREIL DOIT ETRE RACCORDE A UNE PRISE DE TERRE
Cet appareil est conforme a la directive CEE 898/336/CEE

Avant utilisation

1. Retirez les emballages qui se trouvent dans le four.

2. Lavez la grille, la plaque de cuisson, et les plateaux attrape-miettes dans de 'eau tiéde savonneuse.
Rincez soigneusement.

3. Assurez-vous que chaque coté du four dispose d’un espace libre de 50mm, ainsi que dessous et dessus.

Lors de la phase initiale de mise en route, des traces de fumée peuvent étre visibles ; ce phénoméne est
normal et se produit pour tous les appareils chauffants électriques ; vous ne devez donc pas vous en
préoccuper.

5. Cet appareil fonctionnant Iégerement différemment d’'un four traditionnel, vous devrez peut-étre adapter
certains des temps de cuisson ainsi que les températures indiquées sur vos produits pour obtenir un
résultat optimal.

6. Le papier d’aluminium utilisé pour couvrir les aliments pendant la cuisson de doit pas entrer en contact
direct avec les éléments de I'appareil.

7. Les aliments qui pourraient faire des bulles ou répandre du liquide pendant la cuisson comme les tourtes
fourrées, les pizzas, etc. doivent étre placés sur une plaque de cuisson pour éviter de rejaillir sur I'élément
du dessous.



Faites connaissance avec votre mini-four Kenwood

1. Porte 7. a. Témoin de lumiere 11. Minuterie

2. Plaque attrape-miettes b. Témoin de 12. Interrupteur

3. Plaque fonctionnement (“on”) “changement de mode”

4. Plaque de cuisson avec égouttoir 8. Panneau de réglage a. Mode grill

5. Plaques chauffantes (une seule 9. Réglage de la température b. Mode cuisson / toast
sur le M0625 et 2 sur le M0750) (Thermostat) 13. Gilissiére pour le grill

6. Boutons de réglage des plaques 10. Position manuelle

chauffantes (uniquement sur les
modeles M0625 et M0750)

Position des plaques du four

Les plaques du four disposent de deux niveaux a lintérieur du four, et a chaque niveau la plaque peut étre
inversée pour offrir au total 4 niveaux utilisables pour la cuisson (fig 2.).

- Utilisez le niveau supérieur (position ¢ et d) pour griller et toaster.

- Utilisez le niveau inférieur (position a et b) pour la décongélation, la cuisson et rétir les aliments.

Utilisation du mini-four Kenwood

Le thermostat est utilisé pour régler la température du four. Tournez ce thermostat dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la température souhaitée et n’oubliez pas de le remettre en position “MIN” lorsque la
cuisson est terminée.

La minuterie est utilisée pour déterminer le temps de cuisson. Pour utiliser la fonction auto-minuterie, tournez le
bouton de la minuterie dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que vous arriviez sur le temps
souhaité (60 minutes maximum pour les modéles M0620 et M0625), et 120 minutes maximum pour le modéle
MO 750. Lorsque le temps est écoulé, le four sonne et s’arréte automatiquement. Pour une durée d’utilisation
inférieure a 15 minutes, tournez le bouton au-dela de 20 minutes pour enclencher linterrupteur, puis retournez
sur le temps souhaité. Si vous ne souhaitez pas utiliser la minuterie automatique, tournez le bouton dans le sens
contraire des aiguilles d’une montre jusqu’a la position manuelle ) .

L’interrupteur “mode de cuisson” s’utilise pour sélectionner le mode : cuire, toaster ou griller.

1. Décongélation.

Sélectionnez la position Cuisson/Toast de I'interrupteur mode.
Tournez le thermostat sur la température de 50°.

Placez la plaque du four en position basse (a ou b).

Placez la plaque de cuisson et les aliments a décongeler dans le four.

Cuisson / Rotir

Sélectionnez la position Cuisson/ Toast de l'interrupteur mode.

Placez la plaque de cuisson en position basse (a ou b).

Préchauffez le four jusqu’a ce que la lumiére du témoin s’éteigne avant de placer la nourriture dans le four.

Grill

Sélectionnez la position grill de l'interrupteur mode.

Tournez le thermostat jusqu’a la puissance maximale.

Placez la plaque de cuisson en position haute (c ou d).

Ouvrez la porte du four, et une fois ouverte, poussez la glissiere du grill vers la droite. Utilisez I'égouttoir de

la grille de la plaque de cuisson pour les aliments que vous souhaitez griller, puis placez a l'intérieur du

four. Fermez la porte pour qu’elle repose sur I'arrét de la glissiere du grill. La porte restera donc

entrouverte pendant que les aliments grillent (fig. 3), de cette facon I'air peut circuler a l'intérieur du four.

. Lorsque vous avez fini de faire griller les aliments, remettez la glissiere du grill a gauche pour que la porte
se ferme correctement.

. Lorsque vous faites griller des viandes grasses, nous vous suggérons de mettre la grille du four en position
c.

e MISE EN GARDE :

LES PARTIES DE L’APPAREIL A PORTEE DE MAIN PEUVENT DEVENIR CHAUDES LORSQUE
L’APPAREIL EST EN FONCTIONNEMENT : NE LAISSEZ PAS LES ENFANTS S'EN APPROCHER.
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Pour faire des toasts

Choisissez la position Cuisson/Toast sur I'interrupteur mode.

Tournez le thermostat en position maximale.

Placez la grille de cuisson au milieu du four (position b ou c).

Ouvrez la porte du four, et tandis que la porte est ouverte, poussez la glissiere du grill vers la droite.
Placez les toasts sur la grille du four. Fermez la porte pour qu’elle repose sur I'arrét de la glissiere du grill.
La porte restera ainsi entrouverte pendant que vous faites des toasts (fig. 3), ceci permet a I'air de circuler
dans le four.

* Lorsque vous avez terminé les toasts, retournez la glissiére du grill vers la gauche pour que la porte se
ferme normalement.

coco:h

|PIaques chauffantes - Modeles M0 625 et MO 750

Les plaques chauffantes deviennent rapidement trés chaudes. Il existe six réglages de chaleur pour ces plaques
chauffantes, les températures sont réglées par I'intermédiaire des thermostats des plaques. Vous ne devez
utiliser qu’une plaque chauffante a la fois, comme pour le four et le grill.

Sur le modele MO750, la plague chauffante gauche peut fonctionner méme si le four ou le grill sont allumés.
Cependant, si la plaque chauffante droite est allumée pendant que la plaque chauffante gauche et le four ou le
grill fonctionnent, le four s’éteindra automatiquement. La lumiére témoin restera allumée lorsque le four
fonctionne mais s’éteindra pour montrer que le four a été éteint si la plaque chauffante droite est allumée
(bouton sur “on”). Ceci est un dispositif visant a assurer une sécurité maximale pour prévenir une surtension
électrique. Les deux plaques chauffantes peuvent étre utilisées ensemble si le four et le grill ne fonctionnent
pas.

Assurez-vous toujours que le témoin est éteint (position off) lorsque vous n’utilisez pas la plaque chauffante.
N’oubliez pas qu’il faudra un certain temps pour que les plaques chauffantes refroidissent apres utilisation.

Entretien et nettoyage

NETTOYAGE DU FOUR

Passez un chiffon humide. Les taches rebelles ou brilées sur les restes doivent étre retirées a l'aide d’'un
chiffon humide ou d’un nettoyant a base de mousse. N'UTILISEZ EN AUCUN CAS des produits a récurer
agressifs ou des produits de nettoyage pour fours contenant de 'ammoniaque ou de la soude caustique.

N. B. : Si une fuite importante survient dans le compartiment du four, essuyez avec un chiffon humide.
N'IMMERGEZ PAS L’APPAREIL DANS UN LIQUIDE. Nettoyez avec précaution le pourtour du thermostat et
des éléments et évitez les bords et les coins a vive aréte.

PLAQUE DU FOUR ET GRILLE
Lavez ces éléments immédiatement aprés utilisation dans de I'eau chaude savonneuse pour empécher
'accumulation de graisse.

EXTERIEUR DE L’'APPAREIL
Nettoyez I'extérieur du four avec un nettoyant non-abrasif ou passez un chiffon humide et séchez
soigneusement.

PLAQUES CHAUFFANTES (si livrées sur ce modéle)

Utilisez des nettoyants liquides normaux et non des produits a récurer ou des nettoyants abrasifs.
La plaque chauffante nécessite une légere application occasionnelle d’huile végétale pour lui garder son aspect
neuf.

|Service aprés-vente

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant ou un de ses agents agréés ou
encore par une personne compétente afin de limiter les risques.

Contactez le revendeur chez qui vous avez acheté votre appareil.



IHR KENWOOD MINI-OFEN (D |

Mit Inrem neuen Kenwood Mini-Ofen kénnen Sie ganz bequem Speisen direkt am Tisch zubereiten. Er ist zum
Auftauen, Braten, Grillen, Backen und Toasten geeignet. Der Ofen verfligt Uber einen antihaftbeschichteten
Innenraum, ein Grillrost, ein Back- und ein Auffangblech. Wenn lhr neuer Ofen mit einer oder zwei Kochplatten
ausgestattet ist, kann jeweils nur eine Kochplatte zusammen mit dem Ofen oder Grill verwendet werden.

| WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE |

Bei der Benutzung von Elektrogeraten sind stets die folgenden grundlegenden Sicherheitshinweise zu beachten:
Lesen Sie alle Anweisungen sorgféltig durch.

Tauchen Sie Gerat, Kabel oder Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Benutzten Sie den Mini-Ofen nicht, wenn Gerat oder Kabel sichtbar beschadigt sind.

Besondere Aufmerksamkeit ist geboten, wenn das Geréat von Kindern oder in deren Nahe benutzt wird.
Lassen Sie das Kabel nicht Uiber die Arbeitsflache hangen oder mit heiBen Flachen in Beriihrung kommen.
Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

Berdhren Sie nicht die heiBen Flachen des Ofens, benutzen Sie bitte die Griffe oder Knépfe.

Mini-Ofen sind nicht in der Nahe von oder unter Vorhédngen und sonstigen brennbaren Stoffen zu
verwenden.

Blockieren und verstellen Sie nicht die Luftungsschlitze auf der Riickseite des Gerats.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF.

© LYoNoUALN~
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Stromanschlul3
Bevor Sie das Gerat anschlieBen, berprifen Sie bitte, ob die Spannung lhrer Stromquelle mit der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht EWG-Richtlinie 89/336/EWG.

Vorbereitung

1. Entfernen Sie alles Verpackungsmaterial aus dem Ofeninnern.

2. Reinigen Sie Girillrost, Back- und Auffangblech mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie sie gut ab.

3. Achten Sie darauf, daB hinter, liber und auf jeder Seite des Ofens ein Abstand von 50 mm eingehalten
wird.

4. Beim ersten Aufheizen kann eine geringe Rauchentwicklung entstehen. Dies ist fur Elektrogerdte normal
und stellt keinen Grund zur Besorgnis dar.

5. Da sich dieses Gerét geringfiigig von einem herkdmmlichen Herd unterscheidet, kénnen Anderungen der
Zubereitungszeiten und -temperaturen erforderlich sein, um das gewtinschte Ergebnis zu erzielen.

6.  Aluminiumfolie zur Abdeckung von Speisen wéhrend der Zubereitung darf nicht in direkten Kontakt mit den
Heizspiralen kommen.

7. Speisen, die bei der Zubereitung iberschdumen oder Uberkochen kdnnten, wie z.B. gefiilite Pasteten,
Pizzen, usw., sind auf ein Backblech zu legen, damit der Boden des Ofens nicht verschmutzt wird.



|Gerétebeschreibung

1. Tir 7. a Temperaturkontrolleuchte 11. Timer

2. Auffangblech b Betriebskontrolleuchte 12. Wabhlschalter

3. Rost 8. Bedienfeld A. Grillen (Oberhitze)

4. Backblech mit Grillrost 9. Temperaturregler B. Backen/Toasten

5. Kochplatten (eine bei MO625/ 10. Position fir manuellen (Ober- und Unterhitze)
zwei bei MO750) Betrieb 13. Girillschieber

6. Kochplattenregler (nur Modelle

MO625 u. MO750)

Position der Ofenroste

Der Ofen verfugt Uber zwei Einschlbe fir unterschiedliche Héhen. Der Grillrost kann in beiden Einschlben
eingesetzt werden, so daf3 insgesamt vier Héhen zur Verfligung stehen (Abb. 2):

- Verwenden Sie den oberen Einschub (Position ¢ und d) zum Grillen und Toasten.

- Verwenden Sie den unteren Einschub (Position a und b) zum Auftauen, Backen und Braten.

|Gebrauch lhres Kenwood Mini-Ofens

Die Ofentemperatur wird mit dem Temperaturregler eingestellt. Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn auf die
gewlnschte Temperatur und vergessen Sie nicht, ihn nach Ende der Zubereitungszeit wieder auf die Position
MIN zurlickzudrehen.

Mit dem Timer kénnen Sie die Zubereitungszeit einstellen. Drehen Sie zur Verwendung der automatischen
Timer-Funktion den Timer im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Zeit (maximal 60 Minuten bei den Modellen
MO620 und MO625 und maximal 120 Minuten bei dem Modell MO750). Nach Ablauf der Zeit gibt der Ofen ein
akkustisches Signal und schaltet sich automatisch aus. Flr Zeiten unter 15 Minuten, drehen Sie den Regler
Uber 20 Minuten hinaus, um den Zeitschalter zu aktivieren, und drehen Sie ihn dann auf die gewiinschte Zeit
zurlick. Wenn Sie den automatischen Timer nicht benutzen méchten, drehen Sie den Regler entgegen dem
Uhrzeigersinn auf die Position fiir manuellen Betrieb. ") .

Die Temperaturkontrolleuchte leuchtet auf, wenn der Ofen eingeschaltet wird und geht aus, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist. Wahrend der Zubereitung geht diese Leuchte fortwahrend aus und an.

Mit dem Wahlschalter kénnen Sie die erforderliche Zubereitungsart einstellen, z.B. Backen, Toasten oder
Grillen.

1. Auftauen

e  Stellen Sie den Wahlschalter auf Backen/Toasten.

e  Stellen Sie den Temperaturregler auf 50°C.

e Schieben Sie den Girillrost in den unteren Einschub (a oder b).

e  Stellen Sie das Backblech mit den aufzutauenden Lebensmitteln in den Ofen.

2. Backen/Braten

e  Stellen Sie den Wahlschalter auf Backen/Toasten.

e  Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur ein.

e Schieben Sie den Grillrost in den unteren Einschub (a oder b).

U Heizen Sie den Ofen vor, bis die Temperaturkontrolleuchte ausgeht, und stellen Sie dann die Lebensmittel
in den Ofen.

3. Grillen

e Stellen Sie den Wahlschalter auf Grillen.

e  Stellen Sie den Temperaturregler auf die héchste Temperatur.

»  Schieben Sie den Grillrost in den oberen Einschub (c oder d).

e  Offnen Sie die Ofentlr und schieben Sie den Grillschieber bei gedffneter Tir nach rechts. Legen Sie das

Grillgut auf den Girillrost im Backblech und schieben Sie es in den Ofen. SchlieBen Sie die Tir, so daB sie
gegen den Stopper am Girillschieber positioniert ist. Beim Grillen bleibt die Tur geéffnet (Abb. 3), um eine
Luftzirkulation im Ofen zu gewahrleisten.

e Schieben Sie nach dem Grillen den Grillschieber wieder nach links; die Tir schlieBt dann wieder ganz.

e Beim Girillen von fetthaltigem Fleisch schieben Sie den Ofenrost bitte in Position c ein.

*  WARNUNG: Zugéngliche Teile kénnen heif3 werden, wenn der Grill eingeschaltet ist. Besondere
Aufmerksamkeit ist geboten,wenn das Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.



Toasten

Stellen Sie den Wahlschalter auf Backen/Toasten.

Stellen Sie den Temperaturregler auf die héchste Temperatur.

Schieben Sie den Grillrost in die mittlere Position (b oder c).

Offnen Sie die Ofentir und schieben Sie den Girillschieber nach rechts. Legen Sie den Toast auf den
Grillrost. SchlieBen Sie die Tur, so dafB sie gegen den Stopper am Grillschieber positioniert. Beim Toasten
bleibt die Tur gedffnet (Abb. 3), um eine Luftzirkulation im Ofen zu gewéhrleisten.

o Schieben Sie nach dem Toasten den Grillschieber wieder nach links; die Tur schlieBt dann wieder ganz.

|Kochplatten - Modelle MO625 und MO750

Die Kochplatten verfiigen lber Schnellheizelemente. Fur die Kochplatten stehen sechs Einstellungen zur
Verfligung, die mit den Kochplattenreglern vorgenommen werden. Es kann jeweils nur eine Kochplatte
zusammen mit dem Ofen oder Grill verwendet werden.
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Bei dem Modell MO750 ist die linke Kochplatte immer zusammen mit dem Ofen oder Grill eingeschaltet. Wird
jedoch die rechte Kochplatte eingeschaltet, wenn die linke Kochplatte und der Ofen oder Grill verwendet
werden, schaltet sich der Ofen automatisch aus. Die Betriebskontrolleuchte bleibt an, wenn der Ofen
eingeschaltet ist, geht jedoch aus, um anzuzeigen, daB der Ofen ausgeschaltet wurde, wenn die rechte
Kochplatte eingeschaltet wird. Dies ist eine Sicherung, um eine Uberlastung der Stromversorgung zu
verhindern. Beide Kochplatten kénnen gleichzeitig verwendet werden, wenn Ofen und Grill ausgeschaltet sind.

Achten Sie darauf, daf3 sich der Regler auf der Position ‘Aus’ befindet, wenn die Kochplatten nicht verwendet
werden. Beachten Sie bitte, daf3 sich die Kochplatten erst einige Zeit nach dem Ausschalten abkiihlen.

Schalten Sie den Ofen aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat vor dem Reinigen abkuhlen.

|Reinigung

REINIGUNG DES OFENS

Wischen Sie den Ofen mit einem feuchten Tuch ab. Hartnackige Flecken oder eingebrannte Reste sind mit
einem feuchten Tuch oder Reinigungsmittel auf Seifenbasis zu entfernen. Verwenden Sie KEINE Topfkratzer,
atzende oder ammoniakhaltige Reinigungsmittel.

Hinweis: GréBere Verunreinigungen im Innenraum sind mit einem feuchten Tuch zu entfernen. TAUCHEN SIE
DAS GERAT NICHT IN FLUSSIGKEITEN. Beschadigen Sie beim Reinigen nicht Thermostat oder
Heizelemente. Achten Sie auf scharfe Kanten oder Ecken.

OFENROST UND BLECHE
Waschen Sie diese sofort nach Gebrauch in warmem Seifenwasser, um eine Fettansammlung zu vermeiden.

GEHAUSE
Reinigen Sie das AuBengehause des Ofens mit einem nicht scheuernden Reinigungsmittel, oder wischen Sie es
mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie es ab.

KOCHPLATTEN (wenn vorhanden)

Verwenden Sie fur die Kochplatten normale Flussigreiniger, und verwenden Sie keine Topfkratzer oder
scheuernde Reinigungsmittel.

Damit die Kochplatten ihr neues Aussehen behalten, sollten Sie sie gelegentlich leicht mit Speisedl einreiben.

Kundendienst

Wenn dieses Geréat beschadigt ist, sollte es nur von einem autorisierten Kenwood-Reparaturbetrieb repariert
werden, da dazu Spezialwerkzeuge erforderlich sind.

Bitte wenden Sie sich an den Héndler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.



Udvézoljiik a Kenwood vasarléi korében! D |

Az On altal kivalasztott Kenwood kombinalt minisiité kényelmes és egyszeriien kezelhetd késziilék, amely
tobb kiilonb6z6 feladatra is alkalmas: sut, grillez, kenyeret pirit és fagyasztott élelmiszerek felolvasztasara
is hasznalhaté. A siit6 belsé felliletének kiilonleges bevonata megakadalyozza, hogy az étel raégjen, ezért
a tisztitds sem jelent nehéz feladatot. A késziilék tartozékai a stitéracs, a tepsi és a morzsatal. A minisiité
egyes valtozatai egy vagy két elektromos f6z6lappal is rendelkeznek. A két f6z6lapos tipusnal a siité vagy
a grill hasznalata kézben egyszerre csak egy f6z6lapot szabad bekapcsolni.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Elektromos késziilékek hasznal ta kozben mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi eléirasokat:
1. A hasznalati utasitast figyelmesen olvassa el.
A siit6t, a vezetéket és a dugaszt soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
Ne hasznalja a késziiléket, ha a burkolaton vagy a vezetéken sériilés jele lathato.
Kisgyermekek kdzelében csak szigoru felligyelet mellett hasznalja a késziiléket.
Ugyeljen arra, hogy a késziilék hal6zati vezetéke ne légjon le az asztalrél, és ne érjen forré fellilethez.
Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.
A késziiléket csak rendeltetésszeriien szabad hasznalni. B
Haszndlat kdzben a késziilék egyes alkatrészei felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy ne érjen a forré
fellletekhez: csak a fogéknal és a kezel6szerveknél nyuljon a készilékhez.
Ne hasznalja a siitét fliggbny alatt vagy mas éghetd anyag kozelében.
Ugyeljen arra, hogy a sité hatuljan levé szell6zényilasok mindig szabadon maradjanak.

A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN ORIZZE MEG!
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Csatlakoztatas
Uzembe helyezés elétt gy6z6djon meg arrél, hogy a halézati fesziiltség megegyezik a készuléken
feltlintetett Gizemi fesziltséggel.

FIGYELEM: A SUTOT CSAK FOLDELT ALJZATBA SZABAD CSATLAKOZTATNI!

A késziilék megfelel az Europai Ko6zosség 89/336/EEC szamu elbirasanak.

A siit6 el6készitése

1. Csomagolja ki a siitét. Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék belsejébdl is teljesen eltavolitotta a
csomagolast.

2. A sutéracsot, a tepsit és a morzsatalat meleg, mosogatészeres vizben mossa el, és alaposan szaritsa
meg.

A sutét ugy helyezze el, hogy a késziilék mogott, folott és két oldalan 50 mm-es szabad tér maradjon.

4. A siité els6 bekapcsolasa utan kevés fiist képzédhet: ez a gyari Uj készilékeknél teljesen normalis
jelenség, és nincs szikség kiilsé beavatkozasra.

5. A minisiité mikodése némileg eltér a hagyomanyos siit6kétél, ezért a receptekben megadott siitési
idoket és hémérsékleteket esetenként modositani kell.

6. Ha a sutéshez aluféliat is hasznal, ligyeljen arra, hogy a félia soha ne érjen a fiitéelemekhez.

7. Ugyeljen arra, hogy az alsé fiitéelemre ne keriiljenek ételdarabok. Ha olyan ételt tesz a siitébe, amely
sutés kozben lefolyhat (pl. pizza), mindig hasznalja a tepsit.



Jelmagyarazat

1. Siit6éajto 6. A f6z6lapok kapcsolo6i (csak 10. Kézi kapcsolas allas

2. Morzsatal az M0O625 és az MO750 11. 1dézit6 kapcsolo

3. Sitéracs tipusnal) 12. Uzemmoéd kapcsolé

4. Tepsi és grillezé racs 7 a. Afitéelem ellen6rzé lampaja A. Grillez6 allas

5. F6zélap (az MO625 tipus b. Bekapcsolast jelzé lampa B. Siit6/pirité allas
egy, az MO750 tipus két 8. A siité kapcsoloi 13. A sutdajté rogzitd
f6z6lappal keril forgalomba) 9. Hoémérséklet szabalyz6 gombja (grillezéshez)

A sutdéracs behelyezése

A siitéracs behelyezésénél két magassag koziil valaszthat (2. abra), de mindkét sinbe két féle képpen
illesztheti be a siitéracsot: magas, vagy a racsot megforditva, alacsony allasban.

- Grillezéshez és kenyérpiritdshoz hasznalja a fels6 sint (c. és d. helyzet).

- Sitéshez és fagyasztott ételek felolvasztasahoz hasznalja az alsé sint (a. és b. helyzet).

A Kenwood minisiuté hasznalata

A siitési hémérsékletet a hémérséklet szabalyzéval allithatja be. A sités megkezdése el6tt forgassa a
gombot a kivant értékre, majd ha elkésziilt az étel, a kapcsolét allitsa ismét a MIN allasba.

Az id6zit6 kapcsol6 a siitési id6 (Az MO620 és MO625 tipusoknal max. 60 perc, az MO750 tipusnal max.
120 perc) bedllitasara szolgal. Forgassa el a kapcsolét a kivant siitési idére (az éramutaté jarasanak
iranyaban). A beallitott id6 letelte utan a siit6 automatikusan kikapcsol, és csengé is figyelmeztet arra,
hogy elkésziilt az étel. Ha 15 percnél révidebb id6t kivan beallitani, el6szor forditsa el a kapcsolét a 20
perces allasig, majd innen ,visszafelé” allitsa be a kivant id6t. Ha az automatikus id6ézitést nem kivanja
hasznalni, az id6zité kapcsolét - az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban - forditsa a kézi kapcsolas (V")
) allasba.

A fiitéelem mikodését az ellen6rzé lampa kigyulladasa jelzi. Ha a siité elérte a beallitott h6mérsékletet, a
lampa kialszik. Siités kdzben a lampa idénként ujbdl bekapcsol, majd kialszik, ami azt jelzi, hogy a
késziilék tartja a beallitott hémérsékletet.

A kivant sut6éfunkciot az izemmod kapcsoléval valaszthatja ki:

1. Felolvasztas

Az Gizemmodd kapcsolot allitsa a siité/piritoé allasba.

A hémérséklet szabalyzéval allitson be 50°C-os hémérsékletet.

A siitéracsot csusztassa be az alsé sinbe (a. vagy b. helyzet).

Tegye a felolvasztandé ételt a tepsibe, a tepsit pedig tegye a siitéracsra.

Sités

Az Uizemmod kapcsolot allitsa a siité/pirit6é allasba.

A hémérséklet szabalyzéval allitsa be a kivant siitési hémérsékletet.

A sutéracsot csusztassa be az als6 sinbe (a. vagy b. helyzet).

A kisutend6 étel behelyezése el6tt melegitse elé a siitét (a késziilék akkor éri el a kivant
hémérsékletet, amikor a ftéelem ellen6rzé lampaja kialszik).
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Grillezés

Az lizemméd kapcsolot allitsa a grillezé allasba.

A hémérséklet szabalyzot forgassa a maximalis allasra.

A siitéracsot csusztassa be a fels6 sinbe (c. vagy d. helyzet).

A siitéajtot nyitva tartva az ajté rogzité gombjat tolja el jobbra. Tegye az ételt a grillez6 racsra, és a

tepsivel egyiitt helyezze a siitéracsra. Hajtsa be az ajtoét ugy, hogy az ajté a régzit6 gombnak

tamaszkodjon. Ezaltal az ajté résnyire nyitva marad (3. abra), és biztositja a grillezéshez sziikséges

szell6zést.

. Ha elkésziilt, az ajtoé rogzité gombijat tolja vissza az alapallasba (balra). Ekkor az ajté ismét teljesen
becsukhato.

e Zsiros husok grillezésekor ajanlatos a siitéracsot a c. helyzetben hasznalni.

. FIGYELEM! A grillezé hasznalata kdézben a késziilék egyes alkatrészei felforrésodhatnak. Siités

kdzben ezért kisgyermekeket ne engedjen a késziilék kdzelébe.

o.o.s’a



Az Uizemmodd kapcsoloét allitsa a siitd/piritoé allasba.
A hémérséklet szabalyz6t forgassa a maximalis allasra.
A piritdshoz a sutéracsot a b. vagy c. helyzetben tegye a sitébe.
A sitbajtot nyitva tartva az ajtdé rogzité gombjat tolja el jobbra. A megpiritand6 kenyeret tegye
kozvetleniil a sitéracsra. Hajtsa be az ajtét ugy, hogy az ajté a régzité gombnak tamaszkodjon.
Ezaltal az ajté résnyire nyitva marad (3. abra), és biztositja a piritdshoz szukséges szell6zést.

* Ha elkésziilt, az ajtdé rogzité gombijat tolja vissza az alapallasba (balra). Ekkor az ajté ismét teljesen
becsukhato.

4. Kenyérpiritas

A f6z6lapok hasznélata (csak az MO625 és az MO750 tipusnal)

A fézblapba épitett kilon fiitéelem rendkiviil gyorsan felforrésitja a lapot. A f6z6lapok mellett, a késziilék
tetején taldlhaté szabalyzékkal hat kiilonb6z6 melegitési fokozatot allithat be. Ha a siité6 vagy a grill is
tzemel, csak egy f6z6lapot lehet hasznalni.

Az MO750 tipusnal a baloldali f6zélap akkor is miikddik, ha kézben a sité vagy a grill is be van kapcsolva.
Ha azonban siités vagy grillezés kézben a bal oldali lap mellett a jobb oldali f6z6lapot is bekapcsolja, a
sutd, illetve a grill automatikusan kikapcsol, amit a bekapcsolast jelz6 lampa kialvasa is jelez. Ez a
rendszer fokozza a biztonsagot, mert megakadalyozza, hogy a siit6 tulterhelje az elektromos halézatot. Ha
a suté, illetve a grill nincs bekapcsolva, a két f6z6lap egyszerre is hasznalhatoé.

Ha a f6z6lapot nem haszndlja, a szabalyz6t mindig forditsa 0 allasba. Figyelem! A f6z6lapok egy ideig a
kikapcsolas utan is forrok maradnak.

A késziilék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a stitét, a halézati vezetéket huzza ki a konnektorbdl, és varja meg, amig
a késziilék lehdl!

SUTO

A siité belsé felliletét nedves ruhaval torélje ki. A raégett, makacs szennyezédéseket szintén nedves
ruhaval vagy habalapu tisztitészerrel tavolitsa el. NE hasznaljon durva surolészert, sem mar6 hatasu vagy
ammonias sutétisztitot.

Megjegyzés: Ha nagyobb mennyiségi étel omlik ki a sutétérben, lehetéleg azonnal térélje ki a sutét. A
tisztitashoz hasznaljon nedves konyharuhat, A KESZULEKET AZONBAN SOHA NE MERITSE ViZBE.
Tisztitas kdzben ligyeljen arra, hogy a termosztatot és a fiitéelemeket ne sértse meg. Ovja kezét az éles
lemezszélektdl és hegyes sarkoktol.

SUTORACS, TEPSI ES GRILLEZO RACS

A sutéracsot, a tepsit és a grillez6 racsot meleg, mosogatészeres vizben mossa el. Ezeket az alkatrészeket
célszerli minden hasznalat utan azonnal megtisztitani, mert igy elkeriilheti, hogy a zsir ratapadjon a
fellletikre.

KULSO BURKOLAT
A siité kiilsé burkolatat nem karcol6 tisztitoszerrel tisztitsa meg, majd nedves ruhaval tordlje at, végul
alaposan szaritsa meg.

FOZOLAP (nem minden tipusnal)

A fézélapot folyékony mosogatészerrel tisztitsa meg. Ne hasznaljon durva dérzsszivacsot, sem karcold
tisztitdszereket.

A féz6lapot idénként kevés novényi olajjal is tordlje at, mert ettdl visszanyeri eredeti, Uj jellegét.

Javittatas

A megsériilt halézati vezetéket azonnal ki kell cserélni. A javitast csak a Kenwood altal megbizott
javitévallalat szakembere, vagy megfeleléen képzett szerel6 végezheti el.

A siité meghibasodasa esetén forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a késziiléket vasarolta.



I Vostro Mini Forno Kenwood D

Il vostro nuovo Mini Forno Kenwood vi consente di cucinare in modo semplice e conveniente e di usare
'apparecchio direttamente sul piano di lavoro. Il forno vi permette di scongelare, di cuocere arrosto e alla griglia,
oppure di cuocere al forno e abbrustolire o tostare i vostri manicaretti in modo semplice ed efficiente.
L’apparecchio €, inoltre, rivestito di uno speciale fondo antiaderente e viene fornito dotato di un ripiano, una
teglia e un vassoio di raccolta delle briciole e dei residui di cibo. Se il vostro nuovo forno & munito di piastra
elettrica, singola o doppia, si ricordi che solo una piastra pud essere usata contemporaneamente al forno o alla
griglia.

IMPORTANTI AVVERTENZE

L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta 'osservanza di alcune precauzioni fondamentali per la
sicurezza. In particolare:

Leggere tutte le istruzioni.

Non immergere I'apparecchio, la spina o il cavo elettrico in acqua o altro liquido.

Non usare 'apparecchio se questo o il cavo elettrico appaiono danneggiati.

In caso 'apparecchio venga usato da bambini o vicino a bambini si raccomanda un’attenta sorveglianza.
Non lasciare pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che tocchi superfici calde.

Non usare I'apparecchio all’aperto.

Non usare I'apparecchio per altri usi che quelli indicati.

Non toccare le superfici calde del forno, usare le maniglie o le manopole.

I mini forni non devono essere usati vicino a tende o ad altro materiale infammabile.

0. Non bloccare o coprire i fori di ventilazione sul retro dell’apparecchio.

| SI PREGA DI CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
Collegamento alla Rete Elettrica

Prima di accendere I'apparecchio assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta dell’apparecchio.

AVVERTENZA - E' NECESSARIO EFFETTUARE IL COLLEGAMENTO A TERRA DELL’APPARECCHIO

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

SOONOOTA~N

Prima dell’Uso

1. Togliere tutto il materiale d’'imballaggio dall’interno del forno.

2. Lavare il ripiano, la teglia e il vassoio di raccolta delle briciole in acqua calda e saponata e asciugare con
cura.

Assicurarsi che vengano lasciati 50mm di spazio fra il cibo e il retro, il soffitto e i lati del forno.

Quando si usa il forno per la prima volta, pud accadere che si veda del vapore. Questo fenomeno &
normale negli apparecchi elettrici per il riscaldamento appena usciti dalla fabbrica e non deve essere fonte
di preoccupazione.

5. Poiché questo apparecchio opera in modo leggermente diverso rispetto ai forni tradizionali, pud essere
necessario apportare alcune modifiche ai tempi di cottura e alle temperature indicate nelle ricette, in modo
da ottenere i risultati desiderati.

6. Non lasciare che fogli di alluminio usati per coprire i cibi durante la cottura vengano a contatto diretto con le
parti del forno.

7. Cibi che possono traboccare durante la cottura, come torte ripiene o pizze, devono essere posti su una
teglia per forno, in modo da evitare che il cibo coli sul fondo del forno.



|Per Conoscere il Vostro Mini Forno Kenwood

1. Sportello 6. Manopole di controllo delle 11. Contaminuti

2. Vassoio di raccolta delle piastre elettriche (solo per 12. Selettore di Modalita
briciole e dei residui modelli MO625 e MO750) di Cottura

3. Ripiano del forno 7. a  Spia indicatrice A. Per Cuocere

4. Teglia munita di ripiano interno b  Spia di accensione del forno alla Griglia

5. Piastre elettriche (una per il 8. Pannello di Controllo B. Per Cuocere
modello MO625, due per il 9. Termostato al Forno/per Abbrustolire
modello MO750) 10. Posizione Manuale o Tostare

13. Guida della Griglia

Posizione del Ripiano del Forno

Il ripiano del forno pud essere inserito su due livelli e in ognuna di queste posizioni il ripiano pud essere
capovolto in modo da fornire 4 livelli in tutto (fig.2):

- Usare il livello superiore (posizione c e d) per grigliare e abbrustolire o tostare.

- Il livello inferiore (posizione a e b) deve essere usato per scongelare, per cuocere al forno e per arrostire.

Come Usare il Vostro Mini Forno Kenwood

La Manopola del Termostato viene usata per impostare la temperatura del forno. Ruotare la manopola in senso
orario fino a raggiungere la temperatura desiderata, e non dimenticare di riportarla sulla posizione MIN a fine
cottura.

La Manopola Contaminuti viene usata per impostare il tempo di cottura. Per usare la funzione di contaminuti
automatico girare la manopola contaminuti in senso orario fino a raggiungere il tempo desiderato (60 minuti al
massimo sui modelli MO620 e MO625, e 120 minuti al massimo sul modello MO750). A tempo scaduto il forno
emette un segnale acustico e si spegne automaticamente. Per selezionare un tempo inferiore a 15 minuti,
ruotare la manopola oltre i 20 minuti in modo da attivare il dispositivo contaminuti e poi ritornare al tempo
desiderato. Se non si desidera usare il contaminuti automatico girare la manopola in senso antiorario fino alla
posizione manuale contrassegnata dal simbolo NE

La Spia Indicatrice si illumina quando il forno viene acceso e si spegne quando viene raggiunta la temperatura
selezionata. La lampada continua ad accendersi e a spegnersi durante la cottura per indicare il mantenimento
costante della temperatura del forno.

Il Selettore di Modalita di Cottura viene usato per selezionare il tipo di cottura desiderata, per es. per cuocere
arrosto o alla griglia.

1. Per Scongelare

Selezionare la posizione Bake/Toast (Per cuocere e tostare) sul Selettore di Modalita di Cottura.
Portare la Manopola del Termostato sui 50°C.

Porre il ripiano del forno sul livello piu basso (posizione a o b).

Porre la teglia con il cibo da scongelare nel forno.

Per Cuocere al Forno o Per Arrostire

Selezionare la posizione Bake/Toast sul Selettore di Modalita di Cottura.

Portare la Manopola del Termostato sulla temperatura desiderata.

Porre il ripiano del forno sul livello inferiore (posizione a o b).

Preriscaldare il forno finché la Spia Indicatrice si spegne, prima di porre il cibo nel forno.

Per Cuocere alla Griglia

Selezionare la posizione Grill sul Selettore di Modalita di Cottura.

Portare la Manopola del Termostato sul valore massimo.

Porre il ripiano del forno sul livello superiore (posizione ¢ o d).

Aprire lo sportello del forno e, mentre questo & aperto, spingere la Guida della Griglia a destra. Porre il cibo
da grigliare sul ripiano interno della teglia e infornare. Chiudere lo sportello in modo che si arresti contro il
dispositivo di blocco della Guida della Griglia. Lo sportello rimarra socchiuso durante la cottura alla griglia,
permettendo la circolazione dell’aria dentro il forno.

*  Afine cottura, riportare la Guida della Griglia sulla sinistra. Ora lo sportello si chiudera normalmente.

* Quando si cuociono alla griglia carni molto grasse, si consiglia di mettere il ripiano del forno in posizione c.
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o AVVERTENZA: | componenti accessibili di questo grill possono riscaldari notevolmente durante il
funzionamento dell’elettrodomestico e scottare al tatto. Accertarsi che i bambini non si
avvicicino a questi componenti.

Per Tostare il Pane

Selezionare la posizione Bake/Toast sul Selettore di Modalita di Cottura.

Portare la Manopola del Termostato sul valore massimo.

Porre il ripiano su un livello medio (posizione b o c).

Aprire lo sportello del forno e, mentre questo & aperto, spingere la Guida della Griglia a destra. Mettere il
pane da tostare sul ripiano del forno. Chiudere lo sportello in modo che si arresti contro il dispositivo di
blocco della Guida della Griglia. Lo sportello rimarra socchiuso durante la cottura (fig.3), permettendo la
circolazione dell’aria dentro il forno.

*  Afine cottura, riportare la Guida della Griglia sulla sinistra. Ora lo sportello si chiudera normalmente.

Piastre Elettriche - Modelli MO625 e MO750

Le piastre elettriche sono composte di elementi che si riscaldano velocemente. Sono previsti sei livelli di calore
per le piastre elettriche, i quali vengono selezionati attraverso le apposite manopole di controllo. Solo una
piastra pud essere usata contemporaneamente al forno o alla griglia.

oooo:b

Sul modello MO750 la piastra sinistra pud sempre essere accesa anche se il forno o la griglia sono in funzione.
Tuttavia, se la piastra destra viene accesa mentre la piastra sinistra e il forno o la griglia sono in funzione, il
forno si spegnera automaticamente. La Spia di accensione rimane accesa mentre il forno & in funzione, ma si
spegne per segnalare che il forno si & spento se viene accesa la piastra destra. Questa caratteristica € una
misura di sicurezza, creata per impedire un sovraccarico di corrente. Le piastre possono essere usate
contemporaneamente se il forno o la griglia non sono in funzione.

Assicurarsi che le manopole di controllo siano nella posizione Off (Spento) quando la piastra non viene usata.
Ricordare che le piastre impiegano un po’ di tempo per raffreddarsi dopo 'uso.

Cura e Pulizia
Spegnere il forno e togliere la spina dalla presa di corrente e lasciar raffreddare prima di pulire.

PULIZIA DEL FORNO

Pulire con un panno umido. Macchie resistenti e residui di cibo bruciati devono essere asportati usando un
panno umido o un detersivo a base di schiuma. NON USARE polveri abrasive o soluzioni contenenti
ammoniaca o sostanze caustiche, anche se vengono indicate come idonee alla pulizia del forno.

Nota: Nel caso che del cibo si riversi accidentalmente dentro il forno, pulire con un panno umido. NON
IMMERGERE L’APPARECCHIO NELL’ACQUA. Fare attenzione quando si pulisce attorno al termostato e agli
elementi del forno ed evitare gli angoli e i bordi potenzialmente taglienti.

RIPIANO DEL FORNO E TEGLIA E VASSOIO
Lavare immediatamente dopo I'uso in acqua calda e saponata in modo da evitare un accumulo di grasso.

ESTERNO
Pulire la superficie esterna del forno con un detersivo non abrasivo, oppure usare un panno umido e asciugare
con cura.

PIASTRE ELETTRICHE (se previste sul modello)
Usare normali detersivi liquidi. Non usare polveri o detersivi abrasivi. E' necessaria un’occasionale applicazione
di olio vegetale sulla piastra per mantenere I'aspetto lucido e come nuovo.

Assistenza Tecnica

Se il cavo di alimentazione di questo apparecchio &€ danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante o da un
tecnico addetto o da personale similmente qualificato, in modo da evitare possibili situazioni di pericolo.

Contattare il rivenditore del vostro apparecchio.



DIN KENWOOD MINIOVN D |

Din nye Kenwood ovn tilbyr et lett system for matlaging pa kjokkenbenken eller bordet. Ovnen er et nyttig
hjelpemiddel pa kjokkenet ved tilberedning av smaretter, tining, grilling, bredristing og baking. Ovnen har
slippbelegg, hylle, stekeplate og smulebrett. Hvis ovnen din har en eller to kokeplater, kan du bruke bare den
ene samtidig som stekeovnen eller grillen er i bruk.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Nar man bruker elektriske husholdningsapparater, ber man alltid ta visse forholdsregler, inkludert de falgende:
Les bruksanvisningen ngye.
Ikke legg ovnen, stapselet eller ledningen i vann.
Ikke bruk ovnen hvis den har synlige skader eller ledningen er gdelagt.
Hold gye med ovnen hele tiden nar det brukes av eller i neerheten av barn.
Ikke la ledningen henge over bordkanten eller kjokkenbenken, eller komme i bergring med varme
overflater.
Ovnen mé ikke brukes utendgrs.
Ovnen ma ikke brukes til annet enn det den er beregnet pa.
Ikke ta pa varme deler eller overflater. Bruk handtak eller knotter.
En miniovn ma ikke plasseres i neerheten av eller like under gardiner eller andre brennbare materialer.
Ikke blokkér eller dekk til luftehullene bak pa ovnen.

| TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Nettspenning
For du slar pa bryteren, begr du forvisse deg om at nettspenningen er den samme som den som star pa
merkeplaten.
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ADVARSEL - DETTE PRODUKTET MA V/ERE JORDET
Dette utstyret overholder bestemmelsene i EJS-direktiv 89/336/EEC.

Far bruk

1. Forovnen tas i bruk, ma all emballasje fiernes fra innsiden av ovnen.

2. Vask tilbehgret - ovnshylle, stekeplate og smulebrett - i varmt sdpevann og terk det grundig.
3. Seorg for at der er 50 mm klaring bak, over og pa hver side av ovnen.

4. Det kan komme noe rgyk fra ovnen under den farste oppvarmingen. Dette er vanlig for alle nye elektriske
ovner, og gir ingen grunn til bekymring.

5. Da denne ovnen fungerer litt annerledes enn andre ovner, kan man man métte tilpasse koketid og
temperatur pa forskjellige produsenters matvarer for & oppnéa ensket resultat.

Folie som blir brukt for & tildekke mat under koking, mé ikke komme i bergring med elementene.

7. Mat som kan komme til & boble eller ese ut under koking, f.eks. pizza og fylte paier, bgr plasseres pa en
stekeplate for & hindre spruting pa bunnelementet.



Bli kjent med din Kenwood Miniovn

1. Der 6. Varmeplatebrytere (bare pa 10. Manuell stilling

2. Smulebrett MO625 og MO750 modellene) 11. Tidsur (timer)

3. Hylle 7. a. Indikatorlampe 12. Funksjonsbryter

4. Stekeplate med rist b. Av/palampe A, Gril

5. Varmeplater (en pa MO625/ 8. Kontrollbryter B. Steking/brgdristing
to pa MO750) 9. Temperaturvelger 13. Girill-skyveknott

Ovnshylleposisjon

Ovnshyllen har to nivaer inne i ovnen, og innenfor hvert av disse kan hyllen innstilles slik at den gir i alt 4
hyllenivaer (fig 2):

*  Bruk det gverste nivaet (posisjon c og d) for grilling og bradristing

. Det laveste nivaet (posisjon a og b) brukes for tining og steking

Bruk av Kenwood Miniovn

Temperaturvelgeren brukes for & stille inn ovnstemperaturen. Skru den mot hgyre til ensket temperatur, og glem
ikke & skru den tilbake til MIN stilling nar stekingen/kokingen er ferdig.

Tidsuret brukes for & stille inn steke/koketiden. For & sette igang det automatiske tidsuret ma du skru tidsur-
bryteren mot hayre til gnsket tid (maks 60 min for MO620 og MO625 modellene, og maks 120 min for MO750
modellen). Nar tiden er ute, vil ovnen ringe og bli slatt av automatisk. For & stille inn pa tid som er under 15
minutter ma bryteren skrus forbi 20 minutter for & fa satt igang tidsuret. Deretter skrur du tilbake til gnsket tid.
Hvis du ikke gnsker & bruke det automatiske tidsuret, kan du skru bryteren mot venstre til mauell posisjon NE

Indikatorlampen vil lyse nar ovnen blir slatt pa, og slukne nar den innstilte temperaturen er oppnadd. Den vil
fortsette med & ga av og pa i lepet av steke/koketiden.

Funksjonsbryteren brukes for & velge hva du vil bruke ovnen til, f.eks. steking, bradristing eller grilling.

1. Tining

Still inn funksjonsbryteren pa steking/bradristing.

Skru temperaturvelgeren til 50°C.

Plasser ovnshyllen i lav posisjon (a eller b).

Sett stekeplaten med den maten som skal tines inn i ovnen.

Steking/bradristing

Still inn funksjonsbryteren pa steking/bradristing.

Skru temperaturvelgeren til gnsket temperatur.

Sett ovnshyllen i lav posisjon (a eller b).

Forvarm ovnen til indikatorlampen slukner fgr du setter mat inn i ovnen.

Grilling

Still inn funksjonsbryteren pa grilling.

Skru temperaturvelgeren til maksimum temperatur.

Sett ovnshyllen i gvre posisjon (c eller d).

Apne ovnsdaren, og skyv grill-skyveknotten til hayre med daren apen. Bruk grillristen pa stekeplaten til mat
som skal grilles, og sett den inn i ovnen. Lukk deren slik at den hviler mot stopperen pa grill-skyveknotten.
Daren vil na sta pa glett under grillingen (fig. 3), og dette gjor at Iuften far sirkulere inne i ovnen.

. Nar grillingen er ferdig, ma du skyve grill-skyveknotten til venstre igjen slik at deren kan lukke som vanlig.

e Ved grilling av kjgtt med mye fett foreslar vi at ovnshyllen plasseres i posisjon c.

e Advarsel ! De tilgiengelige delene av ovnen kan bli meget varme nar grillen er i bruk. lkke la barn oppholde
seg i neerheten.

e o o o

...._(J‘)



Bradristing

Still inn funksjonsbryteren pa steking/brgdristing

Skru temperaturvelgeren til maksimum temperatur

Plasser ovnshyllen i midterste posisjon (b eller c)

Apne ovnsdgren, og skyv grill-skyveknotten til hayre med daren apen. Plasser brgdskivene pa ovnshyllen.
Lukk daren slik at den hviler mot dgrstopperen pa grill-skyveknotten.

Dgren vil na sta pa glett under bradristingen (fig 3), og dette gjor at luften far sirkulere inne i ovnen.

. Nar bradet er ferdig ristet, ma du skyve grill-skyveknotten til venstre igjen slik at deren kan lukke som
vanlig.

Varmeplater - Modell MO625 og MO750

Varmeplatene har elementer for hurtig oppvarming. Der er seks innstillinger for varmeplatene, og disse innstilles
ved hjelp av varmeplatebryteren. Kun én av varmeplatene kan brukes samtidig med stekeovnen eller grillen.

coco:h

Pa MO750-modellen vil venstre varmeplate alltid virke selv om stekeovnen eller grillen er i bruk. Hvis den hgyre
varmeplaten blir slatt pA mens bade den venstre varmeplaten og stekeovnen eller grillen er i bruk, vil ovnen sla
seg av automatisk. Av/pa-lampen vil vaere pa hele tiden mens ovnen er i funksjon, men vil slukne for & vise at
ovnen har slatt seg av hvis den hgyre varmeplaten skulle ha blitt slatt pa. Dette er en sikkerhetsmekanisme for a
unnga a overbelaste sikringene. Begge varmeplatene kan brukes samtidig hvis ikke stekeovnen eller grillen er i
bruk.

Pass pa at bryteren er i av-stilling nar varmeplatene ikke er i bruk. Husk at det tar litt tid for varmeplatene blir
kalde etter bruk.

|Rengj@ring og stell
Sla av ovnen, trekk ut stepselet og la ovnen bli avkjglt for rengjering.

RENGJORING AV STEKEOVNEN

Terk av med en fuktig klut. Gjenstridige flekker eller rester som har brent seg fast bor fijernes med en fuktig klut
og et skumbasert vaskemiddel. Bruk IKKE skrubb eller noen form for kaustisk- eller salmiakkbaserte
rengjgringsmidler.

Merk: Hvis det blir ekstra mye sgl inne i ovnen, s& terk dette bort med en gang med en fuktig klut. IKKE dypp
ovnen i vann/vaeske. Veer forsiktig ved rengjering av termostaten og elementene, og unnga a bruke noe med
skarpe kanter og hjgrner.

OVNSHYLLE OG STEKEBRETT
Vaskes i varmt skummende sapevann straks etter bruk for & hindre at matrester og fett setter seg fast.

UTVENDIG
Vask den utvendige delen av ovnen med rengjeringsmiddel som ikke riper, eller tork av den med en fuktig klut
og tark grundig etterpa.

VARMEPLATENE (der hvor de finnes)
Bruk vanlig flytende rengjeringsmiddel. Bruk IKKE skrubb eller skuremiddel. Varmeplatene ma av og til smeres
lett med vegetabilsk olje for fortsatt & se nye ut.

Service

Hvis ledningen blir skadet, ma den skiftes kun av autorisert Kenwood-reparatar, eller en person med liknende
kvalifikasjoner. Dette er av sikkerhetsmessige grunner.

Ta kontakt med din forhandler.



Twdj nowy mini prodiz-kuchenka Kenwooda |

Twéj nowy Mini Prodiz Kenwooda zapewnia ci wygodny sposéb przygotowywania potraw: po prostu na
blacie kuchennym. Prodiz ma nieprzylegajaca powierzchnie wewnetrzng i jest wyposazony w pétke oraz
ruszt wraz z blachg do pieczenia. Twéj nowy model moze posiada¢ jedng lub dwie ptytki elektryczne; przy
wiaczonym prodizu lub opiekaczu mozna uzywaé tylko jednej plytki.

DLA WEASNEGO BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych zawsze nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, ktore
obejmuja réwniez ponizsze:

Przeczytaj cato$¢ instrukcji.

Nie zanurzaj urzadzenia, sznura ani wtyczki w wodzie.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli ono lub sznur sg najwidoczniej uszkodzone.

Gdy jakichkolwiek urzadzen kuchennych uzywajg dzieci lub znajduja sie one w poblizu, to nalezy je
Scisle nadzorowac.

pPON=

5. Nie dopuszczaj, aby sznur byt przewieszony przez krawedz blatu lub stotu, lub dotykat goracych
powierzchni.

6. Nie uzywaj urzadzenia na otwartym powietrzu.

7. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

8. Nie dotykaj goracych powierzchni prodiza; postuz sie klamka lub gatka.

9. Mini prodiza nie nalezy uzywaé tuz przy zastonkach lub pod nimi, ani tez w poblizu materiatéw
tatwopalnych.

10. Nie blokuj i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych z tytu prodiza.

ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE

Podtaczenie do sieci
Przed wiaczeniem nalezy sie upewnié, ze napiecie sieci jest takie same, jak podane na tabliczce
znamionowej.

Urzadzenie spetnia wymagania rozporzadzenia Wspoélnoty Europejskiej Nr. 89/336/EEC.

Przed uzyciem

1. Usun wszelkie materiaty opakowania z wnetrza prodiza.

2. Umyj potke, ruszt i blache do pieczenia w cieptej wodzie z mydtem; wytrzyj do sucha.

3. Upewnij sie, ze z tytu prodiza, nad prodizem i po bokach jest co najmniej 50 mm wolnej przestrzeni.
4

Po pierwszym wiaczeniu mozna zauwazy¢ $lady dymienia. Jest to normalne w przypadku nowych
elektrycznych urzadzen grzejnych i nie nalezy zwracaé na to uwagi.

5. Poniewaz prodiz dziata nieco inaczej, niz tradycyjny piecyk kuchenny, to w celu uzyskania zadanych
rezultatbw moze by¢ konieczna niewielka zmiana zalecanych czaséw i temperatur obroébki ciepinej.

6. Nie nalezy dopuszczaé, aby folia aluminiowa uzyta do przykrywania potraw dotykata elementow
grzejnych.

7. Potrawy, ktére moga wrze¢ lub rozlewaja si¢ podczas obrébki cieplnej, takie jak kulebiaki lub pizza,
nalezy ktas¢ na blasze do pieczenia, aby soki nie wyciekatly na dolny element grzejny.



Poznaj swoj mini prodiz Kenwooda

1. Drzwiczki 6. Regulacja grzania plytek 11. Zegar czasowania
2. Blacha do pieczenia (tylko modele MOG625 i 750) 12. Przelacznik dziatania
3. Polka 7. a) Kontrolka grzania A. Opiekanie na ruszcie
4. Blacha do pieczenia wraz b) Kontrolka “sie¢ wigczona” B. Pieczenie/Grzanki

z rusztem 8. Pulpit nastawczy 13. Przesuwka do opiekania
5. Plytki grzejne (jedna na 9. Regulacja temperatury na ruszcie

MO625, dwie na MO750) 10. Pozycja “recznie”

Pozycje potki w prodizu

Pétka prodiza ma dwie pozycje w jego wnetrzu; w obu pozycjach mozna jg odwrécié, uzyskujac przez to
razem cztery poziomy potki (Rys. 2):

- Uzywaj pozycji gérnej (poziomy c i d) do opiekania na ruszcie i grzanek,

- Uzywaj pozycji dolnej (poziomy a i b) do rozmrazania, pieczenia ciast i migsa.

Jak uzywac mini prodiza Kenwooda

Pokretto regulacji temperatury stuzy do nastawiania temperatury w prodizu. Obré¢ je w prawo do zadanej
temperatury; nie zapomnij jednak przywréci¢ go do pozycji MIN po zakonczeniu pieczenia.

Pokretto czasowania stuzy do nastawiania czasu obrobki cieplnej. Aby skorzysta¢ z tej funkcji, obro¢
pokretto zegara w prawo na zadany czas (maks. 60 minut dla modeli MO620 i MO625, maks. 120 minut dla
modelu MO750). Po uptywie nastawionego czasu rozlegnie sie brzeczyk i prodiz sie automatycznie
wytaczy. Aby nastawi¢ czas krétszy od 15 minut, obréé pokretto poza 20 minut w celu zatgczenia
czasowania i nastepnie cofnij na wymagany czas. Nie zamierzajgc uzycia zegara, obré¢ pokretto
czasowania do pozyciji “recznie” U

Kontrolka grzania zapali sie po wiaczeniu prodiza i zgasnie, gdy nastawiona temperatura zostanie
osiggnieta. Bedzie sie ona zapala¢ i gasnaé podczas pieczenia.

Przetacznik dziatania stuzy do nastawiania sposobu obrobki cieplnej, tzn. trybu pieczenia ciasta, opiekania
grzanek lub pieczenia na ruszcie.

1. Rozmrazanie

Ustaw przetacznik dziatania w pozycji Pieczenie/Grzanki.
Obré¢ pokretto regulacji temperatury na 50°C.

Umies¢ potke prodiza w dolnej pozyciji (a lub b).

Wi6z do prodiza blache do pieczenia z rozmrazang zywnoscia.

Pieczenie C|asta/mlqsa

Ustaw przetacznik dziatania w pozycji Pieczenie/Grzanki.

Obroé¢ pokretto regulacji temperatury na zadang temperature.

Umies¢ potke prodiza w dolnej pozyciji (a lub b).

Nagrzewaj pusty prodiz, az kontrolka temperatury zgasnie; nastepnie wtéz ciasto lub mieso do
prodiza.

oooo!\,

Opiekanie na ruszcie

Ustaw przetacznik dziatania w pozycji Opiekanie na Ruszcie.

Obré¢ pokretto regulacji temperatury na maksymalng temperature.

Umies¢ poétke prodiza w pozycji gérnej (c lub d).

Otwérz drzwiczki prodiza; gdy sag otwarte, przesun przesuwke w poprzek w prawo. Potéz zywnosé do

opiekania na ruszcie w tacy do pieczenia; wtéz do prodiza. Zamknij drzwiczki na tyle, aby sie oparty o

opore na przesuwce. Drzwiczki pozostang otwarte (Rys. 3); umozliwia to obieg powietrza w prodizu.

* Po zakonczeniu opiekania na ruszcie przesun przesuwke z powrotem w lewo; drzwiczki powinny sie
zamykaé¢ normalnie.

. Do opiekania na ruszcie tlustego migsa lepiej jest umiesci¢ potke w pozyciji c.

e OSTRZEZENIE: Czesci w zasiegu rak moga sie rozgrza¢ podczas uzywania rusztu. Dzieci nalezy

trzymac¢ z daleka. ¢ g

-.-.9)



Grzanki

Ustaw przetacznik dziatania w pozycji Pieczenie/Grzanki.

Obro¢ pokretto regulacji temperatury na maksymalng temperature.

Umies¢ potke prodiza w pozycji Srodkowej (b lub c).

Otworz drzwiczki prodiza; gdy sa otwarte, przesun przesuwke w poprzek w prawo. Potéz grzanke do
pieczenia na potce prodiza. Podczas opiekania drzwiczki pozostang otwarte (Rys. 3); umozliwia to
obieg powietrza w prodizu.

o Po zakonczeniu opiekania przesun przesuwke z powrotem w lewo; drzwiczki powinny sie wtedy
zamyka¢ normalnie.

Plytki grzejne - Modele MO625 i MO750

Plytki maja szybkogrzejace elementy grzejne. Majg one sze$¢ nastawien temperatury, ktére wybiera sie
przy pomocy pokretet regulacyjnych. Tylko jednej ptytki grzejnej mozna uzywaé tgcznie z prodizem lub
rusztem.

e o o o

Na modelu MO750 ptytka lewa bedzie zawsze dziata¢, nawet gdy wiaczyé prodiz lub ruszt. Jesli jednak
wiaczy¢ prawg plytke, gdy jest wigczony prodiz lub ruszt, to prodiz sie automatycznie wytaczy. Kontrolka
“sie¢ wilgczona” pali sie, gdy prodiz jest wigczony; zgasnie jednak po wigczeniu prawej plytki aby wskazaé,
ze prodiz sie wytaczyl. Jest to urzadzenie bezpieczenstwa, zabezpieczajace przed przecigzeniem sieci.
Jesli prodiz i ruszt sa wytaczone, to mozna uzywac obu plytek jednoczesnie.

Gdy nie korzysta sie z plytki, to nalezy sprawdzi¢, czy pokretto regulacji temperatury znajduje sie w pozycji
wylaczonej. Po uzyciu ptytek prosimy pamieta¢, ze wymagajg one czasu do ostygnigcia.

Pielegnacja i czyszczenie

Wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego; przed czyszczeniem poczekaj do ostygnigcia.

JAK CZYSCIC PRODIZ

Wytrzyj wilgotng $ciereczka. Uparte plamy lub przypalenia nalezy usuwaé wilgotng $ciereczka lub
pieniacym sie $rodkiem do czyszczenia. NIE UZYWAJ abrazyjnych $rodkéw do szorowania ani ptynéw do
czyszczenia bazowanych na sodzie zracej lub amoniaku.

Uwaga: Duze rozlania we wnetrzu prodiza nalezy wytrzeé do czysta wilgotng $ciereczka. NIE NALEZY
ZANURZAC PRODIZA W WODZIE. Ostroznie czy$é w poblizu termostatu, unikajac ostrych krawedzi i
wystepow.

POLKA PRODIZA | BLACHY
Po uzyciu natychmiast umyj w goracej wodzie mydlanej, aby uniknaé nawarstwiania sie ttuszczu.

Z ZEWNATRZ
Czys¢ zewnetrze prodiza nie-abrazyjnym s$rodkiem czyszczacym lub przetrzyj wilgotng $ciereczka i
doktadnie osusz.

PLYTKI GRZEJNE

Stosuj normalne srodki czyszczace w plynie, nie uzywaj druciakéw ani abrazyjnych srodkéw do
szorowania.

Plytki grzejne nalezy od czasu do czasu lekko przetrze¢ olejem roslinnym, aby zawsze wygladaty jak
nowe.

Serwis

Uwaga: Jesli sznur opiekacza ulegnie uszkodzeniu, to moze go wymieni¢ tylko wytwérca, autoryzowany
punkt naprawczy Kenwooda, wzglednie odpowiednio wykwalifikowana osoba, aby unikna¢ grozby
porazenia pragdem.

Prosimy sie skontaktowa¢ z miejscem zakupu opiekacza.



|0 seu Mini-Forno Kenwood P |

O seu Mini-Forno Kenwood oferece-lhe um sistema conveniente e simples de cozinhar sobre uma bancada de
cozinha. O forno permite-lhe descongelar, assar, grelhar, cozer e torrar com simplicidade e eficiéncia. Os
fornos tém superficie antiaderente e estao equipados com uma prateleira, um tabuleiro e uma bandeja de
migalhas. Se o seu forno tiver uma ou duas chapas, sé podera utilizar uma ao mesmo tempo que o forno
principal ou a grelha.

PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem observar-se sempre as precaucdes de seguranga basicas, incluindo as
seguintes:

Leia as instrucdes na totalidade.

Nao mergulhe o aparelho ou a sua ficha ou cabo em agua ou outros liquidos.

Né&o utilize se houver danos visiveis no aparelho ou no cabo de alimentag&o.

E necessario manter uma vigilancia apertada se o aparelho for utilizado por criangas ou na proximidade
das mesmas.

Nao deixe o cabo dependurado da borda da mesa ou bancada ou em contacto com superficies quentes.
Nao utilize o aparelho no exterior.

Utilize o aparelho exclusivamente para a finalidade para a qual foi concebido.

Nao toque nas superficies quentes do forno, utilize as pegas ou botdes.

Os mini-fornos ndo devem ser utilizados junto, ou por baixo, de cortinas e outros materiais combustiveis.
Nao bloqueie nem cubra os respiradouros nas costas do aparelho.

| CONSERVE ESTAS INSTRUGOES

poN =
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Ligacao a Corrente
Antes de ligar, verifique se a tensao da sua corrente eléctrica € a indicada na placa de caracteristicas.
AVISO - ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A TERRA.

Este aparelho esta em conformidade com a Directiva 89/336/CEE da Comunidade Econémica Europeia.

|Antes de utilizar o Forno

1. Retire todos os materiais de embalagem do interior do forno.

2. Lave a prateleira, o tabuleiro e a bandeja de migalhas em agua quente com detergente. Seque-os bem.
3. Certifique-se de que ha um espaco livre de 5 cm por detras, acima e de cada lado do forno.

4. Durante o periodo de aquecimento inicial, podera aperceber-se de vestigios de fumo. Isto € normal nos
aparelhos eléctricos de aquecimento recém-fabricados e nao constitui causa para alarme.

5. Como este forno funciona de forma ligeiramente diferente de um forno tradicional, poderdo ser necessarios
alguns ajustes aos tempos e temperaturas de cozinhado recomendados pelo fabricante para alcancar os
resultados desejados.

6. Nao deve permitir-se que o papel de aluminio utilizado para cobrir os alimentos durante o cozinhado entre
em contacto directo com as resisténcias.

7. Alimentos que possam sair do recipiente ao atingirem o ponto de fervura ou ao cozer, tais como tartes
recheadas, pizzas, etc., devem ser colocados sobre um tabuleiro de ir ao forno para impedir salpicos de se
depositarem na resisténcia do fundo.



|Conhega 0 seu Mini-Forno Kenwood

1. Porta 7. a) Luzdo terméstato 12. Comutador de modo
2. Bandeja de migalhas b) Luz indicadora de ligagao A. Grelhar
3. Prateleira a corrente B. Cozer/Torrar
4. Tabuleiro do forno com grelha 8. Painel de comando 13. Dispositivo para manter
5. Chapas (uma no MO625 e 9. Comando de temperatura a porta aberta
duas no MO750) 10. Posi¢do manual ao grelhar
6. Comandos das chapas (s6 nos 11. Temporizador

modelos MO625 e MO750)

|Posigéo da Prateleira do Forno

A prateleira do forno tem dois niveis dentro do forno e a prateleira pode ser invertida em cada uma destas
posicdes, proporcionando um total de 4 niveis de prateleira (fig. 2):

a) Utilize o nivel superior (posicoes c e d) para grelhar e torrar.

b) O nivel inferior (posi¢des a e b) deve ser utilizado para descongelar, assar e cozer.

|Uti|iza9éo do seu Mini-Forno Kenwood

O comando de temperatura é utilizado para ajustar a temperatura do forno. Rode-o para a direita para alcangar
a temperatura desejada e ndo se esqueca de o tornar a colocar na posigdo MIN quando o cozinhado estiver
pronto.

O comando do temporizador é utilizado para ajustar o tempo do cozinhado. Para utilizar a funcéo de
temporizador automatico, rode o botdo do temporizador para a direita, para o tempo pretendido (max. de 60
minutos para os modelos MO620 e MO625 e max. de 120 minutos para o modelo MO750). Depois de decorrido
o tempo seleccionado, o forno emitira um sinal sonoro e desligar-se-a automaticamente. Para ajustar tempos
abaixo de 15 minutos, rode o botao para além da posicédo dos 20 minutos, para fazer funcionar o interruptor de
temporizagdo, e depois rode-o ao contrario para o tempo pretendido. Se nao desejar utilizar o temporizador
automatico, rode o botdo para a esquerda, para a posigdo manual \ .

A Luz do termdstato acende quando se liga o forno e apaga quando a temperatura ajustada é alcancada e
continuara a acender e a apagar ciclicamente durante o cozinhado.

O comutador do modo de cozinhado é utilizado para seleccionar o modo de cozinhado pretendido, isto &, cozer,
torrar ou grelhar.

1. Descongelar

Seleccione a posigéo Cozer/Torrar no comutador de modo.
Rode o botdo do comando de temperatura para os 50°C.
Coloque a prateleira do forno na posi¢éo mais baixa (a ou b).
Coloque o tabuleiro com os alimentos a descongelar no forno.

Cozer/Assar

Seleccione a posi¢ao Cozer/Torrar no comutador de modo.

Rode o botéo de comando da temperatura para a temperatura desejada.

Coloque a prateleira do forno na posigdo mais baixa (a ou b).

Aqueca previamente o forno, até a luz do terméstato apagar, antes de introduzir os alimentos no forno.

Grelhar

Seleccione a posigao de Grelhar no comutador de modo.

Rode o botdo de comando da temperatura para o ajuste maximo.

Coloque a prateleira na posicao superior (c ou d).

Abra a porta do forno e, com a porta aberta, empurre para a direita o dispositivo deslizante destinado a
manté-la aberta durante os grelhados. Coloque os alimentos na grelha do tabuleiro e introduza-o no forno.
Feche a porta de forma a ficar apoiada de encontro ao batente do dispositivo para manter a porta aberta. A
porta ficard entdo entreaberta durante o grelhado (fig. 3) e isto permitira a circulagéo do ar no interior do
forno.

* Quando o grelhado estiver terminado, empurre o dispositivo que mantém a porta aberta para a esquerda e
a porta devera entao fechar normalmente.

e o o o
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* Ao grelhar carnes gordas, sugerimos que a prateleira do forno seja colocada na posicéao c.

« ATENGCAO: As partes acessiveis poderdo ficar quentes quando o grelhador estiver em utilizagdo. As
criancas devem ser mantidas afastadas do aparelho.

4. Torrar

e  Seleccione a posi¢cao de Cozer/Torrar no comutador de modo.

o Rode o botdo de comando da temperatura para o ajuste maximo.

*  Coloque a prateleira do forno na posicao média (b ou c).

e Abra a porta do forno e, com a porta aberta, empurre para a direita o dispositivo deslizante destinado a
manté-la aberta durante os grelhados. Coloque o p&o a torrar sobre a prateleira do forno. Feche a porta de
forma a ficar apoiada de encontro ao batente do dispositivo para manter a porta aberta. A porta ficara
entdo entreaberta enquanto o pao torra (fig. 3) e isto permitira a circulagao do ar no interior do forno.

¢ Quando as torradas estiverem prontas, empurre o dispositivo que mantém a porta aberta para a esquerda
e a porta devera entao fechar normalmente.

|Chapas - Modelos MO625 e MO750

As chapas tém resisténcias de aquecimento rapido. Ha seis ajustes de calor para as chapas, que séo
seleccionados utilizando os comandos das chapas. S6 pode utilizar uma chapa ao mesmo tempo que o forno
ou a grelha.

No MO750 a chapa esquerda funcionara sempre, mesmo que o forno ou a grelha estejam a ser utilizados.
Contudo, se a chapa direita for ligada enquanto a chapa esquerda e o forno ou a grelha estiverem a funcionar,
o forno desligar-se-a automaticamente. A luz indicadora de ligagdo a corrente permanecera acesa enquanto o
forno estiver em funcionamento, mas apagar-se-a para indicar que o forno se desligou se a chapa direita for
ligada. Esta é uma caracteristica de seguranga, concebida para impedir uma sobrecarga de corrente. Ambas as
chapas podem ser utilizadas ao mesmo tempo se o forno e a grelha nao estiverem em funcionamento.

Certifique-se de que o comando se encontra na posi¢cdo de desligado (off) se a chapa nao estiver a ser
utilizada. Lembre-se de que as chapas levarao algum tempo a arrefecer depois da respectiva utilizagéo.

|Manutengéo e Limpeza

Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada de corrente e deixe o aparelho arrefecer antes de proceder a sua
limpeza.

LIMPEZA DO FORNO

Limpe o forno com um pano humido. As manchas dificeis ou residuos queimados devem ser removidos com
um pano humido ou um produto de limpeza. NAO utilize esfregdes abrasivos ou qualquer tipo de solugdes
cdusticas ou a base de amoniaco para limpeza de fornos.

Nota: Se ocorrer um derrame grande no interior do compartimento do forno, limpe-o com um pano humido.
NAO MERGULHE O APARELHO EM LIQUIDOS. Tenha cuidado ao limpar em volta do termdstato e
resisténcias e evite arestas e cantos agugados.

PRATELEIRA E TABULEIROS DO FORNO
Lave-os imediatamente a seguir a utilizagdo, em agua quente com detergente, para impedir a acumulagdo de
gordura.

EXTERIOR
Limpe o exterior do forno com um produto néo abrasivo ou passe-lhe um pano humedecido e seguidamente um
pano seco.

CHAPAS (se o aparelho as tiver)

Nao utilize esfregbes e produtos de limpeza agressivos, apenas produtos de limpeza normais. A chapa
necessita da aplicagéo ocasional de uma leve camada de 6leo vegetal para poder conservar a aparéncia de
nova.

Assisténcia Técnica

Se o cabo de alimentagéo deste aparelho estiver danificado, s6 devera ser substituido pelo fabricante ou por
um técnico de reparagdes autorizado pelo mesmo, ou pessoa igualmente qualificada, a fim de evitar riscos.

Contacte o revendedor a quem comprou o aparelho.



MUHWMEYb C IYXOBKOW KOMMAHW KENWOOD |

MuHuneyb ¢ ayxoBkoW npom3BoacTBa komnaHum Kenwood - 310 yaobHoe, NpocToe U KOMMakTHOEe YCTPOMCTBO
NS NPUroToBMEeHUs! NULKM. MyUHMNeYb No3BonsieT GbICTPO M 3PPEKTUBHO pasmMopaxuBaTh, XapuTb U rOTOBUTb
Ha rpune npoaykThbl, @ Takke NPOU3BOAUTL BbINEYKY M MPUroTaBnmMBaTh TOCTbl. BHYTpeHHME CTEHkM neuu, a
Takke Monka v NpoTMBEHb AN BbINEYKM U O0BGXapuBaHUsi B MAHMPOBKE MMEKT MPOTUBONPUrapHOE MOKPbITUE.
OLHOBPEMEHHO C IYXOBKOWM MNn rpunem MoxeT paboTaTb KOHopka (unu ogHa M3 AByX KOHGOPOK - B Criyyae,
ecnu Bawa HoBasi neyb umeeT ABe KOHOPKN).

MEPbI NMPEJOCTOPOXHOCTU

Mpwu paboTte ¢ anekTponpubopamm Heo6xoaMMO Bcerga cobnwogaTtb NepeyYncrneHHble HUXE Mepbl
NpeaoCTOPOXXHOCTH.
BHuMaTensHo n3yunTe BCe MHCTPYKLUK.
2. He norpyxaite anektponpnbop, ero ceteBovi MHYp NMUTaHWSA U BUMKY LUHypa B BOAY W ApYrne XWUAKOCTY.
3. BanpelyaeTcs Nonb3oBaTbCA ANEKTPONPMOOPOM, ECNM HAa HEM UMK Ha ero CereBoin MHyp UMetoTCS crneabl
NOBPEXAEHWNA.
4. He octaBnsaiTte getei 6e3 npucMmoTtpa, Korga OHM NOMb3YTCS 3nNekTponpubopom unm HaxogaTcs
no6nm3ocTu oT Hero.
CeTeBoi LUHYP aneKkTponpubopa He AOMKEH CBELUMBATLCS C Kpasi CTONa U He AOMKEH KacaTbCs HarpeTbiX
NOBEPXHOCTEN.
He nonb3ynteck anekTponpmbopom Ha OTKPbITOM BO3AyXE.
Mcnonb3yiiTe anekTponprubop TONbLKO MO ero NpsAMOMY Ha3HauYeHuHo.
He poTtparvBaritecb 40 ropss4nx NOBEPXHOCTEN NeYn, Nofb3ynTechb pyydkamu U pyKoSTKaMmm ynpasBneHus.
He ycTraHaBnuBainTe MyMHMNEYb B6MM3KM LUTOP M APYr1X rOprOYnX MaTepuanos.
He 3aropaxuBante u HU4EM He 3aKpbiBaliTe BEHTUNAUNOHHbIE OTBEPCTUSA Ha 3a4HEN CTEHKE neyn.

COXPAHUTE 3TU NHCTPYKLUINN

o

N
cCOxNO

MogknoveHne K anekTpoceTu
[Mepen BknoyeHMem anekTponpubopa ybeauTecb B TOM, YTO HaNpshkeHWe 3MeKTpoceTu B BalleM JOMe
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY B I'IaCI'IOpTHOVI Tabnuyke aneKTpoan6opa.

BHUMAHMUE - 3TOT SNIEKTPONPUBOP OONXKEH BbIiTb 3A3EMIEH
HanHbil anekTponpubop oTBevaeT TpeboBaHmaM, nsnoxeHHoim B [inpektuse EQC 89/336/EEC.

MogroToBka Kk paboTe

1.  WsBnekute ns OYXOBKU BCe yNakOBO4YHblE MaTepuanbl.

2. BbIMoliTe nonky, NPOTUBHU AMNA BbiNEYKM U 0B6XapuBaHWs B NAHUPOBKE ropsiyeit MbINIbHON BOAOW U
TWaTeNbHO BbICYLUMTE.

3. Yb6egutecb B TOM, YTO 3a MNeyYblo, HaQ HEN U C KaXaon N3 ee GOKOBLIX CTOPOH MMeeTcs He meHee 50 Mm
cBOGOAHOr0 NPOCTPaHCTBA.

4. I'Ip|/| nepBOM BKNKYEeHUN Nevb MOXEeT HEMHOIo AbIMUTb. 3710 ABnseTca HOpMarsibHbIM ABNeHnemM aOns HOoBbIX
HarpeBaTesibHbIX SJ'IeKTpOI'IpVIGOpOB, W Ha 3TO He cneayeTt OGpaIJJ,aTb BHUMaHUA.

5. Tak kak pa60Ta MUHUNEYN HEMHOro oTnm4yaeTca oT pa60TbI 06bI4HOM aneKkTpone4un, To Ana AOCTUXEeHUA
XenaemblX pe3ynbTaToB MOXeT ﬂOTpGGOBaTbCH HEeKOTOopOoe M3MeHeHune tTemnepaTtypbl U BpeMeHu
NpUroToBlieHUA, pekoMeH40BaHHbIX B peuenTax.

6. l/lcnonbsyemaﬂ AOna 3aBopavdnmBaHnAa NpoayKToB onbra Bo Bpems NPUroTOBNEHUN NULLWN HE AOMXKHa
KacaTbCd HarpeBaTellbHbIX 31TIEMEHTOB NneYn.

7. rlpO,D.yKTbI, KOTOpble MOryT BO BpeMA NpuUrotoBneHnsa pa36pbl3rl/lBaTbCﬂ nnun BbinNnecknBaTbCA, Hanpumep,
nuporun c Ha4YNHKOM, nuuua n T. N., AOJDKHblI NoOMelWwaTbCA Ha NPOTUBEHb ANA BbiNe4YkH, 4TOObI
npenoTBpaTuTb 3arpAa3HeHne HarpeBaTesflbHOro aneMeHTa, pacnofioXXeHHOro Ha AHe neyu.



|O3HaKOMbTer C KOHCTpYKLMEeN BaLlen MUHUNeYun

1. [OBepua 6. Perynsartopbl HarpeBa KOHOPOK 11. Tanvep
MpoTuBeHb Ans obxapuBaHus (Tonbko mogenu MO625 n MO750) 12. lMepekntoyartens
B NaHMpoBke 7. a CaeTOBOW MHAMKaTOP peXunmoB

3. Tonka b  VHaukaTop nogayv nutaHus A. Tpunb

4. [poTnBeHb ANs BbINEYKK C 8. [MaHenb ynpaBneHus B. Bebineyka/
peLLeTKON. 9. Perynsatop Temneparypbl NpUroToBneHne

5. KoHdopka (ogHa B mofenu 10. TlMonoxeHne, COOTBETCTBYIOLLIEE TOCTOB
MOG625 n gee B mogenu MO750) PYYHOMY pexmmy 13. MonayHok rpuns

ypOBHI/I YCTaHOBKWM NOJIKN B MNMe4n

Monka mMoxeT ObITb yCTaHOBIIEHa B NeYn Ha ABYX YPOBHSX, U HA KaXOOM M3 3TUX MOMOXKEHWA Nnomnka MoxeT

ObITb yCTAHOBIEHA €lle U B NepeBepHYTOM MOSIOXKEHNM, YTO AaeT BCEro 4 ypoBHS yCTaHOBKM MOSKK (puc. 2):

- BepxHuin ypoBeHb (nonoxeHus ¢ n d) ncnonb3dyeTca Ans NPUroTOBIEHUS Ha rpune U NpUroToBNEHUs
TOCTOB.

- HwxHWI ypoBeHb (MOnoxeHust a 1 b) ncnonb3yeTcsa Ans pasmopansaHus, BbiNeyku U NogxapuBaHus.

Akcnnyartaums MUHUNEYN

[ina yctaHoBKM TemnepaTypbl B AyXOBKE MCNOMb3yeTcs perynstop temnepartypbl. [loBepHUTe ero no 4acosown
CTpernke Anst yCTaHOBKM HYXHOW TemnepaTtypbl U He 3abyabTe BepHyTb ero B nonoxexne MIN (MMHUMYM) no
OKOHYaHUW NPUrOTOBMEHUS MULLN.

[lna ycTaHOBKM BpeMEHU NPUroTOBMEHMS MWLM UCNONb3yeTcs Tanmep. [Ond ucnonb3oBaHUA gyHKLMK
aBTOMaTM4ECKOro OTKIMIOYEHMSI NeYn No TaiMepy NOBEPHUTE PyYKy perynstopa Taiimepa no 4acoBOW CTpeske B
Hy>XHOe nonoxeHue (Makcumym 60 muHyT Ana mogenert MO620 n MO625, n makcumym 120 MUHYT Ans mogenuv
MO750). Mo ucteyeHnn ycTaHOBNEHHOrO BpeMEHU nodaeTcs 3BYKOBOMW CUrHam, U nevyb aBTOMaTU4YeCKM
BbIKMoYaeTcs. [InA ycTaHOBKM TaliMepa Ha 3HavyeHMe MeHee 15 MUHYT MOBepHUTE pyyKy 3a AerneHue,
cooTBeTcTBYylolee 20 MUHyTam, ANSA BKIOYEHUS TaiMepa, a 3aTeM BEPHUTE ee B HY)XXHOE Bam MOMOXeHMWe.
Ecnu Bbl He xenaeTe Nonb30BaTbCA aBTOMaTUYECKVMM BbIKIIIOYEHMEM MEeYN Mo TalMepy, NOBEPHUTE PYYKy
TaliMepa NPOTUB YaCOBOW CTPENKM B NOMOXEHME, COOTBETCTBYIOLIEE PYUHOMY pexuMy ) .

Mpy BKIOYEHUN NUTAHUS NeYn 3aropaeTcsl CBETOBOM MHAOMKATOP, a Koraa nedb HarpeBaeTcs 40 3afaHHoM
Temneparypbl, MHAMKATOP racHeT. B npouecce NpMroToBneHWst NULLM neyvb 6yaeT Nepuoanyeckn BKoYaTbes U
BbIKMOYaTLCA.

I'IepeKmoanenb pexunmoB paGOTbI ncnonb3yeTrca ansa Bbl60pa HYXXHOro pexuma npuroTtoBrieHna nuiu,
Hanpumep: BbiNe4yka, NpurotoBrieHne ToCToB Unn rpunb.

1. PasmopaxusaHue

*  YcTaHoBUTE NepekniovaTens pexumos paboTebl B nonoxeHve Beineyka/llpurotoeneHre TocTos.

*  YcTaHoBUTe perynstop TemnepaTypbl B nonoxeHue 50°C.

e YcTaHoBWTE MOMKY Ha HUXHUIA YpOBEHb (a unu b).

*  YcTaHoBWTE B AYXOBKY MPOTUBEHb AJ1S BbIMEYKM C MOMELLEHHBIMU HA HEro MPOAYKTaMM, KOTOpble AOMKHbI
ObITb Pa3MOPOXEHbI.

2. Bbineuka/llogxapmnBaHue

*  YcTaHoBUTE NepekntovaTens pexuma paboTel B nonoxeHue Bbineyka/lpurotosneHne ToCToB.

*  YcTaHoBUTE pPerynatop TemrnepaTtypbl Ha HYyXHY TemnepaTtypy.

*  YcTaHoBWTE MOMKY Ha HWXXHUIA YpOBEHb (a unu b).

. Mepen Tem Kak NOMECTUTbL B NeYb NMPOAYKTLI, pa3orpenTe neyb (AOMKEH NOracHyTb CBETOBON MHAMKATOP).

3. lpuroToBneHne Ha rpune

*  YcTaHoBUTe nNepeknovaTens pexuma paboTbl B nonoxeHve puneb.

*  YcTaHoBUTE pPerynatop TemnepaTtypbl Ha MakCUMyM.

*  YcTaHoBUTE NOMKY Ha BEPXHUI YpOoBEHb (C unu d).

*  OrtkpoliTe ABepLy, 1 KOraa OHa HaXOAUTCS B OTKPLITOM NOMOXEHUW, NepeaBNHbTE NON3YHOK rpuns BNpaso.
Wcnonb3yinTe Ana npuroToBrieHWsl Ha rpune pelleTky NPOTUBHSA ANS BbiNeYku, BCTaBbTe €e B [AyXOBKY.
MpukpoiiTe ABepLy AYXOBKMU TaK, YTOObl OHa ynMpanucb B CTOMOP Ha NonsyHke rpuns. [lsepua AyXoBKu BO
BpeMsl MPUroToBneHus Ha rpune byaeT ocTaBaTbCsi MPUOTKPbLITOM (puc. 3), 4TOObI 06ecneynTb LMPKYISLmo
BO3/AyXa B Meyu.



* [locne OKOHYaHWs NMPUrOTOBMIEHWS MULLM Ha rpune nepeABUHbTE MON3YHOK rpuns BneBo, YTobbl ABepua
cMorna HopmarnbHO 3aKpblBaTbCS.
e [pv NpUroToBRNEHUN Ha rpune XNpPHOro Msica PeKOMeHAYeTCS yCTaHaBMMBaTh NOMKY Neyun B MONIOXEHNE C.
¢ BHWMAHME! MNpu paboTe rpunsi BHELLHWE YaCTU MOFYT HarpeBaTbCs.
He nosBonsnte AeTam HaXoAUTLCA PAAOM C npubopom.

4. lNMpurotoBrneHne TOCTOB

. YcTaHoBuWTE nepekntodaTens pexuma paboTbl B nonoxeHve Boineyka/llpurotoBneHme TocToB.

*  YcTaHoBUTE perynatop TemrnepaTtypbl Ha MakCUMyM.

*  YcTaHoBWTE NOMKy Ha CpeaHuin ypoBeHb (b nnm c).

e OrtkpoliTe ABepLy, 1 KOrAa OHa HaXOAUTCS B OTKPLITOM MOMOXEHUW, NepeaBNHbTE NON3YHOK rpusa Bnpaso.
MomecTnTe TOCT Ha nomnky AyxoBku. [NpuKponTe ABepLy Neyn Tak, YTobbl OHa ynupanucb B CTOMOpP Ha
nonsyHke rpuns. [igepua AyXoBku BO BPeMs MPUroTOBNEHWSA TOCTOB ByAeT ocTaBaTbCs NPUOTKPLITON (pUc.
3), 4To6bI 0BECneunTb LMPKYNALMIO BO3AyXa B AYXOBKE.

* [locrne OKOHYaHUA NMPUroTOBIIEHWSA TOCTOB MepenBMHbTE MON3YHOK rpuns BRNeBO, 4TOObl ABepua cmorna
HOpMarnbHO 3aKpbiBaTbCS.

[KoHdbopk - Mogenu MO625 1 MO750

B koHgopkax ncnonb3yTca HarpeBaTeNbHble 3MeMeHTbl ¢ BbICTpbIM pa3orpesom. Mimeetca perynsitop
HarpeBa KOH(POpKN Ha 6 nonoxeHwun. O4HOBPEMEHHO C AYXOBKOW UMW rpunem MOXeT UCMonb30BaTbCs TOMbKO
ofHa KoHJdopKa.

B mopenu MO750 neBas koHdopka ByneT Bcerga pabotatb, gaxe ecnv paboTaeT AyxoBka unu rpunb. Ecnn
BKNioYaeTcs npaeasi KOHopka, korga ogHOBpPeMeHHO paGoTaloT nesasi KoHgopKa U AyXOBKa MNu rpusb,
OyxoBka unu rpunb ByayT aBTomMatuyecku BblknoyaTbes. CBETOBOW MHAMKATOP nuTaHus Byaert ropeTb, BO
BpeMsi paboTbl AYXOBKW, M BbIKMOYATLCA NOCME BbIKIOYEHUS AyXOBKU koraa GyaeT BbiknioyveHa npasas
KOHchopKa. dTa 3almMTHas PyHKUMS NpeaoTBpallaeT neperpysky nutatoleli anektpocetn. Ecnu ayxoska mnm
rpynb BbIKIOYEHbI, TO MOryT paboTaTb 06€e KOHOpPKK.

Ecnu koHdopkn He ncnonbaytoTces, ybeamTecb B TOM, YTO UX Perynsitopbl HarpeBa HaXoAsATCsi B BbIKMIOYEHHOM
nonoxeHuu. He 3abbiBaiite 0 TOM, Y4TO ANst OXNaxXAeHUs KOHDOPKN TpebyeTcst HEKOTOPOE BPEMSI.

Yxopn 3a ne4ybto U ee o4nCTKa

Mepen, BbINOMHEHNEM OYUCTKW BbIKIHOYUTE NeYb, M3BMEKUTE BUIIKY CETEBOrO LUHYPa U3 PO3ETKU 3N1EKTPOCETU U
navite nevm ocTbiHyTb.

OYNCTKA IYXOBKA

[MpoTpuTe BRaxHon Tpsankon. MsaTHa n ocTaTkM NoAropeBLUen NULLM AOMKHbI YAANATLCSA BAAXHON TPSNKON Mnn
neHoobpasytowum ounctutenem. HE nonb3yiitecb AN OUNCTKM LUKYPKOW MW pacTBOpPamu ANS YUCTKU Neden,
cofepXaLlyMmn KayCTUHeCcKyto Coay Unu aMmmMmmak.

MpumeyaHune: Ecnv B AyXOBKe MMEIOTCS 3HaYUTENbHbIE NMOATEKM, yaanuTe Nx C MOMOLLbIO BriaXHow Tpsanku. HE
MOrPY>XAUTE QNMEKTPOMPUBOP B XXUOKOCTb. CobnioaaiiTe 0CTOPOXHOCTL MPY BLIMOMHEHUM OHUCTKM
MecT BONu3n TepMoperynatopa v HarpeBaTenbHbIX 3MIEMEHTOB, a Takke BOMM3W OCTPbIX rpaHel 1 yrnos.
NOJIKA N MPOTWBHN

BbimoviTe cpasy e nocrne Ucnonb30BaHWA B ropsyert MbIbHOW BOoAe, YTOObl NpeaoTBpaTUTh CKannuBaHue
XNpPOB.

BHELIHWE NMOBEPXHOCTH

BbINonHMTE OYNCTKY BHELLHUX NMOBEPXHOCTEW neun HeabpasvBHLIM OYUCTUTENEM WUAU MPOTPUTE BMAXKHON
TPSANKOW, @ 3aTeM TLaTeNnbHO BbiCyLIMTE.

KOH®OPKW (ecnun nmetotcs)

Mcnonb3yiiTe Ans O04MCTKM OBbIYHbIE XUOKME OYUCTUTENU, HE MONb3YyNTECh LIKYPKOW U abpasmBHbIMMK
ounctutenamu. [na toro, 4to6bl KOH(OpPKa BbIrMsAAena Kak HoBas, NepuoanYecKn npoTupanTe ee
pacTuTenbHbIM MacnoMm.

O6cnyxuBaHue

B cniy4ae noBpexaeHna ceTeBoro wHypa gaHHoro 3neKTpoan6opa €ro 3amMeHa [oJhKHa nNpon3BoanTbCA
TOJNbKO u3rotosutenemMm unun ero npeacrtasutenem, unnum cneynanncTtom, oGna,qameM COOTBeTCTBy}OLLleVI
noAaroToBKor. HeBbINONHEHNE 3TOro TpeﬁOBaHMﬂ MOXEeT NPUBECTU K HECHACTHbIM Cny4aaMm.

CBsXXMTECH C TOProBOW OpraHm3aLueit, B KOTOPOK Bbl MPUOGPENV AaHHbIV aneKkTponpuoop.



ISu Minihorno Kenwood ()|

Su nuevo Minihorno Kenwood le ofrece un sistema simple y practico para la cocina de mesa de alta calidad. El
horno le permite descongelar, asar , asar al grill, hornear y tostar de una forma simple y eficaz. Los hornos
estan equipados con una superficie en la que no se pegan los alimentos, mas parrilla y bandejas recoge-migas
y de horno. Si su nuevo horno tiene una placa de calor sencilla o doble, sélo se puede utilizar una al mismo
tiempo que se utiliza el horno principal o el grill.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

Cuando se usan aparatos eléctricos se deberan tomar siempre unas medidas de precaucion basicas,
incluyendo las siguientes:

Lea todas las instrucciones.

No sumerja el aparato, enchufe o cable en agua u otros liquidos.

No use el aparato si éste o el cable de alimentacion parecen estar dafiados.

Es necesaria la supervisiéon de cerca si se utiliza el aparato cerca de nifios o lo utilizan éstos.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o de la encimera o esté en contacto con superficies calientes.
No utilice el aparato en el exterior.

Solo utilice el aparato para el uso que fue fabricado.

No toque las superficies calientes del horno, utilice las asas o tiradores.

Los minihornos no deben utilizarse cerca o debajo de cortinas u otros materiales inflamables.

No bloguee o cubra los ventiladores de la parte trasera del aparato.

| POR FAVOR, GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

COXNOOTAWN~
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Conexion a la Red
Antes de encenderlo, asegurese de que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el indicado en la placa de
valores nominales.

ADVERTENCIA - ESTE APARATO TIENE QUE ESTAR CONECTADO A TIERRA.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econdémica Europea 89/336/CEE.

Antes del Uso

1. Retire todos los materiales del envase del interior del horno.

2. Lave la parrilla, bandeja de horno y recoge-migas en agua templada con jabodn.
3. Asegurese de que hay una distancia despejada de 50 mm por detras, encima y a los lados del horno.

4. Durante el periodo de calentamiento inicial, puede que se vea humo. Esto es normal en aparatos de calor
eléctricos nuevos y no debe ser causa de alarma.

5. Ya que el aparato funciona de forma ligeramente distinta a los hornos convencionales, puede que sean
necesarias algunas modificaciones en cuanto al tiempo y temperaturas de cocinado con el fin de conseguir
los resultados deseados.

6. No debe permitirse el uso de aluminios de cocina para cubrir los alimentos durante el cocinado para evitar
el contacto directo con las resistencias.

7. Los alimentos que puedan formar burbujas o gotear, como empanadas rellenas, pizzas, etc., deben
ponerse en la bandeja del horno para evitar que manchen las resistencias inferiores.



|Conozca su Minihorno Kenwood

1. Puerta 6. Controles de las Placas de 10. Posicién Manual

2. Bandeja Recoge-migas Calor (Modelo MO625 y 11. Crondmetro

3. Parrilla MOQO750 sélo) 12. Dispositivo de Modo

4. Bandeja de Horno con Parrilla 7. a. LuzIndicadora a. Gril

5. Placas de Calor (Una en el b. Luz de Encendido (ON) b  Posicion de
modelo MO625 y dos en el 8. Panel de Control Hornear/Tostar
modelo MO750) 9. Control de la Temperatura 13. Carro del Grill

Posicion de la parrilla del horno

La parrilla del horno tiene dos niveles dentro del horno y la bandeja se puede invertir en cada una de estas dos
posiciones para facilitar un total de 4 niveles de las parrillas (fig.2):

- Use el nivel superior (posicion c y d) para asar al grill y tostar.

- Use el nivel inferior (posicién a y b) para descongelar, hornear y asar.

Utilizando su Minihorno Kenwood

El Control de la Temperatura se utiliza para fijar la temperatura del horno. Girelo en el sentido de las agujas del
reloj hasta la temperatura requerida, y no olvide girarlo a la posicion MIN una vez finalizada la operacion.

El Control del Cronémetro se utiliza para fijar el tiempo de cocinado. Para utilizar la funcién de autocronémetro,
gire el mando del crondmetro en el sentido de las agujas del reloj hasta el tiempo requerido (60 minutos maximo
para los modelos MO620 y MO625 y 120 minutos maximo para el modelo MO750). Cuando se haya acabado el
tiempo, sonara el timbre del horno y se apagara automaticamente. Cuando se requieran tiempos por debajo de
los 15 minutos, gire el mando a 20 minutos con el fin de conectar el dispositivo del tiempo, y luego retroceda al
tiempo requerido. Si no desea utilizar el autocronémetro, gire el mando en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta la posicién manual " .

La Luz Indicadora se ilumina cuando se enciende el horno y se apaga cuando se alcanza la temperatura fijada.
Continuara encendiéndose y apagandose durante el tiempo de cocinado.

El dispositivo de Modo de Cocinado se utiliza para seleccionar el modo de cocinado, por ejemplo, hornear,
tostar o asar al grill.

1. Descongelar

Elija la posicién Hornear/Tostar en el dispositivo de modo.

Gire el Mando de Control de la Temperatura a 50°.

Coloque la parrilla del horno en la posicion inferior (a o b).

Coloque la bandeja de horno con la comida a descongelar en el horno.

Hornear/Asar

Elija la posiciéon Hornear/Tostar en el dispositivo de modo.

Gire el Mando de Control de la Temperatura a la temperatura deseada.

Coloque la parrilla del horno en la posicién inferior (a o b).

Precaliente el horno hasta que la Luz Indicadora se apague antes de poner la comida en el horno.

Al Grill

Elija la posicion Grill en el dispositivo de modo.

Gire el Mando de Control de la Temperatura hasta el maximo.

Coloque la parrilla del horno en la posicion superior (c o d).

Abra la puerta del horno, y mientras esté abierta, empuje el Carro del Grill hacia la derecha. Utilice la

parrilla del grill en la bandeja de horno para la comida que hay que asar al grill, y coléquela dentro del

horno. Cierre la puerta para que se apoye en el tope sobre el Carro del Grill. La puerta permanecera

entreabierta mientras se ase al grill (fig. 3) y esto permitira la circulacion del aire dentro del horno.

e Cuando se haya terminado esta operacion, gire el Carro del Grill hacia la izquierda y la puerta se podra
cerrar con normalidad.

»  Cuando se asen al grill carnes con grasa, sugerimos que se coloque la parrilla del horno en la posicion c.

. PRECAUCION: Algunas partes accessibles pueden quemar cuando se esté usando. Debe mantenerse

fuera del alcance de los nifios.

e o o o
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Tostar

Elija la posicién Hornear/Tostar en el dispositivo de modo.

Gire el Mando de Control de la Temperatura hasta el maximo.

Coloque la parrilla del horno en la posicién superior (b o c).

Abra la puerta del horno, y mientras esté abierta, empuje el Carro del Grill hacia la derecha. Por favor,
tueste en la parrilla del horno. Cierre la puerta para que se apoye en el tope sobre el Carro del Grill. La
puerta permanecera entreabierta mientras se esté tostando (fig. 3) y esto permitira la circulacion del aire
dentro del horno.

* Cuando se haya terminado esta operacion, gire el Carro del Grill hacia la izquierda y la puerta se podra
cerrar con normalidad.

Placas de calor - Modelos MO625 y MO750

Las placas de calor tienen resistencias de calentamiento rapidas. Hay 6 posiciones de calentamiento para las
placas de calor, y éstas se fijan utilizando los controles de las placas de calor. Sélo se pueden utilizar las placas
de calor de una en una con el horno o grill.

coco:h

En el modelo MO750, la placa de calor del lado izquierdo funcionara siempre, incluso si el horno o grill estan en
funcionamiento. Sin embargo, si la placa de calor del lado derecho esta encendida al mismo tiempo que la
placa del lado izquierdo y el horno o grill estan funcionando, el horno se apagara automaticamente. La Luz de
Encendido (ON) permanecera encendida cuando el horno esté funcionando, pero se apagara cuando el horno
se apague si la placa de calor del lado derecho esta encendida. Esto es una caracteristica de seguridad
disefada para evitar la sobrecarga de la alimentacion eléctrica. Se pueden utilizar las dos placas de calor al
mismo tiempo si no esta funcionando ni el horno ni el grill.

Asegurese de que el control esté en la posicion de apagado (OFF) cuando las placas de calor no se usen.
Recuerde que las placas de calor necesitaran algo de tiempo para enfriarse después del uso.

|Cuidado y Limpieza
Apaguelo y desenchufelo de la red eléctrica, y déjelo que se enfrie antes de limpiarlo.

LIMPIANDO EL HORNO

Pase un trapo himedo. Las manchas dificiles o restos quemados deben quitarse con un trapo himedo o un
producto de limpieza con espuma. No utilice ningun tipo de estropajo fuerte o ningun tipo de producto de
limpieza cdustico o amoniaco.

Nota: En caso de que se produjera un gran vertido dentro del horno, limpielo con un trapo himedo. NO
SUMERJA EL APARATO EN LIQUIDOS. Tenga cuidado cuando limpie cerca del termostato y de las
resistencias y evite los bordes y esquinas afiladas.

PARRILLA DEL HORNO Y BANDEJAS
Lavelas inmediatamente después de usarlas en agua caliente con jabon para evitar que la grasa se acumule.

POR FUERA
Limpie el horno por fuera con un producto de limpieza que no sea abrasivo o con un trapo humedo y séquelo
bien.

LAS PLACAS DE CALOR (si hay)

Use productos liquidos normales y no utilice estropajos o productos de limpieza abrasivos.

La placa de calor necesita una aplicacién ligera de aceite vegetal de vez en cuando para conservar la
apariencia de nueva.

Servicio

Si se dafara el cable de alimentacion del aparato, debera ser cambiado por el fabricante o personal de servicio
0 una persona cualificada con el fin de evitar peligros.

Péngase en contacto con el distribuidor al que compré el aparato.



Din Kenwood Miniugn <)

Din nya Kenwood Miniugn erbjuder dig ett bekvdmt och enkelt system f6r matlagning i bordshéjd. Med ugnen
kan du tina upp, ugnssteka, grilla, baka och rosta pa ett enkelt och effektivt satt. Ugnarna &r férsedda med en
yta, som férhindrar att mat fastnar, plus ett galler, en ugnspanna och en spillbricka. Om din nya ugn ar utrustad
med en eller tva kokplattor, s& kan bara en av dem anvandas pa samma gang som huvudugnen eller grillen.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska apparater, skall alltid hansyn tas till féljande grundladggande sékerhetsforeskrifter:
Las alla instruktioner.

Sénk inte ned ugnen, dess stickpropp eller sladd i vatten eller andra véatskor.

Anvand inte ugnen om det finns synliga skador pa den eller pa natkabeln.

Ha noggrann uppsikt nar ugnen anvénds av eller néra barn.

Lat inte sladden hénga 6ver kanten pa bordet, arbetsytan eller vidréra heta ytor.

Anvand inte ugnen utomhus.

Anvand inte ugnen fér annat &ndamal &n den ar avsedd for.

Vidrér inte ugnens heta ytor, anvénd handtag eller knoppar.

Miniugnar skall inte anvéndas nara eller nedanfér gardiner eller andra lattantandliga material.
Blockera inte eller tack 6ver ventilationsdppningarna pa baksidan av ugnen.

| FORVARA DESSA INSTRUKTIONER VAL
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Anslutning av ugnen
Forsékra dig om att spanningen 6verensstdmmer med den som finns angiven pa maérkplaten.

Varning - den har ugnen maste jordas.

Den héar ugnen uppfyller Europeiska Ekonomiska Gemenskapens direktiv 89/336/EEC.

Fore anvéandning

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial fran insidan av ugnen.
2. Tvatta gallret, ugnspannan och spillbrickan i varmt vatten med diskmedel. Torka omsorgsfullt.
3. Forsékra dig om att det finns 50 mm fritt utrymme bakom, ovanfér och vid sidorna av ugnen.

4. Under den forsta uppvarmningsperioden kan spar av rok synas, detta ar normalt fér nytillverkade elektriska
ugnar.

5. Eftersom den hér ugnen fungerar lite annorlunda jamfért med en traditionell ugn, kan nagra justeringar av
tillverkarens angivna koktider och -temperaturer vara nédvandiga for att uppna énskat resultat.

Folie, som anvands for att ticka matratter under tillagning, far inte komma i direkt kontakt med elementen.

Matratter, som kan koka 6ver eller flyta ut under tillagningen, t ex fyllda pajer, pizzor, etc. skall placeras pa
en ugnspanna, for att undvika stank pa bottenelementet.



L&r k&nna din Kenwood Miniugn

1. Dérr 7. a. Indikatorlampa 12. Vred

2. Spillbricka b. Lampa for strém till” for tillagningsmetod

3. Galler 8. Kontrollpanel a. grill

4. Ugnspanna med galler 9. Vred fér temperaturinstalining b. lage for

5. Kokplatta (en paA MO625/tva 10. Manuellt lage ugnsbakning/rostning
pa MO750) 11. Timer 13. Grillreglage

6. Vred for kokplatta (endast

modell MO625 & MO750)

Lage for ugnsgaller

Det finns tva nivaer for gallret inuti ugnen och pa varje niva kan gallret vindas upp och ned, vilket ger totalt 4
gallernivaer (fig. 2):

e Anvand den 6vre nivan (position ¢ och d) for grillning och rostning.

*  Den l&gre nivan (position a och b) skall anvéndas for upptining, bakning och ugnsstekning.

|Se°1 har anvander du din Kenwood Miniugn

Temperaturvredet anvénds for att stélla in ugnstemperaturen. Rotera det medurs for att f& 6nskad temperatur,
och glém inte att vrida det tillbaka till MIN-I&get, nér tillagningen &r klar.

Timern anvéands for att stélla in tillagningstiden. For att anvanda auto-timerfunktionen, vrid timervredet medurs till
onskad tid, (max 60 minuter f6r modellerna MO620 och MO625, och max 120 minuter fér modell MO750). Nar
tiden har gatt, ljuder en signal frdn ugnen, och den sténgs automatiskt av. For att stélla in tider under 15 minuter,
vrid vredet forbi 20 minuter for att aktivera tidstromstéllaren, och sedan tillbaka till den énskade tiden. Om du
inte vill anvanda auto-timern, vrid vredet moturs till den manuella positionen N

Indikatorlampan lyser néar ugnen kopplas pa, och sléacks nar den installda temperaturen har uppnatts. Den
fortsatter att sla till och koppla fran under tillagningens gang.

Vredet for tillagningsmetod anvands for att valja dnskat tillagningssatt: t ex ugnsbakning, rostning eller grill.

1. Upptining

e Valj ugnsbakning/rostning pa metodvredet.

*  Vrid temperaturvredet till 50°C.

o Placera ugnsgallret i den lagre positionen (a eller b).

*  Placera ugnspannan med maten som skall tinas upp i ugnen.
2. Ugnsbakning/rostning

e Valjlaget for ugnsbakning/rostning pa metodvredet.

*  Vrid temperaturvredet till den énskade temperaturen.

*  Placera ugnsgallret i den lagre positionen (a eller b).

. Férvarm ugnen tills indikatorlampan slocknar, innan maten placeras i ugnen.
3. Grillning

e Va|j grill-laget p& metodvredet.

e  Vrid temperaturvredet till MAX-installningen.

*  Placera ugnsgallret i det 6vre laget (c eller d).

Oppna ugnsdoérren, och medan den ar 6ppen, skjut grillreglaget 6ver till héger. Anvand grillgallret i
ugnspanna fér maten som skall grillas, och placera det inuti ugnen. Stang dérren sa att den vilar mot
sparren pa grillreglaget. Dérren kommer nu att std pa glant under grillningen (fig. 3) och detta tillater
luftcirkulation inuti ugnen.

. Nar grillningen &r avslutad, skjut grillreglaget tillbaka till vanster och dérren kan stdngas normalt.

e Vid grillning av kétt med mycket fett foreslar vi att ugnsgallret skall placeras i position c.

*  VARNING: Atkomliga delar kan bli varma nér grillen &r under anvandning. Hall barn borta fran grillen.



Rostning

Valj ugnsbakning/rostning pa metodvredet.

Vrid temperaturvredet till MAX-instéllningen.

Placera ugnsgallret i mittenlaget (b eller c).

Oppna ugnsdérren, och medan den ar dppen, skjut grillreglaget 6ver till hdger. Placera bréd for rostning pa
ugnsgallret. Stang dorren, sa att den vilar mot doérrsparren péa grillreglaget. Dérren kommer nu att st pa
glant under rostningen (fig. 3) och detta tillater luftcirkulation inuti ugnen.

o Nar rostningen &r avslutad, skjut tillbaka grillreglaget till vanster och dérren kan stdéngas normalt.

|Kokplattor - Modellerna MO625 och MO750

Kokplattorna har snabbuppvarmande element. Det finns sex varmeinstaliningar for kokplattorna och dessa stalls
in genom anvéndning av kokplattsvreden. Endast en kokplatta kan anvéndas p4 samma gang som ugnen eller
grillen.

coco:h

Pa modell MO750 gar det alltid att anvanda den vénstra kokplattan, &ven om ugnen eller grillen &r i drift. Om
den hogra kokplattan kopplas pa medan den vanstra kokplattan och ugnen eller grillen ar i drift, kommer ugnen
automatiskt att stdngas av. Lampan "strém till” lyser medan ugnen ar i drift, men slocknar for att visa att ugnen
har stangts av, om den hogra kokplattan ar pakopplad. Detta ar en sékerhetsfunktion skapad for att férhindra
overbelastning pa natanslutningen. Bagge kokplattorna kan anvandas tillsammans om ugnen eller grillen inte ar
i drift.

Forsakra dig om att vredet &r i lage "frdn” nar kokplattan inte anvdnds. Kom ihag att det tar en stund for
kokplattorna att svalna efter anvandning.

|Skc">tse| och rengdring

Stang av och avlagsna stickproppen fran uttaget, och Iat ugnen bli kall fére rengéring.

RENGORING AV UGNEN

Torka med en fuktig duk. Envisa flackar eller fastbranda rester tas bort med en fuktig diskirasa eller ett
skumbaserat rengdéringsmedel. ANVAND INTE skurpulver eller fratande eller ammoniakbaserat
rengdringsmedel. R

Observera: Om en stor méngd spills ut inuti ugnsdelen, torka rent med en fuktig disktrasa. SANK INTE NED
UGNEN | VATSKA. Var forsiktig néar du torkar runt termostaten och elementen och undvik skarpa kanter och
hérn.

UGNSGALLER OCH PLATAR
Tvatta dem omedelbart efter anvandning i hett vatten med diskmedel f6r att férhindra fettansamling.

UTSIDAN
Rengér utsidan av ugnen med ett rengéringsmedel utan slipverkan eller torka med en fuktig disktrasa och torka
noggrant.

KOKPLATTOR (om tillampligt)
Anvand vanliga flytande rengéringsmedel. Anvand inte skurpulver och slipande rengéringsmedel.
Kokplattorna behdver nagon enstaka latt applicering av vegetabilisk olja fér att bibehalla sitt fina utférande.

|Service

Om nétkabeln skadas, maste den bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceagent eller en behorig reparator,
for att férhindra fara.

Kontakta handlaren, dar du kopte din ugn.



Yeni Kenwood Mini Firininiz |

Yeni Kenwood Mini Firin ile yemeklerinizi masa ya da bir calisma ylizeyi Uizerinde kolay ve basit bir sekilde
hazirlayabilirsiniz. Bu yeni firin buz eritme, firlnda kizartma, 1zgara, firinda pisirme ve ekmek kizartma islemlerini
basitlestirerek yemek hazirlamada istediginiz etkin sonuclari almanizi saglar. Yeni Kenwood Mini Firin yapismaz
finn ylzeyi icerir. Ayrica raf, pisirme ve kirinti tepsisi ile donatilmistir. Bu yeni firrnda tek ya da cift elektrikli
pisirici bulunmaktadir. Firin ya da 1zgara calisirken elektrikli pisiricilerden yalnizca bir tanesi kullanilabilir.

ONEMLI ONLEMLER

Elektrikli aygitlari kullanirken temel glvenlik énlemlerinin alinmasi gerekir. Bu 6nlemlerden bazilari asagida

belirtilmistir:

Verilen yonergelerin tamamini okuyunuz.

Firini, firimin elektrik fisini ya da kordonunu suya ya da baska bir siviya batirmayiniz.

Firinda ya da elektrik kordonunda gozle gorulir bir hasar varsa mini firini kullanmayiniz.

Aygiti kullandidiniz sirada etrafta cocuk varsa firini surekli denetiminiz altinda tutunuz.

Aygitin elektrik kordonunun masa ve calisma ylzeyi kenarindan sarmasini ya da sicak ylizeylere temas

etmesini 6nleyiniz.

Aygiti acik alanlarda kullanmayiniz.

Aygiti kullanim amaci disinda baska bir amacla kullanmayiniz.

Firinin sicak yuzeylerine elle dokunmayiniz. Firinin saplarini ve digmelerini kullaniniz.

Mini firinlar perdelere yakin ya da perdelerin altinda ve diger tutusucu esyalarin yakininda

kullaniimamalidir.

10. Aygitin arkasindaki hava deliklerinin ustinu 6rtmeyiniz ya da hava almasini engelleyecek herhangi bir sey
bulundurmayiniz.

RN
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YONERGELERIi SAKLAYINIZ

Elektrik Akimina Baglanmasi
Finini calistirmadan 6nce, elektrik voltajinizin firnn glic gostergesi tizerinde belirtilen giicle ayni oldugunu kontrol
ediniz.
UYARI - AYGITIN TOPRAK BAGLANTISI YAPILMALIDIR
Bu aygit, Avrupa Ekonomik Toplulugu’nun 89/336/EEC sayili Yénergesi'ne uygundur.

Kullanimdan Once Yapilmasi Gereken islemler

1. Finmin icindeki tim ambalaj malzemelerini cikariniz.

2. Finnin rafini, pisirme ve kirinti tepsilerini sabunlu ilik suda yikayiniz ve kurulayiniz.
3. Firinin arkasinda, Ustlinde ve yanlarinda en az 5 cm’lik aciklik bulundugundan emin olunuz.
4

Firinin ilk kez 1sinmasi sirasinda firindan biraz duman cikabilir. Yeni elektrikli isitma aygitlarinda bu durum
normaldir ve herhangi bir endiseye gerek yoktur.

5. Bu aygit geleneksel firinlardan biraz farkli bicimde calistigindan, istenen sonuclari alabilmek icin Ureticinin
pisirme sireleri ve 1sI konusundaki yonergelerine uyulmasi gereklidir.

6. Pisirme sirasinda aliminyum kagitla sarilarak pisirilen yiyeceklerin firinin isitici parcalariyla dogrudan
temas etmemesine dikkat ediniz.

7. Pizza, borek ve benzeri ici doldurulmus yiyecekler pisirme sirasinda kabarabilir ya da sicrayabilir. Bu
yuzden, bu tur yiyeceklerin alttaki isitici parcalara sicramamasi icin yiyecekleri pisirme tepsisine koyunuz.



Yeni Kenwood Mini Firininizi Taniyiniz

1. Kapak 6. Elektrikli Pisirici Kumanda 10. Zaman Sayacsiz

2. Kirinti Tepsisi Digmesi (Yalnizca MO625 Calistirma Konumu

3. Raf ve MO750 modellerinde vardir) 11. Zaman Sayaci

4. Pisirme Tepsisi ve Izgaralik 7. a Gosterge Lambasi 12. lslev Kumanda Diigmesi

5.  Elektrikli Pisirici (MO625 b Elektrik Lambasi A. Kizartma/lzgara
modelinde bir tane, MO750 8. Kumanda Tablosu Konumu
modelinde iki tane vardir) 9. Isi Kumanda Dugmesi B. Pisirme/Ekmek

Kizartma Konumu
13. lzgara Sirgusi

Firin Raflarinin Konumu

Firin raflar iki degisik konumda yerlestirilebilir. Bu iki konumda raflar ters cevrilerek 4 konumda kullanilabilir
(Sekil 2).

- Ustrafi c ve d konumlarinda izgara ve ekmek kizartma icin kullaniniz.

- Altrafi a ve b konumlarinda buz c6zme, firinda pisirme ve kizartma icin kullaniniz.

Yeni Kenwood Mini Firininizin Kullanimi

Isi Kumanda Dugme3| firnin 1sisini ayarlamak icin kullanilir. istediginiz 1siy1 elde etmek icin 1si kumanda
diigmesini sada ceviniz ve pisirme islemini tamamladiktan sonra digmeyi MIN (EN DUSUK) konuma getirmeyi
unutmayiniz.

Zaman Sayacl, pisirme siresini ayarlamak icin kullanilir. Firinin calismasini otomatik zamanlamaya ayarlamak
icin zaman sayaci dugmesini sada ceviriniz ve istediginiz sureyi seciniz. MO620 ve MO625 modeli firinlar icin en
fazla ayar siresi 60 dakika, MO750 modeli firin icin ise 120 dakikadir. Ayarlanan sire asildigi zaman firin uyari
sesi verecek ve kendiliginden calismasini durduracaktir. Firini 15 dakika otomatik zamanlamak istiyorsaniz
zaman sayacl digmesini 20 dakikanin biraz Uzeri bir sireye dogru ceviriniz ve arkasindan istediginiz 15
dakikalik sureye getiriniz. Firini otomatik zamanlamaya ayarlamak istemiyorsaniz, zaman sayaci digmesini sola
cevirerek xx zaman sayacsiz calistirma konumuna getiriniz \ .

Firin calismaya basladigi zaman Goésterge Lambasi yanacak ve ayarlanan isiya ulasildiginda sdnecektir.
Pisirme sirasinda Gésterge Lambasi zaman zaman yanip sénecektir

islev Kumanda Diigmesi firinda pisirme, kizartma, 1zgara yapma ve benzeri islevleri secmek icin kullanilir.

1. Buz Eritme/C6zme

Islev kumanda diigmesini Firinda Pisirme/Kizartma konumuna getiriniz.
Isi Kumanda Digmesini 50°C’ye getiriniz.

Firinin rafini a ya da b alt raf konumuna getiriniz.

Buzu cozllecek yiyecegi pisirme tepsisiyle firina koyunuz.

Firinda Pisirme/Kizartma

islev kumanda diigmesini Firinda Pisirme/Kizartma konumuna getiriniz.

Isi Kumanda Dugmesini istediginiz 1s1 konumuna getiriniz

Firinin rafini a ya da b alt raf konumuna getiriniz.

Firinin icine yiyecekleri koymadan 6nce firinin 1sinmasi icin Gosterge Lambasi s6niinceye kadar bekleyiniz.

o.o.!\)

Izgara

Islev kumanda digmesini Izgara konumuna getiriniz.

Isi Kumanda Dugmesini en ylksek konuma getiriniz.

Firinin rafini ¢ ya da d st raf konumuna getiriniz.

Firin kapagini aciniz ve lzgara Sirgusini sada dogru itiniz. Izgara rafina 1zgara yapilacak yiyecegi
koyunuz ve firinin icine surtiniz. Firin kapagini Izgara Surgusiline yaslanacak bicimde kapatiniz. Kapak
1zgara suresince aralik kalacaktir (Sekil 3) ve firinin icine hava giris cikisi olacaktir.

*  lIzgara islemi bitince lzgara Surrglsunu tekrar sola getiriniz. Boylece kapi kapanacaktir.

* Yagl etlerin 1zgara yapilmasinda firin rafinin ¢ konumunda olmasini salik veririz.

o UYARI: Izgara kullanildigi zaman acikta bulunan parcalar isinacaktir. Bu ylizden

cocuklari aygittan uzak tutunuz.

o.o.p)



4. Kizartma

islev kumanda diigmesini Firinda Pisirme/Kizartma konumuna getiriniz.

Isi Kumanda Dugmesini en Ust konuma getiriniz.

Firin rafini b ya da c orta konuma getiriniz.

Firin kapagini aciniz ve Izgara Sirglsuni saga dogru itiniz. Kizartacaginiz ekmekleri ya da yiyecekleri firin
rafinin Uzerine yerlestiriniz. Firin kapagini Izgara Surglstine yaslanacak bicimde kapatiniz. Kapak kizartma
slresince aralik kalacaktir (Sekil 3) ve firinin icine hava giris cikisi olacaktir.

e Kizartma islemi bitince Izgara Surgustnu tekrar sola getiriniz. Béylece kapi kapanacaktir.

Elektrikli Pisiriciler - Model MO625 ve MO750

Elektrikli pisiriciler cabuk 1sinan parcalardan yapilmistir. Elektrikli pisiricilerin alti 1s1 ayari vardir ve kumanda
dugmesini kullanarak ayarlanirlar. Firin ya da i1zgara calisirken elektrikli pisiricilerden yalnizca bir tanesi
kullanilabilir.

MO750 model mini firinda soldaki elektrikli pisirici, firin ya da 1zgara calisirken de kullanilabilir. Firin ya da 1zgara
ve soldaki elektrikli pisirici calisirken sagdaki elektrikli pisiriciyi de acarsaniz, firinin calismasi hemen
kendiliginden duracaktir. Firin calisirken elektrik lambasi yanik kalacak, fakat sagdaki elektrikli pisiriciyi
acarsaniz elektrik lambasi sénerek firinin calismadigini gosterecektir. Bu, asiri elektrik yiklemesine karsi
dizenlenmis bir glivenlik 6nlemidir. Firin ya da 1zgaranin calismadiginda her iki elektrikli pisirici de kullanilabilir.

Elektrikli pisiriciler kullaniimadiginda kumanda digmesinin kapali konumda oldugundan emin olunuz. Elektrikli
pisiricilerin kullanimdan sonra sogumalarinin zaman alacagini unutmayiniz.

Bakim ve Temizlik
Kumanda diigmesini kapatip elektrik fisini prizden cekiniz ve temizlemeden 6nce sogumasini bekleyiniz.

FIRININ TEMiZLEN_MESi

Nemli bezle siliniz. Inatci lekeler ya da yanik artiklar nemli bir bez ya da kdpuk icerikli temizleyiciler ile alinabilir.
Sert bulasik telleri, kostik ya da amonyak icerikli firin temizleme sivilarint KULLANMAYINIZ.

Not: Firinin icine yiyecek dokiilmesi durumunda nemli bir bezle temizleyiniz. AYGITI SIVIYA BATIRMAYINIZ. Isi
dizenleyici ve isiticilarin cevresini temizlerken dikkatli olunuz ve keskin kenar ve kdselerden kacininiz.

FIRININ RAF VE TEPSILERI
Kullanimdan hemen sonra sicak sabunlu suyla yikayarak yaglarin birikmesini 6nleyiniz.

FIRININ DIS YUZEYi
Cizmeyen temizleyicilerle ya da nemli bezle temizleyerek hemen kurulayiniz.

ELEKTRIKLI PISIRICILER (varsa)

Normal sivi temizleyiciler kullaniniz. Bulasik teli ya da asindirici, cizici temizleyiciler kullanmayiniz.

Elektrikli pisiricilerin yeni gibi gériinmelerini saglamak icin ara sira ince bir cicekyadi tabakasi ile kaplamak
gerekir.

Bakim

Aygitin elektrik kordonunda herhangi bir hasar ya da ariza varsa, tehlikeden kacinmak icin mutlaka Uretici, yetkili
onarimci ya da uzman bir onarimci tarafindan degistiriimelidir.

Aygiti satin aldiginiz saticiyla iliskiye geciniz.



To ®oupvéki T Kenwood |

To véo ®oupvaki Tng Kenwood cag Trpoo@épel £va €UKOAO Kal atrAd oUoTnua yia emTpatédio payeipepa. To
POUPVAKI GaG ETTITPETTEI VA EETTAYWOETE TPOPIUA, VO (POUPVIOETE, VO WACETE OTN OXAPA Kal VO EEPOYHOETE TO
@aynTo amAd Kol atroTeAEOUATIKA. Ta @oupvakia gival eEOTTAICUEVA PE AVTIKOAANTIKA €TTIQAVEIA, KOBWG £TTiIoNG
pdo1, Tawi kai 8ioko yia Ta Wixouha. E&v 1o kaivoUpio oag @oupvdki S1aBETel Eva i U0 NAEKTPIKA PATIO, UTTOPEITE
Va XPNOIKOTIOIEITE HOVO TO £va OTTO AUTA TAUTOXPOVA HE TOV KUPIWG GOUPVO 1) TO YKPIA.

ZHMANTIKOI KANONEZ MNMPOZTAZIAZ

Otav xpnoIYoTTOoIEiTE NAEKTPIKEG OCUOKEUEG TTPETTEI va OiveTe 101aiTEPN TTPOCOXNA OTA TIO KATW BaACIKA

TIPOCTATEUTIKG PETPO:

1. AilaBaoTe 6Aeg TIG 0dnyieg.

2. Mn BuBiCeTe T cuokeun, To @IS ) To KAAWDIO o€ vePd A AAAa uypd.

3.  Mn xpnoIYOTTOIEITE TN GUCKEUN €Av UTTAPXEl oTroladnTroTe opath BAGRN o’ autrv f oTo KaAwdIO TTAPOXAS
NAEKTPIKOU PEUPATOG.

. Amaiteital oTevn €TTiBAEWn OTAV Ol GUGKEUEG XPNOIUOTTOIOUVTAI OTTO R KOVTA O€ TTaIdId.

5. Mnv a@rvete To KAAWDIO TTAPOXAG NAEKTPIKOU PEUPATOG va KPEUETAI aTTd TNV Akpn Tou TpaTediod A TNG
EMQAVEIAG EPYATIAG I V' AKOUUTTAEI O€ KAUTEG ETTIQAVEIEG.

6. Mn XpNnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN O€ £EWTEPIKOUG XWPOUG.

7. Mn XpnOIYOTTOIEITE TN GUOKEUT) YIa GAAO OKOTTO OTT’ AUTOV YIO TOV OTTOI0 TTpoopideTal.

8. Mnv cxyyi(ers TIg KGUTég ETTIQAVEIEG TOU (po(Jpvou Xpr]cnporromims g xslpo)\cBég

9.

1

Ta @oupvakia dev TIPETTEI VA XPNOIUOTTOIOUVTAI KOVTA O€, ] KATW atrd KOupTiveg i GAAa SU(p)\EKTG UAIKG.
0. Mn pTAGKapeTE KOl PNV KaAUTITETE TOUG aywyoUg £€aepiopol TTou BpiokovTal oTo TTiow PEPOG TNG GUOKEUNG.

OYANA=TE AYTEZ TIX OAHTIEX

MN'vwpioTe T0 Poupvaki TG Kenwood
ZUvdeDn e TO NAEKTPIKO peUpa
Mpiv B¢oeTe o€ Aermoupyia Tn cuokeun, BeRaiwOeite TTWG N TAON TNG NAEKTPIKAG GAG TTAPOXAG gival n idla Y’ auTtAv
TTOU avaypd@eTtal oTnv €I0IKA TAPTTEAQ.
MPOXZOXH - H MAPOYZA LYZKEYH MPENEI NA EINAI TEIQMENH

H Trapouoa cuokeun €ival KATAOKEUAOWEVN GUPGWVA PE TIG TTPOdIaypagEg TTou opidel n Odnyia 89/336EOK 1ng
EupwTraikng Oikovopikng Koivétnrag.

Mpiv atmé Tn Xpnon

1. AgaipéaTe o1oIadNTTOTE UAIKG CUCKEUATIag UTTAPYXOUV GTO pOUPVO.
2. TIAUOveTe TO PAQI, TO TAWI KAl TO SiOKO yIa TA WiXxOUAQ o€ {OTO GATTOUVOVEPO. ZTEYVWOTE TA KAAQ.

3. E&aogahioTe 611 UTTdpxel améoTacn 50mm (5 ekaTtooTd) TTIoW Kal TTavw atrd T0 @OUPVOo, KaBWG Kal o€ KABE
TAEUPd TOU.

4.  Kard mn Sidpkela TNG apXIKAG BEpPavong Tou GoUpvou PTTOPEI va TTaPATNPAOETE ixvn katvou. AuTo eival
PUAIOAOYIKO OTIG KAIVOUPIEG NAEKTPIKEG GUOKEUEG Kal Oev UTTAPXEl AOYOG V' OVNOUXAOETE.

5.  Emeidn auTr n ouoKeun AEIToupyei KATTWG BIOQOPETIKG aTrd Tov TTapadoaiakd @oupvo, iICwG XPEIaoTEl va
TTPOCAPUOCETE TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG Kal TIG BEPUOKPATIES TTOU 0AG TTPOTEIVEI O KATAOKEUAOTNG, VI VA
€XETE TA €MOUPNTA ATTOTEAET AT

6. Ed&v katd Tn OIApKEIO TOU PAYEIPEPATOG XPNICPOTTOIRCETE AAOUNIVOXAPTO Yia va KAAUWETE TO aynTo,
PPOVTIOTE WOTE TO AAOUMIVOXOPTO VA YNV AKOUWTTAEI TNV avTioTaon.

7. ®aynTd Ta OTToia PTTOPEI VA POUCKWOOUV A va EEXUAIoCOUV KaTd Tn SIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG, OTTWG TTITEG E
YEMION, TTTOEG K.T.A. TTPETTEI va TOTTOBETOUVTAI OTO TOWi €TCI WOTE VA PNV OTALOUV TITOIAIEG OTNV KATW
avtioTaon.



MN'vwpioTte 1o Poupvaki Tng Kenwood

1. Népra 7. o  EvdeTiki Auyvia 11. XpovodiakoTTng

2. Aiokog yia Ta wixouha Oeppokpaagiag 12. Aiakétring EmiAoyng

3.  Pag B EvdeikTikr Auxvia MeB6dou MayelpépaTtog

4. Tayi pe Zxapa Aermoupyiag A.  WAoipo otn xdpa

5.  HAektpikd Mdmia (€va o1o 8. NMivakag EAéyxou (CkpIA)
povtéAo MO625/800 GTO 9. AiakotTng EAEyxou Tng B. ©éon yia ®oupviopa/
povtého MO750) Oeppokpaaciag =EPOYATIHO

6. AlakoTtreg EAéyxou Twv 10. ©¢on Aerroupyiag Tou 13. Z0pTng Tou MkpIA
HAekTpikwv Matiwv doulpvou d1a Xeipodg

(MovtéAa MO625 MO750)

|®éor| Pagiov |
MNa 1o pder Tou poupvou uTTdpyouv dUo €TTITTESD OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU Kal O€ KABE pia atmd auTég TIG
Béaeig ptropeite vV avarrodoyupioete 10 pagl. ‘ETo1 £xeTe UVOAIKA TEOTEpa eTTiTTeda yia TO pagi (OX. 2):

- XpnoiyoTrolgioTe To avwTepo eTriTedo (B€on y kal d) yia WAGIPO aTn oXapa Kal EEpownaipo.

- XpnOoIYoTTOIEIOTE TO KATWTEPO ETTITTEDO (BE0N a Kal B) yia EETAYwWUA Kal @oUpvIoa.

|Xpr]o|po110|(bvmg 10 ®oupvaki TNG Kenwood |

XpnoipotrolgioTe To dIAKOTITN eAEyXoU TG BepPOKpaTiag yia va pubuicete Tn Beppokpacia Tou oupvou. MupioTe
Tov BegI60TPOPa OTNV £MOUUNTY Beppokpaaia Kal unv EexvATte va Tov yupidete atn B€on MIN 6tav 1o payeipepa
TEAEIWVEL.

XpnoiyoTtrolgioTe To0 XPovodIaKATITN yia va pubuiceTe 10 Xpovo payelpéuatog. Ma va XpnoIPoTIOINCETE TO
UNXaviopd autdpatng ASITOUPYIOG TOU XPOVOBIOKOTITN YyupioTe To SIKOTITN degidaTpOPa OTOV ETTIOUPNTS XPOVO
(60 AetrTd péyioTo yia Ta poviéda MO620 kai MO625, kai 120 Aetrtd yia 1o poviého MO750). MOAig o xpovog
TepAoEl, £€va koudouvaki Ba nxAoel kal o poUpvog Ba ofAoel autduata. MNa va BEoete XpOvoug dIAPKEIAG KATW
Twv 15 AeTrTwyv, yupiote 10 d1IAKOTITN TEPaAV Twv 20 AETITWV €101 WOTE O XPOVODIOKOTITNG va JETUEUTEN, Kal
KATOTTIV yUpioTe TOV TTiow OTO XpoOvo TTou amaiteital. EQv dev BéAeTE va XPNOIYOTTOIACETE TO PUNXAVIGUO
autépaTng Aeiroupyiag yupioTe To SIOKOTITN apioTEPOOTPOPa OTn BEan AsiIToupyiag Tou poupvou dia XEIPOG. N

H evdeIkTIK) Auyvia Bepuokpaciag avafel 6tav o oupvog PpiokeTal o AsiToupyia kal Ba offfoel étav 0 PoUupvog
QATTOKTAOEI TNV aTTaiTouyevn Beppokpacia. Katd tn didpKkela Tou payeipépartog n Auyvia Ba ouveyioel v’
avaBoofrjvel kard dlaoTAUATA.

XpnoigotroleioTe TO dIAKOTITN €TTIAOYNAG PHEBODOU PaYEIPEUATOG YIa VO ETTIAEEETE TOV aTTAITOUPEVO TPOTTO
HayeIpEPATOG, TT.X. POUPVIOUA, EEPOYRATIHO 1) WHOIUOo OTN OoXApa.

ZETTAywua

EmAECTE TN B€0N yia @oUpVICUA/EEPOWATIHO OTO BIOKOTITN ETTIAOYAG PEBOOOU PAYEIPEUATOG.
lupioTe To BlakATITN eAéyxou TnG Beppokpaaiag aTtoug 50C.

TotroBeTeioTe TO PAPI TOU POUPVOU OTNV KatwTepn B€an (a i B).

TotoBeTeioTe To TAWI PE TO GaynTé TToU BEAETE Va EETTayWwaEl Eoa O0TO oUpvo.

doupviopa

EmAESTE TN BE0N yia @oUpviopa/EePOYn OO OTO BIAKOTITN ETTIAOYAG HEBOBOU pPayeIpéPaTOG.

lupioTe TO JIAKOTITN EAéyxXOU TNG BEPUOKPATiag aTnv €OUUNTH Beppokpaaia.

TomoBeteioTe T0 Pl TOU PoUpvou aTnV KaTwTePn B€an (a A B).

MpoBepudveTe TO POUPVO KAl TTEPIPEVETE PEXPIG OTOU N eVOEIKTIKA Auyxvia Beppokpaciag oBroel Tpiv BAAeTe
TO GayNnT6 OTO POUPVO.

Whoipo otn 2xapa (FkpIA)

EmAECTE TN B€0N yia WhoIYo 0Tn OXApa OTO BIAKOTITN ETTIAOYNG HEBODOU payeIpEPATOG.

lupioTe To BIaKATITN eAEyXOU TNG BeppoKpaaiag oTn PEYIOTN pUBUIoN.

TotroBeTeioTe TO PAPI TOU POUPVOU OTNV avwTepn Béan (y A 8).

Avoigre TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal TAUTOXPOVA OTTPWETE TO aUPTN TOU YKPIA TTpog Ta defid. TotroBeTeioTe TO
@aynTd TTAvw OTn oxApa Tou TawioUu Kal BAATE TO pEoa GTO Poupvo. KAgioTe Tnv TOpTa £TO1 WOTE QUTA V'
akoupTrdel oTto oupTn Tou YKPIA. H TopTa Ba peivel piodvoixtn katd n didpkeia Tou wnoiyartog (ox. 3) Kai
QAuTO ETTITPETTEI TNV KUKAOQPOPIa TOU aEpa PEca OTO GOUPVO.

oooo!\)

....ICA)



e Otav 10 YNOIUO TEAEIWOEI, YUPIOTE TO OUPTN TOU YKPIA OTa apioTepd. H TToépTa Ba TTPETTel va KAEIVEI KAVOVIKA.

e Ortav whvete oTn oxdpa AITTapd TpO@IPa 0AG CUVIOTOUME Va TOTTOBETEITE TO PAPI TOUu @oUpvou aTn Béon .

o MPOZOXH: Ta mpoaitd pyépn TNG OUCKEUN WTTOPEi va {eoTaBoUv TTOAU OTav 0 QOUPVOG BpPioKeTal O€

Aerroupyia. Mpétel va kpatdre Ta TTaIdIA HOKPUG aTTd TO GoUpVOo.

—gpoynaiuo

EmA£ETe TN B€on yia poUpvicua/iepownaIyo oTo BIOKOTITN ETTIAOYAG HEBOBOU payEIPEPATOG.

lupioTe TO BIAKOTITN EAéyxXOU TNG BEpUOKPATiag aTn PEYIOTN pUBUIoT.

TomoBeteioTe T0 pdpl 0T pecaia BEon (B 1 y).

AvoiTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal TAUTOXPOVA GTTPWETE TO GUPTN TOU YKPIA TTPOog Ta Oefid. TotroBeTeEioTE TO

@aynTé Tavw oTo paQl. KAgioTte TNV TTOPTA €101 WOTE QUTA V' aKOUUTTAEl 0TO oUPTN Tou YKPIA. H TmépTa Ba

peivel piod@voiytn katd T didpkela Tou Eepoynaipatog (oX. 3) Kal auTtd €MTPETTEI TNV KUKAOQOpPIa Tou aépa

Uéoa aTo Qoupvo.

e Otav 10 EEPOYNOIPO TEAEIWOEI, YUPIOTE TO GUPTN TOU YKPIA OTa apIoTePd. H TopTa Ba TTPETTEl va KAEIvEl
KAVOVIKA.

HAekTpika Mamia - MovtéAa MO625 kai MO750

Ta nAekTpIkd paTIa £xouv avTioTdoelg TTou BepuaivovTal ypryopa. YTdpxouv £ pubpioeig Bepuokpaciag yia Ta
NAEKTPIKA PATIA Kl PTTOPEITE va ETTIAEEETE TNV KATAAANAN BEpPOKPATia XpNOIUOTTOIWVTAG TOUG SIOKOTITEG EAEYXOU
TWV NAEKTPIKWYV PaTIwV. MTTopEiTe va XpnoluoTroleite Pévo éva PaT TauTéXpova PE To oUpvo A TO YKPIA.

coco:h

210 poviého MO750 1o apioTtepd pdT Ba Asiroupyei Tavta akdun ki av o oUpvog A To YKPIA BpiokovTtal eTriong
ae Aerroupyia. QoT600, £Gv AVAWETE TO BEGIO UATI EVOOW TO APIOTEPS PATI KAl O YOUPVOG i TO YKPIA Asitoupyouy,
0 poUpvog Ba ofnoel autopata. H evdeikTiKA Auxvia Aeitoupyiag Ba Trapapeivel avappévn 6tav o oupvog
Aeitoupyei aAAG Ba ofroel, deixvovtag 6Tl 0 PoUPvog Be AEITOUPYE, av avaweTe To 8O PATI. AUTOG O PNXAavIoPOG
ac@aleiog €xel oxedlaaTei yia v’ amo@euxBei utTepPOPTWAON TNG NAEKTPIKAG TTApoxNG. MTropeite va
XPNOIYOTTOINCETE KAl Ta dUO PATIa Padi v 0 @oUpvog 1 TO YKPIA dev AeiIToupyouv.

Na BeBaiwveaTe 0TI 0 SIAKOTITNG €ival KAEIOTOG OTav OeV XPNOIMOTIOIEITE TA NAEKTPIKA pdTIa. Na BupdoTe OTi peTd
N XpAon Ba Trepdael KATTOI0G XPOVOG PEXPIG OTOU Ta UATIO KPUWOOUV.

|CDpOVT|'6a kal KaBaplopog

>BrA0Te TN CUOKEUR Kal BYAATE TO @IG aTTd TNV TTPida. APrOTE TO POUPVO VA KPUWAEI TTPIV TOV KaBapioeTe.

KAGAPIZMOX TOY ®OYPNOY

>kouTrioTe To @oUpvo Y’ éva uypd Tavi. MNa v apaipéoeTe TOUG ETTIHOVOUG AEKEDEG 1 UTTOAEIUPATA KAPPEVOU
@aynTou XpnOIMOTIOIEIOTE £va UypO Travi ] KATToIo appwdeg KaBapioTikd. MH xpnaoigotroigite okAnpd cuUppata i
KaBapIoTIKA yia oUpPVO Ta OTTOIA TTEPIEXOUV KAUGTIKO A apuwvid.

Ynueiwon: Eav dnuioupynBouv peydAol AekE€deg péoa oTo GOUPVO, OKOUTTIOTE Toug W’ €va uypd tavi. MH
BYOIZETE TH ZYZKEYH ZE NEPO. Na tioTe 181aitepa TpooekTIKOi 61OV KaBaApPIZeTE TIG TTEPIOXES YUPW ATTO TO
BeppooTATN KAl TIG AVTIOTACEIG KAl ATTOQUYETE VO KOBAPIOETE OTTOIECDNTTOTE KOPTEPEG AKPEG I YWVIEG.

PA®I KAl AIZKOI
MAUVETE Ta QUECWG PETA TN XPNON péoa o€ {E0TO GATTOUVOVEPO YIA VA U CUCCWPEEUB0UV AiTTh.

E=QTEPIKH EMIPANEIA
KaBapioTe TNV €EwTePIKA €TIQAVEIQ TOU POUPVOU Y’ Eva Un-OKANPO KOBAPIOTIKG 1) OKOUTTIOTE TNV |’ €va uypd TTavi
KOl OTEYVWOTE TNV KAAG.

HAEKTPIKA MATIA (6tav TrapExovrar)

XpNOoIYOoTToIEioTE KAVOVIKA Uypd KaBApPIGTIKA Kal PN XPNnoldoTroleite aUppata Kal okAnpd kabapioTikd. To
NAEKTPIKO paTI XpeldleTal katd diaoTAaTa éva eAappd Tépacpa pe eAaidAado yia va diatnproel TNV KaAf Tou
eP@avion.

Z€pBIG

Edv 1o kaAwdio Tapoxng NAEKTPIKOU PEUPATOG XOAAOE!, TIPETTEl V' OVTIKATAOTOOEI pOvo aTTd TOV KOTAOKEUOGDTH 1
atmo €¢ouaiodoTnuévo cuvepyeio 1 amd eicou KAatdAANAO ATOPO pPE T ATTAITOUPEVA TTPOCOVTA WOTE V'
ammo@euxBei 0TTOI000ATTOTE KivOUVOG.

EmikoivwveioTe pe To KATAOTNPA OTTO TO OTTOI0 AYOPACATE T CUCKEUK OOG.






