Batidora de varilla
Batedora de vareta
Hand blender
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Batedeira de vareta
Staaf Mixer

Mikser kuchenny
AvopeikTnG avadeuTApWY
PyuHoit 6nenpep
Mixer cu palete
Mukcep ¢ 6bpkanku

&Mi @ld adag







-

058 1deg

xou| 058 Ideg

snid 058 1deg

xou| snid 058 Ideg

ong snid 058 Ideg

onq xou snid 0sg ideg

o----0----o1

_.________.
-0-@-------®

o-o-o-
o-o

*-0-0-06--—--1-0©










Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

n Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.
Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto
con el hecho de superar las mas estrictas
normas de calidad le comportaran total
satisfaccion durante mucho tiempo.

Descripcion

Mando Regulador de Velocidad
Pulsador

Cuerpo Motor

Varilla

Grupo reductor (*)

Batidor emulsionador (*)

Jarra

Tamizador (*)

Jarra Batidora de Vaso (**)

T IOTMMOO WX

(*) Solo disponible en los modelos Bapi 850
Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo y
Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Solo disponible en el modelo Bapi 850
Plus Duo y Bapi 850 Plus Inox Duo.

Caso de que su modelo de aparato no
disponga de los accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de
Asistencia Técnica.

Consejos y advertencias
de seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato

en marcha y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y cumplimiento
de estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar en
contacto con alimentos, procediendo tal como
se indica en el apartado de limpieza.

Entorno de de uso o trabajo:

- Mantener el area de trabajo limpia y bien
iluminada. Las areas desordenadas y oscuras
son propensas a que ocurran accidentes.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o
la clavija dafiada.

- Antes de conectar el aparato a la red,
verificar que el voltaje indicado en la placa de
caracteristicas coincide con el voltaje de red.
- Conectar el aparato a una base de toma

de corriente que soporte como minimo 10
amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la
base eléctrica de la toma de corriente. Nunca
modificar la clavija. No usar adaptadores de
clavija.

- Si alguna de las envolventes del aparato

se rompe, desconectar inmediatamente el
aparato de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay
sefiales visibles de dafios, o si existe fuga.



- No utilizar el aparato con las manos o los
pies himedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexion.
Nunca usar el cable eléctrico para levantar,
transportar o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion
alrededor del aparato.

- Veerificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables dafiados o enredados
aumentan el riesgo de choque eléctrico.

- No tocar la clavija de conexion con las
manos mojadas.

Seguridad personal:

- Tomar las medidas necesarias para evitar
la puesta en marcha no intencionada del
aparato.

- No tocar las partes mdviles del aparato en
marcha.

Utilizacion y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar
completamente el cable de alimentacion del
aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no
estan debidamente acoplados.

- No utilizar el aparato en vacio, o sea sin
carga.

- No utilizar el aparato con la jarra vacia.

- No usar el aparato si su dispositivo de
puesta en marcha/paro no funciona.

- No forzar la capacidad de trabajo del
aparato.

- Respetar la indicacion de nivel MAX (Fig.3)
- No agregar un volumen de liquido caliente
superior a la mitad de la capacidad de la jarra,
y en todo caso si existen liquidos calientes
en el interior de la jarra, usar solamente la
velocidad més lenta.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no
se use y antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

- Desenchufar el aparato de la red antes de
sustituir cualquier accesorio.

- Este aparato esta pensado Unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

- Este aparato no es un juguete. Los nifios
deben estar bajo vigilancia para asegurar que
no jueguen con el aparato.

- Este aparato esta pensado para que lo usen
adultos. No permitir que lo usen personas

no familiarizadas con este tipo de producto,
personas discapacitadas o nifios.

- Guardar este aparato fuera del alcance de
los nifios y/o personas discapacitadas.

- No exponer el aparato a temperaturas
extremas.

- Mantener el aparato en buen estado.
Compruebe que las partes méviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 5
minutos, en este caso respetando siempre
periodos de reposo entre ciclos de 1 minuto
como minimo. En ningdn caso es conveniente
tener el aparato en funcionamiento durante
mas del tiempo necesario.

- Como orientacion en la tabla anexa se
indican una serie de recetas, que incluyen la
cantidad de alimento a procesar y el tiempo
de funcionamiento del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte
del cuerpo de una persona o animal.

- Prestar especial atencion durante las
operaciones de montaje, desmontaje de



los accesorios, ya que las cuchillas estan
afiladas; proceder con cautela y evitar el
contacto directo con el filo de las mismas.

- Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones de uso,
puede comportar peligro, anulando la
garantia y la responsabilidad del fabricante.

Q Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes
de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
botén marchalparo.

-Trabajar el alimento que desee procesar.

Control Electronico de velocidad:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de
control de velocidad. Esta funcién es muy

util ya que permite adaptar la velocidad del
aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

Una vez finalizado el uso del aparato:
- Parar el aparato, retirando la presion sobre
el botén marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato

Accesorios:

Accesorio varilla (Fig. 1)

Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla (D) al cuerpo motor (C)
haciéndola girar en el sentido de la flecha.
- Verter en la jarra (G) los alimentos y elabore
presionando el pulsador (B).

- Desacoplar la varilla (D) girando hacia la
derecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

Accesorio picador (Fig. 2)

- Este accesorio sirve para picar vegetales o
camnes...

- Introducir los alimentos a elaborar en el
vaso picador colocando la tapa hasta que
encaje (Fig.2).

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor
acoplandolo y girandolo hacia la izquierda
(Fig. 2).

- Acoplar el conjunto a la tapa y poner en
marcha el aparato (Atencion: no poner en
marcha el aparato si el todo el conjunto no
esta debidamente asentado y acoplado (Fig.
2).
- Parar el aparato cuando el alimento
adquiere la textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa y girar
hacia la derecha para liberar el grupo
reductor (Fig. 2).

Accesorio batidor (Fig. 4) :
- Este accesorio sirve para montar nata,



levantar claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor
hasta oir clic (Fig. 4). Unir este conjunto al
cuerpo motor acoplandolo y girandolo hacia la
izquierda. (Fig. 4).

- En un recipiente ancho colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Liberar el grupo reductor del cuerpo motor
y posteriormente retirar el accesorio batidor
tirando de él. (Fig. 4).

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el brazo emulsionador
(centrifugacion de sus alambres).

- Nota2: Para liberar batidor (F) del grupo
reductor (E), tire de la anilla del batidor.

Accesorio tamizador (Fig. 5):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
zumos, caldos...

- En la jarra, introducir el tamizador y afiadir
en él los alimentos a procesar (Fig. 5).

- Poner en marcha el aparato con su pie
acoplado y actuar sobre los alimentos a
procesar, el jugo pasara a la jarra pero las
pepitas, pieles y la pulpa espesa quedaran en
el vaso tamizador (Fig. 5).

Accesorio batidora de vaso (Fig. 6):

- Este accesorio sirve para procesar batidos,
sopas frias, vegetales...

- Introducir los alimentos a elaborar en la
jarra batidora de vaso con sus cuchillas alli
situadas y colocar la tapa hasta que encaje
(Fig. 6).

- Acoplar la batidora a la tapa girando hacia
la izquierda y poner en marcha el aparato.

(Atencion: no poner en marcha el aparato

si el todo el conjunto no esté debidamente
asentado y acoplado (Fig. 6).

- Parar el aparato cuando el alimento
adquiera la textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa girandolo
hacia la derecha. (Fig. 6).

Protector térmico de seguridad:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico
de seguridad que protege el aparato de
cualquier sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo

y no vuelve a conectarse , proceder a
desenchufarlo de la red, esperar unos 15
minutos antes de volver a conectarlo, Si sigue
sin funcionar, acudir a uno de los servicios de
asistencia técnica autorizados.

0 Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion
de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH &cido o basico como la lgjia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro
liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que
tener especial cuidado con las cuchillas ya
que estan muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato
regularmente y retirar todos los restos de



alimentos.
- Si el aparato no se mantiene en buen
estado de limpieza, su superficie puede
degradarse y afectar de forma inexorable la
duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.
- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en el lavavajillas:

- Varilla

- Batidor emulsionador

- Jarra

- Tamizador

- Jarra batidora de vaso
-La posicion de escurrido/secado de las
piezas lavables en el lavavajillas o fregadero
debe permitir el escurrido del agua con
facilidad (Fig. 7).

s Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato a un
Servicio de Asisténcia Técnica autorizado. No
intente desmontarlo o repararlo ya que puede
existir peligro.

- Si la conexion red esté dafiada, debe ser
substituida, proceder como en caso de
averia.

Para las versiones EU del producto y/o en
el caso de que en su pais aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados

para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones
de sustancias que se puedan considerar
dafiinas para el medio ambiente.

- Este simbolo significa que
si desea deshacerse del
producto, una vez
transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo por
los medios adecuados a

I manos de un gestor de
residuos autorizado para la recogida selectiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad
Electromagnética.



Preparacion de alimentos

Receta

Accesorio recomendado

Velocidad

Cantidad

Elaboracion

Tiempo

Salsa Mahonesa

5

250 ml

Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas
de vinagre o limén, llenar de aceite hasta
la parte indicada y poner en marcha el
aparato sin moverlo hasta ligar el aceite

35s

Batidos de frutas

I
I

Agregar la fruta y actué sobre el alimento
hasta conseguir que quede homogéneo

Salsa bechamel

600 ml

Deshacer 30 gr. de mantequilla en una
cacerola a fuego lento, afiada 100 gr.

de harina y 30 gr. de cebolla sofrita
(previamente troceada con el picador) e ir
afiadiendo los 500 ml de leche

Picar hielo

20

416
cubitos

Introducir los cubitos en la jarra y picar
realizando presion encima de cada uno
de ellos

Montar nata

250 ml

Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C)
en un recipiente y acttie con el batidor
haciendo un movimiento en sentido ho-
rario. Se recomienda la velocidad minima
y cuando empiece a tener consistencia
pasar a la 22. Tenga precaucion pues si
se pasa de tiempo la nata se convertira
en mantequilla

1,2
min

Levantar claras

5 claras

Verter las claras en un recipiente y actie
con el batidor haciendo un movimiento en
sentido vertical hasta montarlas

1,5 min

Puré de patatas

20

4009

Se pueden trocear actuando directamente
sobre el alimento situado en la misma
cacerola

30s

Papilla

20

300g

Trocear y poner en el recipiente 100 gr.
de manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de
galletas y el zumo de una naranja

25s

Pan rallado

20

509

Trocear el pan seco antes de ponerlo en
el vaso y picar hasta la textura deseada

50s

Queso rallado

20

2009

Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la
textura deseada

30-
40s

Zanahoria
picada

20

3009

Pelar la cascara, trocear a tacos de 1 cm.
y picar hasta la textura deseada

20s




Picar frutos 20 3009 | Quitarla cascara y picar hasta la textura 20s
$€cos deseada
Picar huevo duro 20 5 huevos | Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
deseada
Carne picada 20 3009 | Trocear previamente a tacos de 1 cm. 30s
(cruda o cocida) X Picar hasta la textura deseada
Picar carne — 20 409 | Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s
!97 Picar hasta la textura deseada
=
Jugo de tomate 20 4009 | Cortar los tomates a cuartos y deposi- 20s
? / tarlos en el vaso tamizador actuar sobre
= ellos, en la jarra quedara el jugo
Picar albari- 20 60g | Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s
coques Secos / Picar hasta la textura deseada
Gazpacho 2 | - Poner en la jarra % Kg de tomates, 1 30s
pimiento, 200 g de pepino, 1 diente de
ajo, 1 rebanada de pan mojado con agua,
sal, vinagre y aceite de oliva y elaborar
Picar tomate @ 20 3509 | Pelar, trocear los tomates y elaborar 30s
Picar cebolla @ 20 400 g | Pelar, trocear los tomates y elaborar 20s
Triturar pan seco @ 20 509 | Pelar, trocear los tomates y elaborar 20s
Azicar glas @ 20 2009 | Pelar, trocear los tomates y elaborar 20s




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

ﬂ Benvolgut client:

Us agraim que us hagiu decidit a comprar
un producte de la marca TAURUS. La seva
tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet
d’haver superat les normes de qualitat més
estrictes us garantiran una satisfaccio total

durant molt de temps.
Descripcid

A Comandament regulador de velocitat
B Polsador

C  Cos motor

D Vareta

E  Grup reductor (*)

F  Batedora emulsionant (*)
G Gerra

H  Tamisador (*)

|

Gerra batedora de vas (**)

(*) Només disponible en els models Bapi 850
Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo y
Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Només disponible en el model Bapi 850
Plus Duo y Bapi 850 Plus Inox Duo.

En cas que el seu model d'aparell no disposi
dels accessoris descrits anteriorment, també
poden adquirir-se per separat als serveis
d'assistencia técnica.

A Consells i advertiments de seguretat

- Abans d'engegar 'aparell, llegiu atentament
aquest full d'instruccions i conserveu-lo per

a consultes posteriors. La no-observacio i
compliment d'aquestes instruccions podria
donar com a resultat un accident.

- Abans d'utilitzar-lo per primera vegada,
netegeu totes les parts del producte que
puguin estar en contacte amb els aliments, tal
com s'indica en I'apartat de neteja.

Entorn d'us o treball:

- Manteniu I'area de treball neta i ben
il’luminada. Les arees desordenades i
fosques afavoreixen els accidents.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu 'aparell amb el cable eléctric o
la clavilla malmesos.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa,
verifiqueu que el voltatge que s'indica a la
placa de caracteristiques coincideix amb el
voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de
corrent que suporti com a minim 10 ampers.
- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb
la base eléctrica de la presa de corrent.

No modifiqueu mai la clavilla. No useu
adaptadors de clavilla.

- Si algun dels embolcalls de 'aparell es
trenca, desconnecteu I'aparell immediatament
de la xarxa per evitar la possibilitat d'un xoc
electric.

- No utilitzeu 'aparell amb les mans o els
peus humits ni descalcos.

- No utilitzeu 'aparell si ha caigut, si hi ha
senyals visibles de danys o si hi ha una fuita.



- No forceu el cable eléctric. No useu mai

el cable eléctric per aixecar, transportar o
desendollar 'aparell.

- No enrotlleu el cable al voltant de I'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable d’alimentacié. Els
cables malmesos o enredats augmenten el
risc de xoc electric.

- No toqueu mai la clavilla de connexié amb
les mans molles.

Seguretat personal:

- Preneu les mesures necessaries per evitar
la posada en marxa no intencionada de
I'aparell.

- No toqueu les parts mobils de I'aparell en
funcionament.

Utilitzacié i cura:

- Abans de cada us, desenrotlleu
completament el cable d'alimentaci6 de
I'aparell.

- No useu I'aparell si els accessoris no estan
correctament acoblats.

- No utilitzeu I'aparell buit, és a dir, sense
carrega.

- No utilitzeu 'aparell amb la gerra buida.

- No useu I'aparell si el dispositiu d'engegada/
aturada no funciona.

- No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
- Respecteu la indicaci6 de nivell MAX (Fig. 3)
- No agregueu un volum de liquid calent
superior a la meitat de la capacitat de la
gerra, en tot cas, si existeixen liquids calents
a l'interior de la gerra, utilitzeu nomeés la
velocitat més lenta.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa quan no
I'utilitzeu i abans de netejar-lo.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa abans de
substituir qualsevol accessori.

- Aquest aparell esta pensat Unicament per

a Us doméstic, no per a Us professional o
industrial.

- Aquest aparell no és una joguina. Els nens
han d'estar sota vigilancia per assegurar que
no juguin amb l'aparell.

- Aquest aparell esta pensat perqué I'utilitzin
persones adultes. No permeteu que I'utilitzin
persones no familiaritzades amb aquest tipus
de producte, persones discapacitades o nens.
- Guardeu aquest aparell fora de I'abast dels
nens ilo persones discapacitades.

- No exposeu I'aparell a temperatures
extremes.

- Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades

o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de I'aparell.

- No useu l'aparell durant més d’'1 minut
seguit, o realitzant cicles de 5 minuts, en
aquest cas respecteu sempre periodes de
repos entre cicles d'1 minut com a minim. En
cap cas és convenient que tingueu l'aparell
en funcionament durant més temps del
necessari.

- Com orientacio en la taula annexa
s'indiquen una série de receptes que inclouen
la quantitat d'aliment a processar i el temps
de funcionament de I'aparell.

- No utilitzeu I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

- Presteu especial atencié durant les
operacions de muntatge i desmuntatge dels
accessoris, ja que els ganivets estan afilats;
procediu amb cautela i eviteu el contacte
directe amb les seves fulles.

- Una utilitzacié inadequada o en desacord



amb les instruccions d'Us suposa un perill
i anul+la la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

Q Instruccions d’ts

Notes prévies a I'is:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d'usar el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments
tal com es descriu a I'apartat de neteja.

Us:

- Desenrotlleu del tot el cable abans
d’endollar.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Seleccioneu la velocitat desitjada.

- Engegueu I'aparell accionant el bot6
engegada / aturada.

- Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

Control electronic de velocitat:

- Es pot controlar la velocitat de I'aparell
simplement actuant sobre el comandament
de control de velocitat (A). Aquesta funci6 és
molt Util, ja que permet adaptar la velocitat de
I'aparell al tipus de tasca que s'hagi de fer.

Un cop finalitzat I'us de I'aparell:

- Atureu I'aparell retirant la pressié sobre el
botd engegada/aturada.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.
- Netegeu l'aparell

Accessoris:

Accessori vareta (Fig. 1)

Aquest accessori serveix per a elaborar
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, picar gel...

- Acobleu la vareta (D) al cos motor (C) fent-la
girar en el sentit de la fletxa.

- Aboqueu a la gerra (G) els aliments i
elaboreu-los pressionant el polsador (B).

- Desacobleu la vareta (D) girant cap a la
dreta i extraieu-la per a la seva posterior
neteja.

Accessori picador (Fig. 2):

- Aquest accessori serveix per picar vegetals
ocam...

- Poseu els aliments que heu d'elaborar al
vas picador amb les ganivetes alli situades i
col+logueu la tapa fins que encaixi (Fig. 2).

- Uniu el grup reductor al cos motor
pressionant fins a sentir clic (Fig. 2).

- Acobleu el conjunt a la tapa i poseu en
funcionament I'aparell (atencié: no poseu en
funcionament I'aparell si tot el conjunt no esta
correctament assentat i acoblat (Fig. 2).

- Atureu I'aparell quan I'aliment adquireixi la
textura desitjada.

- Desacobleu el conjunt de la tapa i premeu
els botons d’expulsié per alliberar el grup
reductor (Fig. 2).

Accessori batedor (Fig. 4):

- Aquest accessori serveix per muntar nata,
clares...

- Inseriu el batedor al grup reductor fins sentir
un clic (Fig. 4). Uniu aquest conjunt al cos
motor acoblant-lo i girant-lo cap a I'esquerra
(Fig. 4).



- En un recipient ample, col<loqueu 'aliment
i poseu en funcionament I'aparell. Per a

un optim resultat és convenient moure la
batedora en sentit horari.

- Allibereu el grup reductor del cos motor

i posteriorment retireu I'accessori batedor
estirant-lo (Fig. 4).

- Nota 1: no treballeu a velocitats altes

amb aquest accessori acoblat, ja que
provocaria defectes sobre el brag emulsionant
(centrifugacié dels fils d'aram).

- Nota 2: per treure la batedora (F) del grup
reductor (G), estireu 'anella de la batedora.

Accessori tamisador (Fig. 5):

- Aquest accessori serveix per elaborar sucs,
brous...

-Ala gerra, introduiu-hi el tamisador i afegiu-
hi els aliments a processar (Fig. 5).

- Poseu en funcionament I'aparell amb el seu
peu acoblat i actueu sobre els aliments a
processar, el suc passara a la gerra, pero les
llavors, pells i la polpa espessa quedaran al
vas tamisador (Fig. 5).

Accessori batedora de vas (Fig. 6):

- Aquest accessori serveix per processar
batuts, sopes fredes, vegetals...

- Poseu els aliments que heu d'elaborar a la
gerra batedora de vas amb les ganivetes alli
situades i colsloqueu la tapa fins que encaixi
(Fig. 6).

- Acobleu la batedora a la tapa girant cap
al'esquerra i poseu en marxa 'aparell.
(Atenci6: no poseu en marxa 'aparell si tot
el conjunt no esta perfectament assentat i
acoblat (Fig. 6).

- Atureu I'aparell quan I'aliment adquireixi la

textura desitjada.
- Desacobleu el conjunto de la tapa fent-lo
girar cap a la dreta (Fig. 6).

Protector térmic de seguretat:

- L'aparell disposa d'un dispositiu térmic
de seguretat que el protegeix de qualsevol
sobreescalfament.

- Sil'aparell es desconnecta per ell mateix
i no es torna a connectar, desendolleu-

lo de la xarxa i espereu uns 15 minuts
abans de tornar a connectar-lo. Si segueix
sense funcionar, aneu a un dels serveis
d'assisténcia técnica autoritzats.

o Neteja

- Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-
lo refredar abans de netejar-lo.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnat amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

- Per netejar 'aparell, no utilitzeu dissolvents
ni productes amb un factor pH acid o basic,
com el lleixiu, ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap
altre liquid ni el poseu sota l'aixeta.

- Durant el procés de neteja, cal tenir cura
amb les ganivetes, perque estan molt
esmolades.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
retirar-ne les restes d’aliments.

- Sil'aparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie es pot degradar i pot
afectar de manera inexorable la durada de
la vida de I'aparell i portar a una situacio
perillosa.

- Les peces segients son aptes per ser



netejades al rentavaixella: - Aquest simbol significa que

) \B/a;e‘;a Isionant si us voleu desfer del
: Ga edora emulsionan producte, un cop exhaurida
) Terr_a d la vida de I'aparell, 'heu de
: (fenr]rlasaba?g fora de vas dipositar, a través dels
o ’ itj d ts,
- La posicio d'escorregut/assecat de les [ ] rijans adequars, a mans

d {iar al rentalat d'un gestor de residus
PECES que Es poden netejar al rentapiats o autoritzat per a la recollida selectiva de

a’ I.a pica ha de _permet_re escorreguda de Residus d'Aparells Electrics i Electronics
I'aigua amb facilitat (Fig.7). (RAEE)

& snomiies y reparacio Aquest aparell compleix la Directiva 2006/95/

EC de Baixa Tensié i la Directiva 2004/108/

- En cas davaria, porteu Iaparell a un servei EC de Compatibilitat Electromagnética.

d'assistencia técnica autoritzat. No intenteu

desmuntar-lo o reparar-lo perqué podria ser
perillés.

- Sila connexi¢ a la xarxa esta malmesa, cal
substituir-la i actuar com en cas d’avaria.

Per a productes de la Unié Europea ilo en
cas que aixi ho exigeixi la normativa en el
seu pais d’origen:

Ecologia y reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas
d'aquest electrodoméstic estan integrats

en un sistema de recollida, classificacio i
reciclatge. Si us en voleu desfer, utilitzeu els
contenidors publics adequats per a cada tipus
de material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es puguin
considerar perjudicials per al medi ambient.



Preparacio aliments

Recepta

Accesori recomenat

Velocitat

Quantitat

Elaboracié

Temps

Salsa maionesa

250 ml

Poseu 1 ou ala gerra, sal, unes gotes de
vinagre o llimona, ompliu d'oli fins a la part
indicada i poseu en marxa I'aparell sense
moure'l fins a lligar l'oli.

35s

Batuts de fruites

i
I/

Agregueu la fruita i actueu sobre I'aliment
fins aconseguir que quedi homogeni.

Salsa beixamel

600 ml

Desfeu 30 gr. de mantega en una cassola
afoc lent, afegiu 100 gr. de farina i 30 gr.

de ceba sofregida (préviament trossejada
amb el picador) i aneu afegint els 500

mli de llet.

Picar gel

20

416
cubets

Introduiu els cubets a la gerra i piqueu
realitzant pressié sobre cada un dells.

Muntar nata

250 ml

Abogqueu la nata liquida ben freda (0
a5°C) en un recipient i actueu amb la
batedora fent un moviment en sentit
horari. Es recomana la velocitat minima i
quan comenci a tenir consisténcia passar
ala 2a. Tingueu precaucio, ja que si es
passa de temps la nata es convertira en
mantega.

1,2
min

Aixecar clares

5 clares

Aboqueu les clares en un recipient i
actueu amb la batedora fent un moviment
en sentit vertical fins a muntar-les.

1,5 min

Puré de patates

20

400g

Es poden trossejar actuant directament
sobre 'aliment situat a la mateixa cassola.

30s

Farinetes

20

300g

Trossegeu i poseu en un recipient 100
gr. de poma, 100 gr. de platan, 50 gr. de
galetes i el suc d'una taronja.

25s

Pa ratllat

20

509

Trossegeu el pa sec abans de posar-lo en
el vas i piqueu fins a la textura desitjada.

50s

Formatge ratllat

20

200g

Trossegeu a daus d'1 cm. i piqueu fins a
la textura desitjada.

30-
40s

Pastanaga
picada

20

300g

Peleu la pela, trossegeu a daus d'1 cm. i
piqueu fins a la textura desitjada.

20s




Picar fruits secs 20 300g | Traieu la pela o clovai piqueu fins a la 20s
textura desitjada.
Picar ou duro 20 5ous | Talleu a quarts i piqueu fins a la textura 10s
desitjada.
Carn picada 20 3009 | Trossegeu previament a daus d'1 cm. 30s
(crua o cuita) & Piqueu fins a la textura desitjada.
Picar camn — 20 40g | Trossegeu préviament a daus d'1 cm. 3s
’.’7 Piqueu fins a la textura desitjada.
=
Suc de tomaquet 20 4009 | Talleu els tomaquets a quarts i dipositeu- | 20's
? / i los en el vas tamisador, actueu sobre ells,
ala gerra en quedara el suc.
Picar albercocs L 20 60g | Trossegeu préviament a daus d'1 cm. 3s
secs / J Piqueu fins a la textura desitjada.
Gaspatxo 20 | - Poseu a la gerra %2 Kg de tomaquets, 1 30s
pebrot, 200 g de cogombre, 1 dent dall,
1 llesca de pa mullat amb aigua, sal,
vinagre i oli d'oliva i elaboreu.
Picar tomaquet 20 3509 | Peleu, trossegeu els tomaquets i 30s
elaboreu.
Picar ceba @ 20 400g | Peleu, trossegeu la ceba i elaboreu 20s
Triturar pa sec @ 20 509 | Trossegeu el pa i elaboreu 20s
Sucre glacé @ 20 200g | Poseu el sucre a la gerra i elaboreu. 20s




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

n Dear customer:

Many thanks for choosing to purchase a
TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory
use and long product life can be assured.

Description

Speed control

Start button

Motor unit

Liquidiser attachment
Adapter fitting (*)
Whisk (*)

Goblet

Sieve ()

Mixing container (**)

T IOTMOO WX

(*) Only available in the model Bapi 850 Plus,
Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo and
Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Only available in the model Bapi 850 Plus
Duo and Bapi 850 Plus Inox Duo.

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

A Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully before
switching on the appliance and keep them for
future reference. Failure to follow and observe
these instructions could lead to an accident.

- Clean all the parts of the product that will

be in contact with food, as indicated in the
cleaning section, before use.

Working environment:
- Keep the working area clean and well lit.
Cluttered and dark areas invite accidents.

Electrical safety:

- Do not use the appliance if the cable or plug
is damaged.

- Ensure that the voltage indicated on the
rating label matches the mains voltage before
plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amps.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

- If any of the appliance casings breaks,
immediately disconnect the appliance from
the mains to prevent the possibility of an
electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on
the floor, if there are visible signs of damage
orifithas a leak.

- Do not use the appliance with damp hands
or feet, or when barefooted.

- Do not force the power cord. Never use

the power cord to lift up, carry or unplug the
appliance.

- Do not wrap the power cord around the



appliance.

- Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

- Do not touch the plug with wet hands.

Personal safety:

- Take the necessary measures to avoid
starting the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power cable
before each use.

- Do not use the appliance if its accessories
are not properly fitted.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance while the goblet
is empty

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not force the appliance’s work capacity.
- Respect the maximum level indication
“MAX” (Fig. 3)

-Do not add a volume of hot liquid greater
than half of the total capacity of the goblet,
and whenever there are hot liquids inside the
goblet ensure that only the slowest speed

is used.

- Disconnect the appliance from the mains
when not in use and before undertaking any
cleaning task.

- Unplug the appliance from the mains before
replacing any accessory.

- This appliance is for household use only, not
professional or industrial use.

- This appliance is not a toy. Children should

be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

- This appliance is intended for adult use.
Ensure that this product is not used by the
disabled, children or people unused to its
handling.

- This appliance should be stored out of reach
of children and/or the disabled.

- Do not expose the appliance to extreme
temperatures.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
locked and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the
appliance from operating correctly.

- Do not use the appliance for longer than 1
minute at a time, or to complete cycles lasting
more than 5 minutes. In the latter case always
ensure rest periods of at least 1 minute
between cycles. Never keep the appliance
working for longer than the required time.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, and the operating time of the
apparatus.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- In view of the sharpness of the cutting
blades, take extra care when adding or
removing accessories; proceed cautiously
and avoid direct contact with the blades.

- Any misuse or failure to follow the
instructions for use renders the guarantee and
the manufacturer’s liability null and void.



Q Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product's packaging
has been removed.

- Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact with
food in the manner described in the cleaning
section.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging
itin.

- Connect the appliance to the mains.

- Select the desired speed.

- Tumn the appliance on, by using the on/off
button.

- Work with the food you want to process.

Electronic speed control:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the
type of work that needs to be done.

Once you have finished using the
appliance:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

Accessories:

Stick blender accessory (Fig. 1)
This accessory is used to make sauces,

soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crushed ice, etc.

- Attach the stick blender (D) to the motor unit
(C) by turning it in the direction of the arrow.

- Pour the foodstuffs into the goblet (G) and
operate it by pressing the start button (B).

- Remove the stick blender (D) by turning it to
the right and extracting it for cleaning.

Chopping accessory (Fig. 2)

- This accessory is used to chop vegetables
ormeat...

- Put the food to be prepared in the chopping
container with the blades inside and attach
the cover firmly (Fig. 2).

- Fit the adapter fitting to the motor unit by
pressing until you hear a click (Fig. 2).

- Attach the unit to the cover and switch the
appliance on (be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly
fitted and connected together (Fig. 2).

- Stop the appliance when the food reaches
the desired texture.

- Detach the unit from the cover and press the
accessory release buttons to free the adapter
fitting (Fig. 2).

Whisk accessory (Fig. 4):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

- Press the whisk into the adapter fitting until
you hear a click (Fig. 4). Add this combination
to the motor unit by attaching it and turning it
towards the left (Fig. 4).

- Put the food into a large receptacle and
switch the appliance on. For best results, turn
the whisk clockwise.

- Detach the adapter fitting from the motor



unit and then remove the whisk accessory by
pulling it outwards. (Fig. 4).

- Note 1: Do not work at high speeds with
this accessory attached, as this would cause
defects in the whisk (spinning its wires).

- Note 2: To free the whisk (F) from the
adapter fitting (E), pull the ring on the whisk.

Sieve accessory (Fig. 5):

- This accessory is used for making juices,
stock...

- Place the sieve in the jug and add the foods
to be processed (Fig. 5).

- Switch the appliance on with its foot
attached and work with the food to be
processed. The juice will go into the jug, but
the pips, skin and thick pulp will remain in the
sieve container (Fig. 5).

Mixing container (Fig. 6):

- This accessory is used for processing
milkshakes, cold soups, vegetables...

- Place the foods to be processed in the
mixing container with its blades in position
and fit the cover firmly (Fig. 6).

- Attach the whisk accessory to the lid by
turning to the left, and start up the appliance.
(Warning: Do not start up the appliance if
the entire unit is not correctly in place and
attached.) (Fig. 6)

- Stop the appliance when the food reaches
the desired texture.

- Remove the lid fitment by tuming it to the
right. (Fig. 6)

Safety thermal protector:

- The appliance has a safety device, which
protects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not

switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

0 Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains
and allow it to cool before undertaking any
cleaning task.
- Clean the equipment with a damp cloth with
a few drops of washing-up liquid and then dry.
- Do not use solvents, or products with an
acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.
- Never submerge the appliance in water
or any other liquid or place it under running
water.
- During the cleaning process, take special
care with the blades, as they are very sharp.
- Itis advisable to clean the appliance
regularly and remove any food remains.
- If the appliance is not in good condition
of cleanliness, its surface may degrade
and inexorably affect the duration of the
appliance’s useful life and could become
unsafe to use.
- The following pieces may be washed in a
dishwasher:

- Liquidiser attachment

- Whisk

- Goblet

- Sieve

- Chopping container
- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink



must allow the water to drain away easily This appliance complies with Directive
(Fig 7). 2006/95/EC on Low Voltage and Directive
2004/108/EC on Electromagnetic

s Compatibility.
Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if problems arise.
Do not try to dismantle or repair without
assistance, as this may be dangerous.

- If the connection to the mains has been
damaged, it must be replaced and you should
proceed as you would in the case of damage.

For EU product versions and/or in case
that it is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of

this appliance consists are included in a
collection, classification and recycling system.
Should you wish to dispose of them, use the
appropriate public containers for each type

of material.

- The product does not contain concentrations
of substances that could be considered
harmful to the environment.

- This symbol means that;
should you wish to dispose
of the product once its
working life has ended, take
it to an authorised waste
agent for the selective
I collection of Waste from
Electric and Electronic Equipment (WEEE).



Food preparation

Recipe Recommended accessory | Speed | Quantity Preparation Time
Mayonnaise = 5 250 ml | Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
’!7 and some drops of vinegar or lemon. Add
= oil until the indicated level. Turn the appli-
ance on without moving until the oil binds.
Fruit smoothies = 15 | oo Add fruit and activate the blender until the | -------
!!7 mixture has a smooth consistency.
=
Béchamel sauce 10 600 ml | Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow 15s
heat. Add 100 gr. of flour and 30 gr. of
fried onions (already cut up with the
slicer). Slowly add 500 ml of milk.
Crushed ice — 20 4/6 | Putthe ice cubes in the jug and crush by 15s
!!7 cubes | exerting pressure on each ice cube
=
Whipped cream _ 2 250 ml | Pour the cold liquid cream (0-5°C) into a 1,2
’_,7 / @ jug and turn on the blender in a clockwise | min
= direction. It is recommended to set the
blender to speed 2% and when it begins to
thicken up increase to speed 4°. Be care-
ful not to go over the time as the cream
will turn into butter.
Stiff egg whites _ 2 5egg | Pour the egg whites into a jug and activate |1,5 min
E_,) / @ whites | the blender. Mix in a vertical motion until
= the egg whites become stiff.
Mashed potato 20 400 g | The potatoes can be sliced by activating 30s
the blender directly in the saucepan
directly.
Baby food: fruit — 20 300g | Cutup and place 100 gr. of apple, 100 gr. | 25s
and biscuit mush !!7 of banana, 50 gr. of biscuits and the juice
= of one orange in the jug.
Bread crumbs 20 509 | Cutup the stale bread before putting it 50s
in the jug. Blend until the desired texture
is obtained.
Grated cheese 20 200g | Dice the cheese into 1 cm chunks and 30-
blend until the desired texture is obtained. | 40's
Sliced carrot 20 3009 | Peelthe carrots and dice into 1 cm 20s

chunks. Chop until the desired texture
is obtained.




Ground nuts 20 300g | Remove the shells and grind until the 20s
desired texture is obtained.
Chopped hard 20 5eggs | Cutinto quarters and chop until the 10s
boiled egg desired texture is obtained.
Chopped meat 20 3009 | Dice the meatinto 1 cm chunks. Chop 30s
(raw or cooked) until the desired texture is obtained.
Chopped meat — 20 40g | Dice the meet into 1 cm chunks and chop 3s
’.’7 until the desired texture is obtained.
e
Tomato juice 20 4009 | Slice the tomatoes into quarters and put 20s
? @/ them through the strainer. The juice will
collect in the jug.
Chopped dried 20 60g | Dice into 1 cm chunks. Chop until the 3s
apricots / desired texture is obtained.
Gazpacho 20 | - Place in the jug 2 Kg of tomatoes, 1 30s
pepper, 200 gr. of cucumber, 1 clove of
garlic, 1 slice of wet bread, salt, vinegar,
olive oil. Prepare.
Chopped tomato @ 20 350 g | Peel and cut up the tomatoes. Prepare. 30s
Chopped onion @ 20 400 g | Peel and slice the onion. Prepare. 20s
Bread crumbs @ 20 509 | Cutup the bread and prepare. 20s
Glace sugar @ 20 200 g | Putthe sugar into the jug and prepare. 20s




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o Cher client:

Nous vous remercions d'avoir choisi d'acheter
un produit de la marque TAURUS.

Sa technologie, sa conception et sa
fonctionnalité, ainsi que le fait qu'il réponde
aux normes de qualité les plus strictes, vous
garantissent une satisfaction a long terme.

Description

Régulateur de vitesse
Touche

Corps moteur

Fouet

Groupe réducteur (*)
Batteur émulsionneur (*)
Pichet

Tamiseur (*)

Bol batteur (**)
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(*) Disponible uniquement pour les modéles
Bapi 850 Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Disponible uniquement pour le modéle
Bapi 850 Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

Dans le cas ol votre modele ne disposerait
pas des accessoires décrits antérieurement,
ceux-ci peuvent s'acquérir séparément

aupres des services d'assistance technique.

A Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice d'instructions
avant de mettre I'appareil sous tension et la
conserver pour toute consultation ultérieure.
La non-observation et application de ces
instructions peuvent entrainer un accident.

- Avant le premier usage, nettoyer toutes

les parties du produit qui peuvent entrer en
contact avec les aliments, en procédant tel
qu'indiqué dans la section nettoyage.

Environnement d'utilisation ou de travail:
- Maintenir la zone de travail propre et

bien éclairée. Les zones désordonnées et
obscures sont propices aux accidents.

Sécurité électrique:

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable
électrique ou sa prise est endommagg.

- Avant de raccorder 'appareil au secteur,
s'assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Brancher I'appareil a une prise de courant
supportant au minimum 10 amperes.

- La prise de courant de I'appareil doit
coincider avec la base de la prise de courant.
Ne jamais modifier la prise de courant. Ne
pas utiliser d'adaptateur de prise de courant.
- Si une des enveloppes protectrices

de l'appareil se rompt, débrancher
immédiatement I'appareil du secteur pour
éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou
les pieds humides, ni les pieds nus.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il
y a des signes visibles de dommages ou en
cas de fuite.



- Ne pas forcer le cable électrique. Ne

jamais utiliser le cble électrique pour lever,
transporter ou débrancher 'appareil.

- Ne pas enrouler le cable autour de 'appareil.
- Vérifier 'état du cable d'alimentation. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent
le risque de choc électrique.

- Ne pas toucher la prise de raccordement
avec les mains mouillées.

Sécurité personnelle:

- Prendre les précautions nécessaires pour
éviter de mettre en marche involontairement
I'appareil.

- Ne pas toucher les parties mobiles de
I'appareil en marche.

Utilisation et précautions:

- Avant chaque utilisation, dérouler
completement le cable d’alimentation de
I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si les accessoires
ne sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, c'est a dire
sans charge.

- Ne pas utiliser I'appareil avec le récipient
vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas forcer la capacité de travail de
I'appareil.

- Respecter I'indication de niveau MAX (Fig.3)
- Le volume de liquide chaud que vous
rajouterez ne devra pas dépasser la moitié
de la capacité du pichet ; et en tous cas, en
présence de liquide chaud dans le pichet,
veiller a n'utiliser que la vitesse la plus lente.
- Débrancher I'appareil du secteur lorsqu'il

n'est pas utilisé et avant de procéder a toute
opération de nettoyage.

- Débrancher I'appareil du secteur avant de
remplacer tout accessoire.

- Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et non professionnel ou
industriel.

- Cet appareil n’est pas un jouet. Les enfants
doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

- Cet appareil a été congu pour étre utilisé par
des adultes. Ne pas laissez des personnes
non familiarisées avec ce type de produit,
des personnes handicapées ou des enfants
[utiliser.

- Laisser 'appareil hors de portée des enfants
et/ou des personnes handicapées.

- Ne pas exposer 'appareil aux températures
extrémes.

- Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées
ou entravées, qu'il n'y a pas de piéces
cassées ou d'autres conditions qui pourraient
affecter le bon fonctionnement de 'appareil.

- Eviter d'utiliser 'appareil pendant plus d'1
minute d'affilée, ou si vous utilisez des temps
de fonctionnement de plus de 5 minutes,
veillez a toujours respecter des temps de
repos d’au moins 1 minute entre chaque
cycle. Veiller a n'utiliser I'appareil que le
temps strictement nécessaire.

- Aftitre indicatif sur le tableau en annexe,
sont indiquées une série de recettes qui
précisent les quantités a mettre d’aliments et
le temps de fonctionnement de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du
corps d’une personne ou d'un animal.

- Faire tres attention aux opérations de
montage, démontage des accessoires,



puisque les lames sont aiguisées ; procéder
avec précaution en évitant de toucher leur
tranchant.

- Toute utilisation inadéquate ou non conforme
aux instructions d'utilisation comporte un
risque, invalide la garantie et annule la
responsabilité du fabricant.

Q Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Veiller & vous assurez de bien avoir enlevé
tout le matériel d'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, veiller & bien
nettoyer les parties en contact avec les
aliments, conformément a la description de
I'alinéa « Nettoyage ».

Utilisation:

- Dérouler entiérement le cable avant de
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Sélectionner la vitesse désirée.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant le
bouton marche/arrét.

-Travailler I'aliment désiré.

Contréle électronique de vitesse:

- La vitesse de I'appareil peut étre controlée
en jouant simplement sur la commande de
controle de vitesse (A). Cette fonction est trés
utile puisqu’elle permet d'adapter la vitesse
de l'appareil au type de travail que vous
voulez réaliser.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Arréter 'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.

Accessoires

Accessoire fouet (Fig. 1)

Cet accessoire s'utilise pour la préparation
de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés, granités...

- Ajuster le fouet (D) au corps moteur (C) en
la tournant dans le sens de la fléche.

- Introduire les aliments dans le pichet

(G) et appuyer sur le bouton (B) pour son
élaboration.

- Désaccoupler le fouet (D) en le dévissant a
droite ; retirer 'accessoire pour le laver.

Accessoire hacheur (Fig. 2):

- Cet accessoire sert a hacher légumes et
viandes...

- Introduire les aliments dans le bol & hacher
avec les lames en place, mettre en place le
couvercle et bien 'emboiter (Fig. 2).

- Assembler le groupe réducteur au corps
moteur en appuyant jusqu'a entendre un clic
(Fig. 2).

- Assembler 'ensemble au couvercle et
mettre en marche I'appareil (Attention : ne
pas mettre en marche I'appareil si 'ensemble
n'est pas soigneusement assemblé (Fig. 2).
- Arréter 'appareil lorsque I'aliment acquiére
la texture désirée.

- Retirer le couvercle, et appuyer sur les
touches d'éjection pour libérer le groupe



réducteur (Fig. 2).

Accessoire batteur (Fig. 4):

- Cet accessoire sert a faire des cremes
chantilly, monter des blancs en neige...

- Insérer le batteur dans le groupe réducteur
jusqu’a entendre un clic. (Fig. 4). Accoupler
cet ensemble au corps moteur et visser a
droite (Fig. 4).

- Placer I'aliment dans un récipient large et
mettre en marche 'appareil. Pour un résultat
optimal, déplacer le batteur dans le sens des
aiguilles d'une montre.

- Désaccoupler le groupe réducteur du corps
moteur, puis, tirer sur I'accessoire batteur
pour I'extraire. (Fig. 4).

- Note 1: Ne pas travailler & une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

- Note 2: Pour libérer le batteur (F) du groupe
réducteur (G), tirer sur I'anneau du batteur.

Accessoire tamiseur (Fig. 5):

- Cet accessoire sert a I'élaboration de jus de
fruits, bouillons....

- Introduire le tamiseur dans le récipient et
ajouter dans celui-ci les aliments a travailler
(Fig. 5).

- Mettre en marche I'appareil avec le pied
mis en place et faire fonctionner 'appareil sur
les aliments, le jus passera dans le récipient
mais les pépins, la peau et la pulpe épaisse
resteront dans le verre tamiseur (Fig. 5).

Accessoire bol batteur (Fig. 6):

- Cet accessoire sert a faire des crémes, des
soupes froides, des légumes...

- Introduire les aliments dans le bol batteur

avec ses lames, mettre en place le couvercle
et bien I'emboiter (Fig. 6).

- Ajuster le batteur au couvercle en tournant
a gauche, et mettre en marche l'appareil.
(Attention : ne jamais mettre en marche
I'appareil si l'ensemble n'est pas dliment
ajusté ou accouplé. (Fig. 6)

- Arréter 'appareil lorsque I'aliment acquiére
a texture désirée.

- Désaccoupler 'ensemble du couvercle en le
dévissant a droite. (Fig. 6)

Protection thermique de sécurité:

- L'appareil contient un dispositif thermique
de sécurité qui protege 'appareil de toute
surchauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et

que vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S'il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d'assistance technique autorisés.

0 Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et le laisser
refroidir avant de procéder a toute opération
de nettoyage.

- Nettoyer 'appareil en le frottant avec un
chiffon humidifié imprégné de quelques
gouttes de détergent puis le sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits a
pH acide ou basique tels que I'eau de javel, ni
de produits abrasifs pour nettoyer 'appareil.

- Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.
- Durant le processus de nettoyage, faire
attention en particulier aux lames, celles-ci



sont trés coupantes.
- Il est recommandé de nettoyer 'appareil
réguliérement et de retirer tous les restes
d'aliments.
- Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de l'appareil et le rendre dangereux.
- Les piéces suivantes peuvent étre lavées au
lave-vaisselle :

- Fout

- Batteur émulsionneur

- Pichet

- Tamiseur

- Bol batteur
- La position essorage / séchage des pieces
lavables au lave-vaisselle ou dans I'évier doit
faciliter l'essorage de I'eau (Fig. 7).

s Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre 'appareil a un
service d'assistance technique agréé. Ne
pas tenter de procéder aux réparations ou
de démonter I'appareil ; cela implique des
risques.

- Si le branchement au secteur est
endommagg, il doit étre remplacé. Procéder
alors comme en cas de panne.

Pour les produits de ’'Union Européenne
et (ou) conformément a la réglementation
en vigueur de votre pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit
- Les matériaux dont 'emballage de cet

appareil est constitué intégrent un programme

de collecte, de classification et de recyclage.

Si vous souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics appropriés pour
chaque type de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations
de substances considérées comme étant
nocives pour 'environnement.

- Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que
celui-ci n'est plus utilisable,
remettez-le, suivant la
I méthode appropriée, a un
gestionnaire de déchets habilité pour la
collecte sélective de déchets d'appareils
électriques et électroniques (DAEE).

Cet appareil est conforme & la directive
2006/95/EC de basse tension ainsi qu'a
la directive 2004/108/EC de compatibilité
électromagnétique.



Préparation aliments

Recette Vitesse Quantité |Elaboration Temps Temps
Sauce mayon- P— 5 250 ml | Verser les ingrédients dans le bol : 1 35s
naise / @ ceuf, sel, quelques gouttes de vinaigre
= ou de citron, remplir d'huile jusqu'a la
partie indiquée et mettre en marche
I'appareil sans le bouger jusqu'a ce que
I'huile se soit bien intégrée au mélange
Milk-shake aux = 15 | - Ajouter les fruits et mixer les aliments —————
fruits jusqu'a obtenir un mélange homogéne
=
Sauce béchamel 10 600 ml | Fondre 30 g de beurre dans une 15s
casserole a feu doux, ajouter 100 g de
farine et 30 g d'oignons préalablement
coupés a l'aide du hacheur et passés
ala poéle, puis ajouter petit & petit 500
ml de lait
Piler de la glace — 20  |4/6 glagons | Introduire les glagons dans le bol et 15s
hacher en faisant pression sur chacun
= deux
Créme Chantilly _ 2 250 ml | Verser la créme bien froide (de 0° 1,2
/ @ 4 5°C) dans un récipient et fouetter min
= a l'aide effectuant un mouvement
circulaire dans le sens horaire. Utiliser
tout d'abord la vitesse minimale, et une
fois que la créme sera suffisamment
consistante, passer a la 2éme vitesse.
Faire attention, car si vous surpassez le
temps nécessaire, la créme Chantilly se
transforme en beurre
Blancs en neige _ 2 5blancs | Verser les blancs d'ceuf dans un 1,5 min
/ @ d'ceuf | récipient et mixer en réalisant des
= mouvements verticaux, jusqu'a monter
les blancs en neige
Purée de pom- 20 400g | Ecraser en agissant directement sur 30s
mes de terre I'aliment qui se trouve dans la casserole
Bouillie 20 300g | Couper en morceaux et verser dans 25s

I o/

le bol : 100 g de pomme, 100 g de
banane, 50 g de biscuits et le jus d'une
orange




élaborer

Chapelure 20 509 Couper en morceaux le pain sec avant 50s
de le mettre dans le bol et hacher
jusqu'a obtenir la texture voulue
Fromage rapé 20 200g | Couper en dés de 1 cm et hacher 30-
jusqu'a obtenir la texture voulue 40s
Carottes pilées 20 300g | Eplucher et couper en dés de 1.cm, 20s
puis hacher jusqu’a obtenir la texture
voulue
Fruits secs 20 300g | Eplucher et hacher jusqu’a obtenir la 20s
hachés texture voulue
CEufs durs 20 5ceufs | Couper en Quatre et hacher jusqu'a 10s
hachés obtenir la texture voulue
Viande hachée 20 300g | Couper préalablementendésde1cm. | 30s
(crue ou cuite) Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Viande hachée — 20 409 Couper préalablement en dés de 1 cm. 3s
’!7 Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
=
Jus de tomate 20 400g | Coupez les tomates en quatre et met- 20s
g @/ @ tez-les dans le bol tamis et branchez
I'appareil, le jus se versera dans le bol
Hacher des 20 60g Couper préalablement en dés de 1 cm. 3s
abricots secs / Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Gaspacho 2 | Verser les ingrédients dans le bol : % 30s
Kg de tomates, 1 poivron, 200 g de
concombre, 1 gousse d'ail, 1 tranche
de pain trempée dans de ['eau, sel,
vinaigre et huile d'olive, puis élaborer
Hacher des 20 3509 | Eplucher, couper les tomates, puis 30s
tomates élaborer
Hacher des 20 4009 Eplucher, couper les oignons, puis 20s
oignons élaborer
Hacher du pain 20 509 Couper le pain, puis élaborer 20s
sec
Sucre glass @ 20 200g | Verser le sucre dans le bol, puis 20s




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, ein
TAURUS Gerét zu kaufen.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses
Gerétes, in Kombination mit der Erfiillung der
strengsten Qualitdtsnormen, werden lhnen
lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung
Geschwindigkeitsschalter
Taste

Motorblock

Stab
Untersetzungsaggregat ()
Schaumschlager (*)
Gefal

Sieb (¥)

Mixerkrug mit Behalter (**)

T TIOTMMOO WX

(*) Nur fiir die Modell Bapi 850 Plus, Bapi 850
Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo, Bapi 850 Plus
Inox Duo.

(**) Nur fiir das Modell Bapi 850 Plus Duo,
Bapi 850 Plus Inox Duo.

Wenn Sie meinen, dass das Gerét nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehor ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

Sicherheitsempfehlungen
und -hinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese

zum Nachschlagen zu einem spéteren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung dieser
Gebrauchsanweisungen kann Unfélle zur
Folge haben.

- Vor der Erstanwendung miissen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

Anwendungs- oder Arbeitsumgebung:

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut
beleuchtet sein. In unordentlichen und
dunklen Zonen kann es zu Unfallen kommen.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerét darf nicht mit beschéadigtem
elektrischen Kabel oder Stecker verwendet
werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschliefen.

- Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens
10 Ampere anschliefen.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem
Steckdosentyp des Stromanschlusses
Ubereinstimmen. Der Stecker darf nicht
verandert werden. Verwenden Sie keine
Steckeradapter.

- Sollte ein Teil der Geratverkleidung
strapaziert sein, ist die Stromzufuhr



umgehend zu unterbrechen, um die
Méglichkeit eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Das Gerat darf nicht mit nassen Handen
oder FiiRen und auch nicht barfuld betatigt
werden.

- Elektrische Kabel nicht iberbeanspruchen.
Elektrische Kabel diirfen nicht zum Anheben,
Transportieren oder Ausstecken des Gerats
beniitzt werden.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.

- Uberprtifen Sie das elekirische
Verbindungskabel. Beschédigte oder
verwickelte Kabel erhdhen das Risiko von
elektrischen Schiagen.

- Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Hénden.

Personliche Sicherheit:

- Treffen Sie die erforderlichen Manahmen,
um ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des
Gerats zu verhindern.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht berihren.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Geréts das
Stromkabel vollsténdig auswickeln.

- Gerét nicht beniitzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also
ohne Inhalt, nicht beniitzt werden.

- Beniitzen Sie das Gerét nicht mit leerem
GefaB.

- Beniitzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/

Ausschalter nicht funktioniert.

- Betriebskapazitat des Geréts nicht
Uberbeanspruchen.

- Bitte beachten Sie die MAX-Fiillmenge
(Fig. 3).

- Das GefaR nur bis zur Halfte seiner
maximalen Fiillmenge mit heiBen
Flussigkeiten befiillen. HeiRe Fliissigkeiten
im Gefal nur mit der niedrigsten
Geschwindigkeit verarbeiten.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Bevor Sie Zubehdrteile auswechseln, ist der
Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fiir
Haushaltszwecke und ist fiir professionellen
oder gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.
- Dieses Gerét ist kein Spielzeug. Kinder
sollten Gberwacht werden, um sicher zu
stellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
- Dieses Gerét ist fiir den Gebrauch von
Erwachsenen konzipiert. Vermeiden Sie

die Benutzung desselben durch Kinder,
Behinderte oder Personen, die mit dem Gerat
nicht vertraut sind.

- Bewahren Sie das Gerat auRerhalb der
Reichweite von Kindern und/oder Behinderten
auf.

- Das Gerét darf keinen extremen
Temperaturen.

- Halten Sie das Gerét in gutem Zustand.
Uberpriifen Sie, ob die beweglichen Teile
nicht ausgerichtet oder verklemmt sind, ob
beschadigte Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats
allenfalls behindern kdnnen.

- Das Gerét sollte nicht langer als 1 Minute



durchgangig oder in Zyklen von mehr als

5 Minuten benutzt werden. Zwischen den
Zyklen lassen Sie den Motor mindestens 1
Minute abkiihlen. Das Gerét sollte auf jeden
Fall nicht langer als erforderlich in Betrieb
sein.

- Als Anhalt dient die nachstehende
Tabelle, in der verschiedene Speisen mit
den zu verarbeitenden Mengen und der
Betriebsdauer des Geréates aufgefiihrt sind.
- Das Gerat nicht auf einem Kdperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

- Achten Sie darauf, die Messer richtig
einzusetzen und abzunehmen, da sie
scharf sind und leicht Schnittverletzungen
verursachen kénnen.

- UnfachgemaBer Gebrauch oder

die Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kénnen gefahrlich
sein und fiihren zu einer vollstandigen
Ungiiltigkeit der Herstellergarantie.

Q Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte Verpackungsmaterial des Produkts
entfernt haben.

- Vor der Erstanwendung miissen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz
an.

- Wahlen Sie die erwiinschte Starke.

- Stellen Sie das Geréat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betétigen.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte
Lebensmittel.

Elektronische Geschwindigkeitskontrolle:
- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich
einfach mit dem Geschwindigkeitsschalter
regeln. Diese Funktion ist &uRerst nitzlich,
da die Geschwindigkeit an die entsprechende
Arbeit angepasst werden kann.

Nach dem Gebrauch des Gerates:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters
abstellen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Gerat sdubemn

Zubehor:

Mixstab (Fig. 1):

Dieses Zubehérteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstoenem Eis usw.

- Den Mixstab (D) durch Drehen in Richtung
des Pfeils am Motorblock (C) befestigen.

- Die Lebensmittel in das GefaR (G) geben
und durch Betétigen der Taste (B) verarbeiten.
- Zur nachfolgenden Reinigung den Mixstab
(D) durch Drehen nach rechts lésen und
herausziehen.

Hackzubehor (Fig. 2):

Dieses Zubehér dient zum Hacken von
Gemise oder Fleisch...

- Lebensmittel in den mit Messern
ausgestatteten Hackbehehalter fiillen und
Abdeckung aufsetzen und gut einrasten
lassen (Fig. 2).,



Untersetzungsaggregat am Motorkdrper
befestigen und andriicken, bis ein Klicken zu
horen ist (Fig. 2).

Gerat abdecken und anstellen (Achtung: das
Gerét nicht anstellen,wenn nicht alle Teile gut
angebracht und befestigt worden sind (Fig. 2).
Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewiinschte Textur haben.

- Abdeckung lésen und Ausstotaste driicken,
um das Untersetzungsaggregat zu lésen

(Fig. 2).

Schlagerzubehor (Abb. 4):

Dieses Zubehor sient zum Schlagen von
Sahne, Eiweil...

- Das Mixgerat in das Untersetzungsaggregat
stecken, bis Sie ein Klicken horen (Fig. 4).
Dann dieses Teil durch Drehen nach links am
Motorgehduse befestigen (Fig. 4).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefal geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fir optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Sahneschlager im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Das Untersetzungsaggregat vom Motorblock
I6sen und danach das Schlégerzubehdr
herausziehen. (Fig. 4).

- Anmerkung1: Uberhohte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehdr kdnnen den
Schaumschlagerarm beschédigen (Drahte
werden geschleudert).

- Anmerkung2: Um den Sahneschlager ( F )
vom Untersetzungsaggregat ( G ) zu losen,
ziehen Sie an dem Schlégerring.

Siebzubehor (Fig. 5):

Dieses Zubehdr dient zur Zubereitung von
Séften, Brihen...

- Setzen Sie das Sieb in den Krug und

filllen Sie ihn mit den entsprechenden
Lebensmitteln (Fig. 5).

- Schalten Sie das Gerat am Stander ein und
mischen Sie die Lebensmittel. Der Saft wird
durch das Sieb gedriickt, aber Kerne, Haut
und Fruchtfleisch bleiben im Sieb (Fig. 5).

Topfmixer-Gerét (Fig. 6):

Dieses Zubehér dient zur Zubereitung

von Milkshakes, kalten Suppen,
Gemiissesuppen...

- Lebensmittel in den mit Messern
ausgestatteten Topf fiillen, Abdeckung
aufsetzen und gut einrasten lassen (Fig. 6).
- Das Mixgerat durch Drehen nach links am
Deckel befestigen und in Betrieb setzen.
(Achtung: Das Gerét nicht in Betrieb setzen,
wenn das Teil nicht richtig angesetzt und
befestigt ist (Fig. 6).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

- Das Teil durch Drehen nach rechts vom
Deckel I8sen. (Fig. 6).

Warmeschutzschalter:

- Das Gerat ist mit einem
Warmeschutzschalter ausgestattet, wodurch
es gegen Uberhitzung geschiitzt ist.

- Schaltet sich das Geréat von selbst aus

und nicht wieder ein, unterbrechen Sie die
Stromzufuhr, warten Sie 15 Minuten und
schalten es wieder ein.

0 Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie mit der



Reinigung beginnen.
- Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.
- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates
weder Losungsmittel noch Scheuermittel oder
Produkte mit einem sauren oder basischen
pH-Wert wie Lauge.
- Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.
- Bei der Reinigung muss besonders auf
die Schneideflachen geachtet werden, die
besonders scharf sind.
- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerét zu entfernen.
- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so
kdnnte sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ
beeinflusst und gefahrliche Situationen
verursacht werden.
- Die folgenden Teile konnen in der
Geschirrspilmaschine gewaschen werden:

- Stab

- Schaumschlager

- Gefal

- Sieb

- Mixerkrug mit Behalter
- Die Abtropf / Abtrock Position der im
Geschirrspiiler oder Spilbecken spilbaren
Teile muss einen ungehinderten Wasserablauf
ermdglichen (Fig. 7).

s Storungen und Reparatur
- Bringen Sie das Geréat im Falle einer
Stérung zu einem zugelassenen technischen

Wartungsdienst. Versuchen Sie nicht, es

zu reparieren oder zu demontieren, da dies
gefahrlich sein kénnte.

- Ist die Netzverbindung beschédigt, ist wie in
sonstigen Schadensféllen vorzugehen.

Fiir Produkte der Europaischen Union
und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die Materialien, aus denen die Verpackung
dieses Gerats besteht, sind in einem
Miillabfuhrsystem integriert, welches sich
um Abfuhr, Klassifizierung und Recycling
kiimmert. Falls Sie diese Entsorgen

wollen, kdnnen Sie den fiir jede Materialart
angemessenen 6ffentlichen Container
anwenden.

- Das Produkt beinhaltet keine
Konzentrationen an Substanzen, die als
umweltschadlich angesehen werden kénnen.

- Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie das Produkt,
sobald es abgelaufen ist,
von einem entsprechenden
Fachmann an einem fiir
elektrische und

I elektronische Gerate
(EEAG) geeigneten Ort entsorgen sollen.

Dieses Gerat erfilllt die Normen 2006/95/
EC fiir Niederspannung und die Normen
2004/108/EC fiir elektromagnetische
Vertraglichkeit.



Zubereitung von nahrungsmitteln

N Geschwind- "
Rezept Empfohlenes zubehér igkeitsstufe Menge Zubereitung Dauer
Mayonnaise —_ 5 250 ml | 1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig 35s
’_’7 oder Zitrone in den Behélter"geben
= und ihn bis zur Anzeige mit Ol fillen.
Das Gerate anschalten und es ohne zu
bewegen so lange laufen lassen, bis
das Ol emulgiert
Frucht-Shake — 15 Obst hinzufiigen und solange mixen, bis | -------
gﬂ eine homogene Flissigkeit entsteht
=
Bechamel- 10 600 ml | 30 g Butter in einem Topf bei kleiner 15s
Sauce Flamme zerlaufen lassen, 100 g Mehl
und 30 g angebratene (mit dem Zerklei-
nerer vorher gehackte) Zwiebeln und
nach und nach 500 ml Milch hinzugeben
Eis zerkleinern _— 20 4/6 Eiswiirfel in den Behalter geben und 15s
’.’7 Eiswilrfel | einzeln durch Druck zerkleinern
=
Sahne schlagen 2 250 ml | Gekiihite (0 bis 5°C) Sahne in einen 12
’_'7 / @ Behélter fiillen und mit dem Stabmixer | min
= im Uhrzeigersinn schlagen. Es wird
geraten, mit der untersten Geschwind-
igkeitsstufe zu beginnen und erst wenn
die Flissigkeit Konsistenz gewinnt auf
die zweite Stufe zu schalten. Vorsicht:
Wenn Sie Sahne zu lange schlagen,
wird sie zu Butter!
Eiweil steif _ 2 5 EiweiB | Eiweif in einen Behlter geben und 1,5 min
schlagen ’_'7 / @ solange mit dem Stabmixer mit senk-
= rechten Bewegungen schlagen, bis das
Eiweil steif ist
Kartoffelplree E 20 400g | Die Kartoffeln kdnnen direkt im Kochtopf | 30's
plriert werden
Brei — 20 3009 | 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse | 25
i!? zerkleinern und zusammen mit dem
= Orangensaft in den Behalter geben
Paniermehl 20 50g | Trockenes Brot in Stiicke brechen, 50s

bevor Sie es in den Becher geben,
und bis zum gewiinschten Ergebnis
zerkleinern




Kase reiben 20 2009 | in 1.cm groBe Wiirfel schneiden und bis | 30—
zum gewiinschten Ergebnis zerkleinem | 40S
Karotten reiben 20 300g | Karotten schalen in 1cm groRRe Stiicke 20s
schneiden und bis zum gewiinschten
Ergebnis zerkleinern
Nisse hacken 20 300g | Nisse schélen und bis zum gewiin- 20s
schten Ergebnis zerkleinern
harte Eier 20 5 Eier | Eier in Wiirfel schneiden und bis zum 10s
hacken gewiinschten Ergebnis zerkleinern
Hackfleisch =) 20 3009 | Fleisch vorher in 1cm groRe Wiirfel 30s
(roh oder schneiden. Bis zum gew(inschten
gekocht) Ergebnis zerkleinern
Fleisch 20 409 | Fleisch vorher in 1cm groBe Wiirfel 3s
zerkleinern schneiden. Bis zum gew(inschten
Ergebnis zerkleinern
Tomatensaft 20 400g | Tomaten in Wiirfel schneiden, in den 20s
? Sieb geben und passieren, sodass der
Saft in den Behalter flieRt
Getrocknete 20 60g | Vorherin 1 cm groRe Stiickchen sch- 3s
Aprikosen neiden. Bis zum gewiinschten Ergebnis
zerkleinern zerkleinern
Gazpacho 20 - | Y2kg Tomaten, 1 Paprika, 200 g 30s
Gurken, 1 Knoblauchzehe, 1 in Wasser
aufgeweichte Scheibe Brot, Salz, Essig
und Olivendl in den Behélter geben und
zubereiten
Tomaten 20 350g | Tomaten schélen, in Stiicke schneiden 30s
zerkleinern und zubereiten
Zwiebeln 20 400g | Zwiebeln schalen, in Stiicke schneiden | 20's
hacken und zubereiten
Trockenes Brot 20 509 | Brotin Stiicke brechen und zubereiten 20s
mahlen
Puderzucker 20 200g | Puderzucker in den Behalter fillenund | 20's
zubereiten




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

n Gentile cliente:

La ringraziamo per la preferenza accordataci
con l'acquisto di un prodotto TAURUS.

La sua tecnologia, design e funzionalit,
nonché la garanzia di aver superato i piu
rigorosi controlli di qualita, le permetteranno di
godere a lungo delle qualita dellapparecchio.

Descrizione

Comando regolazione velocita
Pulsante ON/OFF

Corpo motore

Gambo mixer

Blocco di fissaggio (*)

Frusta (*)

Caraffa

Colino (*)

Bicchiere frullatore (**)

T IOTMOO WX

(*) Disponibile solo nei modelli Bapi 850 Plus,
Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo, Bapi
850 Plus Inox Duo.

(**) Disponibile solo nel modello Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente
presso i punti di assistenza tecnica
autorizzati.

A Consigli ed avvertenze

- Leggere attentamente le presenti istruzioni
d'uso prima di avviare I'apparecchio e
conservarle per successive consultazioni. La
mancata osservanza di quanto riportato nel
presente libretto d'istruzioni puo essere causa
di incidenti.

- Se si usa I'apparecchio per la prima volta,
pulire tutte le parti a contatto con il cibo come
indicato nella sezione relativa alla pulizia.

Area di lavoro:

- Tenere I'area di lavoro sgombra € ben
illuminata. Un’area di lavoro buia e disordinata
puo essere causa di infortuni.

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica, accertarsi che la tensione di rete
corrisponda a quella indicata sulla targa delle
caratteristiche del prodotto.

- Collegare 'apparecchio ad una presa
elettrica munita di un’efficace messa a terra e
con una portata minima di 10 ampere.

- Verificare che la presa sia del tipo adatto
alla spina dell'apparecchio; quest'ultima non
deve essere mai modificata. Non usare mai
adattatori.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro
esterno dell'apparecchio, disinserire
immediatamente la spina dalla presa di
corrente al fine di evitare eventuali scariche
elettriche.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i
piedi umidi, o con i piedi scalzi.



- Non usare I'apparecchio in caso di caduta
accidentale dello stesso, se presenta segni
visibili di danno o in caso di fuoriuscite.

- Non tirare il cavo elettrico; non usarlo mai
per sollevare o trasportare I'apparecchio, o
per disinserire la spina dalla presa di corrente.
- Non arrotolare il cavo intorno
all'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di
alimentazione: i cavi danneggiati o attorcigliati
aumentano il rischio di scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina di connessione con
le mani bagnate.

Sicurezza personale:

- Adottare le misure di sicurezza
necessarie per evitare I'avvio involontario
dell'apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento
quando I'apparecchio € in funzione.

Precauzioni d’'uso:

- Prima dell'uso, svolgere completamente il
cavo di alimentazione dellapparecchio.

- Non usare I'apparecchio se gli accessori non
sono montati correttamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto
(senza aver inserito gli alimenti).

- Non adoperare 'apparecchio con la caraffa
vuota.

- Non utilizzare I'apparecchio se il dispositivo
d’accensione/spegnimento non funziona.

- Non sforzare I'apparecchio.

- Rispettare l'indicazione del livello MAX

(Fig. 3)

- Non aggiungere un volume di liquido caldo
superiore alla meta della capacita della
caraffa e ad ogni modo, se la caraffa contiene

liquidi caldi, usare solo la velocita pit lenta.

- Disinserire sempre la spina dellapparecchio
dalla presa di corrente in caso di inutilizzo e
prima di procedere alla pulizia dello stesso.

- Disinserire sempre la spina dell'apparecchio
dalla presa di corrente prima di sostituire
qualsiasi accessorio.

- Questo apparecchio & destinato
esclusivamente all'uso domestico; non &
adatto all'uso professionale o industriale.

- Questo apparecchio non € un giocattolo.
Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Questo apparecchio € destinato all'uso
esclusivo da parte di adulti. Non permettere
che venga usato da parte di persone che
non ne conoscono il funzionamento, persone
disabili 0 bambini.

- Tenere fuori dalla portata dei bambini e delle
persone disabili.

- Non esporre I'apparecchio a temperature
estreme.

- Mantenere I'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate
€ che non rimangono incastrate, che non

ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

- Non usare I'apparecchio per pit di 1 minuto
0 non eseguire cicli di piti di 5 minuti; in
quest'ultimo caso rispettare sempre periodi
di riposo di almeno 1 minuto fra un ciclo e
I'altro. Ad ogni modo non & mai opportuno
far funzionare I'apparecchio per un tempo
superiore al necessario.

- Nella tabella allegata vengono proposte
delle ricette a carattere orientativo, in cui
vengono indicati la quantita di alimenti ed i
tempi di cottura.



- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna
parte del corpo di persone o animali.

- Fare particolare attenzione durante le
operazioni di montaggio e smontaggio degli
accessori in quanto le lame sono affilate;
procedere con cautela evitando il contatto
diretto con il filo delle stesse.

- Qualsiasi uso improprio o difforme

dalle presenti istruzioni d'uso pud essere
pericoloso, invalida la garanzia ed esime il
produttore da ogni tipo responsabilita.
necessario.

Q Modalita d’uso

Prima dell’'uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto
il materiale di imballaggio.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima
volta, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella
sezione dedicata alla pulizia.

Uso:

- Svolgere completamente il cavo prima di
collegare I'apparecchio.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Selezionare la velocita desiderata.

- Awviare l'apparecchio premendo il pulsante
ON/OFF.

- Introdurre I'alimento da lavorare.

Controllo elettronico della velocita:

- E possibile regolare la velocita
dell'apparecchio semplicemente ruotando la
manopola apposita (A).

- Questa funzione & molto utile poiché
permette di adattare la velocita al tipo di

lavoro da svolgere.

Dopo 'uso:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il
pulsante ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
- Pulire I'apparecchio.

Accessori:

Accessorio bacchetta (Fig. 1):

Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio ...

- Accoppiare la bacchetta (D) al corpo motore
(C) ruotandola nel senso indicato dalla
freccia.

- Introdurre gli alimenti nella caraffa (G) e
lavorarli premendo il tasto (B).

- Sganciare la bacchetta (D) ruotandola verso
destra ed estrarla per la pulizia.

Tritatutto (Fig. 2):

- Indicato per tritare carne e verdura.

- Dopo aver montato le lame, introdurre gli
alimenti da lavorare nel bicchiere ed inserire il
coperchio (Fig. 2).

- Inserire il blocco di fissaggio nel corpo del
motore facendo pressione fino allo scatto
(Fig. 2).

- Posizionare il coperchio ed avviare
I'apparecchio. Attenzione!: prima di mettere in
funzione I'apparecchio, assicurarsi che tutti i
pezzi siano montati correttamente (Fig. 2).

- Quando I'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Disinserire il coperchio e premere i pulsanti
di sgancio del blocco di fissaggio (Fig. 2).



Frusta (Fig. 4):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Introdurre la frusta nel gruppo riduttore fino
a sentire un clic (Fig. 4). Unire lnsieme al
corpo motore e accoppiarlo ruotandolo verso
sinistra (Fig. 4).- Introdurre I'alimento in un
recipiente amio ed awviare I'apparecchio.
Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di
muovere la frusta in senso orario.

- Liberare il gruppo riduttore del corpo motore
e successivamente rimuovere I'accessorio
frusta tirandolo verso l'esterno. (Fig. 4).

- Nota 1: Quando si adopera questo
accessorio, & consigliabile selezionare una
velocita bassa per non provocare danni ai fili
della frusta.

- Nota 2: Per staccare la frusta (F) dal blocco
di fissaggio (E), tirare afferrando I'anello.

Colino (Fig. 5):

- Indicato per la preparazione di succhi,
passati di verdure, ecc.

- Inserire il colino nel bicchiere e versare gli
alimenti da lavorare (Fig. 5).

- Montare il gambo mixer ed avviare
I'apparecchio; la parte liquida entrera nel
bicchiere, mentre la polpa e la buccia
rimarranno sul fondo del colino (Fig. 5).

Bicchiere frullatore (Fig. 6):

- Indicato per la preparazione di frullati, zuppe
fredde, verdura, ecc.

- Dopo aver montato le lame, introdurre gli
alimenti da lavorare nel bicchiere ed inserire |l
coperchio, ruotandolo fino al blocco completo
(Fig. 6).

- Accoppiare il frullatore al coperchio
ruotandolo verso sinistra e avviare

I'apparecchio. (Attenzione: non avviare
I'apparecchio se non & stabilizzato e
opportunamente montato.

(Fig. 6)

- Quando I'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Smontare il gruppo del coperchio ruotandolo
verso destra. (Fig. 6)

Protettore termico di sicurezza:

- L'apparecchio € dotato di un dispositivo
termico di sicurezza che lo protegge da
qualsiasi surriscaldamento.

- Se l'apparecchio si arresta automaticamente
€ non riprende a funzionare, scollegarlo

dalla presa e attendere 15 minuti circa prima
diricollegarlo. Se a questo punto dovesse
continuare a non funzionare, rivolgersi ad un
punto di assistenza tecnica autorizzato.

o Pulizia

- Disinserire la spina dellapparecchio dalla
rete elettrica ed aspettare che si raffreddi
prima di eseguirne la pulizia.

- Pulire I'apparecchio con un panno umido
impregnato di qualche goccia di detersivo e
quindi asciugarlo.

- Per eseguire la pulizia dellapparecchio, si
raccomanda di non usare prodotti abrasivi,
solventi o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o in
altri liquidi e non sciacquarlo sotto il rubinetto.
- Le lame dell'apparecchio sono
particolarmente affilate; durante la pulizia,
maneggiare con cura.



- Si raccomanda di pulire 'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui
di cibo.
- Se non si esegue una pulizia periodica
dell'apparecchio, la sua superficie puo
deteriorarsi nuocendo irrimediabilmente alla
sua durata, nonché renderlo pericoloso.
- | seguenti accessori possono essere lavati
in lavastoviglie:

- Frusta

- Frullatore emulsionatore

- Caraffa

- Colino

- Bicchiere frullatore
- La posizione di sgocciolamento/asciugatura
delle parti lavabili in lavastoviglie o nel
lavandino deve permettere un facile
sgocciolamento dell'acqua (Fig. 7).

s Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare
di smontare o riparare 'apparecchio: pud
essere pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla rete &
danneggiato, non cercare di sostituirlo da
soli, ma rivolgersi ad un Centro d'Assistenza
Tecnica autorizzato.

Per i prodotti dell’Unione Europea e/o nel
caso in cui sia previsto dalla legislazione
del Suo paese di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono l'imballaggio
di questo apparecchio sono integrati in

un sistema di raccolta, classificazione e
riciclaggio degli stessi. Per sbarazzarsene,
utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto & privo di concentrazioni di
sostanze che possano essere considerate
dannose per I'ambiente.

- Questo simbolo indica che,
per smaltire il prodotto al
termine della sua durata
utile, bisogna depositarlo
presso un gestore di residui,
autorizzato per la raccolta

L differenziata di Residui di

Apparati Elettrici ed Elettronici (RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva
2006/95/CE di Bassa Tensione e alla
Direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita
Elettromagnetica.



Ricette

Ricetta

Accesorio consigliato

Velocita

Quantita

Preparazione

Tempo

Maionese

5

250 ml

Mettere nella brocca 1 uovo, sale, alcune
gocce di aceto o limone, riempire d'olio fino
alla parte indicata e avviare I'apparecchio
senza muoverlo fino ad amalgamare I'olio

35s

Frullati di frutta

I
I

Introdurre la frutta e lavorare I'alimento fino
a renderlo omogeneo

Besciamella

600 ml

Sciogliere 30 g di burro in una casseruola a
fuoco lento, aggiungere 100 g di farina e 30
g di cipolla soffritta (triturata in precedenza
con il tritatutto) e aggiungere poco alla volta
500 ml di latte

Triturare
ghiaccio

20

416
cubetti

Introdurre i cubetti nella brocca e triturare
esercitando una certa pressione su ognuno
di essi

Montare la
panna

250 ml

Versare la panna liquida ben fredda (da
0a5°C) in un recipiente e lavorare con il
frullatore facendo un movimento in senso
orario. Si consiglia la velocita minima e
quando inizia ad avere una certa consist-
enza, passare alla 2%, Fare attenzione a non
eccedere con il tempo altrimenti la panna si
trasformera in burro

12
min

Montare gli
albumi

5 albumi

Versare gli albumi in un recipiente e lavo-
rare con il frullatore facendo un movimento
in senso verticale fino a montarli a neve

1.5 min

Puré di patate

20

400g

Possono essere triturate lavorando
I'alimento direttamente nella stessa
casseruola

30s

Pappa

20

300g

Triturare e mettere nel recipiente 100 g di
mele, 100 g di banane, 50 g di biscotti e il
succo di un‘arancia

25s

Pangrattato

20

509

Spezzettare il pane secco prima di metterlo
nel bicchiere e triturare fino alla tessitura
desiderata

50s

Formaggio
grattugiato

20

2009

Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino alla
tessitura desiderata

30-
40s




Carota triturata 20 3009 | Pelare, spezzettare a dadi di 1 cm e triturare | 20's

fino alla tessitura desiderata

Tritare frutti 20 3009 | Togliere il guscio e triturare fino alla tes- 20s
secchi situra desiderata

Sminuzzare 20 5uova | Tagliare a quarti e tritare fino alla tessitura 10s

uova sode desiderata

Carne macinata
(cruda o cotta)

20 3009 | Spezzettare prima a dadi di 1 cm. Triturare 30s
fino alla tessitura desiderata

Macinare carne — 20 40g | Spezzettare prima a dadi di 1 cm. Triturare 3s
!.’7 fino alla tessitura desiderata
=
Succo di juy 20 400 g | Tagliare i pomodori a quarti e metterli nel 20s
pomodoro ? @/ v bicchiere a setaccio e lavorarli; nella brocca
€ si raccogliera il succo
Tritare albicoc- , 20 60g | Spezzettare prima a dadi di 1 cm. Triturare 3s
che secche / fino alla tessitura desiderata
Gazpacho 20 | - Mettere nella brocca ¥ kg di pomodori, 30s
1 peperone, 200 g di cetrioli, 1 spicchio
d'aglio, 1 fetta di pane bagnato nell'acqua,
sale, aceto e olio d'oliva e lavorare
Spezzettare 20 3509 | Pelare, spezzettare i pomodori e lavorare 30s
pomodori l'alimento
Tritare cipolla 20 400 g | Pelare, spezzettare la cipolla e lavorare 20s
l'alimento
Tritare pane 20 509 | Spezzettare il pane e lavorare I'alimento 20s
S€cco
Zucchero a velo 20 2009 | Mettere lo zucchero nella brocca e lavorare | 20's
I'alimento




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um
electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade,
aliados as mais rigorosas normas de
qualidade, garantir-lhe-&o uma total
satisfagdo durante muito tempo.

Descrigao

Comando Regulador de Velocidade
Botéo

Corpo do motor

Varinha

Grupo redutor (*)

Batedor emulsionante (*)

Jarro

Coador (*)

Jarro liquidificador (**)

T IOTMOO WX

(*) Apenas disponivel nos modelos Bapi 850
Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo,
Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Apenas disponivel no modelo Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

Conselhos e adverténcias
de seguranga

- Ler atentamente este manual de instrugdes
antes de ligar o aparelho e guarda-lo para
consultas futuras. A ndo observagéo e
cumprimento destas instrugdes pode resultar
num acidente.

- Antes da primeira utilizag&o, limpar todas

as partes do aparelho que possam estar em
contacto com os alimentos, procedendo como
se indica no capitulo de limpeza.

Ambiente de utilizagao ou trabalho:

- Manter a area de trabalho limpa e bem
iluminada. As areas desordenadas e escuras
propiciam a ocorréncia de acidentes.

Seguranga eléctrica:

- Néo utilizar o aparelho se tiver o cabo
eléctrico ou a ficha danificada.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica,
verificar se a voltagem indicada nas
caracteristicas coincide com a voltagem da
rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica
com ligacéo a terra e que suporte 10
amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente eléctrica. Nunca modificar
a ficha eléctrica. Nao utilizar adaptadores de
ficha eléctrica.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligar imediatamente o aparelho da
rede eléctrica para evitar a possibilidade de
sofrer um choque eléctrico.

- N&o utilizar o aparelho com as méos ou com



0s pés humidos, nem com os pés descalgos.
- Nao utilizar o aparelho se este caiu e se
existirem sinais visiveis de danos ou de fuga.
- Nao forgar o cabo eléctrico. Nunca utilizar
o cabo eléctrico para levantar, transportar ou
desligar o aparelho.

- Néo enrolar o cabo no aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentagéo.
Os cabos danificados ou entrelagados
aumentam o risco de choque eléctrico.

- N&o tocar na ficha de ligagdo com as maos
molhadas.

Seguranga pessoal:

- Tomar as medidas necessarias para evitar
que o aparelho se ligue acidentalmente.

- Néo tocar as partes méveis do aparelho em
funcionamento.

Utilizagao e cuidados:

- Antes de cada utilizag&o, desenrolar
completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho.

- Nao utilizar o aparelho se os acessorios ndo
estiverem devidamente montados.

- Nao utilizar o aparelho sem carga.

- Néo utilizar o aparelho com o jarro vazio.

- Nao utilizar o aparelho se o dispositivo de
ligar/desligar ndo funcionar.

- Nao forgar a capacidade de trabalho do
aparelho.

- Respeitar a indicagéo do nivel MAX (Fig. 3)
- N&o adicionar um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro

e, em todo o caso, se existirem liquidos
quentes no interior do jarro, utilizar apenas a
velocidade mais lenta.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica

quando ndo estiver a ser utilizado e antes de
iniciar qualquer operagao de limpeza.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica antes
de substituir qualquer acessério.

- Este aparelho esté projectado unicamente
para utilizagdo doméstica, néo para utilizagao
profissional ou industrial.

- Este aparelho ndo é um brinquedo. As
criangas devem ser vigiadas para garantir
que ndo brincam com o aparelho.

- Este aparelho esté projectado para ser
utilizado apenas por adultos. Nao permitir que
seja utilizado por pessoas ndo familiarizadas
com este tipo de produto, pessoas
incapacitadas ou criangas.

- Guardar este aparelho fora do alcance de
criangas efou pessoas incapacitadas.

- Nao expor o aparelho a temperaturas
extremas.

- Conservar o aparelho em bom estado.
Verifique se as partes méveis ndo estédo
desalinhadas ou travadas, se ndo existem
pegas partidas ou outras condi¢des que
possam afectar o bom funcionamento do
aparelho. Como orientagéo, na tabela anexa,
indica-se uma série de receitas que inclui

a quantidade de alimentos a processar e 0
tempo de funcionamento do aparelho.

- Nao usar o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou realizar ciclos de mais de
5 minutos (respeitando sempre neste caso
0s periodos de repouso entre ciclos de 1
minuto como minimo). Em nenhum caso sera
conveniente usar o aparelho para além do
tempo necessario.

- Para efeitos de orientagdo, na tabela em
anexo é indicada uma série de receitas

que incluem a quantidade de alimentos a
processar e o tempo de funcionamento do



aparelho.

- Néo utilizar o aparelho sobre nenhuma parte
do corpo de uma pessoa ou animal.

- Prestar especial atengéo durante as
operagdes de montagem e desmontagem
de acessorios, uma vez que as facas estao
afiadas; proceder com cautela e evitar o
contacto directo com 0 gume das mesmas.
- Qualquer utilizagdo inadequada ou em
desacordo com as instrugdes de utilizagdo
pode ser perigosa e anula a garantia e a
responsabilidade do fabricante.

Q Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Assegure-se de que retirou todo o material
de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira

vez, limpe as partes em contacto com os
alimentos tal como se descreve no capitulo
de limpeza.

Utilizagéo:

- Desenrolar completamente o cabo antes de
o ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Seleccionar a velocidade desejada.

- Colocar o aparelho em funcionamento,
accionando o botéo de ligar/desligar.

- Processar os alimentos.

Controlo electronico da velocidade:

- Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando

de controlo de velocidade (A). Esta fungao é
muito til pois permite adaptar a velocidade

do aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

Uma vez terminada a utilizagao do
aparelho:

- Parar o aparelho, deixando de pressionar o
comando Ligar/Desligar.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

Acessorios

Acessorio da varinha (Fig. 1):

Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
picar gelo...

- Encaixar a varinha (D) no corpo do motor
(C), girando-a no sentido da seta.

- Colocar os alimentos no jarro (G) e
processa-los pressionando o botéo (B).

- Desencaixar a varinha (D), girando-a para a
direita e extraindo-a para limpeza posterior

Acessorio picador (Fig. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais ou
cames...

- Introduzir os alimentos a processar no copo
picador com as l&minas montadas e colocar a
tampa até que encaixe (Fig. 2).

- Unir o grupo redutor ao corpo do motor
pressionando até escutar um clique (Fig. 2).

- Unir o conjunto a tampa e ligar o aparelho
(Atengdo: ndo colocar o aparelho em
funcionamento se todo o conjunto néo estiver
devidamente montado (Fig. 2).

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir
a textura desejada.

- Desmontar o conjunto da tampa e premir

os botbes de ejec¢éo para libertar o grupo



redutor (Fig. 2).

Acessorio batedor (Fig. 4):

- Este acessorio serve para bater natas,
levantar claras...

- Inserir o batedor no grupo redutor até ouvir
um clique (Fig. 4). Unir o conjunto ao corpo
do motor, encaixando-o e girando-o para a
esquerda (Fig. 4).

- Colocar o alimento num recipiente largo e
ligar o aparelho. Para um resultado 6ptimo &
conveniente mover o batedor no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Libertar o grupo redutor do corpo do motor e
posteriormente retirar o batedor, extraindo-o
do corpo (Fig. 4).

- Nota 1: N&o trabalhar a velocidades

altas com este acessério montado porque
provocaria defeitos no brago de emulsao
(centrifugacao dos arames).

- Nota 2: Para libertar o batedor (F) do grupo
redutor (E), puxe pela argola do batedor.

Acessorio coador (Fig. 5):

- Este acessorio serve para a elaboragao de
sumos, sopas...

- Montar o coador no jarro e juntar os
alimentos a processar (Fig. 5).

- Colocar o aparelho em funcionamento com
o0 pé montado e processar os alimentos. O
SUMO passard para o jarro mas as sementes,
peles e a polpa espessa ficardo no copo
coador (Fig. 5).

Acessorio liquidificador (Fig. 6):

- Este acessorio serve para processar
batidos, sopas frias, vegetais...

- Introduzir os alimentos a processar no jarro

batedor com as laminas montadas e colocar a
tampa até que encaixe (Fig. 6).

- Encaixar o batedor na tampa, girando-o
para a esquerda e colocando o aparelho

em funcionamento (atencéo: ndo colocar o
aparelho em funcionamento se o conjunto
nao estiver devidamente posicionado e
encaixado (Fig. 6).

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir
a textura desejada.

- Desencaixar o conjunto da tapa, girando-o
para a direita (Fig. 6).

Protector térmico de seguranca:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico
de seguranca que o protege de qualquer
sobreaguecimento. Se o aparelho se desligar
so0zinho e néo se voltar a ligar, retira-lo da
rede eléctrica e aguardar 15 minutos antes
de o ligar novamente. Se continuar sem
funcionar, dirigir-se a um dos servigos de
assisténcia técnica autorizados.

0 Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e
deixé-lo arrefecer antes de iniciar qualquer
operago de limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano humido
com algumas gotas de detergente e seca-lo
de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com um
factor pH &cido ou basico como a lixivia
nem produtos abrasivos para a limpeza do
aparelho.

- N&o submergir o aparelho em &gua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo



da torneira.
- Durante o processo de limpeza deve ter
especial cuidado com as laminas pois estédo
muito afiadas.
- Recomenda-se limpar o aparelho
regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.
- Se 0 aparelho ndo se mantiver limpo, a
sua superficie pode degradar-se e afectar
de forma inexoravel a duragéo da vida do
aparelho e conduzir a uma situagao de
perigo.
- As seguintes pegas séo aptas para limpeza
na maquina de lavar louga:

- Varinha.

- Batedor emulsionante.

- Jarro.

- Coador.

- Jarro liquidificador.
- A posigdo de escorrimento/secagem das
pegas lavaveis na maquina de lavar louga ou
lava-lougas deve permitir o escorrimento da
agua com facilidade (Fig. 7).

s Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
N&o o tentar desmontar ou reparar, j& que
pode ser perigoso.

- Se aligagéo de rede estiver danificada,
deve ser substituida e deve agir-se como em
caso de avaria.

Para produtos da Unido Europeia e/ou
conforme os requisitos da regulamentagéo
do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estdo integrados num sistema
de recolha, classificagéo e reciclagem. Se
desejar desfazer-se deles, pode utilizar os
contentores publicos apropriados para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que possam ser consideradas
nocivas para o ambiente.

- Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de terminada
a sua vida util, deve entrega-
lo através dos meios
adequados ao cuidado de

I um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Eléctricos e
Electronicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensé&o e com a
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidade
Electromagnética.



Preparagéo de alimentos

Receita

0 o

Preparagao

Tempo

Molho de
maionese

5

250 ml

Colocar 1 ovo no depésito, sal,
algumas gotas de vinagre ou liméo,
encher com éleo até a parte indicada e
colocar o aparelho em funcionamento
sem mové-lo, até ligar o 6leo

35s

Batidos de frutas

Adicionar a fruta e mexer os alimentos
até conseguir que fiquem homogéneos

Molho bechamel

600 ml

Derreter 30 g de manteiga numa
cagarola em lume brando, adicionar
100 g de farinha e 30 g de cebola sof-
rita (previamente picada com o picador)
e ir adicionando 500 ml de leite

15s

Picar gelo

20

416 cubos

Introduzir os cubos no depésito e
picé-los, exercendo pressdo em cima
de cada um deles

15s

Preparar natas

250 ml

Deitar as natas liquidas bem frias (0 a
5°C) num recipiente e mexé-las com
o batedor, fazendo um movimento no
sentido dos ponteiros do relégio. E
recomendavel a velocidade minima e,
quando comegar a ter consisténcia,
passar para a 2°. Tenha atengéo para
nao deixar passar o tempo, caso
contrario as natas transformam-se em
manteiga

1,2
min

Fazer claras em
castelo

5 claras

Deitar as claras num recipiente e
mexé-las com o batedor, fazendo um
movimento no sentido vertical até
fazé-las em castelo

1,5 min

Puré de batata

20

400g

Pode esmagar as batatas ao mexer
directamente os alimentos que se
encontram na mesma cagarola

30s

Papa

20

300g

Picar e introduzir no recipiente 100 g
de mag4, 100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja

25s

Péo ralado

20

509

Cortar o pao seco antes de coloca-lo
no copo e picé-lo até obter a textura
desejada

50s




Queijo ralado 20 2009 | Cortar em cubos de 1 cm e picar até 30-
obter a textura desejada 40s
Cenoura picada 20 3009 Descascar, cortar em cubosde 1cme | 20s
picar até obter a textura desejada
Picar frutos 20 3009 | Tirar a casca e picar até obter a textura | 20s
secos desejada
Picar ovos duros 20 50vos | Cortar em quadrados e picar até obter | 10s
a textura desejada
Carne picada 20 300g | Cortar previamente em cubos de 1cm. | 30s
(crua ou cozida) Picar até obter a textura desejada
Picar carne 20 409 Cortar previamente em cubos de 1 cm. 3s
Picar até obter a textura desejada
Sumo de tomate 20 400g | Cortar os tomates aos quadrados, 20s
colocé-los no copo rotativo e mexé-los;
no deposito ficara o sumo
Picar damascos 20 60g Cortar previamente em cubos de 1 cm. 3s
secos Picar até obter a textura desejada
Gaspacho 20 | Colocar no depésito % kg de tomates, 30s
1 pimento, 200 g de pepino, 1 dente
de alho, 1 fatia de pao molhado com
4gua, sal, vinagre e azeite e efectuar
a preparagéo
Picar tomates 20 3509 | Descascar, cortar e preparar 0s 30s
tomates
Picar cebolas 20 4009 Descascar, cortar e preparar a cebola 20s
Triturar p&o seco 20 509 Cortar e preparar o pao 20s
Agucar em po 20 200g | Colocar o aguicar no depdsito e 20s

prepara-lo




Nederlands

Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o Geachte klant :

We danken u voor de aankoop van een
product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit dat het
de striktste kwaliteitsnormen overtreft,
garanderen u volle tevredenheid voor een
lange tijd.

Beschrijving:

Bediening snelheidscontrole
Aan/uitknop

Motorhuis

Staafmixer
Vertragingsgroep (*)

Garde ()

Kan

Zeef ()

Mixerkan (**)

—TTITIOTMMOO WX

(*) Alleen beschikbaar bij de modellen Bapi
850 Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus
Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de voorafgaand beschreven
accessoires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar
bij de Serviceafdeling van de technische dienst.

A Adviezen en veiligheidsvoorschriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt
en bewaar ze voor latere raadpleging. Het
niet naleven en in acht nemen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

- VV66r de eerste ingebruikneming, alle
onderdelen van het product die in contact
kunnen komen met voedingsmiddelen
reinigen en daarvoor te werk gaan zoals
aangegeven in de paragraaf betreffende de
reiniging.

Gebruik- of werkomgeving:

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed
verlicht is. Wanordelijke en donkere zones
werken ongelukken in de hand.

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
snoer of de stekker beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op
het typeplaatje te vergelijken met de waarden
van het stroomnet.

- Het apparaat aansluiten op een stopcontact
dat minimaal 10 ampére aankan.

- De stekker van het apparaat moet geschikt
zijn voor het stopcontact. De stekker nooit
wijzigen. Geen stekkeradapters gebruiken.

- Als één van de omhulsels van het apparaat
kapot gaat, het apparaat onmiddellijk
uitschakelen om elektrische schokken te
vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken met vochtige



handen of voeten, noch blootsvoets.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
gevallen is, wanneer er zichtbare schade is,
of indien er een lek bestaat.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer
nooit gebruiken om het apparaat op te tillen,
te transporteren of om de stekker uit het
stopcontact te trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.
- De toestand van het snoer controleren.
Beschadigde snoeren of snoeren die in de
war geraakt zijn verhogen het risico van een
elektrische schok.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

Persoonlijke veiligheid:

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om
te vermijden dat het apparaat onverhoopt
wordt

ingeschakeld.

- De bewegende onderdelen van het apparaat
in bedrif niet aanraken.

Gebruik en voorzorgsmaatregelen:

- Voor het gebruik het stroomsnoer van het
apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken als de
accessoires niet goed aangekoppeld zijn.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel
zonder lading.

- Het apparaat niet gebruiken in een lege kan.
- Het apparaat niet gebruiken als de aan/
uitknop niet werkt.

- De werkingscapaciteit van het apparaat niet
forceren.

- Niet verder draaien dan de stand MAX

(Fig. 3)

- Hete vloeistof niet tot boven de helft van

de capaciteit bijvullen. Gebruik bij hete
vioeistoffen alleen de laagste snelheid.

- Haal de stekker van het toestel uit het
stopcontact wanneer u het niet gebruikt en
voorafgaand aan schoonmaak en onderhoud.
- De stekker uit het stopcontact halen
alvorens toebehoren te vervangen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De kinderen
moeten in het oog gehouden worden om

te verzekeren dat ze niet met het apparaat
spelen.

- Dit apparaat is bedoeld voor gebruik door
volwassenen. Laat niet toe dat het apparaat
gebruikt wordt door gehandicapten, kinderen
of door personen die niet vertrouwd zijn met
dit type producten.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van
kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat niet blootstellen aan extreme
temperaturen.

- Het apparaat goed onderhouden. Ga na

of de beweegbare onderdelen niet scheef
zitten of belemmerd worden, dat er geen
stukken kapot zijn en of er zich geen

andere omstandigheden voordoen die een
goede werking van het apparaat kunnen
verhinderen.

- Ter oriéntatie worden in de bijgevoegde
tabel een reeks recepten opgegeven, waarin
de hoeveelheid voedsel wordt aangegeven,
evenals de overeenkomstige werkingstijd van
het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet langer dan 1
minuut achter elkaar. Als het apparaat 5
minuten of meer gebruikt wordt, moet het



apparaat na elke minuten even uitgezet
worden. Laat het apparaat niet langer dan
noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de
bijlage een reeks recepten met daarin de
hoeveelheid te verwerken voedingsmiddelen
en de draaitijd van het apparaat.

- Het apparaat niet gebruiken boven een
lichaamsdeel van een mens of dier.

- Let goed op bij de montage en demontage
van hulpstukken. De messen zijn scherp,
dus zorg dat u de scherpe kant hiervan niet
aanraakt.

- Een onjuist gebruik, of gebruik dat niet
overeenstemt met de gebruiksaanwijzing,
kan gevaarlijk zijn en de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant teniet
doen.

Q Gebruiksaanwijzing
Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het
verpakkingsmateriaal van het produkt
verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen
van het apparaat die met voedingsmiddelen
in aanraking kunnen komen, schoon te
maken, zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruik:

- Alvorens het apparaat aan te sluiten, het
elektriciteitssnoer volledig afrollen.

- Steek de stekker van het toestel in het
stopcontact.

- Kies de gewenste snelheid.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan/uitknop.
- Bewerk het voedsel dat u wilt verwerken.

Elektrische snelheidscontrole:

- Men kan de snelheid van het apparaat
onder controle houden, simpelweg door de
bediening van de snelheidscontrole (A) in
werking te stellen. Deze functie is erg nuttig,
omdat deze de mogelijkheid biedt om de
snelheid aan te passen aan het soort werk dat
men nodig vindt te realiseren.

Als u klaar bent met het gebruik van het
apparaat:

- Stop het apparaat, door de druk op de aan/
uit knop weg te nemen.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

Accessoires:

Accessoire staafmixer (Fig. 1):

Dit hulpstuk dient voor het bereiden van
sauzen, soepen, mayonaise, shakes,
babyvoeding en het malen van ijs...

- Plaats het staafie (D) in het motorlichaam
(C) door hem in de richting van het paaltje te
draaien.

- Giet de ingrediénten in de beker (G) en
bereid deze door op knop (B) te drukken.

- Ontkoppel de mengstaaf (D) door deze
rechtsom te draaien. Na het uithemen kunt u
deze schoonmaken.

Hak- accessoire (Fig. 2):

- Deze accessoire dient om plantaardige
producten en vlees fijn te hakken ...

- Voeg het te bereiden voedsel in de kan



met de aldaar geplaatste messen, plaats het
deksel totdat dit vastzit (Fig. 2).

- Verbind de tandwielhuis aan het motorblok,
druk uitoefenend tot men een klik hoort (Fig.
2).
- Koppel het geheel aan het deksel en zet
het apparaat aan. (Let op: het apparaat
niet aanzetten als het geheel niet behoorlijk
bevestigd en gekoppeld is (Fig. 2).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Ontkoppel het geheel van het deksel

en druk op de verwijderknoppen om de
vertragingsgroep los te maken (Fig. 2).

Garde- accessoire (Fig. 4):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Schuif de mixer in de reductiegroep totdat
deze vastklikt. (Fig 4). Schuif het geheel in het
motorblok en draai naar links (Fig. 4).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet
het apparaat aan. Voor een optimaal resultaat
is het raadzaam de garde met de klok mee of
terug te bewegen.

- Ontkoppel het tandwielhuis van het
motorblok en trek aan de garde om deze los
te maken (Fig. 4)

- Noot 1: Werk niet op hoge snelheden met
deze accessoire aangekoppeld, aangezien
dat schade kan veroorzaken aan de gardearm
(loskomen van de draden).

- Noot 2: Trek aan de ring van de garde (F)
om deze van de vertragingsgroep (E) los te
maken.

Zeef- accessoire (Fig. 5):
- Deze accessoire dient voor de vervaardiging

van sappen, bouillon, soepen...

- Steek de staaf in het motorhuis en de zeef
in de kan en leg daarop het te verwerken
voedsel (Fig. 5).

- Zet het apparaat met de aangekoppelde
voet aan en laat het inwerken op het te
verwerken voedsel, het sap loopt in de kan
maar de pitten, de schil en het vruchtvlees
blijven achter in de zeef (Fig. 5).

Mixerkan- accessoire (Fig. 6):

- Deze accessoire dient voor de verwerking
van shakes, koude soepen en plantaardige
producten...

- Voeg het te bereiden voedsel in de mixerkan
met de aldaar geplaatste messen en plaats
het deksel totdat dit vastzit (Fig. 6).

- Koppel de mixer aan het deksel door deze
linksom te draaien en zet het apparaat aan.
(Let op: zet het apparaat niet aan voordat het
geheel stevig aan elkaar is gekoppeld (Fig. 6).
- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Draai het deksel open door deze rechtsom
te draaien (Fig. 6).

Thermische beveiliging:

- Het apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat beschermt tegen
oververhitting.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt
en niet opnieuw inschakelt, trek dan de
stekker uit het stopcontact en wacht 15
minuten alvorens het terug in te steken.
Indien het dan nog steeds niet werkt, begeef
u dan naar één van de bevoegde technische
diensten.



0 Reiniging

-Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het afkoelen alvorens het
te reinigen.
- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.
- Gebruik geen oplosmiddelen of
schuurmiddelen, noch producten met zuren
of basen zoals bleekwater, om het apparaat
schoon te maken.
- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.
- Tijdens de schoonmaakbeurt extra
oppassen met de messen van de mixer want
die zijn zeer scherp.
- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.
- Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van
het oppervlak en kan dit de levensduur van
het apparaat onverbiddelijk aantasten en tot
een gevaarlijke situatie leiden.
- De volgende stukken mogen in de
afwasmachine gereinigd worden:

- Staafmixer

- Garde

-Kan

- Zeef

- Mixerkan
- Zorg ervoor dat de te wassen stukken tijdens
het uitiekken en drogen zo in de vaatwasser
of gootsteen geplaatst worden dat het water
gemakkelijk kan weglekken (Fig. 7).

@ Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer
het apparaat niet zelf te demonteren of te
repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting beschadigd

is, moet deze vervangen worden zoals bij

een defect.

Voor produkten afkomstig uit de Europese
Unie en/of indien de wetgeving van het land
waaruit het produkt afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid
van het product

- De verpakkingsmaterialen van dit apparaat
zijn geintegreerd in een systeem van ophalen,
sorteren en hergebruik van de materialen.
Indien U de materialen kwijt wilt, kunt U
hiervoor de geschikte publieke containers
gebruiken.

- Het produkt is vrijgesteld van substanties die
het milieu schaden.

-Dit symbool betekent dat

indien u zich van dit product

wilt ontdoen als het eenmaal

versleten is, het product

naar een erkende afvalver-

werker dient te brengen die
o voor de selectieve ophaling
van Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de Laagspanning-
srichtlijn 2006/95/EG en de richtlijn 2004/108/
EG inzake elektromagnetische compatibiliteit.



Recepten bereiden

Bereiding-
swijze

Recept A i id | F i Bereiding

het aangegeven streepje met olie en zet
het apparaat aan. Houd de klopper stil
tot het mengsel begint te binden.

Fruitshakes

Mayonaise - 5 250 ml | Doe het ei, het zout en enkele druppels 35s
!.'7 azijn of citroen in de kan. Vul de kan tot
=

— 15 | - Voeg fruit toe en zet het apparaataan | - -
!.’7 tot u een homogeen fruitmengsel krijgt.
&=}

saus laag vuur, voeg 100 gram bloem en 30
gram gebakken ui toe (hak de ui eerst
in kleine stukjes), en giet er dan 500
ml melk bij.

Bechamel- E 10 600 ml | Smelt 30 gram boter in een pan op 15s

ljs crushen = 20 | 4/6 blokjes | Doe de ijsblokjes in de kan en crush ze 15s
!.'7 door lichtjes op de bovenkant van het
=

toestel te drukken.

_ 2 250 ml | Giet de koude (0 tot 5°C) vloeibare 1,2 min
/ @ slagroom in een kom en maak met de

= klopper cirkelvormige bewegingen met
de wijzers van de klok mee. Men raadt
snelheid 2 aan. Schakel over op snel-
heid 4 wanneer de slagroom steviger
begint te worden. Wees voorzichtig
want als u te lang klopt, verandert uw
slagroom in boter.

kloppen

Slagroom E

Eiwit kloppen 2 5 dooiers | Giet de dooiers in een kom en maak 1,5 min
!_,7 / @ met de klopper op- en neergaande
=

bewegingen tot het eiwit stijf wordt.

Aardap- 20 4009 Deze kunnen eveneens in dezelfde pan 30s
pelpuree in stukken gehakt worden.

Pap = 20 3009 Snijd 100 gram appel, 100 gram 25s
banaan en 50 gram koekjes in stukjes
= en doe in de kom samen met het sap
van één sinaasappel.

het brood in het glas en hak het tot de

Broodkruimels @ 20 509 Breek het droog brood in stukken, doe 50s
gewenste textuur wordt bereikt




Geraspte 20 200g | Snijd de kaas in blokjes van ongeveer | 30-40's
kaas 1 cm en hak tot de gewenste textuur
wordt bereikt
Geraspte 20 3009 Schil de wortelen, snijd ze in blokjes 20s
wortel van ongeveer 1 cm en hak ze tot de
gewenste textuur wordt bereikt
Gedroogd fruit 20 3009 Pel het fruit en hak het tot de gewenste 20s
hakken textuur wordt bereikt.
Hardgekookte 20 5eieren | Snijd de eieren in vier en hak ze tot de 10s
eieren in gewenste textuur wordt bereikt.
stukjes
snijden
Gehakt viees 20 3009 Snijd het vlees eerst in stukjes van on- 30s
(rauw of geveer 1 cm. Hak het tot de gewenste
gebakken) textuur wordt bereikt.
Vlees hakken — 20 409 Snijd het vlees eerst in stukjes van on- 3s
Eﬂ geveer 1 cm. Hak het tot de gewenste
— textuur wordt bereikt.
Tomatensap 20 4009 Snijd de tomaten in vier en doe ze in 20s
? / het zeefglas. Zet het apparaat aan. In
de kan wordt het sap opgevangen.
Gedroogde 20 60g Snijd de abrikozen eerst in blokjes van 3s
abrikozen / ongeveer 1 cm. Hak ze tot de gewenste
hakken textuur wordt bereikt.
Gazpacho 20 | - Doe Y kg tomaten, 1 paprika, 200 30s
gram komkommer, 1 teentje look, 1
snede in water gedompeld brood, zout,
azijn en olijfolie in de kan en zet het
apparaat aan.
Tomaten 20 3509 Pellen, in stukken snijden en bereiden. 30s
hakken
Ui hakken @ 20 4009 | Pellen, in stukken snijden en bereiden. 205
Droog brood 20 509 Snijd het brood in stukken en bereiden. 20s
fiinmaken
Suikerglazuur @ 20 200g | Doe de suiker in de kan en bereid. 20s




Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o Szanowny Kliencie:

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie
si¢ na zakup sprzgtu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos¢,
jak rowniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jakosci, dostarczy Pafistwu pelnej
satysfakcji przez dtugi czas.

Opis

Regulator Pr¢dkosci

Przycisk

Korpus Silnika

Pret

Zespot reduktora (*)

Ubijak emulsujacy (*)

Dzbanek

Przesiewak (*)

Dzbanek ubijajacy z ojemnikiem (**)

“rommouawy

(*) Dostgpne tylko w przypadku modeli
Bapi 850 Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi
850 Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.
(**) Dostepne tylko w przypadku modelu
Bapi 850 Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox
Duo.

W przypadku, jesli model Panstwa
urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, te mozna rowniez

naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

A Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego uzytkowania

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcj¢ przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowaé
ja w celu p6zniejszych konsultacji.
Niedostosowanie si¢ i nieprzestrzeganie
niniejszych instrukcji moze prowadzi¢ do
wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
nalezy wszystkie czgsci produktu, ktore
moga by¢ w kontakcie z artykutami
Spozywczymi, postgpujac w sposob
wskazany w cz¢sci dotyczacej
czyszczenia.

Otoczenie uzycia i pracy:

- Utrzymywac strefe pracy w czystosci

i przy dobrym o$wietleniu. W strefach
nieuporzadkowanych i ciemnych
wystepuje wigksza podatno$¢ na wypadki.

Bezpieczenstwo elektryczne:

- Nie uzywa¢ urzadzenia, gdy kabel
elektryczny lub wtyczka jest uszkodzona.
- Przed podfaczeniem maszyny do

sieci, sprawdzi¢ czy napigcie wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu sieci.

- Podlaczy¢ urzadzenie do gniazdka,
ktory moze wytrzymacé przynajmniej 10
amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna by¢
zgodna z podstawg elektryczng gniazdka.
Nie zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywaé



przejsciowek dla wtyczki.

- Jesli popeka jakis element obudowy
urzadzenia, natychmiast wylaczy¢
urzadzenie z pradu, aby unikna¢
porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia majac wilgotne
rgee czy stopy, ani bedac boso.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto
czy kiedy wystepuja widoczne oznaki
uszkodzenia, albo jesli istnieja wycieki.

- Nie napina¢ kabla elektrycznego. Nie
uzywac¢ nigdy kabla elektrycznego do
podnoszenia, przenoszenia ani wylaczania
urzadzenia.

- Nie zwija¢ kabla wokot urzadzenia.

- Sprawdza¢ stan kabla zasilania.
Uszkodzone czy zaplatane kable
zwigkszaja ryzyko porazenia pradem.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rgkoma.

Bezpieczenstwo osobiste:

- Podejmowac¢ wszelkie niezbgdne
$rodki ostroznosci, by zapobiegaé
niezamierzonemu wilaczeniu si¢
urzadzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czgsci
urzadzenia, kiedy jest ono w trakcie
dziatania.

Stosowanie i utrzymanie:

- Przed kazdym uzyciem, rozwinaé
catkowicie kabel zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli akcesoria
czy zuzywalne czgsci nie sa dobrze
przymocowane.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono
puste, to znaczy kiedy nic w nim nie ma.
- Nie uzywac urzadzenia z pustym
dzbanem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wtaczania ON/OFF.

- Nie przesila¢ zdolnosci pracy
urzadzenia.

- Nie przekracza¢ poziomu MAX(Fig. 3)
- Przy pracy z goracymi ptynami nie
przekracza¢ potlowy pojemnosci dzbanka i
zawsze uzywac najnizszej predkosci.

- Wylaczac urzadzenie z gniazdka
bezposrednio po zakonczeniu uzywania i
przed czyszczeniem.

- Przed wymiang jakiegokolwiek
akcesorium, wytaczy¢ urzadzenie z sieci.
- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wylacznie do uzytku domowego, a

nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

- To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozosta¢ pod czujna opieka w
celu zagwarantowania iz nie bawig si¢
urzadzeniem.

- Urzadzenie skonstruowane do obstugi
przez osoby doroste. Nie dopuszczaé, by
korzystaty z niego osoby niezapoznane

z tego typu produktem, osoby
niepelnosprawne ani dzieci.

- Przechowywa¢ to urzadzenie w miejscu
niedostgpnym dla dzieci i/lub 0s6b
niepelnosprawnych.

- Nie wystawia¢ urzadzenia na skrajne
temperatury.

- Utrzymywac urzadzenie w dobrym
stanie. Sprawdzaé, czy ruchome czgsci
nie sg poprzestawiane wzglgdem siebie
czy zakleszczone, czy nie ma zepsutych
czgéei czy innych warunkow, ktore
moga wplynaé¢ na wlasciwe dziatanie
urzadzenia.



- W celach orientacyjnych w zataczonej
tabeli podany zostat szereg przepiséw
kulinarnych, w ktorych podana zostata
ilo$¢ produktow zywnosciowych
przeznaczonych do przetworzenia za
pomocy tego urzadzenia oraz czas jego
pracy.

- Nie uzywac urzadzenia diuzej niz 1
minuta lub w cyklach 5-minutowych

Z przerwa powyzej minuty pomiedzy
cyklami. Nie zaleca si¢ pracowania w
urzadzeniem dtuzej niz to konieczne.

- W aneksie znajduje si¢ tabela z
orientacyjnymi przepisami, ilo§ciami
zywnoSci 1 zalecanym czasem pracy
urzadzenia.

- Nie stosowac¢ urzadzenia na zadnej
czesci ciata osob ani zwierzat.

- Zachowac¢ szczeg6lng uwage przy
montazu i desmontazu czgsci, gdyz noze
sa bardzo ostre; unika¢ bezposredniego
kontaktu z powierzchnig noza.

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub
niezgodne z instrukcja obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujgc przy tym gwarancj¢ i
odpowiedzialno$¢ producenta.

Q Instrukcja obslugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewnic¢ sig, ze z opakowania zostaly
wyjete wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czgsci urzadzenia, ktore moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postgpujac
zgodnie z instrukcja.

Uzycie:

- Przed wiaczeniem rozwina¢ catkowicie
kabel zasilania urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wybra¢ odpowiednia predkosc.

- Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca
przycisku ON/OFF.

-Przygotowa¢ produkt spozywczy, ktory
ma by¢ przetworzony

Elektroniczna Kontrola predkosci:

- Mozna kontrolowa¢ predkos¢ urzadzenia
po prostu ustawiajac regulator predkosci
(A). Funkcja ta jest bardzo uzyteczna,
poniewaz umozliwia dostosowanie
predkosci urzadzenia do rodzaju pracy,
ktora ma by¢ wykonana.

Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem:
- Wylaczy¢ urzadzenie, usuwajac nacisk
na przycisk ON/OFF.

- Wylaczy¢ urzadzenie z pradu.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKkcesoria

Trzepaczka (Fig. 1):

Stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, koktaili mlecznych, pokarmy
dla niemowlat, kruszenia kostek lodu...
- Zatozy¢ ubijaczke (D) na korpus silnika
(C) krgcac zgodnie ze wskazaniami
strzatki.

- Wilozy¢ do dzbanka (G) produkty i
nacisna¢ przycisk (B).

- Zdja¢ trzepaczke (D) przekregcajac w
prawo i wyjac¢ do czyszczenia.



Rozdrabniacz (Fig. 2):

- Akcesorium to stuzy do mielenia
warzyw lub migsa...

- Wilozy¢ produkty spozywcze, ktore
maja by¢ przetworzone do pojemnika
mielacego z umieszczonymi tam nozami,

zalozy¢ pokrywe, az si¢ dopasuje (Fig. 2).

- Polaczy¢ zespot redukceyjny do korpusu
silnika naciskajac az do ustyszenia
pstryknigcia (Fig. 2).

- Polaczy¢ cato$¢ do pokrywy i

wlaczy¢ urzadzenie (Uwaga: nie
wlaczaé urzadzenia, jesli catos¢ nie jest
odpowiednio utozona i zamocowana
(Fig. 2).

- Wylaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt
spozywczy uzyska odpowiednia
konsystencje.

- Roztaczy¢ catos¢ od pokrywy i nacisnaé
na przyciski do wypychania w celu

uwolnienia zespotu redukcyjnego (Fig. 2).

Ubijaczka (Fig. 4):

- Akcesorium to stuzy do ubijania
$mietany, biatek...

- Wilozy¢ ubijaczke w zespot redukcyjny

czemu powinno towarzyszy¢ pstryknigcie.

(Fig. 4) Potaczy¢ zespot redukcyjny

z korpusem silnika dopasowujac go i
przekrecajac w lewo. (Fig.4)

- Do szerokiego naczynia wlozy¢ produkt
spozywczy 1 wlaczy¢ urzadzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca
si¢ poruszac ubijaczke¢ w strong ruchu
wskazowek zegara.

- Zwolni¢ zespot reduktora i nastgpnie
zdja¢ ubijak (Fig. 4).

- Uwagal: Nie pracowa¢ z wysoka

predkosceia stosujac to zalozone
akcesorium, jako ze spowodowatoby

to uszkodzenie ramienia emulsujacego
(wirowanie drutow).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ ubijak (F) z
zespotu redukcyjnego (E), pociagnaé za
pierécien ubijaka.

Akcesorium do przesiewania (Fig. 5):
- Akcesorium to stuzy do
przygotowywania sokow, rzadkich
przecierow...

- Do dzbanka wprowadzi¢ akcesorium
przesiewajace i wlozy¢ do niego produkty
spozywcze, ktore maja by¢ przetwarzane
(Fig. 5).

- Wlaczy¢ urzadzenie z zalozona ndzka

i zaja¢ si¢ produktami, ktére maja zostac
przetworzone, sok bedzie przechodzit

do dzbanka, ale ziarenka, skorki i

gesty migzsz pozostang w pojemniku
przesiewajacym (Fig. 5).

AKcesorium do ubijania w pojemniku
(Fig. 6):

- Akcesorium to stuzy do przetwarzania
koktajli, zimnych zup, warzyw...

- Wtozy¢ produkty spozywcze, ktore
maja by¢ przygotowane do dzbanka
ubijajacego z umieszczonymi tam nozami,
zatozy¢ pokrywe az si¢ dopasuje (Fig. 6).
- Zamontowac trzepaczke pod pokrywa
przekrgcajac w lewg strong i wlaczy¢
urzadzenie. (Uwaga: Nie wiaczac
urzadzenia, gdy cato$¢ nie jest dobrze
dopasowana (Fig. 6).

- Wylaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt
spozywczy uzyska odpowiednia



konsystencje.
- Zdja¢ pokryweg przekrecajac ja w prawa
strong (Fig. 6).

Zabezpieczenie termiczne:

- Urzadzenie posiada zabezpieczenie
termiczne chronigce urzadzenie przed
przegrzaniem sig.

- Jesli urzadzenie si¢ samo wytgcza i nie
wlacza si¢ ponownie, nalezy wyltaczy¢ je
z pradu, odczekac¢ okoto 15 minut przed
ponownym wiaczeniem go, Jesli nadal
nie dziala, skontaktowac si¢ z jednym z
autoryzowanych serwisow technicznych.

0 Czyszczenie

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic¢
az do ochtodzenia przed przystapieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastgpnie osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikow, ni produktéw z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani
innych $rodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy
szczegolnie uwazac na noze, poniewaz sg
one bardzo ostre.

- Zaleca sig regularne czyszczenie
urzadzenia i usuwanie z niego
pozostatosci produktow zywnosciowych.
- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane
w odpowiednio dobrym stanie

czystosci, jego powierzchnia moze
si¢ niszczy¢ i wptywac w sposob
niedajacy si¢ powstrzymac na okres
trwalosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.
- W zmywarce do naczyn moga by¢ myte
nastgpujace czgsci:

- Pret

- Ubijak emulsujacy.

- Dzbanek.

- Presiewak.

- Dzbanek ubijajacy z

pojemnikiem.

- Pozycja odszuszania zapewnia
doskonate i szybkie suszenie zarbwno w
zmywarce jak i w zlewie (Fig. 7).

s Nieprawidlowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie probowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest potgczenie sieci,
powinno by¢ wymienione, postgpowac
jak w przypadku awarii.

Dla urzadzen wyprodukowanych

w Unii Europejskiej i w przypadku
wymagan prawnych obowiazujacych w
danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami
- Materiaty, z ktorych wykonane jest



opakowanie tego urzadzenia, znajduja si¢
w ramach systemu zbierania, klasyfikacji
oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Pafistwo
si¢ ich pozby¢, nalezy umiescic je w
kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substancji, ktore moglyby by¢ uznane za
szkodliwe dla $rodowiska.

- Symbol ten oznacza, ze
jesli cheecie si¢ Panstwo
pozby¢ tego produktu po
zakonczeniu okresu jego
uzytkowania, nalezy go

przekazac przy
I zastosowaniu okreslonych
$rodkéw do autoryzowanego podmiotu
zarzadzajacego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiorki

Odpadow Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (OUEE).

Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy
2006/95/EC o Niskim Napigciu i
Ustawy 2004/108/EC o Zgodnosci
Elektromagnetycznej.



Przygotowanie Zzywnosci

Nazwa

Zalecane akcesorium

Predkos¢

llosé

Proces

Czas

Majonez

/0

5

250 ml

Whbi¢ jedno jajko do dzbanka, dodac sdl,
ocet lub sok cytrynowy i wypetnic oliwg,
z oliwek do kreski. Wiaczy¢ urzadzenie

i pozostawi¢ bez ruchu az do momentu
uzyskania majonezu.

35s

Owocowy napoj
mleczny

i
I/

Dodac do mleka owoce i wiaczy¢
urzadzenie, az do uzyskania jednolitej
masy.

Beszamel

I

600 mi

Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku,
doda¢ 100 g maki i 30 g przysmazonej
drobno posiekanej cebuli i powoli
dodawac 500 ml cieptego mleka

15s

Picar hielo

/T

20

416
kostki

Wiozy¢ kostki lodu do dzbanka i mieli¢
kazda kostke osobno.

15s

Bita $mietana

I
| /D

250 ml

Wila¢ do dzbanka dobrze schtodzong
$mietang (0 do 5°C) i miksowa¢ na 2
predkosci wedtug wskazowek zegara. Gdy
zacznie sig zageszczaé nalezy przejsé

na 4 predkosc. Nalezy uwazac, aby nie
miksowac zbyt diugo, gdyz $mietana
stanie sig mastem.

1,2
min

Piana z biatek

5 biatka

Wila¢ biatka do okragtego naczynia i
ruchami géra dot ubi¢ piane.

1.5 min

Pureé ziemni-
aczane

20

400g

Mieli¢ ziemniaki jednen po drugim w
gamku

30s

Positki dla
niemowlat

20

300g

Pokroi¢ i wrzuci¢ do dzbanka i miksowa¢
100 g jabtka, 100 g banana, 50 g ciastec-
zek i sok z jedej pomarariczy

25s

Butka tarta

20

509

Rozdrobni¢ butke i wrzuci¢ do dzbanka
i miksowa¢

50s

Tarty ser

20

2009

Pokroi¢ w kawatki o wielkoéci 1 cm i
nastepnie mieli¢ urzadzeniem, az do
uzyskania pozadanej tekstury.

30-
40s

Marchewka tarta

20

300g

Obrana marchewke pokroi¢ w kawatki i
posiekac.

20s




Orzechy 20 300g | Obrac orzechy i posiekaé 20s
Jajko na twardo 20 5 Jajko | Pokroi¢ w kawatki i posieka¢ 10s
Migso mielone 20 3009 | Pokroi¢ w kawatki o wielkosci 1 cm i 30s
(surowe lub nastepnie mieli¢ urzadzeniem, az do
gotowane) uzyskania pozadanej tekstury.
Zmieli¢ migso 20 409 | Pokroi¢ w kawatki o wielkoci 1 cm i 3s
nastepnie mieli¢ urzadzeniem, az do
uzyskania pozadanej tekstury.
Sok pomidorowy E ? @ / g 20 400g | Obraé i pokroi¢ pomidory w mate kawatki. | 20's
Siekane morele jui 20 609 | Pokroi¢ w kawatki o wielkosci 1 cm i 3s
@ / W;_g!)‘ nastepnie mieli¢ urzadzeniem, az do
S uzyskania pozadanej tekstury.
Zupa Gazpacho 20 | - Wrzuci¢ do dzbanka pdl kilo pokrojonych 30s
pomidoréw, 200 g ogorka, 1 zabek
czosnke, kromke namoczonego w wodzie
chleba, sol, ocet i oliwe z oliwek
Pokrojony 20 350 g | Obrag, pokroi¢ i posiekat 30s
pomidor
Siekana cebula @ 20 400g | Obra¢, pokroié i posieka¢ 20s
Suchy chleb @ 20 50g | Pokruszy¢ chleb i zmielic 20s
Cukier puder @ 20 2009 | Wsypac cukier do dzbanka i zmielié 20s




Elmvika

Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

ﬂ Ex)ekté pog merdtn:

X gUYOPIGTOVLE TOV OTOPACIOES
™V ayopd pag NAEKTPIKNG OIKIOKNG
cuokevig g papkag TAURUS.

Mze v texvoloyia, T0 ox£S10 Kot

™ AgltovpyoTnTa TG, padi pue o
YeYovos OTL EETEPVA TIG AVGTNPOTEPES
TPOdLOYpapEg mordtnTaG Oo peivelg

AmOAVTOL IKOVOTOMHEVOG Y10l TOAD KatpO.

Meprypagn

Awaxonng Pubpiong g Tayvtog
Kovpmi

Yoo Lotép

Avodevtipog

Mewwtpog (*)

Avapeikmg ()

Kavéro

Kéoxwo (*)

IMompt avapegng (¥*)

“—TmQoQmmguQw»

(*) AwBéotpo povaya ota povtéha Bapi
850 Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

(**) AwBéoo povo oto poviého Bapi
850 Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

X TePInTMOON MOV TO LOVTEAO TNG

GLOKEVNG Gag dev Sabétel OLa Tl
e€0PTAHOTA TTOV TEPLYPAPOVTAL
TPONYOVUEVMS, UTOPEITE VO TOL ATOKTNOTE
Eeywprota and t1g Yanpeoieg Texvikig
E&vmanpémonc.

A Zuppovirig kon TPoEdOTOUN OIS
ocpaisiog

- APaote TpooeKTIKG oo TO PUALASIO
odnyudv mpv Bécete o€ Aettovpyia
GUOKELT KOl QUAGETE TO Yo LEAAOVTIKEG
avagopés. Edv dev dofdoete kot dev
MPNOETE QVTEG TIG 0ONYieg HTopel va
TPoKANBel ooy

- ITpwv v mpdTn ypnom, kabopicte Ol
TOL PLEPT) TOV TPOTOVTOG OV EPYOVTOL

o€ EMOQT 1E TO TPOPILN, EVEPYDVTOG
OMMOG VTOJEIKVVETOL GTO TOPAPTIHLOL
KkoBopiopoo.

Tepparhov epyaciog 1 xprione:

- Awtnpeiote v mepoyn epyaciog
KkoBapn Kot kodd poTiopévn. Ot
GKOTEWVEG KOl OKATAGTOTEG TEPLOYES
BonBovv v dnpovpyio aTuynpdaToOV.

Hiextpucn) ao@drera:

- Mnv ypnoilonoteite v Guokevn Otav
£yet PAAPN To kokddo 1 n wpila.

- [Ipwv cvvdécete T cuokevn 610 dikTvo,
BeParwbdeite 611 M ThON TOL VIOSEIKVVETOL
OTIV TAOKETO YOPOUKTNPIOTIKOV Toptilet
pe Vv Téomn dikTvov.

- Xuvdéote TV cuokevn oe pio Paon
TOPOYNG NAEKTPIKOD PEVUATOG TTOV VOl



avtEyet TovAdyiotov 10 apmép.

- To Poopa TG GLGKEVNG TPETEL VO
Touplalet pe v niektpikn| Baon g
TapoyNg NAeKTPIKoD pedpatog. Mnv
TpomonooeTe TOTE T0 Poopa. Mnv
xpnoponoteite avrdntopeg fOGHOTOG.

- Av omdicovy Kamota and Ta
TEPITVUALYHLOTOL TNG GLUOKEVTG OTOGVVIESTE
apés®G TNV GLUOKELT] OO TO NAEKTPIKO
SikTvo Y10 var amopvyete mhovn
niektpomAnéio.

- MnV XpNGHLOTOLEITE TNV GUGKELT| e
Bpeypéva xépra 1§ TOd1at, CAAG 00TE KO pE
YOpvG O30

- Mnv ypnoylomoteite Tnv Guokevy ebv
£)€1 MEGEL, €AV VITAPYOVY OPATA GTIHASLOL
dg M €Gv vrapyet dSrappon.

- Mnv miéCete 10 nhekTpikd KoAdd10.
Mnv ypnotponoteite ot 10 Kakdd0
Y10 VO, GKAGETE, VO LETAPEPETE 1| VO
OMOGVVIEGETE TNV GUGKELT.

- Mnv toliyete 10 KOAOS0 YOP® 0md TV
GLOKELN.

- EAéy&te v KatdoTacn Tov KoAmdiov
Tpogodoaiog. Ta avakatopéva kKakdd
1 owtd Tov €xovv PAAPN awEdvouv Tov
Kkivduvo va 6ag XTUTNGEL TO NAEKTPIKO
pedua.

- Mnv ayyiCete v npila oOvdeong pe
Bpeypéva xépio.

Ipocomuki] acdisia:

- AdPBete Oho o amapaitnTo pétpa OoTe
VO ATOTPEYETE OMOLOONTOTE UT) GKOTLHN

£vapén Aertovpyiog TG GLOKEVLNG.

- Now pnv mévete o KivnTé KoppaTio mg
GLGKEVNG OTaV ivar o€ Agttovpyia.

Xpnon ko Tpocoyi:

- Ipw amd kabe yprion, EeTvAilte evieddg
T0 KAAMSL0 TPOPOSOGIaG TG GUGKEVNG.

- Mnv ypnoionoteite v Guokevn

€av ta e&apTipota dev eivol cOGTA
ouvdedepéva.

- Mnv ypnoponoteite TNV GLGKELT] GJELD,
dnhadn ywpig yéuon.

- Mnv %pnGLHOTOLElTE THV GLUCKELT pE
adetol KavaTo.

- Mnv ypnoLHOTOoLEiTE TV GLGKELT] OV
dev hertovpyei o unyaviopnog Aettovpyiog/
ToHong.

- Mnv {opilete v wavotnta epyaciog
NG GLUGKEVTG.

- No oéBeote v £vdeién otdbung
péyotov MAX (Fig. 3)

- No pnv npochécete o mocotto
CeoTtoD VYPOY TV Ao TOL PG TG
KOPNTIKOTNTOG TNG Kavatag. Omwmg

KoL voL “xeL, €av £yt o Leotod vypod

GTO ECMTEPIKO TNG KAVATOG, VO
YPNOLLOTOLEITE HOVEYOL TNV TTLO apYT
ToydTNTO.

- ATOGVVIEDTE TNV GLGKELN Ao

TO NAEKTPIKO KOKA®UO OTOV dEV

™V XPNCILOTOLEITE 1) TPV IO TNV
TPOLYLOTOTOINGT) OTOLOINTOTE EVEPYELOG
KkoBapiopov.

- ATOGLVIEDTE TNV GLOKELN

amd T0 NAEKTPIKO KOKA®UA TPV
OVTIKOTOOTGETE OTOL0dNTOTE EEAPTNHLOL.
- Avti 1 Guokevt| £xel oyedootel

pnovo yio otktakn xpriomn kot oyt yion
EMOYYEAPOTIKY 1] Propmyovik.

- At 1 ovokeL TpoopileTar yia xpromn
and evihkes. Mnv emtpéyete va v
YPNOYOTOCOVY GTop0 TTOL eV givan



£EOIKEIMUEVDL [LE OLTOV TOV £160VG TOL
TPOTOVTOL, TOUSLA 1) GTOpAL PE ELSIKEG
OVAYKES.

- Avt 1 Guokevn Tpoopiletar Yo xprion
oamd evidikes. Mnv emtpéyete vo. v
XPNOLOTOW|GOVY (TOLA TTOV dEV EivaL
£EOIKEIMUEVDL [LE OLTOV TOV £160VG TOL
TPOTOVTOL, TOUSLA 1) GTOpA PE ELSIKEG
OVAYKES.

- Kpotiote quTiv TNV GUGKELT HOKPLL
omd to Todid koM omd Gropo pe £181KEg
OVOYKES.

- Mnv gkBétete TNV GLOKELT G AKPAiEg
Oeppokpacies.

- AltnpfoTE TNV GLOKELT GE KOAN
katdotaon. EAéyEte av to kivntd
KOUPATLO TG £ivon o€ Kol KoTdoTaon,
dev givat prhokapiopéva, Tmg dev
VIAPYOVV CTAGUEVE KOUUATIO Kot GAAEG
cuvbnkeg mov pmopei va ennpedlovv v
KoM AE1TovpYio TG GUOKEVTG.

- EVieAdG KOTOTOMOTIKG DTOSEKVOETAL
GTOV TVOKQ TOV TOPUPTHLATOG

pia oEPd amd cuvTay£G, Ol 0Toieg
TEPLEXOVV TNV TOGOTNTO TPOPIHOV TOV
Oa ypnoyomomBodv Kkat v dtapreta
Aertovpyiog TG GLOKEVTG.

- H cvokevn va unv ypnoponoteiton yio
mave and 1 Aentd, 1 kGvovtog KOKAOVG
Ave TV 5 AeTTOV. XNV TEPITTOON

VT TOLAGYIOTOV VO 6EBECTE TAVTOL TIG
TEPLOBOVG avamovong HeTa&d KOKA®MY Tov
1 Xemtov. Xe kapio nepintwon dev Tpénet
va £(eTE GE AELTOVPYIO TNV GLOKELY Vit
TV omd TOV avayKaio ypovo.

- Evipepotikd, 6To Tapokdto mivaka
o0G evOgikvuVTOL Lo GEPE omtd GUVTAYEG,
OV TEPIAAUPAVOVV TNV TOGOTNTA TOV

TPOG EMEEEPYAGIN TPOPDV KOL TOV YPOVO
AELTOVPYIOG TNG GVOKEVTG.

- Mnv ypnoionoteite v cuokev)
TAV® GE KAVEVOL EPOG TOV GAONUATOG EVOG
avBpdmov 1 evog Ldov.

- Aivete peydn mpocoyr Koté T
S1apKeln TOV EPYUCIOV LOVTAPIoUATOG
Kot EepovtopicpoTog TV e&aptnudtmy,
o Ko ot Aemideg eivon Told KoQTepES.
Noa TpocéxETE KOl VOL OTOPEVYETE TNV
angvBeiog emaen pe v Aemida Tovg.

- OnoladNmoTe U1 KATAAANAN xprion

1 un cOHe@VN pe Tig 0dnyies xprioelg
pmopei va givat emkivévvn, akvpdvel
™mv gyyovmon kot Ty vbvvn tov
KOTOAOKEVAOTH.

0 Odnyieg ypniong

INREWDGELG TPV TNV (P1IoN):

- BePawwbeite 011 £xete amocvpel OAa T
VAKA GUGKEVOGING TOV TPOTOVTOG.

- [Ipwv ypnopomomcete to TPoidv yio
TPOTN Popd, kabapicTe o THHHATO TOV
£PYOVTOL OE ETOPT LE TPOPIUO OTIOG
AKPLPMOS TEPIYPAPETE GTO TAPAPTIHLOL
Kabapiopov.

Xpion:

- Eetuli&re eviehdg T0 KOADI0 TPV TO
GLVOESETE.

- ZUVO£GTE TNV GUGKELT] GTO NAEKTPIKO
KOKA®LLOL.

- Enilé&re v embopnt taydTa

- ®éteTe O€ AgTovpyia TNV CLGKELN
méCovTag To Kovpmi Asttovpyiog/Tavong.
- ToroBetoTE TO TPOQIUO TOL BEXETE VO



eneEEPYNOTEITE.

Hiextpovikéc "Ereyyog Tayvtnrag:

- Mnopeite va eléyEete v TaydTTOL
NG GLOKEVNG, OTPEPOVTOG OTADG TOV
Sakomtn eréyyov g TadTTaS (A).
Avt n Aertovpyia givot ToAD ypnoun
Yt 6ag emTPENEL Vo Tpocappolete
TNV TaYOTNTA TG GLGKEVNG OTO

£id0g TG epyaciag mov BELETE val
TPOLYHOTOTO|GETE.

Mo6MS GTOPATICETE VO. Y P GLUOTOLEITE
TI|V GUGKEV:

- ZTQOTNOTE TV GLGKELT EAUTTOVOVTOG
™y Tieon TAvm 6To Kovumi Agttovpyiag/
TOONG.

- ATOGLVOEGTE TNV GLGKEVT 0o TO
NAekTPKd diKTvO.

- KaBopiote v cuckevn.

EEoptipata

A&ecovap Ppayiove (Fig. 1):

Av16 10 0EEGOVEP YPNOIUEDEL Vi

TNV TOPACKEVT] GAATOAOV, Y10, GOVTES,
porytovéa, Tohtong, yuhoig yio popd, yio
KXTOTN AL TTEYOU. ..

- Epappoote tov Bpayiova (D) oto kopuod
Tov potép (C) kdvovtog va oTpapel pe ™
karevbuven tov BEhovg.

- Pi&te oy kavdta (G) to tpd@uLo Kot
TOTNOTE TO TANKTPO gvepyonoinong (B).

- Bydite tov Bpayiova (D) otpépovtag
mpog to. 8e€rd ko Bydlovtdg tov, yio tov
peténerta Kabapiopod Tov.

E&aptnpa kémty (Fig. 2):

- Avtd 10 €EAPTNHO XPNOUEVEL YO THV
KOTN AYOVIK®V 1) KPEOTOG. ..

- BaAte ta tpd@ipa mov B€AeTE va
ene€ePyNoTEITE GTO TOTNPL KOTTN UE TIG
Aemideg Kot TomoOETNOTE TO KOMAKL pEYPL
va epappooet (Fig. 2).

- Eviote Tov Hetmtpa 6T0 Ghpa ToV
potép mélovtag LEXPL VO AKOVGTEL TO
ik (Fig. 2).

- Epappdote 1o 60Ovolo 610 Kamdkt

kot 0éote oe Aertovpyia TNV GLOKELT
(Ilpocoyn: unv Bécete oe Aettovpyio
TNV GLGKELN AV GA0 TO GVUVOLO dev eivar
om0t TOTOPETNEVO Kot GUVIESEUEVO)
(Fig. 2).

- 2TOPOTAOTE TNV GUGKELT OTOAV TO
TPOPUHO £xeL TNV emBOLUNTH VPT].

- ATOGUVIEGTE TO GUVOLO OO TO KoKt
KOl TEGTE TOL KOVUTLE eKTiVOENG Yo vau
ehevbephoete Tov petotmpa (Fig. 2).

E&aptnpa avapeiéng (Fig. 4):

- Avtd 10 €EAPTNHO XPNOLUEDEL YiaL VOL
KOVETE GAVTLYi, VO YTUTNGETE ACTPASIOL...
- Ewodyete tov avadevtipa otov
HELOTNPA, LEXPL TTOV VO 0KOVOTEL KAIK.
(Fig. 4). Eviote 0wt T0 60VOLO 6TO
GOUO TOV HOTEP, EPAPHOLOVTAG TO KOt
oTpéPovtag to mpog Ta aptotepd (Fig. 4).
- X¢ éva mhotd doyeio tomobeTiote

o TpOPUL Kot B€oTe Ge Aettovpyia

mv ovokevn. o va Eyete kakbtepa
AmOTELESATO EIVOL TPOTLUOTEPO VO
GTPEYETE TOV OVOLEIKTN TPOG TNV
KOTELOVVOT TOV OPOSEIKTMV.

- Ehevbepdote Tov petwtipa and tov
KOPHO TOV HOTEP KL ETELTOL AMOGVPETE TO



a&ecovdp avaéng, tpafoviag and avtd
(Fig. 4).

- Xnueioonl: Na unv ypnoonoteite
VYNAEG TaOTNTEG pE TomofeTnéEVO VT
10 e&apTnpa Yot propel vo Tpokodécet
ég oto Ppayiova (uyokévipion Twv
GUPHATOV TOV).

- Enpeioon 2: T'o va elevbepmdote Tov
avapeikt (F) ano tov peiotmpa (E),
TpaPn&re 10 dorXTLAISL TOL avopeikTY.

E&aptnpa kookwicpatog (Fig. 5):

- AvT0 10 €EAPTNHQ XPNCIUEDEL Y10 VOL
KAVETE YOROVG, {ONOVG...

- TomoBeteite 10 KOGKIVO GTNV KAVETA
Kot TpocHETeTe T TPOPLU TTOL Ot
eneepyaoteite (Fig. 5).

- Oéote g AetTOVPYiO TNV CLOKEVN HE
ouvdedepévn v Paomn Tng kot mEGTE

Tave oto TP Tov Ho eneepyacTeite.

Ta vypd B TEpGGOVY OTNV KAVATO GAAG
TOL KOLKOVTGLAL, Ot PAOVAES Kot O Ty TOl
moAtoi Oa Tapapeivovy 6To ToTNPL
kookwicparog (Fig. 5).

E&aptnpo motipr avapeilng (Fig. 6):
- AvT0 10 €EAPTNHE XPNCIUEDEL Y10 VOL
KAVETE HIAK GEIK, KPOEG GOVTES, KPENES
AOYOVIKDV. ..

- TomoBethoTe TOL TPOPLLO TOV Ot
eMeEEPYOOTEITE OTNV KAvVATO TOTHPL
avapeEng pe TG Aemideg kot PaAte To

Kokt péypt va axovortel o khk (Fig. 6).

- Epappoote 1o pigep 010 GKEMAGHO
GTPEPOVTOG TTPOG TOL OPLOTEPE KOl
evepyomom|ote TV cvokevn. (ITpocoyn:
unv BAAETE PITPOG TNV CLOKELN EGV
A0 TO GUVOAO dev eival OmmG TPETEL,

epappoopévo kot ovvdedepévo (Fig. 6).
- ZTOHOTHOTE TNV GUGKELT] OTOV TO
TPOPLO £xeL TV EmMBLUNTH VOT].

- ATOGVVIEGTE TO GUVOAO ATTO TO
okénacua, yopilovtdg to mpog ta de&id
(Fig. 6).

O¢ppki) TpocTacio acareiog

- H ovokevn dwobétet Evav Beppukd
IMXAVIGHO ACQAAEING TTOV TPOGTUTEVEL
TNV GLOKELT AT OTOLASNTOTE
vrepbEppavon.

- Av 1 ovokevn amocvvdedel amd
HovM NG Kat dev GuvdEDEL ek vEOL,
OMOGVVIESTE TNV OO TO NAEKTPIKO
KOKA®MOL Ko TEPLHEVETE Tepimov 15
Aemtd puéypt va v ovvdéoete Eavd.
Av g&oxolovBei va punv Aettovpyeti,
ovppovievteite kamoto omd TG
£€0VG1000TNHEVEG VANPEGIEG TEXVUIKEG
e&umnpémnong.

0 KoOapropog

- ATOOVLVIEDTE TNV GLGKELT Ald TO
NAEKTPIKO KOKAMHLOL KOL 0pNOTE TV VO
KPLOGEL TPV EEKIVIGETE OMOL0BNTOTE
evépyeta kofapiopov.

- Kabapiote ™ cvokevn pe vypod

OV EPTOTIGUEVO PE AiYEG OTOYOVEG
OTOPPLTAVTIKOD KO VGTEPO GTEYVAOTE
™m.

- Mn ypnowonoteite Srohvtikd 1
mpoiovta pe 6&wvo 1 Bacikd ph Ommg 1
aMoiBa M Tpoidvta Aeiovong yio tov
KoBopIGpO TG GLGKEVN.

- Mn Bubilete T cvokevn o vepod 1 GAro
VYPO, Kot Pnv TNV tomodeteite KaTw omd



™ Bpoon.
- Katd v dodikacio kabapiopod
Oa TpEMEL VOL TPOGEYETE 1BLOLTEPMS TIG
Aemideg d10TL eivo TOAD puTeEpES.
- ZuvioTdtot 0 ToKTIkOg KaBoplopog g
GUGKEVNG KOL 1) ATOHAKPUVET OA@V TOV
TPOPIKMV VITOAEYLUATMV.
- Edv dev dtotnpeite TV cuokevn
Kabapn, 1 EMPAVELD TG LTOPEL VO
OAAOL®OEL KO VoL ETNPEATEL [ OPVNTIKO
Tpomo v didpketa Long TG CLOKEVNG
KoL VoL 00N Y1 OEL GE EMKIVOUVEG
KOTOOTAGELS.
- To acdAov0o Koppdtio Hropody v
TAO0VV 6 TALVTNPLO TGTOV:

- Avadevtpog

- Avopeiktng

- Kavdra.

- Kookwvo.

- ITotpt avapeng.
- H 6éom amootpdyyiong/ oteyvoduatog
TOV HEPDV TTOV UTOPOVV Ve TALBoOV
GTO TAVVTAPLO TATOV 1 GTO VEPOYXLTN
Oa Tpémet va emTpENEL TO £0KOAO
otpdyyiopa tov vepoo (Fig. 7).

s Avohertovpyieg Ko emoKeLY

- Xe mepintmon PAAPNG petapépete

™ GLOKELT 6€ EE0VGL030TNUEVO

Kévtpo Teyvicnig E&uanpétong. Mnv
mpoonodfioete va TV avoi&ete N va T
EMOKEVACETE YLOTH Efva ETKIVOLVO.

- Av vrdapyet TpOPANpa pe TV chvdeon
TOL NAEKTPIKOD KVKAMDHOTOG Oor Tpémet va
TNV AVTIKOTOGTGETE KOl VO GUVEXICETE
onmg og mepintmwon PAaPng.

Tha poiévra v Evponaikig Evoong
/Kol 6€ TEPITTOON TOV KATL TETO0
omortei 1) vopoleoia otV ydpa
npoélevong oag:

Owohroyia kor dvvatoTnTo
OVOKUKA®G1G TOV TPOTdVTOg

- To VA6 oL OTOTEROVV TNV
GUGKEVOGIN AVTOV TOL GidEPOUL,
amoTELOVV UEPOG EVOG GLGTHHOTOG
GLAAOYNG, TOEVOUNOTG Kat ovakOKA®GNG
Tov Wiov. Av Békete va to netdéete,
HmOpEiTe VoL YpPNGHLOTOMGETE TaL SNpdcLa
doyeio mov eivon katdAAnia yio to k4B
£180G VAKOD.

- To mpoidv dev £xel GUYKEVTIPDOOELS Amd
ovoieg mov Ba pumopovoav va Bewpndody
BroBepés yia o mepéilov.

- Avtd 10 cOpPoro
ONHaiVEL TOG EGV
embopeite va TeTaEETE TO
TPOIOV HETE TO TTEPOG
Long Tov, Ba mpémet va To
KOveTE e TOV
B - 6:0011v0 tomo pécm
£vOG popéa drayeiptong
anofAtev, £0Vc10d0TNHEVO Yo TNV
eMAEKTIKN GLALOYN ATOBATOV
Hhektpikdv kot HAEKTPOVIKGOV ZVGKEVOV
(AHHY).

H nopodca cuckevny mAnpoi v
Odnyia 2006/95/EOK Xapuning
Téong kow v Odnyio 2004/108/EOK
Hlextpopayvntikng Zvppatodtrog.



MpogToIpagia Twv TPOPWV

Zuvrayn ZuvioTwpevo e§dptnpa  (Taxorntal M ) Etoipacia Xpovog
Yaktoa P 5 250 ml | Baie 1 auyd otnv kavéra, aAdm, Aiveg 35
payiové{a / @ oTayoveg §001 ) Aepovi, yepioTe pe AGdI | Seutepohemta
= EXPI TO EVOEIKVUOUEVO OTEiD Kal
BaAte pmmpog T GUOKeUR, XWPiG va TV
KIVAGETE, péXpI va déael To AddI.
Xtomnua — 15 | - MpooBéate Ta ppolTa Kal SOUAEWTE | ==emmn
PPOUTWY TIAVW TOUG PEXPI TTOU VOl TIETUXETE VI
= yivouv opoloyeviy
Taktoa 10 600 ml | AiaAtoupe 30 yp. BoutUpou o€ 15
Umeaapén ia karoapdAa o alyavh ewrid, deutepdAeTTal
mpoaBétoupe 100 yp. aretpr kal 30 yp.
KpeppUGIa coTapIoPEVa (YIAOKOULEVT
Ve ToV BpuppaTIOTH) KaI TPoTBEToupE
500 ml yaha
Xtomnua — 20 416 Badoupe Ta aydkia oTnv kavara kai 15
Téyou TayaKIa | Ta XTUTIGE, QOKWVTaG Trigan Tavw o€ - | deutepoAeTTa
= K@Be éval €€ aUTQV
Xrommpa _ 2 250 ml | Pigre v kpépa yahaktog TTOAU kpUa (0 | 1,2 Aetrta
yia kpépa / @ £wg 5°C) ot éva doxeio kar Souhéyre
yéhaktog = Ve TO pigep KavovTag deCIO0TPOPES
KIvioEIG. ZuviaTatal 1) eAGyIoTn
TaxdmTa ki é1av apxioe! va €xel
ToATWAN 0UCTACN, TOTE TIEPATTE OV
2n. Npoaéxerte, yiati av TEPAcEl 0
OWaTOG XPOVOG, TOTE N KpEUa YAATKTOG
Ba petarpamei oe Boltupo.
Xtomnua _ 2 5 Pixvoupe Ta aomrpadia o€ éva akelog 1,5 Aemrtd
aompadiol / @ aoTpddia | kal Ta XTUTIOUWE WE TO pigep kavovTag
auywv = KABETEG KIVATEIG, PEXPI TTOU VO
XTutnBouv
Moupé 20 400 yp. | MmopoUv var TEHayIoTOOV EVEPYWVTOG 30
TIATATROV ameuBeiag Tavw aTnv TPOQH TTou eival | deutepdAeTTa
oTnV idla katoapoAa
Xuhdg — 20 300 yp. | Kopere o€ péreg Kai Badete ot éva 25
TPOPIG g!) okevog, 100 yp. pridou, 100 yp. SeutepoAeTTal
Pwpwv = pmavavag, 50 yp. pmakéTa kail Tov
XUMO €vOg TTopTOKaAIOU
Tpippévo 20 50 yp. | KoBete ot géteg T0 §ep0 Wupi, TPIV va 50
ywpi T0 BéikeTe 0TO BAC0 K XTUTIATE pEXPI | BeutepOAETIT

va éxel v emBupnT uen




Tpippévo 20 200 yp. | KoBere ot kopparakia Tou 1 cm. kai 30 - 40
Tupi XTUTIATE éXPI TNV €MBUPNTA UPR Beutepoherma
Kot 20 300 yp. | KaBapilete Tov pAoid kai kOBeTe o€ 20
KapoTwv KOMPOTAKI TOU 1 cm. Kal XTUTTATE SeutepoieTTal
EXP! TNV €TIBUKNTA UPH
Kot gnpuov 20 300 yp. | Byddere Tov pAoId kai XTUTIATE EXPI 20
KaPTIRV NV meupnTr UPH SeutepoAeTTal
Xromnua 20 5auyol | KoBete ot TEooepa pépn kai XTumidTe 10
BpaoToU EXPI TNV EMBUKNTA UG SeutepOhemTa
auyoU
Kipdg (wpég 20 300 yp. | Mponyoupeva kOBeTe o€ KopPaTaKIa 30
1} BpaoTdg) ToU 1 cm. Xtumdre péxpl my embupnTr | Seutepdeta
uon
Xromnua = 20 40yp. | MponyoUpeva kOPeTe O€ KoppaTaKIa 3
Kpéarog !.’7 Tou 1 cm. XTumdre péxpl v emBupnT | SeutepoAeTTa
= ;
uen
Xupog 20 400 yp. | KoBete ota 1€00€pa TIG VIOPATEG, TIG 20
VTOopaTag ? @ / Bagere oTo Bago coupwrpl, Tuare | deutepOAeTTa
Kal oV kavara Ba peivel 0 Xupog
Kot gnpuov 20 60 yp. | MponyoUpeva k6BeTe O€ KoppaTakia 3
Bepikokwv @ Tou 1 cm. Xtumare péxpr mv emBupnm | deutepdAemta
uen
kaomdroo 20 | - Badere omv kavara ¥z KIAG viopdreg, 30
1 mmepid, 200 yp. ayyoupl, 1 okehida | deutepOAeTTa
akopdo, 1 péTa Ywpi Ppeypévo ot
vepo, adr, §dI kar eAaidAado.
DAouhéyTe e TO piep.
Xromnua 20 350 yp. | KaBapioTe, kOyte O€ GETES TIG VIOpATEG 30
vTopdTag Kal SOUAEWTE e TO pigep. SeutepOAeTTal
Xtomnua 20 400 yp. | KaBapioTe, koyTe O€ QETEG TO KPEUUUDI 20
KpeppudIol Kal SOUAEWTE e TO pigep. deutepOAeTTal
Xrommua 20 50 yp. | Koyre o€ péteg To Wuopi Kai SouAEyTe 20
Gepou JE TO pigep. SeutepoAeTTal
Ywpiol
Zayapn o€ 20 200 yp. | Bahte mv {axapn oTn kavara kai 20
oKovn GOUAEWTE e TO pigep. SeutepoAeTTal




Pycckuii

Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

n ‘YBakaemblii IOKynarTeJib:
Bbrarogapum Bac 3a 10, uTo BEI
OCTaHOBHJIU CBOM BBIOOP TAHHOM
npubope mapku TAURUS.
Hcnosnp30BaHue MepeaoBbIX
TEXHOJIOT Ui, COBPEMCHHBIN AU3aliH,
(yHKIIMOHATIBHOCTD, 8 TAKXKE
COOITIOICHIE CTPOTHX TPeOOBaHHI
K Ka4ecTBy rapantupyer Bam
MIPOIOIDKUTEIIBHYIO SKCILTYaTAIHIO
mpudopa.

Onucanne

Iepexirouarens ckopocTeit
Knomnka ITYCK

MortopHast 4acTh KopIryca
Jlonarouka

Penyxrop (*)

Hacanka-Benuunk juist B30uBanus (¥)
MepHblil cCTakaHINK

Hacanka nuist npoueskuBanust (*)
KyBumnnslii 6aenznep (**)

“rommouaw»

(*) imeercsi B HATMYUH TOJBKO B
mozesix Bapi 850 Plus, Bapi 850 Plus
Inox, Bapi 850 Plus Duo u Bapi 850 Plus
Inox Duo

(**) MmeeTcs B HAJIMYUH TOJIBKO B
mozenu Bapi 850 Plus Duo, Bapi 850

Plus Inox Duo

TOM Clly4ae, ecii Bbl He oOHapyKuH
yKa3aHHBIX BBIILIE aKCeCcCyapoB, Ber
MOXETe IPUOOPECTH UX OTACIBHO B
aBTOPU3UPOBAHHOM CEPBUCHOM LICHTpE
TAURUS.

A Pexomenauuu u Mepbi
0e30macHOCTH:

- [lepen Tem Kak MOIb30BaTHCS
0JIeH/1IepOM, BHUMATEIILHO IPOYTHTE
JTAHHYIO HHCTPYKIMIO U COXPaHSIiTe ee

B TEUEHHE BCETO CPOKa JKM3HU MpHOOpa.
Hecobmonenne Hopm Ge30macHOCTH
MOYKET IIPHBECTU K HECYACTHOMY CITy4alo.
- Ilepen nepBbIM MCMIOIB30BAHUEM
TIIATENILHO IPOMOWTE BCE ACTAIN
OreHzepa, KOTOpbIe HAXO/ATCS B KOHTAKTe
C MUIIeH, KaK ONMUCaHo B pa3erne
«Huctka u yxom».

PexomMeHIaLMH 110 YCTAHOBKE:

- Pabouas 30Ha, rie Ber cobupaerecs
HCTIOJIB30BaTh PUOOP, TODKHA OBITH
XOPOIIO OCBEIIEHA H OCBOOOXKIEHA OT
MOCTOPOHHKX IpeaMeToB. HemocTarouHas
OCBEIIIEHHOCTh M HAIMYHE TIOCTOPOHHUX
MPEAMETOB Ha CTOJIE MOTYT CTaTh
NPUYMHON HECYACTHOTO CIIydast.

Pexomenaanun mo
3/1eKTPO0E30naCHOCTH:

- He pa3pernaercst ncrions3oBarh npuoop
B CIIy4ae IOBPEIKACHUS IHYPa WIN BUIKH
9IEKTPOIHUTAHHS.

- Iepen noaxiOueHUEM prbopa K



3IEKTPUYECKOM CEeTH yOemuTech, 4To
HamnpsKEHHE B Hell COOTBETCTBYET
HAIpPSKEHHUIO0, YKa3aHHOMY Ha KOpITyce.

- ITepen nonkroueHUEM npubopa K
SIEKTPUYECKOM CETH YOemuTech, 4To
PO3€TKa pacCYNTaHA HE MEHEE YeM Ha
10A.

- Buuika snexTponuTanus J0KHA
COOTBETCTBOBATH CTAHAAPTY PO3ETOK,
ucnons3yeMoMmy B Bamem pernone. He
PEKOMEH/LYeTCs HCIONIb30BaTh aaNTephl
U U3MEHSATh IITHIKOBOI KOHTAKT.

- Eciin Bl 3ametiim kakne-m6o
MOBPEXIEHHs KopITyca Ipubopa uin
HEITONaJK! B €ro paboTe, HeMEUICHHO
OTKJIFOYHUTE NMPUOOP OT CETH
3JIEKTPONHUTAHUS BO M30eKaHUe yrapa
EKTPHYECKHM TOKOM.

- He Brumouaiite GneHIep MOKPEIMU
pyKamu, a TaKke eciti Bel cTouTe Ha
0Ty GOCHKOM.

- He ucnons3yiite npubop B ToM ciyyae,
eciu Bbl ero ypoHUIIH, ¥ Ha HEM UMEIOTCS
BHJIUMBIE CJIE/Ibl TIOBPEXKICHUI, UM ecin
BbI 3aMeTHIIN Kakue-TO0 HEeMoNa Ky B
ero pabore.

- Ipu oTkmoueHny pubopa 13 PO3ETKH
He JiepraiiTe 3a mHyp. Bo3smurech
PYKOIi 32 BUJIKY H aKKypaTHO BBIHBTE €€,
TIpuiep>KUBask pO3eTKy Apyroi pykoil. He
MOJHUMANTE U HE TIepeMeInaiTe npuoop
3a IIHYP 3JIEKTPONHUTAHUS.

- He HamaThIBaiiTe IIHYp 1EKTPONUTAHUSL
Ha npubop.

- Bo u3berxaHne HeCYaCTHOTO CiTydas
BCET/Ia IPOBepsiiTe HCIIPaBHOCTD

IIHypa 3EKTPOIUTAHHS, TIepe]] TeM Kak
BKJIIOYUTH IIPHOOP.

- He tporaiite BUIKY 37I€KTPONTUTaHHS
MOKPBIMHU PyKaMH.

Pexomenanuu no Ju4YHOM
0e30MacHOCTH:

- Ybeaurechb B TOM, YTO MPUOOP HE MOXKET
CITy4aifHO BKJIIOYUTHCS B TO BPEMsI, KOTa
BbI OTBICKIIHCH; 3TO MOXKET OBITH OMACHO.
- He Tporaiite noaBmXHbIE YacTH
npubopa, Korja OH BKIIOUEH.

PexoMeHIanmuu 1m0 6€30MaCHOCTH ISt
“KM3HH U 310POBb:

- ITepen Ka)<IbIM UCHOJIb30BAHHEM
TOJTHOCTBIO PAaCIpaBbTe MIHYP
SIEKTPOIUTAHUS.

- He Bxumtouaiite mpubop, eciii oH He
coOpaH MOJIHOCTBIO, N ec Bbl

HE YCTaHOBMIIM BCE HEOOXOAHMBIE
aKceccyapsl.

- He Bxumtouaiite Onenaep Bxonoctyto (6e3
NIPOYKTOB).

- He Bxmiouaiite Gnenziep ¢ mycTbIM
KyBIIHHOM.

- He ucnone3yiite npubop, eciu y Hero
HewucrpaBHa kHorka BKJI/BBIKIIL.

- Hu B xoem citydae He mpeBbIIIaiiTe
PEKOMEH/IOBAHHOE BPeMsI PabOTHI.

- CobmroaiiTe 0TMETKY MaKCHMaJIbHOTO
ypoBust MAX (Fig. 3)

- Ipu no6GaBieHNK ropstaeii JKUAKOCTH
ee 00beM He JI0JDKeH MPEBBIIIATh
TOJIOBHHY €MKOCTH KyBIIMHA. Eciv B
KyBIIHHE HAXOJUTCS rOpsiuast JKMAKOCTb,
HCTIONB3yHTe TPHOOP HA MUHUMAIBHOH
CKOPOCTH.

- Beerna otkimrouaiite npubop ot cetu,
ecnu Bl He ucnonb3yere OneHep,



cobupaeTech NPUCTYIUTD K YHCTKE UIN
JIFOOBIM JIPYTUM MaHHUITYJISLHAM C HUM.

- Beerna oTximouaiite mpubop ot ceTn,
nepes; TeM Kak 3aMEHHMTh aKceccyap.

- auHblit mpr6op MpenHa3HaueH
UCKITFOUMTEIIBHO JUISl IOMAILIHETO
ucnons3oBanus. He paspemaercst
HCIIONIB30BaTh NPUOOP B POMBIIILIEHHBIX
MM KOMMEPYECKHX LEISX.

- JlaHHbIH MpHOOpP NpeaHa3HaueH

JUISL MCTIOJTB30BaHUS HCKITIOYUTEIIBHO
B3pOCIBIMH JitobMU. He nospossiite
HEZIeeCIOCOOHBIM JIFOISAM U JCTIM
CaMOCTOSITENBHO MOJIB30BaThCs
puGOpoOM.

- Xpanute npubop B Mecrax,
HEIOCTYIHBIX JUISl AeTeH 1
HEJIEeCIOCOOHBIX JIMIL.

- Beperute Gnennep ot Bo3neicTBHSA
CJIMIIIKOM BBICOKMX MJIM CIIMIIKOM HU3KHX
TeMIeparyp.

- ITepen BKIrOUeHHEM yOeIUTEC,

4TO OJIeHJep HAXOAUTCS B paboueM
COCTOSIHHY, T.€. B IPUOOpe HET
CIIOMAHHBIX YacTeil I BUIMMBIX CIEI0B
MOBPEXKIEHHUH, U BCE €TI0 aKCecCyaphbl
MIPaBUIIBHO YCTAHOBIICHEI. Y0eIUTECh,
YTO HUYTO HE MEIIAET NIPaBUILHOM
pabore npubopa.

- B Tabnuue ¢ perientamMmu NpuBeIeHs
PEKOMEH/IALMH 110 BPEMEHH
HUCIIONIB30BaHMU OJIEHIEpa, B 3aBUCUMOCTH
OT THUIA MPOJYKTOB U HACAJIKH,

koTopyto Bel ucnons3yere. [l
JIOCTHKEHUS ONITHMAIIBHOTO Pe3yibTaTa
PEKOMEH/LYeTCs CIIe/I0BaTh STHM
PEKOMEH/IALHSM.

- IIpoIOIKUTENEHOCTD HENIPEPBIBHOM

pabotsl prbopa He T0JDKHA
NPeBbIIaTh 1 MUHYTY WM LIMKJT 00
JUINTEIBHOCTBIO 5 MUHYT, TIpUYEM

B IOCJIEJTHEM CITydae HEOOXOIHMO
OCTaHABIIMBATh IIPHOOP MEKITY
LMKJIAMH MUHHMYM Ha OfiHy MuHYTY. He
PEKOMEH/YeTCsl HCTIONb30BaTh MPHOOP
J0JIbIIIE HEOOXO0IMMOT0 POMEKYTKA
BPEMCHU.

- B xauecTBe peKOMEH/IallMK B KOHIIE
MHCTPYKLHH TIPUBEACHA Tabiuna

C pelienTamu, B KOTOPOii yKa3aHo
COOTHOIIECHHE MEX]TY KOTHYECTBOM
nepepabaTbIBAEMBIX MPOIYKTOB H
BpeMeHeM paboTsI Ipubopa.

- Hu B xoeM cirydae He BKIIOuaiiTe
GneHjep, HaNpaBIIssA ero Ha YacTH Tela
YeJI0BeKa WM )KHBOTHOTO.

- BynsTe 0COOEHHO aKKypaTHBI BO BpEMs
cOOpKH U pa3bopKH npubdopa, MOCKOIbKY
HOXH OCTPO 3aTOYCHBI; BBIIOJHSAITE
9TH JISHCTBHSA OCTOPOXKHO M M30eraiTe
TIPSIMOTO KOHTAKTA C JIC3BHSMH.

- JIroboe HecooTBETCTRYOIIEE
HCHOJIB30BaHKE TIPHOOpa HITK
HecoOII0IeHNe UHCTPYKIUiA 1o
9KCILTYaTall¥ 0CBOOOKIAOT
MPOM3BOAUTENS OT FAPAHTHIHHBIX
00513aTeNBCTB MO PEMOHTY, @ TaKXKe
CHMMAIOT OTBETCTBEHHOCTh C
M3TOTOBHUTENSL.

Q MHCTPYKUMH 10 IKCILUIyaTAlUH

Ilepen mepBbIM HCHO/IB30BAHUEM:
- Y6eaurech B TOM, 4TO BbI OJIHOCTBIO
pacnakoBai Iproop.



- ITepen nepBBIM HCTIONB30BAaHHEM
TIATEIHHO IPOMONTE BCE NETAIH,
KOTOPbIE HAXOAATCS B HEIIOCPEACTBEHHOM
KOHTAKTe C MHILeii, KaKk OIHCaHO B
pasnene «UucTka u yXom».

IDKCILTyaTalus:

- ITepest KaxapIM UCIIOJIB30BaHHEM
TIOJTHOCTBIO PACTIPaBbTE IIHYP
9JIEKTPONUTAHUS IPHOOpa.

- Moaxmounte npubop B ceTh
9JIEKTPONHUTAHUS.

- BoiGepurte sxenaeMyro CKOpoCTb.
- Bxumrounre npuGop npu nomouu
xHonku [TYCK.

- Tenepb MOXHO HaYMHATH 00pabaTHIBATH
TIPOYKTHI.

DJIeKTPOHHBIH KOHTPOJIbL CKOPOCTeli:
- ITpu oMoy HepeKsrouaTess
ckopocreit (A) Bel Moxkere mimaBHO
perynupoBath CKOpPOCTb. DTa QyHKIHs
OYeHb yN00Ha, T.K. MO3BOJSIET
YBEJIMYUBATH/yMEHbBIIATh CKOPOCTh
MOCTETICHHO, a He PBIBKAMU, UYTO
CIOCOOCTBYET MOCTHKCHHIO HAMITYUIIHX
Pe3ynbTaToB IIPH TOTOBKE.

TTocne Toro, kak BeI 3akoHYHIH
TI0/1b30BATHCS OICHACPOM:

- BoikitounTe nmpubop — JUist 3T0ro
JIOCTaTOYHO IIePecTaTh HAKUMATh Ha
xaonky [TYCK (B).

- Obs3aTenbHO OTKIIOUHTE OIIeHIep OT
ceTn.

- Beimoiite npuop.

Axceccyapsl:

Hacanxa-oaenaep (Fig. 1)

JlaHHas HacaJKa CITyXKHT ISt
NIPUTOTOBJIEHHS COYCOB, CYIIOB, MaloHe3a,
KOKTeiiJIeH, IeTCKOr0 MUTAHMs, a TAKXKe
JUIs KOJIKH JIBJIA. ..

- [Ipucoennuuts Hacanky-6nenaep (D) x
MOTOpHOI1 uacTu kopimyca (C), moBepHyB
e B HAalPaBJICHUH, YKa3aHHOM CTPEIIKOIL.
- ITomecTuTe npoxykTh B KyBIuH (G) 1
nepepaboTaiiTe MX, HaKUMask Ha KHOTIKY
ITYCK (B).

- Orcoennnnre Hacazaky (D), moBepHyB
€e BIPaBO, U CHUMHUTE €€ JUls JTyuliei
OYHCTKH.

‘YuusepcaabHblii m3mMeabuntesas (H)
(Fig. 2):

- [Ipn nomomnm nanHO#M Hacaaku Ber
MOXKETE U3MEJIBYATh JI00bIE POITYKTHI,
HaIpuMep, MsCO, OBOIIH H T.1.

- [lonoxwuTe NpoyKThl, KOTOpBIE BbI
cobupaeTech U3MEIBIaTh, B KyBIIHH,
NPE/IBAPUTENIBHO YCTAHOBHB B HETO
HOX-U3MEITBINTENTh. 3aKpOHTe KyBIIHH
KPBILIKOH U yOEIUTECh, YTO OHA
yCTaHOBJIEHA MPABHIBLHO (pHC. 2).

- Coequnute pexykrop (F) ¢ MoTopHOit
yactblo kopryca (C), 3apukcupoBas ero
110 menuka (puc. 2).

- YcTaHOBHTE PEIyKTOP C MOTOPHOI
YacThIO KOPIYCa B COOTBETCTBYOINE
Ta3bl B BEPXHEH YaCTH KPBILIKH KyBIIMHA
M BKIIOUMTE nprbop. (BaxkHo: He
BKJIOUaiiTe OICHAED, €CIU PELYKTOp HIN
MOTOPHas 4acTh KOpITyca OOJNTAIOTCs WITH
IJTOXO 3aKpeTuIeHs! (puc. 2).



- O6paboTaB MPOAYKT A0 HEOOXOAUMOiT
KoHauumH, orycrute kHorky ITYCK (B).
BrieHaep BBIKITIOYUTCS.

- OTCOCIUHHUTE PELYKTOP C MOTOPHBIM
GJIOKOM OT KPBILIKH KyBIIHHA. Jl1st

TOTO, YTOOBI OTCOCUHUTH PELYKTOP OT
MOTOPHOTO OJIOKa, HAKMUTE KHOIIKY
3ameHsl akceccyapos (D) (Fig.2).

Hacanka-BeHunk juist B3ouBanus (G)
(Fig. 4):

- YcraHoBuB HacaKy-BeHUHK (G),

BBl MOXeTe HCTIONB30BaTh ONICHIED

KaK OOBIYHBINH PyYHOI MUKCep: 1Is
B30HMBaHUS SIUL, IPHUTOTOBICHHUS] KPEMOB
U 1p.

- BeraBbre kyBIIMH O1eHIepa B pEIyKTOD
u 3akpenute ero jo menuka (Fig. 4).
Ipucoeaunute 06€ 4acTH K MOTOPHOMY
610Ky, oBepHyB peaykrop BieBo (Fig. 4).
- ITomMecTnTe IPOLYKTHI, KOTOPBIE

BnI cobupaerech B30MBATh, B IIOCYLY

C BBICOKMMH KPasiMH M BKJIFOUHTE

npu6op. 1 TOCTHKEHHS HAUITYIIIero
pe3yibraTa peKOMEH/yeTCs TOBOPAYHBaTh
MHUKCEp T10 YaCOBOM CTpeEJIKe.

- OTCOCMHNUTE PELYKTOP OT MOTOPHOTO
6J10Ka U CHUMHUTE HACAJIKy-BEHUHK,
norsinyB 3a Hee (Fig. 4).

- Baxxno: BeHunk He npejiHa3HaYeH s
TOTO0, YTOOBI HCIIOIB30BATHCS Ha OOJIBIIION
cKOpocTH. BriltodaiiTe ero Ha CKopocTH
HE BBIIIE .

- Baxxno: JIyst TOro 4ro0bl OTCOEMHHUTD
Hacajxy-BeHurK (F) ot pexykropa (E),
MOTSHUTE 32 KOJIBIIO.

Hacanxa nuis npoueskusanus (J) (Fig. 5):
- [Ipn nomomnm nanHO#M Hacaaku Ber
MOXKETE IPOLEKUBATH COKH, OyIILOHBI
HT.O.

- YeranoBure Hacazky (J) Ha KyBIIHMH H
TIOJIOXKHUTE B HEE MPOIYKTHI, KOTOPbIE BbI
cobupaerech oopadarsiBath (Fig. 5).

- Bxumtounte npudop 1 HaYHHUTE
00pabaTbIBaTh MPOIYKTHl MATKUMH
JIBIDKCHHUSIMH CBEPXY BHH3. JKHAKOCTH
OyzeT cTeKarhb B KyBIIUH, @ CEMEUKH,
KOXHLA, IUIOTHAsI MAKOTb U HP. OCTAaHYTCS
B Hacazke (J) (Fig. 5).

Kysmmnnnbiii 6aennep (K) (Fig. 6):

- lanny1o Hacaaky Ber moxere
HCIOJIB30BATh KaK OOBIYHbII KyBIIMHHbII
Gnennep — JUist IPUTOTOBICHUS MTIOPE,
COYCOB, MOJIOYHBIX KOKTeWel u T.1., a
TaKXKe JUIS OT)KMMA COKOB M3 SITOI.

- [lonoxwuTe NpogyKThl, KOTOpbIE BbI
xoTuTe 06pabdarkiBaTh, B Hacanky (K),
NPE/IBAPUTENBHO YCTAHOBHB BHYTPb
HOXH. YCTQHOBUTE KPBIIIKY H yOeIUTECh,
YTO OHA IJIOTHO NPUIIETaeT K KOPITyCy
(Fig. 6).

- Coequnute pexykrop (F) ¢ MoTopHOit
yactblo kopryca (C), 3apurcupoBas ero
1o menuka (Fig. 6).

- IpucoenuHuTe ONEHIEP K KPBILIKE,
TOBEPHYB €I'0 BIIEBO, U 3aIlyCTUTE
npubop. (Buumanue: He BKITIOUaiiTe
npuoOp, €CIIM KOHCTPYKIMS coOpaHa
HEMPaBUIIBHO MM TIJIOXO 3aKPEIIeHa
(Fig. 6)

- O6paboTaB MPOAYKT 10 HEOOXOAMMOiT
KoHMIMH, oTirycTuTe KHomky ITYCK (B).
Brennep BBIKIIOUNTCS.



- OTcoenHUTE PETYKTOP C MOTOPHOI
YaCTBIO KOPITyca OT KPBILIKH, TIOBEPHYB
KoHCTpyKImio Bipaso (Fig. 6).

TepmonpenoxpaHuTe/b:

- JaHHbIH 1prOOp OCHALIECH
TEPMOIIPENOXPAHUTENEM, KOTOPBIH
3allMIIAET €ro OT Ieperpena.

- Ecnu Gnennep oTximioumics u He
BKJIFOYAETCS, OTKIIOYNTE IIPUOOP OT CeTH
SJIEKTPONHUTAHNUS ¥ TIOJ0XKIUTE OKOJIO
15 MHHYT, IpeX/ie YeM BKIIFOUHUTh €r0
cHoBa. Ecim 6ienziep mo-npexnemy
He BKJIFOYAETCsl, 00paTUTECh B
ABTOPU3MUPOBAHHBIN CEPBHUCHBIN LIEHTP
TAURUS.

o YucTka u yxon

- Iepex TeM Kak MPUCTYNATh K YUCTKE,
00s13aTeNbHO BBIKIIOUHTE IPHOOP U3
PO3ETKH | JIallTe €My OCTBITb.

- PekoMeHtyeTCs IpoTepeTh Npudop
BIIQXKHOH TPATIOYKOH, CMOYEHHOM
HECKOJBKHMH KaIIIMU MOIOIIETO
CpeJICTBA, a 3aTeM TIIATETEHO
MPOCYILIUTS.

- He ncnone3yiite pactBopuren,
XJIOpHBIC HJIM aOpa3uBHBIC BELIECTBA ISt
YHUCTKH pUbopa.

- Hu B xoem cityyae He morpyskaiite
pHOOp B BOAY MK APYTYIO KHUAKOCTH, HE
ToMelaiiTe ero noj KpaH ¢ BOIOH.

- Bo Bpemst unctku Oynsre o4eHb
aKKypaTHbI ¢ j1e3BusiMU. OHK
U3TOTOBJICHBI U3 CTaJM U 000K0I00CTPO
3aTOYEHBI, T0ITOMY 00pAIAThCsl C HUIMH

HYKHO O4E€Hb OCTOPOXKHO, HE KacasiCh
Kpaes, T.K. Bbl MoxeTe nopesarbcsi!
- IIpuGop pekoMeHIyeTcst YHCTHTD
PETyYJIApHO, IIPEJBAPUTENBHO YIaIUB U3
HEro OCTaTKM MHIIIH.
- HacTosiTenbHO peKOMEH/lyeM MbITh
GreHziep nocie Kaxaoro HCIoIb30BaHuUsL.
Ecian npubop Oyner XxpaHuThes B
IPA3HOM BUJIC, OH HAYHET HE TOJIBKO
TEPATH BHEIIHUI BUJ — 3TO MOKET TAKXKeE
HEraTHBHO OTPA3UThHCS Ha ero pabore u
JIaKe MPUBECTH K HECYACTHOMY CJIY4aro.
- Bbl MOXKETE MBITh B IOCYIOMOCUYHOM
MallIMHE CIIeIyolMe yacTy Oienepa:

- Jlonatouky

- Hacaky-BeHunK juist B30MBaHHs

- MepHbli cTakaHINK

- Hacaznky a4 npouexuBaHus

- Hacanky-xyBimH
- ITpu Moiike / cylIKe MOIOIIMXCS YacTeit
npudopa B MOCYAOMOCYHON MaIlINHE
MIJIM PAKOBMHE YCTAHOBUTE MX B TAKOE
TIOJIO}KEHHE, YTOOBI BOZIA JIETKO CTEeKaa
(Fig. 7).

s Bo3MosKkHbIe HEHCIIPABHOCTH U
€nocodbl MX yCTPaHeHHs

- Ecin Bbl 3aMeTHIIN HEMCIIPaBHOCTH

B pabote npudopa, oOparurech B
ABTOPU3UPOBAHHBIN CEPBHUCHBIN LIEHTP.
He nbrraiireck nounHUTS nproGOp
CaMOCTOSITENIBHO, 5TO MOXET OBITh
OMacHo.

- B ciydae noBpeskaeHus SIEKTPOLIHYPa,
HE NBITAUTECh 3AMEHUTD €TI0
CaMOCTOSITETbHO, 0OpaTUTECh B



aBTOPH3UPOBAHHBIH CEPBHUCHBIH IIEHTP.

JL71st IPOYKTOB, H3T0TABIMBAEMbIX

B EBponeiickoM coro3e, n/mjim B Tex
caydasix, Korjaa B cTpaHe NpOM3BOACTBA
HMEIOTCSl COOTBETCTBYIOLIHE
HOPMATHBBI:

IK0JIOTHs M 32IUUTA OKPYy:Karouiei
cpebl

- B coorBercTBUM C TPEOOBAaHUAMH

10 OXpaHe OKPYXKaroIIeH cpespl,
YIIaKOBKA U3rOTOBJIEHA U3 MATEPHAIIOB,
MpEeIHA3HAUYCHHBIX JUIS BTOPUYHOM
nepepabotku. Eciu Bel 3axotute ee
BBIOPOCHTB, TO MOJKETE BOCIIONB30BATCS
CrielMabHBIMHI KOHTElHepamu,
MpeHA3HAUYSHHBIMHU IS KaXKI0TO TUTIA
Martepuana.

- Hu cam npu6op, HH €ro ymakoBKa He
COJIEpIKaT MaTepUaoB, KOTOPbIE MOIYT
ObITH OMTACHBIMH TSl OKPYIKAIOLIEH
Ccpesibl.

- JlaHHBII CUMBOIT
03HAYaeT, 4TO 110
OKOHYAHHH TIOJIE3HON
JKM3HHU IIPHOOpa ero
He pasperaercs
BBIOPACHIBATH €TI0
I B 00IIECTBEHHBIH
KoHTeiHep Juist Mycopa. Bocnons3yiitech
CreLMaIbHBIMI KOHTEHepaMu Win
nepesiaiiTe ero B pyKH MpecTaBuTeIs
OpraHU3aL|H 110 yTHIH3ALHUI 1
nepepaboTKe MEKTPHIECKUX U

9IEKTPOHHBIX MPHOOPOB (0OpaTuTech

3a KOHCYJbTauuei B Gikanimit
CONMATBHEIHN IEHTD.

Hacrosuumit npudop u3roToBneH

B COOTBETCTBHH C TPeOOBaHHUAMH
Jupexrusst 2006/95/EC o Huzkom
Hanpsbkennn u Jlupextusst 2004/108/EC
006 DnexrpomaruuTHO COBMECTUMOCTH
9NMEKTPHIECKUX IPHOOPOB.

AR 46

W3znenus mapku TAURUS
COOTBETCTBYIOT BCEM TpeOyeMbIM
€BPOIEHCKUM U POCCUHCKUM
cTaHzapraMm 0€301acHOCTU U
rurueHsl. B coorBercTBM ©
3akoHOM P® «O 3amure IIpas
IToTpebuteneii», Cpok CITyKObI

Ha npoxykiuo TAURUS
YCTAHABJIMBAETCS PABHBIM TPEM
TO7IaM C MOMEHTa IIPUOOPETEHNS.
ITpn GepexHOM UCIIONB30BAHUU U
COOJIFOJICHUH MTPABHIT SKCILTyaTalyH,
U3JENHs MOTYT UMETh 3HAUYUTEIBHO
GoNbLINIT CPOK CITYKOBI, YeM
YCTAHOBJICHHBIH B COOTBETCTBUH C
PoccuiickiM 3aK0HOAATENBCTBOM.




MpuroToBneH1e NpoaykToB

Peuent

Pexomenayemblit
akceccyap

CkopocTb

Konuyectso

MpurotoBnenue

Bpewms

Maitores

o/

250 Mn

MonoxuTs B Yawwy 1 5o, AoGasuTL
COMb, HECKOMBKO Kanenb ykcyca uin
TIMMOHHOTO COKa, HanUTb Macno Ao
OTMETKI 1 BKNIOYUTL NpUBOp, He ABMrast
€r0, N10Ka Macca He CTaHeT OFHOPOAHOIA.

®pykToBbIE
KOKTeMnM

I
I

/D

MonoxwTb B YaLwy dpyKTb 1
o6paboTaTb, Moka OHM He NPeBpaTATCA
B O/JHOPOAHYIO Maccy.

Coyc
Geavens

600 mn

PactonuTb B kacTptone 30 r CnBoYHOro
macna, 406asutb 100 1 Mykv 1 30
06apeHHOro Nyka (M3MenbYeHHOro),
noHemHory 3anuTb 500 Mn Monoka.

Konka nbaa

20

416 ky6ukoB

MomecTuTe KyGuKM B YaLwy u
obpaboraiiTe, cnerka Haxumas Ha
KaXzblA 13 HAX.

15¢

Babutele
CruBKM

250 mn

3anuTb xonoaHble cnusky (0-5°C)

B MOAXOASALLYHO MOCYAY 1 B3GUTL
MMKCEPOM, NepemelLLias ero no YacoBoi
cTpenke. PekomeHayeTcs cHavana
BbIGPaTb MUHUMANbHYHO CKOPOCTb, @
KOr/ja CMBKM HAuHYT 3arycTesarts,
nepekmnioYuTb Ha 2-to. byabTe
OCTOPOXHbI: B CNy4ae npesbILLeHNs
BPeMeHW B3GUBAHMS CMBKY
NpeBpaTATCS B Macno.

12
MUH

B3buTble Genku

5 6enko

TMoMecTUTb Genku B NOAXOAALLYI0
nocyay v B3GUTb MUKCEPOM, NepemeLLas
€r0 110 BEpTUKaANM.

1,5 MMH

Kaptochenbroe
niope

20

4001

[ins namenbyerns kapTodens MoxHoO
06paboTaTh ero HenocpeACTBEHHO B
Kactptone.

30¢

Kawa n3
(pykToB

20

3001

M3aMenbumnTh 1 NomMecTuTL B
noaxoasiyto nocygy 100 r 6ok, 100
r 6aHaHoB, 50  neYeHbst U COK OAHOTO
anenbcuHa.

25¢

MaH1poBOYHbIE
cyxapu

20

50r

Hapesarb kyckamu cyxoi xneg,
npexzae 4em NOMeCTUTb ero B CTakaH,
1 NepeMonoTh A0 AOCTUXEHUS HYXHO
TEKCTYpbl.

50¢




Teptblit cbip 20 2001 Hapesarb kybukamu no 1 cm u 30-
M3MENbYUT 10 AOCTUKEHMS Hy)XHOM 40¢
TEKCTYpbl.
Tepras 20 3001 [MouncTUTL MOPKOBb, Hape3aTb 20c
MOPKOBb Kycoukamu 1o 1 cM 1 u3menbuuTL 40
[DOCTWKEHUS! HYXHOI TEKCTYPbI.
MamenbyeHHble 20 300r CHATb KOXYpY 1 U3MEMbYMTb 10 20c
opexv [DOCTWKEHUS! HYXHOI TEKCTYPbI.
Py6neHoe siiLo 20 5 auy Pa3pesatb Ha 4 YacTv 1 uamenbuutb 4o | 10 ¢
[DIOCTWKEHUS HYXHOI TEKCTYPbI.
dapuu (13 20 3001 Mopy6uTb Msico Kybukamm no 1 cm. 30c
CbIPOTO UNK M3MenbyuTb 0 AOCTUKEHUS HYKHOM
BapeHoro TEKCTYpbl.
msica)
Gapw — 20 40r Mopy6uTb Msco kybukamu no 1 cm. 3c
!!7 /3menbunTb A0 JOCTUXEHUS HYXHOM
= TEKCTYpbI.
TomarHbI Cok 20 4001 Pa3pesaTb nomuaops! Ha 4YeTbipe 20c¢
4acTu, MOMECTUTb B CTakaH C CUTEYKOM
1 obpabotats. B yalwe octaHetcs
TOMaTHbI# COK.
MamenbyerHas 20 601 Hape3aTb kypary kycoukamu no 1 cm. 3c
Kypara /amenbunTb A0 JOCTUXEHUS HYXXHOM
TEKCTYpbl.
lacnayo 20 | - MonoxuTs B yaLwy 1/2 kr noMMaopoB, 30¢c
1 nepeu, 200 r orypujoB, 1 3y6umk
YecHoka, 1 OMTUK HaMOYEHHOTO B BoAE
xneba, comb, YKCYC 11 ONMBKOBOE Macro;
obpabotath 10 NoMy4eHIst OfHOPOAHOM
macchl.
Py6neHbie 20 3501 [MouncTuTb NOMUAOPLI, Hape3aTb Ha 30¢c
nOMMAOPbI Kycku 1 obpabotars.
Py6neHbiit nyk 20 4001 MouncTuTb NyK, Hape3aTb Ha KycKki 1 20¢
obpabotathb.
M3amenbyeHHbIit 20 50r Hapesarb xneb kyckamu u obpabotats. | 20 ¢
cyxoi xne6
CaxapHas @ 20 2001 | 3acwinarb caxap B ualuy 1t oGpaGotate. | 20 ¢
nyApa




Romana

Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

n Stimate client:

Va multumim pentru faptul ca v-ati decis
sa cumparati un produs marca TAURUS.
Tehnologia, aspectul si functionalitatea
acestuia, precum si faptul ca respecta cele
mai stricte norme privind calitatea, va vor

aduce o satisfactie totala pentru mult timp.

Descriere

Buton Regulator de Viteza
Buton pornire / oprire
Bloc Motor

Picior

Element reductor (*)

Tel (*)

Cana

Storcator (*)

Cana de batut (**)

“rommouaw»

(*) Disponibil doar cu modelele Bapi 850
Plus, Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus
Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo

(**) Disponibil doar cu modelul Bapi 850
Plus Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo.

in cazul in care modelul aparatului dvs.
nu dispune de accesoriile descrise mai
sus, le puteti cumpara de-asemenea in
mod separat de la Serviciile de Asistenta
Tehnica.

A Sfaturi si avertismente privind
siguranta

- Cititi cu atentie aceasta brosura cu
instructiuni inainte de a pune aparatul

in functiune si pastrati-o §i pentru

alte consultari ulterioare. Necitirea si
nerespectarea acestor instructiuni pot avea
ca rezultat un accident.

- Inainte de prima utilizare, curatati toate
partile produsului care sunt in contact cu
alimentele, procedand asa cum se indica
in fragmentul referitor la curatare.

Zona de utilizare sau de lucru:

- Mentineti curatd zona de lucru si
asigurati o buna iluminare. Zonele
neingrijite si intunecoase faciliteaza
accidentele.

Siguranta referitoare la componentele
electrice:

- Nu utilizati aparatul daca este deteriorat
cablul electric sau stecarul.

- inainte de a conecta aparatul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata
pe placuta cu caracteristici coincide cu
tensiunea retelei.

- Conectati aparatul la o priza de curent
care sa suporte cel putin 10 amperi.

- Stecdrul aparatului trebuie sa coincida
cu priza. Nu modificati niciodata stecarul.
Nu folositi adaptor de stecar.

- Dacd una din carcasele aparatului se
deterioreaza, deconectati imediat aparatul
de la reteaua electrica pentru a evita
posibilitatea unei electrocutari.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau



picioarele umede si nu-1 folositi atunci
cand sunteti descaltat.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut,
daca prezintd semne vizibile de daune, sau
daca existd o scapare.

- Nu fortati cablul electric. Nu folositi
niciodata cablul electric pentru a ridica,
transporta sau scoate din priza aparatul.

- Nu infésurati cablul in jurul aparatului.
- Verificati starea cablului electric.
Cablurile deteriorate sau infasurate
maresc riscul de electrocutare.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.
Siguranta personala:

- Luati masurile necesare pentru a evita
pornirea nedoritd a aparatului.

- Nu atingeti partile mobile ale aparatului
in timp de functioneaza.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati in
mod complet cablul electric al aparatului.
- Nu utilizati aparatul daca accesoriile
acestuia nu sunt bine conectate.

- Nu utilizati aparatul in gol, adica fara
incarcatura.

- Nu utilizati aparatul cu cana goala.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de
pornire / oprire nu functioneaza.

- Nu fortati capacitatea de lucru a
aparatului.

- Respectati indicatia nivelului MAXIM
(Fig. 3)

- Nu addugati o cantitate de lichid cald
peste jumatate din capacitatea canii si,

in cazul in care se afla lichid cald in
interiorul canii, utilizati doar viteza mai
mica.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica atunci cand nu-1 mai folositi si
nainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica inainte de a schimba orice
accesoriu.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului
domestic si nu celui profesional sau
industrial.

- Acest aparato nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta ca
nu se joaca cu acest aparat.

- Acest aparat este destinat utilizarii

de catre adulti. Nu permiteti utilizarea
acestuia de catre persoane care nu

sunt obisnuite cu acest tip de produse,
persoane handicapate sau copii.

- Nu lasati acest aparat la indemana
copiilor si/sau persoanelor handicapate.

- Nu supuneti aparatul la temperaturi
extreme.

- Mentineti aparatul intr-o stare buna.
Verificati ca partile mobile si nu fie
dezaliniate sau blocate, ca piesele sa

nu fie stricate sau sa prezinte simptome
care ar putea afecta buna functionare a
aparatului.

- In mod orientativ, in tabelul anexa

se prezintd o serie de retete indicand
cantitatea de alimente §i timpul de
functionare al aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe o durata mai
mare de un minut consecutiv sau realizand
cicluri mai mari de 5 minute, in acest caz
respectati intotdeauna pauza de cel putin
1 minut intre cicluri. Nu se recomanda in
niciun caz mentinerea aparatului in stare



de functionare o perioada mai lunga de
timp decat cea necesara.

- Cu rol orientativ, se prezinta in tabelul
anexat o serie de retete care includ
cantitati de alimente ce urmeaza a fi
procesate si timpul de functionare a
aparatului.

- Nu utilizati aparatul in contact cu nici o
parte a corpului unei persoane sau a unui
animal.

- Fiti precauti in timpul operatiunilor

de montare si demontare a accesoriilor
deoarece cutitele sunt ascutite si evitati
contactul direct cu marginile ascutite ale
acestora.

- Orice utilizare necorespunzatoare

sau aflata in dezacord cu instructiunile
de folosire poate conduce la o situatie

de pericol, anuland astfel garantia si
raspunderea producatorului.

Q Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul

de ambalaj al produsului.

- Inainte de prima utilizare a produsului,

se vor curata partile care intrd in contact

cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-1
introduce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Selectionati viteza dorita.

- Puneti aparatul in functiune apasand

butonul de pornire / oprire.
- Prelucrati alimentele dorite

Controlul electronic al vitezei:

- Se poate controla viteza aparatului prin
simpla utilizare a butonului de control al
vitezei (A). Aceasta functie este foarte
utild deoarece permite adaptarea vitezei
aparatului in functie de lucrul pe care
doriti sa-1 realizati.

Odati incheiati utilizarea aparatului:
- Opriti aparatul eliberand butonul de
pornire / oprire.

- Deconectati aparatul de la refeaua
electrica.

- Curdtati aparatul

Accesorii:

Accesoriu blender (Fig. 1):

Acest accesoriu foloseste la prepararea de
sosuri, supe, maioneza, frisca, mancare
pentru bebelusi, zdrobire gheata. ..

- Cuplati tija (D) la corpul motor (C)
rotind-o in sensul indicat de sdgeata.

- Varsati in cana (G) alimentele si incepeti
prepararea apasand butonul (B).

- Desfaceti blenderul (D) rotind catre
dreapta si extragandu-1 pentru a fi curatat
ulterior.

Accesoriu pentru tocat (Fig. 2):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a
toca legume sau carne...

- Introduceti alimentele pe care doriti sa
le prelucrati in vasul de tocat cu lamele
situate induntru si atasati capacul pana



cand va ramane fixat (Fig. 2).

- Uniti elementul reductor cu blocul motor
apasand pana cand veti auzi ,,clic” (Fig.
2).

- Atagati ansamblul format la capac

si porniti aparatul (Atentie: nu porniti
aparatul daca tot ansamblul nu este asezat
si fixat aga cum trebuie (Fig. 2).

- Opriti aparatul atunci cand alimentul va
dobandi textura dorita.

- Detasati ansamblul de capac si apasati
butoanele de expulzare pentru a elibera
elementul reductor (Fig. 2).

Tel (Fig. 4):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a
bate frisca, albusuri...

- Introduceti telul in grupul reductor pana
cand auziti un clic. (Fig. 4). Uniti acest
ansamblu cu corpul motor cuplandu-1 si
rotindu-1 catre stdnga (Fig. 4).

- Asezati alimentele intr-un vas amplu si
porniti aparatul. Pentru un rezultat optim
telul trebuie miscat in sens orar.

- Scoateti grupul reductor de pe blocul
motor si apoi scoateti accesoriul tel
tragand de acesta (Fig. 4).

- Notal: Cand acest accesoriu este atasat,
aparatul nu trebuie folosit la vitezele
superioare deoarece ar deteriora telul
(centrifugare a sirmelor).

- Nota 2: Pentru eliberarea telului (F) din
elementul reductor (E), trageti de inelul
telului.

Storcitor (Fig. 5):
- Acest accesoriu se foloseste pentru a
face sucuri, supe...

- Introduceti storcatorul in cana si
addugati alimentele pe care doriti sd le
prelucrati (Fig. 5).

- Porniti aparatul cu piciorul acestuia
atagat si incepeti prelucrarea alimentelor;
sucul va trece in cana in timp ce
semintele, cojile §i pulpa densa vor
ramane in vasul de stors (Fig. 5).

Accesoriu cani de batut (Fig. 6):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a
prepara milkshake-uri, supe, legume...

- Introduceti alimentele pe care doriti s
le prelucrati in cana de batut cu lamele
acesteia situate induntru i atasati capacul
pana cand va ramane fixat (Fig. 6).

- Montati telul pe capac rotind cétre
stanga si punand in functiune aparatul.
(Atentie: nu puneti in functiune aparatul
daca intregul set nu este bine fixat si
montat (Fig. 6).

- Opriti aparatul atunci cand alimentul va
dobandi textura dorita.

- Demontati setul de pe capac rotindu-1
catre dreapta (Fig. 6).

Dispozitiv de siguranti pentru protectie
termica:

- Aparatul dispune de un dispozitiv de
siguranta pentru protectie termica ce
fereste aparatul de orice supraincalzire.
- Dacd aparatul se opreste singur fara

a porni din nou, scoateti-1 din priza

si asteptati 15 minute inainte de a-1
conecta din nou. Daca aparatul inca nu
functioneaza, apelati la un serviciu de
asistenta tehnica autorizat.



o Curitare

- Scoateti aparatul din priza si lasati-1
sd se raceasca inainte de a initia orice
operatiune de curatare.
- Curatati aparatul cu un prosop umed
impregnat cu cateva picaturi de detergent
si apoi stergeti-1.
- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un
factor ph acid sau bazic precum lesia, sau
produse abrazive pentru a curdta aparatul.
- Este interzisa introducerea aparatului in
apa sau in orice alt lichid, sau clatirea lui
sub jet de apa.
- in timpul procesului de curitare trebuie
avutd multd grija cu cutitele deoarece
acestea sunt foarte ascutite.
- Se recomanda curatarea periodicd a
aparatului si eliminarea tuturor resturilor
de alimente.
- Daca acest aparat nu se mentine in bune
conditii de curatenie, suprafata acestuia
se poate degrada si poate afecta durata de
viata a aparatului intr-un mod iexorabil
precum conduce la o situatie periculoasa.
- Urmatoarele piese pot fi spalate in
masina de spalat vase:

- Picior

- Tel.

- Cana.

- Storcator.

- Cana de batut.
- Pozitia de scurgere /uscare a pieselor ce
pot fi spdlate in magina de spalat vase sau
in chiuveta trebuie sa permitd scurgerea
apei cu usurinta (Fig. 7).

s Defectiuni si repararea lor

- In caz de defectiune, duceti aparatul

la un Serviciu de Asistentd Tehnica
autorizat. Nu incercati sa-1 demontati sau
sa-1 reparati deoarece poate fi periculos.

- Daca conexiunea la reteaua electrica este
deteriorata, trebuie inlocuita si trebuie
procedat ca in cazul unei avarii.

Pentru produsele provenite din

Uniunea Europeani si/sau in cazul
in care acest lucru este solicitat de
reglementirile din tara de origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

- Materialele care compun acest aparat
sunt integrate intr-un sistem de recoltare,
clasificare i reciclare a acestora. Daca
doriti sa renuntati la ele, puteti recurge la
containerele publice adecvate fiecarui tip
de material.

- Produsul nu contine concentratii de
substante care pot dduna mediului
inconjurdtor.

- Acest simbol semnaleaza
ca, daca doriti sa va
debarasati de acest produs
odata incheiata durata sa
de viata, trebuie sa il
_ predati, cu ajutorul
mijloacelor adecvate, unui
colector de reziduuri autorizat pentru
strangerea selectiva a reziduurilor de



aparate electrice si electronice (RAEE).

Acest aparat respecta Directiva
2006/95/EEC privind echipamentul de
Joasa Tensiune si directiva 2004/108/
EEC privind Compatibilitatea
Electromagnetica.



Prepararea de alimente

Reteta Accesoriu recomandat Viteza | Cantitate Preparare Timp
Sos maioneza — 5 250 ml | Puneti oul in cand, sare, o picaturd de otet | 35s
E_IW sau lamaie, umpleti cu ulei pané la partea
- indicaté si puneti aparatul in functiune fara
sé&-| miscati pana ce uleiul se leaga
Mix de fructe = 15 | Adaugati fructele si actionati asupra e
!.’7 alimentelor pana ce obtineti omogenitatea
= dorita
Sos bechamel 10 600 ml | Topiti 30 gr. de unt intr-o caserold la foc 15s
mic, adaugatj 100 gr. de faina si 30 gr.
de ceapa usor prajita (tocatd anterior cu
tocatorul) si continuati s& adaugatj cele
500 ml de lapte
Spargere gheatd — 20 4/6 Introduceti cuburile in cana si spargeti 15s
!.’7 cuburi | presand pe unul din ele
= gheatd
Frisca _ 2 250 ml | Turnati smanténa lichida, récita bine (0 - 1,2
Ep / @ 5°C) intr-un recipient si actionati cu blend- | min
= erul rotind in sensul acelor de ceasornic.
Se recomanda viteza minima, iar atunci
cand incepe sa capete consistent trecefi
la a 22 Avetj grija deoarece dupa mai mult
timp smantana se transforma in unt
Albus bétut _ 2 5 Turnatj albugurile intr-un recipient si bateti [1,5 min
E_,) @ albusuri | cu telul migcand vertical pana se leaga
Piure de cartofi 20 4009 | Se poate coji actionand direct asupra 30s
alimentului aflat in aceeasi caserola
Piure copii — 20 3009 | Cojiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, | 25s
’.’7 100 gr. de banana, 50 gr. de biscuite i
= zeama unei portocale
Pesmet 20 509 | Rupeti péinea uscata inainte dea o pune | 50s
in vas si striviti pana obtineti textura dorita
Branza marunfita 20 | 2009 | Taiatiin cubulete de 1 cm si striviti pana | 30-
obtinetj textura dorita 40s
Morcov maruntit 20 3009 | Razuiti coaja, taiati in cubulete de 1 cm.si | 20s
maruntjti pana obtineti textura dorita




Méruntire fructe 20 3009 | Indepartati coaja si maruntiti pana obtineti | 20s
uscate textura dorita
Maruntjre ou tare 20 50ua | Taiati in patru i maruntiti pana obtineti 10s
textura dorita
Carne tocatd 20 3009 | Taiati anterior fn cuburi de 1 cm. Maruntiti | 30's
(cruda sau péna obtineti textura dorita
gatita)
Méruntire carne — 20 40g | Taiati anterior in cuburi de 1 cm. Maruntiti | 3's
!.'7 péna obtineti textura dorita
=
Suc de rosii g 20 400 g | Taiati rosiile in patru si punetj-le in vasul 20s
? @/ 3 cu strecuratoare actionand asupra lor, in
€ cana va ramane sucul

Maruntire caise =S 20 60g | Taiat anterior in cuburi de 1 cm. Maruntti 3s
uscate / e pana obtinetj textura dorita
Supa de legume 20 | - Puneti in cana % Kg de rosii, 1 ardei, 200 | 30s
Gazpacho g de castraveti, 1 catel de usturoi, 1 felie
de paine muiata in ap4, sare, otet si ulei
de masline si preparatj
Tocare rosii @ 20 350 g | Caijiti, taiati cubulete rosiile i procesati 30s
Tocare ceapa @ 20 4009 | Coijiti, taiati cubulete ceapa si procesati 20s
Macinare péine 20 509 | Taiati cubulete painea si procesati 20s
uscatd
Glazura de zahar @ 20 200 g | Puneti zahdrul in cand i procesatj 20s




Bbarapcku

Bapi 850

Bapi 850 Inox

Bapi 850 Plus

Bapi 850 Plus Inox
Bapi 850 Plus Duo
Bapi 850 Plus inox Duo

o ‘YBajkaeMu KJIHEHTH:

brarogapum Bu, ue pemmxre fa 3aKynure
enexrpoypen ¢ mapkara TAURUS.
HeroBara TexHOJIOTHS, TU3aH U
(yHKIMOHATHOCT, Hape[ ¢ hakTa, ye
Ha/IBUIIIABA M HAW-CTPUKTHUTE HOPMU

3a Ka4ecTBo, Iie Bu 1ocraBsaT mbiHO
YAOBIETBOPEHHE 32 ABITO BPEME.

OCHOBHH 4acTH

A byron 3a perynmupane Ha
CKOpOCTTa

ITync 6yTon

Kopmyc ¢ en. motop
Brpranka

Penyxrop (*)

IpucraBka 3a pazouBane Ha stHa (*)
Kana

Ipucraska — neaka (*)
Kana-uama 3a pazousane (**)

—rTommgoaw

(*) Camo npu monenure Bapi 850 Plus,
Bapi 850 Plus Inox, Bapi 850 Plus Duo,
Bapi 850 Plus Inox Duo

(**) Camo npu mozierta Bapi 850 Plus
Duo, Bapi 850 Plus Inox Duo

Axo Bamust Mozen ypea HiAMa HAKOU
OT TOPCONHMCAHUTE MIPUCTABKH, MOXE Ja
't 3aKynure otaenHo B CepBu3uTe 3a

TEXHHYECKO 00CITy)KBaHE.

A CbBeTH U IpeIyNpekIeHust 3a
fe3omacHocT

- [IpoueTere BHUMaTENHO Ta3u OpoIIypa
npeau Ja MyCHeTe ypeaa B ACHCTBHIE U

s 3aI1a3eTe 3a M0-HATAThIIHN CIIPaBKH.
Hecna3BaneTo Ha MHCTPYKIHUTE MOXKE Ja
JIOBEJIE 10 3JIOTOTyKa.

- IIpenu na n3non3eare €. ypes 3a IbpBH
ITBT, IOYNCTETE BCUYKH YACTH, KOUTO ca

B KOHTAaKT C XPaHUTEITHUTE MPOYKTH,
CJIe/IBaliKY YITBTBAHHUATA OT PA3eN
“TlouyncrBane”.

MsicTo 3a nmosI3BaHe WM padora:

- [Momppokaiite pabOTHOTO MSCTO YUCTO
u 100pe 0cBeTeHO. Pa3sxBbpisHUTE

¥ TBMHH MECTa MOTaT J1a JI0BeJiaT J10
3II0TIOTYKH.

EnexTpuyecka 6e3onacHocT:

- He n3nomn3Baiite ypesna npu nospesieH
Ka0es Wi LIENCEN.

- IIpenn na cBbpIKETE ypena KbM
MperKaTa, IPOBEPETe JaaH MOCOYCHOTO
Ha TabeKaTa ¢ TEXHHIECKUTe
XapaKTePUCTHKHU HATPE)KCHHUE ChBIaa
C HaNPEeKeHHETO Ha eJIeKTPUUecKaTa
Mpexa.

- Bxuttouere ypena B 3a3eMeH KOHTAKT,
u3AbpKail MUHUMYM 10 ammepa.

- lllenicensT Ha ypena TpsaOBa na
CBHBIIA/IA C eJIEKTPUUCCKUs KOHTAKT. He
ro Mmoxudumpaiire. He m3nonspaiite
a/lanTopPH.



- AKO HSIKOS BBHIIIHA YacCT Ha ypesa

ce cuymH, He3ab0aBHO ro H3KII0YeTe

OT 3aXpaHBallaTa MpexKa 3a Jia
MIPEIOTBPATHTE OMACHOCTTA OT
enekrpoyznap. He usnonssaiite ypena ¢
MOKpH PBIIE U KPakKa, HUTO OOCH.

- He u3nomn3Baiite ypezna ako € mnajai, ako
¥Ma BHIMMH TIOBPEIH MM TEUOBE.

- He pasrersiite 3axpanBariusi kadei.
Huxora He ro n3non3BaiiTe 3a HOBIUTaHE,
MPEHACSIHE WM U3KIIIOUBAHE HA ypeja.

- He naBuBaiiTe xabena oxoio ypena.

- IIpoBepsiBaiiTe CbCTOSIHUETO HA
3axpanBaius kaber. [ToBpenenure uin
OILIETCHH KaOelH OBHIIABAT PUCKA OT
TOKOB yaap.bearapckn

- He numnaiite 1merncerna 3a BKJIIOYBaHE B
Mpexara ¢ BIaKHH PBbIIE.

JInuna 6e30MacHOCT:

- B3emere HeoOX0oAMMHTE MEPKH 3a 18
n30erHeTe HeXKENAaHO BKITIOYBAHE HA
eNeKTpoypesa.

- He numaiite nBmxemuTe ce 4acTu Ha
ypena Korato paboTu.

H3nos3BaHe M NOAPbKKA:

- IIpean ynotpeba pa3BuiiTe HAITBIHO
3axXpaHBallys Kabesl Ha ypesia.

- He usnomnseaiite ypena ako IpucTaBKUTE
HE ca IPaBHJIHO II0CTABEHH.

- He n3nonssaiite ypena npaseH, T.e. 6e3
J1a € 3apeJieH.

- He m3non3Baiite ypena ¢ npasHa KaHa.

- He m3nonsgaiite ypena npu nospesieH
OYyTOH 3a BKJI./U3KIL

- He npeBuimapaiite paboTHHS KananuTeT
Ha ypena.

- He HajBuinaBaiiTe MakCHMaaIHOTO HUBO
MAX (Fig. 3)

- He HanmBaiite Tomm Te4HOCTH,

aKo Te HAJBHIIABAT I1OJIOBHHATA OT
BMECTUMOCTTA Ha KaHara. Bunaru
KOTaTo HaJIMBAaTe TOILIH TEYHOCTH

BBTpE B KaHATa, N3MOI3BANTE CaMO U
€IMHCTBEHHO Haii-0aBHATa CKOPOCT.

- M3kirouBaiite ypeaa oT 3aXpaHBalara
MperKa KOrato He TO U3II0/I3BaTe U Ipeau
TIOYHCTBAHE.

- IIpenu cMsiHa Ha aKkcecoapure,
M3KIIIOYETE ypeaa OT 3aXpaHBalara
Mpexa.

- To3u ypen e npeHa3HaYCH CANHCTBEHO
3a OMTOBHU HYKH, HE 3a IPodeCHOHAITHA
HUTO IPOMHIIICHA YIIOTpeda.

- To3u ypen He e urpauka. Habmonasaiite
nerara, 3a Ja CTe CHI'ypHH, 4e He CH
MIpasIT ¢ ypena.

- To3m ypen e nmpenHasHaveH 3a yrnorpeda
ot Be3pacTHH. He no3BosnsiBaiite 1a ro
M3II0J13BaT HEOIMTHH JINLA, HHBAJIHAN 1
nena.

- CpxpansiBaiite ypeaa fajed ot aeua n/
MIJIY MHBAJIUJIH.

- He m3naraiite ypena Ha eKCTpeMaIHI
TeMIIepaTypH.

- Nomnbprkaiite MammHara B 106po
cbeTosiHue. TTpoBepeTe anu MoJBHKHNTE
YaCTH HE ca PA3LECHTPOBAHN WK
OJIOKMpaHH, NAJIH HAMA CUYIIeHU YaCTH U
JPYTH TTOXO0HH HEH3MPABHOCTH,

KOUTO MOTAT J1a MOBJIHST Ha IPAaBUIHOTO
(yHKIMOHMpaHe HA MAIIMHATA.

- 3a OpUEHTHP, B IPUIIOKEHATa TabIuIa
Bu npensiarame HSIKOM peLienTH, KOUTO
BKJIIOYBAT KOJIMYECTBOTO XPAHUTEIHU



MPOYKTH U BPEMETO, HEOOXOAMMO 32
MIPUTOTBSHETO HM.

- He n3non3saiite ypena nocienoBareIHo
B IIPOABIDKEHUE HA MOBede OT | MUHYyTa,
HHTO IBK B HEPHOI OT 5 MHUHYTH, B
TO3H CIy4yail BUHATU MOYMBKATA MY
LUKJINTE TPSAOBa 1a € MUHUMYM | MUHYyTa.
B HHKaKbB Cllyyail He € IPEMOPBYHTETHO
ypena 1a Ob1e B ynorpeba mosede ot
HE0OXOMMOTO BpeMe.

- B nmpunoxenara tabmina Bu
NpeocTaBsiMe MOPEANLA OT PELeTITH,

B KOHUTO € MOCOYCHH KOJTMIECTBOTO
HEOOXOIMMH MPOLYKTH U BPEMETO Ha
MIPUTOTOBJIEHHE C ypera.

- He u3nomn3Baiite ypena BbpXy 4acTH OT
TSJIOTO Ha XOpa M KHBOTHH.

- OOBbpHeTE CrennanHo BHUMAHHUE 110
BpeMe Ha MOHTaXka M IEMOHTa)ka Ha
MPHCTAaBKUTE, Thi KaTO HOXKYETATa ca
HAOCTPEHH; JeiicTBaliTe BHUMATEIHO

1 N30srBaiTe TUPEKTHUS KOHTAKT C
ocTpuerara.

- HenpaBHJIHOTO M3MOJI3BaHe HA ypenaa
WM HECTIa3BaHETO HA HHCTPYKIMUTE 3a
pabora e OIacHO, aHyJIMpa rapaHLusTa

1 0CBOOOXK/1aBa IPOM3BOIUTES OT
OTTOBOPHOCT.

0 Hauun Ha ynorpe6a

Ipenu ynorpeda Ha ypena:

- YBepere ce, 4e CTe OTCTPAHUIIM LisnaTa
OIIAKOBKa OT ypeza.

- [Ipenun na usnonssare eil. ypeaa 3a
IIbPBU ITBT, IIOYUCTETE BCUUKHU YaCTH,
KOMTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTEIHUTE

MPOJYKTH, CIICABANKY YI'BTBAHUSTA OT
pazzen “TlouncTBane”.

Ynorpeba:

- Pa3BuiiTe HaTBJIHO 3aXpaHBAIIUs Kabel
MPE/IH /12 TO BKJIIOYUTE B KOHTAKTA.

- Brutouere ypena B enekrpuueckara
Mpexa.

- N36eperte xenanara ot Bac ckopocr.

- ITycuHere ypena B aeiicTBue ot OyToHa
32 BKJL./H3KIL.

- IIpuctpnere kbM 00paboTKa Ha
JKeJaHus oT Bac mponykr.

EnexTponHo peryanpane Ha
CKOpOCTTA:

- Moxe n1a peryaupare CKopocTTa Ha
ypelia caMo C HaTMCKaHE Ha ChbOTBETHUS
GyToH. Ta3u (yHKIHUS € MHOTO MOJIE3Ha,
Thil kKato Bu no3BossiBa 1a nzdepere
CKOPOCTTa B 3aBUCUMOCT

OT BUJ1a paboTa, KOATO JKEJIAeTe Jja
U3BBPLINATE.

Caen ynorpe6a Ha ypena:

- Cnipete ypena OT OyTOHA 3a BKJIL/M3KII.

- M3kutroueTe ro oT 3axpaHBalllaTta Mpexa.
- [louncrere ro.

TIpucraska npbunna (Fig. 1):

Tasu npucTaBKa CIIy>KM 3a IPUTOTBSHE Ha
cocoBe, OyIbOHHM, MaifoHe3a, eiKoBe,
XpaHa 3a 6eera, TpyIIeHe Ha Jef. ..

- ITocragete npbuniara (D) kbM Kopiyca
¢ exn. Mmotopa (C) 3aBbpTaiik s B IOCOKA
Ha CTpeJIKaTa.

- [Tocrasere B kanara (G) nMpoxyKTUTE U
HarucHete mysc OyToHa (B).



- IIpemaxuere nppunnara (D) 3aBbpraiiku
s HaJsAcHo. MI3Banere npbuuiaTa u s
TIOYHCTETE.

IMpucrasku [IpucraBka 3a KbJnaHe
(Fig. 2):

- Ta3u npuUcTaBKa CIIY)XM 32 HAKBJILBAHE
Ha 3€JIEHYYIM, MECO U JIp.

- ITocTaBeTe MPOAYKTUTE, KOUTO XKelaeTe
J1a 00paboTBare, B HalliaTa 3a KbJIaHe ¢
HOXYETa, CJIeJ] KOETO CIIOXKETE Karlaka 1
ro Hartacere noope (Fig. 2).

- ITocTaBeTe pesyKTopa B KOpITyca Ha
MHUKCEpa KaTo HaTHCKATE JIOKATO YyeTe
xapaxrepHo mpaksaue (Fig. 2).

- MoHTHpaiiTe TOBa IS0 KbM Karaka 1
mycHeTe ypena B felictBue (BHnmanue:
He IycKaiiTe ypeaa B JeHCTBUE aKko
LSUIOTO HE € MPABHIIHO OCTABCHO 1
namecteno (Fig. 2).

- Cripete ypena Koraro NpogyKThT
JIOCTUTHE JKenaHaTa oT Bac tekcrypa.

- JleMoHTHpAliTE ISIOTO OT Karaka 1
U3BAJIETE PEIYKTOPA KAaTO HATHCHETE
OyTOHHUTE 3a OCBOOOXKHaBaHE Ha
npucraskute (Fig. 2).

Ipucraska 3a pa3duBaHe Ha NAHA
(Fig. 4):

- Tas3u npucTaBKa € npejHa3HaYeHa 3a
pa30OuBaHe Ha cMeTaHa, GeNnThIM U .
- Bxapaiite Mukcuparuara 4acT B
penykropa Jokaro uyete Kiuk. (Fig. 4).
CBBPIKETE TO3M KOMILIEKT C TAIOTO HA
ypena, TOCTaBsIHKH T'0 ¥ 3aBbPTaliKu
Hassso. (Fig. 4).

- INocraBeTe MPOYKTHTE B IIHPOK ChJL
U IyCHETe ypena B JeiicTeue. 3a 1a

TOCTUTHETE ONTHUMAJIHU pe3ynTatu Bu
nperopbYBaMe J1a ABHKHUTE IPUCTAaBKATa
3a pa3OMBaHE B IOCOKA Ha
YaCOBHHUKOBUTE CTPEIIKH.

- OcBobozieTe peayKTopa OT KopIryca

C eJI. MOTOpA, CIIe]l TOBA [IPEMaxHEeTe
NPHUCTaBKaTa 3a pa30HBaHe KaTo s
umnbpnare (Fig. 4).

- 3abenexka 1: He paGotere Ha BHCOKa
CKOPOCT KOI'aTo Ta3M MPHUCTaBKa &
MOCTaBEHa, 3aI[0TO TOBA MOXE Jia 5t
noBpeu (LeHTpodyrupaHe Ha Teaderara
i).

- Bunmanwme: 3a 1a ocBoboaute
npucTaBKata 3a pazousane (F) or
penykropa (E), npbrHere 5 3a xankara if.

TIpucraska neaka (Fig. 5):

- Ta3u npuCTaBKa € MpeHa3HaueHa 3a
NIPUTOTBSIHE HA COKOBE, OYJIbOHH H JIP.

- [ocraBere mpucTaBKaTa-leJka B KaHaTa
¥ npubaBeTe NPOAYKTUTE, KOUTO JKelaeTe
na obpabotsare (Fig. 5).

- ITycHeTe ypena B A€HCTBHE C MOHTHPaHA
MOCTaBKa U 3alo4HeTe fa 06paboTBare
npoxykrute. COKbT 1€ H3Teue B KaHaTa,
a CEMKHTE, KOpaTa U I'bCTara ITyJIIa e
ocraHar B rezkara (Fig. 5).

TIpucraBka mukcep c yama (Fig. 6):

- Tasu npeacTaBka e MpejHa3HaueHa 3a
MPUTOTBSIHE HA LISHKOBE, CTYICHH CYIIH,
3€JICHYyKOBH CYIIH U JIp.

- IlocTaBeTe MPOLYKTHTE, KOUTO JXKelaeTe
nia 00paboTBaTe B KaHaTa 3a pa3OHUBaHE C
HOXUeTa, CJIe]l KOeTO CIOKeTe Karaka 1
ro Harnacere 1o6pe (Fig. 6).

- IlocTaBete MUKCepa B Karaka,



3aBbPTalKH HAJIABO M BKIIIOYETE ypesa.
(BHuMaHMe: He BKIIIOYBANTE ypesia, ako
YaCTUTE HE Ca MPABMIIHO MOCTABEHU
(Fig. 6).

- Crmpete yperna Korato MpogyKThT
JIOCTUTHE ellaHaTa oT Bac TekcTypa.

- JleMoHTHpaliTe MUKCEpa OT Karaka,
3aBbpTaiiku HagsicHo (Fig. 6).

MexaHU3bM 32 aBTOMATHYHO
H3KJIIOYBaHe NPH NperpsiBaHe

- Vpenst e CHaO/IeH ChC 3alUTeH
MEXaHU3bM, KOHTO IO Tpe/assa oT
nperpsiBaHe.

- AKO YpeIbT Ce U3KIIIOUYH aBTOMaTHYHO
1 HE ce BKIIKOYH ITOBTOPHO, U3BaJICTE
IIericena OT eI KOHTAKT, H3yaKaiite
OKOJIO 15 MHUHYTH 1 OTHOBO TO BKJIIOYETE.
AKo 11aK He paboTH, 0ObpHETE CE KBM
OTOPHU3UPAH CEPBU3 38 TEXHUYECKO
oOciyXBaHe.

0 [MouncrBane

- M3kirouere ype/a oT 3aXpaHBalara
MpeXa U o OCTaBeTe J1a ce OXJIaH IPean
J1a 3aTll0YHETe JIa IO TIOYKHCTBATe.

- [louncrere ypena c BlakHa KbpIia,
HAMOEHA C HKOJIKO KAIlKH MHUEII]
Ipenapar 1 Iocie To MoJCyIIeTe.

- He u3nosn3BaiiTe 3a oYMCTBAaHETO HA
ypena pa3TBOPUTEIIHN WK IPOTYKTH C
KHCeJIMHEH min ocHoBeH pH ¢akrop, kato
GeiHa, HUTO abpa3sUBHU POIYKTH.

- He notansiite ypena BbB Boja UK
JIpyTra TEYHOCT, HUTO TO TIOCTaBSIHTE TI0J
KpaHa Ha yelimara.

- I1o Bpeme Ha NMOYMCTBAHETO Ha
ypena, ObieTe 0COOCHO BHUMATEIIHU C
HOXUETaTa, 3al0TO Ca MHOTO OCTPH.
- IIpenopbuUMTEIIHO € 1a IOYHCTBATE
€11. ype/ia PeIOBHO ¥ J1a OTCTPaHsBATE
OCTaTbLKTE OT XPaHa.
- AKO He TIOJUIbIKATe YPE/ia YHCT,
MOBBPXHOCTTA MY MOXE JIa C€ IIOBPEIH
M TOBA JIa CbKPaTH OE3Bb3BPATHO
€KCILIOATALMOHHUS My JKHBOT H JIa
Ch3/aJIc PUCKOBA CUTYALIHs.
- Moxere 1a MUETE B ChIOMHSIIHA
MalllMHA CIIEHUTE YaCTH:

- bepkanka

- IpucraBka 3a pa3bKBaHe Ha MsHA.

- Kana.

- IIpucraBka nezka.

- Kana-uaiua 3a pa3ouase.
- [ozumusira 3a n3LEKAaHE/TIOJCYIIABAHE
Ha YaCTHUTE, KOMTO MOTAT JIa C& MUAT
B MHSUIHATA MalllMHA MM B MUBKATa,
TpsOBa /12 103BOJISABA JIECHOTO M3THYAHE
na Bogara (Fig.7).

S Heun3npaBHOCTH H PeMOHT

- B cimydaif Ha HeM3npaBHOCT,

3aHeceTe ype/a B OTOPU3MPAH CEPBU3

3a TeXHH4IECKo obcimyxBane. He ce
OIUTBAMiTE JIa TO Pa3NIOOUTE MM
peMOHTHpATe, Thi KaTo TOBa MOXeE J1a ce
OKa)ke OMACHO.

- AKO 3aXpaHBaIIUAT KaOeJl € MOBPECH,
TpsI0Ba Jia ce MOIMEHH, HalpaBeTe
CBIIOTO KAKTO IIPH yCTAHOBSIBAHETO HA
HEM3IPABHOCT.



3a npoxykru ot EBponeiickns Chio3
/WM B clIy4aii, 4ye TaKa ro M3MCKBa
HOpMaTHBaTa BbB Bamara crpana:

Ona3sBaHe Ha OKOJIHATA CPea H
peunKInNpaHe Ha ypeaa

- MarepuanuTe, 0T KOHTO Ce& ChCTON
ONaKOBKATa Ha TO3M ENIEKTPOypes,

ca BKJIFOYCHHU B CHCTEMA 3a TAXHOTO
cpOupaHe, KIacu(pUIMpaHe u
peLmKIMpaHe. AKo XKellaeTe Ja ce
0CBOOOJIUTE OT TSIX, MOXKETE J1a
U3I0J13BaTe OOIECTBEHUTE KOHTCHHEPH,
TpeHA3HAYEHN 32 Pa3eTHO ChOMpPaHe Ha
OTHaxbLKTe.

- B ypena HsiMa KOHIEHTpanuy Ha
BELIECTBA, KOMTO MOTAT JIa Ce CMSTaT
BPEJIHH 32 OKOJIHATA CPE/a.

- To3u cuMBOI O3Hay4aBa,

Ye aKo XKeaaceTe na ce

OCBO60I.[I/ITC OT ypena,

CJIe KaTo

CKCINTIOATAllHOHHUAT My

JKHUBOT € U3TCKBJI, Tpﬂ6Ba

_ Jla ro npenaaere nmo

OOAXO0s111 HAYHUH Ha (prMa 3a
npepaGOTKa Ha OTIIaAbIH, OTOPpU3HPaHa
3a paszieIHo CLGI/IpaHe Ha OoTnaabLu OT
CIICKTPUICCKO U CIICKTPOHHO 060pyz[BaHe
(OEEO).

To3u ypen 0TroBapst Ha U3HCKBaHUSATa
Ha Jlupexrusa 2006/95/EC 3a Hucko
Hanpexenue u Jupekrusa 2004/108/EC
3a eJIeKTPOMATrHHTHA ChBMECTHMOCT.



MpuroTBsiHe Ha NpoAyKTUTe

Peuenta

MpenopbunTenta
npucTaeka

Ckopoct

Konuuectso

Mpurotosnexue

Bpeme

MaitoHeseH coc

o/

250 mn.

MocraseTe 1 silLie B KaHaTa, COM, HAKONKO
Kankv OLET Uik IUMOH, J06aBeTe 0nno
10 0603HAYEHOTO MSCTO U BKIKUUTE
ypena 6e3 aa ro ABWKHTE, 0KATO ONMOTO
noeme.

35 cek

Mnoposu
LwelikoBe

I
I

lMoctaseTe nnogoBeTe v v cmenete,
[fokaTo fjobreTe xoMoreHHa Maca.

Coc 6ewamen

600 mn.

PastoneTe Ha cnab orbH 30 rp. Macno
B TeHmxepa, Aobasete 100 rp. GpaluHo
1 30 rp. 3ambpxeH Nyk (npeasapuTenHo
Hapsi3aH ¢ 6nexpepa) 1 fobaseTe no
manko 500 mn. Masko.

15 cek

CmunaHe Ha
neg

20

416
kybueTara

MocTaseTe kyGueTaTa Nef B kaHata u
CMeneTe KaTo OKaXeTe HaTUCK BbPXY
BCSIKO 8/3HO OT TsIX.

15 cek

Pa3busaHe Ha
cMeTaHa

250 mn.

Waneiite TeyHaTa cMeTaHa cTyaeHa (0
10 5°C) B Cbp ¥ pa3buiiTe ¢ MUKCEp, C
[ABWXEHUS B NOCOKA Ha 4aCoBHMKOBATa
ctpenka. MpenopwbynTento e Aa
u3nonssare MUHUManHarta Ckopoct

1 KOrato 3anoyHe Aa Ce CrbCTsga aa
npemuHeTe Ha 2-a ckopocT. BHumasaiite,
3aLL0TO aKo HaaBuLLIKUTE BpeMeTo
CcMeTaHaTa LLe Ce NPeBbPHe B Macno.

12
MUH

Pa3busaHe Ha
GenTbuy

5
GenTbuuTe

Waneitte GenTbunTe B Cby ¥ pasbuitte
C MUKCeEp, KaTo 13nonssarte BEPTUKaNHN
[ABWXEHUS.

1,5 MUH

KaptocbeHo
niope

20

400 1p

Kaptodure moraT ja ce HaTpyLat kato
paboTuTe AMPEKTHO BLPXY NpOAYKTa
Hamupaly Ce B TEHpKepaTa.

30 cek

Kawa

20

300

Hartpowere v noctasete B cbaa 100 rp.
6Ky, 100 rp. 6aHanu, 50 rp. GucksuTH
1 COKa OT €AuH NopToKan.

25 cek

aneta

20

50 rp

Harpotuete cyxvsi xns6 npeay Aa ro
CrOXUTE B kaHaTa W CMeneTe, 4OKaTo
noNy4uTE KenaHata KOHCUCTEHLMS.

50 cek




npuroTeeTe.

CTbpraHe Ha 20 2001p | Hapexerte Ha kyGueTa oT 1 cm. 1 30-40
Kalukasan cMerneTe, 10KkaTo MOMy4uTe Xenaxata cex
KOHCUCTEHL|VSI.
CmunaHe Ha 20 300rp | OBenete u HapexeTe Ha KyG4eTa oT 20 cek
MOpKOB 1 cM., [l0KaTO NONY4UTE XenaHata
KOHCUCTEHL|VSI.
Cmunate 20 300rp | MpemaxHeTe Yepynkata 1 cmenete, 20 cek
Ha CyLUeHM [7I0KaTo NOMy4Te XenaHara
nrnopose KOHCUCTEHLIVSI.
CmunaHe Ha 20 5qiye | Hapexete Ha 4 yacti v cmeneTe, gokato | 10 cek
BapeHo siLe nONy4Te KenaHara KOHCUCTEHLWS.
Cmunane 20 300rp | MpensaputenHo HapexeTe Ha kybueta 30 cek
Ha Meco ot 1 cm. CmeneTe, jokaTo nonyuuTe
(cypoBo unu KenaHata KOHCUCTEHLWSL.
MpUroTBEHO)
MeneHe Ha 20 40p lpenBapuTenHo HapexeTe Ha kybueta 3 cek
Meco !.'7 ot 1 cm. CmeneTe, jokaTo nony4uTe
= KenaHaTta KOHCUCTEHLWSL.
[NlomateH cok 20 400rp | Hapexete pomatute Ha 4 vactu, 20 cek
? / riocTaBeTe M B kKaHata y vl cmeneTte, B
KaHaTa LLe 0CTaHe Coka.
CmunaHe Ha 20 60 rp lpenBapuTenHo HapexeTe Ha kybueta 3 cek
CyLUEHN Kaiicum / ot 1 cm. CmeneTe, jokaTo nony4uTe
KenaHata KOHCUCTEHLWSL.
lacnavo 20 | - CnoxeTe B kaHaTa ; kr. gomat, 1 30 cek
uyLwka, 200 rp. kpactasuuy, 1 ckunuaka
YecbH, 1 unus xnsb npespapuTenHo
HaToNeH BbB BOAA, COM, OLIET 1 38XTUH 1
npuroTeeTe.
CmunaHe Ha 20 350rp | Obenerte, HapexeTe joMaTUTE U 30 cek
fomati npuroTeeTe.
Cmunate 20 400rp | O6enete, HapexeTe nyka u npuroteete. | 20 cek
Ha nyk
CmunaHe Ha 20 50 rp Harpowete xnsi6a v npuroTsete. 20 cek
cyx xns6
Myapa 3axap @ 20 2001p | Mocragete 3axapra B kaHaTa 20 cek
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
www.taurus.es

Product weight (aproximate)

Bapi 850:

Bapi 850 Inox:
Bapi 850 Plus:
Bapi 850 Plus Inox:
Bapi 850 Plus Duo:

Bapi 850 Plus Inox Duo:

G.W. 1,11 Kgs
N.W. 0,935 Kgs
G.W. 1,165 Kgs
N.W. 0,985 Kgs
G.W. 1,71 Kgs
N.W. 1,350 Kgs
G.W. 1,780 Kgs
N.W. 1,430 Kgs
G.W. 2,44 Kgs
N.W. 1,77 Kgs
G.W. 2,5 Kgs
N.W. 1,83 Kgs



