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For at De kan f& mest glaede af Deres nye blender)) ) FﬁR BRUG:

beder vi Dem venligst gennemlaese denne )
brugsanvisning, for De tager blenderen i brug.’\7i
anbefaler Dem yderligere at gemme
brugsanvisningen, til hvis De pé et senere
tidspunkt skulle fa brug for at f& genopfrisket
blenderens funktioner.

VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Lees hele brugsanvisningen.

- Brug kun apparatet til det fremstillede formal.

- Ryk aldrig i ledningen, men tag i stedet fat i
stikket og traek det forsigtigt ud.

- Ledningen ber holdes vaek fra varme
overflader.

- Hvis ledningen p& dette apparatet bliver
beskadiget, ma& den kun udskiftes pa et af
fabrikanten angivet veerksted, da anvendelse
af specielt -vaerktoj er pakrasvet.

- Huvis selve apparatet skulle blive beskadiget,
skal det indleveres til en fagmand for
reparation. Hvis der foretages uautoriseret
indgreb i apparatet bortfalder garantien.

- Barn der befinder sig i nserheden af
apparatet, nar dette er i brug, ber holdes
under opsyn. Apparatet ber opbevares
utilgaengeligt for barn.

- Brug kun apparatet indendars.

- Blenderen er ikke til kommerciel brug.

FUNKTIONSOVERSIGT:

1. Propilag

2. Lag med pafyldningshul
3. Blenderglas

4. Motordel

5. Afbryder

_Adskil blenderen og afvask blenderglasset med

" lag, samt knivdelen i mildt seebevand og after

denne grundigt for forste anvendelse. Motordelen
ma IKKE nedszenkes i nogen former for veesker!

BRUG:

1. Serg for at kontakten stér pa 0.

2. Placer blenderglasset p& motordelen og drej
dette fast i urets retning.

3. Fyld forsigtigt de gnskede ingredienser i
blenderglasset. Fyld max. 1000 ml i, for at
undgé overlab.

4. Seet laget omhyggeligt pa og seet stikket i
stikkontakten.

5.  Start blenderen ved at dreje knappen til den
onskede position.

1: Lav hastighed

2: Hoj hastighed

0: Stop

Pulse: manuel puls funktion (hej hastighed)

6. Naringredienserne har faet den enskede
konsistens, drejes knappen til 0. Tag ikke
blenderglasset af motordelen, for kniven star
helt stille.

Deres blender er udstyret med en
sikkerhedsafbryder, som automatisk afbryder
strommen til motoren, hvis blenderglasset ikke
sidder korrekt.

oBS!

- Lad ikke blenderen kere mere end 3 minutter
af gangen. Stop i et par minutter og start
igen.

- Fjern ikke blenderglasset, mens motoren
karer.

- Heeld altid veeske i blenderglasset nar der
skal knuses is.



- Veer opmeerksom pa at kniven kan blive slov
og /eller skaev hvis man knuser is i
blenderen, desuden kan blenderglasset blive
ridset.

- Deres blender kan ikke:

- mose kartofler

- hakke rat ked

- piske eeggehvider
- lte dej

FORSLAG TIL TILBEREDNING |
BLENDER

DRINKS

Blenderen er god til drinks, fyld blenderglasset
med drikkevarer (min. 1/2 fuld). Veer opmaerksom
pa at der skal veere plads nok i blenderglasset til
at der kan udvikles skum.

SUPPER, SAUCER, PUREER

En blender er velegnet til at lave supper, saucer
og puréer. Jo mere vaeske der er i blenderglasset
jo mere kan laves af gangen.

Hvis man bruger "torre" fodevarer sdsom kogte
gronsager skal man kun lige deekke kniven,
stoppe undervejs og skrabe maden ned med en
plastik spatel, inden der tilseettes flere
ingridienser, og man fortseetter.

MAJONZASE

Heeld aeggeblommer, sennep, vineddike i
blenderen. Start pa laveste hastighed og ker i 5
sekunder. Imens blenderen er i gang heaeldes der
herefter olie stille og roligt i en lind strem gennem
pafyldningslaget.

Blend indtil majonaesen har den rette konsistens.

DEJ TIL F. EKS. PANDEKAGEDEJ

Heeld forst de flydende ingredienser i
blenderglasset, herefter heeldes de "torre"
ingredienser i. Blend pa hastighed 1 eller 2 indtil
de "tarre" ingredienser er optaget i veesken.

OBS!

For at blende starre ingredienser sdsom evt.
muskatnedder, vaelges pulsfunktionen for at bryde
dem i mindre stykker, herefter seettes den pa
hastighed 2 indtil der er opnaet et tilfredsstillende
resultat.

RENGQRING

Tor blenderglasset og motordelen af med en varm
vad klud, ter efter med en tor klud

For grundig rengering; tages blenderglasset af
motordelen. Vask de enkelte dele med varmt
saebevand.

Efter terring monteres blenderglasset igen pa
motordelen

OBS! Kniven er meget skarp.

Det anbefales ikke at vaske nogle af delene i
opvaskemaskine

MILJG TIPS

Et el/elektronik produkt ber, nar det ikke lzengere
er funktionsdygtigt, bortskaffes med mindst mulig
miljgbelastning. Apparatet skal bortskaffes efter
de lokale regler i Deres kommune, men i de fleste
tilfeelde kan De komme af med produktet pa
Deres lokale genbrugsstation.

GARANTIEN GZALDER IKKE

- Hvis ovennzevnte ikke iagttages.

- Hvis apparatet har vaeret misligholdt, vaeret
udsat for vold eller lidt anden form for
overlast.

- For fejl som matte opsté grundet fejl pa
ledningsnettet.

- Huvis der har veeret foretaget uautoriseret
indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa

funktions- og design-siden forbeholder vi os ret til

aendringer af produktet uden forudgéende varsel.

IMPORTOR:
Adexi Group

Der tages forbehold for trykfejl i brugsanvisningen




For att du skall fa ut s& mycket som mgjligt av din-—
blender &r det [ampligt att du I&ser igenom denna‘ -
bruksanvisning innan du tar apparaten i bruk. Vi——

rekommenderar aven att du sparar
bruksanvisningen om du behdéver friska upp
minnet om blenderns funktioner vid ett senare
tillalle.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

- Las igenom hela bruksanvisningen.

- Anvand endast blendern for dess avsedda
andamal.

- Dra aldrig i sladden, utan fatta ett stadigt tag
om kontakten och dra férsiktigt ut den ur
eluttaget.

- Se till att sladden inte kommer i kontakt med
heta foremal.

- Om sladden blir skadad méaste den bytas ut
av en verkstad som rekommenderats av
tillverkaren, eftersom det kravs
specialverktyg.

- Om blendern har skadats skall den Idmnas
till fackman for reparation. Om blendern
utsétts for obehdriga reparationer upphavs
garantin.

- Barn som befinner sig i narheten av blendern
nar den &r i bruk bor hallas under uppsyn.
Blendern ska alltid placeras utom rackhall fér
barn.

- Anvand endast blendern inomhus.

- Blendern &r inte avsedd for kommerciellt
bruk.

FUNKTIONSOVERSIKT:

1. Propp till locket
2. Lock med péfyliningshal

3. Mixerglas |l |
4. Motordel SR 4
5. Strombrytare B

' FORE ANVANDNING:

Plocka isar blendern och skélj mixerglas, lock

—samt knivdel i milt sdpvatten och torka dessa
grundligt fore forsta anvandning. Motordelen far
INTE nedsénkas i ndgon sorts vatskal

ANVANDNING:

1. Forséakra dig om att strombrytaren star pa 0.
2. Montera mixerglaset genom att satta det pa
motordelen och vrida fast det medurs.

3. Fyll forsiktigt pa 6nskade ingredienser i
mixerglaset. Fyll p& max 1 000 ml for att
undvika 6verfylining.

4. Satt pa locket ordentligt och sétt i
stickkontakten.

5. Starta blendern genom att vrida knappen till
dnskad position.

1: L&g hastighet

2: H6g hastighet

0: Stopp

Puls: manuell pulsfunktion (hdg hastighet)

6. Naringredienserna har fatt 6nskad
konsistens vrids knappen till 0. Ta inte bort
mixerglaset fran motordelen forran kniven har
stannat helt.

Blendern ar utrustad med en sékerhetsbrytare

som automatiskt bryter strdmmen till motorn om

mixerglaset inte sitter korrekt.

oBS!

- Korinte blendern mer an 3 minuter at
géngen. Stang av ett par minuter och starta
igen.

- Tainte bort mixerglaset under tiden motorn
ar igang.

- Hall alltid vatska i mixerglaset nér du skall
krossa is.

- Var uppmérksam pa att kniven kan bli sl6
och/eller skev nér man krossar is. Dessutom
kan mixerglaset bli repigt.



- Blendern kan inte:
- mosa potatis
- mala ratt kott.
- vispa aggvitor.
- knada deg

FORSLAG TILL TILLREDNING | MIXER

DRINKAR

Blendern ar bra till drinkar. Fyll mixerglaset med
vétska (min. 174 fylit ). Observera att det maste
finnas plats f6r skumbildning i mixerglaset.

SOPPOR, SASER, PUREER

En mixer &r lamplig for tillagning av soppor, séser
och puréer. Ju mer vatska det ar i mixerglaset
desto mer kan tillagas at gangen.

Om man anvander "torra" rdvaror sdsom kokta
gronsaker skall man bara precis técka kniven.
Stang av emellanat och skrapa ned maten med
en slickepott innan du tillsatter fler ingredienser.

MAJONNAS

Hall i &ggulor, senap och vinager i blendern.
Starta péa lagsta hastigeten och kér i 5 sekunder.
Under tiden blendern &r igang haller du sedan
olja i en svag stréle genom pafyliningshalet i
locket.

Mixa tills majonnésen har ratt konsistens.

SMET FOR EXEMPELVIS PANNKAKOR

Hall férst i de flytande ingredienserna i
mixerglaset, darefter halls de "torra"
ingredienserna i. Mixa i hastighet 1 eller 2 tills de
"torra" ingredienserna &r upptagna i vatskan.

OBS!

For att mixa storre ingredienser sdsom
muskottnétter véljer du pulsfunktionen for att
bryta dem i mindre bitar. Efter detta véljer du
hastighet 2 tills du har uppnatt ett resultat som &r
tillfredsstéllande.

RENGORING

Torka mixerglaset och motordelen med en varm
vat trasa. Torka déarefter med en torr trasa.

Foér grundlig rengdring: ta bort mixerglaset fran
motordelen. Diska de enskilda delarna med
varmt sapvatten.

Efter torkning monteras mixerglaset pa
motordelen igen.

OBS! Kniven ar mycket vass.

Vi rekommenderar inte att nagra av delarna
diskas i diskmaskin.

MILJOTIPS

Nar elektriska eller elektroniska produkter inte
langre fungerar, ska de kasseras pa ett satt sa att
de orsakar minsta maéjliga skada pa miljon.
Utrustningen ska kasseras i enlighet med lokala
miljobestammer. Du kan nastan alltid Iamna in
s&dana produkter till din lokala
atervinningsstation.

GARANTIN GALLER INTE | FOLJANDE

FALL

- | det fall ovannamnda inte iakttages.

- | det fall apparaten har missbrukats, blivit
utsatt for vald eller annan form av
overbelastning.

- For fel som har uppstatt pa grund av fel pa
elnétet.

- ldetfall ingrepp har gjorts i apparaten av ej
auktoriserad person.

P& grund av konstant utveckling av vara
produkter bade pé funktions- och designsidan
forbehaller vi oss ratten till andringar av vara
produkter utan féregdende meddelande.
IMPORTOR:

Adexi Group

Forbehall for tryckfel i bruksanvisningen.




For & fa mest mulig glede av den nye ‘
hurtigmikseren din ber vi deg lese ngye gjennom?‘ -
bruksanvisningen fer bruk. Vi anbefaler at du tar—

vare pa bruksanvisningen for senere bruk i tilfelle
du trenger en oppfriskning av hurtigmikserens
funksjoner.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Les gjennom hele bruksanvisningen.

Ikke bruk apparatet til andre formal enn det
er beregnet til.

Ikke dra i ledningen. For & trekke ledningen
ut av kontakten tar du godt tak i stopselet og
trekker det forsiktig ut.

Hold ledningen unna varme overflater.
Dersom ledningen skulle bli skadet, skal den
skiftes ved et verksted godkjent av
produsenten, da dette arbeidet krever
spesialverktoy.

Dersom selve apparatet blir skadet, skal det
leveres til en fagmann for reparasjon.
Dersom apparatet er reparert av uautoriserte
personer, opphgrer garantien.

Hold gye med barn som oppholder seg i
naerheten av apparatet nar det er i bruk.
Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.
Apparatet er kun beregnet til innenders bruk.
Hurtigmikseren er ikke konstruert for
kommersiell bruk.

OVERSIKT OVER FUNKSJONER:

1. Avtakbart deksel i lokk
2. Lokk med fylledpning
3. Miksebeholder

4. Motordel

5. Bryter

—— FOR BRUK:

Far du bruker hurtigmikseren forste gang, ber du

~ta delene fra hverandre og vaske

miksebeholderen, lokket og kniven i mildt
rengjeringsmiddel. Tark delene grundig.
Motordelen ma IKKE legges i noen form for

veeske!

BRUK:

1. Kontroller at bryteren star pa 0.

2. Sett miksebeholderen pa plass pa
motordelen og drei den fast med urviseren.

3. Haingrediensene forsiktig i
miksebeholderen. For & unnga at beholderen
renner over, skal du ikke fylle over 1000 ml-
merket.

4. Sett lokket pa plass og stikk stepselet i
kontakten.

5.  Start hurtigmikseren ved & vri bryteren til
onsket innstilling.
1: Lav hastighet
2: Hoy hastighet
0: Stopp
Pulse: Manuell pulsfunksjon (hey hastighet)

6. Naringrediensene har fatt ensket konsistens,

dreier du bryteren til 0. Vent til kniven har
stanset fullstendig for du fierner
miksebeholderen fra motordelen.

Hurtigmikseren er utstyrt med en sikkerhetsbryter
som automatisk bryter stremtilferselen til motoren
hvis miksebeholderen ikke er satt ordentlig pa
plass.

NB!

Ikke la hurtigmikseren g& i mer enn 3
minutter av gangen. Stopp i et par minutter
og start igjen.

Ikke fiern miksebeholderen mens motoren
gar.



- Nar du knuser is, skal du alltid helle litt
veeske i miksebeholderen.

- Veer oppmerksom pé at kniven kan bli slov
og/eller skjev dersom hurtigmikseren brukes
til & knuse is. Det kan ogsa oppsta riper pa
miksebeholderen.

- Du kan ikke bruke hurtigmikseren til a:

- mose poteter

- male ratt kjott

- piske eggehviter
- elte deig

FORSLAG TIL TILBEREDNING MED
HURTIGMIKSEREN

DRIKKER

Hurtigmikseren er perfekt til blanding av ulike
typer drikke. Hell ingrediensene i
miksebeholderen (minst 1/4 full). Veer
oppmerksom pé at det mé& vaere nok plass i
miksebeholderen til skummet som oppstar.

SUPPER, SAUSER, PUREER

Hurtigmikseren er perfekt til tilberedning av
supper, sauser og puréer. Desto mer veeske du
har i beholderen, jo sterre blir mengden.

Hvis du bruker "terre" matvarer som f.eks. kokte
gronnsaker, skal du ikke ha i mer enn at det
savidt dekker knivbladet. Stopp hurtigmikseren
halvveis i miksingen for & skrape av kniven og
beholderen med en slikkepott for du tilsetter mer
og fortsetter miksingen.

MAJONES

Ha eggeplommer, sennep og vineddik i
hurtigmikseren. Start pa laveste hastighet og la
hurtigmikseren ga i 5 sekunder. Mens
hurtigmikseren gar, heller du sakte og forsiktig i
olien i en tynn strale gjennom fylledpningen i
lokket.

La mikseren ga til majonesen har riktig
konsistens.

RORE (FOR PANNEKAKER O.L)

Tilsett forst vaesken i miksebeholderen og ha
deretter i de "torre" ingrediensene. Kjor mikseren
pa hastighet 1 eller 2 til de "terre" ingrediensene
er blandet med vaesken.

NB!

For & mikse starre ingredienser som f.eks.
muskatnetter, velger du pulsfunksjonen for &
dele dem i mindre biter. Deretter stiller du inn
hastigheten til 2 til du har oppnadd ensket
resultat.

RENGJQRING

Toerk av miksebeholderen og motordelen med en
fuktig klut og terk deretter over med en torr klut.
For grundig rengjoering: Fjern miksebeholderen
fra motordelen. Vask beholderens deler i varmt
sdpevann.

Nar beholderen har terket, setter du den pa plass
pé motordelen.

NB! Kniven er sveert skarp.

Vi anbefaler ikke at delene vaskes i
oppvaskmaskin.

MILJOTIPS

Nar et elektrisk eller elektronisk apparat ikke
fungerer lenger, boer det bortskaffes pa en
miljgvennlig mate. Apparatet skal kastes i
henhold til lokale lover og forskrifter. | de fleste
tilfeller kan apparatet leveres til din lokale
gjenvinningsstasjon.

GARANTIEN GJELDER IKKE:

- Dersom bruksanvisningen ikke er fulgt.

- Dersom apparatet er blitt uheldig handtert,
utsatt for hard behandling eller skadet pa
annen mate.

- Feil som kan ha oppstéatt som felge av feil i
stromforsyningen.

- Dersom apparatet er blitt reparert av
uautoriserte personer.




P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare med hensyn til funksjon og
design forbeholder vi oss retten til & endre
produktet uten forvarsel.

IMPORTOR:
Adexi Group

Vi tar forbehold om trykkfeil.



Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa, niin saat parhaan /
hyédyn uudesta tehosekoittimestasi. S
Suosittelemme, etta sailytat ohjeet myéhempéaa
tarvetta varten.

TARKEITA TURVAOHJEITA

- Lue kéayttéohjeet kokonaan.

- Ké&yta laitetta vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen.

- Ala koskaan veda johdosta, vaan irrota
pistoke ottamalla siita tiukasti kiinni ja
vetamalld se varovasti pistorasiasta.

- Ala laita johtoa kuumille pinnoille.

- Jos johto vaurioituu, se on vaihdettava
valtuutetussa huoltoliikkeessa, jossa on
korjaamiseen tarvittavat erikoistyokalut.

- Jos laite vaurioituu, vie se asiantuntijalle
korjattavaksi. Jos korjauksen suorittaa joku
muu kuin huoltoliikkeen edustaja, takuu ei
ole en&é voimassa.

- Valvo laitteen lahelld olevia lapsia laitetta
kaytettdessa. Laite on pidettava lasten
ulottumattomissa.

- Vain sisékayttoon.

- Tehosekoitinta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
kayttdon.

TOIMINNOT

1. Irrotettava kannen korkki
2. Tayttéaukollinen kansi
3. Sekoitusastia

4. Moottoriosa

5. Kayttokytkin

ENNEN KAYTTOA:

Irrota laitteen osat ennen ensimmaista
kayttokertaa ja pese sekoitusastia, kansi ja
terdosa miedolla pesuaineella ja kuivaa ne
huolellisesti. Moottoriosaa El SAA upottaa
mihink&&n nesteeseen!

| Varmista, etts valintakytkin on asennossa 0.

2. Aseta sekoitusastia moottoriosan palle ja
kierra sitéd myotépaivaan, kunnes se on
tiukasti kiinni paikallaan.

3. Lis&a haluamasi ainekset varovasti
sekoitusastiaan. Al tiyt4 sekoitusastiaa yli
1000 mi:n, jotta se ei vuoda yli.

4. Aseta kansi varovasti paikalleen ja laita
pistoke pistorasiaan.

5. Kéynnisté tehosekoitin kdantamalla
valintakytkin haluamaasi asentoon.

1: Pieni nopeus

2: Suuri nopeus

0: Pysaytys

Pulssi: manuaalinen pulssitoiminto (suuri
nopeus)

6. Kun sekoitettavien ainesten koostumus on

sopiva, k&anna valintakytkin asentoon 0. Ala

irrota sekoitusastiaa moottoriosasta ennen
kuin terd on taysin pyséhtynyt.

Tehosekoitin on varustettu turvakytkimelld, joka
katkaisee virransy6tén automaattisesti, ellei
sekoitusastiaa ole kiinnitetty kunnolla.

HUOM.!

- Anna tehosekoittimen kayda kerrallaan
korkeintaan 3 minuuttia. Pyséytd muutaman
minuutin ajaksi ja kdynnistd uudelleen.

- Alairrota sekoitusastiaa moottorin
toimiessa.

- Jos kaytat tehosekoitinta jaan
murskaamiseen, liséé sekoitusastiaan aina
hieman nestetta.

- Huomaa, etta tera voi tylsya ja/tai taipua, jos
kaytéat tehosekoitinta jadn murskaamiseen.
Sekoitusastia saattaa myds naarmuuntua.




- Tehosekoittimella ei voi
- soseuttaa perunoita
—jauhaa raakaa lihaa
- vatkata munanvalkuaisia
- vaivata taikinaa.

VI_NKKE__J_A TEHOSEKOITTIMEN
KAYTTOON

JUOMAT

Tehosekoitin soveltuu erinomaisesti
juomasekoitusten tekemiseen. Aseta juoman
ainekset sekoitusastiaan (tayttdaste vahintaan
1/4). Huomioi, ettd sekoitusastiaan on jatettava
tarpeeksi tilaa muodostuvalle vaahdolle.

KEITOT, KASTIKKEET, SOSEET
Tehosekoittimella on helppo valmistaa keitot,
kastikkeet ja soseet. Mitd enemman
sekoitusastiassa on nestettd, sitd suuremman
maarén voi valmistaa kerralla.

Jos kaytat "kuivia” ruokia, kuten keitettyja
vihanneksia, laita astiaan aineksia vain sen verran,
etta terd peittyy. Pyséyta laite aina valilla kayton
aikana ja kaavi ainekset muovilastalla terasta ja
astian seindmista ennen kuin lisiat aineksia ja
jatkat kayttoa.

MAJONEESI

Laita sekoitusastiaan munankeltuaiset, sinappi ja
viinietikka. Kayta tehosekoitinta pienimmalla
nopeudella noin 5 sekunnin ajan. Anna
sekoittimen pydria ja lisda kannen tayttdaukon
kautta 6ljy hyvin hitaasti ja varovasti, ohuena
nauhana kaataen.

Sekoita, kunnes majoneesin koostumus on
sopiva.

TAIKINA (PANNUKAKKUIHIN YMS.)

Laita sekoitusastiaan ensin nestemaiset ja sitten
"kuivat” ainekset. Sekoita 1- tai 2-nopeudella,
kunnes kuivat aineet ovat sekoittuneet
nesteeseen.

HUOM.!

Jos haluat sekoittaa isompia aineksia, kuten
muskottipdhkinaa, kayté ensin pulssitoimintoa
murskataksesi ne pienemmiksi paloiksi ja sitten 2-
nopeutta, kunnes saavutat haluamasi tuloksen.

PUHDISTUS

Pyyhi sekoitusastia ja moottoriosa kuumalla
kostealla liinalla ja kuivaa sen jélkeen kuivalla
liinalla.

Perusteellinen puhdistus: irrota sekoitusastia
moottoriosasta. Pese yksittdiset osat kuumalla
saippuavedella.

Kuivaa osat ja aseta sekoitusastia takaisin
moottoriosan paélle.

HUOM.! Tera on erittéin terava.

Emme suosittele osien pesemista
astianpesukoneessa.

YMPARISTOVINKKI

Kun s&hkolaitetta ei endé kayteta, se on
hévitettava siten, ettd ympéristolle aiheutuu
mahdollisimman vahan haittaa. Laite on
hévitettava paikallisten sd&dnndsten mukaisesti.
Séahkolaitteet voi usein toimittaa
kierratyskeskukseen.

TAKUU EI OLE VOIMASSA

- jos edelld mainittuja ohjeita ei noudateta.

- jos laitetta on kasitelty vaarin, rajusti tai se on
karsinyt muita vaurioita.

- jos syntyneet viat johtuvat séhkéverkon
vioista.

- jos laitetta on korjattu luvattomasti.

Kehitamme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja
muotoilua, minka vuoksi pidatdmme itsellamme
oikeuden muuttaa tuotetta ilman
etukateisilmoitusta

MAAHANTUOJA:

Adexi Group

Valmistaja ei vastaa painovirheista.



To get the best out of your new blender, please
read these instructions carefully before using it
for the first time. We also recommend that you

save them in case you need them at a later point
to remind yourself of the blender’s functions.

IMPORTANT SAFETY MEASURES

Read the user instructions all the way
through.

Use the appliance for its intended purpose
only.

Never pull on the cord; to unplug from the
socket, grasp the plug firmly and pull
carefully.

Keep the cord away from hot surfaces.
Should the cord become damaged, it must
be replaced at a workshop specified by the
manufacturer, as special tools are required.
Should the appliance itself become
damaged, it must be taken to a specialist
for repair. If the appliance is subjected to
unauthorised repairs the guarantee will
become void.

Keep an eye on any children in the vicinity
of the appliance when it is being used. The
appliance should be kept out of the reach of
children.

For indoor use only.

The blender is not for commercial use.

OVERVIEW OF FUNCTIONS:

1. Removable cap in lid
2. Lid with filling hole
3. Blender goblet

4. Motor section

5. Switch
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Before using for the first time, take the blender

%part and wash the blender goblet, lid and blade

section in mild detergent and dry them
thoroughly. Do NOT immerse the motor section
in any form of liquid!

USE:

1. Ensure that the knob is at 0.

2.  Fit the blender goblet onto the motor
section and turn it firmly clockwise.

3. Place the required ingredients carefully in
the blender goblet. Do not fill any higher
than 1000 ml, otherwise it may overflow.

4. Carefully attach the lid, and plug the blender
in.

5.  Start the blender by turning the knob to the
required position.

1: Low speed

2: High speed

0: Stop

Pulse: manual pulse function (high speed)

6. Once the ingredients have reached the
desired consistency, turn the knob to 0. Do
not remove the blender goblet from the
motor section until the blade has stopped
moving completely.

Your blender is equipped with a safety switch,

which automatically cuts off the power to the

motor if the blender goblet is not correctly fitted.

NB!

- Do not leave the blender running for more
than 3 minutes at a time. Stop for a few
minutes and start again.

- Do not remove the blender goblet while the
motor is running.

- Always pour some liquid into the blender
goblet if you are using it to crush ice.

- Please note that the blade may become




blunt and/or bent if you use the blender for
crushing ice. The blender goblet may also
become scratched.

- Your blender cannot:
- mash potatoes
- mince raw meat

- whisk egg whites
- knead dough

SUGGESTIONS FOR FOOD
PREPARATION USING YOUR BLENDER

DRINKS

Your blender is ideal for mixing drinks. Place the
drink ingredients in the blender goblet (at least 1/4
full). Please note that you must leave enough
room in the blender goblet for foam to form.

SOUPS, SAUCES, PUREES

A blender is ideal for making soups, sauces and
purées. The more liquid there is in the goblet the
greater the quantity produced at a time.

If you use “dry” foods, such as boiled vegetables,
fill to just cover the blade and stop part way
through blending to scrape the food from the
blades and sides using a plastic spatula, before
adding more ingredients and continuing.

MAYONNAISE

Place egg yolks, mustard and wine vinegar in the
blender. Start at the lowest speed and blend for 5
seconds. While the blender is going, pour in the
oil very slowly and carefully in a thin stream
through the filling hole in the lid.

Blend until the mayonnaise reaches the right
consistency.

BATTER (FOR PANCAKES ETC)

First put the liquid ingredients into the blender
goblet, then the “dry” ingredients. Blend at speed
1 or 2 until the “dry” ingredients have been
assimilated into the liquid.

NB!

To blend larger ingredients such as nutmeg,
choose the pulse function to break them up into
smaller pieces, and then set the blender to speed
2 until a satisfactory result is achieved.

CLEANING

Wipe the blender goblet and motor section with a
hot damp cloth, and then wipe again using a dry
cloth.

For more thorough cleaning: remove the blender
goblet from the motor section. Wash the
individual parts in hot soapy water.

After drying, attach the goblet to the motor
section again.

NB! The blade is extremely sharp.

We do not recommend washing any of the parts
in a dishwasher

ENVIRONMENTAL ADVICE

Once any electrical or electronic product is no
longer functional, it should be disposed of in such
a way as to cause minimum environmental
damage. The equipment should be disposed of in
accordance with the rules of your local council,
but in most cases you can dispose of such
products at your local recycling centre.

THE GUARANTEE DOES NOT APPLY

- Ifthe instructions given above are not
observed.

- If the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has suffered
any other form of damage.

- For faults that may have arisen as a result of
faults in your electricity supply.

- If the appliance has been subject to
unauthorised repairs.

Due to the constant development of our products
in terms of function and design, we reserve the
right to make changes to the product without
prior warning.

Importer:

Adexi Group

We take reservations for printing errors.



Bevor Sie Ihren neuen Mixer erstmals in
Gebrauch nehmen, sollten Sie diese Anleitung
sorgfaltig durchlesen. Bewahren Sie die -
Anleitung bitte auf, um sich jederzeit tUber die
Funktionen des Mixers informieren zu kénnen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die komplette
Bedienungsanleitung griindlich durch.

- Benutzen Sie das Gerat nur zu den in der
Bedienungsanleitung genannten Zwecken.

- Nie am Kabel ziehen, um den Stecker zu
ziehen — den Stecker fest greifen und
vorsichtig aus der Steckdose ziehen.

- Das Kabel von heiBen Flachen fernhalten.

- Sollte das Kabel beschédigt sein, ist es von
einer vom Hersteller autorisierten Werkstatt
auszuwechseln, da hierfir
Spezialwerkzeuge erforderlich sind.

- Sollte das Gerat defekt sein, muss es von
einem Fachmann repariert werden. Bei
Reparatur durch eine nicht autorisierte
Person erlischt die Garantie.

- Achten Sie auf Kinder, die sich in der Nahe
des laufenden Gerates aufhalten. Das Gerat
auBer Reichweite von Kindern halten.

- Darf nur im Innenbereich verwendet werden.

- Der Mixer ist nicht fiir kommerzielle Zwecke
vorgesehen.

FUNKTIONSUBERSICHT:

1. Abnehmbare Kappe im Deckel
2. Deckel mit Einfulléffnung
3. Mixbecher

4. Motoreinheit

5. Schalter
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QVbR DER INBETRIEBNAHME:

Vor der ersten Benutzung den Mixer
“auseinandernehmen und Mixbecher, Deckel und
Messereinsatz mit mildem Reiniger sdubern und
grundlich trocknen. Die Motoreinheit NIE in
Wasser oder andere FlUssigkeiten tauchen!

ANWENDUNG:

1. Achten Sie darauf, dass sich der Schalter in
Stellung 0 befindet.

2. Den Mixbecher auf die Motoreinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn festdrehen.

3. Die Zutaten vorsichtig in den Mixbecher
einfillen. Die maximale Flllmenge betragt
1.000 ml, ansonsten kann das Mixgut
Uberlaufen.

4. Den Deckel vorsichtig aufsetzen und den
Stecker in die Steckdose stecken.

5. Den Mixer durch Drehen des Schalters in
die gewiinschte Position einschalten.

1: Niedrige Geschwindigkeit

2: Hohe Geschwindigkeit

0: Stopp

Impuls: manuelle Impulsfunktion (hohe
Geschwindigkeit).

6. Wenn das Mixgut die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat, den Schalter auf 0
stellen. Den Mixbecher erst dann von der
Motoreinheit abnehmen, wenn der
Messereinsatz vollig zum Stillstand
gekommen ist.

Ihr Mixer ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet, der die Stromzufuhr automatisch
unterbricht, wenn der Mixbecher nicht korrekt
aufsitzt.




ACHTUNG!

Den Mixer nie langer als jeweils 3 Minuten
laufen lassen. Schalten Sie ihn fur einige
Minuten aus und dann wieder an.

Den Mixbecher nie bei laufendem Motor
abnehmen.

Stets auch etwas Flussigkeit in den Becher
einflllen, wenn Sie Eis zerkleinern mdchten.
Beachten Sie, dass die Messereinheit stumpf
und/oder krumm werden kann, wenn Sie mit
dem Mixer Eis zerkleinern. Der Mixbecher
kann dabei zerkratzt werden.

Fir folgende Zwecke ist der Mixer nicht
geeignet:

- Kartoffeln prieren

- rohes Fleisch hacken

- EiweiB schlagen

- Teig kneten

ANWENDUNGSVORSCHLAGE FUR
IHREN MIXER

MIXGETRANKE

Der Mixer ist ideal fur die Zubereitung von
Mixgetréanken geeignet. Fillen Sie dazu die
Zutaten in den Mixbecher ein (mind. bis zu 1/4 der
Fullhéhe). Beachten Sie bitte, dass im Mixbecher
genligend Platz fUr den beim Mixen entstehenden
Schaum bleiben muss.

SUPPEN, SAUCEN, PUREES

Ein Mixer eignet sich ideal zur Zubereitung von
Suppen, Saucen und Pirees. Je mehr Flissigkeit
sich im Mixbecher befindet, desto gréBer die
produzierte Menge.

Bei ,,trockenem® Mixgut, wie z.B. gekochtem
GemdUse, nur so viel einflllen, dass die
Messereinheit bedeckt ist, und den Mixer immer
wieder ausschalten, bevor Sie nachftillen, um das
Gut mit einem Plastikspatel vom Messer und den
Seiten abzuschaben.
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MAYONNAISE

Eigelb, Senf und Weinessig in den Mixbecher
einflllen. Bei niedriger Geschwindigkeit 5
Sekunden lang mixen. Wahrend des Mixens das
Ol langsam in einem diinnen Strom durch die
Einfulléffnung im Deckel zugeben.

So lange mixen, bis die gewiinschte Konsistenz
erreicht ist.

TEIG (FUR PFANNKUCHEN ETC.)

Zuerst die flissigen Zutaten in den Mixbecher
einfullen, dann die ,trockenen®. Auf Stufe 1 oder 2
mixen, bis sich die ,trockenen“ Zutaten in der
FlUssigkeit aufgeldst haben.

ACHTUNG!

GroBere Zutaten, z.B. Muskatnuss, zunédchst mit
der Impulsfunktion in kleinere Stiicke zerkleinern
und dann mit Stufe 2 bearbeiten, bis das
gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

REINIGUNG

Mixbecher und Motoreinheit mit einem warmen
feuchten Tuch abwischen und dann mit einem
trockenen Tuch abtrocknen.

Grundliche Reinigung: Mixbecher von der
Motoreinheit abnehmen. Die einzelnen Teile in
warmem Seifenwasser splilen.

Nach dem Trocknen den Mixbecher auf die
Motoreinheit aufsetzen.

ACHTUNG! Das Messer ist sehr scharf.

Das Reinigen der Teile in der Spiilmaschine ist
nicht empfehlenswert.

UMWELTHINWEIS

Ein nicht mehr funktionsféhiges Elektrogerat sollte
auf moglichst umweltfreundliche Weise entsorgt
werden. Die Entsorgung hat gemaB den 6rtlichen
Bestimmungen zu erfolgen; in den meisten Fallen
kénnen Sie derartige Produkte bei Ihrer
Recyclingstation vor Ort abgegeben.



DIE GARANTIE ERLISCHT
- wenn die obigen Hinweise nicht befolgt
wurden.

- wenn das Gerat unsachgemaB bedient oder
auf irgendeine andere Weise beschéadigt
wurde.

- bei Defekten, die durch Fehler Ihrer
Stromversorgung verursacht wurden.

- wenn das Gerat von einer nicht autorisierten
Person repariert wurde.

Aufgrund der kontinuierlichen Weiterentwicklung
von Funktion und Design unserer Produkte
behalten wir uns das Recht auf
Produktanderungen ohne vorherige
Ankiindigung vor.

IMPORTEUR:

Adexi Group

Irrtéimer und Fehler vorbehalten.
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Aby méc skorzystat ze wszystkich funkciji

instrukcji na przysztosS¢ w razie potrzeby
przypomnienia sobie funkcji blendera.

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

- Nalezy uwaznie zapoznac sie z calg,
instrukcja obstugi.

- Uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego
przeznaczeniem.

- Nie ciagna¢ za przewdd sieciowy; przy
odtaczaniu mocno uchwyci¢ wtyczke i
ostroznie wyjac ja z gniazdka.

- Przewdd sieciowy trzymac z dala od
goracych powierzchni.

- W przypadku uszkodzenia przewodu
sieciowego odda¢ urzadzenie do punktu
serwisowego wskazanego przez producenta,
gdyz wymiana przewodu wymaga uzycia
specjalnych narzedzi.

- W przypadku uszkodzenia urzadzenia odda¢
je do naprawy specjaliscie. Naprawa
urzadzenia przez nieupowaznione osoby
powoduje uniewaznienie gwaranciji.

- Uwaza¢ na dzieci znajdujace sie w poblizu
wiaczonego urzadzenia. Urzadzenie
przechowywat poza zasiegiem dzieci.

- Uzywat wylacznie w pomieszczeniach
zadaszonych.

- Blender nie jest przeznaczony do
zastosowan komercyjnych.

OPIS URZADZENIA

1. Zdejmowana nasadka
na pokrywce | }

2. Pokrywka z otworem 3 L

3. Pojemnik ze skala v

4. Modut silnika

5. Wytacznik

. PRZED UZYCIEM
blendera, nalezy najpierw doktadnie zapozna¢ sig
z ponizszymi instrukcjami. Zaleca sie zachowanie -

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je

—Toztozy¢ na czeéci, umyé pojemnik, pokrywke i
ostrze wodg za pomocg fagodnego detergentu i
doktadnie je wytrze¢. NIE zanurza¢ silnika w
zadnym ptynie!

UZYTKOWANIE:

1. Sprawdz, czy pokretto znajduje sie w
potozeniu 0.

2. Nal6z pojemnik na modut silnika i przekre¢
zdecydowanie w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

3. WIi6z ostroznie odpowiednie sktadniki do
pojemnika. Zawarto$¢ pojemnika nie
powinna przekracza¢ 1000 ml; w przeciwnym
razie moze dojs¢ do jej wylania.

4. Starannie zat6z pokrywke i podtacz blender
do sieci elektryczne;.

5. Wiacz blender ustawiajac pokretto we
wiasciwym potozeniu.

1: Mata predkos¢

2: Duza predkos¢

0: Zatrzymanie

Puls: wigczenie reczne (duza predkos¢)

6. Po uzyskaniu odpowiedniej konsystenciji
sktadnikéw ustaw pokretto w potozeniu 0. Nie
zdejmuj pojemnika z modutu silnika przed
catkowitym zatrzymaniem sie ostrza.

Blender jest wyposazony w wytgcznik
bezpieczenstwa, ktory automatycznie odcina
zasilanie od silnika, jesli pojemnik nie jest
prawidtowo zamocowany.

UWAGA!

- Nie wiaczac¢ blendera na wiecej niz 3 minuty
ciagtej pracy. Po uptywie tego czasu
zatrzyma¢ urzadzenie na kilka minut i
wigczy€ ponownie.
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- Nie zdejmowa¢ pojemnika podczas pracy
silnika.

- W razie kruszenia lodu zawsze wla¢ do
pojemnika troche ptynu.

- Nalezy pamieta¢, iz kruszenie lodu w
blenderze moze spowodowac stepienie i/lub
wygigcie ostrza. Ponadto moze doj$¢ do
porysowania pojemnika.

- Blendera nie nalezy uzywac do:

- ugniatania ziemniakow,

- mielenia surowego miesa,
- ubijania piany z biatek,

- ugniatania ciasta.

WSKAZOWKI DOTYCZACE
PRZYGOTOWYWANIA DAN W BLENDERZE

NAPOJE

Blender doskonale nadaje sie do
przygotowywania napojow. Sktadniki nalezy
witozy¢ do pojemnika (tak aby wypetnity go co
najmniej do poziomu 1). W pojemniku musi
zosta¢ odpowiednia ilo§¢ wolnego miejsca na
wytworzenie sie piany.

ZUPY, SOSY, PUREE

Blender doskonale nadaje sie do
przygotowywania zup, soséw i purée. Im wiecej
ptynu w pojemniku, tym wieksza jednorazowo
wytwarzana porcja potrawy.

W przypadku nieptynnych sktadnikéw, np.
gotowanych warzyw, pojemnik nalezy wypetni¢
jedynie do poziomu, przy ktérym zakryte zostaje
ostrze. Miksowanie nalezy po jakimé czasie
przerwa¢ w celu zdrapania sktadnikow z ostrzy i
Scianek pojemnika za pomocg plastikowej
topatki. Nastepnie nalezy dodac reszte
sktadnikéw i kontynuowac.

MAJONEZ

Umiesci¢ z6itka, musztarde i ocet winny w
blenderze. Miksowanie rozpocza¢ od najnizszej
predkosci i miksowac przez 5 sekund. W trakcie
miksowania bardzo powoli i ostroznie wla¢ oliwe
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przez otwor w pokrywce.
Miksowa¢ do czasu uzyskania przez majonez
odpowiedniej konsystenciji.

CIASTO (NA NALENIKI ITP)

Najpierw umieéci¢ w blenderze sktadniki ptynne,
nastepnie state. Miksowac przez 1 lub 2 minuty,
az sktadniki state utworzg, z ptynnymi jednolita,
mase.

UWAGA!

Aby zmiksowat wigksze sktadniki, np. gatke
muszkatotowa, nalezy wybra¢ funkcje "puls”, aby
rozdrobni¢ je na mniejsze kawatki, a nastepnie
ustawi¢ predko$¢ miksowania 2 do czasu
uzyskania satysfakcjonujacej konsystenciji.

CZYSZCZENIE

Pojemnik i modut silnika przetrze¢ $ciereczka,
zwilzong w goracej wodzie, a nastepnie
Sciereczka sucha.

Doktadne czyszczenie: Zdja¢ pojemnik z modutu
silnika. Umy¢ poszczeg6lne czesci w goracym
roztworze wody i mydfa.

Po wysuszeniu natozy¢ z powrotem pojemnik na
modut silnika.

UWAGA! Ostrze jest bardzo ostre.

Nie zaleca si¢ mycia jakiejkolwiek czesci w
zmywarce.

OCHRONA RODOWISKA

Wszelkie nie funkcjonujace juz urzadzenia
elektryczne i elektroniczne powinny by¢ usunigte
w taki sposéb, aby zminimalizowac ich
zagrozenie dla $rodowiska naturalnego.
Utylizacja urzadzenia powinna by¢
przeprowadzona zgodnie z zaleceniami wtadz
lokalnych, jednak w wiekszoéci przypadkéw tego
typu urzadzenia moga by¢ oddane do lokalnych
zaktadow utylizacyjnych.




GWARANCJA NIE OBEJMUJE
NASTEPUJACYCH PRZYPADKOW:

- Nieprzestrzeganie podanych powyzej instrukcji.

- Uzytkowanie urzadzenia niezgodne z jego
przeznaczeniem, nieostrozne uzytkowanie
oraz spowodowanie réznej postaci
uszkodzen.

- Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym
dziataniem sieci elektryczne;.

- Przeprowadzanie napraw urzadzenia przez
nieupowaznione osoby.

Z powodu ciggtego udoskonalania naszych
produktoéw w zakresie ich dziatania i wzornictwa
zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w produktach bez uprzedzenia.
IMPORTER

Adexi Group

Z zastrzezeniem ew. btedow w druku
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Mepen nepBbIM UCNONb30BaHWEM bneHaepa
BHVIMaTEIbHO MPOYMUTAIATE 3TV UHCTPYKLMK, |
YTOObI HAaMy4LWM 06pa3oM ero
aKcnnyaTuposatb. Kpome Toro, pekomeHayeTca
COXpPaHWTb UX Ha Cry4vai, ecnm oHu
notpebytoTcA B byayLiem.

BAXHbIE MEPbl BE3SOMNACHOCTU

- MONTHOCTbIO NMpoYMTaliTeE BCE PyKOBOACTBA
nonb3oBarens.

- WCMonb3yWTe YCTPOUCTBO TOSMbKO MO ero
NPAMOMY Ha3HaYEHMIO.

- HMKOraa He TAHUTE 3a CETEBOW NPOBOL,
[NA BbIK/MOYEHNA U3 PO3ETKM aKKypaTHO
BO3bMUTECH 3a LUTEMNCENb M OCTOPOXHO
noTAHUTE Ha cebs.

- He KnaauTe CeTeBON NPOBOA Ha ropaYyne
NMOBEPXHOCTW.

- NoBpPeXXAEHHbIV CETEBOIN NPOBOA, AOSKEH
6bITb 3aMEHEH B CEPBUCHOM LIEHTPE,
yKa3aHHOM Npov3BoauTeNeM, Tak Kak and
3TOrO HY>KHbl CrieumasibHble UHCTPYMEHTbI.

- ecnv NoBpeXAeH cam nNpubop, ero pemMoHTa
OOIMKEH Npon3BoauTb crieunanuct. Ecnn
PEMOHT 6blS1 NPOBEAEH HE UMEOLLMM
aBTOpU3aLMM CNELMANMCTOM, TO rapaHTusA
Ha nprbop TepAeT cuny.

- cneauTe 3a AeTbMU HaXoAALWMMUCA
nobnusocTn oT npmbopa BO BPEMA €ro
paboTbl. XpaHUTe yCTPOWCTBO B
HeJOCTYNHOM AnA AeTel MecTe.

- Tonbko AnA UCronb30BaHUA BHYTPU
NnoMeLLeHnA.

- BneHpep He npenHa3HaveH onAa
KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHMA.
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- OB30P GYHKLIMIA:
A CbEeMHBI KONMMNAYoK B

~KpbILLKe

2. OTBepcTHe ANnA nogayv B
KpbILLKe

3. Yawa anA cmewwmBaHua

4. MOTOpHbIN OTCEK

5. Bbikntovarens

NEPEQ HAHAJIOM UCIMOJIb3OBAHUA:

Mpexxae 4em BKNOUNTL NPMOOP B NEpBbI pas,
pa3bepuTe ero v NOMOWTE Yaily Ansa
CMELLMBAHWA, KPbILLKY 1 PEXXYLLYIO CEKLIMIO C
MCMOoNb30BaHMeM MArKOro MOOLLEro CpeacTsa, a
3arem TwarenbHo npocywuTte. HE norpyxxante
MOTOPHbIN OTCEK B KaKyto-Mb0 XXNOKOCTb!

NCMOJIb3OBAHME:

1. Yb6eauTecb B TOM, YTO NepeKknoyaresb
HaxoauTcA B nonoXxeHun 0.

2. YcTtaHoBuTe Yally AnA CMelmBaHuA Ha
MOTOPHbIV OTCEK M aKKypaTHO NOBEPHUTE
ee Mo YacoBOW CTPErKe.

3. AKKypaTHO nomMecTuTe HeobxoauMble
VHIpeaveHTbl B Yally AnA cmewmBanma. He
npesblwante otmeTKy 1000 mn, nHave
CMeCb MOXET NepennTbeA Yepes Kpaw.

4.  AKKypaTHO YCTaHOBUTE KPbILLKY U
BK/IO4MTE 6neHaep B CeTb.

5. 3anycTtuTe 6neHaep nNyTem yCTaHOBKM
PYYKM Nepekno4aTensa B Hy>XXHOe
NonoXeHue.

1: HuskanA ckopocTb

2: Bbicokas ckopocTb

0: Cton

VIMMynbCHBIN peXXyM: PyYHON MMMYbCHBbI
pexxuMm (BbICOKaA CKOPOCTb)

6. [locne TOro Kak MHrpeaneHTbl AOCTUMIN
HY>KHON KOHCUCTEHLMN, MOBEPHNUTE PYHKY
nepeknto4arena B nonoxeHve 0. He




CHVYManTe Hauwly onA cMewnsaHunA C
MOTOPHOro 0TCeKa A0 TeX nop, Noka HoX
OKOH4YaTesIbHO He OCTaHOBUTCA.

Baw 6neHaep ocHalleH aBapuiiHbIM
BbIK/tOHaTENEM, KOTOPbI aBTOMaTUYECKM
OTKJIIOYaeT nofady aNeKTPonMTaHUA Ha MOTOP,
ecrnu Yalla AnA CMeLnBaHnsA yCTaHOBNeHa
HenpaBWbHO.

BHUMAHME!

- BneHaep He ponmxeH paboTtatb 6onee 3-x
MUHYT 6€3 OCTaHOBKM.

- OcTaHoBUTE €ro Ha HECKOMNbKO MUHYT, a
NMoTOM 3arycTuTe CHoBa.

- He cHumanTe valwwy AnA cmelnBaHvA BO
BpemMA paboTbl MOTOpA.

- Mpu ncnonb3oBaHuu 6neHaepa onsa
Opobnexus nbaa Bcerga nobasnante B
Yally AnA CMeLluvMBaHWA HEMHOTO BOAbI.

- VimeviTe BBUAY, YTO NPY UCNONb30BaHNN
6neHpepa AnA gpobneHua Nbaa HOX MOXeET
3aTynnUTbCA WMWK NOrHYTLCA. Takke MoryT
NoABUTbLCA UapanuHbl Ha Yalle anAa
cMelwmBaHnA.

- bneHpep He npegHasHayeH anAa
NPUroToBJIEHUA:

- KapTodhenbHoro nope

- (hapLua 13 Cblporo MAca

- B36UBaHMA ANYHOro 6enka
- 3aMeLumBaHuA TecTa

PELIEMTbI MO NPUIOTOBJIEHUIO B0/ C
NCNOJIb30OBAHMEM BALUEIO BJIEHOEPA

Hanutkun

Baw 6neHgep vaeansHo NOAxXoauT AnA
CMeluMBaHuA HannTKoB. [lJobaBbTe B vally Ansa
CMELUMBAHNA HaNUTKU-UHTPEANEHTbI (HE HUXe
OoTMeTKM j). imenTe BBMAY, 4TO B Yalwe AnAa
CMeLuMBaHuA AOMKHO 0CTaTbCA AOCTATOYHO
MecTa AnA MNeHbl.

CYnNbl, COYCbI, MIOPE

Bnenpep naeanbHo noaxoamT AnA
NMPUroTOBIIEHWA CyMNOB, COYyCOB 1 Mtope. Yem
6onblue Bbl 406aBUTE B Yallly XUOKOCTU, TEM
6onbluee KONMMYeCTBO NPoayKTa Bbl MonyynTe 3a
OfVH pas.

Ecnu Bbl ucnonb3ayeTe “cyxue” NpoayKTbl, Takme
Kak BapeHble OBOLLM, YIOXNTE NX TakuM
06pa3om, 4TOObl OHU 3aKpPbIBa/IM HOX, Yepes
HeKoTopoe BpemMA ocTaHoBUTe 6rieHAep v npu
MOMOLLY MNACTUKOBOMW NTONATOYKN CHUMWUTE CMEeChb
C HOXa M CTEHOK, Npex e 4em 0ob6aBnTb
oCTaslbHble MHIPEAVEHTbI U MPOAOIKUTL
CMeLunBaHme.

MAMOHE3

[obaBbTe B 6rieHAEp ANYHBIN XENTOK, ropyuly u
BMHOrpaHbli yKCyc. 3anycTute Ha MMHUMaIIbHON
CKOPOCTM 1 CMelumBanTe B TedeHue 5 cek. Bo
BpPEMA CMEeLIMBaHNA akKypaTHO 1 O4eHb
MeLJIEHHO TOHKOW CTPYyen BNenTe Macno Yyepes
OTBepCTME ANA NoAaYM B KPbILLKE.

CwmewmBanTe Ao TeX Mop, Noka MavoHes3 He
[OCTUrHET HY>KHON KOHCUCTEHLMN.

TECTO (ANA B&IMHOB NT.A.)

CnepBa fobasbTe B Hally A1A CMewmnBaHnA
XUOKUE, 3aTeM “Cyxue” MHrpeaneHTbI.
CwmewwmBanTe Ha 1-1 unm 2-i ckopocTu [0 Tex
nop, Noka “cyxue“ UHrpeaneHTbl He pacTBOPATCA
B XKNAKWX.

BHUMAHMUE!

[inA cMeLIMBaHMA KPYMHbIX MHIPEAVEHTOB, Kak,
Hanpumep, MycKaTHble 0pexu, BbiGepuTe
UMMYJbCHBIA PeXXVM AnA pasbuBaHnA UX Ha
MeriKue 4acTu, a 3aTeM BKITUMTE 2-10 CKOPOCTb
1 CMeLLMBaiiTe 40 NOMYHEeHUs HYXXHOrO
pesynbTata.

YNCTKA

MpoTpuTe Yawy ANA CMELMBAHNA U MOTOPHBIN
OTCEK ropAYelt BNaXKHOW TKaHbto, a 3aTeM -
CyXOWA.



[na 6onee TwaTenbHON YACTKMN: CHAMUTE Yally
[NA CMeLUMBAaHNA C MOTOPHOTO OTCeKa.
[MpomonTe geTanu B ropAYen BOAE C MOKOLLMM
CpPencTBOM.

Mocne cywku yctaHoBUTE Yally obpaTHO Ha
MOTOPHbIN OTCEK.

BHMMAHME! Hox o4eHb ocTpbIi.

He pekomeHayeTcA MbITb Kakue-nmbo getanv B
NOCYLOMOEYHON MalUVHe.

PEKOMEHOALIW MO OXPAHE
OKPY)XAIOLLEW CPEObI

Ecnu anekTpuyeckoe nnm aneKTpoHHoe
YCTPOMCTBO OKOHYATESbHO BbILLSO U3 CTPOA, €ro
cnenyeT yTUNN3NPOBATb C MUHVMMASTBHBIM
yLepbom AnA oKpy>KatoLen cpeapl. YTunusauma
YCTPOMCTBA AOIKHA NPOU3BOANUTLCA B
COOTBETCTBUN C MECTHBIMU NPaBunamu, Ho B
6OMbLUMHCTBE CIy4aeB MOXHO CAaTb
YCTPONCTBO B MECTHBI LIEHTP MO nepepaboTke
OTXOA0B.

FAPAHTUA HE PACMTPOCTPAHAETCA HA
CNEAQYIOWMUE CNYYAU

- HeBbInosnHeHe BbllweykasaHHbIX
VNHCTPYKLMIA.

- HenpaBunbHoe ncnonb3osaHue,
Hebpe>kHoe obpalleHune ¢ npubopom Nnbo
Hanmume nboro Apyroro MEXaHNYeCcKoro
noBpeXAeHnA.

- HeucnpaBHOCTb BO3HVKNA B pesynbTarte
cb0A aneKTpoceTH.

- HecaHKUMOHMPOBaHHbIN PEMOHT npubopa.

B B1ay nocToAHHOW paboTbl NO yAyYLIEHUIO
(hyHKLIMOHasIbHbIX BO3MOXHOCTEN U An3anHa
HalLMX TOBapOB Mbl OCTaBMAEM 3a COBOW NPaBo
N3MeHATb n3aenve 6e3 npeasapuTesbHOro
yBeAOMIEeHUA.
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UMMOPTEP
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Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTb 382 BO3MOXHbIE
onevartku.




