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DK

For at De kan fa mest gleede af Deres nye blen-
der, beder vi Dem venligst gennemlgese denne
brugsanvisning, for De tager blenderen i brug. Vi
anbefaler Dem yderligere at gemme brugsanvis-
ningen, til hvis De pa et senere tidspunkt skulle fa
brug for at f& genopfrisket blenderens funktioner.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Lees hele brugsanvisningen.

- Brug kun apparatet til det fremstillede formal.

- Rykaldrig i ledningen, men tag i stedet fat i
stikket og treek det forsigtigt ud.

- Ledningen ber holdes veek fra varme overfla-
der.

- Hvis ledningen pa dette apparatet bliver
beskadiget, ma den kun udskiftes pa et af
fabrikanten angivet vaerksted, da anvendelse
af specielt -veerktoj er pakraevet.

- Hvis selve apparatet skulle blive beskadiget,
skal det indleveres til en fagmand for repara-
tion. Hvis der foretages uautoriseret indgreb i
apparatet bortfalder garantien.

- Barn der befinder sig i neerheden af ap-
paratet, nar dette er i brug, ber holdes under
opsyn. Apparatet ber opbevares utilgeenge-
ligt for bern.

- Brug kun apparatet indenders.

- Blenderen er ikke til kommerciel brug.

- ADVARSEL! Nér du blender varme vaesker/
fodevarer er der risiko for, at der dannes
overtryk i blenderen, og det kan fa laget til at
ryge af og indholdet til at sprgjte ud.

Vi frardder derfor at blende for varme fode-
varer, og vi anbefaler, at maengden af varme
vaesker og lignende begraenses veesentligt.

FUNKTIONSOVERSIGT:

1. Propilag

2. Lag med pafyldningshul
3. Blenderglas

4. Motordel

5. Pulsfunktionknap

6. Hastighedsveelger

FOR BRUG:

Adskil blenderen og afvask blenderglasset med
lag, samt knivdelen i mildt seebevand og after
denne grundigt for forste anvendelse. Motordelen
ma IKKE nedseenkes i nogen former for veesker!

BRUG:

1. Sorg for at kontakten star pa “Off”.

2. Placer blenderglasset pa motordelen og drej
dette fast i urets retning.

3. Fyld forsigtigt de onskede ingredienser i
blenderglasset.

4. Seet laget omhyggeligt pa og seet stikket i
stikkontakten.

5. Start blenderen ved at vippe hastighedsvael-
geren til den gnskede position:

“Hi” - hej hastighed

“Lo” - lav hastighed

“Off” - slukket

Under brug kan pulsfunktionen anvendes til
at lade blenderen kere med hgjeste hastig-
hed i korte perioder.

6. Naringredienserne har faet den enskede
konsistens, vippes hastighedsveelgeren
tilbage til “Off”.

Tag ikke blenderglasset af motordelen for
kniven er stoppet med at rotere.

Deres blender er udstyret med en sikkerheds-
afbryder, som automatisk afbryder stremmen til
motoren, hvis blenderglasset ikke sidder korrekt.




OBS!

- Lad ikke blenderen kare mere end 3 minutter
af gangen. Stop i et par minutter og start
igen.

- Fjern ikke blenderglasset, mens motoren
korer.

- Heeld altid vaeske i blenderglasset nar der
skal knuses is.

- Veer opmaerksom pa at kniven kan blive slov
og /eller skaev hvis man knuser is i blende-
ren, desuden kan blenderglasset blive ridset.

- Deres blender kan ikke:

- mose kartofler

- hakke rat ked

- piske seggehvider
- zelte dej

FORSLAG TIL TILBEREDNING | BLENDER

DRINKS

Blenderen er god til drinks, fyld blenderglasset
med drikkevarer (min. 1/2 fuld). Vaer opmaerksom
pa at der skal veere plads nok i blenderglasset til
at der kan udvikles skum.

SUPPER, SAUCER, PUREER

En blender er velegnet til at lave supper, saucer
og puréer. Jo mere veeske der er i blenderglasset
jo mere kan laves af gangen.

Hvis man bruger “terre” fedevarer sdsom kogte
gronsager skal man kun lige daekke kniven,
stoppe undervejs og skrabe maden ned med en
plastik spatel, inden der tilsaettes flere ingridien-
ser, og man fortseetter.

MAJONZSE

Heeld aeggeblommer, sennep, vineddike i
blenderen. Start pa laveste hastighed og ker i 5
sekunder. Imens blenderen er i gang heeldes der
herefter olie stille og roligt i en lind stram gennem
pafyldningslaget.

Blend indtil majonsesen har den rette konsistens.

DEJ TIL F. EKS. PANDEKAGEDEJ

Heeld ferst de flydende ingredienser i blender-
glasset, herefter haeldes de “torre” ingredienser
i. Blend pa hastighed 1 eller 2 indtil de “torre”
ingredienser er optaget i vaesken.

OBS!

For at blende storre ingredienser sdsom evt.
muskatnedder, veelges pulsfunktionen for at
bryde dem i mindre stykker, herefter seettes den
pa hastighed 2 indtil der er opnaet et tilfredsstil-
lende resultat.

RENGORING

Tor blenderglasset og motordelen af med en varm
vad klud, tor efter med en tor kiud

For grundig rengering; tages blenderglasset af
motordelen. Vask de enkelte dele med varmt
saebevand.

Efter terring monteres blenderglasset igen pa
motordelen

OBS! Kniven er meget skarp.

Det anbefales ikke at vaske nogle af delene i
opvaskemaskine

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE OG
GENBRUG AF DETTE PRODUKT

Bemaerk, at dette Adexi-produkt er forsynet
med dette symbol:

Det betyder, at produk_tet ikke ma kasseres
sammen med almindeligt husholdningsaffald, da
elektrisk og elektronisk affald skal bortskaffes
saerskilt.

I henhold til WEEE-direktivet skal hver med-
lemsstat sikre korrekt indsamling, genvinding,
handtering og genbrug af elektrisk og elektronisk
affald. Private husholdninger i EU kan gratis
aflevere brugt udstyr pa seerlige genbrugsstatio-
ner. | visse medlemsstater kan du i visse tilfeelde
returnere det brugte udstyr til den forhandler,

du kebte det af pa betingelse af, at du keber nyt
udstyr. Kontakt forhandleren, distributeren eller
de kommunale myndigheder for at fa yderligere
oplysninger om, hvordan du skal handtere elek-
trisk og elektronisk affald.



GARANTIEN GALDER IKKE
- Huvis ovennaevnte ikke iagttages.

- Hvis apparatet har veeret misligholdt, veeret
udsat for vold eller lidt anden form for over-
last.

- For fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

- Huvis der har veeret foretaget uautoriseret
indgreb i apparatet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa
funktions- og design-siden forbeholder vi os ret til
gendringer af produktet uden forudgéende varsel.

Importor:
Adexi Group

Der tages forbehold for trykfejl i brugsanvisningen



SE

For att du skall fa ut s& mycket som mojligt
av din blender &r det 1ampligt att du laser
igenom denna bruksanvisning innan du

tar apparaten i bruk. Vi rekommenderar
aven att du sparar bruksanvisningen om du
behdver friska upp minnet om blenderns
funktioner vid ett senare tillfalle.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

- L&sigenom hela bruksanvisningen.

- Anvénd endast blendern fér dess av-
sedda dndamal.

- Draaldrig i sladden, utan fatta ett sta-
digt tag om kontakten och dra férsiktigt
ut den ur eluttaget.

- Se till att sladden inte kommer i kontakt
med heta foremal.

- Om sladden blir skadad maste den
bytas ut av en verkstad som rekom-
menderats av tillverkaren, eftersom det
kravs specialverktyg.

- Om blendern har skadats skall den
lamnas till fackman for reparation. Om
blendern utsatts f6r obehoriga repara-
tioner upphéavs garantin.

- Barn som befinner sig i nérheten av
blendern nar den &r i bruk bor hallas un-
der uppsyn. Blendern ska alltid placeras
utom rackhall fér barn.

- Anvand endast blendern inomhus.

- Blendern &r inte avsedd fér kommer-
ciellt bruk.

- VARNING: Nar du mixar heta vatskor/
mat kan dverskottstryck byggas upp
inuti blendern, och detta kan fa locket
att ramla av och innehallet att spruta ut.
Déarfér rekommenderar vi att du undvi-
ker att mixa alltfor het mat och att du
bara lagger i mycket sma& mangder heta
vatskor och mat i blendern.

FUNKTIONSOVERSIKT:

. Propp till locket
. Lock med pafyliningshal
. Mixerglas

. Motordel

. Knapp fér momentlage

. Hastighetsvéljare
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FORE ANVANDNING:

Plocka isar blendern och skélj mixerglas,
lock samt knivdel i milt sdpvatten och torka
dessa grundligt fére férsta anvandning.
Motordelen far INTE nedsénkas i nagon
sorts vatskal

ANVANDNING:

1. Forsakra dig om att strdbmbrytaren star
pa “Off”.

2. Montera mixerglaset genom att sétta
det p& motordelen och vrida fast det

medurs.

3. Fyll forsiktigt pa 6nskade ingredienser i
mixerglaset.

4. Sétt pa locket ordentligt och séatt i stick-
kontakten.

5. Starta mixern genom att vrida ha-
stighetsvéljaren till dnskad position.
“Lo”: Lag hastighet
“Hi”: H6g hastighet
“Off”: Stopp
Momentlaget kan anvéndas fér maximal
hastighet i kortare perioder.

6. Naringredienserna har fatt den 6nskade
konsistensen, vrids hastighetsvéljaren
tillbaka till positionen “Off”.

Avlagsna inte blandarskalen fran motor-
delen forrén bladet har slutat rotera.



Blendern &r utrustad med en sékerhetsb-
rytare som automatiskt bryter strémmen till
motorn om mixerglaset inte sitter korrekt.

OBS!

- Kor inte blendern mer an 3 minuter at
gangen. Sténg av ett par minuter och
starta igen.

- Tainte bort mixerglaset under tiden
motorn &r igang.

- Hall alltid vatska i mixerglaset nar du
skall krossa is.

- Var uppmarksam p4 att kniven kan bli
slé och/eller skev nar man krossar is.
Dessutom kan mixerglaset bli repigt.

- Blendern kan inte:

- mosa potatis
- mala ratt kott.
- vispa aggvitor.
- knada deg

FORSLAG TILL TILLREDNING | MIXER

DRINKAR

Blendern ar bra till drinkar. Fyll mixerglaset
med vétska (min. 1/4 fyllt ). Observera att
det maste finnas plats for skumbildning i
mixerglaset.

SOPPOR, SASER, PUREER

En mixer &r lamplig for tillagning av sop-
por, saser och puréer. Ju mer vatska det

ar i mixerglaset desto mer kan tillagas &t
gangen.

Om man anvander “torra” ravaror sdsom
kokta gronsaker skall man bara precis tacka
kniven. Stang av emellan&t och skrapa ned
maten med en slickepott innan du tillsatter
fler ingredienser.

MAJONNAS

Hall i aggulor, senap och vinager i blen-
dern. Starta pa lagsta hastigeten och kor i
5 sekunder. Under tiden blendern &r igéng
haller du sedan olja i en svag stréle genom
pafyliningshélet i locket.

Mixa tills majonnésen har ratt konsistens.

SMET FOR EXEMPELVIS PANNKAKOR
Hall forst i de flytande ingredienserna

i mixerglaset, darefter halls de “torra”
ingredienserna i. Mixa i hastighet 1 eller 2
tills de “torra” ingredienserna ar upptagna i
vatskan.

OBS!

For att mixa storre ingredienser sdsom
muskottnétter valjer du pulsfunktionen for
att bryta dem i mindre bitar. Efter detta
véljer du hastighet 2 tills du har uppnatt ett
resultat som &r tillfredsstallande.

RENGORING

Torka mixerglaset och motordelen med en
varm vat trasa. Torka darefter med en torr
trasa.

Fér grundlig rengdring: ta bort mixerglaset
frdn motordelen. Diska de enskilda delarna
med varmt sapvatten.

Efter torkning monteras mixerglaset pa
motordelen igen.

OBS! Kniven ar mycket vass.

Vi rekommenderar inte att nagra av delarna
diskas i diskmaskin.

INFORMATION OM KASSERING OCH
ATERVINNING AV DENNA PRODUKT

Lagg marke till att denna Adexi-produkt
ar markt med féljande symbol: ﬁ

Det innebar att denna produkt inte far
kasseras ihop med vanligt hushallsavfall
eftersom avfall som utgérs av eller innehal-
ler elektriska eller elektroniska delar maste
kasseras separat.



Direktivet om avfall som utgérs av el-

ler innehaller elektriska eller elektroniska
delar kraver att varje medlemsstat vidtar
atgérder for korrekt insamling, atervin-
ning, hantering och materialatervinning

av sadant avfall. Privata hushall inom EU
kan utan kostnad aterlamna sin anvénda
utrustning till angivna insamlingsplatser.

| vissa medlemslénder kan du i vissa fall
returnera den anvanda utrustningen till
aterforsaljaren, om du képer ny utrustning.
Kontakta din aterforsaljare, distributor eller
lokala myndighet for ytterligare information
om hantering av avfall som utgdrs av eller
innehdller elektriska eller elektroniska delar.

GARANTIN GALLER INTE | FOLJANDE

FALL

- |l det fall ovanndmnda inte iakttages.

- | det fall apparaten har missbrukats,
blivit utsatt for vald eller annan form av
dverbelastning.

- For fel som har uppstatt pa grund av
fel pa elnétet.

-l detfall ingrepp har gjorts i apparaten
av ej auktoriserad person.

Pa grund av konstant utveckling av vara
produkter bade pé& funktions- och designsi-
dan forbehaller vi oss ratten till andringar av
vara produkter utan foregdende medde-
lande.

IMPORTOR:
Adexi Group

Forbehall for tryckfel i bruksanvisningen.



NO

For & f& mest mulig glede av den nye hurtig-
mikseren din ber vi deg lese ngye gjennom
bruksanvisningen for bruk. Vi anbefaler at
du tar vare pa bruksanvisningen for senere
bruk i tilfelle du trenger en oppfriskning av
hurtigmikserens funksjoner.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

- Les gjennom hele bruksanvisningen.

- lkke bruk apparatet til andre formal enn
det er beregnet til.

- Ikke drailedningen. For & trekke led-
ningen ut av kontakten tar du godt tak i
stopselet og trekker det forsiktig ut.

- Hold ledningen unna varme overflater.

- Dersom ledningen skulle bli skadet, skal
den skiftes ved et verksted godkjent av
produsenten, da dette arbeidet krever
spesialverktgay.

- Dersom selve apparatet blir skadet, skal
det leveres til en fagmann for repa-
rasjon. Dersom apparatet er reparert
av uautoriserte personer, opphgarer
garantien.

- Hold gye med barn som oppholder seg
i nzerheten av apparatet nar det er i
bruk. Oppbevar apparatet utilgjengelig
for barn.

- Apparatet er kun beregnet til innenders
bruk.

- Hurtigmikseren er ikke konstruert for
kommersiell bruk.

- ADVARSEL: Nar du blander varme
vaesker/matvarer, kan det dannes over-
trykk i hurtigmikseren slik at lokket faller
av og innholdet spruter ut.

Vi anbefaler derfor at du unngér a bruke
for varme ingredienser og kun fyller sma
mengder varme vaesker eller matvarer i
hurtigmikseren.

OVERSIKT OVER FUNKSJONER:

. Avtakbart deksel i lokk
. Lokk med fylledpning
. Miksebeholder

. Motordel

. Pulsfunksjonsknapp
. Hastighetsbryter

OO wWN =2

FOR BRUK:

For du bruker hurtigmikseren forste gang,
ber du ta delene fra hverandre og vaske
miksebeholderen, lokket og kniven i mildt
rengjeringsmiddel. Terk delene grundig.
Motordelen ma IKKE legges i noen form for
veeske!

BRUK:

1. Kontroller at bryteren star pa “Off”.

2. Sett miksebeholderen pa plass p& mo-
tordelen og drei den fast med urviseren.

3. Haingrediensene forsiktig i miksebehol-
deren.

4. Sett lokket pa plass og stikk stopselet i
kontakten.

5. Start hurtigmikseren ved & vippe ha-
stighetsbryteren til onsket innstilling.
“Lo”: Lav hastighet
“Hi”: Hoy hastighet
“Off”: Stopp
Du kan bruke den manuelle puls-
funksjonen nar hurtigmikseren skal ga
pa maksimal hastighet i korte perioder.

6. Naringrediensene har fatt ansket kon-
sistens, vipper du hastighetsbryteren
tilbake til “Off”. Ikke ta mikserbeholde-
ren av motordelen fer knivbladet har
sluttet & rotere.



Hurtigmikseren er utstyrt med en sikker-
hetsbryter som automatisk bryter stromtil-
forselen til motoren hvis miksebeholderen
ikke er satt ordentlig pa plass.

NB!

- Ikke la hurtigmikseren g& i mer enn
3 minutter av gangen. Stopp i et par
minutter og start igjen.

- Ikke fijern miksebeholderen mens mo-
toren gar.

- Nar du knuser is, skal du alltid helle litt
vaeske i miksebeholderen.

- Veer oppmerksom p4 at kniven kan bli
slov og/eller skjev dersom hurtigmikse-
ren brukes til & knuse is. Det kan ogsa
oppsta riper pa miksebeholderen.

- Du kan ikke bruke hurtigmikseren til &:
- mose poteter
- male ratt kjott
- piske eggehviter
- elte deig

FORSLAG TIL TILBEREDNING MED
HURTIGMIKSEREN DRIKKER

Hurtigmikseren er perfekt til blanding av
ulike typer drikke. Hell ingrediensene i
miksebeholderen (minst 1/4 full). Vaer op-
pmerksom pa at det ma vaere nok plass i
miksebeholderen til skummet som oppstar.

SUPPER, SAUSER, PUREER
Hurtigmikseren er perfekt til tilberedning
av supper, sauser og puréer. Desto mer
vaeske du har i beholderen, jo sterre blir
mengden.

Hvis du bruker “terre” matvarer som f.eks.
kokte gronnsaker, skal du ikke ha i mer
enn at det svidt dekker knivbladet. Stopp
hurtigmikseren halvveis i miksingen for &
skrape av kniven og beholderen med en
slikkepott faor du tilsetter mer og fortsetter
miksingen.

MAJONES

Ha eggeplommer, sennep og vineddik i
hurtigmikseren. Start pa laveste hastighet
og la hurtigmikseren gd i 5 sekunder. Mens
hurtigmikseren gar, heller du sakte og
forsiktig i oljen i en tynn strale gjennom fyl-
ledpningen i lokket.

La mikseren ga til majonesen har riktig
konsistens.

RORE (FOR PANNEKAKER O.L)

Tilsett forst vaesken i miksebeholderen og
ha deretter i de “torre” ingrediensene. Kjor
mikseren pa hastighet 1 eller 2 til de “terre”
ingrediensene er blandet med vassken.

NB!

For & mikse starre ingredienser som f.eks.
muskatnatter, velger du pulsfunksjonen for
a dele dem i mindre biter. Deretter stiller
du inn hastigheten til 2 til du har oppnadd
onsket resultat.

RENGJQRING

Tork av miksebeholderen og motordelen
med en fuktig klut og terk deretter over
med en torr klut.

For grundig rengjering: Fjern miksebehol-
deren fra motordelen. Vask beholderens
deler i varmt sdpevann.

Nar beholderen har terket, setter du den pa
plass pa motordelen.

NB! Kniven er sveert skarp.

Vi anbefaler ikke at delene vaskes i op-
pvaskmaskin.

MILJGINFORMASJON

Vaer oppmerksom pa at dette Adexi-pro-
duktet er merket med folgende symbol:

Det betyr at produktet ikke ma kastes
sammen med vanlig husholdningsavfall.
Elektrisk og elektronisk avfall skal kastes
pa egnet sted.



I henhold til WEEE-direktivet skal det en-
kelte medlemslandet serge for riktig innsam-
ling, gjenvinning, handtering og resirkulering
av elektrisk og elektronisk avfall. Private
husholdninger i EU kan levere brukt utstyr til
bestemte resirkuleringsstasjoner vederlags-
fritt. | enkelte medlemsland kan du i visse
tilfeller returnere brukt utstyr til forhandleren
der det ble kjopt hvis du samtidig kjoper nytt
utstyr. Kontakt forhandleren, distributeren
eller offentlige myndigheter hvis du onsker
ytterligere informasjon om hva du skal gjere
med elektrisk og elektronisk avfall.

GARANTIEN GJELDER IKKE:

- Dersom bruksanvisningen ikke er fulgt.

- Dersom apparatet er blitt uheldig
handtert, utsatt for hard behandling eller
skadet pa annen mate.

- Feil som kan ha oppstatt som felge av
feil i stramforsyningen.

- Dersom apparatet er blitt reparert av
uautoriserte personer.

Pa grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare med hensyn til funksjon og
design forbeholder vi oss retten til & endre
produktet uten forvarsel.

Importor:

Adexi Group

Vi tar forbehold om trykkfeil.
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Lue ndmé& ohjeet huolellisesti ennen lait-

teen ensimmaisté kayttdkertaa, niin saat

parhaan hyddyn uudesta tehosekoittime-
stasi. Suosittelemme, etté séilytét ohjeet

myS&hempéa tarvetta varten.

TARKEITA TURVAOHJEITA

Lue kayttdohjeet kokonaan.

Kéayta laitetta vain sen oikeaan kayt-
totarkoitukseen.

Ala koskaan vedi johdosta, vaan irrota
pistoke ottamalla siita tiukasti kiinni ja
vetdmalla se varovasti pistorasiasta.
Ala laita johtoa kuumille pinnoille.

Jos johto vaurioituu, se on vaihdettava
valtuutetussa huoltoliikkeessd, jossa
on korjaamiseen tarvittavat erikoi-
styokalut.

Jos laite vaurioituu, vie se asiantun-
tijalle korjattavaksi. Jos korjauksen
suorittaa joku muu kuin huoltoliikkeen
edustaja, takuu ei ole endé voimassa.
Valvo laitteen 1&hell& olevia lapsia
laitetta kdytettédessa. Laite on pidettédva
lasten ulottumattomissa.

Vain sisékayttoon.

Tehosekoitinta ei ole tarkoitettu kau-
palliseen kayttdéon.

VAROITUS: Kuumia nesteité tai ruokia
sekoitettaessa sekoittimen sisaan
saattaa syntya painetta, joka saattaa
saada kannen irtoamaan, jolloin sisaltd
paasee roiskumaan sekoittimesta.
Siksi suosittelemme, etta hyvin kuumia
nesteita tai ruokia sekoittaessasi laitat
sekoittimeen kerrallaan vain hyvin
pienid maaria.

TOIMINNOT

1. Irrotettava kannen korkki
2. Tayttéaukollinen kansi
3. Sekoitusastia

4. Moottoriosa

5. Pulssitoimintopainike
6. Nopeuden valitsin

Fl

ENNEN KAYTTOA:

Irrota laitteen osat ennen ensimmaista
kayttokertaa ja pese sekoitusastia, kansi ja
terdosa miedolla pesuaineella ja kuivaa ne
huolellisesti. Moottoriosaa El SAA upottaa
mihink&an nesteeseen!

KAYTTO:
1. Varmista, etta valintakytkin on asen-
nossa “Off”.

Aseta sekoitusastia moottoriosan
paalle ja kierra sitd mydtapaivaan, kun-
nes se on tiukasti kiinni paikallaan.
Lisda haluamasi ainekset varovasti
sekoitusastiaan.

Aseta kansi varovasti paikalleen ja laita
pistoke pistorasiaan.

K&ynnista sekoitin kdantadmalla nopeu-
den valitsin haluamaasi asentoon.
“Lo”: Pieni nopeus

“Hi”: Suuri nopeus

“Off”: Pysaytys

Manuaalisen pulssitoiminnon paini-
ketta voidaan painaa lyhyitd aikoja, jos
halutaan kayttda konetta suurimmalla
nopeudella.

Kun ainesosat on vatkattu haluttuun
koostumukseen, kddnna nopeuden
valitsin takaisin virta pois -asentoon.
Ala irrota sekoitusastiaa mootto-
riosasta ennenkuin terd on lakannut
pyo6rimasta.

2.

Tehosekoitin on varustettu turvakytkimella,
joka katkaisee virransy6tdn automaattisesti,
ellei sekoitusastiaa ole kiinnitetty kunnolla.

HUOM.!

Anna tehosekoittimen kayda kerral-
laan korkeintaan 3 minuuttia. Pysayta
muutaman minuutin ajaksi ja kdynnista
uudelleen.

Ala irrota sekoitusastiaa moottorin
toimiessa.
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- Jos kaytat tehosekoitinta jaédn mur-
skaamiseen, lisdd sekoitusastiaan aina
hieman nestetta.

- Huomaa, etté tera voi tylsya ja/tai
taipua, jos kaytét tehosekoitinta jaan
murskaamiseen. Sekoitusastia saattaa
my®&s naarmuuntua.

- Tehosekoittimella ei voi
— soseuttaa perunoita
— jauhaa raakaa lihaa
- vatkata munanvalkuaisia
- vaivata taikinaa.

VINKKEJA TEHOSEKOITTIMEN KAYT-
TOON JUOMAT

Tehosekoitin soveltuu erinomaisesti
juomasekoitusten tekemiseen. Aseta juo-
man ainekset sekoitusastiaan (tayttdaste
vahintaan 1/4). Huomioi, ettéd sekoitusastiaan
on jatettava tarpeeksi tilaa muodostuvalle
vaahdolle.

KEITOT, KASTIKKEET, SOSEET
Tehosekoittimella on helppo valmistaa
keitot, kastikkeet ja soseet. Mitd enemméan
sekoitusastiassa on nestett3, sitd suurem-
man maaran voi valmistaa kerralla.

Jos kaytét “kuivia” ruokia, kuten keitettyja
vihanneksia, laita astiaan aineksia vain sen
verran, ettd terd peittyy. Pyséyta laite aina
valilla kdytodn aikana ja kaavi ainekset mu-
ovilastalla terésté ja astian seindmista ennen
kuin lisdét aineksia ja jatkat kayttoa.

MAJONEESI

Laita sekoitusastiaan munankeltuaiset,
sinappi ja viinietikka. Kéyté tehosekoitinta
pienimmalla nopeudella noin 5 sekunnin
ajan. Anna sekoittimen pydria ja lisda kan-
nen tayttdaukon kautta 6ljy hyvin hitaasti ja
varovasti, ohuena nauhana kaataen.
Sekoita, kunnes majoneesin koostumus on
sopiva.

TAIKINA (PANNUKAKKUIHIN YMS.)
Laita sekoitusastiaan ensin nestemaiset
ja sitten "kuivat” ainekset. Sekoita 1- tai
2-nopeudella, kunnes kuivat aineet ovat
sekoittuneet nesteeseen.

HUOM.!

Jos haluat sekoittaa isompia aineksia, kuten
muskottipdhkindd, kayta ensin pulssitoimin-
toa murskataksesi ne pienemmiksi paloiksi
ja sitten 2-nopeutta, kunnes saavutat halua-
masi tuloksen.

PUHDISTUS

Pyyhi sekoitusastia ja moottoriosa kuu-
malla kostealla liinalla ja kuivaa sen jélkeen
kuivalla liinalla.

Perusteellinen puhdistus: irrota sekoitusastia
moottoriosasta. Pese yksittéiset osat kuu-
malla saippuavedella.

Kuivaa osat ja aseta sekoitusastia takaisin
moottoriosan péaalle.

HUOM.! Tera on erittéin terava.
Emme suosittele osien pesemista astianpe-
sukoneessa.

TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISESTA
JA KIERRATTAMISESTA

Tama Adexi-tuote on merkitty seuraaval-
la symbolilla: 7’

Tuotetta ei siis s_aa havittaa tavallisen kotita-
lousjatteen mukana, vaan s&hko- ja elektro-
niikkajate on havitettava erikseen.

Sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin mukaan jokaisen jasenvaltion

on jarjestettava asianmukainen sahko- ja
elektroniikkajatteen kerdys, talteenotto,
kasittely ja kierratys. EU-alueen yksityiset
kotitaloudet voivat palauttaa kaytetyt laitteet
maksutta erityisiin kierratyspisteisiin. Jois-
sakin jasenvaltioissa ja tietyissa tapauk-
sissa kaytetty laite voidaan palauttaa sille
jalleenmyyijalle, jolta se on ostettu, jos tilalle
hankitaan uusi laite. Lisatietoja sahko- ja
elektroniikkajatteen kasittelysté saat jalleen-
myyjéltési, tukkukauppiaaltasi tai paikallisilta
viranomaisilta.



TAKUU EI OLE VOIMASSA
- jos edella mainittuja ohjeita ei nouda-
teta.

- jos laitetta on kasitelty vaarin, rajusti tai
se on kérsinyt muita vaurioita.

- jos syntyneet viat johtuvat sahkdver-
kon vioista.

- jos laitetta on korjattu luvattomasti.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi
pidatdmme itsellamme oikeuden muuttaa
tuotetta ilman etukateisilmoitusta
MAAHANTUOJA:

Adexi Group

Valmistaja ei vastaa painovirheista.
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UK

To get the best out of your new blender,
please read these instructions carefully
before using it for the first time. We also
recommend that you save them in case you
need them at a later point to remind yourself
of the blender’s functions.

IMPORTANT SAFETY MEASURES

Read the user instructions all the way
through.

Use the appliance for its intended pur-
pose only.

Never pull on the cord; to unplug from
the socket, grasp the plug firmly and
pull carefully.

Keep the cord away from hot surfaces.
Should the cord become damaged, it
must be replaced at a workshop spe-
cified by the manufacturer, as special
tools are required.

Should the appliance itself become da-
maged, it must be taken to a specialist
for repair. If the appliance is subjected
to unauthorised repairs the guarantee
will become void.

Keep an eye on any children in the
vicinity of the appliance when it is being
used. The appliance should be kept out
of the reach of children.

For indoor use only.

The blender is not for commercial use.
WARNING: When mixing hot liquids/
foods excess pressure may build up
inside the blender, and this could make
the lid come off and the contents splash
out.

We therefore recommend that you
avoid mixing excessively hot foods and
that you only put very small quantities
of hot liquids or foods into the blender.
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OVERVIEW OF FUNCTIONS:
1. Removable cap in lid
2. Lid with filling hole

3. Blender goblet

4. Motor section

5. Pulse function button
6. Speed selector

BEFORE USE:

Before using for the first time, take the
blender apart and wash the blender goblet,
lid and blade section in mild detergent and
dry them thoroughly. Do NOT immerse the
motor section in any form of liquid!

USE:

1. Ensure that the knob is at “Off”.

2. Fit the blender goblet onto the motor
section and turn it firmly clockwise.
Place the required ingredients carefully
in the blender goblet.

Carefully attach the lid, and plug the
blender in.

Start the blender by flipping the speed
selector to the required position.

“Lo”: Low speed

“Hi”: High speed

“Off”: Stop

The manual pulse function button can
be pressed for maximum speed in
shorter periods.

Once the ingredients have reached
the desired consistency, flip the speed
selector back to the “Off” position.

Do not remove the blender goblet from
the motor section until the blacde has
stopped rotating.



Your blender is equipped with a safety
switch, which automatically cuts off the
power to the motor if the blender goblet is
not correctly fitted.

NB!

- Do not leave the blender running for
more than 3 minutes at a time. Stop for
a few minutes and start again.

- Do not remove the blender goblet
while the motor is running.

- Always pour some liquid into the blen-
der goblet if you are using it to crush
ice.

- Please note that the blade may be-
come blunt and/or bent if you use the

blender for crushing ice. The blender
goblet may also become scratched.

- Your blender cannot:
- mash potatoes
- mince raw meat

- whisk egg whites
- knead dough

SUGGESTIONS FOR FOOD PREPARA-
TION USING YOUR BLENDER

DRINKS

Your blender is ideal for mixing drinks.
Place the drink ingredients in the blender
goblet (at least 1/4 full). Please note that
you must leave enough room in the blender
goblet for foam to form.

SOUPS, SAUCES, PUREES

A blender is ideal for making soups, sauces
and purées. The more liquid there is in the
goblet the greater the quantity produced at
a time.

If you use “dry” foods, such as boiled
vegetables, fill to just cover the blade and
stop part way through blending to scrape
the food from the blades and sides using a
plastic spatula, before adding more ingre-
dients and continuing.

MAYONNAISE

Place egg yolks, mustard and wine vinegar
in the blender. Start at the lowest speed
and blend for 5 seconds. While the blender
is going, pour in the oil very slowly and
carefully in a thin stream through the filling
hole in the lid.

Blend until the mayonnaise reaches the
right consistency.

BATTER (FOR PANCAKES ETC)

First put the liquid ingredients into the
blender goblet, then the “dry” ingredi-
ents. Blend at speed 1 or 2 until the “dry”
ingredients have been assimilated into the
liquid.

NB!

To blend larger ingredients such as nut-
meg, choose the pulse function to break
them up into smaller pieces, and then set
the blender to speed 2 until a satisfactory
result is achieved.

CLEANING

Wipe the blender goblet and motor section
with a hot damp cloth, and then wipe again
using a dry cloth.

For more thorough cleaning: remove the
blender goblet from the motor section.
Wash the individual parts in hot soapy
water.

After drying, attach the goblet to the motor
section again.

NB! The blade is extremely sharp.
We do not recommend washing any of the
parts in a dishwasher

INFORMATION ON DISPOSAL AND
RECYCLING OF THIS PRODUCT

Please note that this Adexi product is
marked with this symbol:

This means that this product must not be
disposed of together with ordinary house-
hold waste, as electrical and electronic
waste must be disposed of separately.
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In accordance with the WEEE directive,
every member state must ensure correct
collection, recovery, handling and recycling
of electrical and electronic waste. Private
households in the EU can take used equip-
ment to special recycling stations free of
charge. In some member states you can in
certain cases return the used equipment to
the retailer from whom you purchased it, if
you are purchasing new equipment. Contact
your retailer, distributor or the municipal
authorities for further information on what
you should do with electrical and electronic
waste.

THE GUARANTEE DOES NOT APPLY
- If the instructions given above are not
observed.

- If the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has
suffered any other form of damage.

- For faults that may have arisen as a
result of faults in your electricity supply.

- If the appliance has been subject to
unauthorised repairs.

Due to the constant development of our
products in terms of function and design,
we reserve the right to make changes to the
product without prior warning.

Importer:
Adexi Group

We take reservations for printing errors.
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Bevor Sie lhren neuen Mixer erstmals in
Gebrauch nehmen, sollten Sie diese An-
leitung sorgfaltig durchlesen. Bewahren Sie
die Anleitung bitte auf, um sich jederzeit
Uber die Funktionen des Mixers informieren
zu kénnen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die komplette Bedienungs-
anleitung grundlich durch.

- Benutzen Sie das Gerat nur zu den in
der Bedienungsanleitung genannten
Zwecken.

- Nie am Kabel ziehen, um den Stecker
zu ziehen — den Stecker fest greifen
und vorsichtig aus der Steckdose
ziehen.

- Das Kabel von hei3en Flachen fernhal-
ten.

- Sollte das Kabel beschadigt sein, ist es
von einer vom Hersteller autorisierten
Werkstatt auszuwechseln, da hierfur
Spezialwerkzeuge erforderlich sind.

- Sollte das Gerat defekt sein, muss es
von einem Fachmann repariert werden.
Bei Reparatur durch eine nicht autorisi-
erte Person erlischt die Garantie.

- Achten Sie auf Kinder, die sich in der
N&he des laufenden Geréates aufhal-
ten. Das Gerét auBer Reichweite von
Kindern halten.

- Darf nur im Innenbereich verwendet
werden.

- Der Mixer ist nicht fir kommerzielle
Zwecke vorgesehen.

- WARNHINWEIS: Beim Mixen heiBer
Flussigkeiten/Nahrungsmittel kann
ein Uberdruck im Mixer entstehen.
Dadurch besteht die Gefahr, dass der
Deckel abspringt und etwas he-
rausspritzt.

Es wird daher empfohlen, das Mixen
sehr heiBer Zutaten zu unterlassen
bzw. nur geringe Menge davon in den
Mixer zu flllen.

DE

FUNKTIONSUBERSICHT:

1. Abnehmbare Kappe im Deckel
2. Deckel mit Einfulléffnung

3. Mixbecher

4. Motoreinheit

5. Impulsfunktion-Taste

6. Geschwindigkeitsregler

VOR DER INBETRIEBNAHME:

Vor der ersten Benutzung den Mixer ausei-
nandernehmen und Mixbecher, Deckel und
Messereinsatz mit mildem Reiniger sdubern
und grundlich trocknen. Die Motoreinheit
NIE in Wasser oder andere Fllssigkeiten
tauchen!

ANWENDUNG:

1. Achten Sie darauf, dass sich der
Schalter in Stellung “Off” befindet.

2. Den Mixbecher auf die Motoreinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn fest-
drehen.

3. Die Zutaten vorsichtig in den Mixbe-
cher einflllen.

4. Den Deckel vorsichtig aufsetzen und
den Stecker in die Steckdose stecken.

5. Den Mixer durch Drehen des Ge-
schwindigkeitsreglers in die gewlinsch-
te Position einschalten.

“Lo”: Niedrige Geschwindigkeit

“Hi”: Hohe Geschwindigkeit

“Off”: Stopp

Die Taste fir manuelle Impulsfunktion
kann gedriickt werden, um Uber einen
kurzen Zeitraum mit Hochstgeschwin-
digkeit zu mixen.
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6. Wenn die Zutaten die gewiinschte
Konsistenz erreicht haben, schieben Sie
den Geschwindigkeitsregler wieder in
die “Off”-Stellung.

Den Mixbecher erst dann von der
Motoreinheit abnehmen, wenn der Mes-
sereinsatz vollig zum Stillstand gekom-
men ist.

lhr Mixer ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet, der die Stromzufuhr automa-
tisch unterbricht, wenn der Mixbecher nicht
korrekt aufsitzt.

ACHTUNG!

- Den Mixer nie langer als jeweils 3 Mi-
nuten laufen lassen. Schalten Sie ihn fir
einige Minuten aus und dann wieder an.

- Den Mixbecher nie bei laufendem Motor
abnehmen.

- Stets auch etwas FlUssigkeit in den Be-
cher einfiillen, wenn Sie Eis zerkleinern
maochten.

- Beachten Sie, dass die Messereinheit
stumpf und/oder krumm werden kann,
wenn Sie mit dem Mixer Eis zerkleinern.
Der Mixbecher kann dabei zerkratzt
werden.

- Fur folgende Zwecke ist der Mixer nicht
geeignet:

- Kartoffeln purieren

- rohes Fleisch hacken
- EiweiB schlagen

- Teig kneten

ANWENDUNGSVORSCHLAGE FUR
IHREN MIXER

MIXGETRANKE

Der Mixer ist ideal flr die Zubereitung von
Mixgetranken geeignet. Flllen Sie dazu die
Zutaten in den Mixbecher ein (mind. bis zu
1/4 der Flllhohe). Beachten Sie bitte, dass
im Mixbecher genligend Platz fiir den beim
Mixen entstehenden Schaum bleiben muss.

SUPPEN, SAUCEN, PUREES

Ein Mixer eignet sich ideal zur Zubereitung
von Suppen, Saucen und Pirees. Je mehr
FlUssigkeit sich im Mixbecher befindet,
desto gréBer die produzierte Menge.

Bei ,,trockenem” Mixgut, wie z.B. gekoch-
tem Gemdse, nur so viel einflillen, dass die
Messereinheit bedeckt ist, und den Mixer
immer wieder ausschalten, bevor Sie nach-
flllen, um das Gut mit einem Plastikspatel
vom Messer und den Seiten abzuschaben.

MAYONNAISE

Eigelb, Senf und Weinessig in den Mixbe-
cher einflllen. Bei niedriger Geschwindig-
keit 5 Sekunden lang mixen. Wahrend des
Mixens das Ol langsam in einem diinnen
Strom durch die Einflll6ffnung im Deckel
zugeben.

So lange mixen, bis die gewiinschte Konsi-
stenz erreicht ist.

TEIG (FUR PFANNKUCHEN ETC.)

Zuerst die flissigen Zutaten in den Mixbe-
cher einfillen, dann die ,trockenen®. Auf
Stufe 1 oder 2 mixen, bis sich die ,trock-
enen® Zutaten in der FlUssigkeit aufgelost
haben.

ACHTUNG!

GroBere Zutaten, z.B. Muskatnuss, zunachst
mit der Impulsfunktion in kleinere Stiicke
zerkleinern und dann mit Stufe 2 bearbeiten,
bis das gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

REINIGUNG

Mixbecher und Motoreinheit mit einem
warmen feuchten Tuch abwischen und dann
mit einem trockenen Tuch abtrocknen.
Grundliche Reinigung: Mixbecher von der
Motoreinheit abnehmen. Die einzelnen Teile
in warmem Seifenwasser spulen.

Nach dem Trocknen den Mixbecher auf die
Motoreinheit aufsetzen.

ACHTUNG! Das Messer ist sehr scharf.
Das Reinigen der Teile in der Spllmaschine
ist nicht empfehlenswert.



INFORMATION UBER DIE
ENTSORGUNG UND DAS RECYCLING
DIESES PRODUKTS

Dieses Adexi-Produkt tragt dieses Zei-
chen: 7

Das heiBt, dass es nicht zusammen mit
normalem Haushaltsmill sondern als Son-
dermull zu entsorgen ist.

GemaB der WEEE-Richtlinie muss jeder
Mitgliedstaat flir das ordnungsgemaBe
Sammeln, die Verwertung, die Handha-
bung und das Recycling von Elektro- und
Elektronikmll sorgen. Private Haushalte
im Bereich der EU kénnen ihre gebrau-
chten Gerate kostenfrei an speziellen
Recyclingstationen abgeben. In einigen
Mitgliedstaaten kénnen gebrauchte Geréate
in bestimmten Féllen bei dem Einzelhand-
ler, bei dem sie gekauft wurden, kostenfrei
wieder abgegeben werden, sofern man ein
neues Gerat kauft Bitte nehmen Sie mit der
Verkaufsstelle oder den oértlichen Behdrden
Kontakt auf, wenn Sie N&heres Uber den
Umgang mit Elektro- und Elektronikmdill
erfahren méchten.

DIE GARANTIE ERLISCHT

- wenn die obigen Hinweise nicht befolgt
wurden.

- wenn das Gerat unsachgemaB bedient
oder auf irgendeine andere Weise
beschéadigt wurde.

- bei Defekten, die durch Fehler lhrer
Stromversorgung verursacht wurden.

- wenn das Gerét von einer nicht autori-
sierten Person repariert wurde.

Aufgrund der kontinuierlichen Weiterent-
wicklung von Funktion und Design unserer
Produkte behalten wir uns das Recht auf
Produktanderungen ohne vorherige Ankin-
digung vor.

Importeur:
Adexi Group

Irrtmer und Fehler vorbehalten.
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Aby méc skorzysta¢ ze wszystkich funkciji
blendera, nalezy najpierw doktadnie zapozna¢ sie
z ponizszymi instrukcjami. Zaleca sie zachowanie
instrukcji na przyszios¢ w razie potrzeby
przypomnienia sobie funkciji blendera.

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

- Nalezy uwaznie zapoznac sig z calg,
instrukcja obstugi.

- Uzywac¢ urzadzenia tylko zgodnie z jego
przeznaczeniem.

- Nie ciagna¢ za przewdd sieciowy; przy
odfaczaniu mocno uchwyci¢ wtyczke i
ostroznie wyja¢ ja z gniazdka.

- Przewdd sieciowy trzymac z dala od
goracych powierzchni.

- W przypadku uszkodzenia przewodu
sieciowego odda¢ urzadzenie do punktu
serwisowego wskazanego przez producenta,
gdyz wymiana przewodu wymaga uzycia
specjalnych narzedzi.

- W przypadku uszkodzenia urzadzenia odda¢
je do naprawy specjaliscie. Naprawa
urzadzenia przez nieupowaznione osoby
powoduje uniewaznienie gwaranc;ji.

- Uwazac¢ na dzieci znajdujace sie w poblizu
wiaczonego urzadzenia. Urzadzenie
przechowywat poza zasiegiem dzieci.

- Uzywat wylacznie w pomieszczeniach
zadaszonych.

- Blender nie jest przeznaczony do
zastosowan komercyjnych.

- OSTRZEZENIE: Podczas mikso-
wania goragcych ptynéw/produktow
zywnosciowych we wnetrzu blen-
dera moze wytworzy¢ sie nadmierne
cisnienie, co moze spowodowaé
zrzucenie pokrywkKi i wychlapanie
zawartosci blendera.

Dlatego tez zalecamy unikanie mik-
sowania zbyt goracych produktéw
zywnosciowych oraz miksowanie

w blenderze tylko niewielkich ilosci
goracych ptynéw czy innych produk-
tow.

PL

OPIS URZADZENIA

1. Zdejmowana nasadka
na pokrywce

2. Pokrywka z otworem

3. Pojemnik ze skalg

4. Modut silnika

5. Przycisk funkciji

pulsacyjnej

6. Przetacznik predkosci g

PRZED UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je
roztozy€ na czeéci, umy¢ pojemnik, pokrywke i
ostrze woda za pomoca tagodnego detergentu i
dokiadnie je wytrze¢. NIE zanurza¢ silnika w
zadnym ptynie!

UZYTKOWANIE:

1. Sprawdz, czy pokretto znajduje sie w
potozeniu “Off”.

2. Nal6éz pojemnik na modut silnika i przekre¢
zdecydowanie w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

3. W16z ostroznie odpowiednie sktadniki do
pojemnika.

4. Starannie zatéz pokrywke i podiacz blender
do sieci elektryczne;.

5. Wiacz mikser ustawiajac przetacznik
predkosci we wtasciwym potozeniu.

“Lo”: Mata predkos¢

“Hi”: Duza predko$¢

“Off": Zatrzymanie

Dla uzyskania maksymalnej predkosci nalezy
na krétki czas naciska¢ przycisk recznego
wiaczania funkcji pulsacyjne;.

6. Kiedy sktadniki osiagna zadana,
konsystencje, nalezy ustawi¢ przetacznik
predkosci z powrotem w pozyciji "Off"

(., Wytaczony").
Nie zdejmowa¢ pojemnika miksera z modutu
silnika, dopOki ostrze nie przestanie wirowac.

Blender jest wyposazony w wytacznik
bezpieczenstwa, ktoéry automatycznie odcina
zasilanie od silnika, jesli pojemnik nie jest
prawidtowo zamocowany.
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UWAGA!

- Nie wiacza¢ blendera na wigcej niz 3 minuty
ciagtej pracy. Po uptywie tego czasu
zatrzymac urzadzenie na kilka minut i
wiaczy¢ ponownie.

- Nie zdejmowa¢ pojemnika podczas pracy
silnika.

- W razie kruszenia lodu zawsze wla¢ do
pojemnika troche ptynu.

- Nalezy pamietag¢, iz kruszenie lodu w
blenderze moze spowodowa¢ stepienie i/lub
wygiecie ostrza. Ponadto moze doj$¢ do
porysowania pojemnika.

- Blendera nie nalezy uzywa¢ do:

- ugniatania ziemniakow,

- mielenia surowego miesa,
- ubijania piany z biatek,

- ugniatania ciasta.

WSKAZOWKI DOTYCZACE
PRZYGOTOWYWANIA DAN W BLENDERZE

NAPOJE

Blender doskonale nadaje sie do
przygotowywania napojéw. Sktadniki nalezy
wiozy¢ do pojemnika (tak aby wypetnity go co
najmniej do poziomu 1). W pojemniku musi
zosta¢ odpowiednia ilos¢ wolnego miejsca na
wytworzenie sie piany.

ZUPY, SOSY, PUREE

Blender doskonale nadaje sie do
przygotowywania zup, soséw i purée. Im wiecej
ptynu w pojemniku, tym wieksza jednorazowo
wytwarzana porcja potrawy.

W przypadku nieptynnych sktadnikéw, np.
gotowanych warzyw, pojemnik nalezy wypetni¢
jedynie do poziomu, przy ktérym zakryte zostaje
ostrze. Miksowanie nalezy po jakim$é czasie
przerwa¢ w celu zdrapania sktadnikow z ostrzy i
Scianek pojemnika za pomoca, plastikowej
topatki. Nastepnie nalezy dodac reszte
sktadnikéw i kontynuowac.

MAJONEZ

Umiesci¢ zo6ttka, musztarde i ocet winny w
blenderze. Miksowanie rozpocza¢ od najnizszej
predkosci i miksowac¢ przez 5 sekund. W trakcie
miksowania bardzo powoli i ostroznie wla¢ oliwe
przez otwér w pokrywce.

Miksowa¢ do czasu uzyskania przez majonez
odpowiedniej konsystenciji.
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CIASTO (NA NALENIKI ITP)

Najpierw umiesci¢ w blenderze sktadniki ptynne,
nastepnie state. Miksowa¢ przez 1 lub 2 minuty,
az skiadniki state utworzg z ptynnymi jednolita,
mase.

UWAGA!

Aby zmiksowa¢ wieksze sktadniki, np. gatke
muszkatotowa, nalezy wybra¢ funkcije "puls”, aby
rozdrobni¢ je na mniejsze kawatki, a nastgpnie
ustawi¢ predko$¢ miksowania 2 do czasu
uzyskania satysfakcjonujacej konsystencii.

CZYSZCZENIE

Pojemnik i modut silnika przetrze¢ Sciereczka
zwilzong w goracej wodzie, a nastepnie
Sciereczka sucha,

Doktadne czyszczenie: Zdja¢ pojemnik z modutu
silnika. Umy¢ poszczegobine czesci w gorgcym
roztworze wody i mydta.

Po wysuszeniu natozy¢ z powrotem pojemnik na
modut silnika.

UWAGA! Ostrze jest bardzo ostre.

Nie zaleca sie mycia jakiejkolwiek czesci w
zmywarce.

OCHRONA RODOWISKA

Wszelkie nie funkcjonujace juz urzadzenia
elektryczne i elektroniczne powinny by¢ usunigte
w taki sposob, aby zminimalizowa¢ ich
zagrozenie dla srodowiska naturalnego.
Utylizacja urzadzenia powinna by¢
przeprowadzona zgodnie z zaleceniami wtadz
lokalnych, jednak w wigkszoéci przypadkéow tego
typu urzadzenia moga by¢ oddane do lokalnych
zaktadow utylizacyjnych.



INFORMACJE O UTYLIZACJI |
RECYKLINGU TEGO PRODUKTU

Ten produkt marki Adexi oznaczony jest
nastepujacym symbolem:

Oznacza to, ze produktu nie nalezy
wyrzucac wraz z normalnymi odpadami
gospodarstwa domowego, poniewaz zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy
utylizowaé osobno.

Zgodnie z dyrektywg WEEE (w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektroni-
cznego), kazde panstwo cztonkowskie ma
obowigzek zapewni¢ odpowiednig zbiorke,
odzysk, przetwarzanie i recykling zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Go-
spodarstwa domowe na obszarze UE mogg
nieodptatnie oddawac zuzyty sprzet do
specjalnych zaktadéw utylizacji odpadéw.
W niektorych panstwach cztonkowskich
mozna zwroéci¢ zuzyty sprzet sprzedawcy, u
ktérego dokonano zakupu, pod warunkiem
zakupienia nowych produktéw. Aby uzyskaé
wiecej informacji na temat postepowania ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elektroni-
cznym, nalezy zwréci¢ sie do sprzedawcy,
dystrybutora lub wtadz miejskich.
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GWARANCJA NIE OBEJMUJE

NASTEPUJACYCH PRZYPADKOW:

- Nieprzestrzeganie podanych powyzej instrukciji.

- Uzytkowanie urzadzenia niezgodne z jego
przeznaczeniem, nieostrozne uzytkowanie
oraz spowodowanie réznej postaci
uszkodzen.

- Uszkodzenia spowodowane
nieprawidiowym dziataniem sieci
elektrycznej.

- Przeprowadzanie napraw urzadzenia przez
nieupowaznione osoby.

Z powodu ciagtego udoskonalania naszych
produktéw w zakresie ich dziatania i wzornictwa
zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian w produktach bez uprzedzenia.
IMPORTER

Adexi Group

Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku
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Mepen nepBbIM UCMONIb30BaHEM 6eHaepa
BHVMATENBHO NPoYUTaiTe 3TV MHCTPYKLWN,
4YTO6bLI HaUy4LIMM 06pa3oM ero
3KcnyaTnpoBatb. KpoMe Toro, pekoMeHayeTcst
COXPaHUTb VX Ha Cllyyaii, eCiv OHK
notpebytoTcs B GyayLlem.

BAXXHbIE MEPblI BESOMACHOCTU

- MOMHOCTLIO MPOYMTaNTE BCE PYKOBOACTBA
nosfb3oBaTens.

- 1CMonb3yiTe YCTPOWNCTBO TOJSIbKO MO €ro
NPSMOMY Ha3HaYEHUIO.

- HVKOrpa He TsHUTE 3a CETEBOI NPOBOA,
015 BbIKJIOYEHUS N3 PO3ETKN aKKypaTHO
BO3bMUTECH 32 LUTENCEeb U OCTOPOXHO
NoTsHWUTE Ha cebsi.

- He KJlaguTe CEeTEBOI NpPoBOof, Ha ropsivne
NMOBEPXHOCTU.

- MOBPEXAEHHbI CETEBOW NPOBOL, [OMMKEH
ObITb 3aMEHEH B CEPBUCHOM LIEHTPE,
yKa3aHHOM Npon3BoanTeNeM, Tak Kak gJis
3TOr0 HY>XHbl CreLnabHble MHCTPYMEHTDI.

- eC/m noBpexaeH cam npubop, ero peMoHTa
OOMKEH Npor3BoanTb crieyyanuct. Ecnm
PEMOHT 6bIn NPOBEAEH HE UMEIOLLIM
aBTopM3aLMmn CneumanmcTom, To rapaHTus
Ha Npnbop TepsieT cuny.

- cnepuTe 3a AeTbMU HaxXo4ALLMMUCS
no6nn3ocTu oT Nprubopa BO BPEMS ero
paboTbl. XpaHuTe yCTPONCTBO B
HEeLOCTYrNHOM Ansl OeTeN MeCTe.

- Tonbko Ans UCNONb30BaHWs BHYTPY
NMOMELLIEHMS.

- BneHpep He npegHasHaveH ons
KOMMEPYECKOrO MCMOJIb30BaHYsI.

- NPEAYNPEXOEHUE! MNpn
CMELLMBaHNN CIIMLLKOM FOpPsSiymX
>KMOKOCTEN/NPOJYKTOB NMUTaHUS
nof naeneHneM B 6ieHOepe MoXKeT
NPOV30MTN 3aCTPEBaHNE, YTO
NPUBEAET K COPOCY KPbILLKA U
pacnfieckmBaHnio COAep>XMMOoro
Hapyy.

B cBsi3n ¢ aTM He pekomeHayeTcs

CMeLLVBaThb CNMLLKOM ropsiyme npogyKTbl
NUTaHUSI 1 HANOJHSTL GeHaEP NNLLb
HE60bLLUMM KONMMYECTBOM FOPSIHEN XUOKOCTU
WA NPOJYKTOB.

OB30P ®YHKLMN:

CbeMHbIN KONMa4oK B KPbILLKE
OTBepcTre Ans NofJayn B KpbILLKe
Yawa gns cmelumsaHuns
MOTOpPHbIN OTCEK

KHonka nmnynbCHOro pexxuma
MepekntovaTens CKOpOCTn

o0k wN =

NEPE[ HAYAJIOM UCMNOJIb3OBAHUSA:

Mpexxae Yem BKMOUNTL NPUOOP B NEPBbI pas,
pa3bepuTe ero 1 NOMONTE Yally onis
CMELLVBaHNSA, KPbILLKY 1 PEXXYLLYIO CEKLMIO C
MCNOJIb30BaHEM MSAMKOrO MOIOLLEro CPEACTBa,
a 3atem TwarensHo npocywwute. HE norpyxante
MOTOPHBIN OTCEK B KaKy-nnbo XXNaKocTb!

NCMNOJIb30BAHME:

1. Y6enutech B TOM, YTO NepektoyaTenb
HaxoguTcs B nonoxxeHumn “Off”.

2. YcTaHoBwWTe Hally NS CMELUMBaHNSA Ha
MOTOPHBI OTCEK 1 aKKypaTHO MOBEPHUTE
€e Mo 4acoBOW CTPESIKE.

3. AKKypaTHO NoMecTuTe Heobxoavmble
VHIPedueHTbl B Yally Ansi CMEeLUMBaHUS.

4. AKKypaTHO YCTaHOBUTE KPbILLKY 1
BKJItOUNTE BneHpep B CETb.

5. Oins 3anycka 6neHgepa cnegyert noBepHyTb
nepekntoYaTesis CKOpPoCTU B HEOH6X0AUMOE
ronokeHue.

“Lo”: Huskasi ckopocTb

“Hi”: Bblcokasi CKOpOCTb

“Off”: Cton

KHOMKy yCTaHOBKM UMMYNbLCHOMO pexxnmMa
BPY4HYIO MOXXHO HaXKMaTb Nepuoan-4ecku

0N BKITIOYEHUST MaKCYMasibHOM CKOPOCTU.

6. [Nocne nonyyYeHnst Hy>XHOW KOHCUCTEHLN
NOBEPHUTE Nepek/toYaTesNls CKOPOCTY 06paTHO B
nonoxenwue roff* (Boikn.).
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He cHnmanTe yally gns cmelumBaHns ¢

OTCeKa a/1eKTpoaABMraTens, noka HoxX He
nepecTaHeT BpaLLaTbCs.

Baw 6neHpgep ocHalleH aBapuiiHbiM
BbIK/ItO4ATENIEM, KOTOPbI aBTOMaTUHECKN
OTK/O4AET NoAaYy 3EeKTPONUTaHNA Ha MOTOP,
€C// Yala AJ19 CMeLLVBaHNSA yCTaHOBNEHa
HenpasubHO.

BHUMAHMUE!

- bneHpep He pomkeH paboTaTb 6onee 3-x
MUHYT 6€3 OCTaHOBKM!.

- OcCTaHOBUTE Ero Ha HECKOJILKO MUHYT, a
MOTOM 3anycTuTe CHOBa.

- He cHumaiiTe Yally ons cMeluvBaHUs BO
BpemMs paboTbl MOTOpa.

- [pu ucnonb3oBaHun 6GneHpgepa onis
npobnenns nbaa Bcerga fobaensite B
Yauly AJisi CMEeLUBaHUS HEMHOMO BOApbI.

- VmeiiTe BBUAY, YTO NPW NCNOIB30BaHNN
6nengepa ons opobneHns nbaa HoX
MOXXET 3aTyNUTLCS W/ NMOTHYTLCS.
Tak>xe MOryT NosiBUTbCS LiaparmHbl Ha
Yaile Ansi CMeLLUBaHVS.

- bBneHpep He NpegHa3Ha4eH ans
NMPUroTOBNEHUS:

- KapTodensHOro nope

- (hapLua 13 cbiporo msica

- B36UBaHWS SUYHOIO 6enka

- 3amMelurBaHus TecTa

PELIENTbI NO NPUrOTOBJIEHUIO BJIIOA C
NCNOJIb3OBAHUEM BALLUEIO BJIEHOEPA

Hanutkn

Baw 6neHgep naoeansHO NOAXOQUT ONs
cMeLuvBaHusa HanuTkoB. [JobasbTe B Yally Ans
CMELLNBAHNS HANUTKN-UHIPEANEHTbI (HE HIKe
OTMETKM j). VimeliTe BBUAY, YTO B Yalle A5
CMeLUMBaHMs [OSHKHO OCTaTbCs JOCTaTO4YHO
MecTa o1 NeHbl.

CYynbl, COYCbl, MOPE

Bnenpgep noeansHoO nogxoauT Ans
NPUroTOB/EHNSI CYNOB, COYCOB U Miope. Yem
6osible Bbl 4O6GABMTE B Yally XXUOKOCTU, TEM
6osiblLEE KONMYECTBO NPOAYKTA Bbl MOSy4MTE 3a
OfVH pas.

Ecnu Bbl ncnonb3yete “cyxue” npoayKTbl,
TaKne Kak BapeHble OBOLLN, YNIOXKNTE UX TaKUM
06pasoM, YTOObI OHU 3aKPbIBASIN HOX, Yepe3
HEKOTOpOe BpemMst OCTaHOBUTe BneHaep 1 npu
MOMOLL N1ACTUKOBOW JIONATOYKN CHUMUTE
CMECb C HOXa W CTEHOK, Npexae Yem Jo6asnTb
OCTaslbHbIE UHIPEANEHTbI U MPOAOIKNTL
cMeLLnBaHue.

MAWOHE3

[ob6aBbTe B 651eHAEP ANYHbI XKENTOK, FOpHKLY 1
BUHOMPaAHbIA yKCyC. 3anycTute Ha MUHUMAabHON
CKOPOCTV U CMEeLLUMBaWiTe B TeHeHne 5 cek.

Bo Bpemsi cMeLLMBaHKsA akKypaTHO U O4eHb
Me[JIEHHO TOHKOWN CTpyeil BNenTe Macrno 4yepes
OTBEPCTUE AN NOAAYN B KPbILLIKE.

CwmeluvBariTe f0 TEX NMop, Noka MarioHe3 He
OOCTUTHET HY)KHOW KOHCUCTEHLIMN.

TECTO (4151 BIVHOB U T.4,.)

CnepBa fob6aBbTe B Yally st CMeLUBaHNs
XKupkue, 3atemM “cyxune’” NHrpeaneHThbl.
CwmeLuvBaiiTe Ha 1-I UM 2-i CKOPOCTM [0 TeX
rop, rnoka “cyxue’ HrpeaneHTbl He PacTBOPSTCS
B XKNOKUX.

BHUMAHME!

[ns cMelmBaHnst KpYMHbIX UHIPEANEHTOB,

Kak, Hanpumep, MycKaTtHble opexu, BolbepuTe
VMMYNbCHBIA PEXNM Ans pa3brBaHns ux Ha
MesiK1e 4acTu, a 3aTem BKIIKOUNTE 2-10 CKOPOCTb
1 CMeLLVBanTe [0 MONyHYeHUs HYXXHOro
pesynbTara.

HYNCTKA

MpoTpuTe HaLly Ans CMeLIMBaHrsa 1 MOTOPHBIN
OTCEeK ropsiyeil BAaXKHOWN TKaHbIO, a 3aTeM -
CYXOW.

[Ons 6onee TWwaTenbHON YUCTKN: CHUMWTE
Yally Af1s CMeLLMBaHns C MOTOPHOMO OTCeKa.
[MpomoriTe peTanun B ropsdein Boge ¢ MOKLLUM
CcpeacTBOM.

Mocne cyLkn ycTaHoBUTE Yally ob6paTHO Ha
MOTOPHBIN OTCEK.

BHUMAHWE! Hox o4eHb ocTpblii.

He pekomeHayeTcst MbITb Kakune-nmbo getanu B
NnocyaOMOEYHON MaLLUnHE.



PEKOMEHAALUN NO OXPAHE
OKPYXXAIOLLEEN CPEAbI

Ecnun anekTpunyeckoe nnm aneKkTpoHHOe
YCTPOWCTBO OKOHYaTENIbHO BbILLIO U3 CTPOS,
€ro crnegyeT yTUAn3npoBaThb C MUHUMAIIbHbBIM
yLep6oM AN18 OKpy>KatoLLei cpeab!.
YTunnsaums

yCTpOVCTBa AOKHA NPOU3BOANTLCS B
COOTBETCTBUW C MECTHBIMMN Npasuiamu,

HO B 6ONBLUMHCTBE Clly4aeB MOXKHO CAAaTb
YCTPOWCTBO B MECTHbI LIEHTP MO nepepadoTke
OTXO[0B.

WHOOPMALINA NO YTUITUSAUNN N
NMEPEPABOTKE U3AENNA

OGpaTuTe BHUMaHue, 4TO flaHHOe u3penve
Adexi nmeeT cnepnyoLLy0 MapKUPOBKY:

—
OTO 03Ha4aEeT, YTO 3TO U3AEeNNe 3anpeLLeHo
YTUAM3MPOBaTh BMECTE C 0ObIYHbIMY ObITOBLIMY
0OTXO[amMu, NMOCKOJbKY BblleLIee 3 CTPOst
3NEKTPUHECKOE 1 ANEKTPOHHOE 060pYyAOBaHMe
YTUAN3NPYETCS OTAENBHO.

CornacHo gupektnse WEEE, kaxpgas
CTpaHa-y4acTHuLa ob6s3aHa obecneynTb
COOTBETCTBYHOLLMIA COOP, BOCCTAHOBNEHWE,
06paboTKy 1 NepepaboTKy BbILLEALIErO U3
CTPOSi ANEKTPUHECKOrO 1 SNEKTPOHHOIO
obopynoBaHusi. HacTHble X035cTBa B
cTpaHax EC moryT cgaBaTb NCnonb30BaHHOE
obopyaoBaHre Ha creuuanbHble CTaHLmK
nepepaboTkn 6ecnnatHo. B HEKOTOPbIX
CTpaHax-y4acTHMLAax 1NCcrnosib30BaHHOE
060opyaoBaHre MOXHO B OnpeaeneHHbIX
cnyyasx caasarb NPofasLy, y KOTOPOro
OaHHoe o6opyaoBaHue 6b110 NPUOBPETEHO,
€C// B3aMeH Bbl NMOKyMaeTe HOBOE
YCTPOWCTBO. [Nsi NONy4eHUst [OMOSIHUTENIbHOW
NHGopMaLMy Mo 06PALLEHNIO C BbiLLeALLM
13 CTPOS NEKTPUHECKUM U SNIEKTPOHHBIM
obopygoBaHuem obpaTuTech K NpoaasLly,
pPacnpoCTPaHUTENIO UM XKE B MECTHbIE OpraHbl
yrnpasneHns.

FAPAHTUSA HE PACMPOCTPAHAETCS HA
CJNIEAQYIOLLWUE CNYHAN

- HeBbINonHeHWe BbilLeyKasaHHbIX
VNHCTPYKLMIA.

- HenpaBunbHOe 1CNoNb30BaHue,
Hebpe>kHoe obpalLieHne ¢ NpPrbopoMm
nmbo Hann4me Nboro Apyroro
MeXaHN4YeCKOro NoBpPeXAeHNS.

- HeuncnpaBHOCTb BO3HMKNA B pe3ynbTaTe
c60s1 ANEKTPOCETU.

- HecaHKUMOHMPOBaHHbIN PEMOHT
npubopa. B Buay noctosiHHol paboThbl
Mo yNyyLWEHWO (PYHKLMOHANBHBIX
BO3MOXXHOCTEN 1 gn3ariHa Hawmnx

TOBapOB Mbl OCTaBnsieM 3a coboii Npaso
N3MeHsITb n3penve 6e3
npeaBapuTeNlbHOrO YBEAOMIIEHNS.

UMMNOPTEP
Adexi Group

MbI He HeceM OTBETCTBEHHOCTb 32 BOSMOXXHbIE
one4yartku.
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