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Forno micro-ondas
Manuel deinstrucoes
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* If the equipment has sustained any damage :
- Check that the door is not deformed.

+ If the oven does not operate, before calling the repairman :

- Check the electrical supply.
- Check that the door is properly closed.

- Check your programming.

CAUTION : never attempt to repair your oven yourself.

WARNING : it is dangerous for anyone other than qualified personnel to make any repairs

requiring removal of the cover providing protection from exposure to microwave energy.
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Lesen Sie die in dieser Gebrauchsanweisung aufgeftihrten Informationen
aufmerksam durch. Sie geben wichtige Hinweise fir die Sicherheit,
die Instailation/Aufsteliung, den Gebrauch und die Wartung des Gerates.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf.
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VOR DEM ANSCHLIESSEN
* Vergewissern Sie sich, dass lhr Gerat beim Transport nicht beschadigt wurde (verbogene
Tur oder Tardichtungen usw.}. Soliten Sie vor der Benutzung irgendwelche Schaden
feststellen, so wenden Sie sich an Ihren Handler.
* Uberprufen Sie die Netzspannung. Wenden Sie sich im Falle einer STANDIGEN
Unterspannung (200-210 V) an lhren Elektroinstallateur.

AUFSTELLORT

* Dieses Gerat ist zum Aufstellen auf einer Arbeitsplatte mit einer
Mindesthéhe von 85 cm ab FuBboden vorgesehen. f

» Stellen Sie das Gerét auf eine ebene und waagerechte Flache und wahlen Sie
einen Aufstellort, der sich nicht in der Nahe einer Warme- oder Dampfquelle
befindet. Durch das Drehen des linken vorderen FuBes wird eine optima-
le Standstabilitat des Gerates erreicht. (Dieser FuB hat 5 Positionen). *

* Beim Aufstellen des Gerates ist darauf zu achten, dass die Zu- und Abluft ungehindert
am Gerateboden und an der Gerdtertickseite ein- und ausstrémen karnin. Deshalb keine
Gegenstande auf die Loftungsschlitze legen, und den Raum zwischen dem
Gerateboden und der Aufstellflache nicht verstellen!

* Fur eine einwandfreie Be- und Entliftung
sind folgende Mindestabstande erforderlich:

nach oben: 14 cm
nach hinten: 10 cm
seitlich: 5 cm

(O,
Scm

ANSCHLUSS

* Anschluss an eine Schuko-Steckdose, abgesichert mit 10-A-F1-Schutzschalter oder
Sicherung 16 A trag.

* Beim Aufstellen des Gerates ist darauf zu achten, dass der Netzstecker erreichbar ist.
Solite die Steckdose fir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein, muss installationsseitig
eine Vorrichtung vorhanden sein, die es ermoéglicht, das Gerat mit einer Kontakt-
offnungsweite von 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete Trennvorrich-
tung gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

* Das vorhandene Anschlusskabel muss bei Beschadigung gegen ein baugleiches Kabel
ausgetauscht werden. Der Austausch darf nur durch Personal des Gerateherstellers
bzw. durch vom Hersteller autorisierte Elektrofachkréfte erfolgen.
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* lhr Gerat ist ausschiieBlich fur den Haushalt zum Auftauen, Erhitzen und Garen von

Lebensmittein bestimmt. Der Hersteller haftet nicht fur Schéden, die durch bestimmungs-

widrigen Gebrauch oder falsche Bedienung verursacht werden.

* Schalten Sie das Gerat erst ein, wenn sich Nahrungsgut im Garraum befindet, und neh-
men Sie es nur mit eingesetztem Drehteller und Drehkreuz in Betrieb. Ohne Speisen

kénnte das Gerat Gberlastet werden.

* Halten Sie das Gerat immer sauber, ganz besonders im Bereich der Turdichtungen

und Turdichtungsflachen.

* Sollten die Tirdichtungen und die Tardichtungsflachen beschadigt sein, darf das Gerat
bis zur Instandsetzung durch den Kundendienst oder durch eine geschulte
Elektrofachkraft nicht in Betrieb genommen werden. Auch durch unsachgemaBe
Handhabung des Turverriegelungssystems kann das Gerat beschadigt werden, was

einen Kundendiensteinsatz erfordern wiirde.

* Benutzen Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr (z.B. feuerfestes Glas und Porzellan).
Es wird davon abgeraten, MetaligefaBe, Gabeln, Loffel, Messer sowie Kiips und

Klammern aus Metali fur Tiefkihlbeutel zu verwenden.

* Erwérmen Sie niemals Speisen oder Flussigkeiten in verschlossenen Behaltern oder

Flaschen, da der entstehende Druck die Behaiter oder Flaschen explodieren lassen kannte.

» Stellen Sie, wenn Sie Kleinigkeiten aufwarmen wollen (eine Wurst, ein Croissant usw.) ein

Glas Wasser neben das Nahrungsmittel,

* Beim Erhitzen von F Iissigkeiten kann es vorkommen, dass die Siedetemperatur zwar erreicht
ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Dieser sogenannte
Siedeverzug kann die Flissigkeit schon bei geringer Erschiitterung plotzlich heftig Gber-
kochen oder verspritzen lassen. Warten Sie daher bitte 20 Sekunden, bevor Sie die erhitzte

Flussigkeit dem Garraum entnehmen, um jegliche Verbrennungsgefahr zu vermeiden.
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* Lebensmittel mit "Haut" oder "Schale” wie Kartoffeln, Tomaten, Wirstchen vor dem
Garen mit einer Gabel mehrfach anstechen, damit entstehender Dampf entweichen kann

und das Lebensmittel nicht platzt.

* Erhitzen Sie Babynahrung in Glasern oder Flaschen grundsatzlich ohne Deckel oder
Verschiuss (bei Babyflaschen mussen Sie vorher Verschiusskappe und Sauger entfernen).
Nach dem Erwdrmen gut umrihren oder schitteln, damit sich die Warme gleichmaBig
verteilt. Bevor Sie dem Kind die Babynahrung geben, bitte unbedingt die Temperatur

tiberprifen.

* Das Gerét nicht unbeaufsichtigt lassen,” wenn Nahrungsmittel in Einweg-behaltern aus
Kunststoff, Papier oder anderen brennbaren Materialien erwarmt oder gegart werden,

um jegliche Brandgefahr zu vermeiden.

« Wenn Rauchbildung beobachtet wird, ist die Geratetur geschlossen zu halten, das Gerat

auszuschalten und die Verbindung zur Stromversorgung zu unterbrechen.

* Eier nicht in der Schale kochen. Hartgekochte Eier durfen nicht im Mikrowellengerat
erwarmt werden, da sie auch nach dem Herausnehmen aus dem Garraum noch platzen

konnen.

* Die Zeiten beim Erhitzen und Garen mit der Mikrowelle sind oft sehr viel kirzer als auf
dem Mikrowellenherd oder im Backofen. Ubergaren Sie die Speisen nicht durch zu lange

Zeiten, stellenweise konnten sie sonst austrocknen und sogar verbrennen.

* Bei Geraten mit Heizelementen werden die Tir, die Oberfliche und die hinteren Luft-

ausgange sehr hei3. Bertthren Sie diese Flachen deshalb nicht.

* WARNUNG: lassen Sie Kinder nur dann das Gerat unbeaufsichtigt bedienen, nachdem
Sie die Bedienung des Gerates erklart und auf die Gefahren bei unsachgemaBer

Bedienung hingewiesen haben.
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Aufkleber Antrieb Drehkreuz Drehteller Grill

Der Drehteller:
Er ermoglicht ein gleichmaBiges Auftauen, Erhitzen und Garen der Speisen ohne wen-
den oder umrthren.

Er wird durch das Drehkreuz und den Antrieb bewegt.

Er kann wahrend des Betriebes rechts- oder finksherum laufen.
Solite er sich nicht drehen, (iberpriifen Sie, ob das Drehkreuz richtig auf dem Antrieb sitzt.

Den Drehteller entnehmen Sie, indem Sie in die fur diesen Zweck vorgesehenen Griff-

mulden greifen.

Drehteller-Stop:

Mit der Taste Drehteller-Stop $2> 1aBt sich der Drehteller blockieren, wenn groBes
Geschirr verwendet werden soll, das die gesamte Bodenflache des Garraumes ein-
nimmt. In diesem Fall muss das Kochgeschirr nach halber Kochzeit gedreht oder das
Gargut umgeruhrt werden.

Das Drehkreuz:

Das manuelle Drehen des Drehkreuzes kann den Antriebsmotor beschadigen. Solite
sich der Drehteller ruckartig oder gar nicht drehen, entfernen Sie eventuelle, sich unter
dem Drehtelier befindliche, Speisereste.
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A Anzeige:
erleichtert thnen die Programmierung durch die
Anzeige der Lebensmittel- und Funktionsgruppen,
der programmierten Zeit, der Temperatur bzw.
des programmierten Gewichts, und der Tageszeit.

Sy W
B Drehwahler & %
ermoglicht die Auswahl des Lebensmittels oder
der Funktion.

C Drehwihler ®&/&G/°C ;
ermoglicht die Auswahl der Zeit, der Tempe-
ratur oder des Gewichts.

D-E-F Tasten "AUTO" @y W W :
programmieren automatisch die notwendige
Zeit entsprechend dem Gewicht des gewahiten
Lebensmittels.

G Taste MODUS @Y :
ermaglicht die Auswahl der passenden Funktion
mit Hilfe des Drehwahlers ¥ .

ermoglicht den dlrekten Zugriff zur Grill /
Mikrowellen + Grill / DrehspieBfunktion.

I Taste HEISSLUFT & :
mit dieser Funktion kénnen Sie Nahrungsmittel
wie in einem herkémmlichen Backofen braunen,
allein oder in Kombination mit den Mikrowellen.

J  Taste Pause/Korrektur C:
ermoglicht das Unterbrechen bzw. Léschen
eines laufenden Programms (einmal Driicken
fur PAUSE, zweimal Driicken fir KORREKTUR).
Erméglicht ebenfalls das Einstellen der Tages-
zeit,

K Taste Drehteller-Stop <=>:
zum Abschalten des Drehtellers.

L Starttaste 02 :
zum Starten der angewahiten Funktion.

M Tiréffnungstaste:
auf diese Taste driicken, um die Tur zu offnen,
oder um das Gerat auszuschalten.
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Nach dem AnschlieBen des Gerates am Stromnetz oder nach einem
. R . . M,
Stromausfall zeigt das Anzeigefeld 3 3: 0 0, die beiden Punkte zwischen | U l_l/i\U

den Zahlenblocks blinken.

Die Uhr ist nun eingestelit.

Einstellen der Tageszeit: A

- 5 Sekunden lang die Taste Pause/Korrektur C gedriickt halten. Die 4 Ziffern - ,'-','
"G00 blinken und ein Piepton signalisiert, dass die Zeit eingegeben werden kann.

- Tageszeit durch Drehen des Drehwihlers einstellen,

- Ein einfacher Druck auf die Taste Pause/Korrektur C bestétigt die Eingabe. = 1_:_' : ':'

LEISTUNG

ANWENDUNG

L&)  AUFTAUEN

- Auftauen aller Lebensmittel.
- (Fertig)garen empfindlicher Lebensmittel oder fur

schonendes Kochen.

L_J SCHONENDES
- WEITERKOCHEN

- Garen von Fisch und Geflugel.

- Fertiggaren von Lebensmitteln wie Linsen, dicke

Bohnen, Milchspeisen.
(Diese Funktion steht zur Verfigung wenn Sie die

Programmierung mit der Funktionsauswahl anhand

der Taste C beginnen).

L2 ERHITZEN

- Erhitzen von Flissigkeiten oder festen Lebensmitteln
- Erhitzen von Tellergerichten {frisch oder tiefgekuhtt).

&IJ GAREN

- Garen von frischem Gemuse und Suppen

Ausgangsleistung: 900 W

Be: Auswahl emes Lebensmittels wird
d|e notwendlge Lelstung automatisch programmiert.
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Die Anzeige und die Drehwihler leiten Sie bei der Wahi:

der Lebensmittel
@ < Sh & =

O a«&

Flussig-  Fisch ~ Schwein/  frische  Rind/ Gemise Geflugel egggne
keiten Kalb / Fertig- Lamm gFertig-
Pute gerichte gerichte

der Funktionen | ¥ j CJ ey 1Yy

AUFTAUEN SCHONENDES ERRHITZEN GAREN

WEITERKOCHEN
/TN \
K Yy $ AP\
DREHSPIESS MICROWELLE HEISSLUFT HEISSLUFT
+ GRILL + MIKROWELLE

b I ai

MEDIUM GRILL STARKER GRILL

des zweistufigen Grills

des Gewichts fur die Automatikprogrammierung £

der Programmdauer (oder der Tageszeit) |12 00

der Temperatur fir die HeiBluft (2 0 0 °

Das gewadhite Lebensmittel bzw. die gewahilte Funktion blinkt.
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Die Programmierung erfolgt mit den 2 Drehwihlern:

SPEISEN / FUNKTIONEN
Der erste wahit

o /"%
- die Nahrungsmittelkategorie v@

e
- die Funktion %

°
o

Der zweite programmiert ZEIT / GEWICHT / TEMPERATUR

&/&/°C

C,

- das Gewicht des Nahrungsmittels 5

- die Zeit

- die Temperatur (C

Das Gerat ist nun angeschlossen und die Uhr eingestelit.

Tar offnen. Lebensmittel ins Gerdt stellen, Tur schlieBen. Sollte die Tdr nicht richtig zu sein

'

funktioniert das Gerat nicht.

* Wenn sich das Gerat abschaltet, zeigt ein dreifaches, akustisches Signal das Programmende an.

Dieses Signal wird 10 Minuten fang jede Minute wiederholt, bis die Tur geoffnet wird.

* Wenn Sie mochten, dass das GefaB sich nicht dreht, die Taste Drehteller-Stop <25 vor

oder wahrend dem Programm betéatigen.

* Bei einem Programmierfehler zweimal auf die Taste Korrektur C dricken.
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Folgende Programme stehen zur Verfigung:

Yy SChnellprogfa’mmi.ekr ung |

¥ Gewiinschte Zeit (z. B. 2 Minuten) mit Hilfe des Drehwahlers © programmieren. ,_:f : ::l }:.'
V Starttaste <) driicken. Fur schnelles Erhitzen wird die Hochstleistung (&Y i3]

direkt programmiert.

faﬁsAﬁtpmatische Programmierung tiber das Gewicht: -
mit-den Tasten AUTQO. die entspré'chendé Zeit wird automatisch angezeigt.

¥ Das gewlnschte Lebensmittel aus den verschiedenen Gruppen

2,
mit dem Drehwahler ’%" auswahlen (z. B. Fisch). @

¥ Auf die Taste &, U oder W driicken (z. B. Garen W),

¥V Das Gewicht 50 g blinkt, das Gewicht (z. B. 500 g) mit Hilfe des Drehwahlers 8
il eingeben.

¥ Starttaste O driicken. Die notwendige Leistung wird programmiert. Die entsprech- [ T

(RN

ende Zeit wird automatisch angezeigt (z. B. 7 Min.) und das Programm startet.

[}

% Programmierung uber die Funktion

V Auf die Taste MODUS “¥ driicken. Die gewdinschte Funktion mit dem

Drehwaéhler % auswdhlen. In diesem Modus steht die Funktion

t

SCHONENDES WEITERKOCHEN (J zur Verfigung.

5:00

¥ Gewdinschte Zeit mit Hilfe des Drehwahlers © programmieren, (z. B. 5 Min.}.

V Starttaste @ dricken.
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Beim Einsatz muss er unbedingt mittig auf dem Drehteller stehen.

Der Rost darf in den Funktionen Mikrowellen, Grill + Mikrowellen oder HeiBluft +

Mikrowellen auf keinen Fall mit anderen MetallgefaBen benutzt werden.

Lebensmittel in Aluminiumschalen kénnen jedoch aufgewdrmt werden, sofern sie

durch einen Teller vom Grillrost getrennt werden,

Der Klappgrillrost:

Zum Klappen in die untere Position:

Der Klappgrillrost

die Haken nach Innen driicken
und die Beine umkiappen

in der Funktion Grill oder Grill + Mikrowellen:

das Niveau entsprechend der
zu grillenden Speise wahien
- obere Position, um flache

obere

Nahrungsmittel zu braunen

- untere Position fur die anderen Nahrungsmittel.

) ) ) untere
in der Funktion HeiBluft oder

(geklappte)
HeiBluft + Mikrowellen: Position

die Speise stets auf den umgeklappten Rost stellen.
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Mit dieser Funktion kénnen Lebensmittel wie Uberbackenes und Fleisch
gebraunt werden. Je nach Rezept kann dies vor oder nach dem Garen erfolgen.

* Der Grill kann zum leichteren Reinigen nach unten geklappt werden. Positionen
. . - ) ) des Grills
1. Horizontaler Grill: zum Uberbacken und Grillen auf dem Grillrost —

:
2. Abgeklappter Heizstab: zum DrehspieBgrillen und zur Reinigung der Y
Garraumdecke. 2

Vor dem Bertihren des Heizstabs mindestens 25 Minuten nach Gebrauch warten.

Bei Einsatz des Grills missen die Hande gut geschiitzt sein, um die GefaBe aus dem
Ofen zu nehmen. AuBerdem massen GefaBe benutzt werden, die hohen Temperaturen
standhalten, wie z. B. feuerbestdndiges Glas oder Keramik.

* Es stehen zwei Leistungsstufen zur Verfugung: Starker Grill @J (einmaliges Dricken
der Taste Grill} und Medium Grill C\J (zweimaliges Driicken).
Im Allgemeinen sollte der Starke Grill fur das Grillen von Fleisch und Fisch verwendet
werden und der Medium Grill zum Brdunen empfindlicher Lebensmittel.

* Je nach Nahrungsmittel, konnen Sie die Speise mit dem Teller auf dem Rost in oberer
Position oder direkt auf dem Drehteller grillen.

ACHTUNG: die zugénglichen Teile kénnen beim Einsatz des Grills heif werden. Haiten
Sie Kinder fern.. Verbrennungsgefahr!

Einsatz des Grills mit 2 Leistungsstufen Cj @

¥ Auf die Taste & driicken, den Starken Grifl @ oder den Medium Grill @ mit
dem Drehwahler “§ wahlen.

V¥ Gewuinschte Zeit mit Hilfe des Drehwahlers © programmieren und Starttaste &>
dricken.
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Bei dieser Funktion.werden gleichzeitig Mikrowellen und der Grill eingesetzt,
wodurch eine kurze Garzeit erzielt wird.

Einsatz der Funktion Mikrowellen + Grill {714

V¥ Auf die Taste CYED dracken. Die Funktion Mikrowellen + Grill mit dem Drehwahler . /TuUn\
m/zt auswahlen.

Eine mittlere Leistung der Mikrowelle und der starke Grill werden vorprogrammiert.
¥ Gewanschte Zeit mit Hilfe des Drehwahlers (O programmieren, z. B. 10 Min. mnenn

¥ Starttaste @ driicken.
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Diese Funktion wird besonders fiir das Garen von Geflugel von 1 bis 1,5 kg emp-
fohlen.

Um gute Garergebnisse zu garantieren, ist eine mittlere Leistung der Mikrowelie und der starke
Grill vorprogrammiert.

Beispiel: ein Hahnchen von 1 kg

Vorbereitung
* Grill vor dem Einschalten in senkrechte Position stellen.

* Achten Sie darauf, dass alle Teile des Hahnchens gut
am Koérper anliegen (nicht abstehen).

Wirzen Sie das Hahnchen von innen.

+ Dem Hahnchen (vor oder wahrend dem Garvorgang)

weder Butter oder Ol noch Wasser hinzufiigen, um Q .
Fettspritzer zu vermeiden. DrehspieB
* Entfernen Sie den oder die Metaliringe, die sich
eventuell am Hahnchen befinden.. i
SpieBe
+ Olen Sie den kompletten DrehspieB, damit das Nahrungs-
mittel nach dem Grillen leichter abgenommen werden der Boden-
kann. Glas- LR\ stander

Den SpieB in den Bodenstander stecken.

Hdhnchen mit dem Hals nach unten auf den Dreh-
spieB stacken, darauf achten, dass es mittig steht,
indem Sie die SpieBe in die Hahnchenbrust stechen.

Den kompletten DrehspieB mit dem Glastelier mittig
auf den Drehteller stellen.

Programmierung

V Auf die Taste CO@ driicken. DE%IFunktion
DrehspieB mit dem Drehwahier 7% wahlen.

'y

2501

V Gewiinschte Zeit mit Hilfe des Drehwahiers (O
programmieren, z. B. 25 Min. fiir ein Hahnchen von 1 kg.

C

V Starttaste @ drticken, der Drehteller setzt sich in Bewegung,
die Innenbeleuchtung schattet sich ein.

* Nach der Garzeit den Teller mit einem Schutzhandschuh aus dem Ofen holen.
* Der Garraum muss unbedingt nach jedem Betrieb gereinigt werden.
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Folgende Funktionen stehen zur Verfugung:

Die Funktion HeiBluft

*  Mit dieser Funktion konnen Sie Nahrungsmittel wie in einem herkémmilichen
Backofen braunen.

] \)
Die Funktion HeiBluft + Mikrowellen ,’@\

*  Mit dieser Funktion kénnen Sie gleichzeitig die Mikrowelle und die HeiBiuft
nutzen, wodurch Sie sehr viel Zeit sparen.

Hinweise

«Die Temperatur kann von S8 bis @58°C eingestellt werden.
+Die Garzeit kann zwischen G - 38 Minuten eingestellt werden.

*Am besten eine geringe Zeit programmieren und gegebenentfalls noch etwas Zeit
anhangen; auf die Braunung der Lebensmittel achten.

«Nicht vergessen, bei den Funktionen HeiBluft % und
HeiBluft + Mikrowellen 5B die Teller immer auf den

Rost in der unteren Position zu stellen. Sie erreichen

somit eine bessere Warmeverteilung und ein optimales
Der Grillrost in der
unteren Position

Garergebnis.

*Benutzen Sie Kochgeschirr, das hohen Temperaturen
standhalt.

» Die Kuchenform aus Glas kann fiir Geback, Quiches, Pizza
oder auch als BratgefaB verwendet werden. Die Schale
kann als Fettpfanne unter den Rost gestellet werden.

+Beim Garen in der Funktion HeiBluft + Mikrowellen 4%

keine MetallgefaBe verwenden. Kuchenform aus Glas

+Die Hande mussen gut geschuitzt sein, um das GefaB
aus dem Gerat zu nehmen, da dieses sehr hei3 wird.
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P mit der Taste HeiBlurt

¥ Auf die Taste & HeiBluft driicken, es wird P angezeigt.

¥ 115° blinkt und fordert Sie auf, mit dem Drehwahler @/ & /°C 200
die gewtnschte Temperatur zu programmieren, z.B. 200 T, -

¥ Warten, bis U0: 00 blinkt, um mit dem Drehwahler @/& /°C TOTATE
die Zeit zu programmieren, z.B. 30 Minuten. Ju.uu

V¥ Starttaste 0 drlcken, das Programm startet.

Beispiel: einen Apfelkuchen backen

Bereiten Sie den Kuchen nach Ihrem tblichen Rezept zu, stellen Sie die Kuchenform auf
den Rost in der unteren Position und stellen Sie das ganze auf den Drehteller.

@ Auf die Taste $ HeiBluft driicken.

TN o
i
@ <G °mit Hilfe des Drehwahlers @/ /°C programmieren. 220
o SRR N
® 48 Min. mit Hilfe des Drehwahlers @/ /°C programmieren. WU
48:06

@ Starttaste ®dm'cken, der Drehteller setzt sich in Bewegung,

die Innenbeleuchtung schaltet sich ein.

> Nach der Garzeit die Form mit einem Schutzhandschuh aus dem Gerat holen.
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Beispiel: 1 kg Rinderbraten braten
Den Braten in eine nichtmetallische Bratform geben und nach Rezept zubereiten.

Die Bratform auf den Rost in der unteren Position stellen und das ganze mittig auf
den Drehteller stellen.

@ Mit der Taste HeiBluft:

¥ Zweimal auf die Taste B HeiBluft drucken, AP wird éngezeigt. lw
MDD
¥ 115° blinkt und fordert Sie auf, mit dem Drehwahler @785 /°C =
die gewtnschte Temperatur zu programmieren, z.B. 200 €C. cdi
onn.an .
¥ Warten, bis Y100 blinkt, um mit dem Drehwahler /85 /°C die Zeit 30-00

Zu programmieren, z.B. 30 Minuten.,
¥ Starttaste driicken @ das Programm startet.

Um gute Garergebnisse zu garantieren, ist eine niedrige Leistung der Mikrowelle vorprogram-
miert.
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Sie konnen 2 Programme miteinander verketten und alle verfagbaren

Funktionen miteinander kombinieren: Mikrowellen / Grill / Mikrowellen +

Grill / DrehspieBgrillen / HeiBluft / HeiBluft + Mikrowellen.

Beispiel: Anwendung der Kettenprogrammierung, um 10 Minuten Auf-

tauen zu starten und anschlieBend 20 Minuten lang eine Programmierung

Mikrowellen + Grill laufen zu lassen.

® Genau wie bei der Programmierung eines einfachen Auftauvorgangs vorgehen:

- auf die Taste @ drucken. Die gewiinschte Funktion mit dem Drehwahler “% l ¥ l
auswahlen.
1.
- die Dauer programmieren (z. B. 10 Minuten). i U
@ Anstatt auf START zu drticken, wie folgt programmieren:
- auf die Taste @R dricken, und anschlieBend die Funktion 2

Mikrowellen + Grill mit dem Drehwahler I% wahlen.

- zum Programmieren die Dauer (z. B. 20 Minuten Mikrowellen

+ Grill) der Auftaudauer hinzuftigen.

® starttaste driicken.

Die Kettenprogrammierung Grill + Mikrowellen startet automatisch am Ende

des Auftauvorgangs.
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Soliten nach dem Programmieren des Gerats und dem SchlieBen der Tur mehr als 30
Sekunden vergehen, bevor die Starttaste @ gedriickt wird, startet das Gerat nicht und
es erscheint SECU in der Anzeige. Dieses Sicherheitssystem verhindert den Betrieb des
leeren Gerates.

Zum Starten des Gerats die Tur 6ffnen und wieder schlieBen und auf die Starttaste @
drticken.

WAHREND DES KOCHVORGANGS:

JEPRRERSP S

Wahrend des Kochvorgangs kann der Drehteller durch Drucken der Taste Drehteller-
Stop & angehalten oder gestartet werden.

Um die Wahl der Funktion oder des Lebensmittels zu andern, mus die Taste Pause /

Korrektur C zweimal gedrickt und die Programmierung erneut vorgenommen werden.

Solite die Tur vor Programmende geoffnet werden, diese wieder schlieen und auf

die Starttaste @ dricken, um den Betrieb wieder aufzunehmen.

Wahrend des Auftauens u erinnert ein anhaltendes Signal in der Programmitte
daran, dass das Lebensmittel umgedreht werden muss, um ein besseres Ergebnis zu
erzielen. Tur wieder schiieBen und auf die Starttaste @ drticken, um den Betrieb wieder

aufzunehmen.

Solite das Lebensmittel vor Programmende entnommen werden, mussen die ange-

zeigten Daten durch zweimaliges Dricken der Taste Korrektur C geldscht werden.

BEMERKUNGEN:

Solite nach Beginn einer Programmierung die Starttaste @ nicht innerhalb von 3
Minuten gedrtickt werden, wird das Programm storniert (es wird wieder die Tageszeit
angezeigt).

Wenn Sie nach dem Garen mit der Funktion HeiBluft oder Grill ein Nahrungsmittel auf-
tauen mdchten, empfehlen wir lhnen, eine Abkiihlzeit von ca. 10 Minuten einzuhalten,
um ein optimales Ergebnis zu erzielen.

131




* RegelmiaBiges Reinigen des Gerates tragt zu dessen Lebensdauer bei. Um

ubermaBige Verschmutzung zu vermeiden, empfehlen wir, Speisen beim Erhitzen und

Garen abzudecken.

* Beachten Sie bitte, dass die Arbeitsfliche, auf der das Gerit steht, stets sauber sein

sollte, denn es durfen weder Wasser noch Gegenstande in die Luftungschiitze gelangen.

* Das Reinigen der Gerate, die nur mit Mikrowellen ausgestattet sind,
erfolgt mittels eines feuchten, mit Seifenlauge getrankten Schwamms,

Reinigungs-
mittel

sowohl fur die inneren als auch die duBeren Flachen.

* Geruche im Garraum werden neutralisiert, wenn eine Tasse Wasser mit etwas Essig oder
Zitronensaft zwei Minuten im Gerat erhitzt wird. Reinigen Sie danach die Garraumwande

mit einem Spritzer Spulmittel.

* Bei Geraten mit Grilifunktion werden die Oberflache und die hinteren Laftungsschlitze
sehr heiB. Moglichst diese Bereiche nach dem Gebrauch nicht berthren. Das Innere
des Ofens reinigen, wenn es lauwarm geworden ist. Einen Reinigungsschwamm ver-

wenden.

* Der Drehteller kann zum Reinigen herausgenommen
werden (s. Abb.). Hierfiir den Drehteller an den dafir
vorgesehenen Stellen anfassen.

Beachten Sie bitte, dass kein Wasser in die Offnung

des Antriebes eindringen darf.

Vergessen Sie nicht, das Drehkreuz und den Drehteller nach dem Reinigen wieder in das
Gerat einzusetzen.

* Die Tlrinnenseite stets sauber haiten. Verwenden Sie keine Scheuermittel, E: s D
weil dadurch das Material verkratzt wird. Sollte die Tir
durch zu starke Verschmutzung beschdadigt sein, darf

das Gerat bis zur Instandsetzung durch einen vom Her-

steller geschulten Kundendiensttechniker nicht benutzt werden.
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das Gerat *“SELU~ anzeigt?

die Zeit ablauft, das Gerat jedoch nicht
funktioniert (der Drehteller dreht sich nicht,
die Beleuchtung schaltet sich nicht ein

und das Lebensmittel wird nicht erhitzt)?

das Mikrowellengerdt ungewohnte
Geréusche verursacht?

die Scheibe beschlagt?

der Grill zu Programmbeginn raucht?

beim Betrieb Gerausche entstehen?
sich der Drehteller ruckartig dreht?

die -Speisen nicht warm werden?

Funkentiberschlag auftritt?
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Sicherung stornieren: Tir 6ffnen und
wieder schilieBen und auf die Starttaste
drucken.

5 Sekunden lang auf die Taste
Drehteller-Stop $Z° driicken.

Den einstelibaren FuB justieren.

Das Ansauggitter unter dem Gerét reinigen.

Samtliche Kochreste vom Grillheizstab
entfernen:

Reinigen Sie das Drehkreuz, das unter
dem Drehteller liegt, und den darunter
befindlichen Garraumboden.

Das Ansauggitter unter dem Gerét reinigen.
Prifen Sie, ob das Geschirr fur Mikro-
wellen geeignet ist.

Uberprafen Sie, ob das Drehkreuz rich-
tig auf dem Antrieb sitzt. Entfernen Sie
eventuelle Fett- oder Speisereste aus
dem Garraum und halten Sie metall-
haltige Teile mindestens 2 cm von den
Geratewanden fern.

Niemals Metaliteile zusammen mit
dem Grillrost einsetzen.




* Sollte das Gerat Schaden erlitten haben: Giberpriifen Sie, ob die Geratetiir unbeschédigt ist.

* Solite das Gerat nicht storungsfrei funktionieren, so Uberprifen Sie- bitte folgende
Punkte, bevor Sie sich an thre Kundendienststelle wenden:

- ist der Netzstecker des Gerétes richtig eingesteckt?
- ist die Geratetur geschlossen?

- haben Sie die gewuinschte Funktion korrekt ein-
gegeben?

ACHTUNG: versuchen Sie niemals, das Gerit selbst zu reparieren

WARNUNG: Reparaturen, insbesondere an stromfithrenden Teilen, dirfen nur durch vom
Hersteller geschulte Kundendiensttechniker durchgefuhrt werden. Dies gilt auch fir
Reparaturen, die das Entfernen der Schutzvorrichtung gegen das Austreten von Mikro-
wellenenergie erfordern. Durch unsachgeméaBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren
far den Benutzer entstehen.
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Installatie

Belangrijk advies

Presentatie

Bedieningspaneel

Klokinstelling / Vermogens en overeenkomstig gebruik
Display

De regelknoppen / Programmeringen .
Programmering magnetron '

Het inklapbare rejke

Grill functie / Programimering van de grill
Programmering van magnetron + grill

Gebruik van het draaispit

Functie heteluchtcirculatie

Programmering van heteluchtcirculatie
Programmering van heteluchtcirculatie + magnetron
Opeenvolgende Programmering

Beveiliging / Aanbevelingen

Onderhoud / Reiniging / Servicedienst
Probl\emen ! Verhelpen ?

Lees aandachtig deze gebruikershandleiding.
U vindt er belangrijke aanwijzingen betreffende

de veiligheid, de installatie en het gebruik van uw apparaat.
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