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Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitét, Funktio-
nalitdt und Design zu erfillen.

Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem neuen Braun
Gerat viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollsténdig, bevor Sie das
Geriét in Betrieb nehmen.

e Die Messer sind sehr scharf!

* Vor dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen oder Reinigen immer den Netz-
stecker ziehen.

* Dieses Gerat gehort nicht in Kinderhande.

Motorteil (A) und das Oberteil des Zer-
kleinerers «ca» (1) nicht unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser tauchen.

e Braun Gerate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
AnschluBleitung durfen nur autorisierte
Fachkréfte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.

Vor Inbetriebnahme prifen, ob die auf
dem Gerét angegebene Spannung mit
Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung
haushaltsublicher Mengen konstruiert.

Der Mixbecher (E) ist nicht mikrowellen-
geeignet.

(® Motorteil

Ein-/Ausschalter

(© Drucktasten zum Lésen der Einsitze

(D Schaft mit Messer

(E) Mixbecher

(F) MeBbecher mit luftdicht schlieBendem
Deckel

(© Wandhalter

M Zerkleinerer «<hc»

(D Zerkleinerer «ca»

Der Stabmixer (Motorteil mit Schaft) eignet
sich z.B. flr die Zubereitung von Dips,
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von Getranken.

1. Schaft mit Messer (D) in das Motorteil (A)
stecken, bis er einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit dem
Schalter (B) einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Druck-
tasten (C) driicken und den Schaft mit
Messer abziehen.

Sie kénnen den Stabmixer in dem
praktischen Mix-/MeBbecher (E/F)
verwenden, aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn Sie beim Kochen direkt im
Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd herunter, um den Stabmixer
nicht zu Uberhitzen.

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,

4

Karotten, Walnlsse, Haselnlisse, Mandeln,
Trockenpflaumen etc. perfekt hacken

und zerkleinern. Schneiden Sie groBes
Gut vorher in Stiicke (siehe Tabelle S.3).
Entfernen Sie Stiele und NuBschalen.

Bitte beachten:

Fleisch: Alle Knochen, Sehnen und
Knorpelanteile vorher entfernen.

Chili (mit Wasser): nur mit Modell «hc»
verarbeiten.

Nicht verarbeitet werden sollten Eis-

wirfel und extrem hartes Gut (z.B. Muskat-
nlsse, Kaffeebohnen, Schokolade und
Getreide).
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1. Vor dem Einsetzen des Messers die
Kunststoffhille vorsichtig entfernen.

a Oberteil

8
©

b Messer

c Arbeitsbehalter

—J) — d Stiitzdeckel

2. Das Messer (b) ist sehr scharf. Nur am
Kunststoffschaft anfassen und auf die
Achse im Arbeitsbehélter (c) setzen,
herunterdriicken und ca. 1/4 Um-
drehung drehen, bis es sich nicht mehr
abheben 14Bt. Arbeitsbehélter (c) immer
auf den Stltzdeckel (d) setzen.

3. Gut einflllen.
4. Oberteil (a) auf den Arbeitsbehélter setzen.

5. Das Motorteil (A) auf das Oberteil des
Zerkleinerers stecken, bis es einrastet.

6. Motorteil einschalten. Halten Sie wahrend
der Verarbeitung das Motorteil mit einer,
den Zerkleinerer mit der anderen Hand
fest.

7. Motorteil (A) abnehmen.
8. Oberteil (a) abnehmen.
9. Messer entfernen (ggf. leicht drehen).

10. Dann das Gut entleeren. Der Stiitzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen
des Arbeitsbehalters.

Nach dem Gebrauch Schaft mit Messer
oder Zerkleinerer abnehmen. Das Motorteil
(A) und das Oberteil des Zerkleinerers «ca»
nur mit einem feuchten Tuch abwischen.
Alle anderen Teile sind spulmaschinenge-
eignet. Allerdings sollten Sie die Messer

des Schafts und des Zerkleinerers, insbeson-
dere nach Verarbeitung von stark salzhalti-
gem Gut, méglichst umgehend abspllen
und in der Spililmaschine eine Uberdosierung
des Reinigers und Entkalkers vermeiden.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten)
koénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit Speisedl ab.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerét entspricht dem EMV- E
Gesetz (EG-Richtlinie 89/336/EWG) (
sowie der Niederspannungsrichtlinie
(73/23/EWG).



Our products are engineered to meet

the highest standards of quality, functionality
and design.

We hope you thoroughly enjoy your new
Braun appliance.

Caution

Please read the use instructions carefully
and completely before using the
appliance.

* The blades are very sharp!

e Always unplug the appliance before
assembling, disassembling and cleaning.

¢ The appliance must be kept out of reach
of children.

Do not hold the motor part (A) nor the upper
part of the «ca» chopper (I) under running
water, nor immerse them in water.

Braun electric appliances meet
applicable safety standards. Repairs or
the replacement of the mains cord must
only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair
work may cause considerable hazards
to the user.

Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the bottom
of the appliance.

e The appliance is constructed to process
normal household quantities.

* The beaker (E) is not microwave-proof.

(A Motor part

On/off switch

(© Buttons for releasing the working parts
(D) Shaft with blade

(E) Mixing beaker

(F) Measuring beaker with air-tight lid

© Wall mount

H) «hc» chopper

(D «ca» chopper

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks
and milkshakes.

1. Insert the shaft with blade (D) into the
motor part (A) until it locks.

2. To avoid splashing, insert the hand-
blender into the vessel first, only then
press switch (B).

3. To release, press buttons (C) and pull the
shaft with blade off.

You can operate the handblender in the
mixing/measuring beaker (E/F), and just

as well in any other vessel. When blending
directly in the saucepan while cooking, take
the pan from the stove first to protect your
handblender from overheating.

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds, prunes etc.
Pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chilis (see table page 3). Remove stalks and
un-shell nuts.
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N.B.:

Beef: before chopping, all bones, tendons
and gristle should be removed.

Chilis (with water): only use <hc» chopper.
Do not chop ice cubes or extremely hard
food, such as nutmeg, coffee beans,
chocolate and grains.

a Upper part
b Blade

¢ Chopper bowl

d Anti-slip base

1. Carefully remove the plastic cover from
the blade (b).

2. Caution: the blade (b) is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of
the chopper bowl (c), press it down and
turn 90° until it locks. Always place the
chopper bowl (c) on the anti-slip base (d).

3. Place the food in the chopper bowl.

4. Put the upper part (a) on the chopper
bowl.

5. Insert the motor part (A) in the upper part
(a) of the chopper until it locks.

6. Press switch (B) to operate the chopper.
During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper with the
other.

7. First remove the motor part (A).
8. Then remove the upper part (a).

9. Carefully take out the blade (b).
(You may have to turn the blade slightly.)

10. Then remove the processed food from the
chopper bowl. The anti-slip base also
serves as an air-tight lid for the chopper
bowl.

After use, remove the shaft with blade or
the chopper. Clean the motor part (A) and
the upper part of the «ca» chopper (a) with

a damp cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher. However, after
processing very salty food, you should rinse
the blades of the shaft and the chopper right
away. Also, be careful not to use in your
dishwasher an overdose of cleaner and
decalcifier.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning.

Subject to change without notice.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid down CE
by the Council Directive 89/336/EEC

and to the Low Voltage Regulation

(73/23 EEC).



Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous apportera
la plus entiére satisfaction.

Précaution
Lisez complétement et attentivement

le mode d’emploi avant d’utiliser I’appareil.

e Les lames sont tres tranchantes !
e Toujours débrancher I’'appareil avant
le montage et le démontage des

accessoires, ainsi qu’avant tout nettoyage.

e Cet appareil doit rester hors de portée des
enfants.

¢ Ne pas passer le bloc-moteur (A) ni la partie
haute du hachoir «ca» (I) sous de I'eau
courante; ne pas immerger ces éléments
dans I'eau.

e Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres Service Agréés
Braun (C.S.A. - voir liste sur le 3615 Braun).
Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer
accidents ou blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher cet appareil, vérifier que
la tension correspond bien a celle indiquée
sur le dessous de I'appareil (bloc-moteur).

e Cet appareil a été congu pour une

utilisation domestique.

Le bol mélangeur (E) ne doit pas étre utilisé

au micro-ondes.

Bloc-moteur

Interrupteur marche / arrét

Bouton de déverrouillage des accessoires
Pied mixeur avec couteau

Bol mélangeur

Bol mesureur avec couvercle hermétique
Support mural

Hachoir de type «hc »

Hachoir de type «ca»

C@EEHEEO®E

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté
a la préparation de sauces, soupes,
mayonnaise, repas pour bébés, ainsi que

pour des boissons mixées et des milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur (A) dans le
pied mixeur avec couteau (D) jusqu’a
ce qu’il s’enclenche et se verrouille.

2. Pour éviter d’étre éclaboussé, introduisez
d’abord le mixeur plongeant dans le
récipient ; seulement a ce moment-I1a,

vous pouvez appuyer sur l'interrupteur (B).

3. Pour démonter I’accessoire pied mixeur,
pressez sur les boutons (C) et retirez
le pied mixeur avec couteau.

Vous pouvez utiliser le mixeur plongeant dans
le bol mélangeur / mesureur (E/F) aussi bien
que dans d’autres récipients. Quand vous
utilisez votre mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson, enlevez au
préalable cette derniére de votre cuisiniére
protégeant ainsi votre préparateur culinaire
Braun contre toute chaleur excessive.

Le hachoir est parfaitement adapté pour
hacher de la viande, du fromage, des
oignons, de Iail, des carottes, des noix, des
amandes, des pruneaux etc.... Il est conseillé
de découper au préalable viande, fromage,
oignons, ail, carottes et piments (voir tableau
de la page 3). Enlevez les tiges et dénoyautez
les aliments avant de hacher.
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Remarque:

Boeuf: enlevez tous les os, tendons et nerfs
avant de hacher la viande.

Piments (avec de I'eau) : utilisez uniquement
le hachoir de type «hc ».

N'utilisez pas le hachoir pour broyer des
glacons ou des aliments extrémement durs
tels que noix de muscade, grains de café,
chocolat, ainsi que tous autres grains de
maniére générale.

r— ¢ Bol hachoir

= . d Socle anti-glisse

1. Enlevez avec précaution le plastique
protégant les lames (b).

2. Attention: les lames (b) sont extrémement
tranchantes ! Manipulez-les toujours en
tenant la partie supérieure en plastique.
Placez les couteaux sur I'axe central du
bol hachoir (c); appuyez dessus vers le
bas et tournez-le a 90° jusqu’a ce qu'’il
s’enclenche complétement. Toujours
placer le bol hachoir (c) sur son socle
plastique anti-glisse (d).

3. Placez les aliments dans le bol hachoir.

4. Placez la partie supérieure (a) sur le bol
hachoir.

5. Insérez le bloc-moteur (A) sur la partie
supérieure (a) du hachoir jusqu’a ce gqu’il
soit complétement verrouillé.

6. Pressez I'interrupteur marche/ arrét
(B) pour faire fonctionner le hachoir.
Pendant son fonctionnement, maintenez
le bloc-moteur avec une main et le bol
hachoir avec I'autre.

7. Enlevez le bloc-moteur (A) en premier.

8. Enlevez ensuite la partie supérieure du
bol hachoir (a).

9. Retirez avec précaution les couteaux (b).
(Vous aurez probablement besoin de
tourner Iégéerement les couteaux.)

10. A ce moment-la seulement, retirez du
bol hachoir les aliments que vous avez
hachés. Le socle anti-glisse sert
également de couvercle hermétique
pour le bol.

Apres utilisation, démontez le pied mixeur
avec couteaux ou hachoir. Nettoyez le bloc-
moteur (A) et la partie supérieure du hachoir
type «ca» (a) en utilisant uniquement un
chiffon humide. Tous les autres éléments
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, apres avoir effectué des
préparations contenant des aliments salés,
vous devez immédiatement rincer les
couteaux du pied mixeur et du bol hachoir.
Faites également particulierement attention
a ne pas mettre trop de détartrant ni de
liquide vaisselle dans votre lave-vaisselle.

Si vous effectuez des préparations a

base d’aliments colorés (par exemple des
carottes), les parties plastiques de votre
appareil pourraient étre ternies. Dans ce cas,
enduisez ces parties avec de I’huile végétale
avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par CE
la directive 89/336/EEC et par la

directive basse tension (73/23 EEC).



Nuestros productos estan desarrollados
para alcanzar los mas altos estandares
de calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
pequeio electrodoméstico Braun.

Atencion
Lea detenidamente las instrucciones
de uso antes de utilizar este aparato.

jLas cuchillas estan muy afiladas!

Desconecte la batidora de la red antes
de limpiarla o de montar o desmontar algin
accesorio.

Mantenga este aparato fuera del alcance
de los nifios.

No ponga el cuerpo del motor (A) ni la parte
superior del picador «ca» () en contacto
con el agua ni los sumerja en ella.

Los aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Las reparaciones o la
sustitucién del cable eléctrico deben ser
realizadas por un Servicio de Asistencia
Técnica autorizado. Las reparaciones
realizadas por personal no autorizado
pueden causar accidentes o dafos al
usuario.

Antes de conectar el aparato a la red,
verifiqgue que el voltaje indicado en la base
de la batidora corresponde al de su hogar.

Este producto esta disefiado para uso

ajo, zanahoria, chilis (ver tabla en pagina 3).
Retire los tallos y las cascaras de las nueces.

Nota:

Ternera: antes del picado, debe retirar los
huesos, cartilagos y nervios.

Chilis (con agua): utilizar unicamente el
picador «hc».

No pique cubitos de hielo o comida
extremadamente dura como nuez moscada,
granos de café, chocolate o cereales.

o8, @
a Parte superior
b Cuchilla é

c Recipiente
del picador

d Tapa/base
antideslizante

1. Retire cuidadosamente el protector de
plastico de la cuchilla (b).

2. Cuidado: jLa cuchilla (b) esta muy afilada!
Sosténgala siempre por la parte superior
de plastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente del picador (c), presiénela
hacia abajo y girela 90° hasta que encaje.
Coloque siempre el accesorio picador (c)
sobre la tapa/base antideslizante (d).

3. Coloque los alimentos en el recipiente.

domeéstico, no para uso industrial.
4. Coloque la parte superior del picador
e El vaso mezclador (E) no es apto para el (a) sobre el recipiente.
microondas.
5. Inserte el cuerpo motor (A) en la parte
superior del picador (a) hasta que encaje.

6. Presione el interruptor de puesta en

(® Cuerpo del motor marcha (B) para hacer funcionar el
Interruptor de puesta en marcha picador. Durante su funcionamiento,

(© Botones de expulsién de los accesorios sostenga el cuerpo motor con una mano
() Varilla con cuchilla y el accesorio picador con la otra.

(E) Vaso mezclador

(F) Vaso medidor con tapa hermética 7. Retire primero el cuerpo motor (A).

(G Soporte de pared

(H) Accesorio picador «<hc» 8. Retire después la parte superior (a).

(D Accesorio picador «ca»
9. Retire cuidadosamente la cuchilla (b).
(Debera girar suavemente la cuchilla.)

10. Retire los alimentos picados del

La batidora esté disefiada para picar, para recipiente. La base antideslizante puede
preparar salsas, sopas, mayonesa y comida utilizarse también como tapa hermética
para bebés o para mezclar bebidas y batidos. para el recipiente del picador.

1. Inserte el cuerpo del motor (A) en la varilla
con cuchilla (D) hasta que encaje.

2. Para evitar salpicaduras, primero inserte Después de su uso, retire la varilla con
la batidora en el recipiente y después cuchilla o el picador. Limpie el cuerpo
presione el interruptor de puesta en motor (A) y la parte superior del picador
marcha (B). «ca» (a) con un pafio himedo Unicamente.

Los demas componentes pueden limpiarse
3. Para desmontar el accesorio, presione los en el lavavajillas. Sin embargo, después de
botones de expulsion (C) y tire de la varilla  tratar alimentos picantes, debera aclarar las

con cuchilla. cuchillas de la varilla y el picador de nuevo.
Ademas, tenga cuidado de no utilizar mas

La batidora puede utilizarse en el vaso detergente y descalcificador del necesario.
mezclador/medidor (E/F) al igual que con
otros recipientes. Cuando utilice la batidora Existen alimentos que pueden manchar
directamente en un recipiente con el que esté los componentes de plastico de la batidora
cocinando, retire primero el recipiente del (por ejemplo, zanahorias). Unte estos
fuego para proteger la batidora del componentes con aceite vegetal o de oliva
recalentamiento. antes de limpiarlos.

Sujeto a cambios sin previo aviso.

El accesorio picador esta disefiado para Este producto cumple con las normas

picar carne, queso, cebolla, especias, ajo, de Compatibilidad Electromagnética (E
zanahorias, nueces, avellanas, almendras, (CEM) establecidas por la Directiva del
ciruelas secas, etc. Antes del picado, Consejo 89/336 de la CE y con la Regulacion
corte primero la carne, cebolla, queso, de Baja Tension 73/23 de la CE.
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Os nossos produtos foram concebidos para
alcancar os mais altos padrdes de qualidade,
funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute do seu novo
pequeno electrodoméstico Braun.

Atencao
Leia atentamente as instrugoes antes
da primeira utilizacao do aparelho.

* As laminas s&@o extremamente afiadas!

¢ Desligue sempre o aparelho da corrente,
antes de o limpar ou montar e desmontar
algum acessorio.

¢ Mantenha o aparelho fora do alcance
das criancas.

Nao coloque o corpo do motor (A) nem
a parte superior da picadora «ca» (l)
debaixo de dgua corrente, nem as
mergulhe em agua.

Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de
seguranca aplicaveis. Reparagdes ou

a substituicdo do cabo de alimentagéo
sé devem ser efectuadas por um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado.

As reparacgdes efectuadas por pessoal
ndo qualificado podem causar acidentes
ou danos ao utilizador.

Antes de ligar o aparelho a rede, verifique
se a voltagem impressa na base do
aparelho corresponde a voltagem de sua
casa.

O aparelho foi concebido para uso
doméstico, ndo para uso industrial.

e O copo misturador (E) ndo pode ser
utilizado no microondas.

(® Corpo do motor

Interruptor de ligacéo

(©) Botées para soltar os acessoérios

() Varinha com lamina

(E) Copo misturador

(F) Copo de medi¢édo com tampa hermética
(G Suporte de parede

(H) Acessorio picador «hc»

(D Acessorio picador «ca»

A varinha esta concebida para picar,
preparar, molhos, sopas, maionese

e comida para bebé assim como misturar
bebidas instantaneas e batidos.

1. Encaixe o corpo do motor (A) na varinha
com a lamina (D) até trancar.

2. Paraevitar salpicar, introduza a varinha no
recipiente antes de accionar o interruptor
(B).

3. Para libertar o acessério, prima os botdes
de expulséo (C) e retire a varinha com
lamina.

Pode utilizar a varinha no copo de mistura/
medi¢éo (E/F), tal como em qualquer outro
recipiente. Quando misturar directamente no
recipiente onde esta a cozinhar, retire-o do
lume antes de utilizar a varinha, a fim de a
proteger de qualquer sobreaquecimento.

O acessorio picador esta preparado para
picar carne, queijo, cebolas, ervas, alho,
cenouras, nozes, avelas, améndoas, passas,
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etc. Corte previamente a carne, queijo,
cebolas, alho, cenouras, pimentos (ver tabela
pagina 3). Retire as peles e as cascas das
nozes.

Nota:

Carne de vaca: antes de picar, deve retirar
todos os 0ssos, nervos e cartilagens.
Pimentos (com agua): utilize unicamente

o picador «hc».

Nao pique cubos de gelo ou alimentos muito
duros, tal como noz moscada, gréos de café,
chocolate ou cereais.

ca @
a Parte superior
M

b Lamina

¢ Recipiente do
picador

d Tampa/base
antiderrapante

1. Retire cuidadosamente a proteccgéo
de plastico da lamina (b).

2. Cuidado: a lamina (b) € muito afiada!
Segure sempre a lamina pela peca
superior de plastico.

Coloque a lamina no centro do recipiente
do picador (c), pressione e rode num
angulo de 90° até encaixar. Coloque
sempre o acessorio picador (c) sobre

a tampa/base antiderrapante (d).

3. Coloque os alimentos no recipiente.

4. Coloque a parte superior do picador (a)
sobre o recipiente.

5. Introduza o corpo do motor (A) na parte
superior do picador (a) até encaixar.

6. Prima o interruptor (B) para fazer
funcionar o picador. Durante o
funcionamento do aparelho, segure
o corpo do motor com uma méao
e 0 acessorio picador com a outra.

7. Retire primeiro o corpo do motor (A).
8. Retire depois a parte superior (a).

9. Retire cuidadosamente a lamina (b).
(Devera rodar a lamina ligeiramente.)

10. Retire entédo os alimentos picados
do recipiente. A base antiderrapante
serve também como tampa hermética
para o recipiente do picador.

Apbs a utilizagao, retire a varinha com

a lamina ou o picador. Limpe o corpo do
motor (A) e a parte superior da picadora «ca»
(@) unicamente com um pano humido.
Todas as outras pecas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga. No entanto, depois
de utilizar o aparelho com alimentos picantes
ou salgados, deve lavar imediatamente

a lamina e o picador. Além do mais, tenha

o cuidado de ndo usar mais detergente ou
descalcificador que o necessario.

Quando preparar alimentos com cor

(ex. cenouras), as pegas em plastico do
aparelho podem ficar manchadas.

Unte essas pegas com 6leo vegetal antes
de as limpar.

Sujeito a alteragcdo sem aviso prévio.

Este produto cumpre com as normas
de Compatibilidade Electromagnética CE
(CEM) estabelecidos pela Directiva

do Conselho 89/336 da CE e com

o Regulamento sobre Baixa Voltagem

73/23 da CE.



Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo
sempre tre obiettivi: qualita, funzionalita e
design. Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi pienamente le
vostre esigenze.

Attenzione

Prima di usare il prodotto, leggete
attentamente le istruzioni e conservatele
per il futuro.

e | e lame sono molto affilate! Evitate di
toccarle.

® Togliere la spina di corrente, prima di
montare, smontare o pulire I’'apparecchio.

® Tenete I'apparecchio lontano dalla portata
dei bambini.

¢ Non tenere la parte del corpo motore (A)
né la parte superiore del tritatutto «ca» (1)
sotto ’acqua corrente, non immergerli in
acqua.

Gli elettrodomestici Braun corrispondono
ai parametri di sicurezza vigenti.

Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettete di usarlo e portatelo ad un
Centro Assistenza Braun per le riparazioni.
Riparazioni errate o eseguite da personale
non qualificato potrebbero causare danni
ed infortuni agli utilizzatori.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda a quello
stampato sul fondo del prodotto.

Questo apparecchio € costruito per
lavorare normali quantita di cibo
domestico.

Il bicchiere (E) non € adatto all’'uso nei forni
a microonde.

(A Corpo motore

Tasto interruttore

(© Tasto di sgancio

(D Gambo frullatore

(E) Bicchiere

(P) Bicchiere graduato con coperchio
a tenuta d’aria

@ Supporto da parete

M) «he» tritatutto

(D «ca» tritatutto

Usatelo per preparare salse, minestre,
maionese, pappe per bambini, frullati e
cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore (D) nel motore
(A) finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il tasto
interruttore (B) solo dopo aver introdotto
il frullatore nel recipiente da utilizzare.

3. Per sganciare premere i bottoni (C) e
rimuovere il gambo frullatore.

Potete utilizzare il frullatore nei bicchieri (E/F)
ed anche in qualsiasi altra stoviglia. Nel caso
d’utilizzo direttamente nella pentola durante
la cottura, spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal suriscaldamento.

Il tritatutto € indicato per tritare carne,
formaggio, cipolle, verdura, aglio, carote,
mandorle, noci, ecc. Pre-tagliare carne,
formaggio, cipolle, aglio, carote e chili
(vedere tabella pag. 3). Rimuovere la buccia
e sgusciare le noci.
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N.B.:

Carne: prima di tritare rimuovere ossa,
tendini e cartilagini.

Chili (con acqua): usare il tritatutto «hc».
Non tritare ghiaccio o cibo duro quale
noccioline, chicchi di caffe, cioccolato,
cereali.

D

Parte superiore

b Lama

Ciotola
tritatutto

o

Q

Base antiscivolo/
coperchio

1. Rimuovere cautamente il coprilama di
plastica dalla lama (b).

2. Attenzione la lama (b) € molto affilata!
Maneggiare sempre dalla parte superiore
in plastica. Mettere la lama nel perno
centrale della ciotola tritatutto (c)
spingetelo verso il basso e ruotarlo di 90°
finché si blocca. Utilizzate sempre il
recipiente (c) con la base antiscivolo (d)
inserita sul fondo.

3. Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

4. Mettere la parte superiore (a) sulla ciotola
tritatutto.

5. Inserire la parte superiore (a) del tritatutto
sul corpo motore (A) finché non si blocca.

6. Premere il tasto interruttore (B) per
far funzionare il tritatutto. Durante il
funzionamento tenere il corpo motore con
una mano e il tritatutto con I'altra.

7. Rimuovere prima il corpo motore (A).
8. Rimuovere quindi la parte superiore (a).

9. Rimuovere con attenzione la lama (b).
(Potete dover ruotare leggermente
I'alberino della lama.)

10. Rimuovere quindi il cibo lavorato dalla
ciotola tritatutto. La base antiscivolo serve
anche come coperchio a tenuta d’aria per
la ciotola tritatutto.

Staccate sempre la spina prima di pulire
I’apparecchio. Rimuovere il gambo frullatore
e il tritatutto. Pulire il corpo motore (A) e la
parte superiore del tritatutto «ca» (a) solo con
un panno umido.

Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Comunque dopo aver lavorato
cibo molto salato sciacquare le lame del
gambo frullatore e del tritatutto.

Attenzione a non usare una dose elevata in
lavastoviglie di detersivo e decalcificatore.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote)
le parti di plastica dell’apparecchio possono
perdere il colore originario. Immergere queste
parti in olio vegetale prima di pulirle.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme ai requisiti
per la compatibilita elettromagnetica (E
come da direttiva CEE 89/336 ed alla
direttiva bassa tensione CEE 73/23.



Onze produkten zijn ontwikkeld om aan
de hoogste kwaliteitseisen, functionaliteit
en vormgeving te voldoen.

Wij hopen dat u veel plezier zult hebben
van uw nieuwe Braun apparaat.

Belangrijk

Lees eerst zorgvuldig en volledig
de gebruiksaanwijzing voordat u dit
apparaat in gebruik neemt.

e Het mes is zeer scherp!

Trek altijd de stekker uit het stopcontact
bij het in elkaar zetten, uit elkaar nemen
en reinigen van het apparaat.

Houd dit apparaat buiten bereik van
kinderen.

Het motordeel (A) en de hakmolen «ca»
(I) niet onder stromend water houden of
in water onderdompelen.

Elektrische apparaten van Braun voldoen
aan de veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan het apparaat of vervanging van het
snoer mogen alleen worden uitgevoerd
door deskundig service-personeel.
Ondeskundig, oneigenlijk reparatiewerk
kan aanzienlijk gevaar opleveren voor

de gebruiker.

Controleer voordat u de stekker in het
stopcontact steekt of de voltage van het
lichtnet overeenkomt met de voltage die op

de onderzijde van het motordeel is vermeld.

¢ Dit apparaat is gemaakt om normale
hoeveelheden voedsel te verwerken.

* De beker (E) is niet magnetron-bestendig.

(A Motordeel

Aan/uit schakelaar

(© Knoppen voor ontgrendeling van
de hulpstukken

(D Staaf met mes

(E) Beker

() Maatbeker met luchtdichte deksel

(© Wandhouder

) «hc» hakmolen

(D «ca» hakmolen

De staafmixer is uiterst geschikt voor het
bereiden van dipsauzen, sauzen, soepen,
mayonnaise en babyvoeding en voor het
mixen van dranken en milkshakes.

1. Plaats het motordeel (A) in de staaf met
mes (D) tot deze vastklikt.

2. Om spatten te voorkomen, plaatst u eerst
de staafmixer in de te gebruiken beker,
kom of schaal en daarna drukt u pas de
schakelaar (B) in.

3. Om de staafmixer los te koppelen, drukt u
de ontgrendelingsknoppen (C) in en trekt
u de staaf met mes van het motorblok.

U kunt de staafmixer zowel in de mix/maat-
beker (E/F) gebruiken als in bijna elke andere
kom of schaal. Wanneer u direct in de
sauspan wilt mengen tijdens het koken,
dient u de pan van het vuur te nemen om

te voorkomen dat uw staafmixer oververhit
raakt.

De hakmolen is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen, pruimen etc., voorgesneden
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vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen, chilli’s
(zie tabel pagina 3). Verwijder steeltjes en
harde schillen van noten.

N.B.:

Vlees: voordat u vlees hakt, dient u er zeker
van te zijn dat alle botten, pezen en
kraakbeen zijn verwijderd.

Chilis (met water): gebruik alleen de «hc»
hakmolen.

Hak geen ijsklontjes of extreem hard voedsel
zoals bijvoorbeeld nootmuskaat, koffiebonen,
chocolade en granen.

ca @
a Bovengedeelte
M
U
()

=y

c G)

=

b Hakmes

r— ¢ Hakmolenkom

)l 4 Anti-slip bodem

1. Verwijder het plastic beschermkapje van
het mes (b).

2. Pas op: het mes (b) is zeer scherp!
Pak het altijd vast bij het bovenste plastic
gedeelte. Plaats het mes op de centrale
pin in de hakmolenkom (c), druk het naar
beneden en draai het ongeveer 90° tot het
niet meer verder kan. Plaats de hakmolen-
kom (c) altijd op de anti-slip bodem (d).

3. Doe het voedsel in de hakmolenkom.

4. Zet het bovengedeelte (a) op de
hakmolenkom.

5. Plaats het motordeel (A) op het
bovengedeelte van de hakmolen (a)
tot hij vastklikt.

6. Druk op de knop (B) om de hakmolen
aan te zetten. Tijdens het gebruik dient
u het motordeel met de ene hand en de
hakmolen met de andere hand vast te
houden.

7. Verwijder eerst het motordeel (A).

8. Verwijder daarna het bovengedeelte van
de hakmolen (a).

9. Verwijder voorzichtig het mes (b).
(Het mes dient misschien een beetje
te worden gedraaid.)

10. Verwijder vervolgens het gehakte voedsel
uit de hakmolenkom. De anti-slip bodem
dient tevens als luchtdichte deksel voor de
hakmolenkom.

Verwijder na gebruik de staaf met het mes

of de hakmolen. Reinig het motordeel (A) en
het bovengedeelte van de «ca» hakmolen

(a) alleen met een vochtige doek. Alle andere
delen zijn vaatwasmachinebestendig. Echter,
wanneer u erg zout voedsel heeft bereid,
dient u de messen van de staafmixer en de
hakmolen direct af te spoelen. Let ook op dat
u niet teveel reinigingsmiddel en ontkalkings-
middel in uw vaatwasmachine gebruikt.

Indien u voedsel met veel kleurstoffen
verwerkt (bijv. wortelen), dan kunnen de
kunststof onderdelen van het apparaat
licht verkleuren. Reinig dan deze delen met
plantaardige olie alvorens ze met water en
afwasmiddel af te wassen.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC- E
voorschriften volgens de EEG richtlijn C
89/336 en aan de EEG laagspannings
richtlijn 73/23.



Brauns produkter har den hgjeste kvalitet
i funktionalitet og design.

Vi hdber, du bliver glad for din nye Braun
Multiquick/Minipimer.

Vigtigt
Lzes venligst hele brugsanvisningen
omhyggeligt, inden apparatet tages
i brug.

¢ Knivene er meget skarpe!
* Sorg altid for, at apparatet ikke er tilsluttet

lysnettet, nar du samler det, skiller det ad
eller rengor det.

Apparatet ber holdes uden for berns
raekkevidde.

Hold aldrig motordelen (A) eller den gverste
del af «ca» hakkeren (l) under rindende
vand. De ma heller ikke dyppes i vand.

Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret
servicepersonale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan forarsage ulykker og veere
til fare for brugeren.

Kontroller fer brug, at spaendingen pa
lysnettet svarer til spaendingsangivelsen
i bunden af apparatet.

Dette apparat er beregnet til brug i en
normal husholdning.

Hakkeskalen (E) kan ikke bruges
i mikroovn.

(® Motordel

Kontakt

(© Udlgserknap til tilbeher

(D Handblendertilbeher

(E) Hakkeskal

(F) Mélebaeger med lufttaet 18g
(© Vaegholder

H «hc» hakker

(D «ca» hakker

Handblenderen er velegnet til dips, saucer,
supper, mayonnaise og babymad samt til
drinks og milkshakes.

1. Seet motordelen (A) pa handblenderen (D),
sé den laser.

2. For at undga det sproijter, placeres
blenderen i skalen, fer der taendes.

3. Tryk pé udleserknappen (C) og traek
handblenderen fri.

Handblenderen kan bruges i séavel mixe/
malebzegeret (E/F) som i enhver anden skal.
Hvis du blender direkte i gryden under
madlavning, fiernes denne forst fra varmen,
sa blenderen ikke overophedes.

Hakkeren er velegnet til hakning af ked,

ost, lag, urter, hvidlag, guleradder, valngdder,
hasselnadder, mandler, svesker etc. Kad,
ost, l@g, hvidleg, guleradder, peberfrugter
(se tabel side 3) skeeres i mindre stykker.
Fjern stilke og afskal ngdderne.

N.B.:
Kead: for hakning fiernes alle ben,
sener og brusk.
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Peberfrugter (med vand): brug kun «hc»
hakkeren.

Hak ikke isterninger eller meget harde
fodevarer som f.eks. muskatned,
kaffebgnner, chokolade og kerner.

r- ¢ Hakkeskal

) — d Skridsikker bund

1. Fjern forsigtigt plasticbeskyttelsen
fra knivindsatsen (b).

2. Vigtigt: kniven (b) er meget skarp.
Hold altid pa den overste plasticdel.
Anbring kniven p& midterakslen af
hakkeskalen (c), tryk den ned og drej 90°
til den laser. Anbring altid hakkeskalen (c)
pa den skridsikre bund (d).

3. Kom ingredienserne i hakkeskalen.
4. Seet overdelen (a) pa hakkeskalen.

5. Seet motordelen (A) p& hakkeskalens
overdel (a), sa den laser.

6. Tryk p& kontakten (B). Hold p& motor-
delen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden, mens du arbejder.

7. Fjern forst motordelen (A).
8. Fjern derefter overdelen (a).

9. Tag forsigtigt kniven (b) op. (Det kan veere
nedvendige at dreje lidt pa den.)

10. Fjern ingredienserne fra hakkeskalen.
Den skridsikre bund fungerer ogsa som
luftteet 1ag p& hakkeskalen.

Efter brug fjernes handblenderen eller
hakkeren. Rens motordelen (A) og den
overste del af «ca» hakkeren (a) med en
fugtig klud. Alle andre dele taler
maskinopvask. Hvis du har hakket/blendet
meget salte ingredienser, bar knivene skylles
omgéende. Brug ikke for meget seebe og
afkalkningsmiddel i opvaskemaskinen.

Ret til endringer forbeholdes.

Dette produkt opfylder EMC-bestem-
melserne i Council Directive 89/336/ CE
EEC og Low Voltage Regulation

(73/23 EEC).



Vare produkter er designet for & imgtekomme
de heyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjon og design.

Vi haper du blir forneyd med ditt nye Braun
produkt.

Advarsel

Les hele bruksanvisningen noye for du
tar apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

* Ta alltid ut stopselet for montering,
demontering og rengjering.

Apparatet ma oppbevares utenfor barns
rekkevidde.

Motordelen (A) og evre del av «ca»
hakketilbehgaret (1) skal ikke holdes under
rennende vann og skal heller ikke senkes
ned i vann.

Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning mé kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til
skader eller ulykker.

For du setter stopselet i stikkontakten,
sjekk at spenningen korresponderer
med spenningsangivelsen som er trykt
pa apparatet.

Apparatet er konstruert for bearbeiding
av normale husholdningsmengder.

Miksebegeret (E) er ikke beregnet for
mikrobglgeovn.

(® Motordel

P&/av bryter

(© Knapper for & frigjare delene
(D Blandestav med kniv

(E) Miksebeger

(F) Mélebeger med lufttett lokk
(© Veggholder

H «hc» hakketilbehor

(D «ca» hakketilbehor

Stavmikseren passer utmerket til tilbereding
av dip, sauser, supper, majones og babymat
sé vel som miksing av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen (A) pa blandestaven (D)
til den gér i 13s.

2. For & unnga spruting settes stavmikseren
forst ned i beholderen og trykk deretter
pa bryteren (B).

3. Trykk pa knappene for & frigjere
blandestaven (C) og trekk den sa av.

Stavmikseren kan brukes bade i mikse-/
malebegeret (E/F) og enhver annen beholder.
Nar du blander direkte i en kasserolle under
koking, skal forst kasserollen tas bort fra
platen for & beskytte stavmikseren fra over-
oppheting.

Hakketilbehgret passer perfekt til hakking
av kjott, ost, lok, urter, hvitlek, gulrgtter,
valngtter, hasselngtter, mandler, svisker
etc. Kjott, ost, lgk, hvitlek, gulretter, paprika
(se tabell side 3) skal skjaeres i biter.

Stilker fiernes og skallet fiernes pa nettene.
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NB:

Kigtt: for hakking skal alle ben, sener og
brusk fjernes.

Paprika (med vann): bruk kun «hc» hakke-
tilbehoret.

Isterninger eller ekstremt harde ingredienser,
som muskatnett, kaffebenner, sjokolade og
korn skal ikke hakkes.

ca O
a Qvre del

b Knivinnsats

r- ¢ Hakkebolle

—=>—— d Anti-gli bunn

1. Ta forsiktig av plastdekselet fra
knivinnsatsen (b).

2. Advarsel: Knivbladene (b) er meget
skarpe! Hold alltid i den gvre plastdelen.
Sett knivinnsatsen pé senterpinnen i
hakkebollen (c), og trykk den ned og drei
i 90° til den lases. Sett alltid hakkebollen
(c) pa anti-gli bunnen (d).

3. Legg ingrediensene i hakkebollen.
4. Sett gvre del (a) pa hakkebollen.

5. Sett motordelen (A) i ovre del (a) av
hakketilbeheret slik at den l&ses pa plass.

6. Trykk pa bryteren (B) for & starte
hakketilbehgret. Mens du tilbereder,
holder du motordelen med en hand og
hakkebollen med den andre.

7. Ta forst bort motordelen (A).
8. Ta deretter bort gvre del (a).

9. Ta forsiktig ut knivinnsatsen (b). (Det kan
hende du ma dreie knivinnsatsen litt.)

10. Ta s& ut den bearbeidete maten fra
hakkebollen. Anti-gli bunnen kan ogsa
brukes som lufttett lokk til hakkebollen.

Etter bruk tas blandestaven med kniven eller
hakketilbehgret av. Motordelen (A) og evre
del av «ca» hakketilbehgret (a) rengjores

kun med en fuktig klut. Alle andre deler kan
rengjeres i oppvaskmaskin. Etter tilbereding
av meget salt mat, ber knivbladene pa
blandestaven og hakketilbehgret rengjores
med en gang. Pass ogsé pa at du ikke
overdoserer med vaskemiddel og avkalkings-
middel.

Ved tilbereding av matvarer som inneholder
mye farge (f.eks. gulrgtter), kan apparatets
plastdeler bli misfarget. Terk disse delene
med vegetabilsk olje for rengjering.

Med forbehold om endringer.



Vara produkter ar tillverkade for att tillgodose
de hogsta kraven pa kvalitet, funktionalitet
och design.

Vi hoppas du kommer ha mycket gladje

och nytta av din nya Braun-produkt.

OBS!
Las bruksanvisningen noga innan du
anvander apparaten.

* Observera att bladen &r mycket vassal!
¢ Se alltid till att stickkontakten &r urdragen

ur vagguttaget innan du monterar i hop,
plockar i sér eller rengdr apparaten.

Se till att apparaten star utom rackhall
fér barn.

Hall ej motordelen (A) eller Gverdelen
pé «ca» hacktillsatsen () under rinnande
vatten. Sénk ej heller ned delarna i vatten.

Brauns elektriska apparater féljer géllande
sékerhetsstandard. Reparationer eller
byte av huvudsladd far endast goras av
auktoriserad serviceverkstad. Bristfalliga,
okvalificerade reparationer kan orsaka
fara for anvéndaren.

* Innan du ansluter stickkontakten se till
att spénningen stdmmer 6verens med
spanningen angiven pa apparaten.

e Apparaten ar gjord foér normalt
hushallsanvéndande.

e Béagaren (E) klarar ej microvagsugn.

® Motordel

Av-/péknapp

(© Knapp fér lossande av tillsatsdelarna
(D Skaft med knivblad

(E) Bagare fér mixning

(F) Méattbagare med lufttatt lock

© Vvagghéllare

(H «hc» hacktillsats

(D «ca» hacktillsats

Braun handmixer &r lika utmarkt att anvanda
till dipséser, saser, soppor, majonas, och
barnmat som for att mixa/blanda drinkar
och mjélkdrinkar.

1. Anslut motordelen (A) och skaftet med
knivblad (D). K&nn sa att delarna ar
ordentligt fastlasta i varandra.

2. For att undvika att det skvétter satt
handmixern i ett karl innan du startar den.

3. For att ta i sér delarna tryck pa knappen
(C) och frigor skaftet med knivbladet.

Du kan anvanda Braun handmixer i de
medfdljande bagaren (E/F) likvél som i andra
karl. Om du anvander handmixern direkt

i en kastrull, se till att kastrullen ar avdragen
fran spisen. Detta for att skydda handmixern
fran Gverhettning.

Hacktillsatsen ar utmarkt till att hacka/riva
kott, ost, orter, 10k, vitlok, mordtter, notter,
mandlar utan hart skal, med mera. Finskuret
kott, ost, 16k, vitlok, morotter, chilifrukter mm
(se tabell pa sidan 3).

NB:

Biff: innan du hackar kottet avldgsna ben,
senor och brosk.
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Chilifrukter (i vatten): anvand endast «hc»
hacktillsats.

Hacka g isbitar eller mycket harda livsmedel
som till exempel kaffebénor, choklad, gryn
eller spannmal.

a Overdel

b Skérblad

c Karl

d Halkfri fot/lock

1. Ta forsiktigt bort plastskyddet fran
skarbladet (b).

2. Observera att skarbladet (b) ar mycket
vasst! Hall det alltid i 6vre plastdelen.
Placera skarbladet mitt i karlet (c), tryck
ner och vrid 90 grader tills det lases fast.
Placera alltid karlet (c) pa den halkfria
foten/locket (d).

3. Placera livsmedlet i plastkarlet.
4. Placera Overdelen (a) pa plastkarlet.

5. Placera motordelen (A) pé& dverdelen (a)
av hacktillsatsen tills det lases fast.

6. Tryck pa av-/paknappen (B) for att starta
hacktillsatsen. Nar den &r i gang hall
motordelen i en hand och hacktillsatsen
i den andra.

7. Ta forst bort motordelen (A).
8. Ta sedan bort dverdelen (a).

9. Ta forsiktigt bort skarbladet (b).
(Eventuellt maste du vrida skarbladet
forsiktigt for att fa bort det.)

10. Hall sedan ur det finhackade livsmedlet
fran karlet.
Den halkfria foten under karlet kan ocksa
anvandas som lufttatt lock for karlet.

Efter anvandning avldgsna skaftet med
knivblad eller hacktillsatsen frAn motordelen.
Rengdr motordelen (A) och dverdelen av
«ca» hacktillsatsen (a) med en fuktig trasa.
Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.
Om du hackat/mixat livsmedel med hoég
salthalt rekommenderas att skélja skaftet
med knivbladet och hacktillsatsen under
rinnande vatten. N&r delarna diskas i disk-
maskinen se till att inte dverdosera med
diskmedel.

Livsmedel som har starka farger som till
exempel morotter kan farga av sig pa
plastdelarna. For att undvika detta kan du
gnida in dessa delar med vegetabilisk olja
innan anvandning.

Med forbehall for andringar.

Denna produkt &r anpassad till EMC-
direktiven enligt Council Directive (E
89/336/EEC och Low Voltage

Regulation (73/23 EEC).



Tuotteemme on suunniteltu tadyttdmaan
korkeimmatkin laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset.

Toivomme, ettd uudesta Braun-tuotteesta
on Teille paljon hydtya.

Huom!
Lue kaikki ohjeet huolellisesti lapi ennen
kuin kaytat laitetta.

e Terat ovat erittéin teravat!
¢ Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen kuin

kokoat laitteen, irrotat osia tai puhdistat
laitteen.

Pid& laite poissa lasten ulottuvilta.

o Ala pid4 moottoriosaa (A) tai «ca»-
teholeikkurin (l) yldosaa juoksevan
veden alla tai upota niité veteen.

Braunin séhkélaitteet tayttavat vaadittavat
turvallisuusstandardit. Verkkojohdon
korjauksen tai vaihdon saa suorittaa
ainoastaan valtuutettu Braun-huoltoliike.
Virheellinen, epapateva korjaus voi
aiheuttaa vahinkoa kayttajalle.

* Ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan
varmista, ettd kdytdssési oleva
verkkojénnite on sama kuin laitteen.

e |aite on suunniteltu kasittelemaan
normaaleja kotitalousmaaria.

Sekoituskulho (E) ei ole mikroaaltouunin
kestéva.

(® Moottoriosa

Kéayttokytkin

(©) Vapautuspainikkeet osien irrottamiseen
(© Terallinen sekoitinvarsi

(E) Sekoituskulho

(P Mittakulho, jossa ilmatiivis kansi

(© Seinételine

H «hc»-teholeikkuri

(D «ca»-teholeikkuri

Pikasekoitin sopii erinomaisesti dippi-

ja muiden kastikkeiden seka keittojen,
majoneesin, vauvanruokien valmistukseen
seka juomien ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnitd moottoriosa (A) sekoitinvarteen
(D) niin, etté se lukkiutuu paikoilleen.

2. Valttaaksesi roiskimista, laita pikasekoitin
sekoitusastiaan ja kéynnista laite vasta
sitten.

3. Irrottaaksesi sekoitinvarren paina
vapautuspainikkeita (C) ja nosta
sekoitinvarsi pois.

Voit kéyttaa pikasekoitinta sekoitus- tai
mittakulhossa (E/F) tai missé tahansa muussa
astiassa. Jos kaytat pikasekoitinta suoraan
kattilassa, ota kattila ensin pois liedeltad
vélttdaksesi pikasekoittimen ylikuumene-
misen.

Teholeikkuri sopii erinomaisesti lihan,
juuston, yrttien, valkosipulin, porkkanoiden,
saksanpahkindiden, hasselpahkindiden,
manteleiden, luumujen jne. hienontamiseen.
Paloittele liha, juusto, sipulit, valkosipuli,
porkkanat ja chilipippurit ennen
hienontamista teholeikkurissa

(katso taulukko sivulla 3). Irrota myds
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vihannesten varret ja kuori pahkinat ennen
hienontamista.

Huom:

Liha: Ennen hienontamista varmista, etté luut,
janteet ja rustot on poistettu.

Chilipippurit (veden kanssa): Kayta vain
«hc»-teholeikkuria.

Ald hienonna jaépaloja tai erittain kovia
aineksia kuten muskottipahkinaa,
kahvipapuja, suklaata tai jyvia.

b Terd

¢ Teholeikkurin kulho

d Liukumisen estava
pohja/kansi

1. Irrota varovasti terdn muovinen suojus.

2. Varoitus: Teré (b) on erittain terava!
Pida siitd kiinni aina muovisesta varresta.
Aseta tera teholeikkurin kulhon (c)
keskiakselille, paina alas ja kdanna 90°
kunnes se lukkiutuu paikoilleen.
Aseta aina teholeikkurin kulho (c)
liukumisen estavalle pohjalle (d).

3. Lisaa kulhoon kasiteltavat ainekset.
4. Laita yldosa (a) paikoilleen kulhon paalle.

5. Kiinnitd moottoriosa (A) teholeikkurin
ylaosaan (a) kunnes se lukkiutuu.

6. Paina kayttokytkinta (B). Kayton aikana
pidé moottoriosasta kiinni toisella ja
teholeikkurista toisella kadella.

7. Kayton jélkeen irrota ensin moottoriosa

8. Irrota sitten teholeikkurin yldosa (a).

9. Irrota teréa (b) varovasti.
(Jos tarpeen, kierra terda hieman.)

10. Poista hienonnettu ruoka kulhosta.
Voit kayttda liukuesteend toimivaa pohjaa
myds kulhon ilmatiiviind kantena.

Irrota sekoitinvarsi tai teholeikkuri
moottoriosasta. Puhdista moottoriosa (A)
ja «ca»-teholeikkurin yldosa (a) ainoastaan
pyyhkimalla kostealla liinalla. Kaikki muut
osat voi pesté astianpesukoneessa.
Erittdin suolaisten ruokien valmistuksen
jalkeen sekoitinvarren ja teholeikkurin terat
tulisi huuhdella valittémasti. Pestessasi
osia astianpesukoneessa valta pesu- ja
kalkinpoistoaineiden yliannostusta.

Kasitellessédsi varjaavia ruoka-aineita kuten
porkkanaa laitteen muoviosat saattavat
vérjaytya. Pyyhi ndma osat ruokadljylla ennen
varsinaista pesua.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama laite tayttad EU-direktiivin 89/
336/EEC mukaiset EMC-vaatimukset (E
ja pienjannitedirektiivin 73/23 EEC
vaatimukset.



Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en ylksek standartlara ulasilabilmek tzere
tasarlanmistir. Yeni Braun Urinunlizden
memnun kalacaginizi umariz.

Dikkat

Cihaz kullanmaya baslamadan 6nce
ltitfen bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

* Bigaklar ¢cok keskindir!

» Cihazi monte ve demonte etmeden énce
mutlaka figini elektrik prizinden ¢ekiniz.

» Cihazi ¢ocuklarin erigebilecekleri yerlerden
uzak tutunuz.

¢ Cihazinizin motor bélimdni (A) ve «ca»
dograyicisinin (I) Gst kismini akan suyun
altinda tutmayiniz ve asla suyun iginde
temizlemeyiniz.

¢ Braun elektrikli aletleri en uygun guvenlik
standartlarina gére Uretilmistir. Elektrikli
aletlerle ilgili her turli onarim yetkili teknik
servisler tarafindan yapilmalidir. Eksik veya
kalitesiz olarak yapilan onarim kazalara ve
kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

¢ Cihazinizi kullanmaya baslamadan 6nce,
sehir cereyan geriliminin cihazin altinda
yazil olan voltajla uygunlugunu kontrol
ediniz.

¢ Cihaz ev kullanimi miktarlarina uygun
olarak uretilmigtir.

¢ Cirpma kabi (E) mikro dalgaya dayanikli
degildir.

(A Motor bélimu
Agma/kapama digmesi

(© Atagman gikarma digmeleri
(D Bigakli saft

(® Cirpma kabi

(P Kapakl dlciim kabi

(© Duvar askisi

M) «hc» dograyici atagmani

(D «ca» dograyici atagmani

El blenderiniz c¢esitli soslar, corba, mayonez,
bebek mamasi ve ayni zamanda milkshake
hazirlamak i¢in uygundur.

1. Motor bélumunu (A) bicakh safta (D)
oturtunuz ve iterek yerine yerlesmesini
saglayiniz.

2. Sigramay! 6nlemek igin, blenderi kaba
yerlestirdikten sonra ¢alistirma digmesine
(B) basiniz.

3. Atagman ¢ikarma diigmelerine (C) basiniz
ve bigakl safti gekerek cikariniz.

El blenderinizi kendi ¢irpma/élgcme (E/F)
kaplarinin yanisira bagka kaplarda da
kullanabilirsiniz. El blenderini, yemek pisirme
sirasinda, dogrudan kabin iginde kullanmak
istediginizde, blenderin fazla isinmasini
6nlemek icin, 6nce kabi ocaktan kaldiriniz.

Dograyici atagmani, et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem ..vb
dogramak i¢in uygundur. Et, peynir, sogan,
sarimsak, havug ve baharatlar dogramadan
Once kuclk pargalar halinde kesiniz (sayfa 3).
Kabuk ve saplari ayiklayiniz.
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N.B.:

Et dogramak: dograma islemine baslamadan
once, tim kemikleri, tendonlari ve sinirleri
ayiklayiniz.

Baharat kiymak (su ile): sadece «hc»
dograyici atacmanini kullaniniz.
Dograyicinizi buz kaliplari, hindistan cevizi,
kahve cekirdegi, cikolata ve tahillar gibi gok
sert yiyecekleri dogramak igin kullanmayiniz.

ZX
=

a Ustkisim
b Bicak

c Dograyici kasesi

d Kayganligi
onleyici taban

1. Bigagin (b) tizerideki plastik koruyucu
kaplamayi dikkatlice ¢ikariniz.

2. Uyar: Bigak (b) cok keskindir!
Daima, ustindeki plastik kisimdan tutunuz.
Bicagi dograyici kasesinin (c) ortasina
yerlestiriniz, asagi dogru bastiriniz ve 90°
cevirerek yerine oturtunuz. Dograyici
kasesini (c) daima kayganhg: 6nleyici
taban (d) Uzerine oturtunuz.

3. Dogranacak yiyecegi dograyici kasesinin
icine koyunuz.

4. Dograyici kasesinin Ust kismini (a)
kapatiniz.

5. Motor béliminu (A) dograyicinin tst
kismina (a) yerlestiriniz yerine oturtunuz.

6. Dograyiclyi ¢calistirmak icin digmeye (B)
basiniz. Islem sirasinda, motor bolimund
bir elinizle, dograyiciy! ise diger elinizle
tutunuz.

7. Once motor balimini (A) cikariniz.
8. Daha sonra Ust kismi (a) ¢ikariniz.

9. Bicag (b) dikkatlice ¢ikariniz.
(Bicagi, cikarirken hafifgce déndirmeniz
gerekebilir.)

10. Dogradiginiz yiyecegi dograyici
kasesinden aliniz. Kaymaz plastik taban
ayni zamanda hava gecirmez bir kapak
islevini de gérmektedir.

Kullandiktan sonra, bigakli safti veya
dograyiciyi ¢ikariniz. Motor boliman( (A)

ve «ca» dograyicisinin Ust kismini (a) sadece
nemli bir bezle siliniz. Diger tim parcalar
bulasik makinasinda yikanabilir. Yine de,
eger cok tuzlu yiyecekler dogradiysaniz,
saftin bicaklarini ve dograyiciy hemen
yikamalisiniz. Ayrica, bulasik makinenize
¢cok fazla deterjan koymamaya dikkat ediniz.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri dograrken,
cihazin plastik kisimlarinin renkleri solabilir.
Temizlemeden 6nce bu kisimlari zeytinyagi
ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.



Ta npoidvta pag Eexwpifouv yia v
apBHaoTtn mMoldTNTA TNG KATACKEUNG TOUG,
N HOVAadLKY AELTOUPYIKOTNTA KAl TO
HovTEpvo oxedlaouo Toug. Eival ouvenwg
olyoupo OTL Ba artoAadoeTe TNV XPrion Tou
Minipimer.

Mpoooxn
MeAeTriote TIPOOEKTIKA OAEG TIG 0dnyieq
TIPLV XPNOLUOTIO|OETE TNV CUCKEUMN.

e Ta paxaipta eivat oAU koptepd!

e NAavta Ba mpémeL va anoouvdEete
T0 Minipimer ané tnv npila, npiv
ToTmoBeTrioeTE 1§ apalp€oeTe €va
€EAPTNUA Tou. AuTd LoYUEL KAl Yla TOV
Kabaplopud Tou.

e Mnv aprvete Ta naidid va
Xpnotgorotouv To Minipimer.

e To Turipa Tou poTép (A) Kat To dvw
TUNMA TOU KOPTN «ca» (l) dev mpémel va

Bpéxovtal, 1§ va unaivouv péoa oe vepo.

‘OAeg oL NAeKTPLKEG OUOKEUEG Braun
mMAnpoUv ta toxlovta npdTumna
aopaleiag. ABe emokeun 1
avTikatdotaon Tou KaAwdiou
TpoPodooiag npénel va dlevepyeital
Hovo amnd eEouclodoTnuévousg
TEXVLIKOUG. EMmr’]q smoxsur’] anod
avapuédia dtopa propei va npom)\eosm
peydAoug KLv3Uvoug yla Tov xpncm
* Mpwv ouvdéoeTe TNV OUOKSUT] omv
npifa, eAéyEte av n t1don Tou dikTUOU
avrtarokpivetal otnv TAON TOU
avaypdagetal otn Baon Tou Minipimer.
e H ouokeun €xelL oxedlaotei yla
ene&epyaoia UOLOAOYIKAG TOOOTNTAG
TPOPiHWV.
To umnoA (E) dev npénel va TonobeTeital
o€ POUPVO ULIKPOKUMATWV.

® Turipa potép
Alakomnng Asttoupyiag
ouuri aneAeuB€pwong TUNHATWOV
Aettoupyiag
(D ZTéAexoq We Aemiida
(E) MroA avauelEng
(F) Mo\ YETPNONG HE AEPOOTEYEG KATIAKL
© =tiptyua Toixou
6¢p1Ng «hc»
O  6¢ng «ca»

To pi&ep xelpog eival 1davikoé yia v
npogTolpacia odAtoag, colTag,
paylovélag Kat maldikou ¢payntol onwg
KAl Yla aVARELEN TIOTWV Kal HAKOEILK.

1. Mpoocapudote TO TUHA ToU poTEP (A)
oto otéAexog pe tnv Aetmida (D) péxpl
va ac@aAioel Kal va akoUoETE TOV
XAPAKTNPLOTIKO 1iXO0.

2. MNa va ano@uyeTe TO TUTCIAlONA,
TOTI0BETNOTE MPWTA TO HiEEP OTO UTOA
Kal Katomyv natriote To SLaKOTTN
Aettoupyiag (B).

3. lNa va anoouvd€oeTe TO TUNUA TOU
HOTEép, MaTtrote To Kouprt (C) kat
aQalp€oTe TO OTEAEXOG e TNV Aemtida.

Mropeite va xpnolpornoleite 10 Uigep
XE€LPOG 1600 pe Ta PMoA avapelgng /
pétpnong (E/F), 600 kal e omolodnnote
AAAo doxeio amd Tov eEomAlond cag. Av n
avapuelén yivel aneuBeiag oe katoapoAa,
Ba npérmel va Tnv anopakpUveTe MpwTaA
and TNV £0TiA yla va MPooTATEYETE TO
MiEep amo utepBEpuavon.

O kO6QTNG YIAoKOBeL TEAELA KpEQg,

TUpi, KPEUUUDLA, HUPWDLKA, OKOPDO,
KapoTa, kapudia, apuydala, Eepd
dapdoKknva, KA.

Mptv XpNOLUOTIOIOETE TOV KOPTN YA
Kpéag, Tupi, KpEUUUDL, okOpdo, Kapdta,
praxaptkd (BA. mivaka otnv ogAida 3),

Ba mpémnel va KOYETE TNV TPOPY) LUE paxaipt
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o€ KOPMATLIA KAl va apalp€oeTe Ta
KoTodvia Onwg Kat Ta TooPALla and Toug
Enpoug Kaprmoug.

Ynodei&eiq:

Bodwvo: Mpiv Tnv ene&epyacia Tou pe
TOV KOQTN, TIPETIEL VA APalpETETE AN TO
Kp€ag kOKaAa, TEVOVTEG Kal XOvdpoug.
Mnaxapikd (pe vepod): Xpnoiuomnojote
HOVO TOV KO®TN «he».

O KO@TNG dev eival KATdAAnAog yia Tov
BpUMpATIONS TIAYOU 1] TIOAU OKANp®V
TpoPipwy, OTIwG epLkdpria Enpwv
KapT®V, KOKKOL Kap€, GOKOAATA Kal
OKAnpoi ondpol.

a Avw Tpiua
b Maxaipt

¢ MrmoA

d AvTloAloBnTIKA
Bdon

1. AQalp€0oTe TIPOCEKTIKA TO TMAACTLKO
KAAuppa arno to paxaipt (b).

2. Mpoooxn: To paxaipt (b) eival oAU
kKopTEPS! Oa npénel mavta va To
KPATATE amnod To Avw TMAACTLKO TN HA.
ToroBeTeite TO paxaipL 0To KEVTPO TOU
a&ova, Héoa 0TO UMOA Tou KOYTN (),
T0 TLECETE TIPOG TA KATW KAl TO
nepLloTpEPeTe KATA 90° péxpl va
aoc@aAioel. Badlete ndvta to UroA (c)
Mavw otnv aviloAlodnTikn Bdaon (d).

3. MNpooBETeTE OTO UMOA TNV TPOPT| TIOU
Oa YhokoOYeTe.

4. Npooapuodlete TO Avw TUMUA (a) oTo
MUTTOA.

5. TomoBeTeiTe TO TUNHA TOU HOTEP
(A) 010 Avw TUNHa (a) Tou KOPTN Kat
To aopalileTe.

6. H ouokeun evepyormoleital Ye 1o
dlakormtn Asttoupyiag (B). atd tnv
AelToupyia, MPEMEL va KPATATE e
T0 éva X€pL TO TUAMA TOU LOTEP Kal
Ue 1o AANO TOV KOPTN.

7. 210 T€AOG NG Aettoupyiag, agalpeite
ME®TA TO TUHA TOU HOTEP (A).

8. Agalpeite petd 10 Avw TUMUA (a).

9. Agalpeite MPooeKTIKA TO paxaipt (b).
(Mmopei va xpelaotei va to yupioete
e)\acppa )

10. atoémv Bya&srs mv qu)\OKoppevr]
TPO®N amnd TO UMOoA Tou KOPTN.

H avTtioAlodntikn Bdon Asttoupyei
KAl oav agpooTEYEG KATIAKL YL TO UTTOA
TOU KOPTN.

MeTa TnVv Xpnon, apalpeite To OTEAEXOG
pe TNV Aenida f§ Tov K6PTN. abapilete
TO TUNMA TOU HOTEP (A) KAl TO AV
TUNHA () TOUu KOPTN «ca» HOVO LE Eva
vwnd navi. OAa ta untdéAoina TuRpaATa
Tou Minipimer pnmopoUv va nmAuBoUv oto
TAUVTIPLO THATWY. AV €XeTE PIAOKOYEL
TIOAU aAaTiopévn Tpo®ry, Ba npémnet

va EeMAUveTe auéowg TIG Aemideg Tou
oTeAEXOUG Kal ToV KOPTN. Na To
TMAUGCLO TWV TUNUATWY Tou Minipimer
OTO TIAUVTPLO TIATWYV, AnoPUYETE TNV
UTiEPROAIKT] TTOOOTNTA ATIOPPUTIAVTLKOU
1 YUQALOTLKOU.

atd v eneepyaocia TPOPWV pe
XPWOTLKEG ouaieg (.. kapdTa), TA
TMAQOTIKA TURHATA TNG CUOKEUNG PIopei
va anoypwpatiotouv. Mptv kabapioete
auTd Ta TUparta pe vepod, mepdoTe TA UE
PUTLKO AAdL.

To npoidv unokeltal oe aAhayEg Xwpig
npoeldormnoinon.

AuTo To poidv MAnpol TIg podia-
ypapég EMC, 6nwg éxouv oplotei CE
aré v Odnyia tou ZupBouliou
89/336/EEC kalL Toug avoviopoUg yia
Zuokeuég XaunAng Tdong (73/23 EEC).



Hawm nsgenus otBevatoT BbICOYANLLMM
cTaHOapTam B OTHOLLEHMM Ka4yecTea,
(hYHKLMOHaNbHbBIX BO3MOXHOCTEN U AiM3aiHa.
Mbl Hapeemcs, 4uTo Bel byneTe B NnosiHOM
Mepe ynoBneTBopeHbl paboTton Ballero
HOBOIo anekTponpubopa Braun.

BHumaHue

Mepen ucnonb3oBaHUEM 3NEKTPO-
npu6opa BHUMaTeNbHO U NONTHOCTbIO
NPOYTUTE AAaHHYIO HHCTPYKLHIO.

* Hoxwu npubopa o4eHb ocTpble!

¢ [epen cbopkow, pa3bopKoOM U OUUCTKOM
npubopa 06a3aTenbHO OTKOYanTe ero ot
ceTu.

* XpaHuTte npnbop BHE [OCAraemMocTH
neTen.

* He nopcraensanTe nof CTPyo BOAbI U
He Morpy><anTe B BOQY MOTOPHYIO YacTb
(A) 1 BEPXHIOIO KPBbILLKY Hacagky ons
namenbyeHus «ca» (1).

¢ OnekTponpubopsl Braun oTBevaoT Bcem
NPUMEHUMBIM CTaHaapTam 6e30nacHoOCTy.
PeMOHT unu 3ameHa LUHypa nuTaHus
LOOMKHbI MPOU3BOAMTHECA TONBKO YNor-
HOMOYEHHBIM CEPBUCHLIM NEPCOHATOM.
HenpasunbHO NponssefeHHbIe
HekBanMMULUMPOBAHHbLIE PEMOHTHLIE
paboTbl MOryT cO3AaTb CEPbLE3HYIO
0OMacHOCTb AN NoNb3oBaTenew.

* [lepepn nogknioyeHnem npubopa K ceTu
ybeautech, UTO HanNpsXXeHne cetTu
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha HUXKHEN
yacTu npubopa.

¢ [lpunbop paccuntaH Ha 06paboTKy 0ObIUHBLIX
ONA goMallHero xo3smncrea o6bemoB
NPOOYKLMK.

* CrakaH (E) He npurogeH ans
MCMONb30BaHUA B MMKPOBOJTHOBOM MEYn.

<

OTOpHasA 4YacTb
bIKNtoYaTeb

HOMKW A1 OTCOEAMHEHUSA paboumnx
vacten

Ban ¢ HOXom

CmecuTenbHbIM CTakaH

MepHbIl cTakaH ¢ repMeTUYHOMN KPbILLKOK
HacTeHHbI pepxartens

Hacapgka onsa namenbyeHus «hc»
Hacagka ons uamenb4yeHus «ca»

Py

C@EEEE O®@E

BneHpgep ngeansHo nogxoouT ans
NpUroTOBNEHUA NOAUB, COYCOB, CYNOB,
MaKnoHesa u OEeTCKOro nnuTaHud, a Takxe
058 CMeLlBaHUA HaNMMTKOB U MOJTOYHbIX
KOKTEeHnnen.

1. BcTtaBbTe MOTOpHYt0 YacTb (A) B Ban
¢ Hoxom (D) go dumkcaumm.

2. Bo nsbexxaHue pasbpbI3rnaHua
nepeq HaxxaTuem Ha BbiKmovaTenb
(B) norpyauTte py4HOn MUKCEP B
COOTBETCTBYIOLLYIO EMKOCTb.

3. [1na oTcoeOauHEHUS HAXXMUTE Ha KHOMKK
(C) ¥ cHUMKUTE Ban C HOXXOM.

Bbl MOXXeTE CMeLLMBaTL NPOAYKTLI NMPU
nomoLum 6neHaepa kak B C CMECUTESTbHOM
ctakaHe (E) nnu mepHom ctakaHne (F), Tak u
B Nobon apyrov emkocTu. MNpu cmelumBaHumn
NpoayKTOB HEMOCPEQCTBEHHO B KacTprone
npenBapuTESIbHO CHUMUTE KacTpioJio

C MAUTbI, YTOObI 3aNTUTL BneHaep oT
neperpesa.

Hacapgka ona namenbyeHua ngeanbHo
noaxoauT ON1A U3MeNbYEHUs MsAca, Cbipa,
NyKa, 3efleHU, YECHOKa, MOPKOBW, rPeLiKuX
opexos, (hyHayka, MUHAANA, YepHocnvBa 1
Opyrux npogykToB. Msico, cblp, NyK, YECHOK,
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MOPKOBb 1 YUK NpeaBapuUTesibHO HapeXxbTe
(cm. Tabnunuy Ha cTpaHuue 3). Ypoanute
YepeHKN U OUUCTUTE OPEXM.

MpumeyvaHue:

[oBsifMHa: nepen U3MenbYEHUEM
HeOo6X0OMMO yOanuTb BCE KOCTU, CyXOXUNUA
N XPALLN.

Mepe ynnu (c BOJOWM): UICNONB3YNTE TOSLKO
Hacagky Ans uamenbyeHus «hc».

He nsamensyarte Hacagky neg unv odeHb
TBepAble MPOAYKTLI, TAKUE Kak MycKaTHbIN
opex, KopenHble 3epHa, Wokonag u 3naku.

ca ®
a BepxHss KpbllLKa
™M

b Hoxesas
BCTaBKa

r— ¢ Yawa

— d OcHoBaHue

1. AKKypaTHO CHUMUTE NNacTUKOBbIA Yexon
C HOXXeBOW BCTaBku (b).

2. BHumaHue: HoXeBas BcTaBka (b) o4eHb
ocTpas! [lepxuTe ee TONbKO 3a BEPXHIOO
NIacTUMKOBYIO YacTb. [NomecTuTe
HOXKEBYIO BCTaBKYy Ha LIEHTPasbHYI0 OCb
valum Hacagku onsa uamenbyeHus (c),
OnycTUTE ee BHWU3 U NnoBepHUTe Ha 90°
no pukcauun. Hukorna He paboTanTe 6e3
NPOTMUBOCKONb3ALLIEr0 OCHOBaHUA (d).

3. MomecTnTe NPOAYKThI B Yallly HacaaKu
0151 U3MESbYEHUs.

4. HakpowTe yally BepXHen KpbILLKOK (a).

5. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb (A) B BEPXHIOHO
KPbILLKY (a) Hacaaku Ans namMernbveHus
0o hmkcaumu.

6. HaxxmuTe Ha BbikntovaTenb (B) ana
BKIMIOYEHUA Hacaaku. B npouecce
M3MeNbYEHNA OOHON PYKOMN yaep>xuBanTe
MOTOPHY!IO YacTb, a APYrow - HacafKy ans
N3MenbYeHus.

7. B nepsyio o4yepedb 0TCOEQUHUTE
MOTOpPHYI0 YacTb (A).

8. 3aTem 0TCOeaMHWUTE BEPXHIOID KPbILLKY
(a).

9. AKKypaTHO BblHbTE HOXXEBYHO BCTaBky (b).
(Bo3MOXXHO, HOXXEBYIO BCTaBKy NpuaeTcs
HEMHOTr0 MOBEPHYTh.)

10. Mocne 3Toro BbINIOXUTE U3MENbYEHHBbIE
NPOAYKThI U3 Yallu Hacagku Ans
n3menbyeHus. MpoTnBockonb3sLLee
OCHOBaHWe YallmM MOXXHO MCMONb30BaTh
TakXe B KaYeCTBE repMeTUYHON KPbILLKK
3TOM valuu.

Mocne ncnonb3oBaHWUsA CHUMKUTE Barn

C HOXXOM UK HacagKkKy onsa UsmMmesnbYeHus.
MoTopHyto YacTb (A) M BEPXHIOK KPbILLKY
Hacagku Ons M3MenbyeHus «ca» (a)
paspeLuaeTcsi ounLaTh TOMbKO C MOMOLLBIO
BNa>XHOW TKaHW. Bce npouve getanu MOXXHO
MbITb B MOCYJOMOeYHOM matumHe. OgHako,
nocne o06paboTKM 04eHb CONEHbIX MPOOYKTOB
HeobXxoOMMO cpasy XXe CNOSIOCHYTb HOXM
Bana u HacafKy Ans U3MenbYeHus.

Kpome Toro, He cnegyeT UCMonb30BaTb

B NOCYAOMOEYHON MaLLUMHE CITULLKOM
601bLUXE [O03bl MOKLLETO U
OeKanbLUHUPYIOLLLEro CpeacTea.

Mpn 0bpaboTke NpoayKToB, obnagarLLmx
KpacsLLMMK CBOMCTBaMM (Hanpumep,
MOPKOBM), MNACTUKOBbLIE geTanu MoryT
notepATb UBeT. [epen MOMKON MPOTpUTE 3TH
aeTanu pacTUTENbHbIM MacrioMm.

CopeprxaHue MOXeT 6bITb U3MeHeHo 6e3
yBEOOMIIEHHS.



Yci Bupobu Halwoi gipmu po3pobnaoTbea
Ta BUrOTOBMAIOTLCA Y Takui crociob,

o6 3a00BONBHUTY BUMOramM HamBULLMX
cTaHAapTiB AKOCTI, YHKLOHANbHOCTI

Ta gusaiHy. Mu cnogisaemocs, Lo BU
oTpumaeTe abconioTHe 3a00BOJSIEHHSA Bif
Baworo HoBoro npucTpoto Big cipmu Braun.

YBara

Mepep TMM, AK BU NOYHETE KOPUCTY-
BaTUCb UM MPUCTPOEM, MH NMPOCHMO
Bac fly>Ke YBa)KHO i MOBHICTIO NPOYUTaTH
Li HacCTaHOBH 3 WOro ekcrnnyaTatii.

* Jle3a HOXIB LIbOro MPUCTPOIO € OyXe
roctpumu!

e 3aBxau BUMUKaNTE NPUCTPIV 3 pO3ETKU
nepepg Tum, Ak 36upaTtu, pos3bupaTu Ta
YUCTUTH MOTO.

* 3b6epiranTe Len NPUCTPIN Y TAKOMY MicCLi,
ge BiH 6yge HegoCTynHWUM OnAa giTen.

¢ He npomueante enektpomoTop (A) Ta
BEPXHIO YacTuHy nogpibHioBaya «ca» (l)
nig CTPyMeHeM BOAM Ta He 3aHypronTe
ix 'y sogy.

e EnekTpuyHi npuctpoi cipmu Braun
3a0BONBHAIOTL YCIM BiAMOBIAHNM
cTaHgapTam 6e3neku. Yci peMOHTHI
po60TH 3 EIEKTPONPUCTPOAMU MAIOTb
BWKOHYBaTUCh nuLUe axiBUsaMM, sKi
YNOBHOBaXXEHi HA BUKOHaHHA Takux
onepavuin. AKLLO peMOHTHI poboTn
BUKOHYBaTUMYTbCA HEKBaNihikoBaHNUM
nepcoHasnoMm i 3 MOPYLUEHHAM NpaBuI
TexHik1 6e3neku, Lie MoXe NpM3BecTn [o
HellacHux Bunagkis abo Ao TpaBMyBaHHsA
KopucTyBauva.

e [lepen TvMm, SK Nig’egHaTH NPUCTPIN O
€NeKTPOpPO3eTKU, NEPEKOHANTECH Y TOMY,
L0 Hanpyra y Ballii eneKkTpomepexi
BiNOBiQae TOMy 3HaYEHHIO Hanpyriu,
fIKe HafpPyKOBAHO Ha HWXXHIM MOBEPXHi
LbOro NpUCTPOIO.

¢ Ller npucTpin NnpuaHaveHo onsa
BMKOPUCTaHHSA NMLLIE Y AOMALLIHIX yMOBaX.

* Pesepsyap (E) He MoxHa
BUKOPUCTOBYBATKW O11A MPUrOTYBaHHA DXKi
Yy MiKpOXBUIIbOBIH Nevi.

(A EnektpomoTop

Mepemunkay «BBIMKHEHO / BUMKHEHO»

(© KHoMKKM Ans 3BiNbHEHHS POBOUMX YaCTUH
MiKcepa Bif cTonopis

©®) PykosaTKa 3 nesamm

(B) Pesepsyap Ans amilLyBaHHs

(F) BumiptoBarnbHui pesepsyap
3 repMEeTUYHOIO KPULLIKOKO

© KpoHwTenH onsa dikcauii npucTpoto
Ha CTiHUi

H MoppibHioBay «hc»

(D MoppibHioBay «ca»

Lle# py4yHuI MiKcep € igeanbHum
iHCTPYMEHTOM AR NPUroTyBaHHSA NigfMBOK,
coycis, cynis, ManloHe3y Ta OQUTAYOro
XapuyBaHHA a TaKoX OJ1A 3MiLLlyBaHHSA
HanoiB Ta MOJIOYHUX KOKTENSIIB.

1. BctaBTe enektpomoTop (A) 0O pyKOSTKM
3 ne3amu (D) Tak, o6 BiH 6yB HagiMHO
3acpikcoBaHUi.

2. [Onsa 3anobiraHHa po36pu3KyBaHHIO
iHrpedieHTiB, BMWKanTe nepemukad (B)
nvwe nicnsa BBeOeHHs Mikcepa oo
pesepByapy 3 NpogyKTamu.

3. [ns 3BiflbHEHHA PYKOATKK 3 Nie3amu,
HaTUCHITb KHOMKW O 3BifIbHEHHA
poboumnx yactuH (C) Ta BUTArHITL
PYKOATKY 3 niesamu.

Mikcep Mo)xHa BUKOpUCTOBYBaTK AN
BMKOHaHH$ poboumx onepauin y
3MiLlyBansbHOMY / BUMiptoBanbHOMY
pesepsyapax (E/F), a Takox y 6yab-Aaknx
iHWKX pe3epByapax. Npu 3MiLlyBaHHI
6esnocepenHbO y KacTpyni nig yac npu-
roTyBaHHSA Xi, CNif crnepLuy 3HATK ii 3 BOTHIO
abu 3anobirTu neperpisaHHIO Mikcepa.
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MpwvcTpin ana nogpibHEeHHs NPOdyKTIB
ineanbHO NpUcTocoBaHUM AN NOApPiGHEHHS
M’ica, cupy, Lmnbyni, cnewin, YacHuKy,
MOPKBU, rpeLbKMUX ropixis, NicoBux Ta
MUrganesux ropixis, YOPHOCAMBY i T. iH.
CniovaTky cnif po3pisaTv Ha LUMaTOYKK
M’AiCO, cup, LUMbYIIo, YaCHUK, MOPKBY, NepeLib
(avBurch Tabnuuto Ha cTop. 3). Buimitb yci
TBEpAi YaCTUHKKU Ta LuKapanyny ropixis.

YBara:

AnoBuunHa: nepen nogpibHEHHAM HEOOXiOHO
BUMHATK YCi KICTKWU, CyXOXXUINA, Ta XPsLL,i.
Cipkni nepeLb (3 BOOOK): BUKOPUCTOBYBATH
nvwe nofgpibHosay «hc».

He 003BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH Lien
npuCTpiv onsa noapibHeHHs Kybukis neony Ta
Haf3BMYaNHO TBEPAMX XapyOBUX NPOAYKTIB
(ropixiB y LIKapanyni, KaBOBUX 3€PeH,
LLIOKONaQy Ta iHLIMX 3epeH).

ca O

a BepxHsa yactuHa

Jlesa

Pesepsyap
nogpibHioBaya

OcHoBa 3 HEKOB-
3KUM NOKPUTTAM

1. O6epexxHO 3HiMiTb NACTUKOBE MOKPUTTSA
3 HoXa (b).

2. MonepepxeHHs: Jleso Hoxa (b) ayxe
roctpe! 3aBXau TpumanTe Moro 3a
BEPXHIO NNacTUKOBY YacTuHy. Ans
HagivHoI hikcauii HoXXa BCTaHOBITb MOro
Ha LeHTpanbHUi WTUdT pesepsyapy
nogpibHioBava (c), HaTUCHITb Ha HbOrO
BHM3 Ta NPOBEPHITbL Ha 90°, [OKK BiH
He 3adikcyeTbes. 3aBxau po3miyinTe
pesepsyap nogpibHioBaya Ha OCHOBI
3 HEKOB3KWMM noppibHioBayem (d).

3. MNoknafdiTe Xap4oBi NPOAYyKTH y
pesepsyap Ans NoapibHeHHs.

4. Hakpwuiite pesepByap Onsi nogpibHeHHs
BEPXHbOK YaCTUHOLO (a).

5. BcTtaBTe enektpomoTop (A) y BEPXHIO
yacTuHy (a) pesepsyapy o
nogpibHeHHsA, OOKM BiH He 3adikcyeTbCs.

6. BBiMKHITb nepemukay (B) abu posnoyatu
poboTy. ig yac poboTn OQHIED PYKOIO
TpUmanTe eneKkTpoMoTOp, @ iHLIO —
pesepByap Onsa nogpibHeHHs.

7. TMicna 3aBepleHHsA poboTH, 3HIMITb
crnoyaTtky enektpomoTop (A).

8. 3HimMiTb NOTIM KOXyX (a).

9. ObepexxHo BUMMITL HOX (b). (MoxxnuBo,
MOro 0oBefeTbCA TPOXU MOBEPHYTH.)

10. Tenep nepepobneHi NpoayKTU MOXHa
BUMMATK 3 pesepByapy. [JHO pe3epsyapy,
Lo Mae NoKpUTTSA, sike 3anobirae
KOB3aHHI0, € 0AHOYACHO repMeTUYHO
KPULLIKOIO pe3epByapy AJiA NoapiOHEeHHS.

Micna po6oTH BUAMITE PYKOATKY 3 Nie3amu
abo nogpibHioBaYy. YULLLEHHS eNeKTPOMOTOpPY
(A) Ta BEpXHbLOI YacTMHM noApibHIoBava «ca»
(a) MmoXXHa BUKOHYBaTK N1LLIE 32 [OMOMOrOK
3BOJTIOXKEHOT TKaHWHW. Y Ci iHLWi YacTUHK
MO>XHa MWUTK Yy NOCYAOMUIHIN MaLmHi. Kpim
TOro, nicna poboTu 3 fy>Ke CONOHOI0 DKeLo
fie3a pyKosiTku Ta noapibHioBay cnig HeramHo
o6muTK Bogoto. MNpu LiboMy NOTPIGHO 6yTH
ayXe yBaKHUMU, abun He [onyCcTUTU Y Nocy-
JOMWIHIN MaLLMHI Nepeao3yBaHHA MUIOYNX
3acobis Ta 3acobiB AN NOM'AKLLEHHA BOOM.
Mpu poboTi 3 KONLOPOBMMU NPOAYKTaMM
(Hanpuknag, 3 MOPKBOIO) MNACTUKOBI
YaCTUHM MPUCTPOIO MOXYTb 3MIHUTH KOSIp.
sepef YMLLEHHAM iX HeObXigHO NpoTepTH
onieto.

®dipma 3anuiuae 3a co6oto Npaso Ha BHECEHHSA
3MiH 0O i€l iIHCTpYKLii 6e3 foaaTkoBux
nonepenXXeHb.
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