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| BEDIENUNGSANLEITUNG MW170G/GE MIKROWELLENHERD MIT GRILL | ¢ Netzkabel und Netzstecker regelmaBig auf evtl. Beschadigungen iberprifen. Im Falle von

Liebe Kundin, lieber Kunde, Beschéadigungen missen Netzkabel und Netzstecker vom Hersteller bzw. einem qualifizierten Fachmann
bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie Ihr Gerét ans Netz anschlieBen, um ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Schaden durch nicht sachgemaBen Gebrauch zu vermeiden. Beachten Sie besonders die « Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn Netzkabel oder Netzstecker Schaden aufweisen oder falls das
Sicherheitshinweise. Sollten Sie dieses Gerat an Dritte weitergeben, muss diese Bedienungsanleitung mit Gerét auf den Boden gefallen sein sollte oder anderweitig beschédigt wurde. In solchen Féllen das Gerét
ausgehéandigt werden. zur Uberprifung und evtl. Reparatur in die Fachwerkstatt bringen.

‘| * Nie versuchen, das Gerat selbst zu reparieren. Es besteht Gefahr durch Stromschlag!

H AUFBAU  Das Netzkabel nicht Giber scharfe Kanten hangen lassen und von heiBen Gegenstanden und offenen
Bauteile 11 Flammen fernhalten. Nur am Stecker aus der Steckdose ziehen.

1. Luftungsschlitze « Einen zusatzlichen Schutz bietet der Einbau einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit einem

2. Sichtfenster 1 (= Nennauslésestrom von nicht mehr als 30 mA in der Hausinstallation. Lassen Sie sich von lhrem

3. Tar Elektroinstallateur beraten.

4. Rollenring fiir Drehteller P « Das Kabel sowie ein evtl. bendétigtes Verlangerungskabel so verlegen, dass ein unbeabsichtigtes Ziehen

5. Mitnehmer 10 daran bzw. ein Dariiberstolpern nicht méglich ist.

6. Drehteller * Wird ein Verlangerungskabel benutzt, muss dieses fiir die entsprechende Leistung geeignet sein,

7. Grillrost ansonsten kann es zu Uberhitzung von Kabel und/oder Stecker kommen.

8. Netzkabel mit Netzstecker / 9 * Dieses Gerat ist weder flir den gewerblichen Gebrauch noch fiir den Gebrauch im Freien geeignet.

9. Leistungsregler *» Wahrend des Gebrauchs das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen.
10. Zeitregler 2 - « Kinder kénnen die Gefahren, die im unsachgemaBen Umgang mit Elektrogeraten liegen, nicht erkennen.
1. Grill ‘ Deshalb elektrische Haushaltsgerate nie von Kindern ohne Aufsicht benutzen lassen.

* Vor Ziehen des Netzsteckers das Geréat ausschalten.
8 « Vorsicht! Das Gerat steht unter Strom solange es ans Stromnetz angeschlossen ist.

Funktionswahlschalter 3 — * Das Gerit nie an dessen Netzkabel tragen.

Zeitregler (10) | BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE

0 - 30 Minuten * Bei erster Inbetriebnahme kann es zu leichter Rauchentwicklung kommen, was aber keine Gefahr

darstellt. Auf ausreichend Bellftung des Raumes sorgen.

Leistungsregler (9) * Das Gerét nur zur Zubereitung von Speisen benutzen.

LOW (schwach) 119W ¢ Das Gerat nicht zum Trocknen von Kleidung, Papier oder sonstigen Gegenstanden benutzen.

DEFROST (Auftauen) 259W * Im Garraum keine Gegensténde aufbewahren.

MED (mittel) 462W ¢ Mikrowelle nur einschalten, wenn sich Speisen im Garraum befinden.

M.HIGH (mittelhoch) 595W * Bei Betrieb ohne Speisen (Leerlaufbetrieb) wird das Gerét héher belastet. Dies kann zu Beschéadigungen

HIGH (hoch) 700W des Gerates fiihren.

GRILL 800W * Das Gerat nur mit ordnungsgemaB eingelegtem Drehteller einschalten.

COMB 1 (KOMBINATION 1) MW 30% & GRILL 70% * Keine Speisen in Warmhalteverpackungen (beschichtetem Papier) oder brennbarem Kunststoff erwarmen.

COMB 2 (KOMBINATION 2) MW 49% & GRILL 51% Es besteht Brandgefahr. Wenn Rauch festgestellt wird, ist das Gerét auszuschalten, der Stecker zu

COMB 3 (KOMBINATION 3) MW 67% & GRILL 33% ziehen und die Tir geschlossen zu halten, um eventuell auftretende Flammen zu ersticken.
H SICHERAETTSHINWEISE ‘| * Beim Erhitzen von Flussigkeiten einen Kaffeel6ffel aus Metall mit in das Geschirr stellen, damit ein

Siedeverzug vermieden wird. Bei Siedeverzug wird die Siedetemperatur erreicht, ohne dass die typischen
Dampfblasen aufsteigen. Schon bei geringer Erschiitterung des GefaBes kann die Flissigkeit plétzlich
Uberkochen oder verspritzen. Verbrennungsgefahr!

* Keine Speisen oder Getranke in fest verschlossenen GefaBen erhitzen, da sie leicht explodieren kdnnen.

¢ Lebensmittel mit festen Schalen oder Hauten, z.B. Tomaten, Kartoffeln, Wirstchen, vor dem Erhitzen
anstechen, damit sie nicht aufplatzen.

¢ Eier in der Schale nicht mit Mikrowellen erhitzen. Sie werden in der Mitte schneller hei3 und kénnen
explosionsartig zerplatzen. Bei Spiegeleiern Dotter vorher anstechen.

¢ \Vor dem Erwédrmen von Babynahrung Sauger und Verschlusskappe entfernen. Nach dem Erwarmen gut
schitteln oder umriihren, damit die Warme gut verteilt wird. Unbedingt die Temperatur prifen, bevor das
Kind die Nahrung bekommt.

« Falsche Bedienung und unsachgemaBe Behandlung kénnen zu Stérungen am Gerét und zu Verletzungen
des Benutzers flhren.

* Das Gerat darf nur flr den vorgesehenen Zweck benutzt werden. Bei nicht bestimmungsgemaBem
Gebrauch oder falscher Handhabung kann keine Haftung fiir evtl. auftretende Schaden tibernommen
werden.

« Vor Anschluss ans Netz priifen, ob Stromart und Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild am
Gerét Ubereinstimmen.

* Gerat und Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen. Sollte das Gerat dennoch
einmal ins Wasser gefallen sein, sofort den Netzstecker ziehen und das Gerét vor erneutem Gebrauch von
einem Fachmann Uberpriifen lassen. Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!

* Niemals selbst versuchen, das Gehause zu Gffnen! * Die entfernteste Kante des Behélterdeckels oder der Mikrowellenfolie langsam anheben und Popcorn oder

* Keinerlei Gegenstande in das Innere des Gehéuses fiihren. Speisen in Plastiktiten immer vom Gesicht entfernt 6ffnen.

* Das Gerét nicht mit nassen Handen, auf feuchtem Boden oder wenn es nass ist benutzen. « Damit der Drehteller nicht zerbricht,

* Den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen. - Drehteller vor dem Reinigen abkiihlen lassen.
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- Keine heiBen Speisen oder Untensilien auf den kalten Drehteller stellen.

- Keine tiefgefrorenen Speisen oder Utensilien auf den heiBen Drehteller stellen.

Durch die erhitzten Speisen kann auch das Geschirr hei8 werden. Deshalb immer Topflappen benutzen
beim Herausnehmen. Verbrennungsgefahr!

Kinder erkennen oftmals nicht die Gefahren, die im Umgang mit elektrischen Geraten liegen. Lassen Sie
Kinder daher nie unbeaufsichtigt mit lhrer Mikrowelle.

Achtung: Kindern darf die Benutzung des Geréates ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine
ausreichende Anweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage versetzt, das Geréat in sicherer Weise
bedienen und die Gefahren einer falschen Bedienung verstehen zu kénnen.

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose anschlieBen. Prifen Sie, ob die
Stromversorgung den Angaben auf dem Typenschild entspricht.

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur durch einen geschulten Kundendiensttechniker ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen dirfen nur von Kundendiensttechnikern durchgefiihrt werden, die vom Hersteller geschult
sind. Durch unsachgeméaBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Achtung: Es ist fir alle anderen, auBer fiir eine daflir ausgebildete Person geféhrlich, irgendeine
Wartungs- oder Reparaturarbeit auszufiihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordert, die den
Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

Das Gerat muss nach jeder Benutzung gesaubert und von Speiseresten befreit werden.

Wenn das Gerat nicht regelmaBig gesaubert wird, kann es dazu kommen, dass die Oberflachen
verschleiBen und die Lebensdauer stark eingeschrankt wird. Weiterhin kann es zur Einschrankung der
Sicherheit und Funktion des Gerates fiihren.

Dieses Produkt ist ein ISM- Geréat der Gruppe 2 Klasse B. Gruppe 2 umfaBt alle ISM-Gerate (industrielle,
wissenschaftliche, medizinische) in denen Radiofrequenzenergie entsteht und/oder in Form von

elektromagnetischer Ausstrahlung zur Bearbeitung von Material benutzt wird, sowie Funkenerosionsgerate.

Klasse B sind Geréte flir den Hausgebrauch oder an Stromversorgungsnetzen, die Wohngebaude
speisen.

Eignung von Geschirr
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¢ Keine geschlossenen MetallgefaBe verwenden. Mikrowellen werden vom Metall reflektiert und es kann zu
Funkenbildung kommen. Offene, flache MetallgefaBe, wie z.B. Aluminiumschalen, kénnen zum Erwarmen
von Fertiggerichten verwendet werden.

¢ Aluminiumfolie kann in kleinen Stlicken zum Abdecken empfindlicher Teile, z. B. beim Auftauen von
Geflugel, verwendet werden. Darauf achten, dass die Aluminiumfolie nicht mit den Wanden des
Garraumes in Beriihrung kommt. Einen Mindestabstand von ca. 30 mm zu den Wanden des Garraumes
einhalten.

» GefaBe aus Holz sind ungeeignet. Durch die Mikrowellen kann Holz austrocknen und rissig werden.

| VOR ERSTER INBETRIEBNAHME

* Alle Verpackungsmaterialien entfernen.

* Das Gerat wie unter Reinigung und Pflege beschrieben reinigen.

* Bevor das Gerat benutzt wird, priifen, ob es Beschadigungen, insbesondere an der Tir (3) oder
Tirdichtung, aufweist. Ist das Gerat beschadigt, so darf es nicht in Betrieb genommen werden.

* Das Gerat darf nicht ohne Rollenring (4) und Drehteller (6) in Platz in Betrieb genommen werden.
Rollenring einlegen und Drehteller auf den Mitnehmer (5) aufsetzen.

« Darauf achten, dass die Tur richtig schlieBt. Verschmutzungen im Bereich der Dichtungsflachen sofort
entfernen.

| AUFSTELLEN DES GERATES

GESCHIRR Mikrowelle Grill Kombinierter Betrieb
Hitzebestandiges Glas Geeignet Geeignet Geeignet
Nicht hitzebestandiges Glas Ungeeignet Ungeeignet Ungeeignet
Hitzebestandiges Keramik Geeignet Geeignet Geeignet
Mikrowellensicheres Plastik Geeignet Ungeeignet Ungeeignet
Kichenpapier Geeignet Ungeeignet Ungeeignet
Metallblech/Metallschale Ungeeignet Geeignet Ungeeignet
Grillrost Ungeeignet Geeignet Ungeeignet
Alu-Folie/Behalter mit Alu-Folie Ungeeignet Geeignet Ungeeignet

* Nur Geschirr benutzen, das flir den Gebrauch in Mikrowellen geeignet ist.

* Geschirr aus Glas, Porzellan, Steingut, Keramik, Glaskeramik oder hitzebestandigem Kunststoff ist flr die
Mikrowelle geeignet. Durchsichtiges Material ist vorzuziehen. Runde Behélter eignen sich besser als
eckige, da Nahrungsmittel in Ecken zum Uberhitzen neigen.

* Es sollte kein Recyclingpapier verwendet werden, da dieses winzige Metallteile beinhalten kann, welche
zu Funkenbildung fihren kénnen.

¢ Kein Geschirr mit Gold- oder Silberdekor verwenden. Es kann zu Funkenbildung kommen und das Dekor
kdénnte zerstort werden.

¢ Es diirfen keine Gegenstande auf dem Gerat abgestellt werden.

* Das Gerat nur auf einer ebenen, stabilen Arbeitsflache aufstellen.

« Darauf achten, dass hinter und neben dem Gerat gentigend Raum frei bleibt. Die Liftungsschlitze (1) am
Gerat miissen jederzeit freigehalten werden. Uber der Oberkante des Gerates muss ein Mindestabstand
von 200 mm, an der Rickseite 100 mm, links und rechts des Gerates je 50 mm eingehalten werden.

¢ Die StandfiiBe dirfen nicht entfernt werden.

« Das Gerat nicht an Orten aufstellen, wo es GberméaBiger Hitzeeinwirkung oder Feuchtigkeit ausgesetzt
wirde, auch nicht in der Nahe von brennbaren Gegenstanden.

¢ Das Gerat nicht in der unmittelbaren Nahe von Radio- und TV-Geraten aufstellen, damit der Empfang nicht
gestort wird.

Tipps zur Beseitigung von Empfangsstérungen:

- Tur und Dichtung reinigen

- Empfangsantenne von Radio oder Fernseher neu ausrichten

- Den Abstand der Mikrowelle zu Radio oder Fernseher vergréBern

- Die Mikrowelle mit einer anderen Steckdose als der Fernseher bzw. Radio verbinden

* Dieses Gerat nur an eine vorschriftsgemas installierte Steckdose anschlieBen.

* Der Netzstecker (8) muss jederzeit leicht zuganglich bleiben, um diesen im Notfall sofort aus der
Steckdose ziehen zu kénnen.

* Das Netzkabel (8) darf nicht unter dem Gerat durchgeflihrt werden oder in Kontakt mit heiBen
Oberflachen oder scharfen Kanten kommen.

* Das Gerat ist nur fir den Gebrauch in geschutzten Innenrdumen vorgesehen.
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[ MIKROWELLENLEISTUNGSSTUFEN \|

Einstellung Anwendung

LOW o Warmhalten von Gerichten

Defrost .....ooviiiiiiii Auftauen von Fisch, Fleisch oder Geflligel etc.

Med ..., Schonendes Garen und Erhitzen

M.high ... Erhitzen von bereits aufgetauten Gerichten und Tellergerichten

High oo, Schnelles Garen und Erhitzen

| BEDIENUNG |

* Die Tur 6ffnen.
* Gargut in ein geeignetes Geschirr geben und auf den Drehteller stellen. Die dicksten Bereiche der
Lebensmittel am Rande des Geschirrs platzieren.

Speisen abdecken

* Die Nahrungsmittel mit speziell mikrowellen-geeigneten Deckeln abdecken, um gleichmaBiges Kochen der
Nahrungsmittel zu ermdéglichen. Weiter verhindert das Abdecken Spritzen und Austrocknen der
Nahrungsmittel.

Speisen schiitzen

* Dinne Fleisch- oder Geflligelteile mit Folie abdecken, um zu starkes Garen zu vermeiden.

Speisen veriihren

* \Von der AuBenseite bis zur Tellermitte ein- bis zweimal, falls méglich.

Speisen umdrehen/umsetzen

* Nahrungsmittel wie Hamburger oder Huhn wahrend des Kochvorganges einmal wenden. GroBere Stiicke
mehrmals wenden, um gleichmaBiges Kochen zu erreichen. Nahrungsmittel wie Fleischbélle, wahrend des
Kochvorganges, vom Geschirrzentrum zur GeschirrauBenseite umplatzieren.

Ruhezeit

» Aufgewarmte Flissigkeiten bzw. Getrdnke kénnen nachtréaglich noch sprudeln. Nach dem Garen noch
etwas stehen lassen. Speisen bzw. Flissigkeiten herausnehmen und wenn méglich, umriihren. Wahrend
dieser Zeit die Speisen abdecken, damit sie fertig kochen, aber nicht tiberkochen.

Mikrowellensicherer Plastikfilm

* Zum garen von Speisen mit hohem Fettanteil, die Folie auf keinen Fall in Berlihrung mit der Speise
bringen, sonst kdnnte die Folie schmelzen.

Mikrowellensicherer Plastikbehalter

¢ Manche Plastikbehélter sind nicht zum Garen von sehr fetthaltigen oder zuckerhaltigen Speisen geeignet.

* Tir schlieBen.

* Den Netzstecker (8) mit einer entsprechenden Steckdose verbinden

* Mit dem Leistungsregler (9) gewlinschte Mikrowellenleistung, Grill oder Kombinationsbetrieb einstellen.

* Beachten Sie die Eignung des Geschirrs.

* Den Zeitregler (10) auf die gewiinschte Dauer einstellen. Das Gerat und das Licht werden eingeschaltet.
Kochvorgang immer mit kiirzester Zeit durchfiihren, wenn nétig nochmals nachkochen. Verkochte
Nahrungsmittel kdnnen rauchen oder sogar Feuer fangen!

» Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch aus, gleichzeitig ertont ein Warnton
und das Licht erldscht.

* Wird das Gerat nicht mehr benétigt, den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

¢ Wird die Tlr gedffnet und vor Ablauf der eingestellten Zeit die Speisen entnommen, so muss der Zeitregler
auf O zurlickgedreht werden, um Wiedereinschalten des Gerates zu verhindern.

Hinweise:

* Bei einer Garzeit unter 2 Minuten den Zeitregler erst Giber die 3-Minuten-Markierung hinaus und dann auf
die gewlinschte Zeit zuriickdrehen.

* Die Garzeit kann jederzeit gedndert werden. Durch Drehen des Zeitwahlers auf O kann die Garzeit
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vorzeitig beendet werden.

* Durch das Sichtfenster (2) kdnnen Sie den Kochvorgang im Auge behalten.

* Der Garzustand der Speisen kann durch Offnen der Tilr jederzeit iiberpriift werden. Beim Offnen der Tiir
wird der Kochvorgang automatisch unterbrochen. Beim SchlieBen der Tiir ist die Mikrowelle wieder in
Betrieb.

| TABELLEN

* Bei den Zeit- und Gewichtsangaben handelt es sich um Richtwerte, die je nach Qualitat,
Zerkleinerungsgrad, Lagertemperatur und Feuchtigkeitsgehalt der Lebensmittel variieren kénnen. Garen
Sie im Bedarfsfall noch etwas nach.

Auftauen (Defrost)

« Die Auftaustufe taut rohe Speisen schonend auf. Flache Teile tauen besser auf als hohe. Die Speisen
maoglichst gleichmaBig auf dem Drehteller verteilen. Ungleich dicke Lebensmittel, wie ganze Fische oder
Geflugelteile so anordnen, dass die dickeren Teile nach auBen liegen.

* Kompakte Stiicke, z.B. Fleisch, mehrmals wenden. Lebensmittel nicht vollstdndig auftauen lassen. Die
untenstehenden Nachtauzeiten auBerhalb des Gerétes lassen das Gefriergut vollstandig auftauen.

Lebensmittel/Speise  Menge Leistung  Zeit Nachtauzeit Hinweise
in Gramm Stufe Min. Min.
Fleisch
Rinderhack ca. 500 Defrost ca. 10 ca. 5
Gefliigel
Héhnchen ca. 1250 Defrost ca. 30 ca. 15 Nach der Hélfte der
Auftauzeit wenden.
Obst
Himbeeren ca. 250 Defrost ca. 4 ca. 5

Hinweis: Immer zuerst eine niedrigere Zeit einstellen, falls erforderlich die Zeit verldngern.

Erwérmen, Erhitzen

Lebensmittel/Speise Menge Leistung Zeit Hinweise
Gramm Stufe Min.

Tellergericht

Tellergericht bestehend aus:

ca. 100 g Hackbraten, High ca. 52 Essteller abdecken,

ca. 200 g Karotten nach Erhitzvorgang

ca. 200g Kartoffelplree Teller fur ca. 3 min.
stehen lassen.

Gemiise

Gemise (Brokkoli, Erbsen, Karotten) je ca. 100 M.High ca. 122 Gemlse auftauen und

erhitzen, abdecken,
umrlhren.

Nach Auftau- und
Erhitzvorgang, Gemuse
fir ca. 3 min. stehen
lassen.
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GAREN
Lebensmittel/Speise

Fleisch
Hackbraten

Gefliigel
Hahnchen

Fisch
Fischfilet, gefroren

Dessert
Biskuit

GRILLEN

Menge
Gramm

ca. 900

ca. 1100

4 Scheiben
aca. 100g

ca. 475

Leistung
Stufe

High

High

M. High

High

Zeit
Min.

ca. 16"

ca. 29

ca. 122

Zum Grillen muss die Speise auf einem Grillrost auf den Drehteller gestellt werden.
Leistung

Lebensmittel/Speise

Brot
Toastbrot / 11mm

Fleisch
Beefsteak

Hahnchenschenkel

Hinweis: Mit dem Girill kénnen bereits mit der Mikrowelle gegarte Speisen gebraunt werden.

KOMBINIERTER BETRIEB

Gramm

4 Scheiben

ca. 500 (4 Stk.)

Stufe

Zeit
Min.

ca. 3'2(1Seite)

ca. 50

ca. 48

Hinweise

Ca. 5 min nachgaren
lassen.

Nach ca. 15 min.
wenden, ca 5 min.
nachgaren lassen.

Abdecken, ca. 5 min
nachgaren lassen.

Ca. 5 min. nachgaren
lassen.

Hinweise

Gerét ca. 5 min
vorheizen.

Gerat ca. 5 min
vorheizen.

Nach ca. 25 min.
Steaks wenden.
Gerét ca. 5 min.
vorheizen.

Nach ca. 24 min.
Schenkel wenden.

Beim Kombinationsbetrieb den, fir Mikrowellen und Grill, geeigneten Behalter mit Nahrungsmittel auf den Drehteller stellen.
Kombination 1,2 oder 3 wahlen und Zeit einstellen.

[ REINIGUNG UND PFLEGE

* Dazu auch unbedingt die Sicherheitshinweise beachten.

» Netzstecker aus der Steckdose ziehen und Gerét vollstandig abkiihlen lassen.

* Gerét keinesfalls in Wasser eintauchen.
* Nur milde Reinigungsmittel verwenden, keine scheuernden Mittel, Benzin, Metallbiirsten oder kratzenden

Schwamme.

¢ Drehteller, Rollenring und Grillrost kdnnen zur Reinigung herausgenommen werden.

* Garraum mit einem weichen Tuch und warmer Spllmittellauge auswischen und nachtrocknen.

¢ Besonders auf Verschmutzungen im Bereich der Tir und der Tlrdichtungsflachen achten.
Verschmutzungen sorgféltig mit warmer Spiimittellauge entfernen und Fldchen nachtrocknen.

» Wenn Ol oder Suppe in den Ofenraum gespritzt ist, diese Spritzer unbedingt entfernen, sonst kann sich
bei der ndchsten Benutzung Rauch bilden. Verspritzte Lebensmittel kénnen auch eine Feuergefahr

darstellen!

* Drehteller nach dem Reinigen wieder ordnungsgemas einsetzen.
* Das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel reinigen.

D

[ TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung
Leistungsaufnahme

Garraum-Volumen

230V~ 50Hz

700W Mikrowellen-Leistung, 2450 MHz, Leistungsaufnahme 1150 W

800W Girill
171

| HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und

E Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Giber den normalen Haushaltsabfall

elektronischen Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der

] Gebrauchsanleitung oder der Verpackung weist darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der
stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeréten leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

| GARANTIE UND KUNDENDIENST

Vor Auslieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterworfen. Sollte trotz aller
Sorgfalt bei der Produktion oder beim Transport ein Schaden entstanden sein, bitten wir Sie, das Gerat zu
Ihrem Handler zurlick zu bringen. Neben den gesetzlichen Gewahrleistungs-anspriichen hat der Kaufer nach
seiner Wahl folgenden Garantieanspruch: Flr das gekaufte Gerét leisten wir 2 Jahre Garantie, beginnend
mit dem Verkaufstag. In diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich auf Material-
oder Fabrikationsfehler zurlickzufiihren sind, durch Instandsetzung oder Umtausch. Mangel, die infolge
unsachgemaBer Behandlung des Gerates und Fehler, die durch Eingriffe und Reparaturen Dritter oder den

Einbau fremder Teile entstehen, fallen nicht unter diese Garantie.

Das Geriét ist mit dem CE-Zeichen
gekennzeichnet und entspricht damit

den einschlégigen europédischen Richtlinien.

0705/MW170G/MW170GE

elta GmbH
Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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[INSTRUCTION MANUAL

Dear customer,

Please read these Operating Instructions through carefully before connecting your device to the mains, in
order to avoid damage due to incorrect use. Please pay particular attention to the safety information. If you pass
the device on to a third party, these Operating Instructions must also be handed over.

[ ASSEMBLY |
Components

MW170G/GE MICROWAVE OVEN WITH GRILL |

—_
—_

1. Ventilation slots
2. Viewing window —
3. Door 1 —
4. Ball bearing for rotation plate —~
5. Actuator
6. Rotation plate
7. Grill lattice _d=> _
8. Cable and power plug =
9 Power control / ‘;D
10. Time control 2 L
11. Grill =
4 5 6
3 _
Choices of Mode
Time regulator (10)
0 - 30 minutes
10
Power controller (9)
LOW 119W
DEFROST 259W
MED 462W
M.HIGH 595W
HIGH 700W 9
GRILL 800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%
| SAFETY INFORMATION |

* Incorrect operation and improper use can damage the appliance and cause injury to the user.

* The appliance may be used only for it's intended purpose. No responsibility can be taken for any possible
damage caused through incorrect use or improper handling.

* Before connecting the appliance to the power source, check that the current and power match those given
on the rating plate.

* Do not put the appliance or the plug in water or any other liquid. However should the appliance accidentally
fall into water, unplug the appliance immediately and have it checked by a qualified person before using it
again. Non-observance could cause a fatal electric shock!

* Never attempt to open the housing yourself.

* Do not place any kind of object into the inside of the housing.

* Do not use the appliance with wet hands, on a damp floor or when the appliance itself is wet.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Check the cord and the plug regularly for any possible damage. If the cord or plug is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or a qualified person in order to avoid a hazard.

El
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¢ Do not use the appliance if it is dropped or otherwise damaged or if the cord or plug are damaged. In the
case of damage, take the appliance to an electrical repair shop for examination and repair if necessary.

¢ Never attempt to repair the appliance yourself. This could cause an electric shock!

* Do not allow the cord to hang over sharp edges and keep it well away from hot objects and naked flames.
Remove the plug from the socket only by holding the plug.

 For extra protection it is possible to fit the electric household installation with a fault current breaker with a
rated breaking current of not more than 30mA. Ask your electrician for advice.

* Make sure that there is no danger that the cord or extension cord may inadvertently be pulled or cause
anyone to trip when in use.

e |If an extension cord is used it must be suited to the power consumption of the appliance, otherwise
overheating of the extension cord and/or plug may occur.

* This appliance is not suitable for commercial use nor for use in the open air.

* Never leave the appliance unattended while it is in use.

* Children cannot recognise the dangers involved in the incorrect use of electrical appliances. Therefore never
allow children to use household appliances without supervision.

* Always remove the plug from the socket when the appliance is not in use and each time before it is cleaned.

* Danger! Nominal voltage is still present in the appliance as long as the appliance is connected to the mains
socket.

¢ Switch the appliance off before disconnecting from the mains.

* Never use the cord to carry the appliance.

| SPECIFIC SAFETY ADVICE |

« At first use some minor smoke may develop, which is not a cause for concern. Always make sure that the
room in which device operates is adequately ventilated.

¢ Use this device only for the preparation of meals or drinks.

* Do not use this device to dry clothes, paper or other items.

* Do not store anything within the device.

* Only activate microwave when meals are in it.

* When in no-load-operation the device is heavily strained. This can cause damage to the device.

* Only activate the device with properly installed rotation plate.

* Remove all flammable packaging from any meals or drinks before heating. This can be a serious fire
hazard. Should smoke develop, immediately turn of the device and disconnect it from its power supply.
Leave the door closed to extinguish any potentially developing flames.

* When heating fluids be sure to remove any metal spoons or similar objects to prevent a boiling retardation.
When a boiling retardation occurs the normal boiling point is exceeded, without the fluid beginning to boil,
thus causing superheating. Consequently the slightest agitation of the fluid can cause it to suddenly begin
boiling. Danger of burning!

* Never heat your meals or drinks in sealed containers as these may explode.

* Foods with parings, such as tomatoes, potatoes or sausages should be broached before heating to
prevent them from bursting.

* Do not heat eggs that still have their shell with the microwave. The will heat quicker in their centre and may
explode. Broach the yolk of fried eggs before heating.

« Before heating baby food, remove any type of seal or pacifier. After heating, shake well to equally distribute
the warmth. Always check the temperature of the food before feeding it to a child.

* Always open any coverings of heated containers such as microwave proof foils, popcorn bags or
microwaveable plastic bags facing away from your face to prevent burns.

* To protect the rotation plate from breaking.

- Always allow time for cooling before cleaning it.

- Do not place hot meals or utensils on a cold rotation plate.

- Do not place frozen meals or utensils on a hot rotation plate.

* When heating meals the plates and utensils will be heated as well. Therefore always use oven gloves when
taking out your meal. Danger of burning!

« Children often do not realise the extent of danger involved in the use of electric devices. Therefore never
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allow children to use the microwave unsupervised.

« Attention: Children should only be allowed to use the device after being sufficiently instructed on proper
use and possible dangers involved.

* Never connect the device to an improperly installed electric outlet. Check whether the power supply is
compatible to device, as specified on the devices labels.

* To avoid danger, a damaged power cable should only be replaced by a properly trained service technician.

¢ Repairs of the device should only be conducted by a service technician trained by the manufacturer.
Improper repairs may cause considerable danger for the user. Warning: It is very dangerous for anyone
other than a trained service technician to conduct any service or repair work that involve removal of any
parts of the device that insure protection from radiation of microwaves.

¢ The device should be cleaned and any food scraps should be removed after every use.

* |f the device is not cleaned regularly, the life-expectancy of the surfaces of the device is considerably
diminished due to abrasion. Furthermore, the safety and functionality of the device may be influenced.

* This product is an ISM-Device of group 2 class B. Group 2 incorporates all ISM-devices (industrial,
medical and scientific) in which radio frequency energy is produced, and/or any form of exposure of
materials by electromagnetic radiation is used, as well as spark erosion devices. Class B incorporates
device that are intended for household use or that are used to feed the power supply of households.

Suitability of plates and utensils

ITEM Microwaveable Grill Combined operation

Heat-resistant glass Yes Suitable Suitable

Non-heat-resistant glass No Unsuitable Unsuitable
Heat-resistant ceramics Yes Suitable Suitable

Microwaveable plastics Yes Unsuitable Unsuitable

Kitchen cloth Yes Unsuitable Unsuitable

Metal bowls or sheets No Suitable Unsuitable

Metal lattice No Suitable Unsuitable

Tin-foil or containers with tin-foil No Suitable Unsuitable

* Only use plates and utensils that are marked as suitable for use in a microwave.

* Plates or bowls made from glass, porcelain, stone, ceramics, glass ceramics or heat-resistant synthetics is
suitable for use in a microwave. The use of transparent materials is preferable. Round containers are better
suitable than angled ones as meals tend to overheat in corners.

* Never place recycled paper in the microwave as this may contain tiny metal pieces that can cause sparks.

* Do not place anything made of, or containing gold or silver components, as this may cause sparks and will
ruin the metals.

* Never use sealed metal containers. Microwaves are deflected off the metal which may cause sparks.
Open, shallow containers made of metal such as tin-foil containers commonly provided for microwaveable
food may be used to warm instant meals.

« Tin-foil may be used in small amounts to cover tender parts of a meal such as when de-freezing poultry.
Make sure that the tin-foil cannot touch the sides of the microwave in any way. Try to keep a minimum
distance of 30mm from the sides of the microwave.

* Containers made of wood should not be used. When exposed to microwaves, wood can dry out and
crack.
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[ PRIOR TO FIRST USE

* Remove all packaging from the microwave.

« Clean the device as described in Care and Maintenance.

 Before using the device check for any damage, especially on the door (3) and sealing of the door. Should
the device be damaged in any way, do not use it.

* Without the ball bearing (4) and rotation plate (6) properly installed you should not use the device. Insert
the ball bearing and place the rotation plate on the actuator (5).

¢ Make sure that the door opens and closes properly. Immediately remove any dirt or other contamination of
the doors sealing.

[ INSTALLMENT OF THE DEVICE

* No items should be placed on the device at any time.

* Place the device on a stable, flat surface.

¢ Make sure that there is enough space behind the device. The ventilation slots (1) should be kept free at all
times. Allow for at least 200mm of space above, 100mm behind and 50mm on the sides of the device.

* The feet of the device should never be removed.

* Do not position the device where it may be exposed to excessive heat or moisture, and check that no
flammable objects are in its immediate vicinity.

* Placing the device close to radio or TV devices may cause disturbances of their reception.
Advice on avoiding and eliminating disturbances of reception:

- Regularly clean the door and sealing of the door.

- Readjust the antenna of your radio or TV set.

- Increase the distance between your microwave and radio or TV set.

- Connect the microwave to a different power outlet than those of your radio or TV set.

* Make sure that the device is connected to a properly installed power outlet.

* The power plug (8) should always be easily accessible so as to allow immediate disconnection in case of
emergency.

* The power cable (8) should run beneath the device and should not touch sharp edges or hot surfaces.

* The device is only designed for use indoors.

| MICROWAVE POWER SETTING LEVELS

Setting Use

LOW v To keep meals or liquids warm

Defrost ....covvviiiii, To de-freeze fish, meats, poultry, etc.

Med ........ ...To gently warm meals and liquids

M. high ...To heat previously de-frozen meals

High o, To quickly heat meals and liquids

| OPERATION |

¢ Open the door.

* Place meal or liquid and suitable container on the rotation plate. Place the thickest parts of the meal on the
sides of the container or plate.

Covering meals

* Cover meals with a suitable cover to allow equal distribution of heat. This also prevents squirting or drying
of meals.

Protecting meals

* Thin pieces of meat or poultry should be covered by a suitable foil to prevent excessive heating.

Stirring meals

« |f possible, stir once or twice from the outside towards the centre of the meal or liquid.

Moving or flipping meals
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¢ Meals such as hamburgers or poultry should be flipped at least once during heating. Large pieces should
be flipped multiple times to allow equal heating. Meals such as meatballs should be moved from the centre
of the container to the sides during heating.

Idle period

* Heated liquids or drinks may bubble after heating has finished. Therefore allow them to cool down for a
moment. If possible, stir meals and liquids after heating. During this time cover the meal or liquid to avoid
boiling after heating has finished.

Microwaveable plastic foil

* To cook meals with a high proportion of fats, avoid allowing the foil to touch the meal as the foil may melt.

Microwaveable plastic containers

¢ Some plastic containers are not suitable for use when heating meals with a high proportion of fats or
sugar.

* Close the door.

* Connect the plug (8) to a suitable power outlet.

* Using the power controller (9) adjust to desired level of power.

» Using the time regulator (10) set the desired duration. The device as well as its lighting will turn on. Always
try to heat for the minimum duration necessary. If insufficient, simply repeat. Overcooked meals may
develop smoke or catch fire!

¢ The device automatically switches of after the time has elapsed. At the same time a signal will be audible
and the light turns off.

¢ Should the device be no longer be required, disconnect it from the power outlet.

* Should the door be manually opened before the time has elapsed, the time regulator should be reset to O,
unless further heating is desired.

Note:

* Should you wish to heat something for less than 2 minutes, first set the time regulator to 3 minutes, then
set to desired time.

* The duration of heating may be changed at any time. By setting the time regulator to O during heating, the
heating may be prematurely stopped.

* Through the window (2) you may supervise the heating as it progresses.

* By opening the door you may check the level of heating at any time. The heating is automatically paused
when the door is opened. When the door is closed again the heating recommences where it stopped.

| TABLES |

* The duration and weight specifications in the following tables are reference values that may vary according
to quality, size, storage temperature and level of moisture of the meal. If necessary, heat additionally.

De-freezing

* This setting slowly de-freezes meals. Thin meals de-freeze quicker than thicker ones. If possible, equally
distribute the meal or liquid in the container or on its plate. Irregularly sized meals should be positioned
such that thicker parts are more to the sides of the plate or container.

¢ Compact pieces of food, such as meats, should be flipped multiple times. Do not allow the meal to entirely
de-freeze inside the device. The below listed durations for post-de-freezing outside the device should allow
them to completely de-freeze.
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Type of meal

Meat

Minced meat ca. 500

Poultry

Chicken ca. 1250

Fruits

Raspberries ca. 250

Weight in grams

Power
setting
De-frost

De-frost

De-frost

Duration

in minutes.

ca. 10

ca. 30

ca. 42

Note: Always set to lower duration than necessary, and extend as desired.

Heating
Meal

Whole Meal

A meal consisting of:

about 1009 roast,

about 200g carrots

about 200g mashed potatoes

Vegetables
Broccoli, peas, carrots

Cooking
Meal

Meat

Roast

Poultry
Chicken

Fish
Frozen Filet

Dessert
Biscuits

Weight
in grams

Each ca. 100

Weight
in grams

ca. 900

ca. 1100

4 slices, each
about 100g

ca. 475

Power
level

High

M.High

Power
level

High

High

M. High

High

Post-de-freezing
in minutes.

ca. 5

ca. 15

Duration
in minutes

about 5 2

ca. 122

Duration
in minutes

ca. 16"2

ca. 29

ca. 122

ca. 8

Notes

Flip the meat after half
of the time has elapsed.

Notes

Cover the meal ,
and let it sit for

at least 3 minutes
after finishing.

De-freeze the vegetables
then heat, cover and stir.
After de-freezing and
heating, allow for at least
3 minutes of cooling

Notes

After heating repeat
repeat for about 5
minutes.

After about 15 minutes, .
flip the meat, and reheat
for about 5 minutes .

after heating has finished

Reheat for about 5
minutes after heating has
finished.

After heating has finished,
reheat for about 5
minutes
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GRILL
To grill food, place it on a grill lattice and place that on the rotation plate.
Food/meal Amount in grams Power level Time in minutes Note
Bread
Toast bread / 11mm 4 Slices Grill Girill for about Preheat the device
3 1/3 (each side) for about 5 minutes.

Meat
Beef steak Girill for about 500 Grill ca. 50 Preheat the device

(4 pieces) for about 5 minutes and

flip the steaks after
about 25 minutes.
Preheat the device for
about 5 minutes and flip
the chicken after about
24 minutes.

Chicken legs ca. 240 Grill ca. 48

Note: You can also broil previously heated foods with the grill function.

COMBINED OPERATION
When using the combined operation function, place the food in a suitable container and place that on the rotation plate.
Then select combination 1, 2 or 3 and set the time respectively.

| CARE AND MAINTENANCE |

* Please also abide by the Safety Advice.

¢ Disconnect the plug from the power outlet and allow the device to cool down.

* Never immerse the device in water.

* Use only mild detergents, and do not use abrasive liquids, benzene, metal brushes or scratching objects
for cleaning.

* Rotation plate and ball bearing can be removed for cleaning.

¢ Clean the inside of the microwave with a mild detergent and soft cloth, then dry with cloth.

* Make sure to remove any dirt or other contaminations from the door or its sealing. Carefully remove any
dirt with warm water and detergent and then dry thoroughly with clean cloths.

¢ Should oil or soup of any kind have squirted inside the microwave, immediately remove this after
occurrence, as this may cause smoke during next use. Squirted meals can be a fire hazard!

* Properly re-install the ball bearing and the rotation plate.

* Clean the outside of the microwave with a moist cloth and mild detergent.
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| TECHNICAL DATA

Operational voltage : 230V~ 50Hz

Power output : 700W microwave power
800W Girill

Microwave Volume : 171

| INSTRUCTIONS ON ENVIRONMENT PROTECTION |
K Do not dispose of this product in the usual household garbage at the end of its life cycle; hand it

over at a collection point for the recycling of electrical and electronic appliances. The symbol on
the product, the instructions for use or the packing will inform about the methods for disposal.

The materials are recyclable as mentioned in its marking. By recycling, material recycling or other forms of re-
utilization of old appliances, you are making an important contribution to protect our environment.

Please inquire at the community administration for the authorized disposal location.
| GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE |

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal rights,
the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. During this period
we will remedy all defects free of charge, which can be demonstrably attributed to material or manufacturing
defects, by repair or exchange.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts, are not covered by this guarantee.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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| MODE D’EMPLOI MW170G/GE FOUR MICRO-ONDES AVEC GRIL
Chere Cliente, cher Client,
Avant de brancher votre appareil, il est indispensable, pour la sécurit¢ demploi du matériel, de lire

attentivement le présent manuel d'utilisation et de respecter, en particulier, les consignes de sécurité. Si cet
appareil est cédé a des tiers, ne pas oublier de joindre le présent mode d’emploi.

[ ASSEMBLAGE |

Composents 11
1. Fentes de ventilation
2. Fenétre de contréle
3. Porte 1
4. Roulement & bille pour la plaque rotative -
5. Actionneur D B
6
7
8

. Plague rotative
. Mécanisme d’ouverture de la porte
. Cable et prise d’alimentation
9. Contréle de la puissance /
10. Commande de temps 2
11. Gril =

(

T

Choix de mode

Réglage du temps (10)
0 - 30 minutes
10
Réglage de la puissance (9)
LOW (Bas) 119W
DEFROST(Décongélation) 259W
MED (Moyen) 462W
M.HIGH (M. Haut) 595W
HIGH (Haut) 700W 9
GRIL 800W
GRILL 800W
COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

[TINFORMATIONS CONCERNANT LA SECURITE |

¢ Une mauvaise manipulation ou un usage anormal peut endommager I'appareil et causer des blessures a
son usager.

* L'appareil doit étre employé uniquement pour l'usage prévu. Aucune responsabilité ne peut étre retenue
dans I'éventualité d’'un incident survenu suite a un usage anormal ou une mauvaise manipulation.

* Avant de brancher l'appareil a une prise électrique murale, vérifiez que le courant électrique local
correspond a celui spécifié sur la plaque de l'appareil.

* Ne placez jamais l'appareil ou la prise électrique dans de I'eau ou dans un quelconque autre liquide.
Cependant, si l'appareil tombe accidentellement dans de I'eau, débranchez immédiatement l'appareil et
faites-le réviser par du personnel qualifi€ avant toute nouvelle utilisation. Ne pas respecter ceci peut
résulter en une électrocution fatale!

* N'essayez jamais d'ouvrir le boitier vous-méme.

* Ne placez aucun objet de quelque type que ce soit a l'intérieur du boitier.
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* N'employez pas I'appareil avec les mains mouillées, sur un sol humide ou lorsque I'appareil lui-méme
mouillé.
* Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées ou humides.

est

« Vérifiez réguliérement le fil électrique et la prise afin de voir s'ils ne sont pas endommageés. Si le fil électrique
ou la prise sont endommageés, un remplacement est nécessaire, soit par le fabricant, soit par une personne

qualifiée, afin d’éviter tout risque d’accident.

* Ne pas utiliser I'appareil aprés une chute ou tout autre incident ou si le cable ou la fiche électriqgue sont
endommagés. En cas d'incident, apporter 'appareil & un atelier de réparation électriqgue pour un controle et

une réparation éventuelle.

* N'essayez jamais de réparer vous-méme l'appareil. Il y a risque d'électrocution!

* Ne pas laisser le cable au contact d'arétes vives et I'éloigner de tous objets chauds ou de flamm
Débrancher la fiche électrique de la prise de courant en maintenant sur la fiche.

es.

¢ Un disjoncteur a courant de défaut dans l'installation électrique domestique offre une protection
supplémentaire avec un courant differentiel de déclenchement ne dépassant pas 30 mA. Prenez conseil

aupres de votre électricien.

e S'assurer qu'il n'y a pas de danger que le cable ou sa rallonge ne soit par inadvertance tiré ou ne géne le

passage une fois branché.

* En cas d'utilisation de rallonge, s'assurer s'assurer que la puissance maximale du cable est bien adaptée a

la consommation de I'appareil pour éviter un échauffement anormal de la rallonge et/ou de la prise.

» Cet appareil n’est pas destiné a une utilisation commerciale ni a une utilisation de plein air.

* Ne jamais laisser 'appareil en marche sans surveillance.

* Les enfants peuvent ignorer les dangers encourus par une utilisation incorrecte des appareils électriqu
Ne jamais laisser des enfants utiliser des appareils ménagers sans la surveillance d’un adulte.

es.

» Toujours débrancher la fiche de la prise électrique quand 'appareil n'est pas utilisé et chaque fois qu’il doit

étre nettoyé.
* Danger! L appareil est sous tension nominale tant qu'il est branché a une prise électrique murale.
* Arrétez/éteignez l'appareil avant de le débrancher du secteur.
* Ne jamais porter I'appareil par son cable.

| CONSEILS DE SECURITE PARTICULIERS

¢ Lors de la premiére utilisation de la fumée peut étre produite, il n'y a pas lieu de s'inquiéter. Assurez-vous

en permanence que la piece dans laquelle est utilisé 'appareil est toujours ventilée.
¢ N'utilisez cet appareil que pour la préparation de nourriture ou de boisson.
* N'utilisez jamais cet appareil pour sécher des vétements, papiers ou tout autre objet.
* Ne rien ranger dans l'appareil.
* N'activez le four a micro-ondes que lorsque de la nourriture est a l'intérieur.
* Lorsque l'appareil tourne a vide, il se fatigue. Cela peut endommager l'appareil.
* N'activez 'appareil gu'une fois le roulement a bille de la plaque tournante est correctement installé.
* Retirez tout emballage inflammable de la nourriture avant de la chauffer. Cela peut étre un sérieux

danger d’incendie. Si de la fumée venait a se former, éteignez immédiatement 'appareil et débranchez-le

de sa prise d’alimentation. Laissez la porte fermée pour étouffer tout risque de feu potentiel.
* Lorsque vous chauffez des liquides, assurez-vous de retirer les cuilléres ou tout autre objet en métal

successible de retarder la chauffe. Lorsqu’un retard d’ébullition se produit, l'appareil atteint le point normal

d’ébullition sans que le liquide ne bout, s’en suit une surchauffe. Ainsi, une légére secousse du liquide
peut provoquer son ébullition. Danger de brilures!

* Ne jamais faire chauffer vos plats dans des emballages fermés car ceux-ci pourraient exploser.

* Les plats contenant des légumes, comme des tomates, des pommes de terre ou des saucisses doivent
étre percés avant d’étre chauffés pour en éviter 'explosion.

¢ Ne chauffez pas des ceufs avec leur coquille au micro-onde. lls cuiraient plus vite au centre et
exploseraient. Crevez les jaunes ou les ceufs fris avant de les chauffer.

¢ Avant de faire chauffer de la nourriture pour bébé, retirez tout emballage ou tétine. Aprés la chauffe,

secouez bien pour répartir équitablement la chaleur. Vérifiez toujours la température de la nourriture avant

de nourrir un bébé.
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¢ Quvrez toujours les couvercle de chauffage de certain plats, comme les films de protection les sacs de
pop-corn dans une autre direction que la votre pour éviter les brilures:

- Pour éviter que la plague tournante ne se casse.

- Attendez toujours un peu avant de la nettoyer que la plaque tournante refroidisse.

- Ne placez jamais de plats ni d'ustensiles chauds sur la plaque froide.

* Lorsque vous chauffez de la nourriture, les plats et les ustensiles seront chauffés également. Ainsi, utilisez
toujours des gants ignifugés pour sortir vos plats du four. Danger de brilures !

* Les enfants ne réalisent pas toujours les risques liés a l'utilisation d’appareils électriques. Ainsi, ne laissez
jamais un enfant utiliser le four a micro-ondes sans surveillance.

» Attention : Les enfants ne doivent étre autorisés a utiliser 'appareil que lorsqu’ils sont conscients des
dangers encourus.

* Ne pas connecter 'appareil a une prise non compatible. Vérifiez si la prise d'alimentation est compatible
avec l'appareil en regardant les étiquettes.

* Pour éviter tout danger, un cable d’alimentation endommagé ne doit étre remplacé que par un technicien
qualifié.

* Les réparations sur l'appareil ne doivent étre effectuées que par un technicien formé par le constructeur.
Des réparations non conformes constituent un grand danger pour l'utilisateur. Attention: Il est
extrémement dangereux pour qui n'est pas qualifié d’effectuer des réparations sur 'appareil impliquant le
retrait de piéces assurant la protection contre les micro-ondes.

* Lappareil doit étre nettoyé apres chaque utilisation et tous les morceaux de nourriture doivent étre retirés.

* Si lappareil n'est pas nettoyé régulierement, la durée de vie des surfaces de I'appareil est grandement
diminuée a cause de l'abrasion. De plus, les fonctions et la sécurité d'utilisation de l'appareil peuvent étre
modifiées.

* Ce produit est un produit ISM de groupe 2 classe B. Le groupe 2 comprend tous les produits ISM
(industriels, médicaux et scientifiques) dans lesquels des ondes radio sont émises, et/ou des radiations
électromagnétiques sont utilisées, tout comme les étincelles . La classe B comprend les appareils
destinés a un usage ménager ou utilisés pour alimenter les appareil ménagers en électricité.

MATERIAUX ICompatibilité micro-onde| Grill Opération combinée
Verre thermorésistant Qui Approprié Approprié
Verre non thermorésistant Non Non-approprié Non-approprié¢
Céramiques thermorésistantes Oui Approprié Approprié
Plastiques spéciaux micro-ondes Qui Non-approprié Non-approprié
Torchon Oui Non-approprié Non-approprié
Bols en métal Non Approprié Non-approprié
Grille en métal Non Approprié Non-approprié
Feuilles d’étain ou récipient L .
contenant des feuilles d'étain Non Approprié Non-approprié

Compatibilité des plats et ustensiles

* N'utilisez que des ustensiles décrits comme compatibles avec une utilisation dans un four a micro-ondes.

* Les plats faits de verre, porcelaine, pierre, céramique, verre céramique ou de tout autre matériau
synthétique ignifugé sont compatibles avec une utilisation dans un four a micro-ondes. Lutilisation de
matériels transparents est préférable. Les récipients ronds sont préférables a ceux avec des angles car la
nourriture a tendance a surchauffer des les coins.

¢ Ne jamais placer de papier recyclé dans le four car il peut contenir de petits morceaux de métal, ce qui
provoquerait des éclairs.

¢ Ne jamais placer quelque chose contenant ou fait d'or ou d’argent car cela provoquerait des éclairs et
endommagerai les métaux.

« N'utilisez jamais de récipients fermés. Les micro-ondes sont rejetées par le métal ce qui cause des éclairs.
Les récipients fait de métal, comme les feuilles d’étain, communément fournis avec de la nourriture a
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chauffer au micro-onde favorisent le chauffage.

* Des feuilles d'étain peuvent étre utilisées en petite quantité pour couvrir les parties tendres de certains
plats, comme lors de la décongélation de volaille. Assurez-vous que les feuilles d'étain ne touchent jamais
les parois internes du four. Gardez une distance minimum de 30 mm avec les parois internes de l'appareil.

¢ Ne pas utiliser de récipients en bois. Lorsgu'il est exposé aux micro-ondes, le bois peut sécher et se
fendre.

| LA PREMIERE UTILISATION |

* Retirez tous les emballages du four a micro-ondes.

* Nettoyez 'appareil comme décrit dans Nettoyage et Entretient.

 Avant d'utiliser 'appareil, assurez-vous qu'il est en bonne état, spécialement la porte et ses fermetures. Si
Iappareil est endommagé, ne I'utilisez pas.

» N'utilisez jamais I'appareil sans le roulement a billes (4) et la plaque rotative (6) correctement installés.
Insérez le roulement a billes et placez la plaque rotative sur 'actionneur (5).

* Assurez-vous que la porte s'ouvre et se ferme correctement. Retirez immédiatement toute saleté ou
pollution du systéme de fermeture de la porte.

| INSTALLATION DE LAPPAREIL |

¢ Aucuns objets ne doivent jamais étre placés sur I'appareil.

* Placez l'appareil sur un surface plane, stable.

* Assurez-vous qu'il y ait suffisamment d’espace derriére l'appareil. Les trous d’aération (1) doit toujours étre
dégageés. Laissez au moins un espace de 20 cm au dessus, 10 cm derriére et 5 cm sur les cotés de
lappareil.

* Les pieds de I'appareil ne doivent jamais étre retirés.

¢ Ne placez pas I'appareil dans un endroit ou il serait exposé a de trop fortes chaleurs ou de 'humidité, et
verifiez que rien d'inflammable ne se trouve a proximité.

¢ Placer I'appareil prés d’'un poste de radio ou d’une télévision peut créer des perturbations. Conseil sur
I'évitement et I'élimination de perturbation de réception. Nettoyez régulierement la porte et ses fermetures:

- Réajustez l'antenne de votre radio ou de votre téléviseur.

- Augmentez la distance entre votre four et ces appareils.

- Branchez le four a micro-ondes sur une autre prise que celle utilisée pour la radio ou la télévision.

- Assurez-vous que l'appareil est branché a une alimentation compatible.

* La prise d'alimentation (8) doit toujours étre accessible pour pouvoir la débrancher en cas d’urgence.

* Le cable doit passer sous I'appareil et ne pas toucher d'objets tranchants ni de surfaces chaudes.

* Lappareil est congu pour un usage en intérieur uniqguement.

| NIVEAUX DE PUISSANCE DU FOUR A MICRO-ONDES

Réglages Utilisation

Low (Bas) .....ccovveviiniiiieeii, Pour conserver des aliments ou liquides chauds

Defrost (Décongélation)............... Pour décongeler du poisson, de la viande, des volailles, etc.
Med (Moyen) .........ccccoeeeeiinnnnnnn. Pour chauffer Iégérement des plats ou des liquides

M.high (M. Haut) ...................... Pour chauffer des plats justes décongelés

High (Haut) Pour chauffer rapidement des plats et des liquides

| UTILISATION |

* Déverrouillez la porte et ouvrez-la.

¢ Placez les plats ou les liquides et leurs récipients compatibles sur la plaque rotative. Placez les plus petits
morceaux de la nourriture sur les bords du plat.

Couvrir les plats

¢ Couvrez les plats avec un couvercle adéquat pour une distribution équitable de la chaleur. Cela protége
aussi de faire gicler ou sécher les plats

Protéger les plats
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* Les petites pieces de métal ou les volailles doivent étre couvertes par un film adéquat pour éviter les
surchauffes.

Mélanger les aliments

* Si possible, mélangez une ou deux fois les aliments du centre vers I'extérieur du plat.

Déplacer ou retourner la viande

¢ Les aliments comme les hamburgers ou les volailles doivent étre retournés au moins une fois durant le
chauffage. Les gros morceaux doivent étre tournés plusieurs fois pour permettre un chauffage équilioré.
Les plats comme les boules de viandes doivent étre mélangés du centre vers I'extérieur pendant le
chauffage.

Période d’attente

« Les liquides chauffés peuvent étre entrés en ébullition. Donc, laissez-les refroidir un moment. Si possible,
déplacez légerement les aliments aprés le chauffage. Pendant ce temps, couvrez les plats ou liquides
pour éviter une ébullition aprés que le chauffage ait terminé.

Plastiques spéciaux micro-ondes

* Des récipients plastiques ne sont plus adaptés a cuisson au micro-ondes lorsqu'’il s'agit d’aliments riches
en graisse ou en sucre.

* Fermez la porte.

* Branchez l'appareil a une prise (8) adéquate.

« Utilisez le contréle de puissance (9) pour régler le niveau désiré.

« Utilisez le réglage du temps (10) pour regler la durée souhaitée. Lappareil, comme ses lumieres, va
s'allumer. Essayez de toujours regler la durée minimale de chauffage. Si cela s'avere insuffisant, répétez
lopération. Les plats trop cuits peuvent fumer et démarrer un incendie !

* Lappareil s'éteint automatiquement apres que le temps réglé se soit écoulé. Au méme moment, un signal
sonore se fera entendre e les lumieres s’éteindront.

« Si vous n'avez plus besoin de l'appareil, débranchez-le de son alimentation.

* Si la porte est ouverte avant la fin du temps imparti, le compte a rebours doit étre réinitialisé, a moins
gu’une autre cuisson ne soit nécessaire.

Conseil :

* Si vous désirez chauffer un aliment pendant 2 minutes, régler d’abord le temps sur 3 minutes, puis sur 2.

* La durée du chauffage peut étre changée a n'importe quel moment. En réglant le temps sur O, pendant la
cuisson, elle sera interrompue.

« Atravers la fenétre (2) vous pouvez superviser le processus.

* \Jous pouvez vérifier le niveau de cuisson a tout moment en ouvrant la porte. La cuisson est stoppée
automatiquement lorsque la porte est ouverte. Lorsque la porte est refermée la cuisson reprends ou elle
s'était arrétée.

|\ TABLEAUX \|

* Les durées et les spécifications de poids dans les tableaux suivants sont des valeurs de référence et sont
susceptibles de changer en fonction de la qualité, le de la taille, de la température initiale ou du niveau
d’humidité des aliments. Si nécessaire, chauffez & nouveau suite a la premiére cuisson.

Décongélation

* Ce réglage décongeéle lentement les plats. Les petits plats décongeélent plus vite que les grands. Si
possible, Disposez équitablement les aliments dans leurs récipients. Les aliments de tailles irréguliéres
doivent étre positionnés de fagon a ce que les petits morceaux soit sur les bords des plats.

* Les morceaux de nourriture compactée, comme la viande, doivent étre retournés réguliérement. Ne
laissez pas la viande décongeler entierement dans 'appareil. Les périodes listées ci-dessous de post-
décongélation en dehors de l'appareil devraient permettre aux aliments de complétement décongeler.
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Type de nourriture Poids Puissance
en Gramme réglée

Viande

Viande hachée ca. 500 Defrost

Volaille

Poulet ca. 1250 Defrost

Fruits

Framboises ca. 250 Defrost

Durée
Min.

ca. 10

ca. 30

ca. 42

Note :Toujours régler sur une durée minimale, puis allonger si nécessaire.

Chauffage
Plats Poids en

grammes
Viande entiére

Une viande est composée de

environ . 100 g de roti,

environ . 200 g de carrottes

environ 200g de patates écrasées

Légumes

Légumes (Brocolis, pois, carottes) je ca. 100

CUISSON

Plats Poids en
Grammes

Viande

Roti ca. 900

Volaille
Poulet ca. 1100

Poisson
Magret congelé 4 tranches, de

100g chacune

Dessert
Biscuits ca. 475

Niveau de
puissance

High

M.High

Niveau de
puissance

High

High

M. High

High

Post-dé

congélation.

Min

ca. 5

ca. 15

ca. 5
Durée
Min.
ca. 5"
ca. 122
Durée
Min.
ca. 16"
ca. 29
ca. 122
ca. 8

Conseil

Retournez la viande apres
que la moitié du temps se
soit écoulé.

Conseil

Couvrir la viande

et la laissez la reposer
pendant au moins 3 .
minutes apres la fin.

Décongelez les légumes,
puis chauffez, couvrez et
mélangez.Apres avoir
décongelé et chauffe,
laissez refroidir au moins
3 minutes.

Conseil

Apres le chauffage,
répétez au moins 5
minutes.

Aprés 15 minutes
environs, retournez la
viande et chauffez a
nouveau pendant 5
minutes aprés que le
chauffage ait finit.

Couvrez et chauffez a
nouveau pendant 5
minutes aprés que le
chauffage ait finit

Chauffez & nouveau

pendant 5 minutes aprés
que le chauffage ait finit.
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Pour griller la nourriture, placez-la sur un treillis de gril et placez le tout sur la plaque rotative

GRILLER

Nourriture/viande Quantité en grammes

Pain

Toast de pain / 11mm 4 tranches

Viande

Biftecks Gril pour environ 500
(4 piéces)

Cuisses de poulet Environ 240

Niveau
de puissance

Grill

Grill

Grill

Temps en minutes

Gril pour environ
3 1/3 (chaque cété)

Environ 50

Environ 48

Note: Avec la fonction gril, vous pouvez également griller de la nourriture précédemment cuite.

OPERATION COMBINEE

Notes

Préchauffer I'appareil
environ 5 minutes .

Préchauffer I'appareil
environ 5 minutes .

et retourner les biftecks
environ 25 minutes.
Préchauffer 'appareil
environ 5 minutes .

et retourner les Cuisses
apres 24 minutes.

En utilisant la fonction opération combinée, placez la nourriture dans un plat approprie et placez le tout sur la plaque rotative.
Puis sélectionnez la combinaison 1, 2 ou 3 et programmer le temps respectif.

| NETTOYAGE ET ENTRETIENT

* \euillez suivre les Conseils de Sécurité.

¢ Débranchez le cable d'alimentation de la prise murale et laissez 'appareil refroidir complétement.

* Ne jamais placer 'appareil dans I'eau.

* N'utilisez que des détergents dilués, pas de produits abrasifs, d'essence, de brasses en métal ou d’'objets

anguleux pour le nettoyage.

« La plaque rotative et son roulement a billes peuvent étre retirés pour le nettoyage.

* Lavez l'intérieur du micro-onde avec un détergent dilué et un tissu doux, puis séchez avec un chiffon.

 Assurez-vous de bien retirer toute saleté ou pollution du systéme de fermeture de la porte. Retirez
délicatement toute saleté a I'eau chaude et du détergent, puis séchez avec un tissu propre.

« Si huile ou soupe ou semblables sont introduits dans le four & micro-ondes, retirez-les, car cela pourrait
causer des fumées pendant I'utilisation. Les aliments qui giclent peuvent étre un sérieux danger

d’incendie !

* Réinstallez correctement le roulement a billes et la plague tournante.
« Lavez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide et un détergent dilué.
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[ DONNEES TECHNIQUES

Tension : 230V~ 50Hz

Alimentation : 700W Puissance des micro-ondes
800W Girill

Capacité du four a micro-ondes : 17 1

|LINDICATIONS RELATIVES A LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Au terme de sa durée de vie, ce produit ne doit pas étre éliminé avec les ordures ménagéres
mais doit étre remis a un point de collecte destiné au recyclage des appareils électriques et
électroniques. Le symbole figurant sur le produit, la notice d'utilisation ou 'emballage vous

EE i digue cela.

Les matériaux sont recyclables conformément a leur marquage. Vous apportez une large contribution a la
protection de I'environnement par le biais du recyclage, de la réutilisation matérielle ou par les autres formes

de réutilisation des appareils usagés.

Veuillez vous adresser a la municipalité pour connaitre la déchetterie compétente.

| GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils ont fait 'objet d’un contréle qualité scrupuleux, avant de quitter I'usine. S'il arrivait, malgré tout
le soin apporté a la production et au transport, que l'appareil soit endommagé, nous vous prions de bien
vouloir le retourner a votre revendeur habituel. Outre les garanties légales, nous accordons les garanties

suivantes:

Nous garantissons I'appareil contre tout défaut de fabrication ou vice de matiére pendant une période de 2
ans, a compter de la date d’achat. Pendant cette période nous nous engageons a le réparer ou a le remplacer.
La garantie ne s'appliquera pas en cas d'utilisation incorrecte de l'appareil ou de défauts résultant d’une
intervention ou réparation par une tierce personne ou de remplacement par des piéces autres que les piéces

originales.

€

elta GmbH
Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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MW170G/GE MIKROHULLAMU SUTO, GRILLEZOVEL |

| HASZNALATI UTASITAS

Tisztelt vasarlonk!

Mielétt a halozathoz kotné a késziiléket, a nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl szarmazéd karok elkeriilése
érdekében kérjik figyelmesen olvassa végig a Hasznalati Utmutatot. Kérjiik forditson kiilondsen nagy
figyelemet a biztonsagi tajékoztatdra.Ha harmadik félnek adja at a késziiléket, a Hasznalati Utmutatét is adja at.

[OSSZEALLITAS \|

Tartozékok 1
1. Szellézényilasok

. Ellenérz6 ablak

. Ato 1

. Golydscsapagyas alatét a forgo tanyérhoz

. Forgoalap

. Forgotal

. Grillez6racs

8. Elektromos vezeték csatlakozoval

2
3
4
5
6
7

9. Teljesitményszabalyz6
10. Idékapcsold 2
11. Grill
3

Modvalasztas

Idékapcsolé (10)
0 - 30 perc

Teljesitményszabalyz6 (9)

LOW (alacsony) 119W
DEFROST (olvasztas) 259W
MED (kbézepes) 462W
M.HIGH (kb6zépmagas) 595W
HIGH (magas) 700W
GRILL 800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

[ BIZTONSAGI ELOIRASOK |

* A helytelen és szakszerUtlen kezelés a készlilék lizemzavarat és a felhasznald sériilését okozhatja.

* A készliléket csak eredeti rendeltetésének megfeleléen szabad hasznalni. A nem rendeltetésszerl hasznalat
vagy a helytelen kezelés esetén a gyartd az esetlegesen fellépd karokért nem tud felelésséget vallalni.

* Miel6tt a késziléket a haldzathoz csatlakoztatnank, ellendrizziik, hogy a halézati aram jellemzdi és
feszliltsége megfelelnek-e a készlilék adattablajan megadottaknak.

* A készliléket és a haldzati csatlakozét ne tegylik vizbe vagy egyéb folyadékba. Ha a késziilék ennek ellenére
meégis vizbe esik, azonnal hlzzuk ki a halozati csatlakozot és a készlléket az ujabb hasznalatbavétel el6tt
ellendriztessiik szakemberrel. Ellenkezé esetben életveszélyes aramiitésnek tehetjiik ki magunkat!

¢ Tilos hazilag a készlilékhaz megnyitasaval probalkozni!

* Ne dugjunk be a készlilék belsejébe semmiféle targyat.

¢ Ne hasznaljuk a készliléket nedves kézzel, vagy nedves talajon, vagy nedves kornyezetben.

* A halozati csatlakozédugaszt tilos vizes vagy nedves kézzel megfogni.

¢ Rendszeresen ellendrizziik a haldzati csatlakozokabelt és csatlakozodugaszt, hogy nincsenek-e rajtuk
sérlilések. Amennyiben ilyen sériiléseket felfedeziink, feltétlentl cseréltesslik ki a kabelt és a dugaszt a
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gyartoval, illetve képzett szakemberrel, hogy a kockazatokat elkertiljik.

* Ne vegylk hasznalatba a késziiléket, ha a halozati csatlakozokabelen vagy a csatlakozodugaszon sériilések
lathatok, vagy ha a készllék a foldre esett, vagy egyéb médon megsériilt. llyen esetben a készlléket
ellenérzésre és esetleges javitasra vigylk szakemberhez.

¢ Semmiképpen ne prébalkozzunk a késziilék hazilagos megjavitasaval. Ez aramiités veszélyével jarhat!

* Ne vezessiik a halozati csatlakozokabelt éles peremeken keresztill, és tartsuk azt tavol forr6 targyaktol és a
nyilt langtol. A haldzati csatlakozokabelt mindig a csatlakozodugasznal fogva huzzuk ki az aljzatbol.

* Kiegészitd védelmet nyujt egy legfeljebb 30 mA névleges kioldasi aramerdsségu hibaaram-véddberendezés
beépitése. Ezzel kapcsolatban kérje ki villanyszereléjének tanacsat.

* A kabelt és az esetleg szikséges hosszabbitékabelt ugy vezessiik, hogy ne legyen lehetéség annak
megrantasara, illetve arra, hogy valaki ralépjen.

* Amennyiben hosszabitokabelt hasznalunk, ennek alkalmasnak kell lennie a megfeleld teljesitmény atvitelére,
mert ellenkezd esetben a kabel és/vagy az aljzat tulforrésodhat.

* A késziilék nem alkalmas sem az lizemi hasznalatra, sem a szabadban térténd hasznalatra.

* A készliléket hasznalat kdzben ne hagyjuk felligyelet nélkiil.

* A gyermekek nem képesek azoknak a veszélyeknek a felismerésére, amelyek a villamos berendezések
szakszer(itlen hasznalatabol szarmaznak. Eppen ezért ne engedijiik meg a gyermekeknek, hogy a villamos
haztartasi eszkézoket felugyelet nélkiil hasznaljak.

* Ha a készlilék nincs hasznalatban, valamint ha azt tisztitani akarjuk, hizzuk ki az aljzatbol a halézati
csatlakozodugaszt.

* Vigyazat! A készllék mindaddig aram alatt van, amig a halézathoz van csatlakoztatva.

* A halozati csatlakozo kihlzasa elétt kapcsoljuk ki a késziléket.

* A készliléket nem szabad a haldzati csatlakozo kabelnél fogva vinni.

| KULONLEGES BIZTONSAGI TANACSOK |

* Az els6 hasznalat soran egy kis flst keletkezhet, de ezt ne vegye figyelembe. Biztositson mindig megfelel6é
szellézést abban a helyiségben, melyben a késziiléket hasznalja.

* Ezt a készlléket kizarolag ételek és italok elkészitésére hasznalja.

¢ Ne szaritson benne ruhakat, papirt, vagy egyéb targyakat.

* Ne hasznélja a késziiléket tarolasi célra.

» Csak akkor lizemelje be a késziiléket, ha van a belsejében élelmiszer.

« Uresen jaratva a késziilék nagy megerdltetés alatt van. Ez kart okozhat a kész(ilékben.

¢ Akkor (izemeltesse csak a készliléket, ha a forgotanyér megfeleléen be van helyezve.

* Tavolitsa el az ételek és italok mindenféle csomagolasat, miel6tt a készllékbe helyezné Oket.

Ez tiizveszélyes lehet. Amennyiben a késdbbi hasznalat soran flst keletkezne, azonnal kapcsolja ki a
készlléket, és az aramellatas vezetékét huzza ki a konnektorbdl. Ne nyissa ki az ajtajat, hogy az esetleges
tlz tovabb ne terjedhessen.

* Folyadékok forralasanal vegyen ki mindenféle fémtargyat az edénybél, mert az a forralas késleltetéséhez
vezet. Ha a forralas késik, még a folyadék felforrasa el6tt tulheviilés kdvetkezhet be. Ezutan a folyadék
barmilyen mozgatasa kovetkeztében magatdl beindulhat a forras. Egési sériilés veszélye!

¢ Ne forraljon ételeket, italokat olmozott edényekben, mert az robbanashoz vezethet.

* Hamozatlan élelmiszereket, paradicsomot, krumplit, virsliféléket kissé vagdossa meg, hogy megelézze
azok szétrepedését.

¢ A mikrohullamu siitében ne forraljon tojast héjastél. Annak a kézepe hamarabb felforr majd ezutan
felrobban. A kemény tojas sargajat vagja meg melegités elétt.

* Bébiételek melegitése el6tt vegyen azokrdél lel mindenféle fedét vagy cumit. A melegitést kdvetden,
kevergesse meg, hogy egyenletesen elossza a hét. Mindig ellenérizze elészor az étel hémérsékletét,
mielétt azt a csecsemdnek adja.

¢ A mikrohullamu siitébe helyezheté edények (féliak, mikrozhaté mlanyag talak, tasakok, pattogatott
kukorica tasakja) tetejét az arcatol tavolodva nyissa ki, ezzel elkerili az égési sériilés veszélyét.

¢ Hogy megeldzze a forgotanyér eltdrését:

- Tisztitas el6tt hagyja teljesen lehdlni.

- Ne tegyen ra forro ételeket vagy eszkdzoket, mikor az hideg.
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- Amikor a forgétanyér meleg, ne helyezzen ra fagyott ételeket vagy eszkdzoket.

* Az ételek melegitése soran a tanyérok, eszkzok is felmelegszenek. Ezért az ételek kivételekor hasznaljon
fogokesztyit. Egési sériilés veszélye!

* A gyermekek gyakran nincsenek tisztdban az elektromos készlilékek hasznalataval jaré veszélyekkel. Ezért
ne hagyja, hogy gyermekek felligyelet nélkiil hasznaljak a mikros(it6t.

* Figyelem: Gyermekek csak akkor hasznalhatjak a készliléket, ha elézdleg felvilagositast kaptak a
hasznalataval jar6 veszélyekrél.

* Mindig helyesen csatlakoztassa az aramellatas csatlakozojat a konnektorba. Ellendrizze, hogy az
aramellatas megfelel a készlléken feltiintetett értékeknek.

* A megrongalédott elektromos vezetéket képzett szerelének kell kicserélnie, igy elkerlilve az azzal jaro
veszélyeket.

* Barmilyen szerelési munkalatot a gyarté altal képzett szerelének kell elvégeznie. A helytelen szerelés
komoly veszélyekkel jar a készllék hasznaloja szamara. Figyelem: Nagy veszélyekkel jar, ha olyan végzi a
szerelést, aki erre nincs megfeleléen kiképezve, kiléndsen azokban az esetekben, ha a szerelés a
mikrohullamoktol védelmet nyujto részek eltavolitasaval jar.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket, hogy abban ne maradjon ételmaradék.

* Amennyiben nem tisztitia meg a készilléket rendszeresen, a késziilék fellleteinek az élettartalma lerévidil a
karcolasok kovetkeztéban. Tovabba ez a késziilék megfelelé mikddésére is hatassal van.

¢ Ez a készlilék a 2 csoport B osztalyu ISM-készliléke. A 2 csoportba tartoznak azon ISM-készllékek (ipari,
orosi, tudomanyos), melyek radidhullamhossza energiat kelt, és / vagy a hasznalt anyagok
elektromagneses sugarzast keltenek, illetve szikraerozios késziilékek. A B’ osztalyba tartozo késziilékek
haztartasi célokra késziiltek, melyek a haztartasi aramrol mikddnek.

Talak, eszk6zok hasznalhatosaga

ESZKOZ Alkalmassag Grill Kombinalt iizem
Hoallo tveg Igen Alkalmas Alkalmas
Nem hoallo tveg Nem Nem alkalmas Nem alkalmas
Héallé keramia Igen Alkalmas Alkalmas
Mikrohullamozhaté mianyag Igen Nem alkalmas Nem alkalmas
Konyharuha Igen Nem alkalmas Nem alkalmas
Fémtalak, lemezek Nem Alkalmas Nem alkalmas
Fémracs Nem Alkalmas Nem alkalmas
Alufolia, aluminiumedények Nem Alkalmas Nem alkalmas

¢ Csak olyan edényeket, eszkdzdket hasznaljon, melyek alkalmasak a mikrohullamu siitébe vald
behelyezésre.

* llyenek az livegtanyérok, talak, porcelan, ké, keramia, livegkeramia, illetve barmilyen héallo szintetikus
anyagbol késziilt edény. Atlatszo edényeket hasznaljon, ha erre méd van. Kerek formaju edények
alkalmasabbak, mint a szogletesek, mert az utdbbiak sarkoknal tulhevilhetnek.

* Ne helyezzen Ujrafelhasznalt papirt a stitébe, mert az apré fémdarabokat tartalmazhat, melyek szikrakat
kelthetnek.

* Ne helyezzen a késziilékbe olyan edényeket, melyek aranyat, illetve eziistét tartalmaznak, mert azok
szikrakat kelthetnek, és a fémben kart okoznak.

* Soha ne hasznaljon fedett fémedényeket. A mikrohullamok visszaverédnek a fémekrél, melyek szikrakat
keltenek. Nyitott, nem tul mély fémtalak, aluminiumedények, melyek mikrohullamozasra ajanlottak,
alkalmasak ételek melegitésére.

« Aluféliat kis mértékben alkalmazhat, példaul vékony részek lefedésére, szarnyasok kiolvasztasakor.
Bizonyosodjon meg arrél, hogy az alufélia nem ér a készllék belsé oldalaihoz. Hagyjon minimum 30mm
tavolsagot az alufélia és a késziilék belsé oldalai kdzétt.

* Ne hasznaljon fabdl késziilt edényeket. A mikrohullamok azt kiszaritjak, mely utan az edény elreped.
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[ MIELOTT ELOSZOR HASZNALNA |

* Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.

« Tisztitsa meg a készliléket a Tisztitas és Karbantartas c. részben leirtak szerint.

* A készlilék elsd hasznalata elétt ellendrizze, hogy azon nincs-e barmilyen sériilés, kiildndésen az ajtonal
(3). Ha barmilyen sériilést észlel, ne hasznalja a késziiléket.

¢ A golyoscsapagyas alatét (4) és a forgotanyér (6) legyenek megfeleléen behelyezve, ellenkezé esetben ne
kezdje hasznalni a készlléket. Helyezze be a golyoscsapagyas alatétet és a forgotanyért a forgoalapra (5)

* Bizonyosodjon meg arrol, hogy az ajt6 megfeleléen nyithaté és zarhat6. Az ajto zarjardl tavolitson el
mindenféle koszt és szennyezédést.

[A KESZULEK ELHELYEZESE |

* Soha ne helyezzen a késziilék tetejére semmiféle targyat.

* Helyezze a készliléket egyenes, stabil fellletre.

* Bizonyosodjon meg arrol, hogy a készllék mogott elég hely van. A szellézdnyilasokat (1) hagyja mindig
szabadon. A készlilék teteje felett hagyjon legalabb 200mm, a hata mogoétt 100mm, és az oldalainal 50mm
helyet.

* Soha ne vegye le a készlilék labait.

* Ne tegye a készlléket olyan helyre, ahoz az nagy hének, nedvességnek van kitéve, és ellendrizze, hogy
nincs-e a készulék kdzelében éghetd anyag.

¢ Ha a késziilék TV vagy rudié kdzelében van, zavarhatja azok vételét.

Ajanlott elkerlini a vétel ilyen megzavarasat:

- Tisztitsa az ajtét és a zarjat rendszeresen.

- Allitsa be Ujra a TV és a radié antennait.

- Novelie meg a tavolsagot a mikros(ité és a TV/radio kozt.

- Ne csatlakoztassa a mikrositét ugyanabba az aljzatba, melybe a TV illetve radié csatlakoztatva van.

* Ellendrizze, hogy a készlléket egy megfeleléen beszerelt konnektorba csatlakoztassa.

* Az elektromos vezeték (8) mindig legyen kénnyen elérhetd, hogy veszély esetén kdnnyedén ki lehessen
azt hlzni.

* Az elektromos vezeték (8) fusson a készllék alatt, és ne érintkezzen éles sarkokkal, és forrd fellletekkel.

* A késziilék kizardlag beltéri hasznalatra alkalmas.

| A MIKROHULLAMU SUTO BEALLITASI SZINTJEI |

Beallitas Hasznalat

LOW v Elelmiszerek melegen tartasa

Defrost .... .. Hal, husok, szarnyas stb. kiolvasztasa
Med ........ .. Elelmiszerek melegitése

M.high .. Kiolvasztott ételek felmelegitése

High ........ .. Elelmiszerek gyors felmelegitése

| MUKODES

* Nyissa ki az ajtét.
* Helyezze az ételeket vagy italokat a forgdtanyérra egy megfelelé edényben. A vékonyabb részek mindig
legyenek a tanyér, vagy az edény szélén.

Etelek letakarasa

* Fedje le az ételeket egy megfelel6 feddvel, hogy a hé megfeleléen el tudjon oszlani. Ez az élelmiszerek
kifrdccsenését és kiszaradasat is megeldzi.

Etelek védelme

* A husok, szarnyasok egyes részei fedje le féliaval, hogy azok ne forrjanak fel tulsagosan.

Etelek keverése
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* Ha erre mod van, egyszer, vagy kétszer keverje meg az ételt vagy folyadékot, kivilrél befelé.

Etelek mozgatasa, forgatasa

* Az ételeket, hamburgereket, szarnyasokat érdemes melegités soran legalabb egyszer megforditani. A
nagyobb darabokat tobbszor is meg kell forgatni, hogy egyenletesen melegedjenek at. Hisgombocok
melegitése soran azokat mozgassa az edény belsejébdl a szélek felé.

Varakozasi idé

« Felforralt folyadékok forralas utan bugyoghatnak. Ezért hagyjon egy kis idét, amig a folyadék kicsit lehdil.
Forralas utan, ha lehetséges, keverje meg az ételeket, folyadékokat. A varakozasi id6 alatt takarja le az
élelmiszert, hogy a melegitést koveto forrast elkerilje.

Mikrohullamozhat6é miianyag félia

* Magas zsirtartalmu ételek melegitésekor tigyelien, hogy a folia ne érjen bele az ételbe, mert az
megolvadhat.

Mikrohullamozhat6é miianyag edények

* Néhany ilyen edény nem alkalmas magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek melegitésére.

¢ Csukja be az ajtot.

» Csatlakoztassa az aramellatas vezetékét (8) egy megfelelé konnektorba.

* A teljesitményszabalyzoval (9) allitsa be a kivant teljesitményt.

* Az idékapcsoloval (10) allitsa be a kivant id6t. A készilék, és a vilagitasa bekacsol. Mindig a leheté
legrévidebb idét valassza, és ha az nem bizonyul elégségesnek, ismételje meg. Tulf6zott ételek fiistot
kelthetnek, és meg is gyulladhatnak!

* A bedllitott id6 leteltével a késztilék kikapcsol. Ugyanekkor egy hangjelzés hallhato, és a fény kialszik.

* Ha a készlileket nem kivanja tovabb hasznalni, hiizza ki az elektromos vezeték csatlakozéjat a
konnektorbol.

* Ha az id6 letelte el6tt ki akarja nyitni az ajtot, allitsa elébb az idékapcsolét O allasba, hacsak nem kivanja
folytatni a melegitést.

Megjegyzés:

* Ha valamit 2 percnél kevesebb ideig kivan melegiteni, elébb allitsa az idékapcsolét 3 perchez, majd onnan
visszafelé a kivant idére.

* A melegités idejét barmikor megvaltoztathatja. Az id6kapcsold O-ra valo allitasaval a melegités idé elétt leall.

¢ Az ellenérzd ablakon (2) keresztll figyelemmel kisérheti a folyamatot.

* Az ajtd kinyitasaval barmikor ellendrizheti a melegités szintjét. A melegités az ajtd kinyitasaval
automatikusan szlinetel. Az ajto ismételt becsukasakor a melegités onnan folytatodik, ahol elézéleg
ledllitotta.

| TABLAZATOK |

* Az idétartam és a sulyadatok az alabbi tablazatban segitségul szolgalnak, melyek valtozhatnak a mindség, a
méret, a tarolasi hdmérséklet, és az étel nedvességének szintje fliggvényében. Ha sziikséges, melegitse
tovabb.

Olvasztas (Defrost)

* El a bedllitas az ételek lassu kiolvasztasara szolgal. A vékonyabb élelmiszerek gyorsabban kiolvadnak, mint
a vastagabbak. Ha lehetséges, ossza el egyenletesen az ételt, vagy folyadékot az edényben, vagy a
tanyéron. Az egyenetlen formaju ételeket is helyezze ugy, hogy azok vékonyabb részei az edény széle felé
essenek.

» Egész darabokat, husokat forgasson meg akar tobbszor is. Ne engedije az élelmiszert teljes mértékben
kiolvadni a készllékben. Az alabbi utdolvasztasi idok segitenek az élelmiszereknek teljes mértékben
kiolvadni a késziiléken kivil.

Elelmiszer tipusa

Hus

Daralt hus kb . 500
Szarnyas

Csirke kb. 1250
Gyilimolcsok

Malna kb. 250

Mennyiség gramm
ban megadva

H

Defrost kb. 10 kb. 5

Defrost kb. 30 kb. 15

Defrost kb. 412 kb. 5

Megjegyzés: Mindig révidebb idét valasszon a szilkségesnél, és ha kivanja, utolag névelie meg.

Melegités
Elelmiszer tipusa

Egytalétel
Az étel, mely tartalmaz:
kb. 100g sliltet

Zoldségek
Brokkoli, borso, sargarépa

FOZES
Elelmiszer tipusa

Hus
Silt

Szarnyas
Csirke

Hal
Fagyasztott halfilé

Desszert
Kekszek

Mennyiség gramm Telsesitmény
ban megadva

High

Egyenkeént kb. 100 M.High

Mennyiség gramm Telsesitmény
ban megadva

kb. 900 High
kb. 1100 High
4 szelet M. High

egyenként 100g

kb. 475 High

1d6 percekben
megadva

kb. 52

kb. 1272

1d6 percekben
megadva

kb. 16'2

kb. 29

kb. 1272

Telsesitmény 1d6 percekben Utolagos olvasztas ideje Megjegyzések
megadva percekben megadva

Az id6 felének leteltekor
forditsa meg a hust.

Megjegyzések

Fedje le az ételt, majd
hagyja legalabb 3 percig
allni, miutan végzett.

Elébb olvassza ki a
z0ldségeket, majd
melegitse fel, fedje le,
keverje meg. Olvasztas és
melegités utan hagyjon
nekik legalabb 3 percnyi
idét hdini.

Megjegyzések

Melegités utan
Ismételie még 5 percig.

kb. 15 perc utan forditsa
meg a hust, majd a
melegités utan tartsa
melegen még 5 percig.

Melegités utan tartsa

melegen még 5 percig.

Melegités utan tartsa
melegen még 5 percig.
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GRILLEZES
Az ételek grillezéséhez tegye 6ket a grillezéracsra, majd helyezze azt a forgotanyérra
Etel/hus Mennyiség gramm- Telsesitmény Id6 percekben Megjegyzések

ban megadva megadva
Kenyér
Piritos / 11mm 4 szelet Grill Grillezés kb Melegitse el6 a

3 1/3 (mindkét oldal)  készlilket kb. 5 percig.

Hus
Bifsztek Kb. 500 (4 szelet) Grill Grillezés kb Melegitse el6 a

50 perc a készuléket kb 5 percig,
majd 25 perc mulva
forditsa meg a hust.

Csirkecomb Kb 240 Grill Grillezés kb. 48 perc Melegitse el6 a
késziiléket kb. 5 percig,
majd 24 perc mulva
forditsa meg a hust..

Megjegyzés: a grillfunkcioval megslithet elére melegitett ételeket is.

KOMBINALT UZEM
A kombinalt modok hasznalata esetén tegye az ételt egy megfelelé edénybe, és gy tegye a forgétanyérra. Aztan valassza ki az
1-es, a 2-es, vagy a 3-as kombinaciot, majd valassza ki az idét.

| TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS |

* Ehhez vegye figyelembe a Biztonsagi Tanacsokat is.

¢ Huzza ki az elektromos vezeték csatlakozéjat a konnektorbdl, és hagyja a készlléket telies mértékben
lehdini.

* Soha ne meritse a készliléket vizbe.

» Csak lagy tisztitdszereket hasznaljon, ne hasznaljon karcolé folyadékokat, benzint, fémdorzsit, karcold
eszkdzoket.

* Tisztitaskor a golydscsapagyas alatétet és a forgdtanyért kiveheti.

¢ A mikrohullamu siité belsejét tisztitsa lagy tisztitoszerrel és puha konyharuhaval, majd puha szaraz ronggyal
szaritsa ki.

* Bizonyosodjon meg arrol, hogy az ajtorol és annak zarjardl minden koszt és egyéb szennyezédést
eltavolitott. Ovatosan tavolitsa el a koszt meleg vizzel, és tisztitoszerrel, majd mindenhol szaritsa meg tiszta
ruhakkal.

* Ha olaj, vagy leves fréccsent a késziilék belsejébe, azokat azonnal tisztitsa ki, ugyanis a kévetkezd
hasznalatkor azok flistét okozhatnak. A kifroccsent ételek tiizveszélyesek!

* Helyezze vissza megfeleléen a golyosgyapagyas alatétet és a forgotanyért.

* Tisztitsa meg a mikrohullamu siité kiilsé részét nedves ruhaval, és lagy tisztitoszerrel.
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[ TECHNIKAI ADATOK

MUikodési feszilltség : 230V~ 50Hz

Kimend aram : 700W mikrohullamu aram
800W Girill

Sutétér Grtartalma 17 liter

| KORNYEZETVEDELMI TANACSOK |
ﬁ Ezt a terméket az élettartama végén ne dobjuk a normal haztartasi szemétbe, hanem adjuk le a
_——

villamos és elektronikai hulladékok atvevéhelyén. A terméken talalhaté szimbdlum, a hasznalati
utmutato6 vagy a csomagolas felirata erre hivja fel a figyelmet.

A készulék anyagai a jeldlésliknek megfeleléen Ujrahasznosithatoak. Az Ujrahasznositassal, az
anyagok ismételt felhasznalasaval, illetve a hasznalt készilékek egyéb felhasznalasaval sokat tehetlink
kérnyezetlink megovasaért.

A megfeleld hulladék-atvevéhelyrél a helyi dnkormanyzatnal érdeklédhetiink.
| GARANCIAFELTETELEK ES UGYFELSZOLGALAT |

Készlilékeinket szallitas elétt rendkivil pontos mindségi ellendrzésnek vetjik ala. Ha ennek ellenére gyartas
vagy szallitas kézben karosodas tortént, kérjik, juttassa vissza a készliléket a kereskeddnek. A torvény altal
meghatarozott jogokon kivill a vasarlo a kdvetkezd garancia értelmében is kdveteléssel élhet:

A megvasarolt késziilékekre 2 év garanciat biztositunk, a vasarlas napjatol szamitva. Ezalatt az idészak alatt
ingyen vallalunk minden javitast, amely bizonyithatéan gyartasi vagy anyaghibanak tudhaté be. Ekkor vagy
kicseréljlik készlilékét, vagy ingyen megjavitjiuk. Nem érvényes a garancia azokra a meghibasodasokra, melyek
helytelen hasznalat vagy harmadik személy altal térténd javitds, beavatkozas vagy nem gyari alkatrész
behelyezése kdzben vagy utan jonnek létre.

elta GmbH
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|\ LIBRETTO ISTRUZIONI MW170G/GE FORNO A MICROONDE CON GRILL ‘| « Verificare il filo e la spina periodicamente per escludere possibili danni. Se il filo o la spina dovessero essere
danneggiati, farli sostituire dal fabbricante o da persona qualificata al fine di evitare rischi.

* Non usare l'apparecchio se € caduto o in altro modo danneggiato o se il cavo o la spina siano danneggiati.
In caso di danni, portare 'apparecchio per un controllo da un riparatore di strumenti elettrici e se necessario
farlo riparare.

* Non tentare mai di riparare I’apparecchio da soli, per evitare tutti i pericoli connessi all’elettricita!

Gentile cliente,

Per evitare eventuali danni e rischi risultanti da un uso erroneo, leggete attentamente il presente libretto
istruzioni prima di adoperare 'apparecchio. Badate a sempre osservare i cenni di sicurezza. Se I'apparecchio
viene consegnato a terzi, consegnare anche le istruzioni per l'uso.

H ASSEMBLAGGIO ‘l ¢ Non far pendere il cavo su spigoli aguzzi e tenerlo lontano da fonti di calore e fiamma nuda. Togliere la spina
Componenti dalla presa tenendo solo la spina.

1. Bocche di ventilazione 1 * Ad ulteriore protezione, & possibile corredare l'impianto interno di un dispositivo di sicurezza per correnti di

2. Finestra di controllo guasto con una corrente di apertura nominale non superiore ai 30mA. Per ulteriori informazioni rivolgersi al

3. Porta proprio elettricista.

4. Anello portante per la piastra 1 * Assicurarsi che non ci sia pericolo che il cavo o la prolunga possano inawertitamente essere tirati da

5. Attivatore (di movimento) qualcuno o possano far inciampare qualcuno durante 'uso.

6. Piastra di rotazione * Se si adopera una prolunga, accertarsi che sia adatta alla potenza elettrica dellapparecchio; in caso

7. Serratura della porta contrario potrebbe verificarsi surriscaldamento della prolunga stessa e/o della presa.

8. Cavo e spina di alimentazione _ 4= _ * |l presente apparecchio non € adatto ad uso commerciale o per uso all'aria aperta.

9. Regolazione della potenza * Non lasciare mai 'apparecchio senza controllo durante l'uso.
10. Timer / * | bambini non riconoscono i pericoli connessi ad un uso scorretto degli apparecchi elettrici. Per questo non
11. Grill 2 permettere ai bambini di usare apparecchi domestici senza controllo.

= * Estrarre sempre la spina dalla presa se I'apparecchio non € in uso e ogni volta prima di pulirlo.
¢ Attenzione! Il voltaggio indicato persiste fintanto che il dispositivo rimane collegato alla presa di corrente.
Selezione modalita 4 5 6 * Spegnere l'apparecchio prima di togliere la spina dalla presa a muro.
3 — * Non mantenere I'apparecchio dal cavo.
g"_“gg(;/l?n)uﬂ [IMPORTANTI CONSIGLI DI SICUREZZA |
* La prima volta si puo sviluppare del fumo, non preoccuparsi. Assicurarsi sempre che la stanza nella quale
si usa il dispositivo sia ben ventilata.

Ege\;‘):z;c;;z)della potenza (9)119W 10 » Usare il dispositivo solo per la preparazione di cibo e bevande.

DEFROST 259W * Non utilizzare per asciugare vestiti, carta o altri oggetti.

MED (media) 462W * Non conservare alcunché nel dispositivo.

M.HIGH (medio alta) 595W « Attivare il forno solo se ci sono cibi al suo interno.

HIGH (max) 700W * Se attivato quando non ci sono alimenti all'interno il forno sara duramente sollecitato. Questo pud

GRILL S00W 9 danneggiare il dispositivo stesso.

* Attivare il dispositivo solo se il piatto di rotazione & installato propriamente.
COMB 2 MW 49% & GRILL 51% o Rirr]uovere dai cib.i o) beva:.nde tutt.o il matgriale di confezionamento potenzialmente infia}mrlnapile. desto
puo causare pericolo d'incendio. Se si dovesse sviluppare del fumo, spegnere subito il dispositivo e

COMB 3 MW 67% & GRILL 33% disconnetterlo dall'alimentazione. Lasciare chiusa la porta per evitare che si sviluppino delle fiamme.

| NORME DI SICUREZZA | * Quando si scaldano dei liquidi assicurarsi di rimuovere oggetti di metallo come cucchiai o simili per evitare
un’ebollizione ritardata. Quando si verifica un’ebollizione ritardata, si supera il punto di ebollizione senza
che il liquido bolla, questo causa un sovrariscaldamento del liquido stesso. Di conseguenza una lieve
agitazione del liquido potrebbe causare un'improwisa ebollizione. Pericolo di ustioni!

* Non scaldare bevande o cibi in contenitori sigillati, potrebbero esplodere.

¢ | cibi con buccia, come pomodori, patate o salsicce dovrebbero essere perforati prima della cottura per
evitare che esplodano.

* Non scaldare uova ancora nel guscio con il microonde. Si scalderanno velocemente al centro ed
potrebbero esplodere. Perforare il rosso delle uova fritte prima di scaldarle.

* Prima di scaldare il cibo per i bambini rimuovere sigilli e beccucci. Dopo la cottura € meglio agitare per
distribuire equamente il calore. Controllare sempre la temperatura del cibo prima di darlo ai bambini.

* Aprire i coperchi o coperture dei contenitori lontano dal viso dopo averli riscaldati riscaldamento, per
esempio: fogli per microonde, buste per popcorn, o buste di plastica per microonde

* Per evitare che la piastra rotante si rompa,

- Concedere sempre un po di tempo per il raffreddamento prima della pulizia.

- Non porre utensili o piatti caldi sulla piastra nel caso sia fredda.

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%

* Funzionamento scorretto e uso improprio possono danneggiare I'apparecchio e causare danni allutente.

¢ apparecchio deve essere utilizzato solo per lo scopo per cui & stato previsto. Non ci si assume
responsabilita per possibili danni causati da uso scorretto o trattamento improprio.

* Prima di collegare il dispositivo alla presa di corrente, verificare che la corrente ed il voltaggio siano analoghi
a quelli indicati sulla piastrina.

* Non mettere l'apparecchio o la spina in acqua o in qualunque altro liquido. Nel caso in cui il dispositivo
dovesse accidentalmente cadere in acqua, staccare immediatamente la spina e fare controllare il dispositivo
da una persona qualificata prima di riutilizzarlo. La mancata osservazione di queste indicazione
potrebbe causare una scarica elettrica!

* Non cercare di aprire la scatola da soli.

* Non introdurre alcun oggetto estraneo all'interno dell'apparecchio.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate, o quando il pavimento & umido, o se 'apparecchio stesso
€ umido.

* Non toccare la spina con mani bagnate o umide.



- Non porre utensili o piatti congelati sulla piastra se nel caso sia calda.

* Quando si scaldano i cibi verranno scaldati anche utensili e piatti. Quindi utilizzare sempre dei guanti da
forno per maneggiare i piatti. Pericolo di ustioni!

* | bambini spesso non realizzano la misura del pericolo nell'utilizzo di dispositivi elettrici. Non permettere ai
bambini di utilizzare da soli il forno.

* Attenzione: | bambini dovrebbero utilizzare il forno dopo essere stati istruiti su come utilizzarlo e sui
possibili pericoli.

* Non connettere mai il dispositivo ad una presa male installata. Controllare se l'alimentazione & compatibile
con il dispositivo, come specificato sull'etichetta.

* Per evitare pericoli, se il cavo deve essere sostituito perché danneggiato &€ bene che sia un tecnico
specializzato a farlo.

* Le riparazioni del dispositivo dovrebbero essere fatte solo da personale addestrato. Riparazioni improprie
potrebbero causare danni considerevoli a chi le utilizza. Attenzione: E’ molto pericoloso per chiunque non
sia addestrato specificamente porre in essere alcun tipo di riparazione o rimozione parti del dispositivo. Il
dispositivo dovrebbe essere pulito dopo ogni uso e rimossa ogni residuo alimentare.

* Se non é regolarmente pulito la vita operativa dellapparecchio e delle sue componenti sara ridotta
rispetto al normale. Inoltre puo avere influenze sulla funzionalita e sicurezza del dispositivo

* |l prodotto & un dispositivo ISM del gruppo 2 classe B. Il gruppo 2 include tutti i dispositivi (industriali,
medici e scientifici) nei quali 'energia a radiofrequenza & prodotta, e/o forme di esposizione dei materiali a
radiazioni elettromagnetiche, come anche i dispositivi a Spark Erosion (metodo di frantumazione). La
classe B incluse i dispositivi per uso domestico o che servono per alimentare eletrodomestici.

Compatibilita di piatti e utensili

MATERIALE Compatibile con il Grill Modalita Combi
microonde
Vetro termoresistente Si Adatto Adatto
Vetro non termoresistente No Non adatto Non adatto
Ceramiche termoresistente Si Adatto Adatto
Plastica adatta al miciroonde Si Non adatto Non adatto
Panno da cucina Si Non adatto Non adatto
Fogli o scodelle di metallo No Adatto Non adatto
Griglia di metallo No Adatto Non adatto
Foghcti:ns;zg;ﬂc;io;t;::r‘:zn|tor| No Adatto Non adatto

» Usare solo piatti e utensili che abbiano esplicitata la loro idoneita all'uso nel microonde.

* Piatti 0 scodelle di vetro, porcellana, ceramica, pietra, ceramica vetrata o sintetici termoresistenti sono
adatti. E’ preferibile 'uso di materiali trasparenti. Contenitori rotondi sono piu adatti rispetto a quelli
angolati, poiché i cibi si surriscaldano agli angoli.

* Non mettere mai carta riciclata nel microonde perché potrebbe contenere piccole parti di metallo e
causare scintille.

* Non mettere nulla contenente anche solo in minima parte argento od oro, potrebbe causare scintille.

¢ Mai usare contenitori di metallo sigillati. Le microonde sono deviate dal metallo il che pud causare scintille.
Aprire contenitori piatti fatti di metallo o come contenitori fatti di fogli di metallo forniti comunemente per
essere usati nel microonde per scaldare cibi pronti.

« | fogli di alluminio possono essere usati (con moderazione) per coprire parti tenere dei cibi, per esempio
guando si scongela il pollame.Assicurarsi che i fogli in questione non tocchino in alcun modo le pareti del
forno. Mantenere una distanza minima di 30 mm dalle pareti del forno.

¢ Non usare contenitori di legno. Potrebbe (il legno) seccarsi e spezzarsi.

['IC PRIMO UTILIZZO |

* Rimuovere tutto il materiale di confezionamento.

* Pulire il dispositivo come descritto in Pulizia e Manutenzione.

* Prima di usare il dispositivo controllare se ci sono danni, soprattutto sulla porta (3), e sigillare la porta. Se
il dispositivo € danneggiato non usarlo.

* Se l'anello portante (4) e la piastra rotante adeguatamente installate non si dovrebbe usare il forno.
Inserire 'anello portante e porre la piastra sulla parte che attiva il meccanismo.

* La porta deve aprirsi e chiudersi normalmente. Rimuovere sempre lo sporco o altri materiali depositatisi
sulla chiusura della porta

| INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO |

* Non mettere mai alcun oggetto sopra al forno.

¢ Disporre il forno su una superficie piatta e stabile.

* Assicurarsi che ci sia abbastanza spazio dietro il forno. La bocchetta di ventilazione dovrebbe essere
lasciata libera in ogni momento. Lasciare almeno 200 mm sopra, 100 mm dietro e 50 mm ai lati del forno.

¢ | piedini del forno non devono mai essere rimossi.

* Non mettere il forno in posti eccessivamente caldi od umidi e controllare che oggetti infiammabili siano
posti vicino.

« Disposto vicino a TV o radio, il forno, potrebbe disturbarne il segnale. Consigli su come evitare o eliminare
disturbi della ricezione. Pulire regolarmente la porta e i sigilli della porta:

- Regolare nuovamente l'antenna di radio e TV.

- Aumentare la distanza tra i vari dispositivi.

- Connettere il micoroonde ad una presa diversa da quella della TV o della radio.

- Assicurarsi che il dispositivo sia collegata ad una presa di corrente adatta.

* La spina dell'alimentazione (8) dovrebbe essere sempre facilmente raggiungibile per consentire una facile
disconnessione in caso di pericolo.

* || cavo d'alimentazione (8) dovrebbe passare sotto il dispositivo e non dovrebbe toccare spigoli o angoli
afffilati o supefici bollenti.

* Utilizzare il forno al chiuso, mai all'aperto.

|_REGOLAZIONE DELLA POTENZA DEL MICROONDE

Livello Utilizzo
LOW. i Mantenere cibi e liquidi caldi.
Defrost ............ ....Scongelare cibi.

Medium (Medio) ..........coeeerrrnnnnn. Scaldare dolcemente cibi e liquidi.
M High(Medio-Alto) .................... Scaldare cibi precedentemente decongelati.
High (AIO) ....veveeeiiieeee Scaldare velocemente cibi e liquidi

| FUNZIONAMENTO |

¢ Aprire la porta.

¢ Mettere il cibo o la bevanda liquida e il contenitore adatto sulla piastra. Mettere la parte piu spessa del
cibo ai lati del contenitore.

Copertura dei cibi

* Coprire i cibi in modo adeguato cosi da garantirne la cottura uniforme. Questo evita anche che i cibi si
secchino o schizzino.

Proteggere i cibi

 Coprire le parti sottili di pollo o carne con il foglio adatto per evitare un eccessivo riscaldamento.

Mescolarei cibi

¢ Se possibile mescolare i cibi o i liquidi dai lati verso il centro.

Muovere o girare i cibi

* Hamburger o pollame dovrebbero essere girati almeno una volta durante la cottura. | pezzi piu grossi




anche pill volte per consentire una cottura adeguata. Cibi come polpette dovrebbero essere spostati dal
centro ai lati del piatto durante la cottura.

Periodo di riposo

* Liquidi e bevande potrebbero bollire dopo la fine del riscaldamento. Quindi lasciare che si raffreddino per
gualche momento. Se possibile mescolare cibi e liquidi dopo la cottura. In quel momento coprire cibi e
bevande per evitare I'ebollizione dopo aver finito il riscaldamento.

Fogli di plastica adatti al microonde

* Per cuocere piatti con un’alta percentuale di grasso, evitare che i fogli tocchino il cibo, perché potrebbero
fondere.

Contenitori di plastica adatti al microonde

 Alcuni contenitori non sono adatti a scaldare cibi con alte percentuali di grasso o zucchero.

¢ Chiudere la porta.

¢ Connettere la spina (8) alla presa di corrente.

« Utilizzare il pomello della potenza (9) per regolare il livello desiderato.

¢ Usare il controllo del tempo (10) per scegliere la durata voluta. Il dispositivo si accendera insieme alla
luce. Attivare sempre mirando alla durata minima necessaria, se necessario riprendere l'operazione. Cibi
stracotti potrebbero sviluppare fumo e fiamme.

« |l forno si spegne da solo allo scadere del tempo, emettera un segnale e si spegnera la luce.

¢ Se non si deve utilizzare, disconnettere I'alimentazione.

* Se la porta fosse aperta prima dello scadere del tempo, il timer dovrebbe portato a O a meno che non sia
desiderata ulteriore cottura.

Consiglio:

* Se si vuole scaldare qualcosa per meno di due minuti, portare il timer a 3 minuti e poi regolare il tempo
desiderato.

¢ La durata delloperazione pud essere cambiata in ogni momento. Portando a O il timer durante
loperazione, la cottura viene fermata prematuramente.

* Si puo controllare il progresso della cottura tramite la finestra.

* Aprendo la porta si pud , in ogni momento, controllare la cottura. La cottura si ferma automaticamente se
si apre la porta. Chiudendo la porta la cottura ricomincia da dove si era fermata.

[ TABELLE |

 La durata e il peso specificati in seguito sono valori generali che possono variare in relazione alla qualita,
dimensione, temperatura di conservazione e livello di umidita dei cibi. Se necessario scaldare
ulteriormente dopo la prima cottura.

Scongelamento (defrost)

* Questo programma scongela lentamente i cibi. | cibi sottili si scongelano piu velocemente di quelli spessi.
Se ¢ possibile distribuire il cibo o il liqguido uniformemente nel contenitore o sul piatto. Mettere sempre la
parte piu sottile al centro e quella pil spessa ai lati del contenitore o del piatto.

* Pezzi di cibo compatti, come polpette, come carni, dovrebbero essere girati piu volte. Non lasciare che i
cibi si scongelino interamente all'interno del dispositivo. La lista qui sotto indica i tempi di post-
scongelamento fuori dal forno per permettere il completo scongelamento.

Tipo di alimento

Carne
Carne macinata

Pollame
Pollo

Frutta
Lamponi

Peso

in Gr

ca. 500

ca. 1250

ca. 250

Livello
potenza
Defrost

Defrost

Defrost

Durata
Minuti
ca. 10

ca. 30

ca. 42

Nota: Regolare la durata minima e poi prolungare se necessario.

RISCALDAMENTO

Tipo di alimento

Pasto completo

un piatto composto da
ca. 100 g Arrosto,

ca. 200 g Carote

ca. 200g Puré di patate

Verdura

Verdura (Broccoli, Piselli, Carote)

COTTURA
Tipo di Alimento

Carne

Arrosto

Pollame
Pollo

Pesce

Filetto surgelato

Dessert
Biscotti

Peso
Grammi

Ognuo ca 100

Peso
Grammi

ca. 900

ca. 1100

4 pezzi
ca 100

ca. 475

Livello
potenza

High

M. High

Livello
potenza

High

High

M. High

High

Post scongelamento
Minuti.

ca. 5

ca. 15

Durata
Min.

ca. 5"

ca. 122

Durata
Min.

ca. 16"2

ca. 29

ca. 12'2

ca. 8

Note

Girare la carne a meta
cottura.

Note

Coprire l'alimento ,
e lasciarlo riposare
per almeno 3 minuti.
dopo aver finito.

Scongelare, poi scaldare
, coprire e mescolare.
Dopo lo scongelamento e
la cottura, permettere al
meno 3 minuti per il
raffreddamento.

Note

Dopo aver scaldato
ripetere per almeno 5
minuti.

Dopo circa 15 minuti.
girare la carne, e
riscaldare per 5 minuti .
dopo che la cottura &
terminata.

Coprire e riscaldare per 5
minuti dopo che la cottura
€ terminata

Riscaldare per 5 minuti
dopo che la cottura &
terminata.



GRILL
Per grigliare gli alimenti posizionarli su una griglia di metallo sopra la piastra rotante.
Cibo/pasto Peso in Livello di Durata Nota
Grammi potenza Min.
Pane
Pane per toast / 11mm 4 fette Grill Grigliare per Preriscaldare il dispositivo
circa31/3 per circa 5 minuti .
Carne
Bistecca di manzo ca. 500 (4 pezzi.) Grill ca. 50 Preriscaldare il

dispositivo per circa 5
minuti e girare le
bistecche dopo 25 minuti.

Cosce di pollo ca. 240 Grill ca. 48 Preriscaldare il
dispositivo per circa 5
minuti e girare il pollo
dopo 24 minuti..

Nota: si pud anche cuocere allo spiedo il cibo precedentemente cotto con la funzione grill.

FUNZIONE COMBINATA
Quando si usa la modalita combinata, porre il cibo su un piatto adatto e poi sulla piastra rotante. Infine selezionare la
combinazione 1,2 o 3 e regolare il tempo di conseguenza.

[PULIZIA E MANUTENZIONE |

 Seguire anche i Consigli per la Sicurezza.

* Disconnettere la spina d’alimentazione e lasciar freddare il forno.

* Non mettere mai il forno nellacqua.

» Usare solo detergenti non aggressivi, non usare liquidi abrasivi, benzene, spazzole di metallo o oggetti che
graffiano per pulire.

* La piastra e l'anello portante possono essere rimossi per la pulizia.

* Pulire l'interno del forno con un panno morbido e un detergente non aggressivo, asciugare con un panno
asciutto.

* Rimuovere qualunque rimanenza dalla porta e dalla chiusura. Rimuovere con attenzione lo sporco con
acqua calda e un detergente, poi asciugare perfettamente con un panno.

* Se olio 0 zuppa di qualsiasi tipo hanno raggiunto le pareti del microonde, rimuoverle immediatamente,
potrebbe creare, altrimenti, del fumo durante il successivo utilizzo. Schizzi di cibo possono causare
incendi!

* Reinserire correttamente I'anello portante e la piastra.

* Pulire I'esterno del forno con un panno umido e un detergente non aggressivo.

| DATI TECNICI

Voltaggio : 230V~ 50Hz

Potenza : 700W potenza del microonde
800W Girill

Volume del forno : 171

|\ AVVERTENZE PER LA TUTELA DELLAMBIENTE |
Una volta inutilizzabile il prodotto non deve essere smaltito con i rifiuti domestici ma portato presso
un punto di raccolta per il riciclo di apparecchiature elettriche. Cio € indicato dal simbolo presente
sul prodotto, sulle istruzioni per 'uso o sulla confezione.

I
| materiali riciclabili sono riutilizzabili a seconda delle loro caratteristiche. Con il riutilizzo, con il

riciclaggio di materiale o altri tipi di riciclaggio di apparecchi vecchi fornirete un importante contributo alla tutela
ambientale.

Informatevi presso 'amministrazione comunale sui punti di smaltimento competenti.

| GARANZIA E SERVIZIO CLIENTI |

Prima della conségna i nostri prodotti sono sottoposti a rigorosi controlli di qualita.

Nonostante cid, se danni dovessero essere stati causati durante la produzione o il trasporto, per favore
restituite il dispositivo al venditore. In aggiunta ai diritti stabiliti dalla legge, 'acquirente ha la possibilita di
usufruire, nei termini indicati della seguente garanzia:

Per il dispositivo acquistato forniamo 2 anni di garanzia, a partire dalla data di acquisto. Durante questo periodo
correggeremo ogni possibile difetto gratuitamente, se € dimostrato che tale anomalia & dovuta a difetti del
materiale o di fabbricazione, provwederemo alla riparazione o sostituzione del prodotto.

Difetti dovuti ad uso improprio di questo dispositivo, o cattivo funzionaménto causato da riparazioni eseguite
da terzi, oppure all'uso di parti non originali, non sono coperti da questa garanzia.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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MW170G/GE HORNO MICROONDAS CON PARILLA |

| MANUAL DE INSTRUCCIONES

Estimado cliente,

Por favor lea las instrucciones de uso con atencion antes de conectar su aparato a la red eléctrica, para evitar
danos que un uso no adecuado pudiese provocar. Observe especialmente las indicaciones de seguridad. Si
cede este aparato a terceras personas, debera entregar las instrucciones de uso con él.

| PARTES |

Componentes 11
1. Ranuras de ventilacion
2. Ventana

3. Puerta 1

4. Cojinete de bolas para la plata giratoria

5. Accionador

6

7

8

. Plata giratoria
. Entramado de la parrilla
. Cable y enchufe
9. Control de potencia
10. Control de tiempo 2
11. Parrilla

Eleccion de modo

3 _
Regulador de tiempo (10)

0 - 30 minutos

Regulador de potencia (9)

LOW (bajo) 119W
DEFROST (descongelar) 259W
MED (medio) 462W
M.high (m. alto) 595W
HIGH (alto) 700W
GRILL 800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

| INFORMACIONES DE SEGURIDAD |

¢ Una utilizacion incorrecta y mal uso pueden dafar el aparato y ocasionar heridas al usuario.

* Este aparato solo puede ser destinado al uso para el que fue fabricado. No se puede asumir responsabilidad
por cualquier posible dafo causado por utilizacién o manejo incorrectos.

* Antes de conectar el dispositivo a la toma de corriente, verificar que la corriente y el voltaje correspondan a
aquellos indicados sobre la chapa .

* No colocar el dispositivo o el enchufe en agua o cualquier otro liquido. En caso de que el dispositivo caiga
en agua accidentalmente, desconectar el enchufe imediatamente y hacer verificar el aparato por una
persona cualificada antes de utilizarlo nuevamente. La no observancia de esta regla podria causar una
descarga electrica fatal!

* No ententar abrir el alojamiento sin la ayuda de un experto.

* No coloque ninguna clase de objetos dentro de la carcasa.

* No utilice el aparato con las manos himedas, sobre un suelo huimedo o cuando el aparato mismo esté
mojado.

* No toque el enchufe con las manos hiumedas o mojadas.

E

« \erificar el cable y el enchufe con regularidad para excluir eventuales danos. En caso de que uno de estos
dos esté danado, tendra que ser substituido por el fabricante o por persona cualificada para evitar riesgos.

* No utilice el aparato si se ha caido o se ha dafnado de alguna otra manera o si el cable o el enchufe
presentan danos. En caso de dano, lleve el aparato a una tienda de reparaciones eléctricas para que sea
examinado y reparado si fuese necesario.

¢ Nunca intente reparar Ud. mismo el aparato. Puede dar lugar a una descarga eléctrica!

* No permita que el cable cuelgue sobre bordes afilados y manténgalo bien apartado de objetos calientes y
llamas vivas. Desconecte la unidad del tomacorriente de pared solamente cogiéndolo por el enchufe.

 Para una proteccioén adicional se puede colocar un interruptor diferencial, para una intensidad no mayor a
30mA, en la instalacion del hogar. Consulte con su electricista para mayor informacion.

* Verifique que no exista peligro de que el cable de la unidad o un cable de prolongacion sean
accidentalmente arrancados o que se pueda tropezar con ellos miestras estan en uso.

« Si se utiliza un cable prolongador debe ser el adecuado para el consumo eléctrico del aparato, porque lo
contrario puede dar lugar a un calentamiento del mismo cable prolongador o del enchufe.

* Este aparato no es apropiado para su utilizacion comercial ni para utilizarse al aire libre.

* Nunca deje la unidad desatendida cuando se esta utilizando.

* Los niflos no pueden reconocer los peligros que implican la utilizacion incorrecta de los aparatos eléctricos,
por lo tanto, no permita nunca que los ninos utilicen aparatos domésticos sin supervision.

» Desenchufe siempre el aparato cuando no esté en uso y también cuando se disponga a limpiarlo.

¢ Atencion! El voltaje indicado persiste en cuanto el aparato esté conectado a la toma de corriente.

* Apague el aparato antes de desenchufarlo.

* No sostenga el aparato por el cable.

[ CONSEJOS DE SEGURIDAD ESPECIFICOS |

¢ En el primer uso, podria generarse algo de humo, pero esto no debe preocuparle. Aseglrese siempre de
que la habitacion en que utilice el aparato esté bien ventilada.

« Utilice este aparato exclusivamente para la preparacioén de comidas o bebidas.

* No use este aparato para secar ropa, papel u otros articulos.

* No guarde nada dentro del aparato.

¢ Encienda el aparato solamente cuando la comida esté dentro.

¢ Cuando el aparato funciona sin carga, éste se enfrenta a una gran tension. Esto puede dafar el aparato.

* Active el aparato solo con la plata giratoria correctamente instalada.

* Retire todos los embalajes inflamables de cualquier comida o bebida antes de calentarlos. Esto conlleva
un alto peligro de incendio. Si se generara humo, apague el aparato inmediatamente y desconéctelo de
su toma eléctrica. Deje la puerta cerrada para extinguir cualquier posible llama.

* Al calentar fluidos, asegurese de quitar cualquier cucharilla de metal u objetos similares para evitar un
retardo en la ebullicion. Al provocarse un retardo en la ebullicién se sobrepasa el punto de ebullicién
normal sin que el fluido haya empezado a hervir y, por lo tanto, se produce un sobrecalentamiento.

En consecuencia, la menor agitacién del fluido puede causar un comienzo repentino de su ebullicién.
Peligro de quemaduras!

¢ No caliente nunca sus comidas o bebidas en recipientes sellados, ya que podrian estallar.

* Las comidas con piel, como los tomates, patatas o salchichas deberian pincharse antes de calentarlas
para evitar que estallen.

* No caliente huevos con cascara en el microondas. Se calentarian mas rapidamente en el centro y podrian
explotar. Pinche la yema de los huevos fritos antes de calentarlos.

* Antes de calentar comida para bebés, retire cualquier tipo de precinto o chupete. Después de calentar,
agite bien para distribuir el calor homogéneamente. Compruebe siempre la temperatura de la comida
antes de darsela de comer a un nifo.

* Para prevenir quemaduras, abra siempre lejos de su cara las tapas de los recipientes calentados, tales
como papel de aluminio para microondas, bolsas de palomitas o bolsas de plastico de microondas.

« Para evitar romper la plata rotatoria. Siempre deje pasar un tiempo para que se enfrie antes de limpiarla,

- No coloque comidas o utensilios calientes en la plata rotatoria cuando esta esté fria.

- No cologue comidas o utensilios congelados en la plata rotatoria cuando esta esté caliente.
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« Al calentar comidas, los platos y utensilios también se calentaran. Por lo tanto, utilice siempre guantes de
horno para sacar la comida. jPeligro de quemaduras!

¢ Los nifos no acostumbran a darse cuenta de los peligros relacionados con el uso de aparatos eléctricos.
Por lo tanto, nunca permita que los ninos usen el aparato sin supervision.

¢ Atencion: Los niflos deberian usar el aparato Unicamente después de haber sido instruidos
suficientemente en su uso y conociendo los peligros relacionados.

¢ No conecte nunca el aparato a una toma de corriente instalada incorrectamente. Compruebe que la
fuente de energia sea compatible con el aparato, tal como se especifica en las etiquetas del aparato.

* Para evitar peligros, un cable eléctrico dafado deberia ser sustituido Unicamente por un servicio técnico
entrenado adecuadamente.

¢ Solo un servicio técnico entrenado por el fabricante deberia realizar reparaciones en el aparato. Las
reparaciones no apropiadas pueden causar peligro considerable para el usuario. Atencion: Para alguien
gue no sea un técnico entrenado, es muy peligroso llevar a cabo cualquier trabajo de reparacion que
suponga desensamblar alguna de las partes del aparato que ofrecen proteccién contra la radiacion de las
microondas.

* El aparato deberia limpiarse y quitar todos los restos de comida después de cada uso.

* Si el aparato no se limpia regularmente, la vida de las superficies del aparato se acorta considerablemente
por causa de la abrasion. Por lo tanto, la seguridad y funcionalidad del aparato también se pueden ver
afectadas.

¢ Este producto es un aparato ISM de grupo 2 clase B. El grupo 2 incluye todos los aparatos ISM
(industriales, médicos y cientificos) en los que se produce una frecuencia de radiacion, y/o se lleva a
cabo cualquier tipo de exposicién de materiales a radiacion electromagnética, asi como aparatos de
erosion por chispa. La clase B incluye aquellos aparatos destinados al uso en el hogar o destinados a
alimentar las fuentes de energia de los hogares.

Idoneidad de platos y accesorios

« Utilice unicamente platos y utensilios que estén marcados como adecuados para ser usados en
microondas.

* Los platos de cristal, porcelana, piedra, ceramica, vitroceramica o materiales sintéticos resistentes al calor
son adecuados para ser usados en microondas. Es preferible el uso de materiales transparentes. Los

ARTICULO Idoneo para microondas Parrilla Funcionamiento combinado
Cristal resistente al calor Si Adecuado Adecuado
Cristal no resistente al calor No Inadecuado Inadecuado
Ceramica resistente al calor Si Adecuado Adecuado
Plasticos para microondas Si Inadecuado Inadecuado
Trapo de cocina Si Inadecuado Inadecuado
Boles u hojas de metal No Adecuado Inadecuado
Entramados de metal No Adecuado Inadecuado
Papal de;::)z;:z ZJL:err:Ir:)ifmes eon No Adecuado Inadecuado

recipientes redondos son mas adecuados que los angulares, ya que las comidas tienden a
sobrecalentarse en las esquinas.

* Nunca ponga papel reciclado en el microondas, ya que puede contener trozos diminutos de metal que
pueden causar chispas.

* No cologue nada hecho de o que contenga oro o plata, ya que esto podria causar chispas y, ademas,
estropearia los metales.

* Nunca utilice recipientes de metal sellados. Las microondas son refractadas por el metal, lo cual puede
causar chispas. Pueden usarse recipientes de metal abiertos y finos, tales como los recipientes de papel
de plata usados para comida de microondas, para calentar comidas instantaneas.

* El papel de plata puede usarse en cantidades pequenas para cubrir partes tiernas de una comida, por
ejemplo al descongelar aves. Asegurese de que el papel de plata no pueda tocar las paredes del
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microondas en ningln caso. Intente dejar unos 30mm de distancia entre el papel de plata y las paredes
del microondas.

¢ No deberian usarse recipientes hechos de madera. Al exponerse a las microondas, la madera puede
secarse y romperse.

| ANTES DEL PRIMER USO |

* Retire todos los materiales de embalaje del microondas.

* Limpie el aparato tal como se describe en Cuidado y mantenimiento.

* Antes de usar el aparato, compruebe cualquier dafno, especialmente en la puerta (3) y el sellado de la
misma. Si el aparato estuviese danado en algun modo, no lo utilice.

* No deberia usar el aparato sin el cojinete de bolas (4) y la plata rotatoria (6) instaladas adecuadamente.
Inserte el cojinete de bolas y coloque la plata rotatoria en el accionador (5).

* Asegurese de que la puerta se abra y se cierre correctamente. Limpie cualquier suciedad u otras
impurezas del sellado de la puerta inmediatamente.

[ INSTALACION DEL APARATO

* Nunca deberia colocarse nada encima del aparato.

¢ Cologue el aparato en una superficie llana y estable.

* Asegurese de que queda suficiente espacio detras del aparato. Las ranuras de ventilacion (1) deberian
quedar siempre libres. Deje por lo menos 200mm de espacio por encima, 100mm por detras y 50mm por
los lados del aparato.

¢ Nunca deberian quitarse los pies del aparato.

* No sitle el aparato en lugares donde pueda ser expuesto a calor o humedad excesiva, y compruebe que
no haya objetos inflamables cerca del microondas.

* Si coloca el aparato cerca de una radio o una television puede que aparezcan interferencias. Consejos
para evitar y eliminar interferencias. Limpie regularmente la puerta y el sellado de la misma:

- Reajuste la antena de su radio o equipo de TV.

- Aumente la distancia entre su microondas y su radio o aparato de TV.

- Conecte el microondas a una toma de corriente diferente de la de su radio o televisor.

* Asegurese de que el aparato esta conectado a una toma de corriente instalada adecuadamente.

* El enchufe (8) deberia ser siempre accesible facilmente para permitir desconectar el aparato
inmediatamente en caso de emergencia.

* El cable eléctrico (8) deberia pasar por debajo del aparato sin tocar aristas afiladas o superficies
calientes.

* El aparato esta destinado exclusivamente a su uso en interiores.

|LAJUSTES DE POTENCIA DEL MICROONDAS

Ajuste Utilizacion

LOW o, Para mantener comidas o liquidos calientes
Defrost .....ccoovviiiiiii Para descongelar pescado, carnes, aves, etc.
Med .. ..Para calentar comidas y liquidos

M.high ..o Para calentar comidas previamente descongeladas
High oo Para calentar comidas y liquidos rapidamente

| FUNCIONAMIENTO

* Abra la puerta.

¢ Cologue la comida o liquido en un recipiente adecuado en la plata rotatoria. Coloque las partes mas
gruesas de la comida en los lados del recipiente o plato.

Cubrir comidas
¢ Cubra las comidas con una tapa adecuada para permitir que el calor se distribuya homogéneamente. Esto
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también evita salpicaduras o resecado de las comidas.

Proteger comidas

« Las partes finas de carne o aves deberian cubrirse con una hoja adecuada para evitar sobrecalentamiento.

Remover comidas

« Si es posible, remueva una o dos veces desde el exterior hacia el interior de la comida o el liquido.

Mover o voltear comidas

* Los alimentos tales como hamburguesas o aves deberian girarse por lo menos una vez durante el
calentamiento. Las piezas de comida grandes deberian girarse varias veces para conseguir un
calentamiento homogéneo. Las comidas tales como albéndigas deberian moverse desde el centro del
recipiente hacia los lados durante el calentamiento.

Periodo de espera

¢ Los liquidos o bebidas calentadas pueden burbujear al haberse calentado. Por lo tanto, deje pasar un rato
hasta que se enfrien un poco. Si fuera posible, remueva las comidas y liquidos después de calentarlos.
Durante este rato, cubra la comida o liquido para evitar que hierva después de haberlo calentado.

Film transparente para microondas

 Para cocinar comidas con una gran cantidad de grasa, evite que el film toque la comida, ya que podria
fundirse.

Recipientes de plastico para microondas

 Algunos recipientes de plastico no son adecuados para calentar comidas con grandes cantidades de
grasas o azUcar.

¢ Cierre la puerta.

¢ Conecte el enchufe (8) a una toma de corriente adecuada.

¢ Usando el ajuste de potencia (9), ajustelo al nivel de potencia deseado.

* Usando el regulador de tiempo (10) regule la duracién deseada. El aparato, asi como su luz, se
encenderan. Intente calentar siempre por el minimo tiempo necesario. Si fuese insuficiente, simplemente
repita. jLas comidas sobrecalentadas pueden generar humo o prender fuego!

« El aparato se apaga automaticamente cuando ha pasado el tiempo. Al mismo momento se escuchara un
senal acustico y la luz se apagara.

« Si el aparato no fuese ya necesario, desconéctelo de la toma de corriente.

* Si la puerta se abriera manualmente antes de que transcurra el tiempo, el regulador de tiempo deberia
ajustarse a O previamente, a no ser que se desee seguir con el calentamiento.

Nota:

* Si quisiera calentar algo por menos de 2 minutos, primero ajuste el regulador de tiempo a 3 minutos,
entonces regulelo nuevamente al tiempo deseado.

¢ La duracion del calentamiento puede cambiarse en cualquier momento. Si se ajusta el regulador de
tiempo a 0 durante el calentamiento, se parara el proceso prematuramente.

* A través de la ventana (2) puede supervisar el calentamiento.

* Abriendo la puerta puede comprobar el nivel de calentamiento en cualquier momento. El calentamiento se
pausa automaticamente al abrir la puerta. Al volver a cerrar la puerta el calentamiento continua alli donde
se paro.

[TABLAS |

* La duracion y especificaciones de peso en las tablas siguientes son valores de referencia que pueden variar de acuerdo
con la calidad, tamario, temperatura de almacenaje y nivel de humedad del alimento. Si fuese necesario, caliéntelos mas.

Descongelar

* Este ajuste descongela comidas lentamente. Las comidas finas se descongelan mas rapidamente que las
gruesas. Si fuese posible, distribuya la comida o liquido equitativamente en su recipiente o plato. Las
comidas con tamanos irregulares deberian colocarse de forma que las partes mas gruesas queden mas
hacia los lados del plato o recipiente.

* Las piezas compactas de comida, tales como carnes, deberian girarse varias veces. No permita que la
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comida se descongele completamente dentro del aparato. Las duraciones post-descongelacion fuera del
aparato listadas en la tabla a continuacion deberian ser suficientes para que se descongelaran
completamente.

Tipo de comida Peso Nivel de Duracion Post-descongelacion  Notas
en gramos potencia en minutos en minutos

Carne

Carne picada aprox. 500 Defrost aprox. 10 aprox. 5

Aves

Pollo aprox. 1250 Defrost aprox. 30 aprox. 15 Gire la carne cuando haya
transcurrido la mitad del
tiempo.

Frutas

Frambuesas aprox. 250 Defrost aprox. 42 aprox. 5

Nota: Ajuste siempre a menos tiempo del necesario, y extienda si lo desea.

Calentamiento

Comida Peso Nivel de Duracion Notas

en gramos potencia en minutos
Comida completa
Una comida consistente en:
unos 100g de asado, High aprox . 52 Cubra la comida y deje
unos 200g de zanahorias que repose por unos
unos 200g de puré de patatas 3 minutos al terminar

Hortalizas

Brécol, guisantes, zanahorias Cada aprox. 100 M. High aprox . 12'2 Descongele las
hortalizas, entonces
caliéntelas, cubralas
y remueva
Después de descongelar
y calentar, deje enfriar

por lo menos durante 3

minutos

Cocinar

Comida Peso Nivel de Duracion Notas

en gramos potencia en minutos

Carne

Asado aprox. 900 High aprox. 16'2 Después de calentar,
repita por unos 5 minutos

Aves

Pollo aprox. 1100 High aprox. 29 Después de 15 minutos,
voltee la carne y
recaliente por unos
5 minutos una vez el
calentamiento haya
terminado

Pescado

Filete congelado 4 rodajas, cada M. High aprox. 12'2 Recaliente por unos 5

una de aprox. 100g minutos una vez el

calentamiento haya terminado

Postre

Galletas aprox. 475 High aprox. 8 Recaliente por unos 5

minutos una vez el .
calentamiento haya terminado



USO DE LA PARRILLA
Para cocinar a la parrilla, ponga la comida en el entramado de la parrilla y coloquelo en la plata rotatoria

Comida Cantidad Nivel de Tiempo Nota
en gramos potencia Min.
Pan
Tostada / 11mm 4 rebanadas Grill Cocinar por unos Precaliente el aparato
3 1/3 (por cada lado)  durante unos 5 minutos..
Carne
Filete de ternera Unos. 500 Grill Unos. 50 Precaliente el aparato
(4 piezas.) durante unos 5 minutos y
voltee los filetes cuando
hayan pasado unos 25
minutos.
Patas de pollo Unos 240 Grill Cocinar por Precaliente el aparato
unos 48 durante unos 5 minutos y

voltee el pollo cuando

hayan pasado unos 24

minutos.
Nota:También puede asar comidas previamente calentadas con la funcion de parrilla.

FUNCIONAMIENTO COMBINADO
Al usar la funcion de funcionamiento combinado, coloque la comida en un recipiente adecuado y coloquelo en la plata rotatoria.
Entonces seleccione la combinacion 1, 2 o 3 y regule el tiempo deseado.

[ CUIDADO Y MANTENIMIENTO |

* Por favor, fijese también en los Consejos de Seguridad.

* Desconecte el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua.

« Utilice solo detergentes suaves, y no use liquidos abrasivos, benceno, cepillos de metal u objetos
raspantes para limpiar.

* La plata rotatoria y el cojinete de bolas pueden quitarse para limpiarlos.

« Limpie el interior del microondas con un detergente suave y un trapo suave, entonces séquelo con un
trapo.

¢ Asegurese de quitar cualquier suciedad o impureza de la puerta y su sellado. Quite cualquier suciedad
con agua caliente y detergente y entonces séquelo a consciencia con trapos limpios.

« Si algo de sopa o aceite hubiera salpicado dentro del aparato, eliminelo inmediatamente después de
haber ocurrido, ya que podria causar humo al siguiente uso. jLas salpicaduras pueden provocar fuego!

* Reinstale correctamente el cojinete de bolas y la plata rotatoria.

* Limpie el exterior del microondas con un trapo hiumedo y un detergente suave.
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[ ESPECIFICACIONES

Voltaje de funcionamiento 230V~ 50Hz

Potencia de salida 700W de potencia microondas
800W Girill

Volumen de microondas : 171

|LINDICACIONES SOBRE EL MEDIO AMBIENTE

No deseche este producto en la basura doméstica una vez que se haya cumplido su vida de

funcionamiento, depositelo en un punto de recogida de aparatos eléctricos y electrénicos. El

simbolo que se encuentra en el producto, el manual de usuario o el embalaje, hacen referencia a
_— este punto.

El plastico es reutilizable segun esté indicado. Con la reutilizacién de productos de plastico reciclado u otra
clase de reciclaje de aparatos viejos, esta contribuyendo de forma importante a la conservacion del medio

ambiente.

Inférmese en su administracion local sobre la entidad de eliminacién de residuos competente.

| GARANTIA'Y SERVICIO AL CLIENTE |

Antes de la entrega, nuestros aparatos se someten a un estricto control de calidad.

En el caso de que, a pesar de una cuidada produccion, se detecten danos, también como consecuencia
del transporte, le agradeceremos que devuelva el aparato a nuestro representante. Ademas de los derechos
de garantia que contempla la legislacion, el comprador puede ejercer los siguientes derechos de garantia:
Para el aparato comprado ofrecemos una garantia de 2 anos, a contar a partir de la fecha de compra.
Durante este periodo, le subsanaremos sin cargo alguno por cualquier defecto que se detecte con
posterioridad en el material o cualquier error de fabricacion, mediante su reparacion o sustitucion.

Los defectos ocasionados por una manipulacion incorrecta del aparato y los que se originen tras la
intervencién de otros reparadores o la incorporacion de piezas que no corresponden al aparato no se
incluyen en esta garantia.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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MW170G/GE FORNO MICROONDAS COM GRELHA |

| MANUAL DE INSTRUCOES

Caro consumidor,

Para evitar danos ou acidentes causados pelo uso inadequado, leia cuidadosamente este manual de
instrucdes antes de operar o aparelho. Siga as instrugdes de seguranca todas as vezes que utilizar o aparelho.
Se este aparelho passer para as maos de uma outra pessoa, certifique-se de que as instrugdes de
funcionamento da ventoinha/aquecedor vao juntamente com o aparelho.

| MONTAGEM |

Componentes 1
1. Fendas de ventilagao

2. Janela para visualizagao

3. Porta 1
4. Base do prato rotatério

5. Anel giratorio
6
7
8

. Prato rotatorio
. Grade para a grelha
. Fio eléctrico
9. Controle de poténcia
10. Regulador de tempo 2
11. Grill

Escolha do modo

Regulador de tempo (10) 8

0 - 30 minutos

Controle de poténcia (9)

LOW (baixa) 119W

DEFROST (descongelar) 259W

MED (média) 462W

M.HIGH (média-alta) 595W

HIGH (alta) 700W

GRILL 800W °

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

| INFORMACOES RELATIVAS A SEGURANCA |

* A utilizagao incorrecta pode danificar o aparelho e causar ferimentos ao utilizador.

* O aparelho apenas pode ser utilizado para o seu fim previsto. Nao sera assumida qualquer responsabilidade
por possiveis danos causados pelo uso incorrecto ou manuseamento improprio.

* Antes de ligar o dispositivo a fonte de corrente, verificar que a corrente e a voltagem correspondam aquelas
indicadas na chapa.

* Nao colocar o aparelho ou a tomada em agua ou otro liguido. Em caso que isso acontese-se
acidentalmente, disligar o aparelho imediatamente e fazer-lo examinar por pessoa qualificada antes de
utiliza-lo novamente. A nao observancia desta regra pode causar un choque eletrico fatal!

* Nao procurar abrir a caixa sozihnos.

* Nao cologue quaisquer objectos no interior da caixa.

* Nédo use o aparelho com as maos molhadas, sobre uma superficie himida ou quando o proprio aparelho
estiver molhado.

* Ndo toque na tomada com as maos molhadas ou humidas.
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« \erificar o fio e a tomada regularmente para excluir posiveis danos. Si o fio ou a tomada estiverem
prejudicados, terao que ser substituidos pelo fabricante ou por pessoa qualificada para excluir posiveis
perigos.

* Nao utilizar o aparelho no caso de cair ou ficar danificado de outro modo, ou ainda se o cabo ou a ficha
estiverem danificados. No caso de avaria, levar o aparelho a uma oficina de reparagdes eléctricas para ser
examinado e reparado se necessario.

* Nunca tente reparar o aparelho por si proprio. Podera sofrer um choque eléctrico!

* Nao deixar o cabo pendurado sobre arestas cortantes e manté-lo afastado de objectos quentes e chamas
vivas. Para retirar a ficha da tomada segurar sempre pela ficha.

* Para proteccéao adicional, é possivel equipar a instalacdo eléctrica doméstica com um disjuntor de corte de
corrente, com uma corrente de interrupcdo nominal ndo superior a 30mA. Aconselhe-se com o seu
electricista.

* Certifique-se de que ndo ha perigo de o cabo ou a extensdo serem puxados ou de alguém tropecar neles
durante a utilizagéo.

« Se for utilizado um cabo de extensao, tera de ser apropriado para o consumo de energia do aparelho; caso
contrario, pode ocorrer um sobreaquecimento do cabo de extensao e/ou da ficha.

* Este aparelho ndo é adequado para uso comercial nem para utilizagao ao ar livre.

* Nunca deixar o aparelho sem vigilancia quando em uso.

* As criangas nao reconhecem os perigos associados ao uso incorrecto de aparelhos eléctricos. Por isso,
nunca permita que as criangas utilizem electrodomesticos sem superviséo.

* Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho nao esta a ser usado e antes de ser limpo.

* Atencao! A voltagem nominal estara presente enquanto o aparelho estiver ligado a corrente.

* Desligue o aparelho antes de o desligar da tomada de electricidade.

* Nao segurar o aparelho pelo cabo de alimentagéo.

| CONSELHOS ESPECIAIS DE SEGURANCA

* No comeco, pode surgir um pouco de fumaga, o que ndo é motivo para se preocupar. Certifique-se
sempre de que o cémodo onde o aparelho esta seja ventilado adequadamente.

¢ S0 use este aparelho para preparar comidas e bebidas.

* Nao use o aparelho para secar roupas, papel ou outros objectos.

* Nao guarde nada dentro do aparelho.

* S6 ligue o microondas quando houver comida ja dentro dele.

¢ O aparelho fica sobrecarregado ao funcionar sem nada dentro. Isto pode danifica-lo.

* S0 ligue o aparelho se o prato rotatério estiver instalado correctamente.

* Retire toda a embalagem inflamavel dos alimentos ou bebidas antes de aquecé-los. Ha risco enorme de
incéndios. Caso surja fumaga, desligue o aparelho imediatamente e retire o fio da tomada. Deixe a porta
fechada para evitar que chamas se espalhem, caso haja alguma.

* Ao aquecer liquidos, retire colheres de metal ou objectos semelhantes para evitar atrasos na fervura. Se
houver um atraso no processo de fervura, o ponto de fervura do liquido acaba sendo ultrapassado sem
que ele ferva, causando assim um superaquecimento. Consequentemente, agitar o liquido por menos que
seja ja é o bastante para fazé-lo ferver de repente. Perigo de queimaduras!

» Jamais aqueca seus alimentos ou bebidas em vasilhas fechadas, pois podem explodir.

* Alimentos com involucro, como tomates, batatas e salsichas, devem ser descascados para que nao
ocorra explosoes.

¢ Nao esquente ovos com casca no microondas. Seus nlcleos se esquentardo primeiro e pode ser que o
ovo expluda, Espalhe a gema antes de colocar ovos fritos para aquecer.

¢ Antes de esguentar comida de bebé, retire todo tipo de tampa ou bico. Apds o aquecimento, mexa bem
para distribuir igualmente o calor. Sempre verifique a temperatura da comida antes de da-la a crianca.

¢ Sempre abra as tampas de vasilhas, como papel de aluminio especial para microondas, sacos de pipoca
ou embalagens de plastico para microondas, longe do seu rosto para evitar queimaduras.

« Para evitar que o prato rotatorio se quebre,

- Sempre deixe que esfrie antes de limpa-lo,

- Nao coloque alimentos ou vasilhas quentes no prato se estiver frio,




- Nao coloque alimentos ou vasilhas congelados no prato se estiver quente.

* Ao aquecer alimentos, os pratos também serao aguecidos. Portanto, sempre use luvas especiais ao retirar
o seu alimento. Perigo de queimadura!

* Criangas geralmente nao compreendem o perigo de usar aparelhos electronicos. Portanto, nunca permita
que criangas usem 0 microondas sem supervisao.

* Atencéo: So deve ser permitido a criangas a utilizagao deste aparelho depois de devidamente instruidas
acerca do modo adequado de uso e dos possiveis perigos envolvidos.

* Nunca ligue o aparelho a uma fonte indevidamente instalada. Verifique se a fonte de energia € compativel
com o aparelho, como especificado nas etiquetas.

* Para evitar perigos, o fio eléctrico s6 deve ser trocado por um técnico autorizado, caso esteja danificado.

¢ Caso o aparelho precise de conserto, este deve ser realizado por técnicos treinados ou pelo fabricante.
Consertos mal feitos podem causar danos irreparaveis ao usuario. Aviso: E muito perigoso tentar
consertar o aparelho, a menos que seja um técnico autorizado, nos processos que requeiram a remogao
de partes do aparelho que protegem o usuario da radiagdo das micro-ondas.

¢ O aparelho deve ser limpado e os restos de comida devem ser retirados apés cada uso.

* Se o aparelho nao for limpado regularmente, a vida util das superficies do aparelho diminui
consideravelmente devido a corrosado. Além disso, a seguranca e a funcionalidade do aparelho podem ser
influenciadas.

« Este produto & um aparelho ISM do grupo 2, classe B. O grupo 2 engloba todos os aparelhos ISM
(industriais, médicos e cientificos) que produzem energia na frequéncia do radio, e/ou quaisquer outras
formas de exposicao de materiais a radiagao electromagnética, bem como aparelhos de remocao a
chamas. A classe B engloba aparelhos feitos para uso doméstico ou que sdo usados para alimentar as
fontes de energia das moradas.

MATERIAL Adequado Grelha Uso combinado
Vidro resistente ao calor Sim Adequado Adequado
Vidro nao resistente ao calor Nao Nao adequado Nao adequado
Ceramica resistente ao calor Sim Adequado Adequado
Plastico para microondas Sim Nao adequado Nao adequado
Pano de cozinha Sim Nao adequado Nao adequado
Tigelas ou folhas de metal Nao Adequado Nao adequado
Grades de metal Nao Adequado Nao adequado
Foha de alulrz I::;i? vasihas de Nao Adequado Nao adequado

Adequacao de pratos e utensilios

¢ SO use pratos e utensilios considerados adequados para uso em microondas.

* Pratos ou tigelas feitos de vidro, porcelana, pedra, ceramica, ceramica de vidro ou materiais sintéticos
resistentes ao calor sdo considerados adequados. E preferivel usar materiais transparentes. Vasilhas
redondas sao melhores que vasilhas com quinas, pois os alimentos tendem a aquecer mais nos cantos.

* Nunca coloque papel reciclado no microondas, pois pode ser que contenha pedagos minusculos de
metal que podem causar chamas.

¢ Nao use nada feito de ou que contenha ouro ou prata, pois isto pode gerar chamas e destruir os metais.

* Nunca use vasilhas de metal fechadas. As micro-ondas séo reflectidas pelo superficie de metal, o que
pode causar chamas. Vasilhas abertas e rasas feitas de metal como aluminio geralmente fornecidas com
alimentos para microondas podem ser usadas para aquecer comidas instantaneas.

¢ Pode-se usar folha de aluminio em pequenas quantidades para cobrir as partes macias de uma carne,
como durante o descongelamento de aves, por exemplo. Certifiqgue-se de que o aluminio nao esteja em
contacto com as paredes laterais do microondas. Tente manter uma distancia minima de 30mm das
paredes do microondas.

¢ Nao se deve usar vasilhas de madeira. Ao ser exposta as micro-ondas, a madeira pode secar e rachar.
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| ANTES DO PRIMEIRO USO

* Retire toda a embalagem.

* Limpe o aparelho como descrito em Limpeza e Cuidados.

* Antes de usar o aparelho, verifique se ha danos, principalmente na porta (3) e na trava. Se o aparelho
estiver danificado de alguma forma, nao o use.

¢ O aparelho nao deve ser usado sem a base para o prato rotatorio (4) e o prato rotatério (6) em si.
Cologue a base e encaixe o prato sobre o anel giratério (5).

« Certifique-se de que a porta abre e fecha sem problemas. Retire imediatamente quaisquer resquicios de
poeira ou outras formas de sujeira da porta.

| INSTALACAO DO APARELHO

* Nao se deve colocar nada sobre o aparelho.

* Cologue-o em uma superficie estavel e plana.

* Certifique-se de que ha espago o suficiente na parte traseira do aparelho. As fendas de ventilagao (1)
devem permanecer sempre desobstruidas. Deixe pelo menos 200mm de espago acima, 100mm atras e
50mm nas laterais do aparelho.

* Os apoios do aparelho nao devem ser removidos de forma alguma.

¢ Nao cologue o aparelho onde possa ser exposto a calor ou humidade excessivos, e certifique-se de que
nao haja objectos inflamaveis proximos do aparelho.

¢ Colocar o aparelho perto de radios ou aparelhos de TV pode causar interferéncias na captagéo de sinais.
Dicas para evitar e eliminar interferéncias na captacédo de sinais:

- Limpe regularmente a porta e a fechadura.

- Reajuste a antena do radio ou do aparelho televisor.

- Aumente a distancia entre o microondas e o aparelho de radio ou TV.

- Ligue o microondas a uma fonte diferente da do radio ou da TV.

« Certifique-se de que o aparelho esteja ligado a uma fonte adequada.

* O fio (8) deve estar sempre acessivel de tal forma que seja possivel alcanga-lo e desliga-lo imediatamente
em casos de emergéncia.

* O fio (8) nao deve passar por baixo do aparelho e nao deve ficar em contacto com quinas afiadas ou
superficies quentes.

¢ O aparelho foi feito para uso doméstico apenas.

|_NIVEIS DE POTENCIA DO MICROONDAS

Nivel Uso

... Manter aquecidos alimentos e bebidas
Defrost ....oovvviiiiii, Descongelar peixe, carne, aves, etc
Med ..o Aguecer de forma branda comidas e bebidas
M.high ..o Aquecer alimentos previamente descongelados
High o, Schnelles Garen und Erhitzen

|\ FUNCIONAMENTO

* Abra a porta.

* Cologue a comida ou a bebida em vasilhas adequadas sobre o prato rotatorio. Coloque as partes mais
grossas da carne nos lados da vasilha ou do prato.

Cobrir os alimentos
* Cubra os alimentos com uma cobertura adequada para que sejam aquecidos equitativamente. Isso evita
também que sequem ou queimem.



Proteger os alimentos

* Pedagos finos de carne ou aves devem ser cobertos com folhas especiais para evitar um aquecimento
EXCessivo.

Mexer os alimentos

* Se possivel, mexa a comida ou a bebida uma ou duas vezes, na direcgao de fora para o centro.

Mover ou virar os alimentos

* Comidas como hamburgueres ou aves devem ser virados pelo menos uma vez durante o processo de
aquecimento. Pedagos grandes devem ser virados varias vezes para que sejam aquecidos de forma
equilibrada. Comidas como alméndegas devem ser mexidas do centro da vasilha para os lados durante o
aquecimento.

Periodo de espera

¢ Liquidos aguecidos podem borbulhar apés o término do aquecimento. Portanto, aguarde até que esfriem.
Se possivel, mexa os alimentos ou as bebidas apos o aguecimento. Durante este tempo, cubra-os para
evitar que comecem a ferver apds o término do aquecimento.

Folha de plastico para microondas

 Para cozinhar comidas gordurosas, evite que a folha fiqgue em contacto com a carne, pois pode ser que
derreta. Vasilhas de plastico para microondas

* Algumas vasilhas de plastico ndo séo adequadas para se esquentar comidas gordurosas ou com muito agucar.

* Feche a porta.

* Conecte o fio (8) a uma fonte de energia.

¢ Usando o controlador de poténcia (9), ajuste a poténcia desejada.

» Usando o regulador de tempo (10), ajuste a duragao desejada. O aparelho e suas luzes serao acendidos.
Sempre tente esquentar no menor tempo possivel. Se ndo for o bastante, basta colocar por mais um
pouco de tempo. Alimentos aquecidos em excesso podem criar fumaca e pegar fogo!

* O aparelho desliga-se automaticamente apos o término do tempo. Ao mesmo tempo, emitird um sinal
sonoro e as luzes serdo apagadas.

 Caso o aparelho nao seja mais necessario, desligue-o da tomada.

* Se a porta for aberta manualmente antes do término do tempo, o regulador de tempo deve ser colocado
novamente no ponto 0, a menos que se queira continuar o processo de aguecimento.

Dica:

* Caso queira aquecer algo por menos de 2 minutos, coloque o regulador de tempo em 3 minutos e ai
controle o tempo desejado.

* A duragao do processo pode ser mudada a qualquer momento. Se o regulador de tempo for colocado na
posicao O durante o aquecimento, pode ser que 0 processo seja interrompido prematuramente.

* Através do visor (2), pode-se acompanhar o processo de aquecimento.

¢ Ao se abrir a porta, pode-se verificar o andamento do processo a qualquer momento. O aquecimento sera
automaticamente interrompido quando a porta for aberta. Quando a porta for fechada novamente, o
aquecimento recomecga de onde parou

LTABELAS |

* As especificagOes de duragao e peso nas tabelas seguintes séo valores de referéncia que podem variar
de acordo com a qualidade, o tamanho, a temperatura de armazenamento e o nivel de humidade do
alimento. Caso necessario, aguega por mais tempo apo6s o primeiro aquecimento.

Descongelamento (Defrost)

« Esta poténcia descongela alimentos devagar. Carnes mais finas sdo descongeladas mais rapidamente que
carnes mais grossas. Se possivel, distribua equitativamente o alimento ou o liquido na vasilha ou no prato.
Carnes de tamanho irregular devem ser colocadas de forma que as partes mais grossas estejam mais
para os lados do prato ou da vasilha.

* Pedagos compactos de comida, como carnes, devem ser viradas varias vezes. Nao deixe que a carne
seja descongelada completamente dentro do aparelho. A lista de duragdes abaixo para o pos-
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descongelamento fora do aparelho deve ser o suficiente para que o alimento seja completamente

descongelado.

Tipo de comida Peso em
gramas

Carne
Carne moida Aprox. 500
Aves
Frango Aprox. 1250
Frutas
Framboesas Aprox. 250

Poténcia Duracdo em Pés-descongelamento Notas

minutes

em minutos

Defrost Aprox. 10 Aprox. 5

Defrost Aprox. 30  Aprox. 15

Defrost Aprox. 472

Aprox. 5

Nota: Sempre cologue um tempo menor que o necessario, e estenda-o se necessario.

Aguecimento
Carne

Refeicoes completas

Refeicoes com:

Cerca de 100g de carne assada
Cerca de 200g de cenoura

Cerca de 200g de puré de batatas

Legumes e vegetais
Brécolos, ervilhas, cenouras

COZINHAR
Alimentos

Carne

Assar

Aves
Frango

Peixe
Filete congelado

Sobremesas
Bolachas

Peso em Poténcia
gramas

High

Cada um Aprox. 100 M.High

Peso em Poténcia
gramas
Aprox. 900 High

Aprox. 1100 High

4 fatias, cada M. High
uma com cerca de 100g

Aprox. 475 High

Duragéo em
minutos

Aprox. 572

Aprox. 122

Duragéo em
minutos

Aprox. 16'2

Aprox. 29

Aprox. 122

Aprox. 8

Apos a metade do tempo
de descongelamente haver
passado, vire a carne.

Notas

Cubra o prato e deixe
que esfrie por pelo
menos 3 minutos

Descongele os vegetais,
e entdo aquega-os,
cobrindo e mexendo.
Apds descongelar e
aquecer, deixe que
esfriem por pelo menos 3
minutos.

Notas

Apos o aguecimento,
repita por cerca de 5
minutos.

Apos cerca de 15
minutos, vire a carne e
aquega-a novamente por
cerca de 5 minutos apos
o término do
aquecimento.

Cubra e aqueca
novamente por cerca de 5
minutos apos o término do
primeiro aquecimento.

Apo6s o término do

aguecimento, aqueca
novamente por cerca de 5

minutos.
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GRELHAR

Para grelhas alimentos, coloque-os na grade da grelha e apdie sobre o prato rotatorio.

Alimento Quantidade Poténcia Duragcéo em Notas

em gramas minutos.
Pao
Torrada / 11mm 4 fatias Grill Grelhe por cerca de Pré-aquega o aparelho
3 1/83 (cada lado) por cerca de 5 minutos.
Carne
Filete de carne bovina cerca de. 500 Grill Grelhe por Pré-aquega o aparelho
4 pecas) cerca de 50 por cerca de 5 minutos e

vire a carne apos cerca
de 25 minutos.

Asa de frango cerca.de 240 Grill Grelhe por Pré-aqueca o aparelho

cerca de 48 por cerca de 5 minutos e
vire a carne apos cerca
de 24 minutos.

Nota: pode-se também cozinhar alimentos anteriormente aquecidos com a fungédo da grelha.

USO COMBINADO
Ao usar a funcdo combinada, coloque o alimento em uma vasilha adequada, apoiando-a sobre o prato rotatério. Escolha
entdo a combinagdo 1, 2 ou 3 e ajuste o tempo de acordo com sua escolha.

[LIMPEZA E CUIDADOS |

* Leia atentamente os Conselhos de Seguranca.

* Desligue o fio da tomada e deixe que o aparelho esfrie.

* Nunca cologue o aparelho na agua.

» Use somente detergentes neutros, e nao use liquidos corrosivos, benzina, escovas de ago ou objectos
que arranhem para a limpeza.

* O prato giratorio e sua base podem ser retirados do aparelho para limpeza.

¢ Limpe a parte interna do microondas com um detergente neutro e um pano macio, secando-a entdo com
um pano Seco.

* Retire toda a sujeira ou outras formas de contaminacao da porta e da dobradi¢a. Retire com cuidado a
poeira com agua quente e detergente, secando em seguida com panos limpos.

 Se houver respingues de 6leo ou sopa ou qualquer outro liquido dentro do microondas, limpe
imediatamente apds o uso, pois pode ser que cause fumaga durante o proximo uso. Respingues de
alimentos podem causar um incéndio!

* Recoloque a base e o prato rotatério em seus devidos lugares.

¢ Limpe a parte de fora do microondas com um pano humido e detergente neutro.
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| DADOS TECNICOS

Voltagem de funcionamento : 230V~ 50Hz

Consumo de energia : 700W de poténcia de microondas
800W Girill

Volume do microondas : 17 L

| CONSELHOS PARA PROTECCAO DO AMBIENTE |

Este produto, no fim do seu periodo de vida util, ndo deve ser depositado no lixo doméstico

normal. Devera ser, pelo contrario, depositado num ponto de recolha para reciclagem de

aparelhos eléctricos e electronicos. O simbolo no produto, as instrugées de utilizagéo e a
_— embalagem chamam a atencéo para esse facto.

As matérias-primas séo reutilizaveis de acordo com as suas caracteristicas. Com a reutilizagdo, a utilizagao
material ou outras formas de utilizacdo de aparelhos velhos fazem com que dé um contributo valioso para a
protec¢@o do nosso ambiente.

Por favor, informe-se junto das autoridades locais sobre os centros de recolha competentes.

|_GARANTIA E SERVICO POS-VENDA |

Antes da entrega os nossos aparelhos sdo submetidos a um severo controlo de qualidade. Se, apesar de
todos os cuidados tanto no processo de produgao como no transporte, o aparelho apresentar algum defeito,
agradecemos o favor de o devolver ao vendedor. Independentemente de todos os direitos de garantia legais,
o comprador tem os seguintes prorrogativas em relagao a garantia:

Para o aparelho adquirido, oferecemos uma garantia de 2 anos a comegar no dia da aquisi¢do. Durante este
periodo eliminamos gratuitamente qualquer deficiéncia provadamente atribuivel a defeitos de materiais ou de
fabricagdo, quer por meio de reparagdo, quer por troca.

As deficiéncias provocadas por utilizagéo inadequada do aparelho, por intervencéo ou reparagao por parte de
terceiros ou pela montagem de pecas estranhas nao sao cobertas pelo &mbito desta garantia.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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[ INSTRUKCJA OBSLUGI

MW170G/GE KUCHENKA MIKROFALOWA Z GRILLEM |

Szanowny Kliencie,

W celu unikniecia niepozadanych uszkodzen i wypadkow, spowodowanych przez nieprawidtowe uzycie
urzadzenia, nalezy przed ur uchomieniem go uwaznie przeczyta¢ ponizsza instrukcje obstugi. Prosimy
stosowac jg zawsze i bez wyjatku. Przekazujac urzadzenie osobie trzeciej, nalezy dotaczyé do niego instrukcje

obstugi.

| BUDOWA

Elementy
1. Otwory wentylacyjne
2. Ekran w drzwiach
3. Drzwi
4. Pierscien obrotowy taleza
5. kacznik
6. Talerz obrotowy
7.Ruszt grilla
8. Kabel zasilajacy z wtyczka
9. Pokretto mocy
10. Pokretto zegara
11. Grill

Wybér trybu pracy

Pokretto zegara (10)
0 - 30 Minut

Pokretto mocy (9)
LOW (niski)

DEFROST (rozmrazanie)
MED (Sredni)

M.HIGH (Srednio wysoki)
HIGH (wysoki)

GRILL

119W
259w
462W
595W
700W
800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%
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[ WARUNKI BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga oraz nieodpowiednie obchodzenie sie z urzadzeniem moga prowadzi¢ do zakidcen
jego pracy i do obrazen ciata uzytkownika.
* Urzadzenie moze by¢ uzywane jedynie do przewidzianego celu. W przypadku niezgodnego z
przeznaczeniem uzycia lub nieodpowiedniej obstugi nie bedzie przejeta odpowiedzialno$¢ za powstate

szkody.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu oraz napiecie sieciowe zgadza

sie z danymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

* Nie zanurza¢ urzadzenia i wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Jezeli jednak zdarzy sie, ze urzadzenie
wpadnie do wody, natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, a urzadzenie przekaza¢ przed ponownym
uzyciem do przegladu przez fachowca. Istnieje niebezpieczenstwo zagrozenia zycia przez porazenie

pradem!

* Nigdy nie otwiera¢ samemu obudowy!
* W zadnym wypadku nie wprowadza¢ przedmiotow do wnetrza obudowy.
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¢ Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi rekami, nie stawia¢ go na wilgotnym podtozu i nie uzywaé go, jezeli jest

mokre.

* Nigdy nie chwyta¢ wtyczki mokrymi rekami.

* Kontrolowa¢ regularnie kabel zasilajacy i wtyczke pod wzgledem ewentualnych uszkodzen. W przypadku
uszkodzen kabel zasilajacy i wtyczka muszag zosta¢ wymienione przez producenta lub wykwalifikowanego

fachowca w celu unikniecia narazenia na niebezpieczenstwo.

* Nie uzywac urzadzenia, jezeli kabel zasilajgcy i wtyczka wykazuja uszkodzenia, urzgdzenie upadto na ziemie
lub uszkodzone zostato uszkodzone w inny sposob. W takich przypadkach przekazaé¢ urzadzenie do kontroli

wzglednie naprawy w specjalistycznym warsztacie.

 Nie probowaé nigdy naprawy samemu. Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem!
* Nie zawieszac¢ kabla sieciowego nad ostrymi kantami i trzymac z dala od goracych przedmiotéw i otwartego

ptomienia. Odtgczac kabel od gniazdka ciagnac tylko za wtyczke.

* Dodatkowg ochrone zapewnia montaz w instalacji domowej zabezpieczenia o znamionowym pradzie

wyzwalajgcym nie wiekszym jak 30 mA. Prosze zasiegna¢ rady u instalatora urzadzen elektrycznych.

* Kabel zasilajacy, jak i ewentualny przedtuzacz tak utozyé, zeby nie byto mozliwe niezamierzone pociagniecie

oraz potkniecie sie 0 niego.

* Jezeli uzywany jest przedtuzacz, musi on posiada¢ odpowiednie parametry. W przeciwnym wypadku

nastgpi¢ moze przegrzanie kabla i/lub wtyczki.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przemystowego i do stosowania na zewnatrz.

* Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w trakcie jego uzytkowania.

e Dzieci moga nie rozpoznac¢ niebezpieczenstwa wynikajgcego z nieumiejetnego obchodzenia sie
urzadzeniami elektrycznymi. Dlatego nigdy nie wolno pozwoli¢ dzieciom obstugiwac urzadzenia bez nadzoru.
* Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest uzywane i przed czyszczeniem.

* Uwaga! Urzadzenie jest pod napieciem dopdki podtaczone jest ono gniazdka.
* Wytaczy¢ urzadzenie przed wyciagnieciem wtyczki z gniazdka.
* Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia trzymajac za kabel.

| SZCZEGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Podczas pierwszego uzycia mozliwe jest pojawienie sie dymu, co jednak nie stanowi zagrozenia. Zapewnij

odpowiednig wentylacje pomieszczenia, w ktorym uzywasz urzadzenia.
* Uzywaj urzadzenia wytacznie z produktami spozywczymi.
* Nie uzywaj urzadzenia do suszenia ubrania, papieru lub innych rzeczy.
* Nie uzywaj wnetrza kuchenki do przechowywania innych przedmiotow.
» Uzywaj kuchenki mikrofalowej tylko, gdy w srodku urzadzenia znajduje sie jedzenie.

* Nie witgczaj pustej kuchenki mikrofalowej. Moze to prowadzi¢ do uszkodzenia urzagdzenia.

* Uzywaj urzadzenia tylko z poprawnie zainstalowanym talerzem obrotowym.

* Przed podgrzaniem potraw usun z nich wszystkie tatwopalne materiaty opakunkowe. Istnieje ryzyko
pozaru. Jezeli pojawi sie dym wytacz urzadzenie oraz wyjmij wtyczke zasilania kuchenki z gniazda
zasilania. Pozostaw drzwi kuchenki zamkniete.

¢ Podczas podgrzewania ptynow usun wszystkie metalowe obiekty, na przyktad tyzki, unikniesz powstania
efektu opdznionego zagotowania. Efekt opoznionego zagotowania zachodzi, gdy poziom temperatury

gotowania zostat przekroczony, ale bez zagotowania ptynu. Prowadzi to do efektu opdznionego
zagotowania. W rezultacie najmniejsze poruszenie ptynu moze prowadzi¢ do gwattownego wrzenia ptynu.

Ryzyko poparzenia.

* Nie podgrzewaj potraw w zamknietych pojemnikach, moze to prowadzi¢ do ich przegrzania i wybuchu.
* Produkty ze skorka, takie jak ziemniaki, pomidory, kietbaski przed podgrzaniem powinny by¢ w kilku
miejscach przektute, pozwoli to unikna¢ ich pekniecia.

* Nie podgrzewaj jajek w skorupkach. Moga one eksplodowaé nawet po zakonczeniu podgrzewania. Przed

podgrzaniem smazonego jajka lekko porusz zottko.

* Przed podgrzaniem pokarmu dla dzieci, z butelki usun wszystkie uszczelki oraz smoczek. Po podgrzaniu

wstrzasnij butelkg, aby wyrownaé¢ temperature ptynu. Przed podaniem pokarmu dzieciom sprawdz jego

temperature.

* Pojemniki oraz folie przeznaczone do podgrzewania w kuchence mikrofalowej zawsze otwieraj w kierunku
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przeciwnym do twarzy.

¢ Unikniesz w ten sposob poparzen,

- Przed czyszczeniem pozostaw talerz obrotowy do ostygniecia.

- Nie umieszczaj goracej zywnosci oraz przyrzadow kuchennych na zimnym talerzu obrotowym.

- Nie umieszczaj zamrozonej zywnosci oraz przyrzadow kuchennych na goracym talerzu obrotowym.

* Podczas podgrzewania talerz oraz przybory kuchenne stajg sie bardzo gorace. Zawsze uzywaj ochronnej
rekawicy kuchennej. Ryzyko poparzenia!

* Dzieci czesto nie rozumiejg zagrozen wynikajacych z uzywania urzadzen elektrycznych. Nie zezwalaj na
uzytkowanie urzadzenia przez dzieci bez nadzoru.

* Uwaga: Zezwalaj dzieciom na korzystanie z kuchenki tylko po wczesniejszym poinstruowaniu ich, co do
bezpiecznego sposobu korzystania z urzadzenia i przedstawieniu niebezpieczenstw zwigzanych z
nieprawidtowym sposobem uzytkowania.

* Nie podtaczaj urzadzenia do uszkodzonego gniazda zasilania. Napiecie w sieci powinno by¢ identyczne z
tym, widocznym na tabliczce znamionowej kuchenki.

* Jezeli kabel zasilania jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez do$wiadczonych specjalistow,
pozwoli to unikngé porazenia pradem.

* Naprawa urzadzenie powinna by¢ przeprowadzana wytacznie przez specjalistéw. Niewtasciwa naprawa
urzadzenia moze powodowac zagrozenie dla uzytkownika. Uwaga: Niebezpieczne sg kazde proby
naprawy lub wymiany czesci odpowiadajacych za ochrone przed promieniowaniem mikrofalowym
dokonywane przez osoby inne niz doswiadczonych specijalistéw.

 Urzadzenie powinno byé¢ po kazdym uzyciu doktadnie wymyte, a resztki pozywienia usuniete.

* Jezeli urzadzenie nie jest regularnie czyszczone, jego zywotnos¢, ze wzgledu na otarcia, znacznie spada.
Ponadto ma to takze wptyw na bezpieczenstwo oraz funkcjonalnosé kuchenki.

* Produkt ten jest urzadzeniem ISM klasy B grupy 2. Grupa 2 zawiera urzadzenia ISM (przemystowe,
medyczne oraz naukowe), w ktérych wytwarzana jest czestotliwos¢ radiowa oraz promieniowanie
elektromagnetyczne, a takze inne urzadzenia elektroiskrowe. Klasa B zawiera urzadzenia, ktére sg
przeznaczone do uzytku domowego, a ich zrodtem zasilania moze by¢ domowa sie¢ elektryczna.

Przyrzady kuchenne

NACZYNIE Kuchenka mikrofalowa Grill Tryb potaczony
Szkto zaroodporne Tak Tak Tak
Szkto zwykte Nie Nie Nie
Przybory ceramiczne Tak Tak Tak
Plastik zaroodporny Tak Nie Nie
Papier kuchenny Tak Nie Nie
Metalowe miski lub tacki Tak Tak Nie
Kratki metalowe Nie Tak Nie
Folia aJumir;iJc:j\:qaigi:;j;mnik z folia Nie Tak Nie

» Uzywaj talerzy oraz przyrzadow kuchennych, ktére sa przeznaczone do pracy z kuchenkg mikrofalowka.
* Z kuchenkg mozesz uzywac talerzy lub misek ze szkia, porcelany, ceramiki, plastiku zaroodpornego oraz
materiatdw zaroodpornych. Zaleca sie uzywanie przezroczystych naczyn. Zaleca sie uzywanie okragtych

naczyn, gdyz w naczyniach przekatnych mieso moze ulec przegrzaniu w rogach.

* Nie uzywaj papieru z odzysku, gdyz moga one zawiera¢ mate kawatki metalu, ktére moga powodowac
iskrzenie.

* W urzadzeniu nie umieszczaj przedmiotéw ze ztota lub srebra, badz elementami ztotymi lub srebrnymi,
moga one powodowaé powstanie iskry oraz ich uszkodzenie.

* Nie uzywaj zamknigtych pojemnikéw metalowych. Fale mikrofalowe odbijajg sie od elementéw metalowych,
co moze powodowaé powstawanie iskier. Otwarte, ptytkie pojemniki metalowe jak np. Miski aluminiowe
przystosowane do pracy z kuchenkg mikrofalowg moga zosta¢ uzyte ogrzewania potraw btyskawicznych.

* Mata ilos¢ foli aluminiowej moze by¢ uzyta do zakrycia delikatnych czesci potrawy, na przyktad podczas
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rozmrazania drobiu. Upewnij sie, ze folia aluminiowa nie dotyka wewnetrznych czesci urzadzenia. Utrzymuj
odlegtos¢ minimum 30mm od $cian kuchenki.

* Nie uzywaj drewnianych pojemnikow. Drewno wystawione na dziatanie mikrofal ulegnie wysuszeniu oraz
peknieciu.

| PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Usun wszystkie materiaty opakunkowe.

* Wyczys¢ urzadzenie, tak jak to zostato opisane w czesci Czyszczenie i Konserwacja.

* Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie nie jest uszkodzone, zwtaszcza drzwi (3) oraz ich uszczelnienie.
Nie nalezy uzywaé urzadzenia jesli jest ono uszkodzone.

* Nie uzywaj urzadzenia bez pierscienia obrotowego (4) oraz talerza obrotowego (6). Umies¢ pierscien
obrotowy oraz talerz obrotowy na taczniku (5).

* Upewnij sie, ze drzwi zamykajg i otwieraja sie prawidtowo. Usun wszelkie zanieczyszczenia z uszczelnienia
drzwi.

| INSTALACJA URZADZENIA |

* Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na kuchence mikrofalowe;j.

* Umieszczaj urzadzenie na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

* Upewnij sie, ze za urzadzeniem i po jego bokach jest odpowiednio duzo przestrzeni. Otwory wentylacyjne
(1) powinny by¢ odkryte przez caty czas. Zapewnij odpowiednig przestrzen wentylacyjna przynajmniej
200mm nad gérng powierzchnig, 100 mm z tytu, oraz 50mm od stron bocznych urzadzenia.

 Nie usuwaj nozek urzadzenia.

* Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury lub wilgoci, oraz upewnij sie, ze nie znajduje
sie ono w poblizu materiatow tatwopalnych.

» Umieszczanie urzadzenia w poblizu telewizora lub radia moze prowadzi¢ do zakitocenia odbioru.
Wskazdwki dotyczace unikania zaktocenia odbioru:

- Regularnie czys¢ drzwi oraz ich uszczelnienie.

- Ponownie wyreguluj antene radia lub telewizora.

- Zwieksz dystans pomiedzy kuchenkg mikrofalowa a telewizorem lub radiem.

- Podtacz kuchenke mikrofalowa do innego gniazda zasilania niz to, do ktérego podtaczony jest telewizor lub
radio.

* Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone do sprawnego gniazda zasilania.

* Kabel zasilania (8) powinien by¢ zawsze tatwo dostepny, tak, aby w kazdej chwili mégt by¢ odtaczony z
gniazda zasilania.

* Kabel zasilania (8) nie powinien by¢ umieszczony pod urzadzeniem oraz nie powinien dotyka¢ ostrych lub
goracych powierzchni.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

| USTAWIENIA POZIOMU MOCY KUCHENKI

Ustawienia Zastosowanie

LOW oo, Do utrzymania cieptej temperatury potraw lub ptynow

Defrost ....oovviiiiieii, Do rozmrazania miesa, ryb, drobiu itp

Med .o Do delikatnego podgrzania potraw i ptynow

M.high ..o Do odgrzewania wczesniej rozmrozonych potraw

High .o Do szybkiego odgrzewania potraw lub ptynow

|_LOBSLUGA |

* Otworz drzwi kuchenki.
* Umiesc¢ potrawe lub ptyn w odpowiednim pojemniku badz na talerzu obrotowym. Rozmies$¢ potrawe w
pojemniku lub na talerzu tak, aby jej mniejsze czesci znajdowaty sie na zewnetrznej czesci.



Zakrywanie potraw

 Zakryj potrawy przy uzyciu odpowiedniej pokrywy, aby rownomiernie rozprowadzi¢ ciepto. Zapobiega to
takze wysuszaniu i rozpryskiwaniu potrawy.

Zabezpieczanie potrawy

* Mate kawatki migsa lub drobiu powinny by¢ zakryte odpowiednig folia, aby unikng¢ ich przegrzania.

Mieszanie potraw

* Jezeli to mozliwe, jedno- lub kilkakrotnie zamieszaj potrawe badz ptyn podczas podgrzewania.

Przektadanie/odwracanie potraw

* Potrawy takie jak hamburgery lub drob powinny byé odwrdcone na druga strone przynajmniej jeden raz.
Wieksze kawatki powinny by¢ odwracane kilkakrotnie. Potrawy takie jak klopsy, podczas podgrzewania,
powinny by¢ przesuniete ze srodka pojemnika w jego zewnetrzne czesci.

Czas po podgrzaniu

* Podgrzane ptyny lub ciecze moga wrze¢ po zakonczeniu podgrzewania. Dlatego na jaki$ czas pozostaw je
do ostygniecia. Jezeli to mozliwe zamieszaj potrawy lub ptyny po zakonczeniu podgrzewania. Po
zakonczeniu procesu podgrzewania, jezeli to mozliwe, zakryj potrawe lub ptyn, aby unikna¢ wrzenia.

Plastikowa folia przeznaczona do kuchenek mikrofalowych

* Podczas gotowania potraw z duzg iloscig ttuszczu, unikaj sytuacii, w ktdrej folia dotyka potrawy. Folia moze
ulec stopieniu.

Plastikowe pojemniki przeznaczone do kuchenek mikrofalowych

* Niektore plastikowe pojemniki nie powinny by¢ uzyte do podgrzania potraw z duzg iloscig ttuszczu lub
cukru.

e Zamknij drzwi kuchenki.

* Podtacz wtyczke (8) kuchenki do odpowiedniego gniazda zasilania.

* Uzywajgc pokretta mocy (9) wybierz pozadang moc pracy.

* Uzywajgc pokretta zegara (10) wybierz pozadany czas pracy. Urzadzenie rozpocznie prace a lampka
kontrolna zaswieci sie. Zawsze podgrzewaj przez najkrotszy zalecany czas. Nastepnie, jezeli zachodzi taka
potrzeba, powtdrz czynnos¢. Przegrzanie potraw moze powodowacé powstanie dymu oraz wywotaé
ogien!

* Urzadzenie automatycznie wytaczy sie po uptywie wybranego czasu. W tym samym czasie urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy a lampka kontrolna zgasnie.

* Jezeli nie bedziesz dalej uzywat urzadzenia odtacz je z gniazda zasilania.

* Jezeli otworzysz drzwi urzadzenia przed uptywem wybranego czasu, przekre¢ pokretto zegara do pozycji
0. Zapobiegnie to ponownemu wtaczeniu urzadzenia po zamknieciu drzwi.

Wskazowki:

* Jezeli wybrany czas podgrzewania wynosi ponizej 2 minut, najpierw ustaw pokretto zegara powyzej 3
minuty, nastepnie ustaw wybrany czas.

* Czas podgrzewania moze byé zmieniony w kazdym momencie. Ustawiajac pokretto zegara do pozycji O,
mozesz catkowicie zatrzymac podgrzewanie.

* Przez ekran w drzwiach (2) mozesz nadzorowac proces podgrzewania.

* W kazdej chwili mozesz sprawdzi¢ etap podgrzewania otwierajac drzwi kuchenki. Proces podgrzewania
zatrzymuje sie w przypadku otwarcia drzwi. Po zamknieciu drzwi urzadzenie ponownie zacznie pracowac.

| TABELA |

* Ponizsze tabele przedstawiajg zalecany czas rozmrazania i gotowania poszczegélnych potraw, aczkolwiek
czas ten moze nieco sie réznic¢ (w zaleznosci od jakosci, rozmiaru, temperatury przechowywania oraz od
wilgotnosci potrawy). Jezeli to konieczne powtérz proces podgrzewania.

Rozmrazanie (Defrost)

* Opcja to pozwala na powolne rozmrozenie potrawy. Plaskie potrawy rozmrazajg sie szybciej.
Réwnomiernie rozmieszczaj potrawy lub ptyny na talerzu lub w pojemniku. Nieregularne potrawy powinny
by¢ rozmieszczone na talerzu lub pojemniku tak, aby ich wieksze czesci znajdowaty sie na zewnetrznej
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* Potrawy duzych rozmiaréw powinny by¢ kilkakrotnie przewracana na druga strone. Nie rozmrazaj potraw
catkowicie wewnatrz urzadzenia. Ponizsza lista przedstawia czas, jaki powinien by¢ przeznaczony na
catkowite rozmrozenie poza urzadzeniem.

Zywnos$é/Potrawa Waga Poziom Czas Rozmrazanie Wskazowka
w gramach mocy Min. Min.
Mieso
Mieso mielone ok. 500 Defrost ok. 10 ok. 5
Dréb
Kurczak ok. 1250 Defrost ok. 30 ok. 15 Po uptywie potowy czasu
rozmrazania obro¢
kurczaka.
Owoce
Maliny ok. 250 Defrost ok. 412 ok. 5
Informacja: Ustawiaj najnizszy zalecany czas rozmrazania, w razie potrzeby wydtuz ten czas.
Podarzewanie
Zywnosé/Potrawa Waga Poziom Czas Wskazéwka
w gramach mocy Min.
Zestaw obiadowy na talerzu
Sktadniki:
ok. 100 g Pieczen, High ok.. 52 Zakryj talerz, pozostaw ,
ok. 200 g Marchewka do ochtodzenia
ok. 200 g Ziemniaki puree przynajmniej przez 3
minuty
Warzywa
Brokuty, groszek, marchewka Sztuka ok. 100 M. High ok. 122 Rozmroz i podgrzej
warzywa, nastepnie zakryj
i obro¢ na druga strone.
Po rozmrozeniu i
podgrzaniu, pozostaw na
3 minuty do ochtodzenia.
GOTOWANIE
Zywnosé/Potrawa Waga Poziom Czas Wskazéwka
w gramach mocy Min
Miegso
Pieczen ok. 900 High ok. 16'2 Po podgrzaniu, powtdrzy¢
przez okoto 5 minut
Drob
Kurczak ok. 1100 High ok. 29 Po 15 minutach,
przewrdci¢ migso na
druga strone. Po
zakonczeniu
podgrzewania podgrza¢
ponownie po uptywie 5
minut.
Ryba
Zamrozony filet 4 kawatki M. High ok. 122 Zakry¢, po zakonczeniu
kazdy okoto 100g podgrzewania podgrzac
ponownie po uptywie 5
minut.
Deser
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Biszkopt ok. 475 High ok. 8 Po zakonczeniu
podgrzewania podgrza¢
ponownie po uptywie 5 minut.

GRILLOWANIE

W celu grillowania potdz potrawe na ruszcie grilla na talerzy obrotowym.

Zywnosé/Potrawa Waga w gramach Poziom mocy Czas trwania w minutach Wskazowka

minutach

Chleb

Chleb tostowy /11 mm 4 Kromki Grill ok. 3 1/2 (1 strona) Nagrzewa¢ urzadzenie

przez ok. 5 min.

Mieso

Stek wotowy ok. 500 Grill ok. 50 Nagrzewa¢ urzadzenie
przez ok. 5 min. Po
okoto 25 min. Obroéci¢

na druga strone.

Asa de frango ok. 240 Grill ok 48 Nagrzewa¢ urzadzenie

przez ok. 5 min. Po
okoto 24 min. Obrdci¢ na
druga strone.

Wskazowka: Za pomoca grilla mozna przygotowac¢ wczesniej ugotowane potrawy.

TRYB POtACZONY
Przy trybie potaczonym dla kuchenki mikrofalowej i grilla pot6z odpowiedni pojemnik z pozywieniem na talerzu obrotowym.
Wybra¢ kombinacje 1,2 lub 3 i ustawi¢ zadany czas.

[ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA \|

« Zwracaj szczegodlng uwage na Instrukcje Bezpieczenstwa.

¢ Odtacz urzadzenie od zrédta pragdu oraz pozostaw do ostygniecia.

* Nie umieszczaj urzadzenia w wodzie.

* Do czyszczenia uzywaj wytgcznie delikatnego detergentu, nie uzywaj benzyny ani rozpuszczalnika. Nie
uzywaj metalowych szczotek ani ostrych narzedzi.

* Talerz obrotowy oraz pierscien obrotowy moga zosta¢ wyjete do wyczyszczenia.

* Wyczys¢ wnetrze urzadzenia za pomocg miekkiej szmatki i delikatnego detergentu, nastepnie wytrzyj
suchg szmatka.

» Usun wszelkie zanieczyszczenia z drzwi oraz z ich uszczelnienia. Delikatnie usun zanieczyszczenia za
pomocg wody oraz detergentu, nastepnie wytrzyj suchg szmatka.

* Upewnij sie, ze wewnatrz kuchenki nie pozostajg resztki jedzenia, oleju lub zupy, przy nastepnym uzyciu
moga one powodowac przegrzanie oraz powstanie dymu. Resztki potraw moga by¢ zrodtem ognia!

* Poprawnie zainstaluj talerz obrotowy oraz pierscien obrotowy.

¢ Wyczys¢ obudowe kuchenki mikrofalowej za pomoca miekkiej szmatki i delikatnego detergentu.
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[ DANE TECHNICZNE

Napiecie 230V~ 50Hz

Zuzycie energii : 700W Kuchenka Mikrofalowa
800W Girill

Pojemnosé kuchenki mikrofalowej : 171

|\ WSKAZOWKI DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA |
E Po zakonczeniu okresu trwatosci produktu nie wolno wyrzuca¢ do $mieci z gospodarstwa

domowego. Powinien byé on oddany do punktu zbiérki urzadzen elektronicznych i elektrycznych
przeznaczonych do recyclingu. Wskazuje na to symbol na produkcie, w instrukcji obstugi lub
] opakowaniu.

Materiaty nadajg sie do ponownego przetworzenia zgodnie z ich oznakowaniem. Dzigki ponownemu
przetworzeniu, wiasciwej utylizacji lub innym formom wykorzystania starych urzadzeh majg Panstwo wazny
wktad w ochronie naszego $rodowiska.

Prosze zapyta¢ sie w administracji gminnej o wtasciwe miejsce utylizaciji.
| GWARANCJA | ZAKEADY USLUGOWE |

Wszystkie nasze wyroby se starannie testowane jakosciowo przed przekazeniem na sprzedaz. W wypadku
jednak uszkodzen, spowodowanych transportem lub fabrycznych, nalezy urzadzenie zwroéci¢ do sklepu, w
ktdrym zostato kupione. Oprécz wszelkich praw gwarancyjnych producent zapewnia nabywcom:

Produkt ma 2-latnig gwarancje poczawszy od dnia zakupu. W tym terminie, kazde uszkodzenie na skutek
fabrycznej wadliwosci, lub wadliwosci materialow, usuwana bedzie bezptatnie poprzez wymiane urzadzenia lub
remont. Gwarancja nie dotyczy uszkodzen spowodowanzch nieprawidtowa eksploatacjg, nie przestrzeganiem
instrukcji, nie dozwolonymi zmianami lub remontowaniem przez osobe nie uprawniona.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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| GEBRUIKSAANWIJZING MW170G/GE MAGNETRON MET GRILL | * De netkabel en de netstekker regelmatig op eventuele beschadigingen controleren. Bij beschadigingen
Beste Klant, moeten de netkabel en de netstekker door een hersteller, resp. een bevoegde technische dienst
Om schade te voorkomen door verkeerd gebruik lees eerst de gebruiksaanwijzing goed door. Volg altijd de vervangen worden om gevaar te vermijden.
veiligheidsinstructies. Wanneer dit apparaat doorgegeven wordt aan een ander persoon zorg dan dat de * Het apparaat niet in gebruik nemen als de netkabel of de netstekker schade vertonen, of als op het
gebruiksaanwijzing aanwezig is. apparaat op de grond gevallen is, of op een andere manier beschadigd werd. In dergelijke gevallen moet
het apparaat ter controle en eventuele herstelling naar een bevoegde technische dienst gebracht worden.
H ONDERDELEN ‘l * Porbeer nooit om het apparaat zelf te herstellen. U zou het gevaar lopen een elektrische schok te krijgen!
Onderdelen * De netkabel niet over scherpe kanten laten hangen en uit de buurt houden van verhitte voorwerpen en
1. Verluchtingsgleuven open vlammen. Trek de kabel enkel aan de stekker uit het stopcontact.
2. Kijkvenster " * De inbouw van een verliesstroomschakelaar met een nominale afvalstroom van niet meer dan 30 mA in de
3. Deur huisinstallatie biedt een bijkomende bescherming. Vraag raad aan uw elektro-installateur!
4. Kogellager voor draaiplaat 1 * Leg de kabel en de eventueel benodigde verlengkabel zodanig dat men er niet ongewild aan kan trekken
5. andrijver of erover kan vallen.
6. Draaiplaat * Als een verlengkabel gebruikt wordt, moet deze voor het overeenkomstig vermogen geschikt zijn. Anders
7. Grill rooster kan het tot een oververhitting van de kabel en/of stekker komen.
8. Kabel en stroomstekker « Dit apparaat is noch voor commercieel gebruik, noch voor gebruik in openlucht geschikt.
9. Vermogensregelaar * Laat het apparaat tijdens het gebruik nooit onbewaakt achter.

10. Tijdregelaar

* Kinderen kunnen de gevaren die in de verkeerde omgang met elektro-toestellen schuilen niet herkennen.
11. Grill 5 Laat elektrische huishoudelijke apparatuur daarom nooit zonder toezicht door kinderen gebruiken.
* Trek de netstekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is en voor elke reiniging.
* Opgelet! Het apparaat staat onder stroom zolang het op het stroomnet aangesloten is.
Modusselectie * Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.
3 * Het apparaat mag enkel gebruikt worden voor de doeleinden waarvoor het voorzien is.
Tijd regelaar (10) « Er mogen enkel onderdelen van de fabrikant of van zijn plaatselijke verdeler gebruikt worden.
0 - 30 minuten * Het apparaat nooit aan het netsnoer dragen.
Vermogensregelaar (9) | SPECIFIEKE VEILIGHEIDSADVIES |
LOW (laag) 119W * Bij het eerste gebruik kan enige rookvorming ontstaan, maar dit is geen reden tot bezorgdheid. Zorg er
DEFROST (ontdooien) 259W altijd voor dat de kamer waarin het apparaat gebruikt wordt, goed verlucht wordt.
MED 462W * Gebruik dit apparaat enkel voor de bereiding van eetwaren of dranken.
M.HIGH (matig hoog) 595W * Gebruik dit apparaat niet om kleren, papier of andere elementen te drogen.
HIGH (hoog) 700W * Sla niets binnen het apparaat op.
GRILL 800W 9 * Schakel de magnetron alleen aan als er eetwaren in staan.

¢ Als het apparaat zonder inhoud ingeschakeld wordt, wordt het zwaar belast. Dit kan het apparaat
beschadigen.
 Zet het apparaat alleen aan als de draaiplaat goed geinstalleerd is.
* Verwijder alle ontvlambare verpakking van voedingswaren of dranken alvorens ze op te warmen. Dit kan
een ernstig gevaar vormen. Als zich rook zou ontwikkelen, schakel het apparaat dan onmiddellijk uit en
‘l trek de stroomstekker uit. Laat de deur gesloten om eventueel ontstane vlammen te verstikken.
* Verwijder metalen lepels of gelijkaardige voorwerpen voor het verwarmen van vloeistoffen om een

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%
COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

| VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
* Een verkeerd gebruik of een onjuiste behandeling kan tot storingen van het apparaat en verwondingen bij

de gebruiker leiden. kookvertraging te vermijden. Als zich een kookvertraging voordoet, wordt het normale kookpunt

* Het apparaat mag enkel voor de voorziene doeleinden gebruikt worden. Bij een onjuist gebruik, of bij een overschreden zonder dat de vioeistof begint te koken, waardoor een oververhitting ontstaat. Bijgevolg kan
verkeerde hantering wordt geen aansprakelijkheid voor eventueel optredende schade aanvaard. de kleinste agitatie van de vloeistof ervoor zorgen dat deze plots begint te koken. Gevaar van

* Gelieve voor de aansluiting op het net te controleren of het stroomtype en de netspanning overeenkomen brandwonden!

met de desbetreffende gegevens op het typeplaatie van het apparaat. * Verwarm uw maaltijden of dranken nooit in verzegelde recipiénten, aangezien deze kunnen exploderen.

* Het apparaat en de netstekker niet in water of andere vloeistoffen onderdompelen. Als het apparaat toch « Voedingswaren met een schil, zoals tomaten, aardappelen of worsten, moeten eerst doorprikt worden voor
ooit in het water terechtkomt, onmiddellijk de stekker uittrekken en het apparaat bij een vakman laten ze verwarmd worden omdat ze anders zouden barsten.
controleren alvorens het opnieuw te gebruiken. Anders bestaat levensgevaar wegens het risico van
een elektrische schok!

* \lerwarm geen eieren in hun schaal in de magnetron. Ze zullen in het midden sneller verwarmen en
kunnen uit elkaar spatten. Doorprik de eierdooier van gebakken eieren alvorens ze te verwarmen.
* Probeer nooit zelf om de behuizing te openen! * Verwijder voor het verwarmen van babyvoeding de verzegeling of het fopspeen. Na het verwarmen goed

* Steek niet met voorwerpen in de binnenkant van de behuizing. schudden om de warmte gelijkmatig te verdelen. Controleer altijd de temperatuur van het babyvoedsel
» Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft, op een vochtige vloer of als het apparaat nat is. alvorens dit aan het kind te geven.

* De netstekker nooit met natte of vochtige handen aanraken. ¢ Open de deksels van verwarmde recipiénten zoals magnetronbestendige folies, popcorn-zakken of voor
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de magnetron geschikte plastic zakken steeds weg van uw gezicht om brandwonden te vermijden.

* Om het breken van de draaiplaat te voorkomen,

- moet u deze steeds laten afkoelen voordat u ze begint te reinigen.

- Plaats geen warme voedingswaren of benodigdheden op de koude draaiplaat.

- Plaats geen bevroren voedingswaren of benodigdheden op de hete draaiplaat.

* Bij het verwarmen van de eetwaren zullen de platen en de benodigdheden ook warm worden. Gebruik
daarom altijd ovenhandschoenen om de eetwaren uit de oven te halen. Gevaar van brandwonden!

* Kinderen beseffen het gevaar niet dat gepaard gaat met het gebruik van elektrische apparaten. Laat nooit
toe dat kinderen de magnetron zonder toezicht gebruiken.

* Opgelet: Kinderen mogen het apparaat enkel gebruiken als ze voldoende ingelicht zijn over het juiste
gevaar en de mogelijke gevaren.

* Sluit het apparaat nooit aan op een onbehoorlijk geinstalleerd stopcontact. Controleer of de
stroomvoorziening verenigbaar is met het apparaat, zoals vermeld staat op het gegevensplaatje.

* Om gevaar te vermijden, moet een beschadigde stroomkabel vervangen worden door een behoorlijk
geschoolde servicemonteur.

* Reparaties van het apparaat mogen enkel uitgevoerd worden door een servicemonteur die door de
fabrikant geschoold werd. Onjuiste reparaties kunnen aanzienlijk gevaar voor de gebruiker veroorzaken.
Waarschuwing: Het is voor alle andere personen dan een geschoolde servicemonteur gevaarlijk om
enige onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te voeren waarbij enige delen van het apparaat
gedemonteerd moeten worden die zorgen voor de beveiliging tegen microgolfstralen.

* Het apparaat moet gereinigd worden en alle voedselresten moeten na elk gebruik verwijderd worden.

* Als het apparaat niet geregeld gereinigd wordt, zal de levensduur van de opperviakken van het apparaat
aanzienlijk verkort worden door afslijting. Verder kan de veiligheid en de goede werking van het apparaat
beinvioed worden.

« Dit product is een ISM-apparaat van groep 2, klasse B. Groep 2 omvat alle ISM-apparaten (industriéle,
medische en wetenschappelijke apparaten) waarin radiofrequentie-energie geproduceerd wordt en/of
enige vorm van blootstelling van materialen aan elektromagnetische straling gebruikt wordt, alsook
apparaten met vonkerosie. Klasse B omvat apparaten die bedoeld zijn voor huishoudelijk gebruik of die
gebruikt worden voor de stroomvoorziening aan huishoudens.

Geschiktheid van schotels en benodigdheden

ELEMENT Geschiktheid voor Grillen Gecombineerde werking
magnetron

Warmtebestendig glas Ja Geschikt Geschikt
Niet-warmtebestendig glas Nee Ongeschikt Ongeschikt

Warmtebestendige ceramiek Ja Geschikt Geschikt
Magnetronbestendige plastic Ja Ongeschikt Ongeschikt
Keukenhanddoek Ja Ongeschikt Ongeschikt
Metalen kommen of schotels Nee Geschikt Ongeschikt
Metalen rooster Nee Geschikt Ongeschikt
Dune fo:;isrflgz:;:ners met Nee Geschikt Ongeschikt

* Gebruik enkel schotels en benodigdheden die gemarkeerd zijn als zijnde geschikt voor de magnetron.

¢ Schotels of kommen gemaakt van glas, porselein, steen, ceramiek, glasceramiek of warmtebestendige
synthetische stoffen zijn geschikt voor gebruik in een magnetron. Het gebruik van transparante materialen
geniet de voorkeur. Ronde recipiénten zijn beter geschikt dan recipiénten met rechte hoeken, aangezien
eetwaren oververhit neigen te geraken in de hoeken.

* Plaats nooit gerecycleerd papier in de magnetron, want dit gevat kleine metalen deeltjes die vonken
kunnen veroorzaken.

¢ Plaats niets dat gemaakt is van goud of zilverbestanddelen of dat deze materialen bevat in de magnetron,
want dit kan vonken veroorzaken en zal de metalen beschadigen. von ca. 30 mm zu den Wanden des
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Garraumes einhalten.

* Gebruik nooit verzegelde metalen recipiénten. Microgolven worden afgebogen van het metaal, waardoor
vonken kunnen ontstaan. Open, ondiepe recipiénten gemaakt van metaal, zoals dunne folie recipiénten
die vaak gebruikt worden voor magnetronvoedsel mogen gebruikt worden om instant maaltijden op te
warmen.

* Aluminiumfolie mag in kleine hoeveelheden gebruikt worden om zachte stukken vlees te beschermen,
zoals voor het ontdooien van gevogelte. Zorg ervoor dat de aluminiumfolie de zijkanten van de magnetron
in geen geval kan raken. Probeer om minimum 30 mm van de zijkanten van de magnetron te blijven.

* Houten recipiénten mogen niet gebruikt worden. Bij blootstelling aan microgolven kan het hout uitdrogen
en barsten

| HET EERSTE GEBRUIK

* \erwijder alle verpakking uit de magnetron.

* Reinig het apparaat zoals beschreven onder Reiniging en Onderhoud.

» Controleer het apparaat op beschadiging voordat u het gebruikt, vooral aan de deur (3) en de
deurdichting. Als het apparaat op een of andere manier beschadigd zou zijn, gebruik het dan niet.

* Als de kogellager (4) en de draaiplaat (6) niet behoorlijk geinstalleerd zijn, mag u het apparaat niet
gebruiken. Breng de kogellager aan en plaats de draaiplaat op de aandrijving (5).

 Zorg ervoor dat de deur goed opent en sluit. Verwijder alle vuil of andere contaminatie onmiddellijk van de
deurdichting.

| INSTALLATIE VAN HET APPARAAT |

* Plaats nooit enige voorwerpen op het apparaat.

 Zet het apparaat steeds op een vlak en stabiel opperviak.

* Zorg ervoor dat er voldoende ruimte achter het apparaat is. De verluchtingsgleuven (1) moeten altijd vrij
gehouden worden. Aat bovenaan minstens 200 mm vrij, 100 mm achteraan en 50 mm aan de zijkanten
van het apparaat.

* De voeten van het apparaat mogen nooit verwijderd worden.

* Zet het apparaat niet op een plaats waar het blootgesteld kan worden aan overdreven warmte of vocht en
controleer of er zich in de onmiddellijke buurt geen ontvlambare voorwerpen bevinden.

* Als het apparaat te dicht bij een radio- of TV-apparaat staat, kan dit de ontvangst verstoren. Advies voor het
vermijden en elimineren van ontvangststoornissen. Reinig geregeld de deur en de dichting van de deur:

- Heroriénteer de antenne van uw radio of TV-set.

- Vergroot de afstand tussen uw magnetron en de radio of TV-set.

- Sluit de magnetron aan op een ander stopcontact dan uw radio of TV-set.

* Controleer of het apparaat aangesloten is op een behoorlijk geinstalleerd stopcontact.

* De stroomstekker (8) moet altijd gemakkelijk toegankelijk zijn, zodat hij in geval van nood direct
uitgetrokken kan worden.

* De stroomkabel (8) moet onder het apparaat lopen en mag geen scherpe randen of warme opperviakken raken.

* Het apparaat is enkel bedoeld voor binnenhuisgebruik.

L INSTELLING VERMOGENSSTANDEN VAN DE MAGNETRON |

Setting (instelling) ......cccceeeeenneee Gebruik

LOW oviiiiicieeee e Om maaltijden of vloeistoffen warm te houden

Defrost .....oveiiiiiiii Om vis, vlees, gevogeltje enz. te ontdooien

Med ..o Om maaltijden en vioeistoffen zachtjes te verwarmen

M. high ..o Om vooraf ontdooide maaltijden te verwarmen

High o, Om maaltijden en vloeistoffen snel te verwarmen

|\ BEDIENING |

¢ Open de deur.
* Plaats de maaltijd of de vloeistof in een geschikte recipiént op de draaiplaat. Plaats het dikste gedeelte van
de maaltijd aan de zijkanten van de recipiént of de schotel.
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Afdekking van maaltijden

* Dek maaltijden af met een geschikt deksel om een gelijkmatige warmteverdeling mogelijk te maken. Dit
vermijdt ook het spatten of het uitdrogen van de maaltijden.

Bescherming van maaltijden

* Dunne delen van het vlees of van gevogeltie moeten afgedekt worden met een geschikte folie om
overdreven verhitting te vermijden.

Roeren van maaltijden

* Indien mogelijk een of twee keer van de buitenkant van de maaltijd of de vloeistof naar het midden toe roeren.

Het verplaatsen of keren van maaltijden

* Maaltijden zoals hamburgers of gevogelte moeten minstens een keer omgekeerd worden tijdens het
opwarmen. Grote stukken moeten meerdere keren omgekeerd worden om een gelijkmatige verwarming
mogelijk te maken. Maaltijden zoals gehaktballen moeten van het midden van de recipiént naar de
zijkanten verplaatst worden tijdens het verwarmen.

Onbelaste periode

* erwarmde vloeistoffen of dranken kunnen bubbelen nadat de verwarming voltooid is. Laat ze daarom een
moment afkoelen. Roer maaltijden en vloeistoffen indien mogelijk na het verwarmen om. Dek de maaltijd
of de vloeistoffen tijdens deze tijd af om koken te vermijden nadat de verwarming voltooid is.

Voor magnetron geschikte plastic folie

* Om maaltijden met een hoog vetgehalte te koken, moet u vermijden dat de folie de maaltijd raakt, want de
folie zou kunnen smelten.

Voor de magnetron geschikte plastic recipiénten

* Sommige plastic recipiénten zijn niet geschikt voor gebruik bij het verwarmen van maaltijden met een hoog
vet- of suikergehalte.

* Sluit de deur

« Steek de stroomstekker (8) in een geschikt stopcontact.

* Gebruik de vermogensregelaar (9) om het gewenste vermogen in te stellen.

* Gebruik de tijdregelaar (10) om de gewenste duur in te stellen. Het apparaat en de verlichting zullen
ingeschakeld worden. Probeer altijd gedurende de minimumduur te verwarmen. Als de duur niet volstond,
kunt u deze gewoon herhalen. Te hard gekookte maaltijden kunnen rook ontwikkelen of viam
vatten!

* Het apparaat schakelt automatisch uit als de tijd verstreken is. Tegelijk zal een signaal hoorbaar zijn en
dooft de verlichting.

* Als het apparaat niet meer gebruikt hoeft te worden, trek de stroomstekker dan uit het stopcontact.

* Als de deur manueel geopend moet worden voordat de tijd verstreken is, moet de tijdregelaar op O gezet
worden, tenzij verdere verwarming vereist is.

Adviezen:

¢ Als u iets minder dan 2 minuten wilt opwarmen, zet de tijdregelaar dan eerst op 3 minuten en draai de
knop dan terug tot de gewenste tijd.

* De duur van de verwarming kan op gelijk welk moment veranderd worden. Door de tijdregelaar tijdens de
verwarming op O te zetten, kan de verwarming voortijdig gestopt worden.

* Door het venster (2) kunt u het verwarmingsproces volgen.

* Door de deur te openen, kunt u het verwarmingsniveau op gelijk welk moment controleren. De verwarming
wordt automatisch onderbroken als de deur geopend wordt. Als de deur opnieuw gesloten wordt, wordt de
verwarming voortgezet waar ze gestopt werd.

| TABELLEN |

* De duur- en de gewichtspecificaties in de volgende tabellen zijn indicatieve waarden die kunnen variéren
volgens de kwaliteit, de afmeting, de opslagtemperatuur en het vochtigheidsniveau van de maaltijd. Indien
nodig kunt u na de eerste verwarming nog bijkomend verwarmen.

Ontdooien

¢ Deze instelling ontdooit traag maaltijden. Dunne maaltijden ontdooien sneller dan dikkere. Indien mogelijk
de maaltijd of de vloeistof in de recipiént of in de schotel gelijkmatig verdelen. Maaltijden met een
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onregelmatige vorm moeten zodanig gepositioneerd worden dat dikkere gedeelten zich verder naar de

zijkanten toe van de schotel of de recipiént bevinden.

¢ Compacte stukken voedsel, zoals vlees, moeten meerdere keren gekeerd worden. Laat de maaltijd niet
volledig in de magnetron ontdooien. De onderstaande opgesomde duur voor na-ontdooiing buiten het

apparaat moeten de maaltijden toelaten om volledig te ontdooien.
Type maaltijd Gewicht in Instellingvan de Duurin  Na-ontdooiing

grammen vermogensstand minuten in minuten
Vlees
Gehakt Ca 500 Defrost Ca10 ca.5
Gevogelte
Kip Ca 1250 Defrost Ca30 ca. 15
Fruit
Frambozen Ca 250 Defrost Ca4'? ca.5

Opmerking: Stel de duur altijd wat korter in dan noodzakelijk en verleng de duur indien nodig.

Verwarming

Maaltijd Gewicht in Instelling van Duur in
grammen Stufe minuten

Een hele maaltijd

Een maaltijd bestaande uit+:

Ongeveer 100 g vlees, High

Ongeveer 200 g wortelen

Ongeveer 200 g fiin gestampte aardappelen

Ongeveer 5'2

Groente
Broceli, erten, wortelen Alle ongeveer High Ca 122
ca. 100
Koken
Maaltijd Gewicht in Instelling van Duur in
grammen Stufe minuten
Viees
Gebraad Ongeveer 900 High Ongeveer 16'2
Gevogelte
Kip Ongeveer 1100 High Ongeveer 29
Vis

Bevroren filet 4 plakken, elk M High

ongeveer 100g

Ongeveer 122

Advies

Nadat de helft van de
ontdooitijd verstreken is,
de vleugels en poten met
aluminiumfolie afdikken

Advies

Dek de schotel af en laat
gedurende minstens
3 minuten afkoelen.

Ontdooi de groenten,
warm ze vervolgens op,
dek ze af en roer ze.
Na het ontdooien en
en de verwarming, ze
minstens 3 minuten
laten afkoelen.

Advies

Na de verwarming.
gedurende ongeveer 5
minuten herhalen.

Na ongeveer 15 minuten,
het vlees keren en
gedurende ongeveer 5
minuten terug opwarmen
nadat de verwarmingstijd
beéindigd is.

Herhalen het verwarmen
voor ongeveer 5 minuten
na het verwarmen.
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Nagerecht
Biscuits Ongeveer 475  High Ongeveer 8 Als de verwarming voltooid
is, gedurende ongeveer 5
minuten opnieuw
verwarmen.
GRILLEN
Plaats, om voedsel te grillen, het op de grill en plaats dat vervolgens op de draai plaat.
Voedsel/maaltijden Hoeveelheid Vermogens Tijd in Opmerkingen
grammen niveau minuten
Brood
Toast brood / 11mm 4 sneetjes Grill Gril het voor ongeveer Verwarm het apparaat
3 1/3 (aan elke kant) ongeveer 5 minuten voor. .
Viees
Biefstuk Ongeveer 500 Grill Grill het Verwarm het apparaat
(4 stukken) ongeveer 50 ongeveer 5 minuten voor
en draai de biefstukken na
ongeveer 25 minuten om.
Kippen pootjes Ongeveer 240 Grill Grill voor Verwarm het apparaat

ongeveer 48 ongeveer 5 minuten voor
en draai de kip na
ongeveer 25 minuten om.

Opmerking: Het is ook mogelijk om eerder verwarmd voedsel met de grill functie te roosteren.
GECOMBINEERDE WERKING

Wanneer u de gecombineerde operatie functie wilt gebruiken, plaats dan het voedsel in een geschikte verpakking en plaats dat
op de draai plaat. Selecteer dan combinatie 1, 2 of 3 en zet de tijd op respectievelijke functie.

[ REINIGING EN ONDERHOUD |

* Gelieve ook de Veiligheidsadviezen in acht te nemen.

* Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

* Plaats het apparaat nooit in water.

* Gebruik enkel zachte detergenten en gebruik geen schurende vloeistoffen, benzeen, metaalborstels of
schurende voorwerpen voor de reiniging.

* De draaiplaat en de kogellager kunnen verwijderd worden voor de reiniging.

* Reinig de binnenkant van de magnetron met een zacht reinigingsmiddel en een zachte doek en droog
hem vervolgens goed af.

* Verwijder alle vuil of andere contaminatie van de deur en haar dichting. Verwijder zorgvuldig alle vuil met
warm water en een reinigingsmiddel en maak de magnetron vervolgens met een schone droge doek.

* Als er soep of enige andere vloeistof op de wanden van de magnetron gespat is, deze restanten
onmiddellijk daarna verwijderen, want dit kan bij het volgende gebruik rookvorming
veroorzaken.Spattende maaltijden kunnen een brandgevaar vormen!

* Breng de kogellager en de draaiplaat terug behoorlijk aan.

* Maak de buitenkant van de magnetron schoon met een vochtige doek en een zacht reinigingsmiddel.
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[ TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning : 230V~ 50Hz

Stroomverbruik : 700W magnetron sterkte
800W Girill

Magnetron volume 171

| AANWIJZINGEN INZAKE DE MILIEUBESCHERMING
E Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet samen met het normale huishoudelijke
|

afval verwijderd worden, maar moet afgegeven worden op een verzamelpunt voor de recycling
van elektrische en elektronische apparatuur. Het symbool op het product, in de
gebruiksaanwijzing of op de verpakking maakt u daarop attent.

De werkstoffen zijn volgens hun kenmerking herbruikbaar. Met het hergebruik, de stoffelijke verwerking of
andere vormen van recycling van oude apparaten levert u een belangrijke bijdrage tot de bescherming van
ons milieu.

Gelieve bij het gemeentebestuur informatie te vragen over het bevoegde verzamelpunt.
_LGARANTIE EN KLANTENDIENST |

Alvorens onze apparaten de fabriek verlaten, worden ze aan een strenge kwaliteitscontrole onderworpen. Indien
niettegenstaande alle zorg tijdens de productie of tijdens het transport schade ontstaan zou zijn, verzoeken wij u
het apparaat terug te brengen naar uw verdeler. Naast de wettelijke waarborg heeft de koper naar keuze recht op
de volgende waarborgprestaties:

Wij bieden op het gekocht apparaat 2 jaar waarborg die op de dag van de verkoop begint te lopen. Binnen deze
periode verhelpen we kostenloos alle defecten die toe te schrijven zijn aan materiaal- of fabricagefouten, hetzij door
herstelling, hetzij door omruiling.

Defecten die ontstaan zijn door een onjuist gebruik en door fouten die door ingrepen en herstellingen van derden,
of door de montage van vreemde onderdelen ontstaan zijn, vallen niet onder deze garantie.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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|_LKULLANIM KLAVUZU
Sayin Musterimiz;

Litfen, yanlis kullanimdan dogacak hasarlar énlemek icin, aygiti sehir sebekesine baglamadan énce, tiim
“Kullanim Talimatname”sini dikkatlice okuyunuz. Litfen, glivenlik bilgilerine azami dikkat gdsteriniz. Eger aleti,
3. kisilerin kullanimina verirseniz, “Kullanim Talimatname”sini de o kisiye veriniz.

| MONTAJ |

Parcalar
1. Havalandirma delikleri
. GOrlintl penceresi
. Kapi
. Dénen kapak igin rulo lastigi 1
. Beraber hareket ettirme pargasi
. Dénen kapak
. lzgara parmakiigi
. Elektrik kablosu ve fisi
9. Glig ayar dugmesi - P =
10. Zaman ayar /
11. Izgara

MW 170G/GE MIKRODALGA FIRIN- IZGARALI |

e
—ry

0 ~NO O~ WN

islem secim tusu

Zaman ayari (10)
0 - 30 Dakika

Gii¢ / Kapasite ayari (9)

Low (dusik / az) 119W
Defrost (Buz eritme) 259W
Med (Orta) 462W
M.high (Yuksek- Orta) 595W
High (Yliksek) 700W
GRILL (izgara 800W 9
COMB 1 MW 30% & IZGARA 70%

COMB 2 MW 49% & IZGARA 51%

COMB 3 MW 67% & IZGARA 33%
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| GUVENLIK BILGISI |

* Yanlis veya hatali kullanim alete zarar verebilir yada kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

¢ Aleti, kullanim amaci disinda kullanmayiniz. Yanlis veya hatali kullanimdan dogacak olasi hasarlardan
sorumluluk alinmaz.

* Aleti, prize takmadan énce, aletin gereksindigi ve sebekenizin voltaj uyumunu kontrol edin.

* Aleti, prize takili oldugu halde, su veya baska bir sivinin igine koymayin. Kazara aletin suyun igine diismesi
durumunda, derhal prizden ¢ekin ve bir uzmana kontrol ettirmeden bir daha kullanmayin. Dikkatsizlik
olumciil elektrik sokuna sebeb olabilir!

* Aletin i¢ bolumlerini koruyan kapagi agmaya galismayiniz.

* Aletin i¢ boélumlerini koruyan kapagin igine yabanci cisim atmayiniz.

* Aleti, i1slak elle, 1slak zeminde ya da aletin kendisi islakken kullanmayiniz.

¢ |slak ve nemli elle alete dokunmayiniz.

* Fis ve kabloyu olasi bir hasara karsi siklikla kontrol ediniz. Eger fis veya kablo hasar gérmis ise, Ureticiden
yada bir uzmandan yardim isteyerek yenisi ile degistiriniz.
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* Dlslirme sonucu, aletin kendisi yada fis veya kablo hasar gérmus ise kullanmayiniz. Hasar durumunda
aleti, bir elektrikgiye gotirerek kontrol ettiriniz, eger gerekliyse tamir ettiriniz.

* Aleti kendiniz tamir etmeye galismayiniz. Elektrik sokuna maruz kalabilirsiniz!

* Aletin kablosunu keskin kenar olan esyalardan, sicak objelerden ve ¢iplak atesten uzak tutunuz. Fisi
prizden gekerken, plastik korumali fig soketini kullaniniz.

* Daha fazla koruma igin; evizin elektrik tesisatinda devre kesici kullanin. Bunun igin bir elektrikgiye danisin.

¢ Alet kullanimdayken, kablo ve ya uzatma kablosunun kazara yerinden ¢ikmayacagindan veya birinin ona
takilmayacagindan emin olun.

» Uzatma kablosu, aletinizin gli¢ tiiketim degerleriyle uyumlu olmalidir, aksi takdirde kablolarda yada prizde
asin 1sinma olabilir.

* Bu alet ticari kullanima ya da acik hava kullanimina uygun degildir.

* Alet kullanimdayken, refakatsiz birakmayin.

* Cocuklar, elektrikli aletlerin yanlis kullanimindan dogacak zararlan anlayamazlar. Bu yiizden sizin
denetiminiz olmaksizin bu aletleri kullanmalarina izin vermeyin.

* Aleti kullanmadiginiz zamanlarda fisten ¢ekiniz ve her defasinda temizleyiniz.

* Tehlike! Alet kullanimda degil ama prize takiliyken iginde dlsuk miktarda voltaj barindirmaktadir.

* Aleti prizden ¢cekmeden 6nce, kapatiniz.

* Aleti kablosundan tutarak tasimayiniz.

| OZEL KORUMA TAVSIYELERI

« Ik kullanim esnasinda hafif duman olusumu gergeklesebilir. Ancak bu tehlike teskil etmez. Odanin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

* Cihazi sadece besin maddeleri hazirlamak igin kullaniniz.

* Cihazi elbise, kagit veya baska nesneleri kurutmak icin kullanmayiniz.

* Pisirme kafesinde nesneler saklamayiniz.

* Mikro dalgayi sadece igcinde besin maddesi bulunmaktaysa calistinniz.

* Cihazda besin maddeleri bulunmadiginda (bos ¢alistinldiginda) cihaz daha agir sekilde zorlanir. Bu cihazin
zarar gérmesine sebep olabilir.

* Cihazi sadece uygun sekilde yerlesmis ddnen tabak ile calistinniz.

¢ Sicak tutma kaplarinda (Kapl kagit) veya eriyebilen plastik tabaklar kullanmayiniz. Yanma tehlikesi
bulunmaktadir. Duman olusumunda cihazi derhal kapatmaniz gerekmektedir ve cihazin fisi ¢ekilip kapagin
kapall tutulup olusabilecek alevlerin sdndrilmesi gerekmektedir.

» Sivi maddeleri 1sitirken sivi maddenin igine bir madeni kasik yerlestirdiginiz takdirde kaynama gecikmesi
engellenmis olur. Kaynama engellendiginde, kaynama sicakligina hava kabarciklari olusmadan varilir.
Cihazin en ufak sallantisinda bile, cihazin iginde bulunan sivi madde aniden kaynayabilir ve tasabilir. Yanma
tehlikesi!

* Besin veya sivi besin maddelerini siki kapall kaplar icinde oldugu surece, 1sitmayiniz. Aksi takdirde bunlar
patlayabilir.

* Derisi bulunan besin maddelerini, domates, patates, sosis, i1sitmadan ewvel biraz ¢izgi halinde (zerini
kesiniz, aksi takdirde bunlar pisirme esnasinda patlarlar.

* Yumurtalan kabugu ile mikro dalgada isitmayiniz. Ortalan ¢ok gabuk isinip aniden patlayabilirler. Kirk
yumurtalarda ilk dnce yumurta sarisina bir nesne batiriniz.

* Bebek mamasi isitmadan ewvel, biberonu ve kapagini ¢ikartiniz. Isitma isleminden sonra iyice sallayiniz veya
kanstiriniz ve boylelikle sicaklik iyice dagilir. Cocugunuza besin maddesini vermeden ewvel, mutlaka
sicakligi kontrol ediniz.

* Kabin kapagini agarken, en uzak kdsesinden aginiz veya mikro dalga folyosunu yavasca kaldiriniz ve
patlamis misir veya besin maddelerini ve plastik torbalan hep yuziinizden uzak aginiz.

* Donen tabak kinlmasini korumak igindir.

- Doénen tabagi temizlikten ewel sogumasini bekleyiniz.

- Sicak besin maddelerini veya nesneleri soguk, dénen tabak (izerine yerlestirmeyiniz.

- Soguk besin maddelerini veya nesneleri sicak dénen tabak lizerine yerlestirmeyiniz.

* Sicak besin maddeleri sayesinde ¢atal/bigak da isinabilir. Bu ylizden cihazdan bir tabak ¢ikartirken hep bir
mutfak bezi kullaniniz. Yanma tehlikesi!
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* Cocuklar birgok zaman elektrikli aletlerden dogabilecek tehlikeleri kestirememektedirler.
Bu ylizden ¢ocuklar kesinlikle mikro dalga firninin yaninda tek basina birakmayiniz.

* Dikkat: Cihazi cocuklar kullanacak ise, ewelden yeterince kullanim bilgisi verildikten sonra ve gocuklarin
cihazi tehlikesiz bir bicimde kullanmasini 6grendikten sonra ve yanlis kullanim imkani ortadan kalktiktan
sonra izin veriniz.

 Cihazi sadece gerektigi sekilde kurulmus bir prize baglayiniz. Elektrik kaynaginin, cihazda kullanilan
elektrige uygun oldugunu kontrol ediniz.

* Arizall bir elektrik kablosu, tehlikeleri 6nlemek icin, sadece egitilmis servis sagdlayicisi tarafindan
degistirilmesi gerekmektedir.

» Tamiratlar sadece misteri hizmeti tarafindan yapilmasi gerekmektedir. Bu kisiler Uretici tarafindan egitimden
gecmigleridir. Dlizglin onarnlmayan cihazlar kullanicilar igin biylk tehlikelere yol agabilir. Dikkat: Cihazin
tamirati, sadece bu konuda egitiimis olan kisiler icin tehlikeli degildir. Tamir esnasinda cihazin kaplamasi
clkariimasi gerekmektedir. Bu kaplama mikro dalga isinlarina karsi koruma saglar.

¢ Cihazi her kullanimdan ewvel temizleyiniz ve yemek artiklarini ¢ikartiniz.

* Cihazi belirli araliklarda temizlemediginizde, bu cihazda asinmalara sebep olabilir ve cihazin 6mrini kisaltir.
Ayni sekilde givenligin tam olarak saglanmamasi ve cihazin ¢alisma sisteminde sorunlara sebep olabilir.

* Bu cihaz 2. Grup B. Sinifi bir ISM-cihazidir. 2. Grup tim (endustri, bilimsel, tibbi) cihazlar, kullanim
esnhasinda Radyo frekans enerjisi Ureten ve/veya elektro manyetik dalga yayan nesne isleminde kullanilan
cihazlan ve dalga asindirma cihazlarini kapsar. B sinifi cihazlar ev kullanimi igin Gretilmis veya ev elekirigine
g6re uUretilmis cihazlardir.

Cihaz icin kullandiginiz mutfak malzemeleri

TABAK Mikro dalga lzgara Birleflik ifllem

Sicakliga dayanikli cam Uygun Uygun Uygun

Sicakliga dayanikli olmayan Uygun degil Uygun degil Uygun degil
cam

Sicakliga dayanikli seramik Uygun Uygun Uygun
Mikro dalgaya dayan-kl> plastik Uygun Uygun degil Uygun degil
Mutfak kagidi Uygun Uygun degil Uygun degil
Madeni teneke/madeni kap Uygun degil Uygun Uygun degil
Madeni 1zgara Uygun degil Uygun Uygun degil
Alummyuglykziﬁlﬁ;'ﬁ:’ :igde yum Uygun degil Uygun Uygun degil

» Sadece mikro dalga firinlarina uygun mutfak esyalar kullaniniz.

* Cam, porselen, tas, seramik, cam seramik veya sicakliga dayanikli mikro dalga firnlari igin uygundur. Isik
geciren nesneler kullanim i¢in daha uygundur. Yuvarlak nesneler, kdseli nesnelerden daha uygundur.
Kdselerde bulunan besin maddeleri ¢cok fazla isinabilir.

* Antilmis ké&git kullanmayiniz. Bunlarin iginde kiiclik madeni pargalar bulunabilir. Bu parcalar kivilcim
Uretebilir.

* Altin veya gimUs kaplamali malzeme kullanmayiniz. Bunlar kivilcim Gretebilir ve dekor bozulabilir.

» Kapali madeni kaplar kullanmayiniz. Mikro dalgalar madeni pargalardan geri yansitilir ve kivilcim olusumu
gerceklesebilir. Agik, diiz madeni kaplar, aliminyum kaplar vs. hazir yemeklerin isitiimasi igin kullanilabilir.

* Aliminyum folyoyu kuiglk parcalar halinde, hassas alanlara, tavuk eritmek igin vs. kullanilabilir. Dikkat
edilmesi gereken alliminyum k&gidin cihazin i¢ duvarina degmemesi gerekmektedir. Cihazin i¢ duvarina en
azindan 30 mm mesafe birakiimasi gerekmektedir.

* Tahta kaplar uygun degildir. Mikro dalgalar sayesinde tahta kurur ve ¢atlamalar meydana gelebilir.
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| IiLK KULLANIMDAN ONCE

* Tim ambalajlan ¢ikartiniz.

 Cihazi Temizlik ve Bakim boéliminde anlatildidi gibi temizleyiniz.

¢ Cihazi kullanmadan ewel, cihazda bozukluklar olup olmadigini kontrol ediniz, 6nemli olan cihazin kapisinin
(3) anzal oldugunda cihazi kullanmamaniz.

* Cihaz rulo lastigi olmadan (4) ve donen tabak (6) olmadan ¢alistirmamaniz. Rulo lastigini yerlestiriniz ve
donen tabagdi beraber hareket ettirme parcasina yerlestiriniz (5).

* Kapinin dogru kapandigindan emin olunuz. Kaplama alanlarindaki pislikleri derhal temizleyiniz.

| CIHAZI KURMA |

 Cihazin (izerine baska nesneler yerlestirmeyiniz.

* Cihazi, diiz ve sabit alisma alanina kurunuz.

* Dikkat edilmesi gereken, cihazin yaninda ve arkasinda yeterince bos alan olmasidir. Cihazin havalandirma
deliklerini (1) her zaman agik tutunuz. Cihazin Ust késesinde en azindan 200 mm, arka tarafinda 100 mm,
sag ve solunda, en azindan 50mm mesafe birakiniz.

¢ Cihazin ayaklarini gikartmayiniz.

* Cihazl, fazla sicak alanlara veya rutubete veya alevli alanlara kurmayiniz.

* Yayin bozulmamasi i¢in, cihazi radyo ve TV-cihazlarinin yakinina kurmayiniz
Algilamada sorunlar ¢iktiginda oneriler:

- Cihazin kapisini ve kaplama seritlerini temizleyiniz

- Radyonun ve televizyonun alici anteninin yeniden ayarlayiniz

- Mikro dalga finninin radyoya ve televizyona mesafesini genisletin

- Mikro dalga firinini radyo ve televizyon ile baska bir prize baglayiniz

* Bu cihazi sadece uygun sekilde monte edilmis bir prize baglayiniz.

¢ Elektrik kablosu (8) her zaman ulasilabilir bicimde olmasi gerekmektedir. Acil durumlarda kabloyu prizden
cekebilmeniz gerekmektedir.

¢ Elektrik kablosu (8) cihazin altinda gegmemesi gerekmektedir. Ayni sekilde sicak alanlara veya keskin
koselere degmemesi gerekmektedir.

* Bu cihaz sadece korumali alanlarda kullanim i¢in tretilmistir.

| MIKRODALGA GUC SEVIYELERI AYARI

Ayarlar Kullanim

LOW oo, Besin maddelerini sicak tutmak
Defrost .....ooeveeeiiiieii Balik, et veya tavuk eti vs.

Med ...ooiiiiii Hafifce pisirmek ve isitmak
M.high ... Eritiimis yemeklerin isitiimasi
High oo, Hizli pisirmek ve isitmak

| ISLEM

* Kaplyl aginiz.

* Besin maddelerini uygun bir kaba yerlestirip dénen tabaga koyunuz. Besin maddelerinin kalin taraflarini,
tabagin kenarina dagitiniz.

Besin maddelerini kapatmak

* Besin maddelerini 6zel mikro dalgaya dayanikli kapaklar ile kapatiniz. Bdylelikle yemegin her tarafi ayni
sekilde iyi piser. Ayrica yemekleri kapatmak, sigramalara karsi énlem olur ve besin maddeleri kurumaz.

Besin maddelerini korumak

« ince et ve tavuk parcalarini folyo ile kapatiniz, boylelikle fazla pismeyi engellemis.

Yemekleri karigtirmak

* Mimkiinse distan ige dogru, tabagin ortasina kadar, bir iki kere karistiriniz.
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Yemekleri karistirmak ters/diiz etmek

* Hamburger ve tavuk gibi besin maddelerini pisirme isleminde bir kere déndiruntz. Buylk parcalan birkag
kere geviriniz, boylelikle yemegin her tarafini iyi pisirebilirsiniz. Kofte cinsi yemekleri, tabagin kenarina
dogru itiniz.

Dinlenme siiresi

* Pisiriimis sivi maddeler, bazen ardindan tekrar sigrayabilir. Bu yizden pisirmeden sonra bir stire bekleyiniz.
Besin maddelerini ve sivi maddeleri gikartiniz ve mimkiinse karistinniz. Bu sire icinde besin maddelerini
kapatiniz. Boylelikle yemekler hazir olur, ancak fazla pismez.

Mikro dalgaya dayanikh plastik folyo

* Fazla yagl yemekleri kesinlikle folyoya degdirmeyiniz, aksi takdirde folyo eriyebilir.

Mikro dalgaya dayanikh plastik kap

* Basi kaplar yagl yemekleri veya ¢ok sekerli yemekler pisirmeye uygun degildir.

» Kapagi kapatiniz.

* Elektrik kablosunu (8) uygun bir prize takiniz.

* Gl ayar digmesi (9) ile istediginiz mikro dalga seviyesini ayarlayiniz.

* Zaman ayarini (10) istediginiz zamana getiriniz. Cihaz agilir ve isik yanar. Pisirme islemini hep kisa stire
slrdlrin. Gerekirse tekrar pisiriniz. Fazla pismis besin maddeleri duman olusturabilir veya ates kapabilir!

¢ Cihaz ayarlanmis zamandan sonra otomatik olarak kapanir. Ayni zamanda bir sinyal sesi duyulur ve 1sik
soner.

¢ Cihaz kullaniimadiginda elektrik fisini prizden gekiniz.

* Kapi agildiginda ve besin maddeleri ¢ikartildiginda, zaman ayarini O pozisyonuna getiriniz, boylelikle cihazin
tekrar acilimasi engellenmis olur.

Not:

* 2 dakika pisirme suresinde, zaman ayarini ilk énce 3 dakika slresine getiriniz ve ardindan geri geviriniz.

* Pisirme sUresini her zaman degistirebilirsiniz. Zaman ayarini O pozisyonuna getirerek pisirmeyi dnceden
bitirebilirsiniz.

* Pencereden (2) pisme islemini izleyebilirsiniz.

* Pisme seviyesini her zaman kapagi agarak kontrol edebilirsiniz. Kapi agildidinda pisirme siiresi otomatik
olarak kesilir. Kapi kapatildiginda pisme slresi devam eder.

| TABLOLAR |
* Agirlik ve zaman bilgileri ortalama degerlerdir. Bunlar pargalarin bilyikligiine gore, kalite ve sicakligina
gore degisirler. Ayrica yemegin nemlilik durumu da bu hususa etki yapabilir. Gerektigi takdirde tekrar
pisiriniz.

Eritmek (Defrost)

* Eritme eviyesi ¢ig besin maddelerini zarar vermeden eritir. Diiz pargalar yiiksek parcalara gére daha iyi
erirler. Besin maddelerini iyice tabaga dagitiniz. Kalin formlu besin maddeleri, biitiin baliklan veya tavuk
etini, yerlestirirken, kalin parcalann disa gelmesine dikkat ediniz.

* Siki pargalari, mesela Balik, birkag kere ters diiz ediniz. Besin maddelerini buzunu tam eritmeyiniz. Altta
belirtimis olan bilgiler besin maddelerinin tam olarak eritilmesini saglar.
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Besin maddesi/yemek Gramaj

Et

Dana kiymasi ortalama  ca. 500

Tavuk cinsi

Tavuk ort. 1250
Meyve

Boglrtlen ort. 250

Gii¢ Zaman
seviyesi dakika

Defrost Ort. 10

Defrost ort. 30

Defrost ort. 4%

Ardindan erime siiresi

Ort. 5

ort. 15

ort. 5

Uyari: Hep ilk 6nce disiik 1sitma seviyesi ile baslayiniz ve gerekirse zamani uzatiniz.

Isitmak
Besin maddesi/ yemek

Bir porsiyon yemek
Yemegin yapilisi:

Yaklasik 100g kiyma
Yaklasik 200g havug

Yaklasik 200g patates puresi

Sebze

Sebze (brokoli, bezelye, havug)

PISIRME
Besin maddesi /yemek

Et
Kimya

Tavuk cinsi
Tavuk
Balk

Balik filesi, donmus

Tatllar
Biskuvi

Miktar gramaj Giic seviyesi

High

Her biri Ort. 100 M.High

Miktar gramaj Gii¢ seviyesi

ort. 900 High

ort. 1100 High

4 dilim Ort. 100 g M. High

ort. 475 High

Zaman dakika

ort. 5

ort. 12'2

Zaman dakika

ort. 16'*

ort. 29

ort. 12'2

ort. 8

Notlar

Kanat ve butlar aliiminyum
kagida sariniz ve zamanin
yarisina geldiginizde
Geviriniz.

Notlar

Yemek tabagini kapatiniz.
Pisirme isleminden sonra
tabagi yaklasik 3 dakika
bekletiniz.

Sebzeyi eritiniz ve 1sitiniz,
kapatiniz, kanistinniz.
Eritme ve 1sitma
isleminden sonra, sebzeyi
ortalama 3. dakika
bekletiniz.

Notlar

Isindiktan sonra, Ort. 5
dakika daha pisiriniz.
Ortalama 15 dakika sonra
Geviriniz ve 5 dakika daha
pisiriniz.

Kapatiniz ve 5 dakika daha
arindan pisiriniz.

Yaklasik 5 dakika daha
pisiriniz.
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IZGARADA PiSiRME

Izgarada pisireceginiz yiyecekleri 1zgara teline koyun dénen tabaga yerlestirin.

Yiyecek/yemek Gramajin Gii¢ seviyesi Dakika
olciimi zamani
Ekmek
Tost ekmegi / 11mm 4 dilim Girill Yaklasik 3 1/3
(her ylizll) 1zgarada
pisecek
Et
Sigir biftegi Yaklasik 500 Grill Yaklasik 50
(4 parga) 1zgarada pisecek
But Yaklasik 240 Grill Yaklasik 48

Not: Yiyeceklerinizi 6nceden isitarak da izgara islemiyle pisirebilirsiniz.

BIiRLESIK iSEM

Notlar

Cihazi 5 dakika
oénceden isitiniz.

5 dakika 6nceden

cihazi 1sitiniz ve

biftekleri 25 dakika
onceden terbiye ediniz.

5 dakika 6nceden

cihazi 1zgarada pisecek
1sitiniz ve butlan 24 dakka
onceden terbiye ediniz

Birlesik islemi kullandiginiz zaman, uygun boélime yiyecekleri yerlestirin ve dénen tabagdin ézerine koyunuz.

Sonra siraslyla zaman ayarini 1, 2 ya da 3'0 seginiz.

[ TEMizLiK VE BAKIM

* Bunun i¢in mutlaka Givenlik Kurallarini okuyunuz.
* Elektrik figini prizden ¢ikartiniz ve cihazin tamamen sogumasini bekleyiniz.
¢ Cihazi kesinlikle suya batirmayiniz.

» Sadece keskin olmayan deterjanlar kullaniniz, keskin maddeler, benzin, demir firgalar veya cizici siingerler

kullanmayiniz.
* Dénen tabag ve rulo lastigini temizlik igin ¢ikartabilirsiniz.
* Cihazin igini yumusak bir bez ile ve sabunlu su ile temizleyip kurulayiniz.

¢ Cihazin kapi béliminde ve koruma lastiklerinin temizliginde ézen gosteriniz. Pislikleri iyice sicak sabunlu su

ile temizleyiniz ve alanlarini kurulayiniz.

* Yag veya ¢orba cihazin igine dokildiigiinde bunlar mutlaka temizleyiniz. Aksi takdirde, bir sonraki
kullanimda bular duman olusturabilirler. Sigramis besin maddeleri atese sebep olabilirler!

* Dénen tabagi temizlikten sonra tekrar uygun sekilde yerlestiriniz.
» Kapagi yumusak ve islak bir bez ile ve hafif bir deterjan ile temizleyiniz.
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| TEKNIK BILGILER

Calisma voltaji
G alimi

Pisirme hicresinin hacmi

230V~ 50Hz

700W Mikro dalga kuvveti
800W lzgara

17 |

| CEVRE KORUMA ILE ILGILI ACIKLAMALAR

elektrik ve elektronik cihazlarinin geri dénlistim toplama noktalarina birakilmaldir.

E Bu urdin, kullanim tarihinin sona ermesiyle birlikte normal ev ¢opl kanaliyla tasfiye edilmeyip,

Uriiniin, kullanma talimatinin veya ambalajin (izerinde yer alan sembol buna isaret etmektedir.

Hammaddeler, uUzerlerindeki isaretler uyarinca geri dénusturllebilir 6zellige sahiptirler. Eski
cihazlarin geri dénUstirilmesi, maddi yonden degerlendiriimesi veya diger sekillerdeki degerlendiriimelerine

bulunacaginiz desteklerle, ¢evremizin korunmasi igin dnemli bir katki saglamis olacaksiniz.

Litfen bagh bulundugunuz belediye ydnetiminden yetkili tasfiye noktasini 6greniniz.

| GARANTI VE MUSTERI SERVISI

Dagitimdan 6nce, Urlinimz titiz bir kalite kontrolinden gegirilmektedir. Bitlin bu 6zene ragmen, eger
Uiretimde yada nakliye sirasinda bir sorun olusmussa, litfen satin aldiginiz aleti saticiya geri iade edin.

Tulketici, yasalarla belirlenmis asagidaki garanti haklarina sahiptir:
Sattigimiz Grlnlerin 2 senelik garantisi vardir, garanti Grlinin satildidi glin baglar. Bu slire boyunca ortaya
clkacak kusurlar tarafimizdan Ucretsiz olarak giderilir. Eger, tGriinde noksan bir 6zellik ya da Uretici hatasi

varsa tamir veya degistirme yapilir.

Kusur, Uriiniin uygunsuz tasinmasi, kétu kullanim, 3. sahislar tarafindan orjinal olmayan uygunsuz pargalarla
tamire calisiimasindan kaynaklanirsa garanti kapsaminda degildir.

€

elta GmbH
Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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L NAVOD PRO OBSLUHU
Vazeny zakazniku,

nez pripojite vasi fritézu do elektrické sité, peclivé prostuduijte tento navod k obsluze, aby se nespravnym
pouzitim neposkodila. Pozornost vénuijte predevsim bezpeénostnim pokyndm. Pokud predavate

fritézu tretim stranam, musi byt tento Navod k pouziti nedilnou soucasti.

| SESTAVENI |
Soucasti

1. Ventila¢ni otvory

2. Okno

3. Dvirka
4. Obru¢ na talif 1
5. Pohanéjici zafizeni
6
7
8

MW170G/GE MIKROVLNNA TROUBA S GRILEM |

e
u—ry

. Otocny talif

. Mrizka pro grilovani

. Kabel se zastrckou
9. KolecCko pro zapnuti /

10. Kolec¢ko pro nastaveni ¢asu
11. Gril 2 L

Nastaveni rezimu ‘

Kolecko pro nastaveni ¢asu (10) 3 __
0 - 30 minut

Kole¢ko pro zapnuti (9)

LOW (nizky) 119W 10
DEFROST (rozmrazit) 259W

MED (stfedni) 462W

M.HIGH (stfedné vysoka) 595W

HIGH (vysoky) 700W

GRILL 800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70% 9
COMB 2 MW 49% & GRILL 51%

COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

[ BEZPEENOSTNi POKYNY |

* Nespravnym provozem a nevhodnym pouzitim se mdze fritéza poskodit a uzivatel se muze zranit.

« Fritéza se mlze pouzivat pouze pro sv(j uréeny Ucel. Neni prebirana zadna zodpovédnost za jakékoli
mozné poskozeni, zapric¢inéné nespravnym pouzitim ¢i nevhodnou manipulaci.

* Nez pripojite fritézu k elektrické siti zkontrolujte, zda se napéti a vykon shoduje s udaji na vykonnostnim
Stitku.

* Zarizeni ¢i zasuvku neponofujte do vody i jinych kapalin. Pokud se v§ak nahodou zafizeni ocitne ve vodé,
okamzité odpojte zafizeni a pred dal$im pouzitim jej necheijte zkontrolovat kvalifikovanou osobou.
Nedodrzeni mize zapfi€init zavazny uraz elektrickym proudem!

¢ Nikdy se nepokousejte otevirat plast zafizeni.

¢ Do plasté neumistujte zadné predméty.

* Zarizeni neobsluhujte s mokryma rukama, nepouzivejte na mokrém podkladu nebo pokud je samo zafizeni
mokré.

¢ Nedotykejte se zastréky mokryma nebo vihkyma rukama.

* Pravidelné kontrolujte mozné poskozeni privodniho kabelu a zastréky. Je-li privodni kabel ¢i zastréka
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poskozena, musi vyménény vyrobcem nebo kvalifikovanou osobou, abyste nebyli vystaveni nebezpedi.

« Zarizeni nepouzivejte, pokud upadlo nebo bylo jinym zplsobem poskozeno nebo pokud je poskozen
privodni kabel ¢i zasuvka. V pripadé poskozeni nechejte zafizeni zkontrolovat, popfipadé opravit v elektro-
servisu.

* Nikdy se nepokousejte opravovat zafizeni sami. Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem!

* Nenechavejte pfivodni kabel na ostrych predmétech a zajistéte, aby byl v dostate¢né vzdalenosti od
horkych predmétd a primych plament.Zastréku vytahujte ze zasuvky tak, ze drzite pouze zastrcku.

* Je mozné nainstalovat zvlastni ochranu do elektrické instalace domu a to pouzitim proudovym jisticem s
jmenovitym vypinacim proudem maximalné 30mA. Pro radu pozadejte vaseho elektrikare.

* Ujistéte se, ze nehrozi zadné nebezpedi diky nedbale vedenému privodnimu ¢&i prodluzovacimu kabelu,
nebo Ze o néj nemlze béhem pouzivani kdokoli klopytnout.

 Pokud je pouzit prodluzovaci kabel, musi byt vyhovovat pfikonu zafizeni, jinak maze dojit k prehfati
prodluzovaciho kabelu nebo zastrcky.

* Toto zarizeni neni vhodné pro komeréni pouziti ani pro venkovni pouziti.

* Nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru béhem pouzivani.

* Déti nejsou schopné rozeznat nebezpedi, jenz je spojené s nespravnym pouzivanim elektrickych zarizeni.
Nedovolte tedy, aby déti pouzivaly doméci spotrebic¢e bez dozoru.

* Vzdy odpojujte zastrcku ze zasuvky, pokud se fritéza nepouziva a pred ¢isténim.

« Vystraha! Fritéza je stale pod jmenovitym elektrickym napétim, pokud je pripojena do sitové zasuvky.

* Nez fritézu odpojite ze zasuvky, vypnéte ji.

* Nikdy nenoste fritézu za kabel.

|_SPECIALNi BEZPECNOSTNI DOPORUCENI |

* Pri prvnim pouziti se miZze objevit zapach, nejedna se o zavadu. Mistnost, ve které bude pfistroj umistén,
musi mit pfiméfenou ventilaci.

« Pristroj pouzivejte pouze pro pfipravu jidla a napoju.

* Nepouzivejte pristroj pro suseni obleceni, papiri nebo jinych véci.

» Uvnitr pristroje nic neskladujte.

* Mikrovinnou troubu zapinejte pouze, je-li uvnitf néjaka potravina.

* Pii pouzivani na prazdno je mikrovinna trouba velice namahana. Timto zplisobem se muze poskodit.

¢ Kdyz mikrovinnou troubu zapinate, musi byt oto¢ny talif spravné umistén.

* Pred jejich ohfivanim sundeijte vSechny horlavé obaly z potraviny nebo napoje. Mohlo by dojit k pozaru.
Jestlize se objevi zapach, ihned pristroj vypnéte a odpojte ze zasuvky. Nechte dvitka zaviena, aby nedoslo
k vyslehnuti plament.

« Pri ohfivani tekutin davejte pozor, aby jste je do mikrovinné trouby nevlozili spolu s kovovou Izickou nebo
jinym podobnym predmétem, ktery by zplsobil zpomaleni ohrivani. Jestlize je ohfivani zpomaleno, zvysi se
doba ohfivani, aniz by se tekutina ohrala a dojde k prehrati. Nasledné sebemensi pohyb tekutiny mlize
zpUsobit nahlé spusténi ohrivani. Nebezpedi pozaru!

¢ Nikdy neohfivejte potraviny a napoje v zatavenych kontejnerech, protoze by mohly explodovat.

* Potraviny ve slupce jako rajcata, brambory nebo parky by mély byt propichnuty pred ohfivani, aby
nepraskly.

* Neohrivejte vejce ve skorapce v mikrovinné troubé. Vejce se ohreje rychleji uvnitf a mohlo by explodovat.
Propichnéte Zloutek smazeného vejce pred ohfivanim.

* Pred ohfrivanim détské stravy sundejte zatku nebo dudlik. Po ohrati dobre protrepeijte, aby se teplo
rovnomeérné rozmistilo. Pfed krmenim ditéte zkontrolujte teplotu pokrmu.

« Vzdy vybalte nadobu pro ohfivani z obal(, napfiklad ochranné folie, pop-kornové pytle nebo plastové pytle
pro mikrovinné ohfivani mifi vzdy smérem od obli¢eje, aby nedoslo k popaleni.

 Chranite otoCny talif pred rozbitim,

- Vzdy nechte vychladnout pfed mytim.

- Na studeny otoCny talif nepokladejte horké potraviny nebo predméty.

- Nepokladejte zmrazené potraviny nebo predméty na horky otoc¢ny talif.

* Pri ohfivani potraviny se ohfiva také talif a nadoba. Proto vzdy pouzijte rukavice, kdyz vyndavate pokrm z
mikrovinné trouby. Nebezpeci popaleni!
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« Déti obvykle podceni nebezpeci, ktera plynou z pouzivani elektrickych pristrojli. Proto nedovolte détem
pouzivat pristroj bez dozoru.

¢ Pozor: déti by mély pouzivat pfistroj pouze po radném pouceni o spravném pouzivani a o moznych
nebezpedich.

 Nikdy pristroj nezapojujte do elektrické zasuvky, ktera neni fadné instalovana. Zkontrolujte, zda napéti v
elektrickeé siti je kompatibilni s udajem uvedenym na etiketé na pristroji.

¢ Aby nedoslo k urazu, poskozeny kabel smi byt vyménén pouze kvalifikovanou osobou.

* Opravy pfistroje by mély byt provadény pouze opravarem vyskolenym vyrobcem. V pfipadé nespravné
opravy se uzivatel vystavuje znaénému nebezpedi. Varovani: je velice nebezpeéné, pro kohokoliv jiného
nez kvalifikovaného opravare provadét servis a opravy, které vyzaduji vyménu soucasti pristroje, které
zajistuji ochranu pred radiaci mikrovinnych vin.

* Pristroj by mél byt udrzovan v Cistoté a po kazdém pouziti by mély byt odstranény zbytky jidla.

« Jestlize neni pfistroj pravidelné umyvan, dochazi k rychlejsSimu opotrebeni povrchu pfistroje. Dale mdze byt
omezena funkénost a bezpecénost pristroje.

« Tento pfistroj patii mezi ISM pristroje 2 tfidy B. Skupina 2 zahrnuje vSechny ISM pristroje (pramyslové,
zdravotnické a védeckeé), které wytvari radiovou energii a/nebo, které pouzivaji jakoukoliv formu vystaveni
material(l elektromagnetické radiaci, a také napfiklad elektrojiskrové pristroje. Trida B zahrnuje pfistroje,
které jsou urceny pro domaci pouziti nebo které jsou ur¢eny pro napajeni domaci elektrické sité.

Pouzitelnost talifd a nastroju

POLOZKA Mikrovinné Gril Kombinovan
Teplu odoIné sklo Ano Vhodny Vhodny
Skl dolné y
0 neodolné vysokym Ne Nevhodny Nevhodny
teplotach
Teplu odolna keramika Ano Vhodny Vhodny
Plastové nadoby pro mikrovinné , i
Ano Nevhodny Nevhodny
trouby
Kuchynské textilie Ano Nevhodny Nevhodny
Kovové misky nebo plechy Ne Vhodny Nevhodny
Kovové mfize Ne Vhodny Nevhodny
Alobal nebo nadoby z alobalu Ne Vhodny Nevhodny

* Pouze talife a nastroje, které jsou oznaceny jako vhodné pro mikrovinou troubu, mohou byt pouzity.

* Talife a misky ze skla, porcelanu, kamenné, sklo keramické nebo teplu odolné umélé hmoty mohou byt
pouzivany v mikrovinné troubé. Doporucujeme pouzivat priihledné materialy. Kulaté nadoby jsou vhodnéjsi
nez hranaté, u kterych dochazi k prehrati potravin v rozich.

* Nikdy nedavejte do mikrovinné trouby recyklovany papir, protoze mlize obsahovat drobné kousky kovu,
které mohou zpUsobit jiskreni.

* Nedavejte nic vyrobeného nebo obsahujiciho zlato a stfibro do mikrovinné trouby, protoZze mlize dojit k
jiskreni a poskozeni kovu.

« Nikdy nepouzivejte zatavené kovové nadoby. Mikrovinné viny jsou ruseny kovy, které zpUsobuii jiskreni.
Otevrete nafouknuté nadoby vyrobené z kovu, napfiklad hlinikové nadoby ¢asto pouzivané jako obaly pro
jidlo uréené pro ohrati v mikrovinné troubé, smi byt pouzito pro ohfati instant jidla.

« Hlinik je mozno v omezené pouzit k prikryti kiehkych ¢asti pokrmu, napfiklad pfi rozmrazovani dribeze.
Ujistéte se, Ze se hlinik nedotyka stén mikrovinné trouby. Snazte s dodrzet minimalni vzdalenost od stén
mikrovinné trouby 30mm.

* Nepouzivejte nadoby vyrobené ze dfeva. Pfi vystaveni mikrovinnému zareni se dfevo vysusi a popraska.

CZ

| PRED PRVNIM POUZITIM

¢ Mikrovinnou troubu zcela vybalte.

« Umyite pistroj, jak je popsano v éasti Udrzba a éisténi.

* Pred pouzitim pfistroj zkontrolujte, jestli neni poskozen, zvlasté pak dvirka (3) a zavirani dvefi. Jestlize je
pristroj jakkoliv poskozen, nepouzivejte ho.

* Bez spravné umisténé obruce pod talif (4) a talife (6), byste neméli pfistroj pouzivat. VloZte obru¢ pod talif
a otocny talif na pohanéjici zarizeni (5).

« Ujistéte se, Ze dvirka se oteviraji a zaviraji bez problém(. lhned odstrante jakékoliv necistoty ze zavirani
dvirek.

[ UMISTENI PRISTROJE

« 7adné predméty by nemély byt umistovany na pfistroj.

* Umistéte pristroj na stabilni, rovny povrch.

« Ujistéte se, ze za pristrojem je dostatecny prostor. Ventilaéni otvory (1) by mély byt neustale volné. Nechte
mezeru minimalné 200 mm nad 100 mm za a 50 mm po stranach pristroje.

¢ Nozi¢ky pristroje by nikdy nemély byt sundavany.

* Neumistujte pfistroj do mist, kde by mohl byt vystaven pfiliSnému teplu nebo vihku a zkontrolujte, zda
nejsou v blizkosti pristroje hoflavé predméty.

« Je-li pristroj umistén v blizkosti radia nebo televizoru, miize dochéazet k ruseni jejich prijmu. Doporouceni
pro predeijiti a eliminaci ruseni pfijmu:

- Pravidelné Cistéte dvirka a zavirani dvirek.

- Nastavte anténu vaseho radia nebo televizoru.

- ZvétSete vzdalenost mezi mikrovinnou troubou a radiem nebo televizorem.

- Zapojte mikrovinnou troubou do jiné zasuvky nez radio nebo televizor.

* Ujistéte se, ze je pristroj zapojen do spravné instalované zasuvky.

* Kabel (8) by mél byt vzdy snadno dosazitelny tak, aby mohl byt v pfipadé nebezpeci ihned odpojen.

« Kabel (8) by mél byt veden pod pristrojem a nemél by se dotykat ostrych roh(i nebo horkych povrcha.

* Pristroj neni ur¢en pro venkovni pouziti.

| NASTAVENI TEPLOTY |

Nastaveni Pouziti

LOW v Pro udrzeni potravin nebo tekutin teplych
Defrost .....oovvviiiiiii Pro rozmrazeni ryb, masa, driibeze apod
Med ..o, Pro jemné ohfrati jidla a tekutin

M.high ... Pro ohrati rozmrazenych potravin a tekutin
High o, Pro rychlé ohrati jidla a tekutin

_LOVLADANI
* Otevrete dvirka.

¢ Umistéte potravinou nebo tekutinou ve vhodné nadobé na otocny talif. Umistéte silné ¢asti potraviny na
okraj nadoby nebo talife.

Prikryti potraviny

* Prikryjte potravinu vhodnou poklickou, aby se teplo rovnomérné rozprostrelo. Tim také predejdete
vystfiknuti nebo vysuseni pokrmu.

Ochrana potravin

¢ Jemné casti masa nebo drlibeze by mély byt prikryty vhodnou folii, aby nedochéazelo k prehrati.

Michani pokrmu

* Doporuc¢ujeme pokrm nebo tekutinu jednou nebo dvakrat promichat od okraje do stfedu.

Premisténi nebo otoc¢eni potravin
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¢ Pokrmy jako hamburger nebo driibez by mély byt otoceny alespon jednou pfi ohfivani. Velké kusy by mély
byt otoceny vicekrat, aby se rovhomérné ohraly. Pokrmy jako masové koule by mély byt pfemistény ze
stfedu nadoby na okraj pfi ohfivani.

Prestavka

¢ Ohraté tekutiny mohou bublat po vyndani z mikrovinné trouby. Proto je nechte vychladnou. Je-li to mozné,
promichejte pokrm nebo napoj po ohrati. Po tuto dobu zakryjte pokrm nebo tekutinu, aby jste zamezili
ohfrivani po ukonéeni ohfivani.

Plastova folie pro mikrovinné trouby

* Pri ohfivani pokrm( s vysokym obsahem tuku, zajistéte, aby se folie nedotykala potraviny, protoze folie se
mUZe roztavit.

Plastové nadoby pro mikrovinné trouby

* Nékteré plastové nadoby nejsou vhodné pro ohfivani potravin s vysokym obsahem tuku nebo cukru.

* Zavrete dvirka.

» Zapojte zastrcku (8) do vhodné zasuvky.

¢ Pomoci kole¢ka zapnuti (9) nastavte vhodnou teplotu.

* Pomoci kole¢ka nastaveni ¢asu (10) nastavte pozadovany ¢as. Pristroj a svétlo uvnitf se zapne. Vzdy
ohrivejte pouze po nezbytné nutnou dobu. Neni-li ohrati dostatecné, ohrejte znovu. Prehraté potraviny
mohou zplsobit zapach nebo pozar!

* Pristroj se automaticky vypne po uplynuti nastaveného ¢asu. Zaroven se ozve signal a vypne se svétlo.

« Jestlize nebudete pristroj dale pouzivat, odpojte ho z elektfiny.

« Jestlize potrebujete otevrit dvirka pred uplynutim nastaveného ¢asu, nastavte kolec¢ko nastaveni ¢asu na 0,
pokud si jiz neprejte dale ohrivat.

Poznamka:

¢ Jestlize chcete ohrivat néco po dobu krat$i nez 2 minuty, nejdrive nastavte kolecko nastaveni ¢asu na 3
minuty a potom nastavte pozadovany ¢as.

¢ Dobu ohfivani je mozno kdykoliv zménit. Nastavte kolecko nastaveni ¢asu na O béhem ohfivani, ohfivani je
mozno pred¢asné ukondit.

¢ Skrz okno (2) muzete kontrolovat proces ohfivani.

 Otevrete dvitka a mizete kdykoliv zkontrolovat stav ohfivani. Ohtivani je automaticky preruseno, kdyz se
dvirka oteviou. Kdyz jsou dvitka znovu zaviena, pfistroj bude pokracovat v ohfivani.

| TABULKA |
« Udaje o ¢asu a hmotnosti v nasledujicich tabulkach slouzi jako orientaéni hodnoty, které budou dale
zaviset na kvalité, velikosti, teploté skladovani a vihkosti konkrétni potraviny. Je-li to nutné, prodluzte dobu
ohrivani.

Rozmrazovani (Defrost)

* Pri tomto nastaveni potravinu pomalu rozmrazite. Tenka potravina je rozmrazena rychleji nez velky kus.
Jestlize je to mozné, rozmistéte rovhomérné potravinu nebo tekutinu v nadobé nebo na talifi. Potravina
nepravidelného tvaru by méla byt umisténa tak, aby silnéjsi kusy byly na okraji talife nebo nadoby.

* Velky celistvy kus potraviny, napfiklad maso, by mél byt nékolikrat otoéen. Nenechte potravinu zcela
rozmrznou v pristroji. Nize uvedena doba je pro celkové rozmrazeni po vyndani z mikrovinné trouby, kdy
bude potravina zcela rozmrazena.
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Druh potraviny

Maso

Mleté maso cca. 500
Drubez

Kure cca. 1250
Ovoce

Mailny cca. 250

Hmotnost v gramech  Nastaveni

Cas v min. Doba po celkové

kolecka zapnuti rozmrznuti

Defrost

Defrost

Defrost

cca. 10 cca. 5

cca. 30 cca. 15

cca. 4' cca. 5

Poznamka: vzdy nastavte nizsi dobu nez, ktera je nutna a ohfivani zopakujte.

Ohfivani, Potravina
Druh potraviny
Poznamka

Pokrm

Pokrm skladajici se z:

asi 100g peceného masa
asi 200g mrkve

asi 200g bramborové kase

Zelenina
Brokolice, hrasek, mrkev

VARENI
Potravina
Poznamka

Maso
Pecené

Dribez
Kure

Ryba
Zmrazené filé

Dezert
Susenky

Hmotnost v

grammech

je ca. 100

Hmotnost v

grammech

cca. 900

cca. 1100

4 platky, kazdy

asi 100g

cca. 475

Nastaveni kole¢ka

zapnuti
High cca. 52
M.High cca. 12'2

Nastaveni kole¢ka

zapnuti

High cca. 16"
High cca. 29
M. High cca. 12'2
High cca. 8

Poznamka

V poloviné nastavené doby
maso otocte

Cas v minutach

Prikryjte pokrm a nechte
ho vyhladnout po dobu
asi 3 minut po ukonceni
ohfivani.

Rozmrazte zeleninu,
potom ohrejte, zakryijte a
promichejte. Po
rozmrazeni a ohrati
nechte vyhladnout po
dobu asi 3 minut.

Cas v minutach

Zopakuijte na dalsich asi 5
minut.

Po 15 minutach maso
otocte a ohrivejte dalSich
asi 5 minut, poté je
ohfivani ukonceno.

Znowu ohfejte asi 5 minut
po ukonceni ohfivani.

Po ukonc¢eni ohfivani
znovu ohfejte dalsich asi 5
minut.
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GRILOVANI
Chce-li grilovat, polozte pokrm na mrizku a dejte na otocny talir.

Potravina/pokrm Hmotnost v Nastaveni Casv Poznamka
gramech kolecka zapnuti minutach.

Chléb

Toastovy chléb / 11mm 4 platky Grill Grilovat cca. 3 1/3 Predehrat pfistroj asi na

(z kazdé strany) 5 minut..

Maso

Hovézi platek Cca. 500 Grill Cca. 50 Predehrat pristroj asi na
(4 platky.) 5 minut a otacet platky

priblizné kazdych 25 minut.
Kureci stehna Cca. 240 Grill Grilovat asi 48 Predehrat pristroj asi na

5 minut otacet kure
priblizné kazdych 24 minut.
Poznamka: muzete také pomoci grilu opéci jiz dfive ohraté potraviny.

KOMBINOVANE OHRIVANI

Kdyz pouzivate kombinované ohrivani, dejte potravinu do vhodné nadoby a polozte na otoény talif. Vyberte kombinované

ohrivani 1, 2 nebo 3 a nastavte pozadovany cas.

| UDRZBA A CISTENI |

* Prosim, také se fidte Bezpecnostnimi Doporucenimi.

* Odpojte kabel ze zasuvky a nechte pristroj vychladnout.

* Pristroj nikdy neponofujte do vody.

* Pouzivejte pouze jemné Cistici prostredky a nepouzivejte drsné latky jako benzen, draténku nebo ostré
predmeéty pri Cisténi.

« Talif a obru¢ pod talif mdze byt pfi myti vyndana.

¢ Umyijte vnitfek mikrovinné trouby jemnym hadfikem s jemnym ¢isticim prostredkem a potom otfete do
sucha.

« Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny necistoty ze dvifek a zavirani dvirek. Opatrné umyijte teplou vodou
se saponatem a dobre otfete do sucha utérkou.

* Jestlize se olej, polévka apod. rozlila uvnitf v mikrovinné troubé, ihned umyite, jinak se pfi dalsim pouziti
mUze objevit. Rozlity pokrm mize zplsobit pozar!

« Vlozte spravné obru¢ pod talif a otocny talir.

* Otrete povrch mikrovinné trouby vihkym hadfikem s jemnym saponatem.
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[ TECHNICKE UDAJE

Operacni napéti 230V~ 50Hz

Spotreba 700W mikrovinné energie
800W Giil

Objem mikrovinné trouby : 17 1

| UPOZORNENI K OCHRANE ZIVOTNiHO PROSTREDI

musi byt odevzdan na sbérném misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych pristroji. Symbol

Tento vyrobek se nesmi po ukoncéeni své zivotnosti likvidovat s normalnim domovnim odpadem, ale
E na vyrobku, navodu k pouziti i obalu na to upozoriuje.
|

Materialy jsou recyklovatelné podle svych oznaceni. Recyklaci, vyuzitim materialll nebo jinou
formou zuzitkovani starych pfistrojd dilezitym zplsobem pfispivate k ochrané naseho Zivotniho prostredi.

Zeptejte se prosim obecni spravy na prislusné likvidacni misto.

| ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS |

NasSe zafizeni podléhaji pfed vyexpedovani prisné kontrole kvality. | kdyz napfi¢ veskeré starostlivosti béhem
vyroby nebo béhem prepravy dojde k poskozeni, Zzadame vas, aby jste se obratili na zakaznicky servis Elta (tel.
0800/555510). Mimo narokl vyplyvajicich ze zakonné zaruky ma kupujici garanéni narok: Pro zakoupeny
pristroj poskytujeme 24-mésicni IhGtu, (pfilozeny garanéni list), ktera se zac¢ina dnem zakoupeni pristroje.
Béhem této doby bezplatné odstranujeme opravou nebo vyménou vSechny nedostatky, které jsou prokazatelné
chybami materialu nebo vyroby. Nedostatky v disledku nepfiméreného zachazeni s pristrojem a chyby, které
vyplivaji ze zasahll nebo oprav, pfipadné z instalace jinych nebo cizich ¢asti, nespadaji do plsobnosti této
zaruky.

elta GmbH
c € Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE _MW170G/GE CUPTOR CU MICROUNDE CU GRILL (GRATAR)

Stimata clienta, stimat client,

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a racorda aparatul dumneavoastra la reteaua
electrica, pentru a evita pagubele produse de utilizarea necorespunzato-are. Acordati o atentie speciala
indicatiilor de siguranta.

in cazul in care dati acest aparat unor terte persoane, trebuie predate impreuna si aceste instructiuni de
utilizare.

| PARTI |

Componente
1. Deschizaturile pentru ventilatie
2. Fereastra
3. Usita
4. Bila de rulment
5. Axa
6. Placa rotitoare
7. Grilaj
8. Cablu electric si fita /
9. Control putere microunde
10. Control timp 2 L
11. Gratar

e
—ry

Optiuni de Moduri

Control timp (10)
0 - 30 minute

Control putere microunde (9)
LOW (jos) 119W
DEFROST (decongelare) 259W
MED (mediu) 462W 9
M.HIGH (mediu inalt) 595W

HIGH (inalt) 700W

GRILL 800W

COMB 1 MW 30% & GRILL 70%

COMB 2 MW 49% & GRILL 51%

COMB 3 MW 67% & GRILL 33%

[ INDICATII DE SIGURANTA |

« Utilizarea si manevrarea necorespunzatoare pot provoca disfunctionalitatea ale aparatului si ranirea
utilizatorului.

* Aparatul nu trebuie utilizat decét in scopul prevazut. La utilizarea necorespunzatoare destinatiei sau
manipulare neadecvata nu ne asumam nici o raspundere pentru eventualele pagube survenite.

* Verificati inainte de racordare la retea daca tipul de curent sau tensiunea retelei corespund cu indicatiile de
pe tablita de date tehnice.

* A nu se cufunda aparatul sau stecarul de retea in apa sau in alte lichide. in cazul in care se intampla totusi
ca aparatul sa cada in apa, scoateti imediat stecarul din priza si dispuneti verificarea lui de catre un
specialist inainte de o noua utilizare. Pericol de moarte sau electrocutare!

* Nu incercati niciodata sa deschideti singuri carcasal!

* Nu introduceti nici un fel de obiecte in interiorul carcasei.
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* Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podeaua uda sau in conditii de umezeala.

* Nu apucati niciodata stegarul de retea cu mainile ude sau umede.

» Verificati regulat cablul si stecarul de retea de eventuale defectiuni. in cazul aparitiei defectiunilor, cablul si
stecarul de retea trebuie inlocuite de catre producator sau de catre un specialist calificat, pentru a evita
distrugerile.

* Nu puneti aparatul in functiune cand cablul sau stecarul de retea in cazul in care aparatul a cazut pe podea
sau s-a defectat in alt mod. in astfel de cazuri duceti aparatul la verificat si eventual reparat intr-un atelier
specializat.

* Nu incercati niciodata sa reparati singuri aparatul. Exista pericolul electrocutarii!

* Nu agatati cablul de retea de margini ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti sau flacari libere.
Scoateti din prizd numai apucand stecarul.

* Se asigura o protectie suplimentara printr-un dispozitiv incorporat, de protectie impotriva curentilor
reziduali, cu o intensitate de declansare nu mai mare de 30 mA in instalatiile casnice. Cereti sfatul
electricianului.

* Dispuneti cablul precum si un cablu eventual necesar in asa fel incat sa nu-l puteti trage din neatentie sau
sa va impiedicati de el.

« in cazul utilizarii unui prelungitor, acesta trebuie sa fie adecvat puterii corespunzatoare, altfel se poate
ajunge la supraincalzirea cablului si/sau a stecarului.

* Acest cablu nu este destinat nici utilizarii in scopuri comerciale si nici utilizarii exterioare.

« In timpul utilizarii nu lasati aparatul nesupravegheat.

» Copiii nu sunt constienti de pericolele legate de utilizarea necorespunzatoare a aparatelor electrice. De
aceea nu lasati aparatele casnice la indemana copiilor fara ca acestia sa fie supravegheati.

* Atentie! Aparatul este alimentat cu curent doar atat timp cat acesta este alimentat la reteaua de curent.

« inainte de scoaterea stecarului din priza opriti aparatul din functionare.

* A nu se transporta aparatul tindndu-I de cablul sau de alimentare

| INSTRUCTIUNI DE SECURITATE SPECIFICE

* La prima utilizare poate sa apara putin fum, ceea ce nu e o problema. Fiti sigur ca camera in care
functioneaza dispozitivul e bine aeresita.

» Utilizati dispozitivul doar pentru a gati mincaruri sau bauturi.

* Nu folositi cuptrorul cu microunde pentru a usca haine, hirtii sau alte obiecte.

* Nu depozitati obiecte in cuptor.

* Activati cuptorul doar atunci cind in el sint produse.

» Daca functioneza fara a avea ceva in el, cuptorul va fi suprasolicitat. Ceea ce poate cauza deteriorarea
dispozitivului.

* Activati cuptorul doar dupa ce sinteti siguri ca placa rotativa e bine instalata.

* Soateti ambalajul flamabil de pe mincare sau bauturi inainte de a incalzi. Ambalajul prezinta un pericol
incendiar serios. Daca observati fum, stingeti imediat cuptorul si scoateti din priza. Lasati usita inchisa
pentru a stinge focul potential.

* Atunci cind incalziti lichide, fiti sigur sa inlaturati lingurile metalice sau alte obiecte similare pentru a preveni
intirzierea fierberii. Atunci cind asta se intimpla,temperatura lichidului ajunge la temperatura fierberii fara a
incepe sa fiarba , ceea ce cauzeaza supraincalzire. Ca consecinta, o usoara agitatie a lichidului poate
cauza fierberea brusca. Pericol de arsuri!

* Nu incalziti mincarea in containere inchise, ele pot sa explodeze.

* Alimente cu coaja, e.g. rosii, cartofi , crenvusti trebuiesc sparte inaine de incalzire pentru a evita explozia
lor.

* Nu incalziti cu microunde oule cu coaja. Centrul lor se incalzeste mai repede si pot sa explodeze. Spargeti
galbenusul oulor prajite inainte de a le incalzi.

* Scoateti orice fel de sigiliu sau suzeta de pe mincarea pentru bebelusi inainte de a o incalzi. Dupa incalzire
scuturati bine pentru a distribui egal caldura. Verificati intotdeauna temperatura mincarii inainte de a hrani
copilul.

» Nu deschideti recipientele in care ati incalzit mincarea e.g pachete de popcorn , punga de plastic pentru
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cuptor microunde in directia dumnevoastra.

* Pentru a evita deteriorarea placii rotabile,

- Lasati-o sa se raceasca bine inainte de a o curata.

- Nu puneti vesela sau mincare fierbinte pe placa rece.

- Nu puneti vesela sau mincare congelata pe placa fierbinte.

* Atunci cind incalziti mincarea, farfuriile si vesela se vor incélzi si ele. De aceea intodeauna imbracati
manusi cind scoateti mincarea din cuptor. Pericol de arsuri!

» Copiii nu realizeaza pericolul legat de utilizarea dispozitivelor electrice. De aceea nu permiteti niciodata
copiilor sa utilizeze cuptorul nesupravegheati.

* Atentie: sa se permita utilizarea cuptorului de catre copii doar atunci cind ei au fost instruiti cum sa-|
foloseasca corect si care sint pericolele legate de el.

* Nu conectati fisa la o priza instalata inadecvat. Verificati daca sursa de energie electrica este compatibila
cu dispozitivul, conform cerintelor de pe eticheta lui.

* Pentru a evita orice pericol , cablul electric deteriorat poate fi schimbat doar de un tehnician pregatit.

* Doar un tehnician instruit corespunzator poate sa repare dispozitivul. Reparatii inadecvate poate pune in
pericol utilizatorul. Avertizare: e foarte periculos pentru orcine altcineva decit un tehnician instruit sa
repare sau sa presteze oricare alte actiuni ce presupun inlaturarea partilor cuptorului ce asigura protectia
de radiatie.

* Dupa fiecare folosire, dispozitivul trebuie curatat, toate ramasitile de mincare inlaturate.

* Daca dispozitivul nu este curatat regulat, termenul de utilizare a suprafetelor va scadea mult din cauza
abraziunii. In plus , siguranta si functionabilitatea dispozitivului va fi influentata.

* Acest produs este un dispozitiv IMs de grupa a 2-a, clasa B. Grupul 2 include dispozitive IMs (industriale,
medicale, stiintifice) in care energie de frecventa radio este produsa si/sau este folosita orice forma de
expunere a materialelor la radiatie electromagnetica. Clasa B include dispozitivele folosite in gospodarie
sau cele care alimenteaza sursele electrice in gospodarii.

Farfurii si vesela adecvata

OBIECTE Poate fi folosit in cuptor Gril Operatii combinate
Sticla rezistenta la temperaturi inalte Da potrivit potrivit
Sticla nerezistenta la caldura Nu nepotrivit nepotrivit
Ceramica rezistenta la tepmeraturi inalte Da potrivit potrivit
Plastic potrivit pentru microunde Da nepotrivit nepotrivit
Stofa de bucatarie Da nepotrivit nepotrivit
Castronase de metal sau foite metalice Nu potrivit nepotrivit
Gratar de metal Nu potrivit nepotrivit
Foité de staniol sau recipiente cu staniol Nu potrivit nepotrivit

* Folositi doar vesela si farfurii marcate ca adecvate pentru folosirea in cuptor microunde.

« Sint potrivite pentru a fi folosite in cuptror microunde farfuriile si castronasele facute din sticla, portelan,
piatra, ceramica, sintetice rezistente la temperatura. Materialul transparent e preferabil. Recipientele de
forma rotunda sint preferate, fiindca mincare se incalzeste mai repede la colturi.

* Nu plasati hirtie reciclata in cuptor, ea poate contine bucati mici de metal ce vor provoca scintei.

* Nu plasati in cuptor obiecte ce contin aur sau argint, ele vor provoca scintei iar metalul va fi distrus.

* Nu folositi recipiente din metal. Microundele se refracteaza de pe metal si pot aparea scintei. Recipiente
metalice, deschise si neadinci in care sint de obicei furnizate mincarurile pentru microunde pot fi foloste
pentru a incalzi mincarea.

* Foita de staniol poate fi folosita in cantitati foarte mici pentru a acoperi carnea cea mai delicata atunci cind
decongelati carnea de pasare. Fiti sigur ca foita de staniol nu atinge nici o parte a cuptorului. incercati sa
pastrati intotdeauna un minimum de 30mm distanta de la peretii cuptorului.

* Nu folositi recipiente facute din lemn. Expus la microunde , lemnul se poate usca si crapa.
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| INAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

* Scoateti ambalajul

« Curatati dispozitivul conform descriirilor in Ingrijire si intretinere.

« inainte de a utiliza dispozitivul, verificati daca nu a fost deteriorat in vreun fel, in special usa (3) si izolarea
usei. Daca cuptorul e deteriorat, nu-l folositi.

* Folositi cuptorul doar cind bila de rulment (4) si placa rotitoare (6) sint bine instalate. Insertati bila de
rulment si placa pe axa (5).

* Fiti siguri ca usa se inchide si deschide bine. Curatati imediat orice urme de murdarie de pe izolarea usii.

| INSTALAREA DISPOZITIVULUI

* Nu plasati obiecte straine in cuptor.

* Instalati cuptorul pe o suprafati neteda si stabila.

» Verificati daca este destul spatiu liber in spatele dispozitivului. Deschizaturile pentru ventilatie (1) trebuie sa
fie libere tot timpul. Asigurativa ca in spatele cuptorului e un spatiu de cel putin 100mm, 50mm in parti si
200mm de-asupra.

* Nu scoateti piciorusile dispozitivului.

* Nu plasati cuptorul intrun loc expus la temperaturi sau umezeala excesiva, asigurativa ca nu exista obiecte
usor inflamabile in vecinatatea lui.

* Daca cuptorul e in imediata vecinatate a televizorului sau aparatului de radio , el va cauza perturbari in
receptoinare. Cum sa evitati sau eliminati situatiile de felul asta:

- Curéatati regulat usa si izolarea ei.

- Reajustati antena televizorului si aparatului radio.

- Mariti distanta intre cuptor si televizor/ aparat radio.

- Conectati cuptorul la o alta sursa decit cea la care sint conectate televizorul sau radioul.

* Asigurativa ca cuptorul este conectat la o priza instalata corect.

* Fisa (8) trebuie sa fie intotdeauna usor accesibila pentru a deconecta dispozitivul imediat in caz de
urgenta.

* Firul electric (8) trebuie sa treaca pe sub dispozitiv; evitati contactul lui cu obiecte ascutite si suprafete
fierbinti.

* Dispozitivul e destinat utilizarii sub acoperis.

| NIVELE PUTERE MICROUNDE

Setarea Utilizarea

LOW. . Pentru a pastra mincarea sau lichidele calde
Defrost ..o Pentru a dezgheta peste, carne, pui.
Med.......ooooei Pentru a incalzi usor mincarea si lichide
M.high ..o Pentru a incalzi mincarea preventiv dezghetata
High. ..o Pentru a incalzi repede mincare si lichide

L FUNCTIONARE

* Deschideti usa
* Puneti mincarea sau lichidul intrun recipient potrivit pe placa rotitoare Aranjati in asa fel ca stratul mai gros
de mincare sa fie spre marginile farfuriei.

Acoperiti mincarea

* Acoperiti mincarea cu un capac potrivit ca caldura sa se distribuie uniform. in felul asta de asemenea veli
evita improscarea si uscarea mincarilor.

Protejati mincarea

* Bucatile de carne trebuiesc acoperite cu foita potrivita pentru a preveni incalzirea in exces.

Amestecati mincarea

* Daca e posibil amestecati o data sau de doua ori mincarea sau lichidul dinspre margine spre centru.

Miscati sau intoarceti mincarea pe cealalta parte
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* Mincaruri ca hamburgii sau puii trebuiesc intoarse macar o data in timp ce sint incalzite. Bucatile mari
trebuiesc intoarse de mai multe ori pentru a permite incalzirea uniforma. Mincaruri ca chiftelele trebuiesc
mutate din centru spre marginile recipientului in timpul incalzirii.

Perioada de asteptare

* Lichidele si bauturile pot sa faca bule dupa incalzire. De aceea ele trebuiesc lasate sa se raceasca putin.
Daca e posibil, mestecati mincarea si lichidile dupa incalzire. Pentru a evita fierberea dupa incalzire,
acoperiti mincarea sau lichidele.

Foita din plastic porivita pentru microunde

* Atunci cind gatiti mincaruri cu un procent inalt de grasime, evitati ca foita sa atinga mincarea, ea poate sa
se topeasca.

Recipient din plastic pentru microunde

* Unele dintre recipiente din plastic nu sint potrivite pentru a incalzi mincarea cu un procent inalt de grasime
sau zahar.

« inchideti usita.

* Conectati fisa (8) la o priza potrivita.

* Folosind controlul putere microunde (9) setati nivelul dorit.

* Folosind control timp (10) setati timpul dorit. Dispozitivul se va porni, lumina se va aprinde. intotdeauna
setati pentru timpul minimal posibil, daca nu e suficient, mai repetati. Mincarea gatita pentru prea mult
timp poate sa faca fum si sa ia foc!

* Dispozitivul se opreste automat atunci cind timpul setat expira. Un sunet specific va semnala si lumina se
va stinge.

» Daca nu mai aveti nevoie de cuptor, scoateti fisa din priza.

* Daca veti deschide usa manual inainte ca timpul setat sa expire si nu doriti s2 mai continuati incalzirea,
controlul timpului trebuie resetat in pozitia O.

Nota:

 Daca doriti sa incalziti ceva pentru mai putin de 2 minute , setati intii pentru 3 minute apoi resetati timpul
dorit.

* Durata incalzirii poate fi schimbata oricind. Daca in timpul incalzirii setati controlul timpului in pozitia O,
procesul de incalzire va fi oprit.

* Puteti sa observati procesul de inalzire prin ferestruica (2).

» Deschizind usa puteti s& verificati nivelul de incalzire in orice moment. incalzirea se va opri automat atunci
cind usa e deschisa. Cind usa va fi reinchisa, incalzirea se va porni din nou din punctul in care s-a oprit.

| TABELE |

* Specificatiile de durata si greutate prezentate in tabel sint pentru referinta , ele pot sa varieze in functiede
calitatea, marimea, temperatura de pastrare, nivelul de umezeala a mincarii. Daca e necesar , incalziti
suplimentar.

Decongelare

* Aceasta setare decongeleaza lent mincarea. Mincarea in strat mai subtire se dezgheata mai repede decit
cea in strat mai gros. Dacé e posibil , distribuiti uniform mincarea in farfurie sau container. Mincarurile
distribuite neuniform trebuiesc plasate in asa fel ca partile mai groase sa fie spre margine.

* Bucati compacte de mincare ca carnea trebuiesc intoarse de pe o parte pe alta de mai multe ori. Nu lasati
produsul sa se dezghete complet in cuptor. Lasati produsele pentu perioada propusa mai jos in afara
cuptorului, ceea ce le va permite sa se dezghete complet.

Ro

Felul de mincare
Carne

Carne tocata
Carne de pasare

pui

Fructe
zmeura

Cantitatea
in grame

Cca. 500

Cca. 1250

Cca. 250

Setare Durata Durata de
putere Min. dupa decon-
gelare Min

Defrost Cca. 10 Cca. 5

Defrost Cca. 30 Cca. 15

Defrost Cca. 42 Cca.b

Nota:setati la o duratd mai mica decit cea necesara, si prelungiti durata daca doriti.

Incalzire
Mincare

Mincare integrala

O mincare consistind din :

100 g carne ,
200g morcov
200g piureu de cartofi

Legume

Legume (Brocli, mazare, morcov)

Gatitul
Produs

Carne
Friptura

Carne de pasare
pui

Peste

File de peste

Desert
Biscuiti

Cantitatea Nivele Durata

in grame putere in minute
High Cca. 52

Cca . 100 M. High Cca. 122

fiecare

Greutatea Nivelul putere Durata

in grame microunde in minute.

Cca. 900 High Cca. 16"

Cca. 1100 High Cca. 29

4 felii fiecare M. High Cca. 122

a cite 100g

Cca. 475 High Cca. 8

Nota

intoarceti carnea pe
cealalta parte dupa ce a
trecut jumate din timp.

Nota

Acoperiti mincarea si
lasati pentru cel putin 3
minute dupa incalzire.

Decongelati legumele,
incalziti, acoperiti si
amestecati. Lasati
pentru cel putin 3 minute
dupa dezghetare si
incalzire.

Nota

Repetati pentru 5
minute.

Dupa 15 minute,
intoarceti carnea pe
cealalta parte. Dupa ce
ati incalzit, reincalziti
pentru inca 5 minute.

Dupa ce ati incalzit
reincalziti pentru incé 5
minute.

Dupa ce ati incalzit,
reincalziti pentru inca 5
minute.
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FRIPTURA

Pentru a frige mincare, puneti-o pe gratar si gratarul pe placa rotitoare.

Alimente/mincare Cantitatea in grame Nivel putere Timp in minute Note

microunde
Piine
Piine prajita/ 11mm 4 felii Grill Prajiti timp de 3 1/3 Tncélzitj dispozitivul in
(fiecare parte) prealabil pentru 5 minute.
Carne
Biftec Cca. 500 Grill Cca. 50 Tncélziti dispozitivul
(4 bucati.) in prealabil pentru 5

minute si intoarceti
bifetcul pe cealalta parte
dupa aproximativ 25
minute.

Pulpe de pui Cca. 240 Grill Cca. 48 Incalziti dispozitivul in

prealabil pentru 5 minute
si intoarceti pulpa pe
cealalta parte dupa
aproximativ 24 minute.

Nota: Functia gril poate de asemenea sa coaca mincare inctlzitd in prealabil.

OPERATII COMBINATE
Atunci cind folositi functia operatii combinate, puneti mincarea intrun recipient potrivit, plasati recipientul pe placa rotabila.
Pe urma selectati combinatia 1, 2 sau 3 si setati timpul respectiv.

| INGRIJIRE SI INTRETINERE |

* Respectati de asemenea Instructiunile de Securitate.

* Scoateti fisa din priza si lasati dispozitivul s& se raceasca.

* Nu scufundati dispozitivul in apa.

* Folositi doar detergente moderate.Nu folositi obiecte ascutite, detergenti abrazivi, benzen, perii din metal
pentru a curata dispozitivul.

* Placa rotativa si bila de rulmenti pot fi sustrase pentru a fi curatate.

* Curatati interiorul cuptorului cu un detergent moderat si cu o stofa moale, apoi uscati.

* Curatati numaidecit orice urme de murdarie de usa si izolarea usii. Scoateti murdaria atent cu apa cald si
detergent , pe urma uscati cu o pinza curata.

* Daca s-a varsat ulei sau supa in interiorul cuptorului fiti sigur s& curatati imediat dupa intimplare, altfel va
cauza fum. Produsele improscate pot cauza incendiu!

* Reinstalati corect placa rotabila si bila de rulment.

» Curatati exteriorul cuptorului cu o stofa umeda si un detergent moderat.
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| SPECIFICATII

Voltaj : 230V~ 50Hz

Putere de alimentare : 700W putere microunde
800W Giril

Volumul microunde 171

| INSTRUCTIUNI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

La terminarea duratei de utilizare, acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile casnice
normal, ci trebuie dus la un punct de reciclare a produselor electrice si electronice. Acest lucru
este indicat de simbolul de pe produs, in instructiunile de utilizare si pe pachet.

Materialul este reutilizabil potrivit precizarilor de pe eticheta. Prin reutilizare se reduce exploatarea

diverselor tipuri de materiale si contribuiti la protejarea mediului inconjurator.

Consultati-va cu reprezentantii administratiei locale responsabili cu depozitarea deseurilo.

| GARANTIE SI SERVICE

inainte de livrare, produsele noastre sunt supuse unui sever control de calitate. Daca totusi se intampla sa
apara defectiuni de fabricatie sau datorate transportului, va rugari sa va adresati service-tulii elta (Tel.: +40-21-
3199969). in afara de pretentiile legale in termenul de garantie, clientul poate beneficia de urmatoarea
garantie, in alegere: Pentru aparatul cumparat asiguram (conform certificatului de garantie alaturat) o garantie
de 24 de luni, incepand din ziua cumpardrii. in acest interval inlaturam gratuit prin reparatie sau prin inlocuire
orice deficienta, care se datoreazaunor defecte de fabricatie sau de material de pot fi dovedite. Defectie
aparute ca urmare a unor manipulari necorespunzatoare sau ca urmare a unor interventii sau reparatii efectuale

de terti sau prin montarea unor alte piese, nu fac obiectul acestei garantii.

€
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| MHCTPYKLIMU 3A EKCIITOATALIUA

YBaXKaeMu KIMEHTH,

MpoueTeTe BHUMATENHO TE3M MHCTPYKLMW NPEAM Aa CBBPXKETE ypeaa KbM eneKTpuyeckata Mpexa. Toea Lie
NpesoTBPATU EBEHTYaNHW NOBPEaM.

O6bpHeTe cneumanHo BHUMaHWe Ha CbBETUTE 3@ CUIYPHOCT.

AKo NpeocTaBUTE TO3M Ypesa Ha TpeTa CTpaHa, YBepeTe ce, Ye ro NPeLoBTaBATE 3ae4HO C Te3U MHCTPYKLMM.

[ CIMOBABAHE \|

Yactn
1. MNMponyku 3a BeHTUNMPaHe 11
2. Mposopel

3. Bpara 1

4. ocTaBKa 3a BbpTALIATa Ce nnoya

5

6

7.

MW170G/GE BRhAWIBERBIBA nHBA n Nhh |

. Aktueatop &
. BvprAwa ce nnova
. Tpun peluetka
2 -
8. En. kaben v wwencen - = -
9. Kntoy 3a KoHTponMpaHe Ha padotHata cTeneH / % \
10. Kntoy 3a KOHTpONMpaHe Ha BPEMETPAEHETO

11. Tpun =

3 _
U36op Ha CTeneHuTe

Knrou 3a KoOHTponupaHe Ha BpemeTpaeHeTo (10)

0 — 30 MuHYyTH 10 /
Knrou 3a KoHTponupaHe Ha paboTHaTta cTeneH (9)

LOW (Hucka cteneH) 119W

DEFROST (PasmpassBaHe) 259W

MED (Cpeana cteneH) 462W

M.HIGH (CpexaHoBwcoka cTeneH) 595W g
HIGH (Bucoka cTenen) 700W

GRILL (Mpun) 800W

COMB 2 MW 49% & I'PUI 51%
COMB 2 MW 49% & I'PUN 51%
COMB 3 MW 67% & "'PWUI 33%

[ CBbBETHM 3A CUTYPHOCT |

. FpeLuHo 6opaBeHe MM HENpaBUNHO U3N0N3BaHE MOXXe Aa NPpUYMHU NOBPEean Ha ypeada Ui HapaHABaHUA
Ha notpebutens.

* Ypepa Tpa6Ba Aa ce M3NON3yBa CamMo 3a OnpeneneHUTe My Lenu. MPou3BOAUTENAT He HOCU OTFOBOPHOCT 3a
nospeav Bb3HUKHANKU Kato cneacTBMe Ha HEKOHBEHLUMOHANHO M3non3yBaHe UnnM HenpasuiHa
eKkcnnoaraums.

. I'Ipepwl Ja CBbpXXeTe ypeda KbM efieKTpuyeckara Mpexa, yBepete ce,v4e Bua 1 BonTarka Ha
€NeKTPUYECTBOTO OTTOBAPAT Ha MHOPMaLKATa 0603HaYeHa BbPXY ypeaa.

+ Hukora He nocTaBsiiTe ypesa unu Lencena BbB Boga. AKO ypeaa najHe BbB BoAa, HesabaBHO
MamapnaﬁTe Lencena oT KOHTaKta u npeuaﬁTe ypeAa Ha cepBU3eH TeXHUK npeaun NOBTOpHa eKcnioarauua.
OnacHOCT OT eneKTpuyecku yaap!

» Hukora He onuTBawTe Aa oTBOpUTE ypeaa!

* Hukora aa nocraeaiTe NpeameT B ypeaa.

* He nsnonsysaiite ypeaa ¢ MOKpY pbLE MM HA MOKBP NOA MW BbB Ba)kHa cpeaa.
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Hukora He fokocBaiTe Lencena ¢ MOKPW UK BNaXKHU pble.

PenoBHo npoBepepsnBaiTe Lencena u kabena 3a nospeau. AKo UMa Takusa NoBpeau, yBeaomeTe
CEepBM3EH TEXHUK W MOUCKaiTe TAXHATA 3amMAHa.

He ynotpebsBaiite ypeaa axo Luencena unu kabena e nospeseH, B Ciyyaid Ha yAap OT naaHe Ui Apyru
nospeau. B TakuBa cnyyan yseaoMeTe CepBU3EH TEXHMK 3a NOMpaBKa.

Hwvkora He onuTBanTe Aa nonpasuTe ypeaa caMu. ONacHOCT OT eNeKTPUUYECKH LIOK!

LLlencena He TpaGBa Aa Ce 0CTaBA Aa BUCH HaA OCTPM bW 1 TpAGBA Aa € Aaney OT ropeLuy npeameTi 1
nnambum. Korato uskntousate Liencena, ApbhHETe HEro a He Kabena.

BrpaneH npekbcBay HeHaasulasall 30MA Moxe fa [oOaBK AOMbAHUTENHA 3aluMTa Ha Balueto
NOMaKWHCTBO. KoHCynTupaiiTe ce CbC CneumnanicT No eneKTpuyecTso 3a No-HaTaTbLUHW ChBETH.
MocTaBeTe Kabena 1 eBeHTyanH1Te YABMHKMTENM NO TaKbB HAUMH, Ye a He NpescTaBnABaT OnacHoCT OT
CMbBaHe WU Aa He Morar Aia ce U3AbPNBAT Mo CAyYanHOCT.

Ako usnonsyBate yab/KUTENeH kaben, To Toi TpAGBa Aa € NOAXOAALL 33 CLTBETHUAT ENEKTPUYECKM
KanauuTeT, Haye e Bb3MOXHO Jia Nperopw.

Toaun ypen He e NpeAHasHayeH 3a TbproBcka ynotpeda KakTo 1 ynotpeda Ha OTKpUTO.

Hukora He ocTaBnaiTe ypena 6e3 HabnoaeHue AokaTo e B ynotpeba.

[Heuara He pasno3HaBar OnacHOCTUTE OT HEMPaBUHOTO M3MON3yBaHe Ha ENEKTPUYECKM YPeau.
CnepnoBatenHo, HUKOra Aa no3sonfABaiite Ha Aeua fa U3Non3yBar eNeKkTpUUeCKu ypean 6e3 HabnoaeH e.
BHumaHue! Ypena e 3axpaHeH ¢ enekTpuyecTBO AOKATO € CBbP3aH KbM efleKTpuyeckara Mpexa.
UskntoueTe ypeaa npeau Aa usabpnare kabena.

Hukora He HoceTe ypeaa 3a enekTpuyeckus kaben.

| MHHCTPYKLIUM 3A BE3ONACHOCT

* B Hauanoto moxe Aa ce NoABAT nyLeK Wnn MMpusmMa Ha M3ropAno, KOeTo e HoOpMasnHo U He 6MBa Aa
npUuMHABA NpUTECHEHKE. MOMELLEHMETO B KOETO YpeasT e nocTaseH TpAGBa Aa e Aobpe Y PeA0BHO
npoBeTpABaHo.

M3nonaBaite 103U ypea camMo 3a NpUrotBAHETO Ha ACTUA U HANUTKHK.

He nsnonssaiite ypena 3a cylueHe Ha Apexu.

He cbxpaHsaBaWTte XxpaHu unu npeameTi B ypeaa.

Bkntousaite MWKPOBB/IHOBATA Nevka caMo KoraTo CTe NoCTaBuIn ACTUA UMK HAMWUTKK.

Ako YpeawsT € BKNKYeH Ges Aa Ma XpaHa Uin Hanutku NoCctaBeHW 3a npetonnAaHe, ypeabr MOoXXe Aa
nperpee. ToBa MOXe fa NPUYMHKA NOBPeaa Ha ypesa.

Bkntousaite ypeaa camMo aKko BbpTALlata ce nnao4va e nocrtaBeHa npaBuUHO.

OTCTpaHeTe BCWUYKKU Bb3NNaMeHUMM OnakoBa4yHU MaTtepuanu oT XpaHuUTe UM HanuTKuTe npeav aa rv
3atonnute. Te morat Aa NPUYUHAT NoXap. AKo ce nosswu nyLlex, He3abaBHO M3KMoueTe ypeaa u
ApbHETe efl. Lencen oT KoHTaKTa. He oTBapsiiTe Bpartara, 3a Aa Morar eBeHTyasHo odpasysany ce
nnamMbuUKM Aa 3aracHaTt BbTpe B ypeada.

Korato Tonnute TEYHOCTU, HE nocTasAiTe MeTanHu JTBXUUN UNn I'I0£l06HVI npeamMmeTn B TeYHOCTUTE, KOUTO
mMorart aa 3a6aBAT npoueca Ha satonnaHe. Korato Bb3HMKHe 3abaBaHe npoueca Ha 3aTonnfaHe, Toukarta Ha
BapeHe e AocTurHarta 6es TeyHocTTa Aa 3aBpu, NPW KOETO Ce NPUUMHABA NperpaBaHe. B Takusa ciyyau u
Han-MankoTto npemecteBaHe Ha Te4HOCTTa MU Ha NpeaAMET B HeA, MOXXe Aa NPU4YNHU BHE3anHO npouecsT
Ha BapeHe fa 3anoyHe. OnacHoCT OT usrapsHe!

Hukora He Tonnete XpaHa Unu HanuTkn B KOHCepBHU, anyMUHUEBU KYTUKU UNKU BaKyMUPaHW NaKeTH, 3aLlloTo
Morar Aaa ekcnnoauvpar npu satonnAaHe.

XpaHVI C uMnecTa KoXXa Kato AomMartu, KapTO(DVI, HaaeHuua TpﬂéBa Aa 6'bﬂaT obenenn npeau TonnnHHa
o6paboTka, 3a Aa ce NpeaoTBpaT pasapobaBaHe Ha YacTu.

He nocTaBsitTe 3a 3atonnaHe ACTUA, KOUTO He ca oBeneHn. HeobeneHu siiua ce satonnAT No-6bP30 OTBLTPE
AOKaTO Yepynkara ce 3aronns no-6asHo, B MOCNEACTBME HA KOETO AlLata Morar a eKcrnnoavpar.
Paskbcaite uuMnata Ha XXbNTbKa Ha FlFILI.a, KOWTO LLe MbpPXXUTe B MUKPOBB/IHOBATA NeYka.

Mpeau na 3atonnuTe xpaHa 3a 6ebeTa, OTCTpaHETe BCAKAKBK 3aneyaraHn onakoBku uiu 6ubeporu. Cnea
3aTonnAHeTo, pasknarete Aobpe, 3a 4a MOXXe TeMneparypara Aa ce pasnpocTpaHu paBHOMEPHO B
npoAaykKra.

BuHarv npoepABaiiTe TeMneparypara npeau Aa AafeTe XpaHWUTENHUA NPOAYKT Ha AETeTo.

.

.

.

.

.
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3a na usberHete uarapaHus, BUHArW OTBApPANTE HArOPELLEHUTE NakeTu NpeaHasHaueHu 3a U3nonssaqe B
MUKPOBB/IHOBA NeyKa (TOMNoyCToiumMBo GONMO, NAKETH C MyKaHKK, TONIOYCTOMYMBM NNACTMACOBMU NaKETH)
KaTo ' AbPXUTE Ha PasCcToAHWE OT IULETO.

3a aa npeanasvTe BbPTALLATA Ce Noya OT cUynsaHe,

BuHarv A ocTaBsiiTe fa U3CTUHE Npeaun Aa A NOYUCTUTE.

He nocTassiiTe ropella xpaHa uim ropeLun CbA0BE Ha BbpTALLATa Ce MaoYa, Koraro TA € CTyAeHa.

He nocTaBsiiTe 3aMpaseHa xpaHa WM CbA0BE Ha BbPTALLATA Ce Nioya, Korato TA € HaropelleHa.

Korarto 3atonnare xpaHa, YuHMATa UK CbAa, B KOWTO € NOCTaBeHa XpaHara, Lie Ce HaropeLum.

3atoBa BUHarK u3nonssanTe PbKOXBATKM, KOraTo M3Baxaarte xpaHara. OnacHOCT OT usrapaHe!

[euara 4ecTo He OCb3HaBaT OMAaCHOCTUTE, KOMTO MOrarT a Bb3HUKHAT Npy ynoTpeba Ha en. ypeau. Hukora
He ocTaBAiTe Aeua 6e3 Haa30p Aa U3NON3BaT MUKPOBBIHOBATA NeyKa.

BHumanue: [leua Morat a M3non3Bat ypesa, ako ca MHCTPYKTUpaHu 3a npasuiHara My ynotpe6a v
onacHocTUTe, KOMTO Morar a Bb3HWKHAT Npu ynoTpeba.

Hukora He BKnouBaiTe ypeaa B HEMPaBUHO MHCTANMPaH en. KOHTakKT. [posepeTe Aanu cneunpuraummnte
0603HaueHN BbPXY ypeaa OTroBapAT Ha CneunpuKaLniTe Ha ef. Mpexa B JOMaKMHCTBOTO BH.

3a zaa ce u3berHe onacHOCT OT HapaHsABaHe UMK erl. LUOK, eN. Kabenu B HeusnpaeHOCT TpAGBa Aa Gbaat
CMEHAHU Camo OT KBaNMPULMPaH TEXHHUK.

MonpaBssHe Ha ypeda TpA6Ba Aa 6bAe U3BBPLUBAHO CAMO OT KBAIMPULMPAHKU TEXHWLM, TPEHUPaHU OT
npoussoauTens. HenpasunHo M3BbPLLEHK NONPaBKK MOraT Aa NPUYUHAT ONACHOCT 3a NoTpeduTens.
BHumaHue: Monpaska Ha ypesa, KOATo BKOUBA PasriofABaHETO Ha 3aLUMTHUTE ChOPBXXEHUSA CPeLLy
paavaumus oT MUKPOBBIIHOBUTE BbIIHA MOXKe fa 6blle MHOro onacHa, ako ce W3BbpLUBa OT
HeKkBanMuuMpaHm nuua.

Ypeast TpabBa aa 6bae NouncTBaH cnea BeAKa ynotpeda v ocTaTbum OT XpaHa TpsbBa Aa ce oTcTpaHaBar.
AKo ypeaa He ce nouncTsa peAoBHO, XKNBOTA Ha MOBBPXHOCTUTE HA ypeaa Ce CbKpallasa nopaau
n3HocBaHe. CblUO TaKa CUrypHOCTTa M QYHKLMUTE Ha ypesa MoraT Aa ce NMOHWXKaT BCNeACTBME Ha nolua
NOAAPBXKKA.

Tosun npoaykT e ISM ypea ot BTOpa rpyna, knac b. lpyna b Bkntousa Bcuukn ISM ypeau (MHAYCTpUAnHK,
MEANLMHCKM U Hay4HK), B KOUTO Ce NPOU3BEXAAT PAAMO BbIHW /MW ypeau B KOUTO Ce U3BBPLLBA
u3naraHe Ha enektpomMarHutHa paanauma. CbLUo Taka BKNOYBA YPeau 3a epo3vpaHe Ypes enl. UCKpU
(YpeAau, KOUTo OTAENAT MasKu U GUHK YacTh OT Matepuani ypes en. odpaboTka). Ypeau ot knac b ca
npeAHasHayeHn 3a fAomallHa ynotpeba unu 3a en. 3axpaHBaHe Ha Aoma.

Moaxoasw 3a
BAKEXRhARR MUKpPOBbBJ/IHOBA Tpune Kom6uHuposaHue
obpaboTka

TonnoycTonynBo CTHKMO Ha Moaxoaswasn Moaxoaswas
HeTonnoyctoiunso CTbKNO He Henoaxoaswan Henoaxoaswan

TonnoycTonunBM KEPAMUYHK CbAOBE Ha Moaxoaawan Moaxoaawan
TMnactmacy npeaHasHayYeHW 3a MUKPOBLIHOBA yroTpeda Ja Henoaxoaawas Henoaxoaawas
Kbpnv nnu nnatHeHn NOZOMKM 3a 3Non3saHe B KyXHATa Ha Henoaxoaawas Henoaxoaswwaa
MeTanHu cbaoBe U MeTanHu Tasu He Moaxoaawan Henoaxoaswan
MertanHa peluetka He Moaxoaawan Henoaxoaswan
AnyMHHYEBO PONMO W CHIOBE YBITU B a/lyMMHMEBO GONMo He Moaxoaawan Henoaxoaawaa
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MoaxoAAwwM YUHUU U CbAOBE

M3nonaBsaite camo YMHWW U CbAOBE, KOUTO Ca MOCOYEHU KaTo MOAXOAALUM 3@ U3NON3BaHe B
MWKPOBb/IHOBA NeuyKa.

CTbKNeHu, nopuenaHoBu, KAMEHHH, KePaMUUYHU, CTHKIEHO-KepaMUUHH, TONOYCTOMYMBN CUHTETUYHM YUHUM
1 Kynu ca noAxoAfLUM 3a U3Non3BaHe B MUKPOBBLIHOBATA Neyka. M3nons3saHeTo Ha CbAoBe OT Npo3payHu
matepuanu e 3a npeanoyntaHe. Kpbriv cbAoBE ca No-NOAXOAALLM OT CbAOBE C pPbOOBE, Thit KATo YECTO
XpaHarta ce HaropeLusBa CHHO B Kpauluara Ha cbaa.

He nocraBsiiTe peunknMpaHa xapTsa B MUKPOBBJIHOBATA NMEYKa, Thil KAaTo TA MOXE Aa CbAbpXKa MeTasHu
yacTULK, KOMTO MOTarT Aa NPUUMHAT UCKPH.

He nocraBsiiTe HULWO HaNPaBEHO OT UK CbABPXKALLO 31aT0 MK Cpedpo, Thil KATo Tean MeTanu Morar Aa
NPUYMHAT 06pasyBaHEeTO Ha UCKPK 1 Aa pasBanaT cbaa.

HuKora He nocTaBAlTe MeTanHW KOHCEPBU B ypeaa. Metanute NpuunHABAT OTOMBAHE HA MUKPOBBIHUTE B
Apyra rnocoka 1 ToBa MO)Ke Aa NpuunHK o6pasyBaHe Ha UCKPK. 3a 4a NpUroTenTe OGbpau XpaHu, Moxe Aa
M3nonssarte OTBOPEHMW MUTKK CbAOBE (Hanp. CbAOBE OMaKoBaHU B anyMUMHUEBO GONMO NOAXOAALLO 3a
MMKPOBBb/IHOBa 00paboTka).

AnyMUHUEBO $ONMO MOXKe Aa GbAe M3MON3BAHO 3@ MOKPHUBAHE HA NO-HEXHUTE YaCTH OT MECO KaTo
HanpuMep npu pasmpasfsaHe Ha nNTMye Meco. BHuMaBaiiTe anyMuHWeBoTo GpoNnno Aa He A0OKOCBA CTeHUTe
Ha MUKpOBBb/IHOBATA NMeyka. Tpabsa a ce cbinoaaBa MUHUMANHO Pa3cTosHUe OT 30mm OT CTEHHTE Ha
neukara.

IbpBeHu cbaose He 6uBa Aa Gbaar M3Non3BaHu. M3noXeHo Ha TbYEHUETO HA MUKPOBBIIHK, AbPBEHUAT
martepuar U3cbxsa W ce Halensa.

[ MPEQW MbPBA YNOTPEBA

PazonakoBaiiTe MMKpPOBbBIHOBATA NeyKa.

Mouncrete ypena Karto cneasare UHCTPyKuuute B [pixa u [oaabpiare.

Mpeaun pa vsnonssate ypena, nposepeTe Aany uva nospeaun. CneunanHo nposepete Bpartara (3) u
YMTBTHEHMATA Ha BpaTaTa. AKO YpeasT MMa HAKaKBa HeU3NPaBHOCT, He ro U3Mon3BanTe.

He usnonssaite ypeaa, ako noctaBkara 3a BbprALlata ce nnoya (4) v sbpTAwwa ce nnoya (6) He ca
npaBuiiHO NocTaseHn. BmecTete noctaskara 3a BbpTALLATA Ce NoyYa U NocTaBeTe BbpTALLATa Ce niovya
BBbpXy axktusaropa (5).

MNposepeTe aanv Bparara ce 0TBapA 1 3arBapA NpasuNHO. [ouncTeTe BCAKAKBM NETHA U 3aMBPCABAHMA MO
YNNBTHEHUATA Ha BparTara.

| UHCTANUPAHE HA YPELA

Hukakeu npeameTH He TpAGBa Aa 6bAAT NoCTaBAHK BBLPXY ypeaa.

MocTaseTe ypeaa Ha cTabunHa paBHa NOBBPXHOCT.

OcwurypeTe AocTaTbyHO CBOOOAHO NPOCTPAHCTBO 3a4 ypeaa. Mponyku 3a BeHTUnMpaHe (1) TpabBa BUHar
Aa 6baat Henokputu. MNoctaseTe ypeaa, Taka Ye Aa MMa CBOBOJHO NPOCTPaHCTBO OT noHe 200 mm Haa
ypeaa, 100 mm 3aa ypeaa u 50 mm ot ABeTe CTpaHu Ha ypeaa.

KpaueTata-nocraBku Ha ypeaa He Tpabsa Aa 6baat pasrnobaBaqu U OTAeNAHU OT ypesa.

He nocraesiite ypeaa B 6nM30CT A0 M3TOUHULM HA BUCOKM TEMMEPATYPU UM HA BIQXKHU MecCTa.
OTcTpaHeTe BCAKAKBM Bb3MNAMEHUTENHU NPEeAMETH B BnM30CT A0 ypesa.

Mo3uUMOHUPaHEeTO Ha ypeaa B 61M30CT A0 PAAMO WK TENEBU3OP MOXE Aa NPUYUHU CMYLLIEHUA B CUrHasa.
CbBeTH 3a npeanassaHe OT U eNMMUHUPAHE Ha CMYLLEHMA B CUrHana:

PenosHo nounctsaiTe Bpatara v ynibTHEHUATa Ha Bparata.

HacTpoiite 0THOBO aHTeHara Ha paZAuo UAW TENMBU3MOHEH NPUEMHMK.

YBenuuete pasCToaHNETO MeXay MUKPOBBIIHOBATA NeYKa 1 paanoTto Miu Tenesnsopa.

BkntoueTe MMKPOBB/IHOBATA MEeYKa B KOHTAKT PasfMyeH OT KOHTAKTUTE B KOUTO Ca BKJIIOUYEHU PAAMOTO MK
Tenesusopa.

Ypena TpAabBa Aa € BKIOYEH B NPaBUAHO MHCTANMPAH €11, KOHTaKT.

En.wencen (8) Tpabea Aa 6bAe NecHO AOCTbNEH, 3a Aa MOXe ypeda Aa 6bae He3abaBHO WU3KMIOUEH B
cnyyan Ha OnacHoOCT.

En. kaben (8) TpAbBa Aa MMHaBa NoA ypeza v He TpAGBa Aa [AOKOCBA OCTPU I UM HaropeLLeHH
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NOBBPXHOCTH.
* YpeawT e npeaHasHaueH camo 3a ynotpeda B CTalHW YCNOBUA.

[ HUBA HA PABOTHATA CTENEH |

CteneH Mpouec

3a noaabprKaHe Ha XpaHu U HanUTKKU TONJIn

.. 3a pasmpasnBaHe Ha puba, Meco, NTuye Meco, Ap
3a neko npeToniAHe Ha XpaHu U HanuTK1

3a rotBeHe Ha xpaHu, KOUTO ca Beye pasMpaseHu
3a 6bp30 3aTONNAHE Ha XPaHWU U HaMKUTKK

| PABOTA C YPEJA |

+ OtBopeTe Bparara.

+ MocTaBeTe xpaHara unu TeYHOCTTa B NOAXOAALL CbA BbPXY BbpTALLaTa ce nnoya. Pasnpeaenete no-
MTETHO KOHCUCTEHTHUTE YaCcTK Ha XpaHara B 6/M30CT A0 CTEHUTe Ha CbAa.

MokpuBaHe Ha xpaHaTa

+ [MokpuiTe xpaHata ¢ NOAXOAALL Kanak, 3a Aa MOXXe TonnuHaTa Aa ce pasnpeaent paBHOMEPHO.
MokpuBaHETO C Kanak npeAnassa OT U3CylLlaBaHe Ha XxpaHara.

3aluuTa OT 3arapAHe Ha XpaHaTa

+ [Mo-TbHKKM NapyeTa Meco Ui NThye Meco TpABBa Aa 6baar NOKPUBaHK OT NOAXOAALLO GOnKo, 3a Aa ce
3aLUMTAT OT 3arapsHe.

Pa36bpKBaHe Ha xpaHaTa

+ AKO e BB3MOXHO, pasbbpKaiiTe xpaHata UM HanuTKata BeAHbXK WK ABa MbTU B NOCOKA KbM
BBTPELLHOCTTA Ha CbAa.

O6pbLuaHe Ha XxpaHaTa

+ XpaHu kato xambyprepu uim ntuye mMeco TpAabBa Aa ce 0OpbLIAT NOHE BEAHBXK MO BpEMe Ha npoleca Ha
TonnuHHa obpadotka. Mo-ronemu napyeta TpaA6ea fa 6bAat 0OPbLUAHN HAKOIIKO MBTH, 32 Aa MOXE
TONnMWHaTa Aa ce pasnpeseny paBHOMEPHO. XpaHu Kato KiodteTa TpAbBa Aa 6baar npemecTsaHn ot
cpeaata KbM CTeHUTe Ha CbAa Mo BPEME Ha npoLeca Ha TomiuHHa obpaboTka.

MpecTonBaHe Ha xpaHaTa

+ TopeLun HanuTKK Morar Aia Ce rasvpar crnell Kato NpoLECHT Ha TonMHHA obpaboTka e 3asbpLumi. MNopaau
ToBa TpABBA Aa Ce OCTaBAT Aa NPECTOAT U OXNaAAT 3a KpaTko BpeMe. AKO € Bb3MOXHO, pasbbpkaaiite
XpaHara WM HanuTkara cnea ToniuHHa obpaboTka. Mo BpeMe Ha NpecTofBaHe Ha xpaHata WK HanuTkara,
NOKPUIATE A, 3a Aa Ce NpeA0TBPATM BapeHe Cnef Karto 3aToniAHETO e NPUKIYKIO.

MnacTmacoBo ponro npeaHasHaueHo 3a MMKPOBBAIHOBa ynoTpeba

+ Korarto roteute Meco ¢ BUCOKO CbAbPIKAHWE Ha MasHWHA, He NOCTaBANTE NNacTMacoBO GONMO, Thit Karo To
MOXe Aa ce CTOMnM.

MnacTmMacoBM CbAoBe NpeAHa3HaueH! 3a MUKPOBBIIHOBa ynoTpeba

HsKoM TONMOYCTOMYMBO NNAcTMAacoBK CbAOBE He ca NOAXOAfALUM 3a ynoTpeda Korato o6paboTsare xpaHu ¢

BMCOKO CbbpXKaHWe Ha MasHUHU W 3axap.

3artBoperTe Bparara.

Bkntovete en. wencen (8) B NOAXOAALL KOHTAKT.

HarnaceTe kenaHara cTeneH Ha TonnuHHa 06padoTka upes Knoya 3a KOHTPOoNMpaHe Ha paboTHata cTeneH

(9).

HarnaceTe »enaHoTo BpemeTpaeHe Ha ToMIMHHA 06padoTka upes Kioua 3a KOHTPOMpaHe Ha

BpemetpaeHeTo (10). YpeasT e ce BKAOUM U CBETHe. BuHaru Harnacaite MMHMManHara creneH Ha

BPEMETPaeHe W yBENMYeTe BPEMETO, ako € He0BXOAMMO. 3aropenu XpaHu Morat Aa NPUUMHAT NyLleK

WAU OrbH!
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* YpensT ce camMoM3KIIOYBa Koraro onpeaeneHoTo BpemMe usteue. LLle ce uye curHan 1 ypesT Lue saracHe.

+ Korarto He u3nonssare ypeaa, ro U3knouBaiTe OT KOHTaKTa.

+ AKO OTBOpWTE Bpartara npeau onpeaeseHoTo Bpeme Aa € U3TEKNO, Koya 3a KOHTponMpaHe Ha
BpeMeTpaeHeTo TpsAbBa Aa ce Harnacu oTHOBO Ha 0, B Criyyait ue ykenaete Ja NpoABbMKUTE NpoLeca.

3abenemna:

AKo kenaeTe Aa 3aTonnuTe xpaHa 3a no-Manko oT 2 MUHYTW, MbPBO HarnaceTe Koua 3a perynMpaHe Ha
BPEMETO Ha 3 MUHYTH W CNeA TOBA HACTPOMTE Ha XENaHoTo BPeMe.

BpemeTpaeHeTo Ha 3aTonnAaHeTo MOXe Aa 6bZle CMEeHeHO Mo BCAKO Bpeme. AKO Harnacute Kiwoda 3a
perynupaHe Ha BpemeTto Ha 0 no Bpeme Ha 3aTonIAHETO, MPOLECHT Le Ce NPeyCTaHOBU NPEXAEBPEMEHHO.
MoxxeTe fa Harnexaare npoueca Ha 3atonnaHe npes nposopeua (2).

MosxeTe fa NnpoBepuTe HMBOTO Ha Temneparypara No BCAKO BPEMe KaTo 0TBOpUTe Bparara. [pouecsr Ha
3aTonAHe aBTOMaTUYHO cnupa Korato Bparata 6bJe oTBopeHa. Korato Bparara 6bae 3aTBopeHa OTHOBO,
npouUecHT NPoAbKaBa 0T MACTOTO Ha CupaHe.

[ TABNWLA

. J:laHHVITe 3a BpeMeTpaeHeTo 1 Terno B Taénmuara Ca Bapupalln BennymMH1 3aBUCELLMN OT Ka4yecCTBOTO,
pasmepa, TeMnepatypara Ha CbxpaHfBaHe M CTEMEHTA Ha BNAYKHOCT Ha xpaHuTe. AKO e HeoBxoaumo,
noBTOpeTe npoLeca Ha TonaMHHa obpadoTKa.

Pa3mpa3snBaHe (Defrost)

+ C T1asn GyHKUMA MOXXETe Aa pasMpasaBare xpaHu. TeuHu xpaHu ce pasmpasasar no-6bpso oT TBbpAK
xpaHu AKO e Bb3MOXXHO, pasnpeaeneTte paBHOMEPHO XpaHara Wi TeYHOCTTa B Cbaa.

XpaHu ¢ pasnuuHa KOHCUCTeHUWs TpABBa Aa ObAar NOCTaBEHW B CbAa Taka Ye yacTute C no-nibtHa
KOHCUCTEHLMS ca B 6AM30CT 0 CTEHUTE Ha CbAa.

MTBTHA NO KOHCUCTEHLMA XpaHK Kato Meco TpabBsa Aa ce 06pbLiaT HAKOMKO MuTh. He octasaitTe xpaHara
Aa ce pasMpasu Hamb/IHO BLTPE B ypeaa. [10coueHus no-Aosy CrMChK Ce ChCTOW OT COTBETHOTO
BpeMeTpaeHe Ha pasMpasABaHe 3a OTAeSHW NPOAYKTY Cned PasmMpasfiBaHeTo U3BbPLLEHO OT
MUKPOBBIIHOBATA MeYKa.

Tun xpaHa Terno B rpamose Pa6otHa  BpemetpaeHe BpemetpacHeBMMHyTMHA  3abenerna
cTeneH B MUHYTU  pa3mpasfBaHeTo M3BbH
MUKPOBBIHOBATa NeYKa
Meco
HakbnuaHo meco okono 500 Defrost okono 10 okono 5
MTtuue meco
Mune okono 1250 Defrost okono 30  okono 15 O6bpHeTe MecoTo cnea

KaTto U3MuHE
nonosuHara ot
onpeAeneHoTo BpemMe

MNnopose

Aroau okono 250 Defrost okono 42 okono 5

3abenemKa: BuHary Harnacaite Hail-HuCKaTa Bb3MOXKHA CTeNeH Ha BpemeTpaeHe 1 yab/hKeTe BPpeMeTo, ako e HeobxoanMmo.

3atonnsaHe,
XpaHa Terno B rpamosePaboTHa cteneH  BpemeTpaeHe 3abenemka
B MUHYTH
AcTtne
AcTve cbCToALLO Ce oT:
100g neyeHo meco High oKono 5' Mokpwitte AneHeTo
200g mopkoBM 1 ro ocTaseTe Ja
2009 kapTodeHo nope NPecTom MoHe 3 MUHYTH.
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3eneHuyun

Bpokonu, rpax, Mopkosu Bcexu okono 100 M.High oKono 12" Paswmpasete senenuyumre,
3aronnete mu m
riokpuiiTe. Pastbpraitte
. Cnea pasvpasaBaHe 1
3aTONNIAHETO, OCTaBeTe
3eMeHUyLMTe a U3CTUHAT
rOHe 33 3 MUHYTH

FTOTBEHE
fActue Terno B rpamoee Pa6oTHa cteneH BpemeTpaeHe  3abenemk
B MUHYTH

Meco

MeyeHo meco okono 900 High oKono 16" Cnen 3atonnAHe,
noBTOpeTe npoLieca B
NPOALMKEHWE Ha 5
MHHYTH.

Mrtuye meco

Mune okono 1100 High oKono 29 Cnen 15 MuHy™,
o6bpHeTE MecoTo 1
3aroneTe OTHOBO B
NPOIbIMKEHWEe Ha 5
MHHYTH.

Puba

3ampaseHo pubeLko pune 4 napueta, Bcako M. High oKono 12" Cnen satonnsxe,
noBTOpeTe NnpoLieca B
NPOAbHKEHWE Ha 5
MHHYTH.

JHecept

Bucksutn okono 475 High oKoso 8 Cnen satonnsaxe,

noBTOPETE NpoLieca B
npoab/HkeHue Ha 5
MHWHYTH.

HeyeHe Ha rpun

3a fa u3neyete xpaHa Ha rpus, noctaBeTe XxpaHara BbpXy rpun peLletkara 1 noctaBeTe peLleTkata Bbpxy BbpTALLaTa ce nnova.

XpaHa/acTtue Terno B rpamoBe Pa6oTHa cTeneH BpemetpaeHe B muHyTU3abenemka

Xnaé

XnA6 Ha TocT / 11mm 4 UAnIAKK Grill Meyete Ha rpun 3atonnete ypena
okono 3 1/3 npeasapuTenaHo
(oT BcAKa cTpaHa) 3a OKONO 5 MUHYTH.

Meco

Tenewka mbpxona Okono 500 Grill Okono 50 3aronnete ypena

(4 nbpXxoNKM) npeasapuTenaHo 3a

OKOJ10 5 MUHYTH 1
o6bpHETE MbpPXKONUTE
cnefl OKono 25 MUHYTH.
MuneLwkun ByTueTa Oxono. 240 Grill Oxono. 48 3aronnete ypeaa
npezaBapuTenaHo 3a
OKOJ10 5 MUHYTH 1
o6bpHeTe GyTyeTara
cnell OKONo 24 MUHYTH.

3a6enexmka: Upes dpyHKUMATA 3a NEYEeHEe Ha rpus, MOXeTe CbLUO Taka Aa CBapuTe Beye 3aTomnieHn XpaHu.

BG

KOMBUHUPAHA ONEPALIUA
Koraro uaronasare QyHKuMATA 3a KOMOMHMpaHa Onepauus, NocTaBeTe XpaHara B MOAXOAALY CbA W NOCTaBeTe CbAa BbpXy
BbpTAWara ce niova. Mabeperte komOuHaums 1,2 unn 3 U CbOTBETHO HarnaceTe BPEMETPAEHETo.

[ TPUHA ¥ NOASBPHHAHE

Mons cb6ntofaBainTe MHCTPYKUMUTE 3@ CUTYPHOCT NP NOAABPXKaHE Ha ypeaa.

M3kntoueTe ypena OT KOHTaKTa 1 ocTaBeTe ypesa fa ce 0Xnaau.

Hukora He notansainTe ypeaa BbB BoAa.

MsnonsBaiite caMo OMEKOTEHM MOYMCTBALLM Npenapatv U He uanonasanTe abpasuBHU TEYHOCTH, BeHson,
MEeTaNIHU YETKH, TeN U APyr1 OCTPU ypean 3a NOUUCTBaHe.

BbprALaTa ce nnoya v noctaBkara 3a BbpTALLaTa ce nnoya morar Aa 6baat pasrnobenu, 3a Aa 6baar
MOYNUCTEHM.

lMouncTeTe BBLTPELLUHOCTTA HAa MMKPOBBIHOBATA NEeYKa C OMEKOTEH NOYUCTBALL Npenapar U MeKa Kbpna;
NOACYLLeTe CbC CyXa Kbpna.

lMouncTeTe BCAKAKBM NETHA U 3aMbPCABAHMA MO BpaTata W yiTbTHeHMATa Ha Bparara. BHumarenHo
noyncTeTe C ropella BoAa M NoyYMcTBaLl npenapar v noAcyLUIeTe C YicTa Kbpna.

AKO 0110 WK cyna ce pasnee BbB BBTPELLHOCTTA HA MUKPOBBLIHOBATA Neyka, HesabasHo nouncTete, Thit
Kato Morar fa MPUYMHAT nyLiek. PasnAati xpaHu unm TeYHOCTH Morar Aa NPUUMHAT noxkap!

MocTaBeTte 0BpaTHO Ha MACTO BbpPTALLATA CE MoyYa M NocTaBKara 3a BbpTALlara ce nnova.

MouncTeTe NOBBPXHOCTTA HA MUKPOBBIIHOBATA NEYKa C BAXKHA Kbprna M OMEKOTEH NMOYMCTBALL Npenapar.

| TEXHWYECKHW JAHHU |
YpeAawT e npeaHasHaueH 3a en. Mpexa C HanpexeHue: 230V~ 50Hz
En. mowHoct : 700W MOLLIHOCT Ha MUKpOBb/HaTa
800W Tpun
O6eM Ha MMKpOBbB/HOBATA Neyka : 171

| ONMA3BAHE HA OHOIMHATA CPEQA

Toau NPOAYKT He TpsbBa Aa ce U3XBBPAA B HOPMasHUTE fena 3a oTnaasbuu. Tpabea aa 6bae
0CTaBEH B CbOPaXKEHA CreLranMaupalLy B CbGMpaHeTo 1 npepadoTkara Ha enekTpUYecku 1
€NEeKTPOHHU YPEAM.

mmmm  CuMBONa Ha ONaKoBKaTta, CamMUAT ypea, U UCTpyKumMATa 3a ynotpeda o6o3HayaBar Tosa.

Marepuanute ce npepadotBar Kakto € 0603HaYEeHO Ha TEXHUTE HAAMKCH.

Ypes npepaboTkara Ha Matepuanure, Kakto 1 Ha Apyru marepuany BbB BalueTto AomakuHcTBO, Bre
JonpuHacsTe 3a ONas3BaHeTo Ha HallaTa OKOJHa cpeda.

KoHcyntupaiite ce ¢ Baluara MecHa aAMMHUCTpaums 3a Aa HAMEPUTE NOAXOAALLMS npepaboTeaTeneH
LEHTDBP.

| TAPAHUMA U OECNYHBAHE HA KITUEHTH |

Mpeau focTaBKata HalMTe ypeau ce Noanarar Ha CTPOr KauecTBEH KOHTPOM. AKO, BbNPEKU BCUUKM MPIKK, €
Bb3HUKHaNa NOBPEAA NP1 NMPOU3BOACTBOTO UMW TPAHCTIOPTUPAHETO, Bu Monum Aa 3aHeceTe obpatHo ypeaa
Ha Tbproseua, OT KOWTO e 3aKyneH. Hapea CbC 3aKOHOBUTE rapaHUMOHHW NPETEHLMM KyryBaysT MMa NpaBo
Mo HEroB U360p Ha CnelHUTe rapaHUMOHHK YCyru:

3a 3aKyneHua ypea AaBame 2 FOAMHW rapaHuuA, CYMTAHO OT AeHs Ha npogarkbara. Mpes To3u nepuos
oTCTpaHABame 6e3nnatHo, Ypes PEMOHTUPAHE UMK 3amAHa, BCUYKKM HEAOCTATbLUM, KOUTO BE3CNOpPHO ce
AbKaT Ha AeEKTU Ha MaTtepuana WM Ha NPOU3BOACTBOTO.

Henoctarsuu, Bb3HUKHaNM BCIEACTBUE Ha HEMPaBUIHO GopaBeHe C ypeaa, U AedeKTH, NOABUNK Ce cnea
Hameca 1 NMonpaBKK OT CTPaHa Ha TPETW LA, KaKTo 1 Cnell MOHTMPAHETO Ha Yy)KAW YacTi, He ce ofxBaluar
OT Tasu rapaHuus.

elta GmbH
Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Roédermark
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| MHCTPYHLMA MO SKCIUTYATALMN MW 170G/GE MUKPOBOJTHOBASA NMEYb C dYHKLIMEW TPUNA |

YBarkaemblit nokynarens!

BHUMATENLHO MPOUTUTE 3TY MHCTPYKLMIO, MPEXAE YEM MOAKMOYUTL YCTPOHCTBO K CETH, YTOOLI U36eKaTb ero
NOBPEXAEHUH U3-32 HENPABUIBHOMO UCMONb30BaHMA.

O6partute ocoboe BHUMAHWE Ha yKasaHusa no 6e30nacHoCTH.

Ecnu Bbl 3axoTUTe nepeaatb 310 YCTPOWCTBO TPETbEMY JIULY, TO BMECTE C YCTPOMCTBOM HeoBxoanmo nepeaarb
W 3Ty MHCTPYKLMIO.

[ KOH®WUTYPALIUA YCTPONCTBA \|

CocTaBHble YacTH 11
1. BeHTMNALUNUOHHbIE OTBEPCTHA
. OkHo HabntoaeHus
. Osepua
. LLlapoBan ocHoBa Bpallaemoi Tapenku
. Myckarenb
. Bpawaemasn tapenka
. Moactaska ana rpuna
. LUHyp nutanua
9. Pyuka perynupoBKu MOLLHOCTH
10. Pyuka perynuposku Bpemeru
11. Tpunb

1

NOoO O~ WN

[o2]

BbiGopbl HaCTpoeK

PyuKa perynupoBku BpemeHu (10)
0 — 30 MuHYT

PyuKa perynMpoBKu MOLLHOCTH (9)

LOW (HU3KAA) 119W
DEFROST (PABMOPO3KA) 259W
MED (CPEOHAA) 462W
M.HIGH (YMEPEHHOBBICOKAR) 595W
HIGH (BbICOKAR) 700W

GRILL 800W
KOMBMHUPOBAHHAA 1 MB 30% 'PUJTb 70%
KOMBUHUPOBAHHAA 2 MB 49% 'PUIb 51%
KOMBMHUPOBAHHAA 3 MB 67% F'PUJTb 33%

[ CbBETH 3A CUTYPHOCT ]

« MpelwHo 6opaBeHe UM HEMPABWIHO W3MON3BaHE MOXKE Aa NPUUMHU MOBPEeAN Ha ypeaa WUiu HapaHsaBaHus
Ha noTpebutens.

* Ypena TpA6Ba Aa ce u3nonsyBa camo 3a onpeaeneHute My Lenu. MponsBoaUTENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a
noBpean Bb3HUKHANN KaTo CNeACcTBUE HA HEKOHBEHLIMOHAHO M3M0N3yBaHe WK HenpasuiHa
ekcnnoarauma.

+ Mpeau aa cBbpXKeTe ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpexa, yBepeTte ce,ue BUaa 1 BoNTaxka Ha
€NeKTPMYEeCTBOTO OTrOBApPAT Ha MHPOpMaLMATa obo3HaueHa BbpXy ypeaa.

 HuKora He nocTaBsiiTe ypesaa wiu Lencena BbB Boaa. AKO ypesa naaHe BbB BoAa, HezabaBHO
u3gbpnanTe Lencena oT KOHTaKTa 1 NnpeaaiTe ypena Ha CepBu3eH TEXHUK Npeau NOBTOPHA eKcnnoatauus.
OnacHOCT OT eneKTpuyecku yaap!

* Hukora He onuTBaWTe Aa otBOpUTE ypeaa!

» Hukora na nocrasnaiTe npeamMeTn B ypeaa.

Rus

He n3nonsysaiite ypeaa ¢ MOKpM pbLe MM Ha MOKBP MOA UM BBB BNaXkHa cpeaa.

HwvKora He AoKocBaiTe Lencena ¢ MOKpPH UK BaXKHU pbLie.

PenosHo npoBepepnBaiiTe Lencena u kabena 3a nospeau. AKo UMa TakuBa NoBpeau, yBeaomeTe
CEPBM3EH TEXHWK W NMOMCKalTe TAXHaTa 3amaAHa.

He ynoTpebsBaiite ypeaa ako Lencena unu kabena e noBpelieH, B cryyai Ha yaap ot nagaHe unu apyru
nospeau. B TakuBa cnyyan yBeAoMeTe CEPBU3EH TEXHUK 3a NoNpaBKa.

Hukora He onuTBaitTe Aa nonpasute ypeaa camu. ONacHOCT OT eNIeKTPUUECKH LLOK!

LLlencena He TpAGBa Aa ce ocTaBs Aa BUCH HAA OCTPH BIMIM U TpAGBa Aa € Aaney OT ropeLln NPeaMeTy U
nnambum. Korato uskntousare Liencena, ApbnHeTe Hero a He Kabena.

BrpaaeH npekbcBay HeHazsuiwasall 30MA Moxe Aa Ao6aBu AOMbIHUTENHA 3aluMTa Ha Baleto
ZIOMaknHCTBO. KoHCynTMpanTe ce CbC CNeLManicT no eneKTpMYecTBo 3a No-HaTtaTblUHU CHBETH.
MocTaBeTe Kabena U eBEHTyanH1Te yABMKUTENM N0 TaKbB HAUMH, Ye Aa He NPEACTaBNABAT ONaCcHOCT OT
CMbBaHe W ia He Morar Aa ce U3AbpnBar Mo Cay4aiHoCT.

AKo U3nonayBate yabKUTENEH Kaben, To Tol TpAbBa Aa € NOAXOAALL 38 CLTBETHUAT ENEKTPUYECKM
KanauuTeT, MHaye € Bb3MOXHO Jia NMPeropwu.

Toaun ypen He e NpeAHa3HayYeH 3a TbproBeka ynoTpeda KakTo 1 ynotpeda Ha OTKpHUTO.

Hukora He octaBsiite ypeaa 6e3 HabntoaeHue aokato e B ynotpeba.

Jeuara He pa3no3HaBar OnacHOCTMTE OT HEMPaBUIHOTO U3MON3yBaHe Ha ENEKTPUYECKN Ypeau.
CnezoBarenHo, H1Kora Aa Mo3sonABaitTe Ha ieLia Aa U3ronayBar eNeKTprYecky ypeau 6e3 HabnoaeHme.
BHumaHnue! Ypesa e 3axpaHeH C eNeKTpuyecTBo AOKATO € CBbP3aH KbM eneKTpuyeckara Mpexa.
WskntoueTe ypeaa npeau Aa usabpnare kabena.

Hukora He HoceTe ypeaa 3a enektpuueckus kaben.

HACTOATEJIbHAA PEKOMEHOALIUA MO BE3ONMACHOMY UCMOJIb30OBAHUIO |

lNpu nepBOM UCMONb30BaHMM BO3MOXHO MOABNEHWE fAbIMa B HE3HAYNUTENbHBIX MPOMOPLMAX, KOTOPLIA He
ABNAETCA NPUYMHON HeucnpaBHoW paBoTkl. MOCTOAHHO UMENTE B BUAY, YTO NOMELLEHUE, B KOTOPOM
pabotaet Npubop, AOMKHO BbiTb BEHTENUPYEMBIM.

Wcnonbayitte Npubop TONLKO ANA NPUrOTOBNEHUS ONIOA U HAMKUTKOB.

He ncnonbayiite npubop B Lenax cywku 6enba, Bymark u Apyrux BeLlei.

He ucnonbayiite npubop B KayecTBe MecTa XpaHeHus 4yero-nmoo.

Bkntouaiite neyb TONbKO KOrAa B Hee NOMeELLEHbI MPOAYKTbI MUTaHMA.

Mpu pa6oTe npubopa ¢ HyNeBo¥ 3arpy3Koi NPOUCXOAUT ero 3HaUMUTENbHLIA U3HOC. STO B NOCNEACTBUM
MOXeT NPUBECTHU K HencnpasHoi pabdoTe npubopa v ero Boixoaa U3 CTPOS.

Brutovaiite npubop, NpeABapuUTensHO yOeanBLLMCH, YTO Bpalliaemas Tapenka ycTaHoBeHa BEPHO.

MNepea nonorpeBaHreM NoObIX GMIOA U HAMUTKOB yAANUTE C HAX BCE NErKoBOCNIAMEHAOLWMECA YacTh
ynaxkosku. 9TO MOMET cTaTb Cepbe3HON NPUUUHON BO3ropaHusa. [p1 BOSHUKHOBEHWW AbiMa
He3aMeANUTENbHO BbIKMOUKUTE NMPUOOP U OTCOEAMHWTE Ero OT UCTOUHMKA NUTaHuA. OcTaBbTe ABEpLY
3aKPLITOM, YTOOI MOTYLLMTL BO3MOXHOE Pa3BUBatOLLEecs Nnams USHYTPU.

lMpy1 noaorpeBaHuM XMAKOCTEN yOeanTECH B OTCYTCTBUM Kakux Obl TO HU BbINO MeTanuyeckux npuéopos
AnA npeAoTBpaLLeHna petapaaumnn Kunenus. MNpu petapaaunn KMneHna NpoucXoauT npeBbilleHne
CTaHAapTHOW TeMnepaTtypbl KUMEHWA, a TakKe 3HaYNUTENbHbIA Neperpes B Kamepe.

Pesynbrat He3HauUMTENbHOrO 3aKUMaHUA XUAKOCTU MOXET MPUBECTU K BHE3AMHOMY KUMEHMIO.
OnacHoOCTb nony4yeHUa omora!

Hukoraa He nogorpesaiTe NPOAYKTbl MUTAHMA M HAMKUTKKM B 3aneyaTtaHHbIX KOHTeHHepax, TaK KaK 3T0 MOXeT
NPUBECTH K UX B3PbIBY.

MpOoAYKTH B KOXKYype (Takue Kak KapTopenb, MOMUAOPLI, COCUCKK) HEOBXOAMMO NPEABAPHUTENBHO OYNUCTHUTD,
4TO6bl OHU HE NOMHYN.

He nonorpesaiTe npu NOMOLLM MUKPOBOHOBOW NEYM ANLIA, HEOUMLLEHHbIE OT CKOpAynbl. Mx cepeaunHa
6yneT nozaBepKeHa HarpeBy B GONbLUEH CTENEHH, B CBA3M C YEM OHU MOryT NonHyTh. MNepes noforpesom
AUYHULLI NPOKaNbLIBAATE AUYHBIE XENTKM.

MNepea noforpeBaHMeM AETCKOrO NUTAHMA CHUMMUTE C cocyaa cocKy. Mocne noaorpeBaHnA XOpoLUo
BCTPAXHWTE ANA ypaBHMBaHWA TeMnepatypbl B cocyae. Beceraa nsmepsaiTte temneparypy nuLiv ana
KopMreHus pebeHka.
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Bceraa otkpriBaiiTe HarpeTble 6ntoga (Gonbry, nakeTsl ¢ NONKOPHOM, NNACTUKOBLIE NaKETLI ANA
MWKPOBOHOBLIX Neyen), OTBOAA OT CBOEro nvua AnA NpeAoTBPALLUEHUA MOMyYEHNA OXOroB.
MHCTpYKUMK MO Haanexallemy yxoly 3a Bpalllaemoi Tapenkoi Bo u3bexaHue ee packona:

MNepea MOMKoM BpaLLAEMOW TapENKK JaiTe e NOMHOCTLIO OCTbITh.

He knaaute Ha XonoAHyto TapesnKy ropaune NnpeaMeThl.

- He knaauTe Ha XONOAHYIO TapenKy 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI.

Mpu pasorpeBaHUK NPOAYKTOB TAKKE NMPOUCXOANUT HarpeBaHue nocyAbl. B cBA3M ¢ aTMM Ucnonb3yiiTe
TepmonepyaTku AnA BbIHUIMaHUA MPOAYKTOB M3 Kamepbl neun. OnacHOCTb nosly4yeHua oxora!
3ayacTyto AeT1 He 0CO3HAKOT 0NYCTMMOW ONACHOCTM NPK UCTIONB30BaHUM SNEKTPUYECKMX NpUBopoB. B
CBA3K C 3TUM He Mo3BONAlTe AETAM UCMOMb30BaTh Neyb 6e3 NPUCMOTPa B3POCLIX.

BHMMaHKe: He no3BonAlTe AETAM Ucnonb3oBaTh Npubop 6e3 NpeaBapUTENbHOMO PasbACHEHUA YCNOBUI
€ro Haanexailero obpalleHus Bo u3bexxaHue TpaBmarMama.

He noakntouyaiTe nprbop K NOBPEKAEHHOMY UCTOUHWKY NUTaHWA. Yoeautecb B COBMECTUMOCTH
HaNPAXXEHWA B CETU C YKa3aHHLIMM Ha NMPUOOPEe 3HAYEHUAX TEXHUUYECKUX XapaKTEPUCTHK.

Bo n3bexaHne onacHOCTH AUCOYHKLMM, MOBPEMAEHHBIN LUHYP NUTAHUA JOMKEH ObiTh 3aMEHEH TOMbKO
KBaNMPMUMPOBAHHLIM CNELIMANUCTOM.

PeMOHT npubopa A0MKEH OCYLLECTBAATLCA TONbKO NOA PyKOBOACTBOM cneuuanucTa, 06y4eHHoro
KOMMaHue#-nponssoanTenemM. HeHaanexatlumin PeMOHT MOXET CTaTb CEPbe3HON MPUUYMHON BOSHUKHOBEHHA
AncoyHKUMM npubopa. MpeaynpewaeHne: COBCTBEHHOPYYHOE YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEN rPO3UT
OMacHOCTbIO HAHECEHWA Bpeaa 340P0BbI0. 3aMeHa YacTel npubopa, PEMOHT, a Takke ntoboe Apyroe
TEXHUYECKOe 00CNy)KMBaHKE, CBA3AHHOE C 3aLLMTON OT MUKPOBOTHOBOW pasuaumnu, OMKHbI
NPON3BOANTLCA TONMBKO NOA PyKOBOACTBOM KBaNTMPULMPOBAHHOIO CreunanucTa.

O6n3arenbHO yaananTe ocTaTku NULLKM U MOWTE NeYb NOCe KaykAoro ee UCnonb3oBaHus.

Mpu HeperynApHOM yxoze NPOAOMKUTENBHOCT CPOKA CNyXObl SKCMyatauun NoBepxHOCTH npubopa
3HauMTenbHO cokpallaetca. Kpome Toro, Takxke aTo BAMAET Ha 6e30MacHOCTb U QYHKLUMOHANBHOCTL
MWKPOBOMHOBOW Neuu.

HanHblit npubop aenaetca ISM-ycTporcTBOM 2-0i rpynnbl knacca b. 2-aa rpynna o6beanHsaeT Bce ISM-
YCTPOWCTBA NPOMBILLIEHHOTO, MEAWLIMHCKOTO M HAYYHOTO Ha3HAYeHUA, B KOTOPbIX UCMOb3yeTca
NPUMeEHeHWe PaanoYacToTHON SHePrn W/unu NoBeIX Apyrix GOPM SNEKTPOMArHUTHOM paavaumnu,
CMocoBHON K GU3MYECKOMY BO3AEHCTBUIO HA NpeameTsl. Knace b o6beanHsaeT ycTpoicTea B6ITOBOTO
Ha3HaueHun, a TaKXKe YCTPOMCTBA, UCMONb3yeMble AnA CHABXKEHUA NOMELLEHNN 3NeKTPUYECTBOM.

CoBMecCTUMOCTb
MATEPHUAN MCMONb30BaHUA B lpunb Kom6uHupoeaHue
MMKPOBOJTHOBBIX Neyax
TepmocToiiKoe CTeKno Ja Moaxonawaa Moaxonawiaa
HeTepmocToiikoe cTekno Het Henoaxoaawaa Henoaxoaauiaa
TepmocTonKana Kepamuka Ha Moaxoaawan MoaxoaAwan
[nactuk, CoBMECTUMBIN C
MCMONb30BaHMEM B MUKPOBOJHOBbIX Ja Henoaxoaawaa Henoaxonawaa
nevax
KyxoHHOe CyKHO Ja Henoaxoaaulaa Henoaxoaaulaa
Mertannuueckue YaLLki Méo nnacTmHbl Het Moaxoaawasn Henoaxoaswas
MeTannuyeckas cetka Het Moaxoaswas Henoaxoxnsawas
OnoBfAHHaA ponbra MMBo KOHTERHEPbI
_ Het Moaxoaawan Henoaxoasuian
13 ONOBAHHON (OMbIU

Rus

COBMeCTUMOCTb TapenoK U Apyron nocyAasbl

McnonbayiTe ToNbKo nocyay, 0fA0OPEHHYIO AN NPUMEHEHUA B MUKPOBOJTHOBBIX Neyax.

[na ucnonb3oBaHuA B MUKPOBOJHOBLIX Neyax NoAXOAWT NocyAa U3 cTekna, dapdopa, Kepamuku,
CTEK/IOKEePaMMKK, KaMHA, a TaKkxe TepMOyCTOVILMBbIX CUHTETUYECKUX MaTepuanos. Bonee npeano4ytuTenbHa
K NPUMEHEHHUIO B Ne4vn nocyaa 13 npospadHbix maTtepuanos. K NPUMEHEHUIO 6onee npuroaHa OoKpyrneHHaa
nocyaa (no CpaBHEHMIO C MPAMOYrONbHBIMM KOHTEMHEpaMM), TaK Kak MuLla B yrnax HarpesaeTca ropasao
GonbLue.

He KnaauTe B Kamepy neuun NOBTOPHO NepepaboTaHHyto Bymary, Tak Kak OHa MOXKET coaepaTb B cebe
Menbyanllme MeTanmyeckme YyacTuubl, cnocoBHble K UCKPEHWUIO.

He knaaute B Kamepy neyn kakue-nbo npeamMeThl, coaepyKallme 30010 Unn cepebpo, cnocobcTeytowme
NPOLECCY UCKPEHUA U Pa3pyLLEHUIO METANNOB.

He knaguTe B Kamepy neuu 3aKpbITbie METAMYECKUE KOHTEMHEPLI. MeTansbl, CnocoGHbIE K BbipadoTke
WCKpPbl, HENPUroAHbl ANnA UCnoib3oBaHWA B MUKPOBOIHOBLIX NeYax. OTKprTOFO TMNa HU3KKue KOHTeVIHepr n3
ONOBAHHOW GONbr1, NPOU3BOAALLMECA ANA PA30rpeBaHnA MULLM B MUKPOBOHOBbLIX Neyax, MoryT
ncnonb3oBarbCA A1A noaorpesaHUA 6blCTp0I‘|pV|FOTOBJ'IF|eMOl;I MULLIN.

B03MOXXHO MCMoNb30BaHUE ONOBSAHHOW q)OJ'IbFVI B HeéOﬂbLIJMX Konn4yecteax And saBopavyvBaHMA HEXHbIX
yacTten MULLK, TAKKUX, HANpPUMeEpP, KakK pasMopo3Ka NTUlbl. yée,ClVITer, 4700 nuula, 3aBepHyTand B
OMNOBAHHYIO $ONbry, He conpuKkacanacb Co CTEHKaMK Kamepebl neun. MNpuaepxusantecb pacCcToAHna B 3 CM
OT CTEHOK Kamepbl Ne4u.

Henonycwnvlo Ucnonb3oBaHne AepeBAHHbIX KOHTeVIHepOB. ,D,epeBﬂHHble n3aenud, noMeLleHHble B
MHWKPOBOJTHOBYHO NeYb, CChIXarTCA U TPECKarTCA.

| NEPEAQ NEPBbIM UCMOMb30OBAHUEM

Pacnakyiite npu6op, CHAB yNakoBOYHYH) MEHKY.

BbimoiiTe nprbop, Kak onucaHo B pasaene Yxo4 1 o6Ciy)KuBaHme.

Mepea vcnonb3oBaHrem npubdopa yéeauTech B LIENOCTHOCTH €ro yacTed, ocobeHHo ABeplbl (3) v ee
repMETMYHOCTH. MpK BOSHUKHOBEHMM NHOBOr0 pozia HEMCNPABHOCTEW HE BKNOYaiiTe npruoop.

3anpetlyaeTtca ucnonb3oBaHue npudopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIMM COOTBETCTBYIOLLMM 06pasoMm LLapOBOW
0CHOBbI (4) 1 BpaLiaemon Tapenku (6). BctaBbre LapoBytO OCHOBY M YCTAHOBUTE BpallaeMyto Tapenky Ha
nyckarensb (5).

Y6eautech, UTo ABEpLA OTKPLIBAETCA W 3aKpbIBAeTCA HaanexalMm odpasomM. HesameanutensHo yaansiite
¢ ABepLUbl (0COBEHHO B MECTaxX CONMPUKOCHOBEHUA C Kamepow) NoBble OCTaTKW MULLK U Apyrve
3arpAsHeHns.

[[3ANYCK NPUBOPA

He knagute Ha npu6op Kakue-nM6o NnpeaAmMeThl KaK BO ero BpeMa paboTbl, TaK U B BEIKNKOUEHHOM
COCTOAHUM.

YcraHosuTe NpUBOpP Ha YCTOMYMBOM POBHOM NOBEPXHOCTMH.

Y6eautech, UTO MeX Ay 3aAHer CTEHKOM npubopa 1 CTeHOW ecTb CBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO.
BeHTunAUMOHHbIe oTBEPCTUA (1) AOMKHBI BbITH NOCTOAHHO OTKPLITLI. YCTAHOBUTE Neyb TakMM 06pasom,
uT06bl COXPAHMNOCH CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO Kak MUHUMYM 20 cm cBepxy, 10 cm c3aam 1 5 cm no Gokam
npubopa.

He cHumaiite nnatpopmy npuéopa HU Npu Kakux 06CTOATENbCTBAX.

He ycTanaBnuBaiite npubop B HEMOCPEACTBEHHOM BNIU30CTH UCTOYHMKOB Tenna Moo Bnaru, a Takke B
NPUCYTCTBMM UCTOYHMKOB MaMeHM.

YctaHoBska npuéopa B611M3W paanonpueMHUKOB 1 TENEBU3OPOB MOXKET CTaTb NMPUYUHON HapPyLLIEHWA UX
npuema curdana. CoBeTbl MO YCTPAHEHUIO HapYLLEHWA npuema curHana.

PerynapHo yaansaite ¢ ABepubl (0COBEHHO B MECTax CONMPUKOCHOBEHUS C Kamepow) NoBble OCTaTKW MULLK U
Apyrve 3arpAsHeHus.

lMepeHacTpoiiTe aHTeHHy Ballero paauonpuemHuka nubo Tenesusopa.

YBenuybTe paccToAHUE MEXAY MUKPOBOMHOBOMW NMeyblo U PAAMONPUEMHUKOM NMGO TENEBM3OPOM.
MoAKntouUTE MUKPOBONHOBYHO NEYb K APYrOMY MCTOYHUKY MUTaHMA (Pa3NUYHOro OT PaAMoNpUEMHUKA NMBo
Tenesns3opa).
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+ Yéeautech, 4o NPUBOP NOAKMIOYEH K MCMIPABHOMY UCTOUHMKY MUTaHMA.

* HeobxoArMOo NoAKMoUNTL NPUOOP K UCTOUHWKY NUTaHKA TakiuMm 06pasom, YToObI LHYP NuTaHuA (8) B
9KCTPEHHOW CUTYaLIUKU MOXHO ObINO NErko U HE3aMEANUTENLHO BLIAEPHYTH U3 PO3ETKU.

* LLIHyp nuTaHua (8) He B KOEM Cyyae He JOMKEH COMPUKACcATLCA C OCTPLIMM MOBEPXHOCTAMM U HAXOANTLCA
BONM3M FOPAYMX OOBEKTOB W OTKPLITOrO MNAMEHH.

+ Mpubop npeaHasHaueH TONbKO ANA UCMONL30BaHUA B ObITOBBIX YCIOBHSX.

| HACTPOMKA YPOBHEW MOLLJHOCTH NEYH |

Hactpoitka MpumeHeHune

Low ... AnA He3HauMTENLHOro NOAOrPEBAHNA MULLIM U XKUAKOCTEN

... AAnA pasmoposku pbiBbl, MAca, NTULLI U T.4

................................................ JnA ymepeHHOro noAorpeBaHuna NULLK 1 XXUAKOCTEN
............................................ Jna noporpesaHuA NpeABapuTENbHO Pa3MOPOMKEHHBIX MPOAYKTOB

................................................ JinA yCKOpeHHOro NoAorpeBaH1A NULLK U UAKOCTEN

|_SKCNNYATALIUA |

+ OTkpoiTe ABepLy.

+ YcTaHoBWTE B KaMepy NOAXOAALLMIA KOHTERHEP C NULLEH MO0 XXUAKOCTLIO HA BPALLAEMYIO TAPEKY.
Pasnoxute Hanbonee NAOTHLIE YACTW MULLM MO KPaAM KOHTEMHEPA UMK YaLLKK.

MonorpesaHue ¢ KpbILKOW

+ HakpoiTe KOHTEMHep C NuLLei NOAXOAALLEH KPLILLKOW AnA NPONOPLMOHANLHOrO pacnpeaeneHus
Temnepartypbl. 310 TaKke nNpeaoTBpallaeT pasépbiarBaHue NMOO BbiCYLUIMBAHWUE MULLN.

3alwuuTta oT neperpesa

+ ToHKMe YacTn MAca HeoBxoaAnMO 06epHYTb NOAXOAALLEH GOnbroit Bo U3bexaHue neperpesa.

MomelunBaH1e NULLK

+ Mp1 BO3MOXHOCTW NOMELLMBANITE MHULLY MO HAMPABMEHWIO OT KPaeB K LIEHTPY YalLKK (KOHTedHepa).

MepeBopaunBaH1e NULLK

+ Heobxoanmo nepesopaunBarh NULLY (Takyto Kak rambyprepsl WM ntuua) BO BPEMA Pa3orpeBaHus Kak
MWHUMYM OAMH pas. Bonblune Kycku Heo6X0AMMO NepeBOpaUMBaTL HECKOMBLKO Pas anf UX PaBHOMEPHOro
pasorpeBa. Takyro MuLLly, Kak KoTneTbl, HeoOXoAMMO NepeBopaunBaTh OT LEHTPA YaLlkK1 (KOHTEHHepa) K ee
KpaaM.

Xonoctoun nepuon

+ Pasorpetas nuwa M6o HanuTKU MOFyT Ny3bIPUTLCA MOCNe 3aBEPLUEHNA NoJorpeBa. B cBA3W ¢ aTuM aaiTe
pasorpeToi nuLLe HEMHOTO OCTbITb. 10 BO3MOXHOCTM NOMeLLMBaiTe nuLly 6o HanNUTKW Nocne NoAorpesa.
B 370 BpemsA HaKpoiiTe KOHTEHEpP C Pa3orpeTon NuLLE AnA NPeAoTBPALLEHUA KUMEHWA Nocne 3aBepLueHua
noaorpesa.

MonuatuneHoBanA NNeHKa ANA MUKPOBOMHOBLIX Neven

+ [pwu roToBke 61104 C BEICOKAM COLEPKAHUEM XKMPOB, yOeanTeCh, YToBbl NeHKa He conpuKacanach ¢
nuLLEen BO U3GEaHKe ee NnaBneHus.

MnacTuKoBbIE KOHTENHEPBI ANA MUKPOBONHOBLIX Neyen

+ Tpu nogorpeBaHnmn 6104 C BICOKMM COLEPIKAHMEM XUPOB MO0 caxapa HEKOTOPLIE NNacTUKOBLIE

KOHTEWHepb! ABNAKOTCA HEMPUrOAHBIMM.

3akpoiite asepuly.

MoacoeanHuTe WHYP NUTaHKA (8) K NOAXOAALLEMY UCTOYHMKY MUTAHMA.

YcTaHoBHTE HEOBXOAUMBIN YPOBEHB MOLLHOCTH, UCMOMb3YA PyUKY PErynMpoBKM MOLHOCTH (9).

YcTaHoBUTE HEOOXOAMMBIN MHTEPBAN BPEMEHU NOAOrPEBA, UCMONbL3YHA PyUKY PErynupoBkK BpeMeHH (10).

Mpubop (Takxe Kak 1 NOACBETKA B KaMepe) BKOUKTCA. Beeraa crapaiitechk MCMonb30BaTb HAaMMEHbLLE

BO3MOXHbI MHTEpBan BpemeHu nogorpesa. [pu HeyA0BNETBOPEHMM TeMMepaTypoi NoOAOrPETON MULLK

npocTo nosTopute npouecc. NMeperpeTsie 6at08a MOryT CTaTh NPUUNHON NOABAIEHHA AbIMA AN

3aropeTtbcA!

Mo UCTeUeHNUM BEIBPAHHOIO MHTEpBasa BPEMEHH NPHUOOP OTKNIOYAETCH aBTOMATUYECKM. [pK OTKNOUYEHUH

Rus

3BYUMT CUrHan o 3aBepLLeHnH paBoTel U BLIKIHOYAETCHA NOACBETKA B Kamepe.
« Ecnv B ucnonbsosaHum npubopa Gonblue HeT He0BXOAMMOCTH, OTCOEAMHUTE LLIHYP OT UCTOYHMKA NUTaHMA.
* Tpu HeoBXOAMMOCTH OTKPLITL ABEPLY A0 UCTeUYeHUs 3aAaHHOro UHTepBana BpemMeHu, pyyka perynatopa
BpPEeMeHU JoMKHa BbiTb nepekoyeHa B nonoxeHue 0 (Mpu yCnoBuM, YTo AasbHellee NOAOrpPeBaHUe He
TpebyeTtcs).

MNpumeyaHue:

Mpu »KenaHu1 NOAOrPETbL YTO-TMOO B TEUEHUE MEHEE 2-X MUHYT, CHauana yCTaHOBUTE PyuKy perynatopa
BpeMeHu Ha 3 MUWHYTbIl, NOCNe Yero cokparute BpemMma 40 HeO6X0,ClVIMOFO.

3azaHHbIi WHTEpBa BPEMEHU MOXXHO UBMEHATb Ha NPOTAXXEeHUU BCEro nepuoaa noAorpesaHua.
ﬂOI‘IyCTMMa npexzaespemMeHHana 0CTaHOBKA npouecca npu nepemMeLleHnn pyyku perynatopa BpemMeHn Ha
oTMeTKy 0 BO Bpems NnoAoreBaHusa.

Bbl MOXXeTe cneauTb 3a NPOLECCOM NoAOrPeBaH1A Yepes OKHO HabntoaeHus (2).

B ntoboe Bpems Bbl MOXETE NPOBEPUTL CTEMEHb Pa3orpesa, OTKPbIB ABepLy. [ogorpesaque
aBTOMaTM4eCKu npekpatlaerca (I‘IpM OTKprTOﬁ uBepue) 1 BO30GHOBNAETCA Mocne ee 3aKpbiBaHUA. Mocne
TOro, Kak Asepua BHOBb 3aKpblTa, Npouecc nogorpesaHuna BO306HOBIAETCA COMMAaCcHO 3aZaHHbIM
yCTaHOBKaM.

[ TABTALDI |

* MpuBeaeHHble B Tabnuuax AaHHbIe BPEeMEeHU 1 Beca ABNAKTCA CPEAHEB3BELLEHHLIMW BENEYNHAMMU U MOTYT
BapbUPOBATLCA B CBA3K C Pa3/MYHLIM KayeCcTBOM, pasMepami, TeMneparypon XpaHeHHA 1 ypoBHEM
BnaXkHocTh 6ntoA. Mpu HeoBXoAUMOCTH, MOBTOPUTE MPOLIECC NOAOrPEBAHMS.

Pasmopo3ska (Defrost)

+ [laHHaa QyHKUMA MeANEHHO pasMopaXkuBaeT NPOoAYKTLl. Bonee TOHKKMe Mo TonwMHE NPOAYThI
pasMopaxkuBatoTca GhICTPEE MO CPaBHEHUIO C 6onee TONCTbIMU. 10 BO3MOXHOCTU PaBHOMEPHO
packnaabiBaiTe NPOAYKTHI MO Tapenke (KoHTelHepy). HepasHOMepHbIe MO pasmepy NpoAyKTbl cneayet
yKnaablBaTb Takum 06pasom, YToObl Hanbonee TONCTbe YacTU pasMeLlannch BIMKe K Kpasam KOHTerdHepa.

+ Heobxoanmo perynsapHo nepesopau1satb 6onee NNoTHLIE NPOAYKTHI (TakMe Kak MACO) BO BpeMs
noaorpesaHusa. He aonyckainTe NonHoi pasmMopo3Kku NPOAYKTOB B KAMepe Neyn. YKasaHHbIE HKE AaHHbIe
BPEMEHM NMoce pasMOpO3KK BHE Npubopa No3BONAKT NPOAYKTaM MOHOCTBI0 PAa3MOPO3UTLCA.

Tun nuwu Bec B rpammax HacTpoitku Bpema Bpema nocne MNpumeyanua
MOLUHOCTH B MHUHYTax pPa3MOpPO3KHU
B MUHYyTax

Msaco

Dapu Okono 500 Defrost Okono 10 Okono 5

MNtvua

Kypuua Okono 1250 Defrost Okono 30  Okono 15 IMepeBepHuTe MACO Mo
MCTEYEHWN MONOBUHBI
BpeMeHH

DpPYKTbI

Kny6Huka Oxono 250 Defrost Okono 4" Okono 5

MNMpumeuaHue: Bceraa yctaHaBnMBanTe MeHbLUMIA MHTEPBAN BPEMEHH, YeM MOMOXEHO, a MPU XenaHu1 yBenmunsanTe.

Pasorpes, Bnrogo

Bec B rpammax Bec B rpammax  YpoBeHb Bpema MNpumeyaHua
MOLLHOCTH B MUHYyTax

CnoxHoe 6ntoao

Bnono coctout us:

Okono 100 r xapeHHoro MAaca High Okono 5™ Haxpo#tre 610 KPbILLKOM

Oxono 200 r mopkoBsw 1 BbIIEPXUTE HE MeHee

Okono 200 r kapTopena-nope 3-X MWHYT NOCTIE OKOHYaHHA

pasorpesa.
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OsoLm

Bpokonnu, ropox, MopkoBb Kaxawin100 M.High Okono 12" PasmopossTe 0BoLLM,
pasorpeitte, HakpoiTe
KPBILLIKOW 1 MoMeLuaiTe.
Mocne pasmMoposku 1
pasorpesa AaiTe oCTbITb
(He MeHee 3-X MUHYT).

TOTOBKA

Bniono Bec B rpammax YpoBeHb Bpems B MNpumeyanua

MOLLHOCTH MUHYTax

Msaco

YapeHoe mAco Oxono 900 High Oxono 16 [Mocne pasorpesa,
MoBTopwTL Yepes 5 MuHyT

Mrnua

Kypuua Okono 1100 High Okono 29 Yepes 15 muHyT
nepeBepHUTe MACO 1
3aHOBO pasorpenTe B
TeyeH1e 5T MUHYT nocne
KaK OKOHEYHO Nepeoe
pasorpeBaHie.

Pbi6a

3amopoeHHoe pune 4 yacm, kakaaa M. High Okono 12" 3aHOBO pasorpenTe B
TeueHne 5-Tu MUHYT
nocne Kak OKOHeYHO
nepBoe pasorpeBaHue.

JHecepTbl

Bucksut Okono 475 High Okono 8 3aHOBO pasorpeiite B
TeueHue 5-TM MUHYT nocne
KaK OKOHEYHO nepeoe
pasorpeBaHve.

DKRhT

JnA paboTbl Neyun B PeXKMME «rpusib» yNoXUTE NPOAYKTbl HA MOACTABKY ANA FPUNA 1 YCTAHOBUTE ee Ha BpaLLaeMyHo Tapernky.
Bec B rpammax Bec B rpaMmmax YpoBeHb MOLLHOCTH Bpems B MMHyTax MpumeyaHuna

Xne6obynouHble usgenua

YXapeHHbiit xneb / 11vMm 4 nomTuKa Grill Moaxkapete Ha MpensaputensHo
rpune B TeYeHne pasorpeiite neyb
3-X MUHYT 1/3 B TeYeHue 5-Tn MuHyT.
(C KaXKZI0% CTOPOHBI)

Msaco

Kycouku rosaauHbl Bec okono 500 r Grill Okono. 50 MpensaputensHo

(4 kycouka) pasorpeiite neyb B
TeYeHne 5-Tn MUHYT K
nepeBepHUTE MACO
nocne 25-T MUHyT.

KypuHble okopouka Okono. 240 Grill Okono. 48 MpeaBaputensHo

pasorpeiite neyb B
TeYeHne 5-Tn MUHYT K
nepeBepH1TE MACO
nocne 24-Tm MUHyT.

MpumeyaHKne: Bbl TAKXKe MOXETE 3a)KapuTb NpeABapUTENbHO pasorpeTtoe 6ntoAo0, UCMOMb3YA PEXUM TPUA.
KOMBUHUPOBAHUE

Mpn MCNoNb30BaHUM QYHKLUMM KOMOUHMPOBAHUA YNOXMWTE MPOAYKTbl B MOAXOAALUMA KOHTEHHEpP W YCTaHOBUTE ero Ha
BpallaemMyto Tapesky. [na yctaHoBKM HEOBXOANMOro BPeMEHH BbIGEpUTE PEXXMM KOMBUHUPOBAHHOM MOLLHOCTH 1,2 uin 3.

Rus

| yxoa U O6Cny HUBAHUE

Moxany1cra TaKyKe NpoyTMTE peKOMeHAaLMK No 6e30MacHOMY UCMONb30BAHUIO.

OTKntounTe NPUBOP OT CETU U AaiiTe eMy MONHOCTLIO OCTHITh.

He norpy»aiite npubop B BoAy.

Bo BpemaA MbITbA HE UCMOMb3YIHTE aBPa3nBHBLIX U CTOMKUX MOOLLMX CPEACTB, BEH3MHOB, METANNUYECKNX
LLETOK, a TaKXe LapanatoLLmx NpeaMeToB.

Mocne oTcoeanHeHNA NpUBopa OT CETU MUTaHUA BbITALLMTE ANA MbITbA LIAPOBYIO OCHOBY W BpALLAEMYIO
Tapenky.

Moiite Kamepy neuu np1 NOMOLLIM MOIOLLIEr0 CPEACTBA M MATKOW TKaHK, MOCAE Yero Hacyxo NpoTpuTe.
HesameanutenbHo yaanaiTe ¢ ABepubl (0COBEHHO B MECTaxX COMPUKOCHOBEHUS C KamepoK) ntobble ocTaTku
MULLK 1 Apyrve 3arpAsHeHUA. AKKypaTHO BbIMOWTE 3arpA3HEHHYH0 NOBEPXHOCTb TENOM BOAOK M MOIOLLUM
CPeACTBOM, NMOCNE YEero Hacyxo npoTpuTe.

Ynanaite BO3MOXHbIE OCTATKM MULLM U3 Kamepbl Neyn cpasy nocne pasorpesa, Tak Kak OHU MOryT cTaTb
NPUYUHON BOSHMKHOBEHMA AbIMA BO BPEMA NocneayoLlen akcnnyarauuu npubopa. CnyyaiHo nponutas
MUAKOCTb B Kamepe ne4n MOMeT cTaTb NPMYUMHON BO3ropaHus!

AKKypaTHO BbIHUMANTE LUAPOBYH OCHOBY M BPALLAEMYyIO TapernKy.

MoiiTe neyb CHapy»1 Npu NOMOLLM BAAXKHOW TKaHU U MOIOLLIEro CpeacTBaa.

| TEXHWYECKUE OAHHBIE
HanpsxeHnue : 230 B~ 50y
MovuHocTb : 700 Br

800 Bt lpunb
O6bem neuu : 17 n

| ONASBAHE HA OKOIMHATA CPEJA

Tosu NpoAyKT He TpsABBa Ja ce U3XBbP/A B HOpManHuTe Aena 3a otnaabuu. Tpadsa Aa 6bae
0CTaBeH B CbOPAXKEHA Creunanmampally B CbOupaHeTo  npepaboTKara Ha enekTpUYecKu 1
€MEKTPOHHU ypeau.
CvMBoOna Ha onakoBKara, camuaT ypea, U UCTPYKUMATa 3a ynoTpeba obo3Hayasar ToBa.
EEEE  \arepuanute ce npepaboTBaT KaKTo € 0603HAYEHO Ha TEXHUTE HaAMUCH.
Ypes npepaboTtkata Ha matepuanute, KakTo 1 Ha Apyrv Matepuani BbB Balweto AoMakuHCTBO, Bue
AonpuHacATe 3a onas3BaHeTo Ha HallaTta oKonHa cpeda. KoHcyntupaiite ce ¢ Bawarta MecHa aaMUHUCTpaLMA
3a Ja HamepwuTe NOAX0AALLMA NpepaboTBaTeneH LeHTbP.

| TAPAHTUMHOE OBCINYXWUBAHUWE U CEPBUC |

lMepes BbINYCKOM HalLM U3AenUsa NPOXOAAT CTPOrUi KOHTPONb KadyecTsa. Ecnu, HecMoTpA Ha Bce NPUHATHIE
Mepbl, NP1 NPOU3BOACTBE UK TPAHCMOPTUPOBKE BO3HUKNA MOMOMKA, OTOLLAIMTE HEUCNPABHOE U3AENHE
npoAasLly, y KOTOPOro oHo BbiN0 NproBpeTeHO. MOMUMO YCTaHOBAEHHBIX 3aKOHOM PeKnamaunOHHbIX
NpeTeH3ni, y NoKynaTens ecTb BOBMOXHOCTb NPeAbABUTL TPeBOBaHNA B COOTBETCTBUM C HUXKECTEAYIOLIMMM
rapaHTUiHBIMK yenoBuAMK: Ha nproBpeTeHHbIn Npubop AEMCTBYET rapaHT1s B TEUEHHE 2 NET, HAUYMHAA CO
AHA NOKYNKK. B TeueHne atoro nepuoaa Mbl 0683yemcA 3a CBOW CUET OCYLLECTBAATL PEMOHT UK 3aMeHy
U3Aenni ¢ NtobbIMK HEUCMPABHOCTAMM, KOTOPLIE ABHO BO3HUKAM BCAEACTBUE AedeKTa Matepuana uim
3aBO/ACcKoro Bpaka. [laHHas rapaHTUA He pacnpocTpaHAeTcA Ha AePEKTbI, KOTOPbIE ObiM BbI3BaHbI
HenpaBWLHON SKcnyaTaunei npuéopa, U Ha NOBPEXAEHHA, BO3HUKLLME BCEACTBHUE BMELLATENLCTBA UK
PEMOHTA CO CTOPOHbI TPETHUX /WL, a TAKKe BCASACTBUE UCTOMNb30BaAHMA HEOPUMMHABHBIX KOMMNEKTYIOLLMX
yacTei.
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