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Freidora
Professional 1 Slim

n Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido

por la compra de un producto de la marca
TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto
con el hecho de superar las mas estrictas
normas de calidad le comportaran total
satisfaccion durante mucho tiempo.

Descripcion

Asa de la cesta desmontable
Tapa

Cesta

Cuerpo del aparato
Regulador de temperatura
Cubeta

Piloto luminoso indicador de
calor

@TMOOW>

A Consejos y advertencias de
seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato

en marcha y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacién y cumplimiento
de estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar en
contacto con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado de limpieza.

Entorno de de uso o trabajo:
- Situar el aparato sobre una superficie
horizontal, plana, estable y apta para
soportar altas temperaturas, alejada
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de otras fuentes de calor y de posibles
salpicaduras de agua.

- Situar el aparato lejos de materiales
combustibles, tales como materiales textiles,
carton, papel, etc.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico
o la clavija dafiados.

- Antes de conectar el aparato a la red,
verificar que el voltaje indicado en la placa
de caracteristicas coincide con el voltaje de
red.

- Mantener el aparato lejos de fuentes de
calor y cantos vivos.

- No utilizar ni guardar el aparato a la
intemperie.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay
sefiales visibles de dafios, o si existe fuga.
- No forzar el cable eléctrico de conexion.
Nunca usar el cable eléctrico para levantar,
transportar o desenchufar el aparato.

- No dejar que el cable eléctrico quede en
contacto con las superficies calientes del
aparato.

- No tocar la clavija de conexién con las
manos mojadas.

Seguridad personal:

- La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada cuando el
aparato esta en funcionamiento.

Utilizacién y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar
completamente el cable de alimentacion del
aparato.

- No poner el aparato en marcha sin haber
llenado antes la cubeta de aceite.

- No usar el aparato si su dispositivo de
puesta en marcha/paro no funciona.

- No desplazar el aparato cuando esté
funcionando o el aceite aun esté caliente.
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Con el aparato en frio, transportar el aparato
haciendo uso de las asas.

- Utilizar las asas del aparato para
sostenerlo o desplazarlo.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta
en uso o conectado a la red.

- Respetar los niveles MAX 'y MIN. (Fig.1)

- Desenchufar el aparato de la red cuando
no se use y antes de realizar cualquier
operacion de limpieza.

- Este aparato esta pensado Unicamente
para un uso doméstico, no para uso
profesional o industrial.

- Este aparato no es un juguete. Los nifios
deben estar bajo vigilancia para asegurar
que no jueguen con el aparato.

- Este aparato esta pensado para que

lo usen adultos. No permitir que lo usen
personas no familiarizadas con este tipo de
producto, personas discapacitadas o nifios.
- Guardar este aparato fuera del alcance de
los nifios y/o personas discapacitadas.

- No dejar nunca el aparato funcionando sin
vigilancia, ni al alcance de los nifios, ya que
es un aparato eléctrico y puede ocasionar
quemaduras graves.

- Si se utiliza materia grasa en vez de
aceite, se tiene que fundir ésta previamente
en un recipiente aparte.

- Si la materia grasa se ha endurecido en

la cubeta del aparato, hacer unos agujeros
en la grasa solida para permitir que el agua
que ha podido quedar retenida en la grasa
salga en forma de vapor al calentarla a
temperatura minima de termostato.

- Si por cualquier motivo el aceite se
incendiara, desconectar el aparato de la
red y sofocar el fuego con la tapa, con una
manta, o con un pafio grande de cocina.
NUNCA CON AGUA.

- Colocar el mando termostato a la posicién
de minimo (MIN). Esto no garantiza la
desconexion permanente del aparato.
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- No guardar el aparato si todavia esta
caliente.

- No utilizar el aparato de un modo
continuado, con tal de evitar posibles
deformaciones de la base de plastico y la
tapa.

- Toda utilizacion inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones de uso,
puede comportar peligro, anulando la
garantia y la responsabilidad del fabricante.

Montaje de la cesta:

- Sacar la cesta y acoplar el mango,
haciéndolo pivotar hasta que las varillas
entren en su alojamiento (Fig. 2).

Q Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos
tal como se describe en el apartado de
Limpieza.

Llenado de aceite:

- Abrir la tapa

- Asegurarse de que el conjunto eléctrico
esté perfectamente asentado.

- Verter aceite en la cubeta hasta la marca
que indica el nivel MAXIMO (Fig. 1).

- El aparato no debe funcionar con menos
aceite del indicado en el nivel MiNIMO.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes
de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner en marcha el aparato accionando el
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mando termostato de regulacion.

- El piloto luminoso indicador de encendido
se iluminara.

- Seleccionar la temperatura de fritura
deseada mediante el mando termostato

de regulacion. El indicador luminoso se
iluminara en color rojo, indicando que el
aceite esta en proceso de calentamiento
(con la tapa cerrada se ahorra energia).

- Preparar los alimentos a freir y colocarlos
en la cesta procurando que no rebasen

los % de su capacidad. Dejar escurrir
previamente los alimentos antes de
sumergirlos en la cubeta.

- Si los alimentos estan congelados, deben
descongelarse previamente. La introduccion
de alimentos congelados o con gran
contenido en agua en la cubeta puede
provocar la proyeccién brusca de aceite
hacia el exterior al cabo de unos pocos
segundos.

- Esperar a que el piloto luminoso se
apague, lo que sefalara que el aceite ha
alcanzado la temperatura adecuada.

- Durante el uso del aparato el piloto
luminoso indicador de calor se conectara y
desconectara de forma automatica, indicado
de este modo el funcionamiento de los
elementos calefactores para mantener la
temperatura deseada

- Introducir lentamente la cesta en la
cubeta a fin de evitar desbordamientos y
salpicaduras. Segun criterio, freir con la
tapa abierta o cerrada.

- Cuando la fritura esté en su punto,
levantar la cesta y colgarla en su soporte
para permitir el escurrido del exceso de
aceite de los alimentos (Fig. 3)

- Vaciar la cesta.

- Cambiar el aceite aproximadamente cada
15 6 20 frituras, o cada 5 — 6 meses si no se
utiliza habitualmente.
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Una vez finalizado el uso del

aparato:

- Seleccionar la posicién minima (MIN)
accionando el mando termostato.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Cerrar la tapa.

- Limpiar el aparato.

Consejos practicos:

- Para desodorar el aceite se pueden freir
unos trozos de pan.

- En aquellos alimentos que contienen
mucha agua es mejor y mas rapido

realizar dos frituras con menor volumen

de alimentos que una sola. Con esto se
disminuye el riesgo de salpicaduras y
desbordamientos.

- Para conseguir una fritura uniforme y
crujiente se puede utilizar el método de
«fritura en dos tiempos». Este sistema
consiste en realizar una primera fritura hasta
que los alimentos estén bastante hechos, y
después una segunda fritura, con el aceite
muy caliente, para dorar los alimentos.

- Es aconsejable freir con aceite de oliva de
minima acidez.

- No mezclar aceites de diversas calidades.
- Para evitar que las patatas se peguen es
recomendable lavarlas antes de freirlas.

o Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion
de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con
un factor ph acido o basico como la lejia,
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ni productos abrasivos, para la limpieza del recogida selectiva de Residuos de Aparatos

aparato. Eléctricos y Electronicos (RAEE).
- No sumergir el aparato en agua u otro
liquido, ni ponerlo bajo el grifo. Este aparato cumple con la Directiva

2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad

s Anomalias y reparacion Electromagnética.

- En caso de averia llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
No intente desmontarlo o repararlo ya que
puede existir peligro.

- Si la conexion red esta dafiada, debe ser
substituida, proceder como en caso de
averia.

Ecologia y reciclabilidad del
producto

- Los materiales que constituyen el
envase de este aparato, estan integrados
en un sistema de recogida, clasificacion
y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los
contenedores publicos apropiados para
cada tipo de material.

- El producto esta exento de
concentraciones de sustancias que se
puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.

- Este aparato contiene, o puede contener,
aceite. Recordar que deben respetarse
las reglamentaciones concernientes a la
eliminacion de este tipo de contaminante.

- Este simbolo significa
que si desea deshacerse
del producto, una vez
transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo
por los medios adecuados

_ a manos de un gestor de
residuos autorizado para la
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Fregidora
Professional 1 Slim

n Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar
un producte de la marca TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcionalitat,
i el fet d’haver superat les normes de
qualitat més estrictes, us garanteixen una
satisfaccio total durant molt de temps.

Descripcioé

A Nansa de la cistella desmuntable
B Tapa

(63 Cistella

D Cos de l'aparell

E Regulador de temperatura

F Cubeta

G Pilot lluminés indicador de calor

Consells i advertiments de
seguretat

- Abans d’engegar I'aparell, llegiu
atentament aquest full d’instruccions i
conserveu-lo per a consultes posteriors. La
no-observacié i l'incompliment d’aquestes
instruccions pot donar lloc a accidents.

- Abans d'utilitzar-lo per primera vegada,
netegeu totes les parts del producte que
puguin estar en contacte amb els aliments,
tal com s’indica en 'apartat de neteja.

Entorn d’us o treball:

- Col+loqueu I'aparell damunt d'una
superficie plana, estable i apta per suportar
altes temperatures, lluny d'altres fonts de
calor i de possibles esquitxades d'aigua.

- Situeu I'aparell lluny de material

Professional 1 Slim-IM. indd 9

combustible, tal com materials téxtils, cartrd,
paper, etc.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu I'aparell amb el cable electric o
la clavilla malmesos.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa,
verifiqueu que el voltatge que s’indica a la
placa de caracteristiques coincideix amb el
voltatge de xarxa.

- Manteniu I'aparell allunyat de fonts de
calor i cantells vius.

- No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la
intempérie.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha
senyals visibles de danys o si hi ha una
fuita.

- No forceu el cable eléctric de connexié.
No useu mai el cable electric per aixecar,
transportar o desendollar I'aparell.

- No deixeu que el cable de connexié quedi
en contacte amb les superficies calentes de
I'aparell.

- No toqueu mai la clavilla de connexié amb
les mans molles.

Seguretat personal:

- La temperatura de les superficies
accessibles pot ser elevada quan 'aparell
esta en funcionament.

Utilitzacié i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu
completament el cable d’alimentacio de
I'aparell.

- No connecteu mai l'aparell sense haver
omplert abans la cubeta d'oli.

- No useu I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

- No desplaceu la fregidora quan estigui
funcionant o I'oli estigui encara calent. Quan
I'aparell estigui fred, desplaceu-lo per les
nanses.
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- Utilitzeu les nanses de 'aparell per a
sostenir-lo o desplagar-lo.

- No capgireu I'aparell mentre esta en us o
connectat a la xarxa.

- Respecteu els nivells MAX i MIN. (Fig.1)

- Desendolleu I'aparell de la xarxa quan no
I'utilitzeu i abans de netejar-lo.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament
per a us domestic, no professional o
industrial.

- Aquest aparell no és una joguina. Els nens
han d’estar sota vigilancia per assegurar
que no juguin amb l'aparell.

- Aquest aparell esta pensat perque I'utilitzin
persones adultes. No permeteu que I'utilitzin
persones no familiaritzades amb aquest
tipus de producte, persones discapacitades
o nens.

- Deseu aquest aparell fora de I'abast dels
nens i/o persones discapacitades.

- No deixeu mai I'aparell en funcionament
sense vigilancia, ni a I'abast dels nens, ja
que és un aparell electric que escalfa oli a
altes temperatures i pot ocasionar cremades
greus.

- Si en lloc d'oli empreu mateéria grassa, cal
que la foneu préviament en un recipient
apart.

- Si la materia grassa s'ha endurit a la
fregidora, feu uns forats a la grassa solida
per permetre que l'aigua que hagués pogut
quedar retinguda a la grassa surti en forma
de vapor quan s'escalfi a temperatura
minima de termostat (Fig.

- Si, per qualsevol motiu, I'oli s’incendiés,
desconnecteu I'aparell de la xarxa i apagueu
el foc amb la tapa, amb una manta o amb
un drap gran de cuina. MAI AMB AIGUA.

- Colloqueu el comandament termostat a la
posicié de minim (MIN). Aixd no garanteix la
desconnexié permanent de I'aparell.

- No deseu l'aparell si encara esta calent.

- No utilitzeu I'aparell d’'una manera

Professional 1 Slim-IM.indd 10

continuada, per tal d’evitar possibles
deformacions de la base de plastic i la tapa.
- Una utilitzacié inadequada o en desacord
amb les instruccions d’Us suposa un perill

i anul+la la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

Muntatge de la cistella

- Traieu la cistella i acobleu el manec fent-
lo pivotar fins que les varetes entrin dins del
seu allotjament (Fig. 2).

Q Instruccions d’us

Notes préevies a I’'ts:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el
material d’embalatge del producte.

- Abans d’'usar el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments
tal com es descriu a I'apartat de neteja.

Ompliment d’oli:

- Obriu la tapa.

- Assegureu-vos que el conjunt eléctric esta
perfectament assentat.

- Aboqueu l'oli dins la cubeta fins a la marca
que indica el nivell MAXIM (Fig. 1).

- L'aparell no ha de funcionar amb menys oli
del que indica el nivell MiNIM.

Us:

- Desendolleu completament el cable abans
d’endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Poseu en funcionament I'aparell accionant
el comandament termostat de regulacio.

- El pilot lluminds indicador d’engegada
s'ileluminara.

- Seleccioneu la temperatura desitjada per
fregir mitjangant el comandament termostat
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de regulacié. L'indicador lluminés s’encén
en color vermell per indicar que I'oli es
troba en procés d’escalfament (amb la tapa
tancada s'estalvia energia).

- Prepareu els aliments que heu de fregir

i colsloqueu-los a la cistella fent atencio a
que no depassi els 3/4 de la seva capacitat.
Deixeu escorrer préviament els aliments
abans de submergir-los dins la cubeta.

- Si els aliments estan congelats, cal
descongelar-los préviament. La introduccié
d'aliments congelats o amb gran contingut
d'aigua dins la cubeta pot provocar la
projeccio sobtada d'oli a I'exterior als pocs
segons.

- Espereu que el pilot lluminés s'apagui,
assenyalant que I'oli ha assolit la
temperatura adequada.

- Durant I'is de I'aparell el pilot lluminds
indicador de calor (??) es connectara i
desconnectara de manera automatica,
indicant aixi el funcionament dels elements
calefactors per mantenir la temperatura
desitjada.

- Introduiu lentament la cistella a la cubeta
per evitar desbordaments i esquitxades.
Segons creieu oportu, fregiu amb la tapa
oberta o tancada.

- Quan el procés de fregir estigui al seu
punt, aixequeu la cistella i pengeu-la a la
vora de la cubeta per permetre que s’escorri
I'excés d'oli dels aliments (Fig. 3)

- Buideu la cistella.

- Canvieu I'oli aproximadament cada 15 o
20 fregits, o cada 5-6 mesos si no s'utilitza
habitualment.

Un cop finalitzat I’Gs de I’aparell:
- Seleccioneu la posicié minima (MIN)
accionant el comandament termostat

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
- Tanqueu la tapa.

- Netegeu l'aparell.

Professional 1 Slim-IM. indd 11

Consells practics:

- Per refrescar I'oli hi podeu fregir-hi uns
trossos de pa.

- Si es tracta d'aliments que contenen molta
aigua, és millor i més rapid fregir-los en
dues tandes i en menys quantitat que en
una de sola. Fent-ho aixi, evitareu el risc
d'esquitxades i vessaments.

- Per aconseguir un fregit uniforme i
cruixent, es pot utilitzar el metode de
"fregida en dos temps". Aquest sistema
consisteix a realitzar una primera fregida
fins que els aliments estiguin prou fets i
després fer-ne una altra per daurar-los amb
I'oli molt calent.

- Es aconsellable fregir amb oli d'oliva de
minima acidesa.

- No barregeu olis de diverses qualitats.

- Per evitar que les patates s'enganxin és
millor rentar-les abans de fregir-les.

0 Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-
lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio6 de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnat amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

- Per netejar I'aparell, no utilitzeu dissolvents
ni productes amb un factor pH acid o basic,
com el lleixiu, ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap
altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

s Anomalies i reparacio
- En cas d’avaria, porteu 'aparell a un servei

d’assisténcia teécnica autoritzat. No intenteu
desmuntar-lo o reparar-lo perque podria ser
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perillos.
- Si la connexié a la xarxa esta malmesa,

cal substituir-la i actuar com en cas d’avaria.

Ecologia i reciclabilitat del
producte

- Els materials que componen I'envas
d’aquest electrodomestic estan integrats
en un sistema de recollida, classificacio i
reciclatge. Si us en voleu desfer, utilitzeu
els contenidors publics adequats per a cada
tipus de material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al medi
ambient.

- Aquest aparell conté, o pot contenir,

oli. Recordeu que s’han de respectar els
reglaments concernents a l'eliminacio
d'aquest tipus de contaminant.

- Aquest simbol significa
que si us voleu desfer del
producte, un cop exhaurida
la vida de I'aparell, I'heu
de dipositar, a través dels
mitjans adequats, a mans
d’'un gestor de residus
_ autoritzat per a la recollida
selectiva de Residus d’Aparells Electrics i
Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix la Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensio i la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilitat
Electromagnetica.

Professional 1 Slim-IM.indd 12

Deep Fryer
Professional 1 Slim

o Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a
TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory
use and long product life can be assured.

Description

Detachable basket handle
Lid

Basket

Enclosure

Temperature adjustor switch
Tank

Heating indicator light

GTMmMOO >

A Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully before
switching on the appliance and keep them
for future reference. Failure to follow and
observe these instructions could lead to an
accident.

- Clean all the parts of the product that will
be in contact with food, as indicated in the
cleaning section, before use.

Working environment:

- Place the appliance on a horizontal, flat,
stable surface, suitable for withstanding

high temperatures and away from other heat
sources and contact with water.

- Keep the appliance away from flammable
material such as textiles, cardboard or
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paper, etc.

Electrical safety:

- Do not use the appliance if the cable or
plug is damaged.

- Ensure that the voltage indicated on the
rating label matches the mains voltage
before plugging in the appliance.

- Keep the appliance away from heat
sources and sharp edges.

- Do not use or store the appliance outdoors.
- Do not use the appliance if it has fallen on
the floor, if there are visible signs of damage
or if it has a leak.

- Do not force the power cord. Never use
the power cord to lift up, carry or unplug the
appliance.

- Do not allow the power cord to come into
contact with the appliance's hot surfaces.

- Do not touch the plug with wet hands.

Personal safety:
- The temperature of the accessible surfaces
may be high when the appliance is in use.

Use and care:

- Fully unroll the appliance's power cable
before each use.

- Never connect the appliance without
having first of all filled the oil bowl.

- Do not use the appliance if the on/off
switch does not work.

- Do not move the appliance whilst in
operation or if the oil is still hot. Once
cooled, transport the appliance using the
handles.

- Use the appliance handle/s, to catch it or
move it.

- Do not turn the appliance over while it is in
use or connected to the mains.

- Respect the MAX and MIN levels. (Fig.1)
- Disconnect the appliance from the mains
when not in use and before undertaking any
cleaning task.

Professional 1 Slim-IM.indd 13

- This appliance is for household use only,
not professional or industrial use.

- This appliance is not a toy. Children should
be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- This appliance is intended for adult use.
Ensure that this product is not used by the
disabled, children or people unused to its
handling.

- This appliance should be stored out of
reach of children and/or the disabled.

- Never leave the appliance unattended
when in use and keep out of the reach of
children, as this is an electrical appliance
that heats oil to high temperatures and may
cause serious burns.

- If fat is used instead of oil, melt first in a
separate container.

- If fat has hardened in the fryer, make a few
holes in the solid fat in order to allow the
water, which has been retained in the fat to
be released as steam when heated at the
minimum thermostat temperature

- If, for some reason, the oil were to catch
fire, disconnect the appliance from the
mains and smother the fire using the lid, a
cover or a large kitchen cloth. NEVER WITH
WATER.

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the
deep fryer is switched off permanentl

- Do not store or transport the appliance if it
is still hot..

- Do not use this appliance continually, in
order to prevent its plastic base and cover
disforming.

- Any misuse or failure to follow the
instructions for use renders the guarantee
and the manufacturer's liability null and void.
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Assembling the basket:

- Remove the basket and attach the handle
by pivoting until the rods engage in the
housing (Fig.2).

Q Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product’s packaging
has been removed.

- Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact
with food in the manner described in the
cleaning section.

Qil filling:

- Open the cover

- Ensure that the electrical equipment is
appropriately positioned.

- Pour oil up to the mark indicating the
MAXIMUM level on the bowl (Fig.1).

- The appliance must not be used with less
oil than that indicated by the MINIMAL mark.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging
itin.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on using thermostat
adjustment control

-The power on indicator light comes on.

- Select the desired frying temperature using
the thermostat control. The heating indicator
light will turn red, indicating that the oil is
being heated (close the lid to save energy).
- Prepare the food to be fried and place it in
the basket, making sure that it does not rise
above % of its capacity. Allow the food to
drain before placing it in the basket.

- Frozen food must be allowed for thaw
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beforehand. The placing of frozen food or
food with high water content in the basket
may cause the oil to suddenly spit after a
few seconds.

- Wait until the heating indicator light

has gone out which will indicate that

the appliance has reached an adequate
temperature.

- During the appliance’s use the heating
indicator light will come on and off
automatically, indicating the heating
elements are working, and therefore
maintaining the desired temperature.

- Slowly place the basket in the bowl to
avoid overflowing and splashing. Fry with
the lid open or closed, as required.

- When the food has been fried sufficiently,
lift the basket and position it in the support
in order to allow the excess oil to drain from
the food (Fig. 3)

- Empty the basket.

- Change the oil approximately every 15 or
20 frying operations, or every 5 — 6 months
if not used frequently.

Once you have finished using the
appliance:

- Select the minimum position (MIN) using
the thermostat control.

- Unplug the appliance from the mains.

- Close the lid.

- Clean the appliance.

Practical recommendations:

- Fry a few pieces of bread to remove the
smell of used oil.

- For food with a high water content, it is
better and quicker to fry in two lots with less
food than in just one. This will reduce the
risk of splashes and spillage.

- The “two-stage frying method” can be used
for an even and crispy coating. This system
consists of first frying the food until it is

31/12/2009

12:49:50



reasonably well done and then frying again
using very hot oil to brown the food.

- Olive oil with a minimum acidity level is
recommendable for frying.

- Do not mix different oils.

- Wash potatoes before frying to stop them
from sticking

o Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains
and allow it to cool before undertaking any
cleaning task.

- Clean the equipment with a damp cloth
with a few drops of washing-up liquid and
then dry.

- Do not use solvents, or products with an
acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water
or any other liquid or place it under running
water.

s Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if a product
damage or other problems arise. Do not try
to dismantle or repair without assistance, as
this may be dangerous.

- If the connection to the mains has been
damaged, it must be replaced and you
should proceed as you would in the case of
damage.

Ecology and recyclability of the
product

- The materials of which the packaging
of this appliance consists are included in
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a collection, classification and recycling
system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public recycling bins for
each type of material.

- The product does not contain
concentrations of substances that could be
considered harmful to the environment.

- This appliance contains, or could contain,
oil. Remember that one should abide by the
regulations concerning the elimination of
this type of contaminant.

- This symbol means that in
case you wish to dispose of
the product once its working
life has ended, take it to

an authorised waste agent
for the selective collection
of Waste from Electric

and Electronic Equipment
(WEEE).

This appliance complies with Directive
2006/95/EC on Low Voltage and Directive
2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility.
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Friteuse
Professional 1 Slim

n Cher Client,

Nous vous remercions d'avoir choisi
d'acheter un appareil ménager de marque
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa
fonctionnalité, s'ajoutant au fait qu'elle
répond amplement aux normes de qualité
les plus strictes, vous permettront d'en tirer
une longue et durable satisfaction.

Description

Manche du panier démontable
Couvercle

Panier

Corps de I'appareil

Régulateur de température
Cuve a huile

Témoin lumineux indicateur de
température

GTMMOO®>

Conseils et mesures de
sécurité

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre I'appareil en
marche, et la conserver pour la consulter
ultérieurement. La non observation et
application de ces instructions peuvent
entrainer un accident.

- Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments comme
indiqué a la section nettoyage.
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Environnement d’utilisation ou

de travail:

- Placer I'appareil sur une surface

plane, stable et pouvant supporter des
températures élevées, éloignée d'autres
sources de chaleur et des possibles
éclaboussures d'eau.

- Veiller a éloigner I'appareil de tout matériel
combustible, tels que carton, papier,
matieres textiles...

Sécurité électrique :

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable
électrique ou sa prise est endommagé.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s'assurer que le voltage indiqué sur la
plaque signalétique correspond a celui du
secteur.

- Cet appareil ne doit jamais étre a proximité
d'une source de chaleur ou sur un angle vif.
- Ne pas exposer 'appareil aux intempéries.
- Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, s’il
y a des signes visibles de dommages ou en
cas de fuite.

- Ne pas forcer le cable électrique de
connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

- Ne pas laisser le cable de connexion
entrer en contact avec les surfaces chaudes
de I'appareil.

- Ne pas toucher la prise de raccordement
avec les mains mouillées.

Sécurité personnelle :

- Quand l'appareil est mis en marche, la
température des surfaces accessibles peut
étre élevée.

Utilisation et précautions :
- Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable d’alimentation de
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I'appareil.

- Ne brancher aucun appareil sans avoir
rempli au préalable la cuve d'huile.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne jamais transporter la friteuse quand elle
est en marche ou quand I'huile est encore
chaude. Quand la friteuse est refroidie,
transportez-la a 'aide des poignées.

- Veuillez utiliser les poignées de I'appareil
pour le porter ou le déplacer.

- Ne pas retourner I'appareil quand il est en
cours d'utilisation ou branché au secteur.

- Respecter les niveaux MAXIMUM ET
MINIMUM. (Fig.1)

- Débrancher I'appareil du secteur tant qu’il
reste hors d’'usage et avant de procéder a
toute opération de nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et non professionnel ou
industriel.

- Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

- Cet appareil a été congu pour étre

utilisé par des adultes. Ne pas laisser des
personnes non familiarisées avec ce type
de produit, des personnes handicapées ou
des enfants I'utiliser.

- Laisser I'appareil hors de portée des
enfants et/ou des personnes handicapées.
- Ne jamais laisser I'appareil fonctionner
sans surveillance, ni a la portée des enfants,
étant donné qu'il s’agit d’un appareil
électrique et il peut entrainer de graves
bralures.

- Si l'on utilise de la graisse au lieu d'huile,
il faut la faire fondre au préalable dans un
récipient a part.

- Si la graisse a durci dans la friteuse,

faire quelques trous dans la graisse solide
afin de permettre que I'eau qui a pu étre
retenue dans la graisse, s'évacue sous
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forme de vapeur en réchauffant la graisse a
température minimum de thermostat.

- Si, pour quelque cause que ce soit, I'huile
prend feu, il faut débrancher la friteuse du
réseau électrique et étouffer le feu avec le
couvercle, une couverture ou avec un grand
torchon de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER
DE LETEINDRE AVEC DE L'EAU.

- Mettre le thermostat sur la position
minimum (MIN) ne garantit pas I‘arrét
complet de I'appareil.

- Ne pas garder I'appareil s'il est encore
chaud.

- Ne pas utiliser I'appareil de fagon continue,
afin d'éviter de possibles déformations de la
base en plastique et du couvercle.

- Toute utilisation inappropriée ou non
conforme aux instructions d’utilisation
annule la garantie et la responsabilité du
fabricant.

Montage du panier:

- Sortir le panier et fixer le manche en le
faisant pivoter jusqu’a ce que les tiges
entrent dans leur logement (Fig. 2).

Q Mode d'emploi

Remarques avant utilisation :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le
matériel d'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier
et la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer
afin d'éliminer les restes de détergent et
ensuite, sécher.

Remplissage d’huile :

- Ouvrir le couvercle.

- Veuillez vous assurer que I'ensemble
électrique soit parfaitement installé et stable.
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- Verser de I'huile dans la cuve jusqu'a la
marque qui indique le niveau MAXIMUM
(Fig. 1).

- L'appareil ne doit pas fonctionner avec
un niveau d’huile en dessous de la marque
MINIMUM.

Usage :

- Dérouler completement le cable avant de
le brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre en marche I'appareil en actionnant
la commande du régulateur de température.
- Le témoin lumineux, indicateur d'allumage,
s'allumera.

- Sélectionner la température de friture
désirée avec le thermostat. Le voyant
lumineux passe au rouge, indiquant que
I'huile est en train de chauffer (en refermant
avec le couvercle, on économise de
I'énergie).

- Préparer les aliments a frire et placer

les dans le panier en essayant de ne pas
dépasser les 3/4 de sa capacité. Laisser
égoutter les aliments avant de les plonger
dans la cuve.

- Si les aliments sont congelés, ils doivent
au préalable étre décongelés. L'introduction
d'aliments congelés ou contenant beaucoup
d'eau dans la cuve peut entrainer la
projection inopinée d'huile vers I'extérieur au
bout de quelques petites secondes.

- Attendre que le témoin lumineux s'éteigne,
ce qui indiquera que I'huile a atteint la
température adéquate.

- Pendant I'utilisation de I'appareil, le témoin
lumineux indicateur de température (? ?)
s'allumera et s'éteindra automatiquement,
en indiquant ainsi le degré de température
atteint.

- Introduire lentement le panier dans le
récipient afin d’éviter tout débordement

ou projection. Selon le critére, frire avec le
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couvercle ouvert ou fermé.

- Quand la cuisson est suffisante, soulever
le panier et laisser le pendre au bord du
récipient pour permettre d’égoutter I'excés
d’huile imprégnant les aliments (Fig. 3)

- Vider le panier.

- Changer I'huile aprés 15 ou 20 fritures
environ ou tous les 5-6 mois si vous ne
I'utilisez pas réguliérement.

Lorsque vous avez fini de vous
servir de I'appareil:

- Mettre le thermostat sur la position
minimum (MIN).

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Fermer le couvercle.

- Nettoyer I'appareil.

Conseils pratiques:

- Pour désodoriser I'huile, il est possible de
faire frire des morceaux de pain.

- Il vaut mieux faire frire en deux fois les
aliments qui contiennent beaucoup d'eau: le
résultat est plus économique et plus rapide.
Ceci évite le risque d'éclaboussures et de
débordements.

- Pour obtenir une friture uniforme et
craquante, on peut utiliser la méthode

de «friture en deux temps». Ce systéme
consiste a réaliser une premiere friture
jusqu'a ce que les aliments soient cuits et
ensuite une autre pour les faire dorer, ceci a
I'huile trés chaude.

- Il est conseillé d'utiliser une huile d'olive
faiblement acide.

- Ne pas mélanger des huiles de qualités
différentes.

- Pour éviter que les pommes de terre ne
collent, il est recommandé de les laver avant
de les frire.
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0 Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et
attendre son complet refroidissement avant
de la nettoyer.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un
chiffon humide et le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits
a pH acide ou basique tels que I'eau de
javel, ni de produits abrasifs pour nettoyer
I'appareil.

- Ne pas immerger l'appareil dans I'eau
ou tout autre liquide, ni le passer sous un
robinet.

s Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d'assistance technique autorisé. Ne
pas tenter de procéder aux réparations ou
de démonter I'appareil; cela implique des
risques.

- Si le branchement au secteur est

endommagé, il doit étre remplacé. Procéder

alors comme en cas de panne.
Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de

cet appareil est constitué integrent un
programme de collecte, de classification
et de recyclage. Si vous souhaitez vous
en défaire, veuillez utiliser les conteneurs
publics appropriés pour chaque type de
matériel.

- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances considérées

comme étant nocives pour I'environnement.

- Cet appareil contient, ou peut contenir,
de I'huile. A ce titre, vous vous engagez
a respecter la réglementation relative a
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I'élimination de ce type de polluant.

- Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que
celui-ci n’est plus utilisable,
remettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un
gestionnaire de déchets
d'équipements électriques
et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la directive
2006/95/EC de basse tension ainsi qu'a
la directive 2004/108/EC de compatibilité
électromagnétique.
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Fritteuse
Professional 1 Slim

n Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fiir lhre Entscheidung, ein
TAURUS Gerét zu kaufen.

Technologie, Design und Funktionalitat
dieses Gerates, in Kombination mit der
Erflllung der strengsten Qualitatsnormen,
werden lhnen lange Zeit viel Freude
bereiten.

Beschreibung

A Abnehmbarer Frittierkorbgriff
B Deckel

(o} Frittierkorb

D Gehéuse

E Temperaturregler

F Frittierbehalter

G Heiz-Leuchtanzeige

Sicherheitsempfehlungen
und -hinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese

zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung dieser
Gebrauchsanweisungen kann Unfalle zur
Folge haben.

- Vor der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln

in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.
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Gebrauchs- und
Arbeitsumgebung:

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene
und stabile, fir hohe Temperaturen
geeignete Oberflache, auler Reichweite
von Hitzequellen und méglichen
Wasserspritzern.

- Stellen Sie bitte das Gerat weg von
brennbaren Stoffen wie zum Beispiel
Textilien, Pappe, Papier, und so weiter.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem
elektrischen Kabel oder Stecker verwendet
werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an
das Stromnetz anschlieBen.

- Das Gerat fern von Warmegquellen und
scharfen Kanten halten.

- Das Gerét nicht im Freien benutzen oder
aufbewahren.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Elektrische Kabel nicht iberbeanspruchen.
Elektrische Kabel dirfen nicht zum
Anheben, Transportieren oder Ausstecken
des Gerats benutzt werden.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische
Verbindungskabel nicht mit heilRen Teilen
des Gerats in Kontakt kommt.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

Personliche Sicherheit
- Die zugénglichen Oberflachen kénnen

hohen Temperaturen ausgesetzt werden,
wahrend das Gerét in Betrieb ist.
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Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig auswickeln.

- SchlieRBen Sie das Geréat niemals an ohne
vorher die Olwanne gefiillt zu haben.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der
An-/Ausschalter nicht funktioniert.

- Die Fritteuse niemals transportieren, wenn
sie in Betrieb gesetzt wurde oder das Ol
noch heil} ist. Sobald das Geréat abgekuhlt
ist, mithilfe der Handgriffe transportieren.

- Das Gerat mittels der Handgriffe
handhaben oder transportieren.

- Bewegen oder verschieben Sie das Gerat
nicht, wahrend es in Betrieb ist.

- Achten Sie auf die MAXIMUM- und
MINIMUM-Markierungen. (Abb.1)

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fur
Haushaltszwecke und ist flr professionellen

oder gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Dieses Gerét ist kein Spielzeug. Kinder
sollten Gberwacht werden, um sicher

zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Dieses Gerét ist fur den Gebrauch von
Erwachsenen konzipiert. Vermeiden Sie
die Benutzung desselben durch Kinder,
Behinderte oder Personen, die mit dem
Gerat nicht vertraut sind.

- Bewahren Sie das Gerat auRerhalb

der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen,
wenn es in Betrieb ist. Kinder fernhalten,
da es sich um ein elektrisches Gerat
handelt, das Ol hoch erhitzt und schwere
Verbrennungen verursachen kann.

- Wenn Sie Fett anstelle von Ol verwenden,
muss dieses vorab in einem separaten
Gefall geschmolzen werden.
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- Wenn sich das Fett in der Friteuse erhartet

hat, stechen Sie ein paar Lécher in die
solide Fettmasse, damit das Wasser, das im
Fett zurlickgeblieben ist, bei Erwarmung auf
der niedrigsten Stufe des Thermostats als
Dampf entweichen kann.

- Sollte das Ol aus irgendeinem Grund in
Brand geraten, den Stecker der Fritteuse
ziehen und das Feuer mit dem Deckel,

mit einer Decke oder mit einem groRen
Kiichentuch I16schen. DAS FEUER UNTER
KEINEN UMSTANDEN MIT WASSER
LOSCHEN.

- Die vollstandige Abschaltung des Gerats
wird nicht dadurch garantiert, dass der
Temperaturregler auf der niedrigsten
Position (MIN) steht.

- Nicht das Gerat wegraumen, wenn es
noch heil} ist.

- Um eventuelle Verformungen am
Plastikboden und am Deckel zu vermeiden,
sollte das Gerat nicht in Dauerbetrieb
gelassen werden.

- UnfachgemaRer Gebrauch oder

die Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kénnen gefahrlich
sein und flihren zu einer vollstandigen
Ungliltigkeit der Herstellergarantie.

Den Frittierkorb einsetzen:

- Den Frittierkorb nehmen und die Griffe
durch Drehen befestigen, bis die Haltearme
im Gehause einrasten (Abb. 2).

Q Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte Verpackungsmaterial des Produkts
entfernt haben.

- Vor der Erstanwendung missen die

31/12/2009

12:49:50



Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

Mit Ol fiillen:

- Offnen Sie den Deckel.

- Vergewissern Sie sich, dass die Elektro-
Einheit perfekt aufliegt.

- Ol bis zur MAXIMUM - Anzeige in die
Wanne geben (Abb. 1).

- Das Gerét darf nicht verwendet werden,
wenn die MIN-Fllhéhe fiir Ol unterschritten
ist.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRBen Sie das Geréat an das Stromnetz
an.

- Betétigen Sie den Thermostatregler, um
das Gerat in Betrieb zu setzen.

- Die Betriebsleuchtanzeige leuchtet auf.

- Die gewlinschte Frittiertemperatur mittels
des Thermostatreglers einstellen. Das
Aufleuchten der roten Kontrolllampe gibt

an, dass die Erhitzung des Ols erfolgt (mit
geschlossenem Deckel sparen Sie Energie).
- Stellen Sie das Frittiergut bereit und

legen Sie es in den Frittierkorb, wobei

3/4 seines Fassungsvermdgens nicht
Uberschritten werden sollten. Lassen Sie die
Nahrungsmittel abtropfen, bevor sie in der
Wanne untergetaucht werden.

- Wenn die Nahrungsmittel gefroren sind,
mussen sie erst aufgetaut werden. Das
Eintauchen gefrorener Nahrungsmittel oder
Nahrungsmittel mit hohem Wassergehalt

in die Wanne, kann bewirken, dass Ol
innerhalb weniger Sekunden nach auRRen
spritzt.

- Warten, bis die Kontrolllampe erlischt,

was darauf hinweist, dass das Geréat die
geeignete Temperatur erreicht hat.

- Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
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schaltet sich die Heiz-Leuchtanzeige (??)
automatisch ein und aus. Auf diese Weise
wird angezeigt, dass die Heizelemente in
Betrieb sind, um die gewlinschte Temperatur
zu halten.

- Um ein Uberstrémen des Ols und

Spritzer zu vermeiden, wird der Frittierkorb
langsam in den Behalter eingetaucht. Je
nach Bedarf frittieren Sie mit offenem oder
geschlossenem Deckel.

- Sobald das Frittiergut zubereitet ist, den
Frittierkorb anheben und ihn zum Abtropfen
von iiberschiissigem Ol in den Behélterrand
einhangen (Abb. 3)

- Den Frittierkorb entleeren.

- Das Ol nach ca. 15-20 Frittiervorgangen
oder nach 5-6 Monaten wechseln, falls das
Gerat nicht regelmafig benutzt wird.

Nach dem Gebrauch des Gerates:
- Die Position Minimum (MIN) mittels des
Temperaturreglers auswahlen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- SchlieRen Sie den Deckel.

- Reinigen Sie das Gerat.

Praktische Ratschlage:

- Um Geriiche des Ols zu beseitigen,
koénnen Sie ein paar Stiickchen Brot
frittieren.

- Bei Nahrungsmitteln mit viel Wassergehalt
ist es besser und schneller zwei Fritliren
mit geringerer Menge zu machen, als eine
einzige. Damit wird das Risiko von Spritzern
und des Uberlaufens vermieden.

- Um eine gleichmaRig knusprige Fritiire

zu erhalten, kann die Methode der “Fritlire
in zwei Gangen" angewendet werden. Sie
besteht darin zunéchst eine erste Fritiire zu
machen bis die Nahrungsmittel ziemlich gar
sind, und anschlieRend eine zweite, um sie
zu braunen, mit sehr heiRem Ol.

- Es wird empfohlen mit Olivendl niedrigster
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Séauregradierung zu frittieren.

- Mischen Sie keine Olsorten
unterschiedlicher Qualitat.

- Um zu vermeiden, dass Kartoffelscheiben
aneinanderkleben ist es ratsam, sie vor dem
Frittieren zu waschen.

0 Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des
Apparates weder Lésungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit einem
sauren oder basischen pH-Wert wie Lauge.
- Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

s Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer
Storung zu einem zugelassenen
technischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder zu
demontieren, da dies gefahrlich sein kdnnte.
- Ist die Netzverbindung beschédigt, ist wie
in sonstigen Schadensfallen vorzugehen.

Umweltschutz und
Recycelbarkeit des Produktes

- Die zur Herstellung des
Verpackungsmaterials dieses Gerats
verwendeten Materialien sind im Sammel-,
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Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie die Verpackung
entsorgen mochten, kénnen Sie die
offentlichen Mllcontainer fiir alle Abfallarten
verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen fir die
Umwelt schadlichen Konzentrationen ab.

- Dieses Gerét enthalt Ol oder kann Ol
enthalten. Bitte denken Sie daran, die
Vorschriften beziiglich der Entsorgung
dieser Art von Verschmutzungsstoffen zu
beachten.

- Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie das Produkt,
sobald es abgelaufen ist,
von einem entsprechenden
Fachmann an einem

fiir Elektrische und
Elektronische Gerateabfalle
(EEGA) geeigneten Ort
entsorgen sollen.

Dieses Gerét erfilllt die Normen 2006/95/
EC fur Niederspannung und die Normen
2004/108/EC fir elektromagnetische
Vertraglichkeit.
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Italiano

Friggitrice
Professional 1 Slim

n Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un
elettrodomestico della marca TAURUS.
La sua tecnologia, il suo design e la

sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le piu rigorose norme di qualita,
le assicureranno una totale soddisfazione
durante molto tempo.

Descrizione

A Manico del cestello smontabile

B Coperchio

C Cestello

D Corpo dell'apparecchio

E Regolatore di temperatura

F Serbatoio

G Spia luminosa indicatrice di calore

Consigli e avvisi di
sicurezza

- Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere
attentamente le istruzioni di questo opuscolo
e conservarlo per future consultazioni. La
mancata osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima
volta, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella
sezione dedicata alla pulizia.

Area di lavoro:

- Appoggiare I'apparecchio su una superficie
orizzontale, stabile e adatta a sopportare
temperature elevate, lontano da altre
sorgenti di calore e da possibili schizzi
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d'acqua.

- Collocare I'apparecchio lontano da
materiali infiammabili come tessuti, cartone,
carta...

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in
cui il cavo di alimentazione o la spina siano
danneggiati.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato
sulla targhetta caratteristiche corrisponda al
voltaggio della rete.

- Mantenere I'apparecchio lontano da fonti
di calore e da angoli spigolosi.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle
intemperie.

- Non usare I'apparecchio se & caduto, se
presenta danni visibili o se c’'é qualche fuga.
- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo

mai per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

- Evitare che il cavo venga a contatto con le
superfici calde dell’apparecchio.

- Non toccare mai la spina con le mani
bagnate.

Sicurezza personale:

- Quando I'apparecchio & in funzione, la
temperatura delle superfici accessibili pud
essere elevata.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere
completamente il cavo dell'apparecchio.
- Non collegare mai I'apparecchio senza
avere prima riempito il secchiello con olio.
- Non utilizzare I'apparecchio se il suo
dispositivo d’avvio/arresto non funziona.
- Non spostare la friggitrice quando sia in
funzione o I'clio sia ancora caldo. Con la
friggitrice fredda, apostarla utilizzando le
maniglie.
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- Utilizzare il manico/ci per sollevare o
trasportare I'apparecchio.

- Non capovolgere I'apparecchio se & in
funzione o collegato alla presa.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO e
MINIMO. (Fig.1)

- Staccare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima
di compiere qualsiasi operazione di pulizia.
- Questo apparecchio & destinato
unicamente all’'uso domestico, non
professionale o industriale.

- Questo apparecchio non & un giocattolo.
Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Questo apparecchio ¢ stato concepito

per essere utilizzato esclusivamente da
adulti. Non permettere che venga utilizzato
da bambini o da persone che non ne
conoscono il funzionamento.

- Tenere fuori della portata di bambini e/o
persone disabili.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante 'uso e non lasciarlo alla portata

dei bambini, in quanto si tratta di un
apparecchio elettrico e pud provocare gravi
scottature.

- Se si utilizza grasso al posto dell'olio, sara
necessario scioglierlo prima in un recipiente
separato.

- Se il grasso si indurisce nella friggitrice,
praticare dei fori nel blocco di grasso

solido in modo che I'acqua trattenuta al

suo interno possa fuoriuscire sotto forma di
vapore quando viene scaldato al minimo del
termostato.

- Se, per qualunque motivo I'olio
s’incendiasse, occorrera disinserire la presa
della friggitrice e affogare I'incendio con il
coperchio, con una coperta 0 con un panno
da cucina di grandi dimensioni. MAI CON
ACQUA.

- Mettere il comando termostato alla
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posizione di minimo (MIN) non garantisce la
sconnessione permanente dell’apparecchio.
- Non riporre I'apparecchio se € ancora
caldo.

- Non utilizzare I'apparecchio in modo
continuo per evitare eventuali deformazioni
della base di plastica e del coperchio.

- Il produttore invalida la garanzia e

declina ogni responsabilita in caso di

uso inappropriato dell'apparecchio o non
conforme alle istruzioni d’'uso.

Montaggio del cestello

- Estrarre il cestello e montare il manico
facendolo ruotare su se stesso fino a
quando i perni non entrano nel loro
alloggiamento (Fig. 2).

Q Modalita d’uso

Prima dell’uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto
tutto il materiale di imballaggio.

- Prima di usare I'apparecchio per la prima
volta, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella
sezione dedicata alla pulizia.

Riempimento della vaschetta:

- Aprire il coperchio.

- Verificare che il gruppo elettrico sia
perfettamente stabile.

- Versare olio nel secchiello fino al segno
che indica il livello MASSIMO (Fig. 1).

- Non si deve usare I'apparecchio con una
quantita d'olio inferiore al livello MINIMO
indicato.
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Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
- Avviare I'apparecchio azionando il
comando termostato.

- Spia luminosa indicatrice di acceso

- Selezionare la temperatura di frittura
desiderata mediante il comando termostato
di regolazione. La spia luminosa di
riscaldamento diventera rossa, indicando
che I'olio si sta riscaldando (chiudere il
coperchio per risparmiare energia).

- Preparare gli alimenti da friggere e
collocarli nel cesto, prestando attenzione
che non superino i 3/4 della sua capacita.
Lasciare sgocciolare gli alimenti prima di
immergerli nel cestello.

- Se gli alimenti sono congelati, prima sara
necessario scongelarli. Se si introducono
alimenti congelati o contenenti un'elevata
quantita d'acqua nel secchiello, & possibile
che Il'olio schizzi violentemente verso
I'esterno dopo alcuni secondi.

- Attendere fino a quando il led luminoso si
spegne, indicando che l'olio ha raggiunto la
temperatura adatta.

- Durante I'uso dell'apparecchio, la spia
luminosa indicatrice di calore (??) si
accendera e spegnera automaticamente,
indicando in tal modo il funzionamento
degli elementi riscaldanti per mantenere la
temperatura desiderata.

- Introdurre lentamente il cesto nella vasca
allo scopo di evitare uscite dell’'olio e schizzi.
Friggere con il coperchio aperto o chiuso.
- Quando la frittura & pronta, sollevare

il cesto e apprenderlo al suo supporto
d’appoggio per consentire lo scolo
dell’eccesso d'olio degli alimenti (Fig. 3)

- Svuotare il cestello.

- Cambiare I'olio circa ogni 15 o 20 fritture,
oppure ogni 5-6 mesi se non si usa
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abitualmente.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Selezionare la posizione minima (MIN) per
mezzo del comando termostato.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.

- Chiudere il coperchio.

- Pulire I'apparecchio.

Consigli pratici:

- E possibile eliminare I'odore dell'olio
friggendo dei pezzi di pane.

- Nel caso di alimenti che contengano molta
acqua, € meglio e piu rapido realizzare due
fritture con minor quantita che una sola
frittura. In questa maniera si evita il rischio
di schizzi e di uscite d'olio.

- Per ottenere una frittura uniforme e
croccante, si puo utilizzare il metodo di
"frittura in due tempi". Questo sistema
consiste in realizzare una prima frittura
fino al momento in cui gli alimenti sono gia
abbastanza fritti, e quindi effettuare una
nuova frittura per dorare gli alimenti, con
I'olio molto caldo.

- Si consiglia di friggere con olio d'oliva con
acidita minima.

- Non bisogna mischiare oli di varie qualita.
- Per evitare che le patate si attacchino si
consiglia di lavarle prima di friggerle.

o Pulizia

- Disinserire la spina dell’apparecchio dalla
rete elettrica ed aspettare che si raffreddi
prima di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno
umido, ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi o prodotti
con pH acido o basico, come la candeggina,
oppure prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o
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altri liquidi e non metterlo sotto il rubinetto.

s Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non
tentare di smontare o riparare I'apparecchio:
puo essere pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla rete &
danneggiato, non cercare di sostituirlo da
soli, ma rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato.

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono riciclabili.

Per sbarazzarsene, utilizzare gli appositi
contenitori pubblici, adatti per ogni tipo di
materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose
per 'ambiente.

- Questo apparecchio contiene o pud
contenere dell'olio. Si ricordi che bisogna
rispettare le norme relative all'eliminazione
di questo tipo di contaminante.

- Questo simbolo indica
che, per smaltire il prodotto
al termine della sua durata
utile, bisogna depositarlo
presso un gestore di
residui, autorizzato per la
raccolta differenziata di
rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche

(RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva 2006/95/CE di Bassa Tensione
e alla Direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica.
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Portugués

Fritadeira
Professional 1 Slim

o Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um
electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade,
aliados as mais rigorosas normas de
qualidade, garantir-lhe-do uma total
satisfacdo durante muito tempo.

Descrigao

A Pega do cesto amovivel

B Tampa

C Cesto

D Corpo do aparelho

E Regulador de temperatura

F Recipiente

G Luz-piloto indicadora de calor

Conselhos e adverténcias
de seguranga

- Ler atentamente este manual de instrugoes
antes de ligar o aparelho e guarda-lo

para consultas futuras. A ndo observagao

e cumprimento destas instrugdes pode
resultar num acidente.

- Antes da primeira utilizagao, limpar todas
as partes do aparelho que possam estar
em contacto com os alimentos, procedendo
como se indica no capitulo de limpeza.

Ambiente de utilizagdo ou
trabalho:

- Colocar o aparelho sobre uma superficie
plana e estavel, apta a precedentemente
suportar temperaturas elevadas, longe

de outras fontes de calor e de possiveis
salpicos de agua.
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- Néo colocar o aparelho proximo de
materiais combustiveis como materiais
téxteis, cartao, papel...

Seguranca eléctrica:

- N&o utilizar o aparelho se tiver o cabo
eléctrico ou a ficha danificada.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica,
verificar se a voltagem indicada nas
caracteristicas coincide com a voltagem da
rede eléctrica.

- Manter o aparelho longe de fontes de calor
e de arestas.

- Nao utilizar nem guardar o aparelho ao ar
livre.

- N&o utilizar o aparelho se este caiu e se
existirem sinais visiveis de danos ou de
fuga.

- Néo forgar o cabo eléctrico. Nunca utilizar
o cabo eléctrico para levantar, transportar
ou desligar o aparelho.

- Evitar que o cabo eléctrico de ligagéo entre
em contacto com as superficies quentes do
aparelho.

- N&o tocar na ficha de ligagdo com as
maos molhadas.

Seguranca pessoal:

- E possivel aumentar a temperatura das
superficies acessiveis quando o aparelho
esta em funcionamento.

Utilizagao e cuidados:

- Antes de cada utilizagéo, desenrolar
completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho.

- Nunca ligar o aparelho sem antes ter
enchido a cuba de 6leo.

- Néo utilizar o aparelho se o dispositivo de
ligar/desligar nao funcionar.

- N&o deslocar a fritadeira quando estiver
a funcionar ou quando o dleo estiver ainda
quente. Com a fritadeira em frio, mové-la
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pelas pegas.

- Usar a(s) asa(s) para pegar ou transportar
o aparelho.

- Nao inverter o aparelho enquanto estiver a
ser utilizado ou ligado a rede eléctrica.

- Respeitar os niveis MAXIMO e MiNIMO.
(Fig.1)

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
guando nao estiver a ser utilizado e antes
de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

- Este aparelho esta projectado unicamente
para utilizagdo doméstica, nao para
utilizagao profissional ou industrial.

- Este aparelho ndo é um brinquedo. As
criangas devem ser vigiadas para garantir
que nao brincam com o aparelho.

- Este aparelho esté projectado para

ser utilizado apenas por adultos. Nao
permitir que seja utilizado por pessoas nao
familiarizadas com este tipo de produto,
pessoas incapacitadas ou criangas.

- Guardar este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas incapacitadas.

- Nunca deixe a fritadeira ligada sem
vigilancia e nem ao alcance de criangas, ja
que se trata de um aparelho eléctrico que
aquece o 6leo a elevadas temperaturas e
pode provocar queimaduras graves.

- Caso sejam utilizados outros materiais
gordurosos em vez de 6leo, sera necessario
derreté-los previamente num recipiente a
parte.

- Se o material gorduroso tiver endurecido
na fritadeira, faga alguns furos na

gordura solida para permitir que a dgua
possivelmente retida na gordura saia

em forma de vapor ao ser aquecida na
temperatura minima do termostato.

- Se, por qualquer motivo, o 6leo se
incendiar, desligar a fritadeira da rede
eléctrica e apagar o fogo com a tampa, com
uma manta ou com um pano grande de
cozinha. NUNCA COM AGUA.
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- Por o terméstato na posi¢do de minimo
(MIN) nédo garante o desligar total da
fritadeira.

- N&o guardar o aparelho se ainda estiver
quente.

- Néo utilizar o aparelho de modo
continuado a fim de evitar possiveis
deformagdes na base de plastico e na
tampa.

- Qualquer utilizagéo inadequada ou em
desacordo com as instrugdes de utilizagdo
pode ser perigosa e anula a garantia e a
responsabilidade do fabricante.

Montagem do cesto

- Retirar a cesta e armar o punho,
rodando-o até que as varetas entrem no
seu alojamento (Fig. 2).

Q Modo de emprego

Notas prévias a utilizagcao:

- Assegure-se de que retirou todo o material
de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira

vez, limpe as partes em contacto com os
alimentos tal como se descreve no capitulo
de limpeza.

Enchimento de Oleo:

- Abra a tampa.

- Assegure-se de que o conjunto eléctrico
esta perfeitamente assente numa superficie.
- Coloque ¢leo na cuba até a marca que
indica o nivel MAXIMO (Fig. 1).

- O aparelho nédo deve funcionar com menos
6leo do que o indicado pelo nivel MINIMO.
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Utilizagao:

- Desenrolar completamente o cabo antes
de o ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Colocar o aparelho em funcionamento,
accionando o comando do termoéstato de
regulacéo.

- A luz-piloto indicadora de “ligado” acender-
se-a.

- Seleccionar a temperatura de fritura
desejada mediante o termdstato de
regulagdo. O indicador luminoso, de cor
vermelha, acende-se indicando que o ¢leo
esta no processo de aquecimento (com a
tampa fechada economiza-se energia).

- Preparar os alimentos a fritar e colocalos
na cesta procurando que nao excedam

3/4 da sua capacidade. Deixar secar
previamente os alimentos antes de os
mergulhar na cuba.

- Caso os alimentos estejam congelados,
sera necessario descongela-los
previamente. A colocagéo de alimentos
congelados ou com grande quantidade de
agua na cuba pode provocar uma projecgao
brusca de 6leo para o exterior apés
escassos segundos.

- Aguarde que a luz piloto se apague,

este sera o sinal de que o ¢leo alcangou a
temperatura adecuada.

- Durante o uso do aparelho, a luz-

piloto indicadora de calor (??) ligar-se-a

e desligar-se-a de forma automatica,
indicando deste modo o funcionamento dos
elementos de aquecimento para manter a
temperatura pretendida.

- Introduzir lentamente a cesta na cuba para
evitar extravasamentos e salpicos. Pode
fritar com a tampa aberta ou fechada.

- Quando a fritura estiver no ponto, levantar
a cesta e pendura-la na borda da cuba para
permitir o escorrimento do excesso de 6leo
dos alimentos (Fig. 3)
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- Esvaziar a cesta.

- Mudar o éleo, aproximadamente, cada 15
ou 20 frituras, ou cada 5-6 meses se nao se
utiliza habitualmente.

Uma vez terminada a utilizagao
do aparelho:

- Seleccionar a posigao minima (MIN)
através do comando selector de
temperatura

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Feche a tampa.

- Limpar o aparelho.

Conselhos praticos:

- Para retirar os odores do ¢leo frite alguns
pedacos de pao.

- Nos alimentos que contenham muita agua,
€ melhor e mais rapido realizar duas frituras
com menos quantidade do que uma Unica
fritura. Assim, evitase o risco de salpicos e
desbordamentos.

- Para conseguir uma fritura uniforme e
estaladica, poder-se-a utilizar o método

de «fritura em dois tempos». Este sistema
consiste em realizar uma primeira fritura
até que os alimentos estejam bem cozidos,
e depois fazer uma segunda fritura para
dourar os alimentos, com o éleo bem
quente.

- E aconselhavel fritar com azeite de oliva
de acidez minima.

- N&o misturar diferentes tipos de 6leo.

- Para evitar que as batatas se peguem, é
conveniente lava-las antes de as fritar.

0 Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e
deixa-lo arrefecer antes de iniciar qualquer
operagéao de limpeza.
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- Limpar o aparelho com um pano humido
com algumas gotas de detergente e seca-lo
de seguida.

- Néo utilizar solventes, produtos com um
factor pH acido ou basico como a lixivia
nem produtos abrasivos para a limpeza do
aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua ou

em qualquer outro liquido nem o coloque
debaixo da torneira.

s Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.
Néo o tente desmontar ou reparar, ja que
pode ser perigoso.

- Se a ligagao de rede estiver danificada,
deve ser substituida e deve agir-se como
em caso de avaria.

Ecologia e reciclabilidade do
produto

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estdo integrados num
sistema de recolha, classificagéo e
reciclagem. Caso deseje desfazer-se

deles, pode utilizar os contentores publicos
apropriados para cada tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas
nocivas para o ambiente.

- Este aparelho contém ou pode conter
oleo. Nao esquecer que devem respeitar-se
as regulamentacdes relativas a eliminagéo
deste tipo de contaminante.
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- Este simbolo significa
que se desejar desfazer-
se do produto depois de
terminada a sua vida util,
deve entrega-lo através
dos meios adequados ao
cuidado de um gestor de
_ residuos autorizado para
a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Eléctricos e
Electrénicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensdo e com a
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidade
Electromagnética.
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Nederlands

Friteuse
Professional 1 Slim

o Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een
product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit dat het
de striktste kwaliteitsnormen overtreft,
garanderen u volle tevredenheid voor een
lange tijd.

Beschrijving

Afneembaar handvat frituurmandje
Deksel

Frituurmandje

Motorlichaam
Temperatuurregelaar

Reservoir

Indicatorlampje temperatuur

GTMMOO >

Adviezen en
veiligheidsvoorschriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door voordat u het apparaat in gebruik
neemt en bewaar ze voor latere raadpleging.
Het niet naleven en veronachtzamen van
deze voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen
van het apparaat die met voedingsmiddelen
in aanraking kunnen komen, schoon te
maken, zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruiks- of werkomgeving:
- Plaats het toestel op een effen en
stabiel oppervlak, ver verwijderd van
warmtebronnen en water.
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- Plaats het apparaat ver van brandbare
materialen zoals textiel, karton en papier.

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
snoer of de stekker beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens

op het typeplaatje te vergelijken met de
waarden van het stroomnet.

- Houdt het apparaat verwijderd van scherpe
hoeken en warmtebronnen.

- Bewaar of gebruik het toestel niet in
openlucht.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het
gevallen is, wanneer er zichtbare schade is,
of indien er een lek bestaat.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer
nooit gebruiken om het apparaat op te tillen,
te transporteren of om de stekker uit het
stopcontact te trekken.

- Let erop dat het snoer niet in contact
komt met de warme oppervlakken van het
apparaat.

- De stekker niet met natte handen
aanraken.

Persoonlijke veiligheid:

- De temperatuur van de oppervlakken kan
brandwonden veroorzaken als het apparaat
in werking is.

Gebruik en onderhoud:

- Voor het gebruik, het stroomsnoer van het
apparaat volledig afrollen.

- Sluit de friteuse nooit aan zonder eerst de
binnenpan met olie te hebben gevuld.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/
uitknop niet werkt.

- Verplaats de friteuse niet wanneer ze
aanstaat of wanneer de olie nog warm is.
Wanneer de friteuse afgekoeld is kan u haar
verplaatsen door gebruik te maken van de
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handgrepen.

- Gebruik de handvaten voor het vastpakken
of vervoeren van het apparaat.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het

in gebruik is of aangesloten is op het
stroomnet.

- Respecteer het MAXIMUM- en MINIMUM-
niveau. (Abf.1)

- De stekker van het apparaat uittrekken als
het niet gebruikt wordt en alvorens over te
gaan tot het reinigen, tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet met
het apparaat spelen.

- Dit apparaat is bedoeld voor gebruik door
volwassenen. Laat niet toe dat het apparaat
gebruikt wordt door gehandicapten, kinderen
of door personen die niet vertrouwd zijn met
dit type producten.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik
van kinderen en/of gehandicapten.

- Laat het apparaat nooit zonder

toezicht werken en houdt het buiten

bereik van kinderen, aangezien dit een
elektrisch apparaat is dat olie verhit tot
hoge temperaturen en het kan ernstige
brandwonden veroorzaken.

- Indien frituurvet in plaats van frituurolie
wordt gebruikt, dient dit vooraf eerst in een
aparte pan te worden gesmolten.

- Indien het vet in de friteuse hard is
geworden, dient u een paar gaatjes in het
harde vet te maken omhet water dat zich
nog in het vet bevindt, te doen verdampen
door het op de minimumtemperatuur van de
thermostaat te verwarmen.

- Indien, om gelijk welke reden, de olie

vuur zou vatten, moet u de stekker van de
friteuse uit het stopcontact halen en het vuur
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doven met het deksel, een deken of een
groot keukendoek. PROBEER NOOIT HET
VUUR TE DOVEN MET WATER.

- De thermostaatregelaar op de minimum
positie (MIN) draaien garandeert niet dat het
apparaat permanent is uitgeschakeld.

- Het apparaat niet opbergen als het nog
warm is.

-.Gebruik het apparaat niet onafgebroken,
om zo mogelijke vervorming van de
kunststof voet en het deksel te voorkomen.

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet
overeenstemt met de gebruiksaanwijzing,
kan gevaar inhouden en doet de garantie en
de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

Het frituurmandje in elkaar
zetten:

- Haal het frituurmandje uit de pan en plaats
het handvat door te draaien tot de staafjes
in het gaatje vastzitten (Abf. 2).

Q Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het
verpakkingsmateriaal van het produkt
verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen
van het apparaat die met voedingsmiddelen
in aanraking kunnen komen, schoon te
maken, zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Olie vullen:

- Open het deksel.

- Zorg ervoor dat het elektrische apparaat
juist is geplaatst.

- Giet olie in de binnenpan tot aan het
MAXIMUM-niveau (Abf. 1).
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- Het apparaat dient niet gebruikt te worden
met minder olie dan aangegeven met het
vulstreepje MINIMAL.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de
stekker in het stopcontact te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig
aangesloten is in het apparaat.

- Draai aan de temperatuurregelaarsknop
om het apparaat aan te zetten.

- Het indicatorlampje aan/uit gaat aan.

- Selecteer de gewenste baktemperatuur
door middel van de thermostaatregelaar.
Het rode controlelampje gaat branden en
geeft aan dat de olie aan het verwarmen is
(sluit het deksel om energie te besparen).
- Maak het te bakken voedsel klaar en plaats
het in de mand ervoor zorgend dat het niet
verder komt dan 3/4 van haar capaciteit.
Laat het voedsel uitlekken alvorens het in
de binnenpan te dompelen.

- Indien het voedsel bevroren is, moet

het eerst worden ontdooid. Indien u
bevroren voedsel of voedsel met een hoog
watergehalte in de binnenpan brengt, kan
na een para seconden plots olie naar buiten
spuiten.

- Wacht tot het controlelampje is

gedoofd. Dit betekent dat de olie de juiste
temperatuur heeft bereikt.

- Tijdens gebruik gaat het indicatorlampje
van de temperatuur automatisch aan en uit,
naargelang de verwarmingselementen de
gewenste temperatuur behouden.

- Introduceer de mand langzaam in de
binnenpan om overlopen en spatten te
vermijden. U kunt naar eigen goeddunken
met of zonder deksel bakken.

- Wanneer het baksel klaar is kan u de
mand omhoog heffen en haar op de rand
van de binnenpan hangen om ervoor te
zorgen dat het baksel uitlekt en het teveel
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aan olie van het voedsel lekt (Abf. 3)

- Leeg het frituurmandje.

- Ververs de olie ongeveer elke 15 of 20
baksels, of elk 5-6 maanden indien u de
friteuse niet regelmatig gebruikt.

Na gebruik van het apparaat:
- Kies de laagste stand (MIN) van de
thermostaatknop.

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Sluit het deksel.

- Reinig het apparaat.

Praktische tips:

- Om de olie te ontgeuren kunt u een paar
stukjes brood frituren.

- Voor etenswaren die veel water bevatten
is het beter en sneller ze in twee keer in
kleinere hoeveelheden dan in één keer te
frituren. Hierdoor wordt de kans op spetten
en overlopen ook voorkomen.

- Om gelijkmatig gebakken en knapperig
voedsel te bekomen, kunt u de
"tweefasenmethode" toepassen. Dit
systeem bestaat erin het voedsel een eerste
keer te bakken tot het bijna klaar is, en
daarna nogmaals, met flink hete olie, om het
een goudbruine kleur te geven.

- Het is raadzaam te bakken met olijfolie
met een laag zuurgehalte.

- Meng geen olie van verschillende kwaliteit.
- Was de aardappelen voor het bakken

om te vermijden dat ze aan elkaar gaan
plakken.

0 Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en
laat het afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat daarna
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goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met een zure of basisch ph, zoals
bleekwater, noch schuurmiddelen, om het
apparaat schoon te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

s Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat

naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting beschadigd
is, moet deze vervangen worden zoals bij
een defect.

Milieuvriendelijkheid en
recycleerbaarheid van het
product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit
gerecycleerd materiaal. Als u zich van dit
materiaal wenst te ontdoen, kunt u gebruik
maken van de openbare containers die voor
ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties
materialen die schadelijk zijn voor het
milieu.

- Dit product bevat eventueel olie. Vergeet
niet de regelgeving met betrekking tot de
verwijdering van dit type verontreiniging na
te leven.
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- Dit symbool betekent
dat indien u zich van dit

product wilt ontdoen als

het eenmaal versleten

is, het product naar een

erkende afvalverwerker

dient te brengen die voor
_ de selectieve ophaling van

Afgedankte Elektrische en

Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de

Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG
en de richtlijn 2004/108/EG inzake
elektromagnetische compatibiliteit.
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Frytkownica
Professional 1 Slim

o Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie
na zakup sprzetu gospodarstwa domowego

marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$¢,
jak réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jakosci, dostarczy Panstwu petnej
satysfakgcji przez diugi czas.

Opis

A Uchwyt wyjmowalny koszyka
B Przykrywka

C Koszyk

D Korpus urzadzenia

E Pokretto temperatury

F Zbiornik

G Lampka kontrolna

Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowac
ja w celu pozniejszych konsultacji.
Niedostosowanie sig i nieprzestrzeganie
niniejszych instrukcji moze prowadzi¢ do
wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.
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Otoczenie uzycia i pracy:

- Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni
ptaskiej, stabilnej, z dala od Zrodet goraca i
chroni¢ przed ochlapaniem woda.

- Umiesci¢ urzadzenie z daleka od
materiatéw tatwopalnych, takich jak tkaniny,
karton, papier...

Bezpieczenstwo elektryczne:

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel
elektryczny lub wtyczka jest uszkodzona.
- Przed podtaczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napigciu
sieci.

- Umiesci¢ urzadzenie z dala od zrodet
ciepta i ostrych kantow.

- Nie uzywac, ani nie przechowywac
urzadzenia na zewnatrz.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto
czy kiedy wystepuja widoczne oznaki
uszkodzenia, albo jesli istniejg wycieki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla potaczen.

Nie uzywac¢ nigdy kabla elektrycznego do
podnoszenia, przenoszenia ani wytaczania
urzadzenia.

- Nie dopuszczac, by kabel elektryczny
poditaczenia zwisat ze stotu ani by byt

w kontakcie z goracymi powierzchniami
urzadzenia.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

Bezpieczenstwo osobiste:

- Temperatura dostepnych powierzchnie
moze ulec podniesieniu, kiedy urzadzenie
jest podtaczone do sieci.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢
catkowicie kabel zasilania urzadzenia.

- Nie podtaczaé nigdy urzadzenia przed
napetnieniem miski olejem.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata
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przycisk wtgczania ON/OFF.

- Nie przemieszcza¢ urzadzenia w
momencie, kiedy jest wiaczone lub, kiedy
znajdujacy si¢ w nim olej jest jeszcze
goracy. Przenosi¢ frytkownice, kiedy jest
zimna za pomocg uchwytow (Rys.

- Uzywac¢ uchwytéw do podnoszenia i
przemieszczania urzadzenia.

- Nie przekreca¢ urzadzenia, kiedy jest ono
w uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.
- Przestrzega¢ pozioméw MAX i MIN.
(Rys.1)

- Wytacza¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest
ono uzywane i przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytacznie do uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy przemystowego.
- To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozosta¢ pod czujng opiekg w
celu zagwarantowania iz nie bawig sie
urzadzeniem.

- Urzadzenie skonstruowane do obstugi
przez osoby doroste. Nie dopuszczaé, by
korzystaty z niego osoby niezapoznane

z tego typu produktem, osoby
niepetnosprawne ani dzieci.

- Przechowywaé to urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb
niepetnosprawnych.

- Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru,
kiedy jest ono uzywane i utrzymywac z
dala od dzieci, jako Ze jest to urzadzenie
elektryczne i moze doprowadzi¢ do
powaznych oparzen.

- W przypadku stosowania ttuszczu zamiast
oleju, rozpuséci¢ go wezesniej w oddzielnym
naczyniu.

- Jesli tluszcz zgestniat w naczyniu,

zrobi¢ kilka dziurek w statym ttuszczu w
celu wypuszczenia wody, ktéra zostata
zatrzymana w tluszczu, by mogta ona
wyptyna¢ strumieniem przy podgrzewaniu
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przy minilalnej temperaturze termostatu.

- Jesli z jakiegokolwiek powodu olej
zapalitby sie, wytaczy¢ urzadzenie z sieci i
sttumi¢ ogien uzywajac pokrywy, przykrywki
lub duzej szmaty kuchennej. NIGDY NIE
STOSOWAC WODY.

- Ustawienie pokretta termostatu na warto$¢
minimalng (MIN), nie powoduje statego
wytaczenia urzadzenia.

- Nie umieszczaé urzadzenia w pudetku,
szafie etc. jedli jest gorace.

- Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w sposéb
ciagly, aby unikng¢ mozliwych deformacji
plastikowych czesci bazy i pokrywy.

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne
z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢

do niebezpieczenstwa, anulujac przy tym
gwarancjg i odpowiedzialno$¢ producenta.

Zaktadanie koszyka

- Wyja¢ koszyk i zatozy¢ raczke wkrecajac
ja tak, by prety weszty w ostone (Rys. 2).

0 Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:
- Upewnic¢ sig, ze z opakowania zostaty
wyjete wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czgéci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Wlewanie oleju:

- Otworzy¢ pokrywe

- Upewni¢ sig, ze cato$¢ urzadzenia jest
poprawnie ustawiona w bazie.

- Wla¢ olej do znaku poziomu
MAKSYMALNEGO w misce (Rys. 1).

- Nie mozna uzywac¢ urzadzenia, jesli
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ilo$¢ oleju jest ponizej znaku poziomu
MINIMALNEGO.

Uzycie:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed
podigczeniem zelazka.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wiaczy¢ urzadzenie naciskajac przycisk
regulacji temperatury.

- Zapali sie lampka kontrolna.

- Wybra¢ odpowiedniag temperature
smazenia za pomocag sterownika termostatu.
Swiatetko wskaznika nagrzewania zapali
sie na czerwono, co bedzie oznaczaé¢, ze
ma miejsce podgrzewanie oleju (zamkna¢
pokrywe w celu zaoszczgczenia energii).

- Przygotowac¢ potrawy, ktére majg by¢
smazone i umiesci¢ je w koszyku, upewni¢
sig tez, czy nie przekracza si¢ % pojemnosci
koszyka. Przed wiozeniem potraw do
koszyka pozwoli¢, by sie one osuszyty.

- Jezeli sg one zamrozone, nalezy najpierw
je odmrozi¢. Zanurzenie w misce produktow
zamrozonych lub z duzg ilo$cig wody moze
spowodowac rozpryskiwanie sig oleju przez
kilka sekund.

- Kiedy olej osiagnie odpowiednig
temperature, lampka kontrolna zgasnie.

- W trakcie pracy lampka kontrolna

bedzie sie zapala¢ i gasi¢, wskazujac,

Ze urzadzenie utrzymuje wskazang
temperature.

- Wiozy¢ powoli koszyk do miski w celu
uniknigcia przelania i ochlapania. Smazy¢ z
przykrywka lub bez.

- Po zakonczeniu smazenia, unie$¢ koszyk
i umiesci¢ go na podstawce, aby odsaczy¢
nadmiar oleju z pozywienia (Rys. 3)

- Oprozni¢ koszyk.

- Wymienia¢ olej po okoto 15 lub 20
smazeniach, lub co 5 — 6 miesigcy, jesli
urzadzenie nie jest uzywane czesto.
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Po zakonczeniu uzywania
zelazka:

- Wybra¢ pozycje temperatury minimalnej
(MIN) uzywajac pokretta regulacji
temperatury.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.
- Zamknag¢ pokrywe.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Zalecenia praktyczne:

- Usmazy¢ kilka kawatkéw chleba w celu
usunigcia zapachu uzytego oleju.

- Niektore produkty, zawierajgce duzo wody,
lepiej i szybciej jest smazy¢ na dwa razy

i w mniejszych ilosciach. Zmniejsza sie
wowczas ryzyko przelania lub ochlapania
sig.

- Aby pozywienie byto jednolite i chrupiace,
lepiej jest uzy¢ funkcji "smazenie na dwa
razy". System ten polega na pierwszym
smazeniu do momentu, kiedy produkty sa
do$¢ podsmazone oraz drugim smazeniu w
bardzo goracym oleju, aby nada¢ im ztotego
koloru.

- Zaleca sig uzywanie oleju o minimalnej
kwasowosci.

- Nie mieszac¢ olejow roznych jakosci.

- Aby unikna¢ sklejania sie ziemniakow
zaleca sig umycie ich przed smazeniem.

o Czyszczenie

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢
az do ochtodzenia przed przystapieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczona kilkoma kroplami ptynu i
nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ni produktéw z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani innych
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$rodkoéw zracych.
- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

s Nieprawidlowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.

Nie prébowac¢ rozbiera¢ urzadzenia ani

go naprawiac, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest potaczenie sieci,
powinno by¢ wymienione, postgpowac jak w
przypadku awarii.

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest
opakowanie tego urzadzenia, znajdujg si¢ w
ramach systemu zbierania, klasyfikacji oraz
ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo sig ich
pozbyé¢, nalezy umiesci¢ je w kontenerze
przeznaczonym do tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substancji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla srodowiska.

- Urzadzenie zawiera, lub moze zawierac,
oleje. Nalezy upewnic sig, ze proces
pozbywania sie tego typu zanieczyszczen
jest zgodny w zaleceniami.

- Symbol ten oznacza,
ze jesli chcecie sie
Panstwo pozby¢ tego
produktu po zakonczeniu
okresu jego uzytkowania,
nalezy go przekazac
przy zastosowaniu
I  okreslonych srodkéw
do autoryzowanego
podmiotu zarzadzajacego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki

31/12/2009

12:49:52



Odpadoéw Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).

Urzadzenie spetniajace wymogi
Ustawy 2006/95/EC o Niskim Napieciu
i Ustawy 2004/108/EC o Zgodnosci
Elektromagnetyczne.
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DpiTéda
Professional 1 Slim

o EkAekTé pag TeAdTN:

2€ eUXaPIOTOUPE TTOU OTTOPACIOEG TNV
ayopd pI0G NAEKTPIKAG OIKIOKAG CUCKEURG
G pépkag TAURUS.

Me tnVv Texvoloyia, To oxEdIo Kal T
AEITOUPYIKATNTA TNG, Hadi uE TO YEYoVOg OTI
EETTEPVA TIG QUOTNPOTEPEG TTPODIAYPAPES
TToI6TNTAG B pEiveIg aTTOAUTA
IKOVOTTOINKEVOG YIa TTOAU KaIpo.

Meprypaen

A ATmrooTrdo1un xelpoAapr) kaAadiou

B Kardki

C KaAaér

D ZWHa TNG OUOKEUNG

E AlakéTITNG PUBUIONG BEpPoKpaaiag.
F Kadog

G Auxvia évdeigng BepuoTnTag

TupBouAég Kai
TPOEISOTToINTEIG Ao PaAEiag

- AloBdoTe TTPOOEKTIKAG auTd TO GUAAGDSIO
odnylwv TIpIv BEoETE O€ AsiToupyia Tn
OUOKEUN Kal QUAGETE TO yia HEANOVTIKEG
avagopég. Edv dev diafdoeTe kal dev
TNPNOETE QUTEG TIG 0dNYieg UTTOPET Va
TIPOKANBEi atuyxnua.

- Mpiv xpnoILoTIOINOETE TO TTPOIOV YIa
TTPWTN QOopd, KaBAPIoTE TA TUAPATA TTOU
£pXOVTal O€ ETTAPN HE TPOPINA OTTWG
AKPIBWG TTEPIYPAPETE OTO TTAPAPTNH
KaBapiopou.

MepiBdaAdov epyaoiag | XpPRONG:
- TOTTOBETATTE TN CUOKEUN O OPOAT Kal
oTabepr| ETIPAVEIQ, AVOEKTIKA OTIG UYNAEG
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Beppokpacies, Hakpid atrd GAAeg TIyEG
BeppdTNTOG KAl TBaVE TIToIANIcpaTa vepou.
- H ouokeun va gival pokpid até 1o étoio
KaUo1uo UAIKG, £T01 OTTWG gival Ta upAaouaTa,
XAPTOVIQ, XOPTIA. .. KATT.

HAekTpIikA ao@dAsia:

- Mnv XpnoIPOTIOIEITE TNV CUOKEUN OTAV £XEI
BAGBN TO KAAWDIO 1) N TTPICa.

- MNpiv ouvdéoeTte TN cuokeun oTo SikTUO,
BeBaiwBeite 6T N TéoN TTOU UTTOSEIKVUETAI
OTNV TTAGKETO XOPOKTNPIOTIKWY TAIPIALE! PE
TNV 160N SIKTUOU.

- H ouokeunj va diatnpeital poakpid atméd
TTNYEG BEPUATNTOG KI OTTO ETTIKIVOUVEG
YWVieg.

- Mn XpNnOIPOTIOIEITE KAI PNV ATTOBNKEUETE TN
OUOKEUN O€ QVOIKTO XWPO.

- Mnv XpNOIYOTIOIEITE TNV GUOKEUN €AV EXEI
Téoel, EQV UTTAPXOUV 0paTd onuadia {nuidg
n edv uTTapxEl dlappor).

- Mnv miédeTe TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Mnv xpnoiyoTrolgiTe TTOTE TO KAAWdIo

YIQ VO ONKWOETE, VA UETOPEPETE VA
QATTOOUVOECETE TNV CUOKEUN.

- Mnv agrioeTe TTOTE TO KAAWSIO OUVEEONG
va €pBel o€ ETTAPN ME TIG BEPPES ETIPAVEIEG
TNG OUOKEUNG.

- Mnv ayyicete TNV Tpifa oUVOEONG pE
Bpeypéva xépia.

MpoowTrikA ao@daAeia:

- Otav n ouokeun gival o€ AeiToupyia,
nBeppokpacia Twv TTPOTRACIHWY
ETMQAVEIWV UTTOPET va ival UPnAn.

Xpnon kal TTpocoxn:

- Mpiv a1mé KGBE XPron, ETUNIETE EvTEAWG TO
KaAWdIo TPOPOdOTiag TNG CUCKEUNG.

- Moté pn ouvdéeTe TN CUOKEUN XWPIg val
£XETE YEWIOEI TTPONYOUPEVWG TN Aekdvn
Aadiou.

- Mn XpnGOIYOTIOIEITE TNV CUOKEURA av dev
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AeiToupyei o pnxaviopdg Aeiroupyiag/
TTaluong.

- Mn peTarotideTe TN OUOKEUN 6TAV
AeiToupyei fj 61V TO AGdI €ival aKOPa KAUTO.
Otav n @pITéda gival KpUa, HETAPEPETE TN
atro TIG XEIPOAABEG.

- Kavrte xprion me/Twv Aaprig/AaBuv yia va
TIAVETE, | HETAQEPETE TNV CUCKEUN).

- Mnv avamrodoyupioeTe TNV CUOKEUR dTaV
auTh eival og Xprion R ouvdedepévn Pe TO
NAEKTPIKS BiKTUO.

- Tnpeite TN METIZTH KAI EAAXIZTH
oT1aeun. (Zx. 1)

- ATTOOUVOEGTE TNV OUOKEUN aTTo To peUNA,
éTav Sev TNV XPNOIUOTIOIEITE KAl TTPIV

aTrd TNV TTPAYUATOTTIOINGN OTTOI0COATIOTE
evépyelag Kabapiopou.

- AuTH n ouokeun €xel oXeSIOOTEI HOVO YIa
OIKIOKI) Xprion Kai Ol yia eTTayyEAUATIKA 1y
Biopnxavikn.

- AuTr n ouokeur| dev gival éva TraIXVidl.
Ta Taid1d Ba TTPETTEl va ETTIBAETTOVTAI WOTE
va €ioTe oiyoupol TTwg dev TTaifouv pe TN
OUOKEUN).

- AuTtA) n cuokeun TTpoopigeTal yia Xprion
atrd eVAAIKEG. Mnv eTTITPEYETE va TNV
Xpnoigotroijoouyv dropa Trou dev givail
€CoIKEIWMPEVA PE auToU TOU €idoUg Ta
TIPOidVTA, TTaIdId 1 dToHa pE EIBIKEG AVAYKEG.
- KpatAoTe QuTrV TNV GUOKEUR PaKPI&

até 1o TaudId Kai/r) atmd dropa Pe EIBIKEG
QAVAYKEG.

- Mnv a@rjveTe TTOTE TNV CUOKEUR Va
AeiToupyei Xwpig €TiBAewn, oUTE Kal KOVTA
o€ TaIdIA PIag Kal gival ia NAEKTPIKNA
OUOKEUT) TTou Beppaivel AGdI o€ unAég
BePUOKPATIEG KAI PUTTOPET VO TIPOKOAAEDEI
ooBapd gykauyara.

- Av xpnoigotroigite Aitrn avTi yia AddI,
TIPETTEI Va Ta JIGAUCETE TTPONYOUHEVWG OE
EeXwpIoTo Boxeio.

- Av Ta AiTTn €X0UV OKANPUVEl GTOV KGO0
TNG OUOKEUNG, KAVTE PEPIKEG TPUTTEG OTA
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uypa AITTn yia va ETTITPEWYETE TO VEPO TTOU
uTTOpEi va €xel TTapapeivel ata AiTrn va Byel
WG aTHOG POAIG BeppavBei pe TNV EAGXIOTN
Beppokpaaia Tou BepUOOTATN.

- Av yia otroiodrTrote Adyo 10 AadI Trdpel
PWTIA, ATTOCUVOEDTE TN CUCKEUN aTTO TO
pelpa Kal OBACTE TN GWTIA PE TO KATTAKI,
UE Hia KOUBEPTA, A PE €va PeYAAO TTavi
kougivag. MOTEME NEPO.

- To va Bade kaveig Tnv didragn eAéyxou
BeppoaTtdrn otnv Béon eAdyioTto (MIN),
Sev eyyudTal TNV gOviun atrooUvdeon NG
OUOKEUNG.

- Na pnv QuAdTe TNV GUOKEUR, €dv gival
aképa JeoTh.

- Na pnv XpnoIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN
adIGKOTTA, HE OTOXO TO VO ATTOTPEWETE TIG
TIOPAUOPPWOEIG TNG TTAACTIKAG BAong Kal
TOU OKETTAOHATOG.

- OTo1adATIOTE PN KAt@AANAN xprion r un
oUpQWVN HE TIG 08NYiEg XPAOEIG UTTOPET va
eival eTMIKIVOUVN, AKUPWVEI TNV £yyunan Kai
TNV €uBUVN TOU KATOOKEUAODTH.

ZuvappoAdéynon kaAabiol

- ByaATe 10 KaAGB1 kal TOTTOBETAOTE TO
XEPOUAI TOU, KAVOVTAG TO VO TTEPIOTPOPEI

HEXPI va uTTouv ol AaBég aTtnv Béan Toug (ZX.

2).

Q Odnyieg xpriong

ZNUEIWOEIG TIPIV TNV XPAON:

- BeBaiwbeite 611 éxeTe ammOooUpEl OAa Ta
UAIK& OUOKEUODTOG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIPOTIOINCETE TO TIPOIOV YIa
TTPWTN POpPA, KABAPIOTE Ta THAKATA TTOU
£pXOVTal OE ETTAQPN HE TPOPIUA OTTWG
AKPIBWG TTEPIYPAPETE OTO TTAPAPTNHA
KaBapiopou.
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Féuopa pe AGdi:

- Avoigte 10 KGAUPPa.

- BeBaiwBeite 611 n diaTagn peUpaTog va
gival oTaBepoTroinuévn KaAd.

- Pigte AGd1 0N Aekdvn Péx Pl TO aonueio Tou
deixvel Tn METIZTH o1dBun (2X. 1).

- H ouokeur| dev TTpéTTel va AeIToupyei Je
AiyéTEPO AGdI a1Té QUTS TTOU UTTOSEIKVUETAI
w¢ EAAXIZTH o1é6pn.

Xpnon:

- Z€TUAigeTE TEAEIWG TO KAAWDIO, TTPIV Va
BdAete TO 0idepo OTNV TIPIla.

- ZUVOEOTE TNV GUOKEUR OTO NAEKTPIKO
KUKAwUa.

- B&ATE YTTPOG TN GUOKEUR TTATWVTAG TO
SIaKOTITN PUBUIONG BEPPOTTATN.

- Oa avayel pwTEIVA Auxvia EVOEIEng OTI
gival avappévn.

- EmA£ETE TNV €mMOUKNTA BeppoKpacia
TNyaviopatog amd 1o OepUOOTATIKG JIAKOTITN
pUBuIoNG. H evdeIkTIKA Auxvia Ba avayel
KOKKIVO, TO OTT0i0 anuaivel 611 To AddI givai
oe diadikaoia B€puavong (e To KATTEKI
KAEIOTO EEOIKOVOEITAI EVEPYEIQ).

- MpoETOINAEOTE TIG TPOPEG YIA THYAVICUA KAl
TOTTOBETAOTE TIG OTOV KASO TTPOOTIOBWVTAG
va pnv &emmepvoly ta Y NG XwpenTIKOTNTAG
Tou. AQriaTe va oTpayyifouv TTPWTa ol
TPOYEG TIPIV TIG BuBiceTe 0T Aekdvn.

- Odnyieg xpriong Av ol TpogEg eival
KOTEWUYHEVEG, TTPETTEI TIPWTA VA TIG
aTTOYUEETE. AV BAAETE TPOPEG KATEWUYHEVEG
| MEYAANG TTEPIEKTIKOTNTAG VEPOU OTN AeKAvVN
JTTOpPEi va eKTOEEUTET TO AGDI OTTéTOA TTPOG
Ta £Ew Péoa o€ Aiya SeutepOAeTTTa. METG TO
TNyaviopa MpakTikéG oUPBOUAEG.

- Mepipévere péxpl va ofARoel n eVOEIKTIKA
Auxvia, To otroio Ba onpaivel 0TI To AGdI
£@Taoe oTnv KatadAAnAn Beppokpaaia.

- Karda nv Sidpkeia xpriong Tng CUOKEUNG,

n ewrTeIvr) Auyvia £vdeigng BeppdTnTag

(??) Ba ouvdéeTal kal Ba aTmoouvdEETal
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auToparTa, deixvovTag Pe Tov TPOTIO

auTtdv TNV AeIToupyia Twv BEPPAIVOPEVWV
oToIXEiwV, yia va dlatnpolyv Tnv €mOuunTr
Beppokpaaia.

- BaAte oiya-o1ya tov kado otn Aekdavn

yla va atro@UyYETE UTTEPXEINIOEIG Kal
mrolNiopata. Katd Tnv kpion oag, TnyavioTe
UE TO KATTAKI AVOIKTO I KAEIOTO.

- Otav 10 TNYAVIOPA TEAEIWOEI, AVATNKWOTE
TOV KGO0 Kal KPEUAOTE TOV OTN BAon Tou
WOTE VO ATTOOTPAYYIOTE TO TITAEOVATUA
AadioU a1ré TIG TPOYEG (2X. 3)

- AdeidoTe TOV KGdO.

- AN\GCeTe AGdI TTepiTrOU K&BE 15 R 20
Tnyaviopata, A kGBe 5 6 prveg av dev 1o
XPNOIUOTIOIEITE TUXVA.

MOAIg OTOPATAOETE VO
XPNOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUR:

- AloAéEeTe TNV Béon eayiaTtou (MIN), Sia
péow Tng didTagng eAéyxou Beppokpaoiag.
- BydAete 10 0idepo ammd Tnv Tpila Aywng
peUPaTOG.

- KAgioTe 10 KATTAKI.

- KaBapioTe Tnv ouokeur).

MpakTikég oUPBOUAEG:

- Mo va pn pupier 1o AGd1 ptropeite va
TNYQVIOETE PEPIKA KOPUATIO WYWHI:

- Z€ TPOPEG TTOU TTEPIEXOUV TTOAU VEPO givail
KaAUTEPO Kal TTIO YPryOPO Va TNYQVIOETE
800 QOPEG HIKPOTEPN TTOCATNTA TPOPUWIV
Tapd pia. 'ETO1 peEIvETal O KivOuvog
MTOINIOPATOG Kal UTTEPXEIAIONG.

- MNa va TTETUXETE OJOIOGPOPPO Kal Tpayavo
TNYAVIOPO UTTOPEITE VA XPNOIPOTIOINOETE TN
U€BOBO «TnyaviopaTog oe dUo XPOVOUGH.
Autd 10 oUoThHa ouvioTaTal G° éva TTPWTO
TNYAVIoPO PEXPI OI TPOYEG Va ThyavioTouv
KOAd, kal éTTeiTa o’ éva SeUTEPO TNyAvioUa,
UE TO AddI TTOAU CeOTO, yia TOIyApIoHa TwV
TPOPWV.

- ZaG TTPOTEIVOUNE va TNyavideTe e
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eAaidAado eAGXI0TNG 0&UTNTAG.

- Mnv avakateleTe Addia dilapopwv
TTOIOTATWV.

- lNa va punv koAAGve ol TTaTdTEG, oag
OUHBOUAEUOUNE Va TIG TTAEVETE TIPIV TIG
TNYOQVIOETE.

0 KaB@apiopog

- ATTOOUVOEGTE TNV GUOKEUR aTTo To
NAEKTPIKS KUKAWHA KOl QQrOTE TNV Va
KPUWOEI TTPIV EEKIVATETE OTTOIAdNTTOTE
evépyela KaBapiopou.

- KaBapioTe TN cuokeun pe uypo

TTavi epTTOTIOPEVO PE Aiyeg oTayOvVEG
QATTOPPUTTAVTIKOU Kal UOTEPA OTEYVWOTE TN.
- Mn xpnoipotroigite SIOAUTIKG i} TTpoidvVTa
ye 6€ivo ) Baoikd ph 6Tmwg n aAioifa i
TIpoidvTa Agiavang yia Tov kabapiopd Tng
OUOKEUNG.

- Mn BubiceTe TN ouokeur| o€ vepo 1) GAAo
UYPO, KaI UNV TNV TOTTOBETEITE KATW aTTO TN
Bpuon.

AuoAeiToupyieg kai
ETMOKEUN

- e ePITITwon BAARNG PETOPEPETE

Tn ouokeun o€ e€oualodoTnuévo

Kévtpo Texvikng EEutnpétnong. Mnv
TIPOOTIOBOETE VA TNV AVOIEETE ) va THV
ETTIOKEVAOETE yIaTi €ival €TTIKivOUvo.

- Av uttdpyel TPORAnUa pe TNV oUvoean Tou
NAEKTPIKOU KUKAWUATOG Ba TTPETTEN va TNV
QVTIKATOOTAOETE KOl VO OUVEXIOETE OTTWG O€
TepiTTwon BAGRNG.

OikoAoyia kai SuvarétnTa
avOKUKAWGONG TOU TTPOioVTOg
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- Ta uANIkG TToU aTroteAoUV TN CUCKEUOTTT
QAUTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIAKNG CUCKEUNG,
£VTGOOOVTAI O€ £Va OUOTNPA GUAAOYNAG,
SiaAoyng Kal avakUKAwoNAG Toug. Eav
€TMIOUYEITE VO T TIETALETE, PTTOPEITE vV
XPNOIUOTTOINCETE TOUG KATAAANAOUG Yia KGOE
€id0g UANIKOU dnpodaioug KGdoug.

- To Trpoidv eival atraAAaypévo atrod
OUYKEVTPWOEIG GUOTATIKWYV TTOU PTTOPET VO
BewpnBouv BAaBepd yia To TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun auTr Trepiéxel, 1) iowg TTePIEXE
AGd1. Mpétel va yivovTal oeBaaToi ol
KOVOVIOUOI OXETIKA PE TNV aTTdppIwn autou
Tou €idoug puTTaivoucag ouoiag.

- Auto 10 GUpBOAO oNnuaivel

TTWG €AV ETMBUEITE va

TIETALETE TO TIPOIOV PETA

10 TéPag {wNg Tou, Ba

TIPETTEI VA TO KAVETE

UE TOV eVOEDEIYUEVO

TPOTIO PECW EVOG POPET
B  ooxsioiong amoBAfTwy,

e€oualodoTnpévo yia TV
£TMIAEKTIKT) GUAAOYT) ATTOBAATWY HAEKTPIKWV
Kal HAEKTpOVIKWV Zuokeuwv (AHHZ).

H mmapouoa cuokeun TTAnpoi Tnv Odnyia
2006/95/EOK XapnAng Taong kai Tnv
Odnyia 2004/108/EOK HAekTpopayvnTIKAG
ZupBatéTnTag.
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®puTropHULa
Professional 1 Slim

o YBaxaeMblii Mokynarternb:
Bnarogapvm Bac 3a 1o, 4to Bbl ocTaHoBUNM
CBOW BbIGOp Ha (HPUTIOPHMLIE MapKu
TAURUS anst gomaluHero ncnornb3oBaHus.
[MpyMeHeHne nepenoBbIX TEXHOMOTWN,
COBPEMEHHbIN An3aiiH, PYHKLUMOHANbHOCTb,
a Takke cobniogeHne CTpormx

TpeGoBaHWii kK Ka4yecTBY rapaHTupytoT Bam
NPOLOIKMTENbHYIO KCMIyaTauuto npudopa.

OnucaHue

A CbeMHast pyyka Kop3uHbl

B Kpbiwka

C KopaunHa

D Kopnyc npu6opa

E Perynsatop Temnepatypbl

F KoHTewHep ans macna

G CBeTOBOW MHAMKATOP YPOBHS

Harpesa

PekomeHpauum 1 Mepbl
6e3onacHocTu

- Nepep Tem kak nonb3oBaTbCst
hpuTIOpHULIEN, BHUMATENBHO NPOYTUTE
[laHHYI0 VHCTPYKLMIO U COXpaHsainTe ee

B TEYEHMe BCEro cpoka XwuaHu npubopa.
HecobntogeHne Hopm 6e30nacHOCT MOXET
NpVBECTU K HECHACTHOMY Criyyato.

- Mepen nepBbIM UCMOMNb30BaHUEM
TLaTenbHO NPOMOWTE BCe AeTanu, KoTopble
HaxoAsTCsA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe
C NuLLEeN, Kak onncaHo B pasgene «4uctka u
yxomy.

PekoMeHgauum no yctaHoBKe:
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- MocTaBbTe pUTIOPHULY Ha
rOpU3OHTanbHYI0 YCTOWYMBYIO MOBEPXHOCTb,
BOanu oT UCTOYHUKOB Tenna, u nsberante
nonagaHus Ha Hee BOASHbIX GPbI3r.

- He ycranaBnuBaiite npu6op B6nu3m nerko
BOCMIAMEHSIOLLMXCS NPeAMETOB (TakuX, Kak
TKaHb, KapToH, Bymara u T.4.).

PekomeHaauuu no
anekTpob6e3onacHoOCTU:

- He paspeluaertcs ucnons3oBats npudop
B Cry4ae NOBPEeX/AEHNS LHypa U BUSKN
3MeKTponuTaHus.

- Mepen noaknioveHnem npubopa k
aneKkTpuYeckon cetn ybeautecs, 4To
HanpshkeHue B Heil COOTBETCTBYET
HanpskeHUto, ykasaHHOMY Ha kopnyce.

- XpaHuTe npubop B MecTax, yaaneHHbIX oT
MCTOYHUKOB TENMa 1 POBHbIX KPAEB.

- He vicnonbayiiTe 1 He xpaHuTe npubop Ha
ynuue.

- He paspeluaetcs BkntoyaTtb npubop,
ecnv Ha HeM VIMEetoTCS BUAUMbIE Creabl
NOBPEXAEHWIA.

- Mpwu oTkNoYeHUn npubopa n3 po3eTku

He AepraiiTe 3a WHYyp. BosbMutecs

PYKOW 3a BUINKY U @aKKypaTHO BbIHLTE ee,
npuaepxuBas po3eTky Apyroi pykon. He
rnogHUMaiiTe U He nepemMeLlainTe npubop 3a
LUHYP 3NEeKTPONUTaHMS.

- He ponyckaiite, 4tobbl LIHYP
3reKTPONMTaHUsA cBMcan co ctona unm
conpvkacarcsi C rops4MmMi NoBepxXHOCTAMU
npubopa.

- He Tporaiite Burky anekTponutaHusi
MOKPbIMU pyKamu.

PekoMeHgaumm no nu4Hom
6e3onacHocTu:

- HekoTopble NOBEPXHOCTN PPUTHOPHULIBI
MOryT HarpeBaTbCs BO Bpemsi paboThbl.
ByabTe OCTOPOXKHbI.
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PekomeHpaLum no 6e3onacHocTn
AnNA XXU3HU U 300POBbA:

- MNepep nogkntodeHnem ybeantecsb,

YTO LUHYP 3NEKTPONUTaHMS NOMHOCTbIO
pacnpaBneH.

- Hn B Koem cnyvae He BknovanTe
hpuTiopHULY 6e3 macna.

- He ncnonb3ayiite npubop, ecnu y Hero
HevcnpaBHa kHonka BKI/BbIKI1.

- He nepemeluaiite ppuTiopHULY, Noka oHa
BKIIOYEHa MU MoKa Macro eLue He OCTbINO.
[ins TpaHCNoOpTUPOBKM OCThIBLLIETO Npubopa
1cnonb3yinTe cneumanbHbe pyyku.

- VicnonbayiiTe pyykn Ans TpaHCnopTUPOBKY
¥ nepemeLleHus npubopa.

- He nepenpwrainTte n He nepesopaynBaiiTe
npubop, noka oH paboTaeT.

- Y6eanTech, Y4TO ypOBEHb Macna He Huxe
otmetkn MINIMUM un He npeBbiaeTt
otmeTky MAXIMUM (puc. 1).

- OTKkNO4MTE PPUTIOPHULLY 13 PO3ETKM.
[loxanTechk, Noka OHa NOMHOCTHIO OCTbIHET,
npexzae Yem npucTynatb K YUCTKe.

- JanHbIi npubop npeaHasHaveH
VCKIMIOYUTENBbHO AN AoMaLLHero
ncnonb3oBaHus. He paspeluaetcst
1Ccnonb3oBaTh (PPUTIOPHULLY B
NPOMBILLMEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LiensiX.
- [anHbiii npubop He urpylika. He
octasnsiite npubop 6e3 npucmoTpa B
MecTax, [OCTYMHbIX ANs AeTe.

- [anHbIii npubop npeaHasHaveH ans
MCMNOMNb30BaHWS UCKIIOYUTENBHO B3POCTLIMU
noabMun. He nossonsiite Heaeecnoco6HbIM
NI0AAM 1 AeTsIM CaMOCTOSITENbHO
nonb3oBaThbcs NPMGOPOM.

- XpaHuTe npubop B MecTax, HeoCTYMHbIX
AN aeteit U HeAeecnocoBHbIX N,

- Hukorga He octaBnsiiTe BKIMIOYEHHYIO
chpuTiopHuLy 6e3 nprcMoTpa unu B MecTax,
[OCTYMHBIX ANt AeTeW, NOCKOMbKY AaHHbIN
anekTponpubop HarpeBaeTCst A0 BbICOKUX
TEMMNepaTyp U MOXET BbI3BaTb CepbeaHble

31/12/2009

12:49:52



OXOTU.
- Ecnu Bbl cobrpaeTech UCnonb30BaTh Xup
BMECTO Macna, NpeaBapuTernbHO pactonute
ero B OTAenNbHOIA nocyae.

- Ecnu Bo hpuTiopHuMLe ocTarncs
3aCTbIBLUMIA XUP, cAenanTte Ha ero
NOBEPXHOCTN HECKOIBKO AbIPOYEK, YTOObI
Morfia UCNapuTbCs OCTaBLUAsACs Ha AHe
BOAa, @ 3aTeM BKIIOUUTE PPUTIOPHULLY Ha
MWUHUManbHbIA HarpeB.

- Ecnu no kakoi-nnbo npuunHe npousoLno
BOCMSIaMeHeHne Macna, HemeaneHHo
OTKIOUUTE NPUGOP 13 PO3ETKM U HAKPOUTE
nnams KpbILWKOW, nnn cbeinTte ero onesnom
/ KyxoHHBIM nonoTeHueM. HA B KOEM
CNYYAE HE UCMONb3YNTE ANA
TYLWEHWA BOOY!

- Ecnu Bbl ycTaHOBUNW pyyKy TepmocTaTa
Ha oTMeTKy «MIN», TO 3TO He 03HayaeT, YTo
npnBop BbIKMIOYEH.

- Mepepn Tem kak y6patb npubop Ha
XpaHeHue, HeobXoaNMO AaTb €My OCTbITb.

- He ncnone3syite npnbop HenpepbiBHO

B TEYEHWE ANNUTENbHOrO BPEMEHN BO
n36exxaHne BO3MOXHbIX NMOBPEXAEHUI
NNacTUKOBO OCHOBbI U KPbILLKM.

- NMNio6oe HecooTBeTCTBYIOLLEE
ucnornb3oBaHvie npudopa unu
HecobntogeHne UHCTPYKLWIA Mo
akcnnyarauuu oceoGoxaatot
NpOV3BOAUTENS OT rapaHTUNHbIX
06513aTenbLCTB N0 PEMOHTY, @ Takke
CHUMAIOT OTBETCTBEHHOCTb C N3TOTOBUTENSI.

YcTaHOBKa KOP3UHbI:
- BoiTawmre KOP3UHY U NnpucoeguHnTe

pyuKy, BpaLasi eé no ocu o Tex nop, noka
npyTbsi HE BOMAYT B CBOE rHe3ao (Puc. 2).
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WHcTpyKums no
aKcnnyartauum

Mepea nepBbIM
ncnosfib3oBaHuem:

- Y6eauTeck B TOM, Y4TO Bbl NOMHOCTLIO
pacnakoBanu npuéop.

- Mepen nepBbIM UCMOMNb30BaHUEM
TLlaTenbHO NPOMOTE BCe AeTanu, KoTopble
HaxoAsTCA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe
C NuLLEN, Kak onucaHo B pasgerne «4YucTka n
yxoay.

3anuBka macna:

- OTKpoNTE KPbILLKY PUTIOPHULIbI.

- Y6egutech B TOM, 4TO Npubop ycTaHOBMeEH
NpOoYHo.

- aneliTe macno B Yally, He npeBbIlas
oTtmeTkn MAX (puc. 1).

- GpuTiopHULA He JomkHa paboTaTb nNpu
ypoBHe mMacna Hwke otmeTkn MINIMO.

AkcnnyaTtauus:

- MonHocTblo pasmoTaiiTe LWHYpP
BMeKTPONUTaHus.

- Mepen BKntoYeHviem npubopa B

CETb MOMHOCTbIO PacnpaBbTe LWHYP
QNeKTPONUTaHus.

- BkntounTte npubop, NoBepHYB pyyKy
TepMmocTaTa, perynupyoLiero Temneparypy.
- 3aropuTcst CBETOBOM MHAMKATOP,
yKa3blBatoLLMIA, H4TO NPUBOP BKMIOYEH.

- BeibepuTte Temnepatypy, yCTaHOBUB pyyKy
TepMocTaTta Ha COOTBETCTBYIOLLLYIO OTMETKY.
3aropuTcst KpacHbI MHAUKATOP; 3TO
03HayaeT, YTo PpUTIOPHULIA pasorpeBaeT
macno. [insi yckopeHwsi npoLecca u
9OKOHOMMW 3NEKTPOIHEPTN HAKPONTE
npuBop KPbILLKOWA.

- MoaroToBbTe NPOAYKTHI k 06XapuBaHWio

1 NONOXUTE X B KOP3UHY. YbeauTech, 4To
NpoayKThl 3aHUMatoT He Gonee ¥ KOp3WHbI.
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Bo usbexaHue pa3bpbl3rvBaHust Macna
BbITPUTE HACyXO NPOAYKTbI NEpes TeM, kak
nomeLlaTtb UX B Macro.

- Ecnu Bbl cobrpaeTteck obxapusaThb
3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKTbI, PEKOMEHAyeTCs
npeaBapuTenbHO UX pa3aMopoauTb. Bo
n3bexxaHve pa3bpbI3ruBaHusi macna He
pekomeHayeTCs nomeLlatb B KOP3UHY
3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKTbI UMW NPOAYKTHI C
6osbLUMM CoaepKaHUeM BOfbI.

- Joxautechb Toro, 4tobbl Macno 4OCTUrO
3afaHHoON TeMnepaTypbl. KpacHbin
MHOMKaTOp NoracHerT.

- Bo Bpemsi ucnonb3sosaHus npuéopa
CBETOBOW UHAVKATOP YPOBHSI
TemnepaTypbl BKIOYAETCS W BbIKIO4aeTCst
aBTOMaTMYeCcku, ykasblBas, UTo
HarpeBaTeribHble dNeMeHTbI NoAaePKMBatoT
3aaHHylo Temneparypy.

- OCTOPOXHO, 4YTOObI He pa3bpbl3raTb Macro,
OnycTUTE KOP3WHY B YaLly. MpoayKTbl MOXHO
XapuTb Kak C OTKPbITOM, Tak U C 3aKpbITOM
KPbILLKOW.

- Korga npouecc npuroToBneHnst 3aKoHYeH,
NpUNOAHUMUTE KOP3WHY U NOABECHTE ee
Hap Yalen, YyTobbl ocTaTkM Macna cTeku
(puc. 3).

- CHUMWTE KOP3UHY U NepenoxuTe ee
CoAepXKUMOE B Taperky.

- Macrno pekomeHayeTcs MEHATb Yepes
kaxable 15-20 pas, unu 1 pas B 5-6
MecsiLeB. XpaHWUTb Macro xenartenbHo
OT(UNETPOBAHHbLIM.

Mocne kaxporo Ucnonb3oBaHUA:
- YcTaHoBWTe perynsitop Temnepartypbl Ha
oTMeTKy «MIN».

- OTkntoumTe npubop ot cetn
3MNeKTPONUTaHus.

- 3aKponTe KPbILLKY.

- BbiMoWiTe cpuTiopHuLY.
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Mone3Hble coBeThbI:

- Macno Bo hpuTIOPHULLE MOXHO
1crnonb3oBaTh HECKOMNbKO pa3 noapsia. Ans
TOro Yto6bl OTOUTL 3anax npeablayLMX
npoayKkToB, 06XapbTe B HEM HECKOIbKO
KyCco4KoB xrneba.

- Mpu oBxapuBaHUM NPOAYyKTOB,
copepxaLLyx GonbLIoe KOMMYECTBO BOAbI,
pekomeH/yeTcs roToBUTbL B [iBa npuema:
pasgenuTte ux Ha 2 paBHble 4acTu u
obxapviBaiiTe Kaxzayto oTAenbHo. Takum
o6pasom peaynsTaT nony4nTcsi ropasno
6bIcTpee 1 kayecTBeHHee. Kpome Toro,
CHUXaeTcs puck pas3bpbi3rvBaHua macna u
nepenoriHeHNs Yatuu.

- [Ina paBHOMepHOro o6xapuBaHus

1 NONYYEHNS XPYCTALLEN KOPOYKM
pekomeHyeTcs UCMONb30BaTh TEXHUKY

«B [iBa aTana». [loBeauTe NpoayKTbl

MoYTV 40 NOSTHON FOTOBHOCTY Ha cpeaHeit
Temnepatype. 3aTem BblHbTE KOP3UHY,
pasorpeiite Macno 4o MakcuManbHON
Temnepatypbl 1 obXapbTe NPoaAyKThI eLle
pa3 [jo NonyyeHNsi PyMSIHOM KOPOYKU.

- PekomeHpayeTcst Mcnonb3oBaTh ONYBKOBOE
Macrno MUHUMAarbHOW KUCMOTHOCTU.

- He pekomeHpayeTcsi cMelwnBaThb pasHble
BUIbl Macna.

- Mepen o6xapuBaHWem NIOMTUKOB
kapToderns NnpomoiiTe ux nog, cTpye Boabl,
4TOObI OHM He crMnanuce.

o YucTtka n yxon

- OTKkNO4MTE PPUTIOPHULLY 13 PO3ETKM.
[lloxanTech, Noka OHa NOMHOCTHIO OCTBIHET,
npexzae Yem npucTynatb K YUCTKe.

- Kopnyc npvopa npotpute BraxHow
TPSINOYKON U TLLATENbHO NPOCYLUNTE, Nepes
TEM Kak BKMoYaTb ero B PO3eTKy.

- He ncnonb3yiite pactBopuTENH, XNOpPHbIE
1N abpasviBHble BELLECTBA A5 YUCTKM
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npubopa. - JaHHbIVi cumBon

- Hu B Koem cnyyae He norpyxaiite 03HaYaeT, YTo Mo
npuGop B BOAY UMM APYryto XWUOKOCTb, He OKOHYaHUM MomnesHo
nomellaiiTe ero nof KpaH ¢ BOAOIA. Xn3HK npubopa
He paspeLuaetcst
s HeucnpaBHOCTU 1 cnoco6bl BblﬁﬁpaCblBaTb ero
B OGLLECTBEHHbI
X ycTpaHenns _ KOHTeHep Ans Mycopa.
Bocnonb3ayittech

- Ecnu Bbl 3ameTnu HemcnpaBHOCTH

B paboTe npubopa, obpatuTech B
aBTOPV3VPOBAHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

He nbiTaiTecb NOYMHUTL NpUGOpP
CaMOCTOSITENBHO, 3TO MOXET BbITb ONacHo.
- B cnyyae noBpex/aeHvsi anekTpoLUHypa He
NblITaNTeCb 3aMeHNTb ero CaMoCTOSITENbHO,
obpaTtuTech B aBTOPU3NPOBAHHbII
CEPBWUCHbIV LIEHTP.

cneumnarnbHbIMU KOHTeHepaMu 1nm
nepeganTe ero B pykv npeacraBuTens
opraHu3auuv no ytunusauum 1 nepepaborke
3MNEeKTPUYECKUX U 3NEKTPOHHbIX NprGopoB
RAEE (o6patuTech 3a KOHCynbsTaumen B
BnvxxanLnin coumnanbHbI LEHTP).

HacTosiwuii npubop narotosneH

B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHUAMU

< Hupektunebl 2006/95/EC o Huskom

JKororus U 3awuTa okpyxarolen HanpsikeHun n Oupektussl 2004/108/EC

cpeabl 06 3nekTpomarHnTHoit COBMECTUMOCTH
QNeKTPUYECcKkUX Nprbopos.

- B cooTBeTcTBUM C TpeGoBaHUAMU NO

oXpaHe OKpyXxatoLLel cpefbl ynakoBka Wapenus mapkn
M3roToBIIEHa 13 MaTepuarnos, NoAnexaLimx TAURUS
BTOpWYHON nepepaboTke. Ecnv Bol COOTBETCTBYIOT
3axoTuTe ee BbIGPOCUTL, TO MOXeTe T BCeM Tpebyembim
BOCMOSb30BaTLCS CneLyarnsHbIMy eBponenckum
KOHTelHepamu, npefHasHaYeHHbIMK Ans 1 POCCHIACKIM
Kaxxgoro Tvna marepuana. cTaHfjapTam

- Hu cam npubop, HK ero ynakoBka He AA 46 6e3onacHocTu
coaepxar maTepuarnos, NPeACTaBMSOLNX N TUTUEHBI.
0MacHOCTb ANst OKpyXatoLLen cpeabl. B cooTBeTcTBUM C 3aKkoHOM P® «O

- Mpunbop comepXnT NN MOXET coaepaTb Bawwre MNpas MoTpebuTenein», cpok
macno. MomHuTe, YTo HeoGXxoaAMMO cnyx6bl Ha npoaykumio TAURUS
cobriiofiath CyLLECTBYIOLIME HOPMATYBLI MO yCTaHaBn1BaeTca pasHLIM TPEM rogam ¢
yAANeHUo AaHHOro TUMNa 3arps3HSAOLLMX MOMeHTa npuobpeTenust. MNpu GepexHom
BELLIeCTB. ncnonb3oBaHUU 1 cobrniofeHny npasun

aKcnnyaTauum, N3genust MoryT MMeTb
3HAYNTENBHO BOMNbLLNIA CPOK CyX6bI,
4YeM YCTaHOBIEHHbIN B COOTBETCTBUM C
Poccuinckmm 3akoHoaaTenbCTBOM.
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Romana

Friteuza
Professional 1 Slim

n Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnologia
acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul
procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

A Maner cos detasabil

B Capac

C Cos

D Corpul aparatului

E Regulator de temperatura

F Rezervor

G Beculet indicator de caldura

Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Cititi cu atentie acest manual de
instructiuni Tnainte de a pune aparatul

in functiune si pastrati-I pentru consulte
ulterioare. Necitirea si nerespectarea
acestor instructiuni pot avea ca rezultat un
accident.

- Inainte de prima utilizare a produsului,
se vor curata partile care intra n contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

Zona de utilizare sau de lucru:

- Asezati aparatul pe o suprafata plana si
stabild, care rezista la temperaturi ridicate,
departe de orice alta sursa de caldura si de
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posibilele stropiri cu apa.

- Pastrati aparatul la distanta de orice
materiale combustibile, cum ar fi materialele
textile, carton, hartie...

Siguranta referitoare la
componentele electrice:

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau
cablul electric sunt deteriorate.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua
electrica, verificati daca tensiunea indicata
pe placuta cu caracteristici coincide cu
tensiunea retelei.

- Feriti aparatul de sursele de caldura si de
marginile ascutite.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.
- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut,
daca prezinta semne vizibile de daune sau
daca exista o scapare.

- Nu fortati cablul electric de conectare.

Nu folositi niciodata cablul electric pentru
a ridica, transporta sau scoate din priza
aparatul.

- Nu permiteti contactul cablului electric

de conectare cu suprafetele incalzite ale
aparatului.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

Siguranta personala:
- Temperatura suprafetelor accesibile poate
fi ridicata atunci cand aparatul functioneaza.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati in
mod complet cablul electric al aparatului.

- Nu conectati niciodata aparatul inainte de
a-i umple cuva.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de
pornire / oprire nu functioneaza.

- Nu deplasati aparatul in timp ce
functioneaza sau in timp ce uleiul este cald.
Dupa ce s-a racit, transportati friteuza cu
ajutorul manerelor.
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- Utilizati manerul/ele pentru a ridica sau
transporta aparatul.

- Nu intoarceti aparatul cu partea superioara
n jos in timpul folosirii sau cand este in
priza.

- Respectati nivelurile MAXIM $1 MINIM
(Fig.1)

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica atunci cand nu-I mai folositi si
nainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

- Acest aparat este destinat exclusiv

uzului domestic si nu celui profesional sau
industrial.

- Acest aparat nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta ca
nu se joaca cu acest aparat.

- Acest aparat este destinat utilizarii de catre
adulti. Nu permiteti utilizarea acestuia de
catre persoane care nu sunt obignuite cu
acest tip de produse, persoane handicapate
sau copii.

- Nu lasati acest aparat la indeméana copiilor
si/sau persoanelor handicapate.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci
cand este n functiune si nu lasati la
indemana copiilor deoarece este un aparat
electric ce incalzeste ulei la temperaturi
mari si poate cauza arsuri severe.

- Daca utilizati untura in loc de ulei,aceasta
trebuie topitd mai intai intr-un recipient
separat.

- Daca untura s-a intarit in friteuza, faceti
cateva orificii in untura solida pentru a
permite apei ramase in untura sa iasa

sub forma de vapori in momentul in care
se incalzeste la temperatura minima a
termostatului.

- Daca din oricare motiv uleiul se aprinde,
deconectati friteuza de la retea si inabusiti
focul cu capacul, cu o patura sau cu un
servet mare de bucatarie. NICIODATA CcU
APA
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- Situarea butonului termostat in pozitia
minima (MIN) nu garanteaza deconectarea
permanenta a aparatului.

- Nu puneti la loc aparatul daca inca este
cald.

- Nu utilizati aparatul in mod continuu,
pentru a evita astfel posibilele deformari ale
bazei din plastic si ale capacului.

- Orice utilizare incorecta sau in dezacord
cu instructiunile de folosire, anuleaza
garantia si responsabilitatea fabricantului.

Asamblarea cosului

- Scoateti sita si tinand-o de maner,
potriviti-o in asa fel incat barele de prindere
ale acesteia sé intre in locurile lor (Fig. 2).

Q Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul de
ambalaj al produsului.

- Inainte de prima utilizare a produsului,

se vor curata partile care intra in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

Umplerea cu ulei:

- Deschideti capacul

- Asigurati-va ca setul electric este bine
instalat.

- Turnati ulei pana la semnul care indica
nivelul MAXIM pe vas (Fig. 1).

- Aparatul nu trebuie utilizat cu mai putin ulei
decat indica semnul de MINIM.

Utilizare:

- Desfagurati complet cablul fnainte de a
porni aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.
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- Puneti aparatul in functiune actionand
comanda termostat de reglare.

- Beculetul indicator de incalzire se va
aprinde.

- Selectionati temperatura de prajire

dorité cu ajutorul termostatului de reglare.
Indicatorul luminos se aprinde de culoare
rosie, indicand ca uleiul se afla in proces de
incalzire (cu capacul inchis se va economisi
energie).

- Pregétiti alimentele care vor fi prajite si
puneti-le n sitd avand grija s nu depésiti %
din capacitatea acesteia. Lasati alimentele
sa se scurga inainte de a le introduce in
cuva.

- Daca sunt congelate, trebuie decongelate
initial. Introducerea alimentelor congelate
sau cu un mare continut de apa in cuva
poate provoca proiectarea brusca de ulei
fierbinte spre exterior in numai cateva
secunde.

- Asteptati ca beculetul (10) sa se
deconecteze, ceea ce va semnala faptul ca
aparatul a ajuns la temperatura adecvata.

- In timpul utilizarii aparatului, beculetul
indicator de caldura (??) se va conecta si
deconecta in mod automat, indicand astfel
modul de functionare a elementelor de
incalzire pentru mentinerea temperaturii
dorite.

- Introduceti lent sita in cuva astfel incat sa
evitati debordaéri si stropeli. In functie de
alegerea dvs., prajiti cu capacul deschis sau
inchis.

- Cand alimentul este préijit, ridicati sita si
asezati-o pe marginea cuvei pentru a se
permite astfel scurgerea excesului de ulei
din alimente (Fig. 3)

- Goliti sita.

- Schimbati uleiul dupa aproximativ 15 — 20
utilizari, sau la fiecare 5 -6 luni daca friteuza
nu se foloseste in mod frecvent.
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Odata incheiata utilizarea
aparatului:

- Selectati pozitia minima (MIN) folosind
termostatul.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica.

- Inchideti capacul.

- Curatati aparatul.

Sfaturi practice:

- Pentru a inlatura mirosul neplacut din ulei,
puteti praji cateva bucati de paine.

- Cand alimentele prajite contin apa, prajiti-le
in doua etape (rezultatele sunt mai bune si
mai rapide), decat unul singur. Acest lucru
va duce la evitarea stropirii si imprastierii
uleiului.

- Pentru o prajire uniforma si crocanta
folositi varianta ,,doi pasi “. Acest mod
confera prajirea produselor pana cand sunt
aproape gata si apoi se prajesc dinou pentru
rumenire folosind un ulei foarte fierbinte.

- Este recomandata folosirea uleiului de
masline cu aciditate scazuta.

- Nu amestecati uleiuri de diferite grade.

- Pentru a evita lipirea cartofilor, este
recomandabil sa ii spalati inainte de a-i praji.

o Curatirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca nainte de a initia orice operatiune
de curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop umed
impregnat cu cateva picaturi de detergent si
apoi stergeti-I.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor
ph acid sau bazic precum lesia, sau produse
abrazive pentru a curata aparatul.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid
si nu-l puneti sub jet de apa.
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s Anomalii si reparatii

- In caz de defectiune, duceti aparatul la un
Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat. Nu
incercati sa-1 demontati sau sa-l reparati
deoarece poate fi periculos.

- Daca conexiunea la reteaua electrica
este deteriorata, trebuie inlocuita si trebuie
procedat ca in cazul unei avarii.

Caracterul ecologic si reciclabil
al produsului

- Materialele care alcatuiesc ambalajul
acestui aparat sunt integrate intr-un sistem
de colectare, clasificare si reciclare. Daca
doriti sa va debarasati de ele, puteti utiliza
containerele publice prevazute pentru
fiecare tip de material in parte.

- Produsul nu contine concentratii de
substante care pot fi considerate daunatoare
pentru mediul inconjurator.

- Acest aparat contine sau poate contine
ulei. Aveti in vedere ca trebuie sa respectati
reglementarile referitoare la eliminarea
acestui tip de poluant.

- Acest simbol semnaleaza
ca, daca doriti sa va
debarasati de acest
produs odata incheiata
durata sa de viata, trebuie
sa il predati, cu ajutorul
mijloacelor adecvate, unui
_ colector de deseurile de
echipamente electrice si

electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2006/95/
EEC privind echipamentul de Joasa
Tensiune si directiva 2004/108/EEC privind
Compatibilitatea Electromagnetica.
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Bbnrapcku

DpPUTIOPHUK
Professional 1 Slim

n YBaxxaeMu KnneHTu:

Bnarogapum Bu, ye 3akynvxte enektpoypen
¢ mapkata TAURUS.

Herosata TexHonorus, ausaiiH u
hyHKLMOHANHOCT, Hapen ¢ dakTa, Ye
HafBuLLaBa N Hal-CTPUKTHUTE HOPMK

3a ka4ecTBo, Le Bu gocTaBaT nbnHo
YAOBMEeTBOPEHWE 3a ABbIO Bpeme.

OCHOBHM YacTu

MoaBuxHa gpbxkKa Ha KoLHULaTa
Kanak

KowHuua

Tano Ha ypena

Perynatop Ha Temnepatypata
PesepBoap

CBeTNMHeH NHAMKaTop Ha
TonnuHata

GTMMOO >

CbBeTU 1 NpeaynpexaeHus
3a 6e3onacHocT

- MNpoueTeTe BHMMaTENHO Tasn Gpoluypa
npeau Aa nycHeTe ypeaa B AeiicTaune u

51 3anageTe 3a No-HaTaTbLUHK CNpaBKy.
HecnasBaHeTo Ha MHCTPYKLUUTE MOXe
[a [oBefe [0 3nononyka. HecnassaHeTo
Ha UHCTPYKLMWUTE MOXe Aa AoBeae A0
3ronornyka.

- Mpepawv aa nanonsearte en. ypeaa 3a
MbPBU MbT, NOYUCTETE BCUYKM YACTU, KOUTO
ca B KOHTaKT C XpaHUTENHUTE NPOAYyKTH,
criefBaiiku ymbTBaHWsITa OT pasaen
“MouncreaHe”.
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MsicTto 3a non3BaHe unu pabora:
- MocTaBeTe ypena BbpXy paBHa 1 cTabunHa
NOBbPXHOCT, cnocobHa fa n3abpxa Ha
BUCOKM TeMnepartypu n ganed ot gpyru
M3TOYHWLIM Ha TOMMWHA U €BEHTYarHn
npbCKM BOAA.

- MocTaBeTe ypeaa aaney or 3ananvmu
Matepuanm Kato TeKCTUITHU TbKaHW, KapToH,
xapTusi u ap.

EneKTqueCKa 6e30MacHoOCT:

- He nanonsBaiiTe ypeaa npu nospeseH
kaben vunu wencen.

- Mpeav aa cBbpxeTe ypeaa KbM
Mpexara, npoBepeTe Aanii NOCOYEHOTO Ha
Tabernkarta ¢ TeXHNYEeCKUTE XapakTepUCTUKN
HanpexeHue CbBnaja C HanpexeHeTo Ha
enekTpuyeckata Mpexa.

- He nanonaeaiite ypena B 6nmsoct go
M3TOYHWLIM Ha TOMMWHA UM NOBBbPXHOCTY C
ocTpu pbbose.

- He usnonseaiite n He cbxpaHsiBaiite
ypena Ha OTKpuTO.

- He n3nonsBaiiTe ypeaa ako e nagan, ako
1MMa BUOUMM NMOBPEau Unm Teu.

- He Hacuneaiite enektpuyeckus kaben.
Huikora He ro nanonsearTe 3a noeauraqe,
npeHacsiHe UK U3KMioYBaHe Ha ypeaa.

- He ponyckaiite enektpuyeckusi kaben aa
ce fonvpa [0 ropeLyuTe NoBbPXHOCTU Ha
ypena.

- He nunaiite wencena 3a BknoYBaHe B
Mpexarta C BNaxHu pbLe.

JlnyHa 6e3onacHocT:

- Temnepatypara Ha JOCTbMHUTE
MOBBPXHOCTU MOXe Aa 6‘b,l:le BUCOKa, Korato
ypenbT paboTu.

M3nonsBaHe 1 noanpbKKa:

- Mpeau ynotpeba pa3BuiiTe HaMbIHO
3axpaHBaLLys kaben Ha ypeaa.

- Hukora He cBbp3BanTe ypeaa, 6e3
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npefBapuTenHo a CTe HambHUNW KaHaTa
c onvo.

- He nanonseaiite ypena npu nospeneH
GyTOH 3a BKI1./U3KN.

- He mecTtete ypena, nokato pabotn unm
[l0KaTo OnMoTO € olue ropetlo. Crea kato
ce oxnagum, npeHacsiiTe (OpUTIOPHMKa 3a
pBbKOXBaTKUTE.

- U3nonaBaiite gpbxkaTa/apbkkiTe 3a
3axBalliaHe Unv NpeHoc Ha ypega.

- He obpubLiaiite ypena, Aokato pabotu unm
€ BKIIOYEH B eneKkTpuyeckata Mpexa.

- Cnaseaiite MAKCVMATNHOTO U
MUHUMATNHOTO Hugo. (dur. 1)

- U3knitoyeTe ypegda oT 3axpaHealuara
Mpexa, KoraTo He ro uanonssarte u npeau
[a ro nouucreare.

- Tosn ypep, e npegHasHayYeH eANHCTBEHO 3a
BUTOBU HYKAW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomuLuneHa ynotpeba.

- Toaun ypen He e urpadka. Habniogasaiite
feuarta, 3a ia CTe CUrypHW, Ye He C1 Urpasit
c ypena.

- To3v ypen e npeaHasHadveH 3a ynotpeba
OT Bb3pacTHW. He no3sonsisaiTe ga ro
M3Mon3eaT HeoNWTHU NMLa, UHBaNUAW 1
feua..

- CbxpaHsiBaiiTe ypefa Aaned ot geua w/
GEER TR

- Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa aa pabotu
6e3 Haz3op, HUTO B BnM3oCT A0 Aeua, Tbi
KaTo ToBa e enekTpoypes, KoWTo 3arpsisa
Ma3H1Ha 0 BUCOKV TeMMnepaTypy 1 Moxe
fa NPUYUHN TEXKU N3rapsiHnS.

- AKo n3nonaseaTe TBbpaa MasHUHa BMECTO
onvo, Tsi Tpsibea npeABapuTenHo Aa ce
pasTonu B OTAENEH CbA,.

- AKO Ma3HWHaTa ce BTBbPAW BbB
chpuTIOpHMKa, HaNpaBeTe OTBOPU B
TBbpAATa MasHWHa, 3a Aa No3BonuTe Ha
€BeHTyallHO ocTaHanara B Ma3HuHaTa
BOAA Aa nanese noa dopmarta Ha napa

npw 3arpsiBaHeTo 1 40 MMHUManHaTa
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Temnepartypa Ha TepmocTara (dur.

- AKo nopa/u HsikakBa npuyvMHa onmnoTo ce
Bb3rnnamMeHu, N3KINYeTe ypeaa v yracete
nnambLMTe C kanaka, ¢ kbprna unu ¢
KyxHeHcka nokpuska. HIKOIA HE TACETE
C BOJOA.

- MNocTaBsiHETO Ha TepMocTaTa Ha Hai-
cnabata creneH (MIN) He rapaHTupa, Ye
YPEeAbT Lie ce U3KMIYM HambIHO.

- He npubupaiiTe ypeaa, ako Bce oLue e
TOMb.

- He nanonsBaiiTe ypeaa npoabIiKUTENHO
[ObIro BpeMe, 3a Aa n3berHete Bb3aMOXHU
AedopmMaLmn Ha nnactmMacoBaTa OCHoOBa W
Kanaka.

- HenpaBunHoTo u3nonasaHe Ha ypeaa
UMK HecnasBaHEeTo Ha MHCTPyKUUUTE 3a
pa6oTa e onacHo, aHynupa rapaHuusTa

1 ocBoboXaaBa NPou3BOAMTENS OT
OTrOBOPHOCT.

MOHTMpaHe Ha KowHuuaTa

- N3BageTe KolwHMLAaTa 1 MOHTUpainTe
ApbXKaTa, KaTo s 3aBbpTUTe, [oKaTo
LmdTOBETE BMA3AT B NPEeAHA3Ha4YeHOTo 3a
TAX MsACTO. (Pwur. 2).

Q HauuH Ha ynoTpe6a

MNpepu ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBeperTe ce, Ye CTe OTCTpaHUnu usnara
onakoBka OT ypefa.

- Mpeawn aa nanonseare en. ypeaa 3a
MbPBU MbT, NOYUCTETE BCUYKM YACTU, KOUTO
ca B KOHTaKT C XpaHWUTENHUTE NPOAYKTH,
criefjBaiiku ymbTBaHWUsITa OT pasgen
“Mouncreanxe”.
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HanuBaHe Ha onuo:

- OTBOpEeTE Kanaka.

- YBeperte ce, Ye en. KOMMNMEKT e NnocTaBeH
cTaburHo.

- Hanevite onuo LB BaHata Ao
o6o3HayeHmneto 3a MAKCUMATHO Huso
(Pur. 1).

- YpenbT He TpsibBa ga paboTu ¢ onvo noa
MWHUMAJTHOTO HuBo.

Ynortpe6a:

- Mpeaw ynotpeba pa3suiite HaMbMHO
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

- Bkriovete ypeaa B enektpudeckara
Mpexa.

- Bkniovete ypeaa kato 3ageiictearte
TepMmocTaTa 3a perynupaHe Ha
Temneparypara.

- CBETIMHHWSIT MHAMKATOP 3a BKIOYEHO Lie
CBETHE.

- N3beperTe xenaHata Temnepatypa Ha
MbpXXeHe C NomoLLTa Ha perynatopa Ha
TepmocTata. CBETNMHHUAT UHAUKaTOp
CBETBa B YEPBEH LIBAT, 3a [a yKaxe, ye
ONMOTO € B NPOLIEC Ha 3arpsiBaHe (npu
3aTBOPEH Kanak ce necTu eHeprus).

- MoproTeeTte NpoAyKTUTE 3a MbPXEHEe U Tn
crioxeTe B KOLUHWYKaTa, KaTo ce nocrapaeTe
[a He HaAXBbPMsT ¥ OT BMECTUMOCTTA W.
Mpeaun Aa notonuTe NpoAyKTUTE B KaHaTa,
v ocTaBeTe Aa ce oTueasT fobpe.

- AKO NpoayKTuTe ca 3ampaseHu, Tpsibea
[la ce pa3MpassT npeaBapuTenHo.
MocTaBsiHETO Ha 3amMpa3eHn NPOAYKTW Unu
NPOAYKTU C BUCOKO CbAbpXaHue Ha Boga
B kaHaTa Moxe Ja npeau3Brka BHe3arnHo
M3MMCKBaHEe Ha OO HaBbH B paMKuUTe Ha
HSIKONKO CeKyHaU.

- Miayakaite, 10OKaTo CBETNUHHUSAT
VHOMKaTOp yracHe, KOETO nokasea,

Ye ONMOTO e [OCTUTHATO HyXXHaTa
Temneparypa.

- Mo Bpeme Ha ynoTpebata Ha ypeda
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CBETIIMHHWS MHAMKATOP Ha TOMnMHaTa
(?7?) We ce BKIIIOYBA U U3KNOYBA
aBTOMaTW4HO, Moka3sBawku Mo TO3W HaYMH
hYHKLIMOHMPAHETO Ha 3aTonneluTe
enemMeHTH 3a nofabpXKaHe Ha XenaHaTa
Temnepatypa.

- BkapanTte 6aBHO KOLLHWYKaTa B kaHaTa, 3a
na usberHeTe pasnuBaHe 1 pasnpbCKBaHe.
Crnopef N3NCKBaHUsITa, MbPXKETE CbC
cBareH UK NocTaBeH kanak.

- Korato mbp>keHeTo NpUKIoYm, NOBAUMHETE
KOLLUHMYKaTa 1 S okayeTe Ha onoparta

3a Hes, 3a la NO3BONMTE [ia ce oTueau
M3MULLHOTO ONKO OT NpoaykTuTe (chur. 3)

- N3npasHete kowHuMuaTa.

- N3npasHeTe KkowwHuykaTta CMmeHsanTe
onuoTo NpubnManTenHo Ha Bcekn 15 unu 20
MbPXXEHWs1, Unu Ha Bcekn 5 - 6 Mecela, ako
He ce M3non3Ba PefoBHO.

Cnepn ynotpeba Ha ypena:

- MocTaBeTe Tepmoperynartopa Ha Hait-
Huckata cteneH (MIN).

- W3kntoyeTe ro oT 3axpaHBallyara Mpexa.
- 3aTBOpeTe kanaka.

- Mouuncrete ypena.

MpakTnyeckn cbLBeTU:

- 3a la npemaxHeTe Mvpu3mMaTta Ha onvoTo,
MOXeTe [ja MbPXWUTE Mo HSKOIKO napyeTa
xnsi6.

- Mpu NpoayKTUTE C BUCOKO CbAbPXaHWe Ha
BOZa e no-gobpe v no-6bp3o ga usnbpxuTe
[BE MopLmnu ¢ no-manbk 06em, OTKONKOTO
camo efiHa. Mo To3u HauMH ce HamansiBa
PUCKBT OT NPBCKU U pas3nuBaHKs.

- 3a fa nonyunTe paBHOMEPHO U3MbPXEHU U
XpYnKaBu NPOAYKTW, MOXeTe Aia nanonssarte
MeToaa Ha "mbpxeHe Ha ABa etana". Tasu
TEXHOMOrNs Ce CbCTOMU B MbPBOHAYanHo
MbpXXeHe, JOKAaTO NpoAYyKTUTe CTaHat novTn
roToBW, @ Cref, ToBa BTOPO MbpXeHe B
MHOTO FropeLLo onvo, 3a Aa AobusaT anatucT
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LBAT.
- MpenopbyBa ce Aa MbpXUTE CbC 3EXTUH C
MMUHUMAITHA KUCETMHHOCT.

- He cmecBainTe MasHuHK ¢ pasnuyHn
KayecTBa.

- 3a fa ce usberHe creneaHeTo Ha
kapTocuTe, Lo6pe e Te aa ce 3MuUAT
npeay MbpXXeHeTo.

0 MouucTBaHe

- M3kntoyeTe ypega oT 3axpaHeallara
Mpexa ¥ ro octaBeTe Aia ce oxNaav npeau
[la 3anoYHeTe Ja ro nouvncTeare.

- MouwncTeTe ypeaa ¢ BnaxHa kbpna,
HamnoeHa C HAKOMKO Karnku MueLl, npenapar
1 nocre ro nopcyLeTte.

- 3a no4YnCTBaHETO MY He M3nonaBanTe
pa3TBOPUTENU W NpenapaTu ¢ KUCENUHEH
vnu ocHoBeH pH akTop, kaTo 6enuHa n
abpa3nBHY NPOAYKTU.

- He notansiite ypena BbB Boja unu apyra
TEYHOCT, HUTO ro NOCTaBsTe NOA KpaHa Ha
Yelwmara.

s HeunsnpaBHOCTM 1 peMOHT

- B cnyvaii Ha HeusnpaBHOCT, 3aHeceTe
ypena B OTOpM3NpaH CepBU3 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe. He ce onuteainTte Aa ro
pasrrnobute unv pemoHTUpare, Tbi kKato
TOBa MOXe [la Ce OKaXe OrnacHo.

- Ako 3axpaHBalLusT kaben e NoBpeaeH,
TpsibBa Aa ce noagmeHn. HanpaseTte CbLLOTO
KaKTO MpU HEU3NPAaBHOCT.
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Ona3BaHe Ha OKornHaTa cpeoau
BBb3MOXHOCT 3a peuuKknupaHe Ha
ypena

- MaTepuwanure, OT KOUTO Ce CbCTOM
onakoBKaTa Ha T3V enekTpoypes, ca
BKIIOYEHN B CUCTEMa 3a TSXHOTO cbbupate,
KnacudvuvpaHe u peuvknupaxe. Ako
xenaete aa ce ocBoboauTe OT TAX, MOXETe
[a usnonassare OOLLECTBEHNTE KOHTENHEPU,
npeaHa3HayeHn 3a pasfenHo cbbupaHe Ha
oTnagbuuTe.

- B npoaykTta HsMa KOHLEHTpaLmn Ha
BELLecTBa, KOMTO MoraT a ce cmaTaTt
BPEAHM 3a OKorHaTa cpepa.

- To3un ypen cbabpxa, Unv Moxe aa
cbabpka, macrno. He 3abpassiite, ye
TpsibBa fa ce cna3ea pernameHTauusTa 3a
M3XBbPIISHETO Ha TO3U BUA NPOAYKTY.

- Tosu cMMBON 03HaYaBa,
Ye aKo Xeraete aa ce
ocBoBoaunTe OT ypeaa, crea
KaTo eKCrroaTaLUMOHHNST
My KVMBOT € M3TeKbI,
TpsibBa aa ro npepagete
M0 NOAXOAALL HAYMH Ha
I  +vova sa npepabotka Ha
oTnagbLm, oTopUavpaHa 3a
pasfenHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OTNaAbLM
OT eNneKTPUYECKO 1 enekTpoHHO oBopyaBaHe
(OEEO).

Toau ypen oTroBapsi Ha U3WCKBaHWSITa

Ha [upekTrea 2006/95/EC 3a Hucko
HanpexeHue n Oupektnea 2004/108/EC 3a
eneKkTpoMarHuTHa CbBMECTUMOCT.
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taurus

Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
www.taurus.es
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Product weight (approximate)

Professional 1 Slim:

NW: 1.555kg
GW: 1.895kg

31/12/2009

12:49:53



