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SE

Lé&s féljande anvisningar noggrant innan du
anvéander grillen for forsta gangen for att
undvika skador till foljd av felaktig
anvandning. Var speciellt uppmarksam pa
sakerhetsforeskrifterna. Om du ldmnar
grillen till ndgon annan skall du se till att den
eller de personerna &ven far tillgang till den
hér bruksanvisningen samtidigt.

BESKRIVNING

© N O ®ND S

Indikatorlampa
Handtag
Overdel

Ovre grillplatta
Nedre grillplatta 5
Sladd med kontakt
Grillspade
Uppsamlingsbricka

SAKERHETSFORESKRIFTER

Felaktig anvéndning av grillen kan
orsaka personskador och skador pa
grillen.

Anvand endast grillen for dess avsedda
andamal. Tillverkaren ansvarar inte for
nagra skador som uppkommit pa grund
av felaktig anvandning eller hantering
(se &ven garantikraven).

Kontrollera att grillens méarkspanning
stdmmer 6verens med natspanningen
innan den ansluts.

Grillens sladd far inte ligga i vatten eller
nagon annan vatska. Dra genast ut
sladden om grillen hamnar i vatten eller
utsatts for vata pa nagot annat satt. Lat
en elektriker kontrollera grillen innan den
anvands igen. Det ar véaldigt viktigt att

dessa instruktioner foljs eftersom vatten
i grillen kan ge upphov till allvarliga
elektriska stotar.

Forsok aldrig att tvinga in nagot foremal
i apparaten eller att 6ppna skalet pa
nagot satt.

Anvand aldrig grillen om du har bldta
hander, om golvet eller grillen &r blta.
Vidror aldrig stickkontakten om du har
fuktiga eller bléta hander.

Kontrollera regelbundet att sladden inte
ar skadad, anvéand inte heller grillen om
skalet blivit skadat eller om den blivit
tappad. Om grillen, sladden eller
stickkontakten blivit skadade maste de
kontrolleras och om nédvandigt
repareras av en auktoriserad elektriker. |
annat fall finns stor risk for elektriska
stotar. Forsok aldrig reparera grillen
sjalv.

Lat aldrig sladden hénga ut 6ver en
bordskant eller komma i kontakt med
Oppen eld. Forsékra dig ocksa om att
sladden inte kommer i kontakt med
varma delar av grillen. Dra inte i sjélva
sladden nér du skall dra ut kontakten ur
vagguttaget. Ta i stéllet tag i kontakten.
Se till att det inte gér att snubbla pa eller
dra i sladden eller en eventuell
férlangningssladd. Lyft aldrig grillen i
sladden.

Grillen &r inte avsedd f6r kommersiellt
syfte eller fér utomhusbruk.

L&mna inte grillen utan tillsyn medan
anvands. Hall barn under uppsikt nar
grillen anvands. Stickkontakten skall
alltid dras ur efter anvandning eller vid
rengdring. Grillen blir varm valdigt
snabbt och det tar lang tid for den att
svalna igen. Rér endast grillen vid
handtaget. Placera aldrig grillen néra
varma foremal (t.ex. spisplattor eller
ugnar) eller i ndrheten av lattanténdliga
foremal (t.ex. gardiner).



MAT MED LAG FETTHALT

Det gér att tillaga mat med |ag fetthalt
eftersom den har en ytbeldggning som
forhindrar fastbréanning. Bada grillplattor (4,
5) har en ytbeldggning som férhindrar
fastbrénning. Nér du grillar behéver du
endast anvanda valdigt lite fett, eller
eventuellt inget alls.

Olja och smalt fett etc. frdn maten rinner ner
i uppsamlingsbrickan som sitter nedanfér
den nedre grillplattan (5).

FORE FORSTA
ANVANDNINGSTILLFALLET

- Setill att allt emballage aven inuti
apparaten tas bort efter att den blivit
uppackad.

- Rengdr grillen fére férsta anvandningen
(se rengoring och underhall).

- Det kan uppsta en viss rokutvekling
forsta gangen grillen anvéands. Detta
beror pa att 6verflodigt material branns
bort fran grillplattorns (4,5). Detta &r helt
normalt och lukten som uppstar
férsvinner fort.

ANVANDNING

- Forbered det som skall grillas. Rengor
maten och marinera eller krydda efter
smak. Om det behdvs kan du anvanda
ett tunnt lager olja. Torka av blét mat, till
exempel fisk, innan du grillar.

- Anslut stickkontakten (6) i vagguttaget.
Indikatorlampan (1) tdnds och
grillplattorna (4, 5) védrms upp.

- Girillen &r fardig att anvanda nér
indikatorlampan slocknar. L4gg det som
skall grillas pa den nedre grillplattan (5).
Anvand inte metallredskap eller vassa
redskap pa grillplattan d& det kan skada
deras beldggning. Anvand istéllet den
grillspade (7) som medféljer eller
traredskap.

- Stang locket (3) s& att det ligger pa
maten. Bada grillplattorna (4, 5) varms
upp vilket medfér att tillagningstiden
férkortas.

- Under grillning kommer olja, fett och
andra vatskor att rinna ut frdn den nedre
grillplattan (5). Placera darfor
uppsamlingsbrickan (8) framfér grillen.
Sladden (6) far inte ligga i
uppsamlingsbrickan.

- Varning! Metalldelarna blir mycket heta
under anvandning. Vidrér endast
handtaget (2). Se upp fér sténkande
olja, fett och andra vatskor.

- Tillagningstiden beror pa vilken mat du
tillagar dess vikt och storlek. Anvand
féljande riktlinjer:

Mat Vikt Grilltid
Hamburgare 150 g | 8-12 minuter
Varma smorgasar| 100 g | 5-6 minuter

- Du kan avbryta grillningen nar som helst
genom att dra ut sladden (6) fran
vagguttaget. Dra alltid ut kontakten fran
vagguttaget nar maten ar fardig.

RENGORING OCH UNDERHALL

- Folj alltid sakerhetsforeskrifterna.

- L&t grillen svalna helt innan du rengér
den.

- Anvand en trasa fuktad i vatten och ett
rengoringsmedel for att gora rent grillen
pé utsidan.

- Rengdring av grillplattorna (4, 5): ta forst
bort stora matrester. Anvand bara mjuka
redskap av plast eller tra fér rengéring.
Anvand aldrig ugnsrengdring eller
verktyg som &r vassa, spetsiga eller
med slipverkan. N&r matresterna ar
borttagna kan du fortsétta med varmt
vatten och rengéringsmedel. Anvand
aldrig bensin eller I16sningsmedel!

- Varning! De elektriska
komponenterna far inte komma i
kontakt med vatten!



TIPS FOR MILJON

Nar elektriska produkter inte Iangre fungerar,
ska de kasseras pa ett satt sa att de orsakar
minsta mojliga belastning pa miljén, enligt
de lokala miljobestdmmelserna. Oftast kan
du lamna in sddana produkter till din lokala
atervinningsstation.

GARANTIVILLKOR

Garantin géller inte om:

- ovanstaende instruktioner inte foljs.

- utrustningen har modifierats.

- apparaten har blivit felhanterad, utsatts
for vardslos behandling eller fatt nagon
form av skada.

- fel har uppstatt till foljd av fel pa
natspanningen.

TEKNISKA DATA

Markspénning: 230 V - 50 Hz

Effekt (W): 700 W

Storlek (Hx B x D): 12 x 22,5 x 50 cm
Storlek pa grillplattan (B x D): 19 x 16 cm
Féarg: Silver

Pa grund av konstant utveckling av vara
produkter bade pa funktions- och
designsidan férbehaller vi oss ratten till
andringar av vara produkter utan féregdende
meddelande.

IMPORTOR
Adexi Group

Adexi A/S kan inte hallas ansvarigt for
eventuella tryckfel.




DK

For du tager grillen i brug, beder vi dig laese omgéende tage stikket ud af

denne betjeningsvejledning for at undga stikkontakten og lade en autoriseret

skader pa grund af forkert brug. Veer sezerligt reparator efterse grillen, for du bruger

opmaerksom pa den igen. Det er meget vigtigt, at du

sikkerhedsforanstaltningerne. Hvis du folger disse anvisninger, da vand, der er

overdrager grillen til andre personer, skal du traengt ind i grillen, kan forarsage

sorge for, at denne betjeningsvejledning livsfarlige elektriske stod.

felger med. - Forsag aldrig selv at &bne kabinettet, og
stik aldrig genstande ind i det.

OVERSIGT - Brug ikke grillen, nér dine heender er

1. Kontrollampe vade, nér gulvet er vadt, eller nar selve

2. Handtag grillen er v&d. Rer aldrig ved

3. Overdel stikkontakten med vade eller fugtige

4. Qverste varmeplade hzender.

5. Nederste varmeplade - Kontrollér jeevnligt, om ledningen eller

6. Ledning med stik stikket er beskadiget og brug ikke

7. Stegepalet gr!llen hvis dette er tilfeeldet, eller hvis

8. Opsamlingsbakke grillen har veeret tabt eller er blevet

beskadiget pa anden méde. Hvis grillen,
ledningen eller stikket er beskadiget,
skal grillen efterses og om ngdvendigt
repareres af en autoriseret reparater, da
der ellers er risiko for at fa elektrisk
sted. Forseg aldrig at reparere grillen
selv.

- Lad ikke ledningen hzenge ud over
bordkanten, hold den vaek fra varme
genstande og &ben ild, og serg for, at
den ikke kommer i kontakt med grillens

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER varme dele under brug. Undiad at

treekke i ledningen, ndr du tager stikket

ud af stikkontakten, men tag fat om
selve stikket. Kontrollér, at det ikke er

- Forkert brug af grillen kan medfare
personskade og skade pa grillen.

- Anvend kun grillen til det, den er muligt at traekke i eller snuble over
beregnet til. Producenten er ikke grillens ledning eller en eventuel
ansvarlig for skader, der opstar som forlzengerledning. Left aldrig grillen i
folge af forkert brug eller handtering (se ledningen.
ogséa under Garantibestemmelser).

- Girillen er ikke egnet til erhvervsbrug
- Kontrollér at netspeendingen svarer til eller udendersbrug.

veerdien, der er angivet pa grillens
typeskilt, for du saetter grillen i
stikkontakten.

- Nar grillen er i brug, ber den holdes
under konstant opsyn. Bern ber altid
holdes under opsyn, nar apparatet

- Girillen eller ledningen ma ikke anvendes. Stikket skal altid tages ud af
nedszenkes i vand eller lignende. Hvis stikkontakten efter endt brug eller ved
du ved et uheld taber gri”en i Vand, eller renggring_ Grillen bliver meget hur‘ngt
den pa anden made bliver vad, skal du varm og er lang tid om at kele af igen.




Rer kun ved grillens handtag. Anbring
aldrig grillen ved siden af varme
genstande (f.eks. komfur eller ovn) eller i
nzerheden af breendbare materialer
(f.eks. gardiner).

FEDTFATTIG MAD.

Med denne slip-let-grill kan du lave mere
fedtfattig mad. Begge varmeplader (4, 5) er
forsynet med en slip-let-belaegning. Du kan
derfor nejes med at bruge ganske sma
meengder eller helt undlade at bruge
fedtstof, nar du griller.

Olie og smeltet fedt m.m. fra maden lgber
ud i opsamlingsbakken, der skal placeres
under kanten af den nederste grillflade.(nr. 5)

FOR FORSTE ANVENDELSE

- Nar apparatet er pakket ud, skal man
sikre sig, at evt. emballage indeni selve
apparatet ogsa fiernes.

- Renger grillen, for du bruger den for
forste gang (se Rengering og
vedligeholdelse).

- Nar grillen bruges farste gang, kan der
forekomme en smule rog. Det skyldes
overskydende materiale fra
fremstillingsprocessen, der afbraendes
péa varmepladerne (4, 5). Dette er helt
normalt, og lugten aftager hurtigt.

BRUG

- Forbered de fadevarer, der skal grilles.
Renger dem, og anvend marinade eller
krydderier efter onske. Smar dem evt.
med et tyndt lag olie. Lad vade
fodevarer som f.eks. fisk tarre, inden du
steger dem.

- Seet stikket (6) i stikkontakten.
Kontrollampen (1) teendes, og
varmepladerne (4, 5) opvarmes.

- Nar kontrollampen slukker, betyder det,
at grillen er klar til brug. Anbring de
fodevarer, der skal grilles, pa den
nederste varmeplade (5). Du ma ikke
bruge metalredskaber eller redskaber
med en skarp kant pa varme-pladerne,
da de er forsynet med en saerlig non

stick-belzegning. Brug i stedet den
medfelgende palet (7) eller
treeredskaber.

- Luk overdelen (3) s& den hviler pa
overfladen af maden. Begge
varmeplader (4,5) pa grillen opvarmes,
hvilket gor stegetiden kortere.

- Under grilningen lgber der olie/fedtstof
og div. saft fra maden ud for enden af
den nederste varmeplade (5). Anbring
derfor opsamlingsbakken (8) foran
grillen. Ledningen (6) ma ikke ligge i
opsamlingsbakken.

- Advarsel! Metaldelene bliver meget
varme under brug. Rer kun ved
handtaget (2). Pas pa udsprejtende olie,
fedt eller andre vaesker.

- Grilltiden afheenger af fadevarerne art,
veegt og starrelse. Brug evt. felgende
retningslinjer:

Fodevaretype Veegt | Girilltid

Hakkebof 150 g | 8- 12 minutter

Toast med fyld | 100 g | 5 -6 minutter

- Du kan altid afbryde grillningen ved at
tage stikket (6) ud af stikkontakten. Tag
altid stikket ud af stikkontakten, nar
maden er feerdiggrillet.

RENGOQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

- Overhold altid
sikkerhedsforanstaltningerne.

- Lad grillen kele helt ned, for du ger den
ren.

- Brug en klud fugtet med vand og
opvaskemiddel til udvendig rengering af
grillen.

- Rengering af varmepladerne (4, 5): fiern
forst storre madrester. Brug kun blede
redskaber af f.eks. plastic eller tree til
rengering. Brug aldrig ovnrens eller
skarpe, spidse eller slibende redskaber.
Nar du har fiernet disse rester, kan du
fortsaette rengering af varmepladerne
med varmt vand og opvaskemiddel.



Brug aldrig benzin eller
oplgsningsmidler!

- Advarsel! De elektriske dele mé ikke
komme i kontakt med vand!

MILJOTIPS

Nar elektronikprodukter ikke leengere
fungerer, bor de bortskaffes pa en méade, sa
de belaster miljget mindst muligt og i
henhold til de regler, der geelder i din
kommune. | de fleste tilfeelde kan du komme
af med produktet pa din lokale
genbrugsstation

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien geelder ikke:

- hvis ovennaevnte ikke iagttages

- hvis der har veeret foretaget et
uautoriseret indgreb i apparatet

- hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for vold eller lidt anden
form for overlast

- hvis fejl i apparatet er opstaet pa grund
af fejl pa ledningsnettet.

TEKNISKE DATA

Driftsspeending: 230 V - 50 Hz

Watteffekt: 700 W

Sterrelse (H x B x D): 12 x 22,5 x 50 cm
Varmepladens starrelse (B x D): 19 x 16 cm
Farve: Sglv

Grundet konstant udvikling af vore
produkter pa funktions- og designsiden
forbeholder vi os ret til &endringer af
produktet uden forudgéende varsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl.




NO

For du tar grillen i bruk, ber vi deg lese
denne bruksanvisningen for & unnga skader
som felge av ukorrekt bruk. Legg spesielt
godt merke til sikkerhetsforskriftene. Hvis du

gir grillen til andre, ma du samtidig serge for -

at bruksanvisningen folger med.

NOKKEL

Kontrollampe
Handtak

Qvre plate
Nedre plate
Ledning med stopsel
Stekespade
Oppsamlingsfat

© N OO

SIKKERHETSFORSKRIFTER

- Feilaktig bruk av grillen kan fere til
personskader og skader pa grillen.

- Ikke bruk grillen til andre formal enn den
er beregnet til. Produsenten er ikke
ansvarlig for skader som skyldes
feilaktig bruk eller handtering (se ogsa
garantibestemmelsene).

- Kontroller at spenningen i
stremforsyningen stemmer overens
med verdien angitt pa grillens typeskilt
for du setter inn stopselet.

- Ikke legg grillen eller ledningen i vann
eller annen vaeske. Hvis du mister grillen
i vann ved et uhell, eller den blir vat av
andre arsaker, ma du straks fierne
stopselet fra kontakten og fa grillen
undersgkt av en autorisert servicemann
for du tar grillen i bruk igjen. Det er

Q@vre del -

sveert viktig at du folger disse
forskriftene, da vann i grillen kan fore til
alvorlige skader som falge av elektrisk
stat.

Forsgk aldri & &pne kabinettet selv, og
ikke tving gjenstander inn i det.

Ikke bruk grillen dersom du har vate
hender eller dersom gulvet eller selve
grillen er vét. Ikke ta pa stopselet med
vate eller fuktige hender.

Kontroller regelmessig at ledningen ikke
er odelagt. Ikke bruk grillen dersom
dette skulle veere tilfelle, eller dersom
grillen har falt i bakken eller er skadet pa
annen mate. Hvis grillen, ledningen eller
stopselet er skadet, ma grillen
kontrolleres og om ngdvendig repareres
av en autorisert servicemann. Hvis ikke
foreligger det fare for elektrisk stot. lkke
forsek & reparere grillen selv.

Ikke la ledningen henge over
bordkanten. Hold ledningen unna varme
gjenstander og apen ild, og serg for at
den ikke kommer i kontakt med varme
deler av grillen ndr den er i bruk. Ikke
trekk i ledningen for & fierne stopselet
fra kontakten. Ta i stedet tak i selve
stopselet. Kontroller at det ikke er mulig
a dra eller snuble i ledningen til grillen
eller en ev. skjoteledning. Left aldri
grillen etter selve ledningen.

Grillen er ikke egnet for kommersiell
eller utenders bruk.

Ikke forlat grillen uten oppsyn nar den er
i bruk. Hold @ye med barn nar grillen er i
bruk. Etter bruk og ved rengjoering skal
stopselet alltid trekkes ut av kontakten.
Grillen blir hurtig svaert varm og bruker
lang tid pa & avkjole seg igjen. Beror
grillen kun pa handtakene. Grillen ma
aldri plasseres i neerheten av varme
gjenstander (f.eks. komfyrer) eller
brennbare materialer (f.eks. gardiner).



FETTFATTIG MAT

Ved hjelp av denne non-stick-grillen kan du
tilberede fettfattig mat. Begge plater (4 og 5)
har et sékalt non-stick-belegg som hindrer
at maten setter seg fast. Nar du griller, er det
kun ngdvendig & bruke en liten mengde fett
— dersom det overhode er ngdvendig.

Olje og smeltet fett, f.eks. fra mat, renner
ned i oppsamlingsfatet som er plassert
under den nedre grillplaten (5).

FOR DU TAR APPARATET | BRUK
FORSTE GANG

- Nar du har pakket ut apparatet, ma du
kontrollere at all emballasje er fiernet
ogsa péa deler.

- Rengjer grillen for du tar den i bruk
forste gang (se avsnittet "Rengjering og
vedlikehold”).

- Farste gang du bruker grillen, kan det
forekomme litt royk. Dette skyldes at
overflodig materiale fra
produksjonsprosessen brennes vekk fra
platene (4 og 5). Dette er helt normalt,
og lukten vil raskt avta.

BRUK

- Klargjer matvarene som skal grilles.
Rensk/vask dem og bruk marinade og
krydder etter eget onske. Om
nodvendig kan du vende dem i et tynt
lag olje. Tark av vat mat som f.eks. fisk,
for du griller.

- Plasser stopselet (6) i kontakten.
Kontrollampen (1) tennes og platene (4
og 5) blir varme.

- Grillen er Klar til bruk nar kontrollampen
slukkes. Plasser gjenstandene som skal
grilles, pa den nedre platen (5). Du mé&
ikke bruke kjokkenredskaper av metall
eller med skarpe kanter pa platene da
dette vil gdelegge non-stick-belegget.
Bruk stekespaden (7) som falger med,
eller redskaper av tre.

- Lukk toppen (3) slik at den hviler pa
maten. Begge grillplatene (4 og 5)

varmes opp. Dette reduserer steketiden.

Under grilling vil olje/fett og saft fra
maten renne ned langs kanten til den
nedre platen (5). Oppsamlingsfatet (8)
ber derfor plasseres foran grillen.
Ledningen (6) ma ikke hvile pa
oppsamlingsfatet.

Advarsel! Metalldelene blir sveert varme
under bruk. Ta bare pa& handtakene (2).
Veer forsiktig s& du ikke brenner deg pa
varm olje, fett og andre vaesker som kan
sprute.

Grilltiden avhenger av den aktuelle
matvaren, vekten og sterrelsen. Bruk
retningslinjene nedenfor:

Mat Vekt Grilltid
Hamburger 150 g | 8-12 minutter
Smerbrod 100g | 5-6 minutter

Du kan nar som helst avbryte grillingen
ved & ta ledningen (6) ut av kontakten.
Stopselet skal alltid trekkes ut nar
maten er ferdig.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Folg alltid sikkerhetsforskriftene.

La grillen avkjoles helt for du rengjer
den.

Bruk en klut oppvridd i vann og
rengjeringsmiddel for & rengjere grillen
utvendig.

Rengjor platene (4 og 5). Fjern forst
storre matrester. Bruk bare myke
redskaper av plast eller tre til rengjaring.
Bruk aldri ovnsrens eller skarpe og
spisse redskaper. Nar du har fiernet
matrestene, kan du fortsette a rengjere
platene med varmt vann og
rengjeringsmiddel. Ikke bruk bensin
eller lgsemidler!

Advarsel! Elektriske komponenter ma
ikke komme i kontakt med vann!



MILJGTIPS

Nar et elektronisk apparat ikke fungerer
lenger, ber det bortskaffes pa en
miljevennlig mate i henhold til lokale
forskrifter. | de fleste tilfeller kan slike
produkter leveres til din lokale
gjenvinningsstasjon.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke:

- Dersom bruksanvisningen ikke er fulgt.

- Dersom det er foretatt uautorisert
inngrep i apparatet.

- Dersom apparatet er blitt uheldig
handtert, utsatt for hard behandling eller
skadet p& annen mate.

- Ved feil som matte oppsté pa grunn av
feil pa streamnettet.

TEKNISKE DATA

Driftsspenning: 230 V — 50 Hz
Effektforbruk: 700 W

Starrelse (HxBxD): 12 x 22,5 x 50 cm
Sterrelsen pa platene (BxD): 19 x 16 cm
Farge: Selv

P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare med hensyn til funksjon og
design forbeholder vi oss retten til & endre
produktet uten forvarsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Det tas forbehold om trykkfeil.




Lue tdma kayttdohje ennen grillin
kayttdonottoa vahinkojen valttdmiseksi. Lue
turvaohjeet huolellisesti. Jos luovutat grillin
toiselle, anna tdma kayttdohje mukaan.

SELITYS
Merkkivalo
Kahva

Yldosa

Ylempi paistolevy
Alempi paistolevy
Virtajohto
Lasta
Keruuastia

1
2
3
4.
5.
6
7
8

TURVATOIMET

Grillin virheellinen kaytto voi aiheuttaa
henkilévahinkoja ja grillin
vaurioitumisen.

Kéyta grillié vain sen oikeaan
kayttétarkoitukseen. Valmistaja ei ole
vastuussa virheellisesta kaytdsta
johtuvista vahingoista (katso myos
Takuuehdot).

Tarkista ennen grillin kytkemista
sdhkdverkkoon, ettd sen jannite vastaa
grillin arvokilvessa ilmoitettua
verkkojannitetta.

Ala aseta tai pudota laitetta veteen tai
muuhun nesteeseen. Jos pudotat grillin
vahingossa veteen, tai se kastuu jollakin
muulla tavalla, irrota pistoke valittdmasti
pistorasiasta, &laka kayta grillia ennen
kuin valtuutettu korjaaja on tarkistanut
sen. Naiden ohjeiden noudattaminen on
erittdin tarkedd séhkoiskun
vélttdmiseksi.

Fl

Ala avaa laitteen koteloa itse, dlaka
tybnna mitaén esineita sen sisaan.

Ala koske grilliin mérilla kasill3, tai kun
lattia tai grilli itse on mérké. Al4 koske
pistokkeeseen mérilld tai kosteilla
kasilla.

Tarkista virtajohto saéanndllisesti, alaka
kayta grillid jos se on pudonnut tai
muuten vaurioitunut. Jos grilli, virtajohto
tai pistoke on vaurioitunut, valtuutetun
korjaajan on sahkdoiskuriskin
valttdmiseksi tarkistettava ja tarvittaessa
korjattava grilli. Al3 yrita itse korjata
grillia.

Al anna virtajohdon roikkua p&ydan
reunan yli, pidé johto pois kuumien
esineiden ja avotulen lahettyvilta ja
varmista, ettei se kosketa grillin kuumia
osia grillia kaytettdessa. Ala veda
johdosta kun irrotat pistoketta
pistorasiasta, vaan ota kiinni
pistokkeesta. Varmista, ettei grillin
virtajohtoon tai jatkojohtoon voi
kompastua. Ala koskaan nosta grillia
virtajohdosta.

Tatéa grillid ei ole tarkoitettu kaupalliseen
tai ulkokayttdon.

Al4 jata grillia kaytén aikana ilman
valvontaa. Pid& lapsia silmalla kun
kaytat grillia. Irrota pistoke pistorasiasta
kayton jélkeen ja puhdistuksen ajaksi.
Grilli kKuumenee nopeasti ja jagdhtyy
hitaasti. Koske ainoastaan grillin
kahvaan. Al4 sijoita grillia kuumien
esineiden(esim. liesi tai uuni) tai helposti
syttyvien materiaalien (esim. verhot)
laheisyyteen.

VAHARASVAISET RUOAT

Talla tarttumattomalla grillilla voi valmistaa
véhérasvaista ruokaa. Kummassakin
paistolevyssa (4, 5) on tarttumaton pinnoite.
Sen ansiosta grillatessa tarvitaan vain vahan
tai ei lainkaan rasvaa.

Ruoasta irtoava rasva valuu alemman
paistolevyn eteen asetettuun keruuastiaan.



ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Kun olet olet purkanut laitteen
pakkauksestaan, poista kaikki
pakkausmateriaalit myds laitteen sisélta.
Puhdista grilli ennen ensimmaista
kayttoa (katso Puhdistaminen ja
kunnossapito).

Ensimmaisen k&ytdn aikana grillisté
saattaa nousta védhan savua. Savua
syntyy, kun valmistusprosessissa
paistolevyille (4, 5) jaanyt ylimaarainen
materiaali palaa pois. Tama on taysin
normaalia, ja haju havida hetken
kuluttua.

KAYTTO

Valmistele grillattavat ainekset. Voit
kayttdd marinadeja ja mausteita makusi
mukaan. Voit tarvittaessa voidella
ainekset kevyesti dljylla Kuivaa kosteat
ainekset, kuten kala, ennen grillausta.
Aseta pistoke (6) pistorasiaan.
Merkkivalo (1) syttyy ja paistolevyt (4, 5)
|Ampenevét.

Girilli on valmis kayttéon, kun merkkivalo
sammuu. Aseta grillattavat ainekset
alemmalle paistolevylle (5).
Erityispinnoitettujen tarttumattomien
paistolevyjen kanssa ei saa kayttaa
teravia eika metallisia tyovalineitad. Kayta
sen sijaan oheista paistolastaa (7) tai
puisia tyovélineita

Laske yldosa (3) ruoan péaalle.
Molemmat paistolevyt (4, 5)
kuumenevat lyhentden ruoan
valmistukseen kuluvaa aikaa.

Ruoasta irtoava rasva ja erilaiset nesteet
valuvat pois alemman paistolevyn (5)
etureunasta. Aseta siksi keruuastia (8)
grillin eteen. Virtajohto (6) ei saa olla
keruuastiassa.

Varoitus! Metalliosat kuumenevat
voimakkaasti grillid kaytettdessa. Koske
ainoastaan kahvaan (2). Varo raiskyvaa
0ljya, rasvaa tai muita nesteita.
Kypsymisaika maaraytyy ruoan tyypin,
painon ja ainesten koon mukaan.
Noudata seuraavia ohjeaikoja:

Ruoka Paino: | Grillausaika

Hampurilainen [ 150g [ 8-12 minuuttia

Grillatut voileivat | 100 g | 5-6 minuuttia

- Voit keskeyttaa grillauksen koska
tahansa irrottamalla pistokkeen (6)
pistorasiasta. Irrota aina pistoke
pistorasiasta kun ruoka on valmista.

PUHDISTAMINEN JA KUNNOSSAPITO

- Noudata aina turvaohjeita.

- Anna grillin ja&htya taysin ennen
puhdistusta.

- Kayté grillin ulkopintojen puhdistukseen
vedelld ja puhdistusaineella kostutettua
linaa.

- Paistolevyjen (4, 5) puhdistus: Poista
ensin suurimmat ruoantéhteet. Kayta
puhdistukseen ainoastaan puisia tai
muovisia pehmeité tydvalineita. Ala
kayta uuninpuhdistusaineita tai teravia,
teravakarkisia tai hankaavia tydvalineita.
Poistettuasi ruoantéhteet voit jatkaa
puhdistusta kéyttden kuumaa vetté ja
puhdistusainetta. Al& kéyté bensiinié tai
liuottimia!

- Varoitus! Sahkoosat eivat saa joutua
kosketuksiin veden kanssa!

YMPARISTON HUOMIOIMINEN

Kun séhkdlaitetta ei enaa kaytetd, se on
havitettdva paikallisia sdadoksia noudattaen
siten, ettd ymparistdlle aiheutuu
mahdollisimman véhan haittaa.
Sahkolaitteet voidaan usein toimittaa
paikalliseen kierratyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa jos

- edelld olevia ohjeita ei noudateta

- aitteeseen on tehty muutoksia

- laitetta on késitelty vaarin, rajusti tai se
on karsinyt muita vaurioita

- syntyneet viat johtuvat héiridista
séhkdverkossa




TEKNISET TIEDOT

Kayttojannite: 230 V - 50 Hz

Teho: 700 W

Koko (k x I x s): 12 x 22,5 x 50 cm
Paistolevyn koko (I x s): 19 x 16 cm
Vari: hopea

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme
toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi
pidatdmme itselldmme oikeuden muuttaa
tuotetta ilman etukateisilmoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista
painovirheista.




Before you start using the grill, please read
these operating instructions to avoid any
damage due to incorrect use. Pay particular
attention to the safety precautions. If you
pass the grill on to other people, you must
ensure that these operating instructions are
passed on at the same time.

KEY
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Indicator light
Handle
Upper part
Top hot plate
Bottom hot plate 2.
Cord with plug
Spatula
Collection tray

SAFETY PRECAUTIONS

Incorrect use of the grill may cause
personal injury and damage to the grill.
Use the grill for its intended purpose
only. The manufacturer is not
responsible for any damage resulting
from incorrect use or handling (see also
Guarantee Terms).

Check that the mains voltage
corresponds to the value specified on
the grill’s rating plate before plugging
the grill in.

The grill or the cable must not be
placed in water or any other liquid. If
you drop the grill in water by accident,
or it gets wet in any other way, you
must immediately remove the plug from
the socket and get an authorised repair
engineer to examine the grill before you

use it again. It is extremely important
that you follow these instructions, as
water in the grill could give rise to fatal
electric shocks.

Never try to open the cabinet yourself
and never force objects into it.

Do not use the grill when your hands
are wet, when the floor is wet or when
the grill itself is wet. Never touch the
plug with wet or damp hands.

Check regularly that the cable is not
damaged and do not use the grill if this
is the case, or if the grill has been
dropped or damaged in any other way.
If the grill, cable or plug is damaged, the
grill must be inspected and, if
necessary, repaired by an authorised
repair engineer, otherwise there is a risk
of electric shock. Never try to repair the
grill yourself.

Do not let the cord hang over the edge
of a table, keep it way from hot objects
and naked flames and make sure that it
never comes in contact with the hot
parts of the grill during use. Avoid
pulling the cord when removing the plug
from the socket. Take hold of the plug
instead. Check that it is not possible to
pull or trip over the grill cable or any
extension cable. Never lift the grill by
the cord.

This grill is not suitable for commercial
or outdoor use.

Never leave the grill unattended when in
use. Keep an eye on children when the
grill is in use. The plug should always be
removed from the socket after use or
when cleaning. The grill gets hot very
quickly and takes a long time to cool
down again. Only touch the grill by the
handle. Never place the grill next to hot
objects (e.g. cookers or ovens) or in the
vicinity of flammable materials (e.g.
curtains).



LOW-FAT FOOD

You can prepare low-fat food using this non-
stick grill. Both hot plates (4, 5) have a non-
stick coating. When you are grilling, you only
need to use very small quantities of fat or
none at all.

Oil and melted fat, etc. from food runs into
the collection tray, which is placed under the
edge of the bottom grill plate (5).

PRIOR TO FIRST USE

- Once the device has been unpacked,
you must ensure that any packaging
inside is also removed.

- Clean the grill before you use it for the
first time (see Cleaning and
maintenance).

- You may experience a small amount of
smoke when you use it for the first time.
This is due to excess material from the
manufacturing process being burnt off
from the hot plates (4, 5). This is
completely normal, and the smell will
soon disappear.

USE

- Prepare the items to be grilled. Clean
them and use a marinade or spices
according to taste. If necessary, coat
them with a thin layer of oil. Dry wet
foods, such as fish, before you grill
them.

- Place the plug (6) in the socket. The
indicator light (1) comes on and the hot
plates (4, 5) warm up.

- The grill is ready for use when the
indicator light goes out. Place the items
to be grilled on the bottom hot plate (5).
You must not use metal utensils or
utensils with a sharp edge on the hot
plates, as they have a special non-stick
coating. Instead use the supplied
spatula (7) or wooden utensils.

- Close the top (3) so that it rests on top
of the food. Both grill hot plates (4,5)
heat up, thus reducing the cooking
time.

- During grilling, oil/fat and various juices
from the food will run out of the end of
the bottom hot plate (5). You should
therefore place the collection tray (8) in
front of the grill. The cord (6) must not
rest in the collection tray.

- Warning! The metal parts will get very
hot during use. Touch only the handle
(2). Be careful of spitting oil, fat or other
liquids.

- The cooking time depends on the type,
weight and size of the food. Use the
following guidelines:

Food Weight| Girilling time
Hamburger 1509 | 8-12 minutes
Toasted

sandwiches 100 g | 5-6 minutes

- You can interrupt the grilling process at
any time by removing the cord (6) from
the socket. Always remove the plug
from the cable once the food is ready.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Always follow the safety precautions.

- Allow the grill to cool completely before
cleaning it.

- Use a cloth dampened with water and
detergent for external cleaning of the
grill.

- Cleaning the hot plates (4, 5): first
remove large pieces of food residue.
Only use soft tools made from plastic or
wood for cleaning. Never use oven
cleaner or sharp, pointed or abrasive
tools. Once you have removed these
residues, you can continue cleaning the
hot plates using hot water and
detergent. Never use petrol or solvents!

- Warning! The electrical parts must not
come into contact with water!




ENVIRONMENTAL TIPS

Once any electronic product is no longer
functional, it should be disposed of in such
a way as to cause minimum environmental
impact, in accordance with the regulations
of your local authority. In most cases you
can take such products to your local
recycling station.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

- if the above instructions are not
followed

- if the equipment has been interfered
with

- if the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has
suffered any other form of damage

- if faults have arisen as a result of faults
in your electricity supply.

TECHNICAL DATA

Operating voltage: 230 V - 50 Hz

Watt output: 700 W

Size (Hx B x D): 12 x 22.5 x 50 cm
Size of the hot plate (B x D): 19 x 16 cm
Colour: Silver

Due to the constant development of our
products in terms of function and design,
we reserve the right to make changes to the
product without prior warning.

IMPORTER
Adexi Group

We cannot be held responsible for any
printing errors.
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Lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Grills
diese Bedienungsanleitung aufmerksam
durch, damit Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch vermieden
werden kénnen. Beachten Sie
insbesondere die SicherheitsmaBregeln.
Wenn Sie den Grill an andere Personen
weitergeben, missen Sie daflir Sorge
tragen, dass diese Bedienungsanleitung
beigefugt ist.

SCHLUSSEL
Kontrolllampe
Handgriff
Oberteil
Obere Heizflache
Untere Heizflache
Kabel mit Stecker
Spachtel
Auffangschale
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SICHERHEITSMASSREGELN

- Der unsachgemaBe Gebrauch des Girills
kann zu Verletzungen und zu
Beschadigungen des Giills fihren.

- Der Grill darf nur zu dem ihm
zugedachten Zweck eingesetzt werden.
Der Hersteller ist nicht flir Schaden
verantwortlich, die durch den
unsachgemaBen Gebrauch oder die
unsachgemaBe Handhabung des Girills
verursacht werden (siehe auch die
Garantiebedingungen).

- Prifen Sie, ob die Netzspannung der
auf dem Typenschild des Grills
angegebenen entspricht, bevor Sie den
Girill einstecken.

Der Grill oder das Kabel dirfen nicht in
Wasser oder sonstige FlUssigkeiten
eingetaucht werden. Falls Sie den Giill
versehentlich ins Wasser fallen lassen,
oder er auf andere Weise nass wird,
mussen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose ziehen und den Grill vor
seiner erneuten Inbetriebnahmen durch
einen autorisierten Reparaturfachmann
untersuchen lassen. Es ist duBerst
wichtig, dass Sie diese Anweisungen
befolgen, da Wasser im Girill tédliche
Stromschlége verursachen kann.
Versuchen Sie niemals, das Gehause
selbst zu 6ffnen oder Gegenstande in
es hinein zu schieben.

Benutzen Sie den Grill niemals mit
nassen Handen, auf einem nassen
Boden oder wenn der Grill selbst nass
ist. BerlUihren Sie den Stecker niemals
mit nassen oder feuchten Handen.

Uberpriifen Sie regelméBig, ob das
Kabel beschéadigt ist, und verwenden
Sie den Grill nicht, wenn dies der Fall
ist, oder wenn der Girill fallen gelassen
oder auf andere Weise beschadigt
wurde. Wenn der Grill, das Kabel oder
der Stecker beschéadigt ist, muss der
Grill untersucht und, falls notwendig,
durch einen autorisierten
Reparaturfachmann repariert werden,
da sonst die Gefahr von Stromschléagen
besteht. Versuchen Sie niemals, den
Grill selbst zu reparieren.

Lassen Sie das Kabel nicht Uber eine
Tischkante héngen, lassen Sie es nicht
in die Nahe von heien Gegensténden
oder offenem Feuer kommen, und
sorgen Sie dafir, dass es niemals mit
heiBen Teilen des Girills in Bertihrung
kommt, wenn dieser in Gebrauch ist.
Ziehen Sie nicht am Kabel, um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.
Ziehen Sie stattdessen am Stecker.
Priifen Sie, ob gewahrleistet, dass
niemand an dem Kabel des Grills oder



an einem Verlangerungskabel ziehen
oder dariiber stolpern kann. Heben Sie
den Girill niemals mit dem Kabel an.

- Dieser Girill eignet sich nicht fir den
gewerblichen Gebrauch oder den
Gebrauch im Freien.

- Lassen Sie den eingeschalteten Giill
niemals unbeaufsichtigt. Achten Sie auf
Kinder, wenn der Grill in Betrieb ist. Der
Stecker sollte nach dem Gebrauch oder
beim Reinigen des Giills stets aus der
Steckdose gezogen werden. Der Grill
erhitzt sich schnell und braucht sehr
lange Zeit, um wieder abzukuhlen.
Fassen Sie den Grill nur am Handgriff
an. Stellen Sie den Grill nie in die Nahe
von heiBen Gegensténden (z. B. Herde
oder Ofen), oder von entziindbaren
Materialien (z. B. Vorhange).

FETTARMES ESSEN

Sie kdnnen mit diesem
antihaftbeschichteten Girill fettarmes Essen
zubereiten. Beide Heizflachen (4, 5) verfiigen
Uber eine Antihaftbeschichtung. Zum Grillen
bendtigen Sie nur sehr wenig oder
Uberhaupt kein Fett.

Ol, geschmolzenes Fett usw. lauft in die
Auffangschale, die sich unter der Kante der
unteren Girillplatte (5) befindet.

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

- Nachdem das Gerat ausgepackt wurde,
mussen Sie dafiir sorgen, dass auch
Verpackungsmaterialien im Innern des
Gerats entfernt werden.

- Reinigen Sie den Girill vor dem
erstmaligen Gebrauch (siehe Reinigung
und Wartung).

- Beim erstmaligen Gebrauch kann es zu
einer leichten Rauchentwicklung
kommen. Diese Rauchentwicklung
kommt durch das Abbrennen von
Uberschissigem Material aus dem
Herstellungsprozess von den
Heizflachen (4, 5) zustande. Dies ist ein
vollig normaler Vorgang und der Geruch
verfllichtigt sich bald.

ANWENDUNG

Bereiten Sie die Girillstlicke vor.
Reinigen Sie sie und marinieren und
wirzen Sie sie je nach Geschmack.
Bestreichen Sie sie, falls notwendig, mit
einer diinnen Schicht Ol. Trocknen Sie
feuchte Nahrungsmittel, wie z. B. Fisch,
vor dem Grillen.

Stecken Sie den Stecker (6) in die
Steckdose. Die Kontrolllampe (1)
leuchtet auf, und die Heizflachen (4,5)
erwarmen sich.

Der Girill ist betriebsbereit, wenn die
Kontrollampe erlischt. Legen Sie die
Grillstlicke auf die untere Heizflache (5).
Sie dlrfen keine Metallgegensténde
oder Gegenstande mit scharfen Kanten
auf den Heizflachen benutzen, da diese
Uber eine spezielle
Antihaftbeschichtung verfligen.
Verwenden Sie stattdessen den
mitgelieferten Spachtel (7) oder
holzerne Utensilien.

SchlieBen Sie das Oberteil (3), sodass
es oben auf dem Grillstlick aufliegt.
Beide Heizflachen (4, 5) erhitzen sich,
sodass die Kochzeit reduziert wird.
Wihrend des Grillens laufen das Ol/Fett
und verschiedene Séfte aus den
Girillstlicken Uber das Ende der unteren
Heizflache (5) ab. Daher sollten Sie die
Auffangschale (8) vor dem Girill
aufstellen. Das Kabel (6) darf nicht in
der Auffangschale liegen.

Achtung! Die Metallteile werden
wahrend des Gebrauchs sehr heil3.
Fassen Sie nur den Handgriff (2) an.
Nehmen Sie sich vor spritzendem O,
Fett oder anderen FlUssigkeiten in Acht.
Die Kochzeit ist von der Art, dem
Gewicht und der GroBe des Girillstlicks
abhéngig. Halten Sie sich an die
folgenden Leitwerte:



Essen Gewicht | Grillzeit
Hamburger 150 g 8-12 Minuten
Getoastete

Sandwiches 100 g 5-6 Minuten

- Sie kénnen den Grillvorgang jederzeit
unterbrechen, indem Sie das Kabel (6)
aus der Steckdose ziehen. Ziehen Sie
den Stecker immer heraus, wenn das
Essen fertig ist.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Befolgen Sie stets die
SicherheitsmaBregeln.

- Lassen Sie den Grill véllig abkuhlen,
bevor Sie ihn reinigen.

- Verwenden Sie ein mit Wasser und
Reinigungsmittel angefeuchtetes Tuch
fur die Reinigung der AuBenseite des
Girills.

- Reinigung der Heizflachen (4, 5):
Entfernen Sie zuerst gréBere
Essensreste. Verwenden Sie zum
Reinigen nur weiche Utensilien aus
Kunststoff oder Holz. Benutzen Sie
niemals Ofenreiniger oder scharfe,
spitze oder raue Utensilien. Wenn Sie
diese Rlckstande entfernt haben,
koénnen Sie mit der Reinigung der
Heizflachen mit heiBem Wasser und
Reinigungsmittel fortfahren. Verwenden
Sie niemals Benzin oder Lésungsmittel!

- Achtung! Die elektrischen Teile dirfen
nicht mit Wasser in Kontakt kommen!

TIPP ZUM SCHUTZ DER UMWELT

Wenn ein elektronisches Produkt nicht mehr
funktionsfahig ist, sollte es gem&aB den
Vorschriften der ortlichen Behdrden so
entsorgt werden, dass der Umweltschaden
auf ein Minimum beschrankt wird. In den
meisten Fallen kdnnen Sie solche Produkte
bei lhrer drtlichen Recyclingstelle abgeben.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Diese Garantie gilt nicht,

- falls die 0. a. Punkte der Anleitung nicht
befolgt werden,

- falls unbefugte Eingriffe ins Gerat
vorgenommen werden,

- falls das Gerat unsachgemaB bedient
oder auf irgendeine andere Weise
beschadigt wurde,

- falls Defekte durch Fehler im Stromnetz
entstehen.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 230 V - 50 Hz

Watt Ausgangsleistung 700 W

MaBe (Hx B xT): 12 x 22.5 x 50 cm
MaBe der Heizflache (B x T) 19 x 16 cm
Farbe: Silber

Aufgrund der kontinuierlichen
Weiterentwicklung von Funktion und Design
unserer Produkte behalten wir uns das
Recht auf Produktédnderungen ohne
vorherige Ankundigung vor.

IMPORTEUR
Adexi Group

Druckfehler vorbehalten.
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Przed rozpoczeciem korzystania z okreslonym na tabliczce znamionowej
urzadzenia nalezy zapoznac sie z niniejsza, opiekacza.

instrukcjg obstugi w celu uniknigcia - Nie wolno umieszczac opiekacza lub
uszkodzenia opiekacza z powodu przewodu zasilajagcego w wodzie badz
niewtasciwej obstugi. Szczegolng uwage innym ptynie. W razie przypadkowego
nalezy zwr6ci€ na zasady bezpieczehstwa. upuszczenia opiekacza do wody badz
W przypadku udostgpniania opiekacza zamoczenia go w inny sposéb, nalezy
innym osobom, nalezy upewnic sig, ze wraz niezwtocznie wyciagnat wtyczke z

z urzadzeniem zostata przekazana niniejsza gniazdka i zwrdcic sie do

instrukcja obstugi. autoryzowanego serwisanta, ktory

sprawdzi stan urzadzenia przed

OZNACZENIA ponownym uzyciem. Postepowanie

1. wiatetko kontrolne wedtug niniejszych wskazéwek jest

2. Uchwyt niezmiernie wazne, gdyz obecnoé¢

3. Gornaczesé wody w opiekaczu grozi porazeniem

4. Goérma plyta grzejna Prgdem, ktére moze zakonczyc¢ sie

5. Dolna ptyta grzejna sr.nlercwl{. . o

6. Przewdd zasilajacy z wtyczkg, - Nigdy nie nal_e zy same'mu O'.M{I?rac

7. topatka o obudowy, ani wpycha¢ do niej zadnych
) o przedmiotow.

8. Tacka zbierajaca 4

- Nie nalezy uzywac opiekacza, gdy
dtonie, podtoga lub urzadzenie sa
mokre. Nigdy nie wolno dotyka¢
urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
dfofimi.

- Nalezy regularnie sprawdzac, czy
przewdd nie jest uszkodzony. Nie wolno
korzystac z urzadzenia, gdy przewod
posiada oznaki uszkodzenia badz gdy
opiekacz zostat upuszczony lub
uszkodzony w inny sposoéb. Jezel

ZASADY BEZPIECZENSTWA urzadzenie, przewdd lub wtyczka

zostaty uszkodzone, opiekacz musi

zosta¢ poddany przegladowi i w razie
koniecznosci naprawiony przez

- NiewfaSciwe korzystanie z opiekacza
moze by¢ przyczyna uszkodzenia ciata

lub urzadzenia. autoryzowanego serwisanta. W

- Zopiekacza nalezy korzysta¢ zgodnie z przeciwnym razie istnieje ryzyko
jego przeznaczeniem. Producent nie porazenia pradem. Nigdy nie wolno
jest odpowiedzialny za jakiekolwiek samodzielnie naprawia¢ opiekacza.

uszkodzenia wynikajace z - Nie wolno dopusci¢, aby przewod

niew{aéciwggo.uzytkowania b adz wystawat poza krawedz stotu. Nalezy
obchodzenia sie z urzadzeniem (zobacz trzymac go z dala od goracych

takze Warunki gwarancj). przedmiotow i otwartego ognia oraz

- Przed podiaczeniem urzadzenia do upewnic sig, ze nigdy nie ma kontaktu z
kontaktu nalezy upewni¢ sie, czy goracymi czesciami urzadzenia
napiecie w sieci odpowiada warto$ciom podczas jego pracy. Podczas



wyciggania wtyczki z kontaktu nie wolno
ciggnat za przewdd. Nalezy chwyci¢ za
wtyczke. Nalezy upewni€ sig, ze nie ma
mozliwosci potkniecia sie o przewod
zasilajacy opiekacza albo przediuzacz.
Nigdy nie wolno podnosi¢ opiekacza,
chwytajac za przewdd.

- Opiekacz nie jest odpowiedni do
zastosowan komercyjnych ani do
uzytku na wolnym powietrzu.

- Wiaczonego opiekacza nigdy nie nalezy
pozostawia¢ bez nadzoru. Podczas
pracy urzadzenia szczeg6lng uwage
nalezy zwraca¢ na dzieci. Po
zakonczeniu pracy urzadzenia lub w
czasie jego czyszczenia wtyczka
powinna by¢ zawsze wyjeta z gniazdka.
Opiekacz nagrzewa sie bardzo szybko,
zas$ wolno stygnie. Mozna dotykac
wytacznie jego uchwytu. Nigdy nie
wolno umieszcza¢ opiekacza w poblizu
goracych przedmiotoéw (np. kuchenek
czy piekarnikéw) ani w sasiedztwie
tatwopalnych materiatow (np. zaston).

POSILKI NISKOTLUSZCZOWE

Uzywajac opiekacza powleczonego warstwg,
zapobiegajaca przywieraniu potraw, mozna
przygotowywac positki 0 niskiej zawartosci
tluszczu. Obie ptyty grzejne (4, 5) posiadajg,
powioke zapobiegajaca przywieraniu. W
czasie grillowania wystarczy uzywa¢ bardzo
matych ilo&ci thuszczu lub mozna nie uzywac
go wcale.

Wszelki olej i thuszcz, na przyktad wytopiony
z potrawy, odprowadzany jest na tacke
zbierajaca, ktéra miesci sie przy krawedzi
dolnej ptyty grzejnej (5).

CZYNNOCI WSTEPNE

- Porozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sig, ze zostaty usunigte
wszelkie opakowania wewnetrzne.

- Przed pierwszym uzyciem opiekacz
nalezy wyczysci¢ (zobacz Czyszczenie i
konserwacja).

- Urzadzenie moze lekko dymi€ przy
pierwszym wtgczeniu. Jest to
spowodowane wypalaniem si¢ z ptyt
grzejnych (4, 5) nadmiaru materiatow
pozostatych z procesu produkcii.
Zjawisko jest catkowicie normalne i
ustepuje po krétkiej chwili.

UZYTKOWANIE

- Przygotuj produkty, ktére majg by¢
grillowane. Oczys¢ je i dopraw,
uzywajac marynaty lub przypraw
zgodnych z upodobaniami kulinarnymi.
W razie potrzeby pokryj je cienkg
warstwag oleju. Osusz przed
grillowaniem wszelkie mokre pokarmy,
takie jak ryby.

- Umie&¢ wtyczke przewodu zasilajacego
(6) w gniazdku. Zapali sie lampka
kontrolna (1), a ptyty grzejne zaczna sie
nagrzewac (4, 5).

- Gdy lampka zgasnie, opiekacz jest
gotowy do pracy. Na dolnej ptycie
grzejnej (5) umies¢ produkty, ktbre majg,
by¢ grillowane. Do ptyt grzejnych nie
wolno uzywac przyboréw metalowych
lub przyboréw z ostrymi krawedziami,
poniewaz plyty sa pokryte specjalng,
warstwg, zapobiegajaca przywieraniu. W
zamian mozna uzywac zalgczonej
topatki (7) lub przyboréw drewnianych.

- Zamknij pokrywe (3) tak, aby opierata
sie na zywnosci. Obie plyty grzejne
opiekacza (4,5) nagrzewaja, sie
rownoczes$nie, skracajac tym samym
czas przygotowania potraw.

- Podczas grillowania z dolnej ptyty
grzejnej (5) bedzie sptywac olej/ttuszcz
oraz soki wydzielane przez potrawe.
Tacke zbierajgca (8) nalezy wigc
umieéci¢ z przodu opiekacza. Przewod
zasilajacy (6) nie moze spoczywac na
tacce zbierajacej.

- Uwaga! Metalowe czeSci nagrzewaja sie
do bardzo wysokiej temperatury. Wolno
dotyka¢ jedynie uchwytu (2). Nalezy
uwazac, aby nie rozla¢ oliwy, ttuszczu
lub innych ptynéw.



- Czas przyrzadzania zalezy od rodzaju,
wagi i wielkoéci potrawy. Nalezy
stosowac sig do ponizszych zalecen:

Zywnoséé Waga | Czas grillowania
Hamburger 150g | 8-12 minut
Tosty 100g | 5-6 minut

- W kazdej chwili mozna przerwa¢ proces
grillowania, wyciagajac przewod
zasilajacy (6) z gniazdka. Gdy potrawa
jest gotowa, nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Zawsze nalezy postepowac wedtug
zasad bezpieczenstwa.

- Przed czyszczeniem opiekacza nalezy
poczekac, az ptyty grzejne catkowicie
ostygna,

- Do czyszczenia opiekacza nalezy
uzywac Sciereczki zwilzonej woda, i
detergentem.

- Czyszczenie plyt grzejnych (4, 5): Usuh
duze resztki jedzenia. Do czyszczenia
uzywaj jedynie miekkich narzedzi
wykonanych z plastiku lub drewna.
Nigdy nie uzywaj srodka do czyszczenia
piekarnikbw ani ostrych, spiczastych
badz Sciernych narzedzi. Po usunieciu
resztek jedzenia mozna kontynuowaé
czyszczenie ptyt grzejnych, uzywajac w
tym celu wody z detergentem. Nie
wolno uzywa¢ benzyny ani
rozpuszczalnikow!

- Uwaga! Elementy elektryczne nie
moga stykac¢ sie z woda!

OCHRONA RODOWISKA

Jesli urzadzenie przestato spetnia¢ swoje
zadanie, powinno zosta¢ usuniete w sposéb
minimalizujacy szkode dla $rodowiska oraz
zgodny z obowigzujacymi zaleceniami wtadz
lokalnych. W wigkszosci przypadkow
produkty tego typu mozna odda¢ do
lokalnych zaktaddw utylizacyjnych.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obejmuje nastepujacych

przypadkow:

- Jezeli powyzsze zalecenia nie byty
przestrzegane

- Jezeli urzadzenie poddano modyfikacji
bez upowaznienia

- Jezeli korzystano z urzadzenia w
sposoéb niezgodny z jego
przeznaczeniem, nieostroznie lub
uszkodzono je w inny sposob

- Jezeli uszkodzenia powstaty na skutek
wadliwego dziatania sieci zasilajacej

DANE TECHNICZNE

Napiecie robocze: 230 V - 50 Hz

Moc wyjsciowa: 700 W

Wymiary (W x S x G): 12 x 22,5 x 50 cm
Wymiary plyty grzejnej (S x G): 19 x 16 cm
Kolor : Srebrny

Z powodu ciagtego udoskonalania naszych
produktoéw w zakresie ich dziatania i
wzornictwa, zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzania zmian w produktach bez
uprzedzenia.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za
btedy w druku.
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I'Iepe,u, Ha4YasioM Ucnonb3oBaHA rpunAa -

npoymTanTe JaHHble NHCTPYKLUMK NO
aKcnyaTaumm, 4Tobbl nsbexkarb
noBpeXaeHuA rpunAa n ero HenpaswW/ibHOIoO
ncnonb3oBaHuA. Heobxoanmo obpatnTb
ocoboe BHMMaHWe Ha Mepbl
npepocTopoxHocTu. Mpy nepegaye rpunA
Apyromy nuuy HeobxoAMMO Takxe nepeaarb
3TN MHCTPYKLMM MO KCNyaTaLmu.

KIoY

MHavkarop
Pyuka
BepxHAaA yacTb
BepxHAA HakanvBaemaa nnactmHa
HwXHAA HakannBaemana nnacTmHa
LLIHyp C BUNKOIA 2.
Jlonato4ka
CO60pHbIN NOTOK

© N OA®ND S

MEPbI MPEOOCTOPOXXHOCTU

- HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue rpunsa
MOXET MPUBECTU K TPaBMe U
NOBPEXAEHUIO TPUNA.

- [pwnb cnegyeT MCNONb30BaTh TOMBKO
Nno NPAMOMY Ha3Ha4YeHUHO.
MpounssoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 MNOBPEXAEHMA,

BO3HUKLUME B pe3ynbTaTte -

HenpaBUIbHOTO UCMONb30BaHNA UM
obpaLLeHmA ¢ rpunem (CM. Takxe
YCINOBUA rapaHTun).

- [Nepen BkNtOYEHMEM rpuna B CETb
ybeamTech, 4TO MOLLHOCTb CETU
COOTBETCTBYET MOLLIHOCTM, YKa3aHHOW
Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKNMIN

AaHHbIMW.

3anpeLlyaeTcA nomeLlaTb rpub Unm
LUHYpP rpunA B BOAY UNWN OpYryto
XXnAKocTb. [Npu cnyyanHom nonagaHnm
rpuna B BOAY HEOHXOAMMO HEMeANEHHO
n3BieYb BUSIKY U3 PO3ETKN, A0
NMOBTOPHOTO WUCMOMb30BaHWA rpunsa
Heobxoanmo obpaTuTbCA K
aBTOPU30BaHHOMY CMeLManucTy no
pemMoHTy. O4eHb BaXkHO cobnogaTb
AaHHble MHCTPYKLUWWU, TaK KaK Hann4une
BOZbI B rpusie MOXeT NpUBECTM K
NOPaXKEHNIO ANEKTPUHECKNM TOKOM,
YTO B CBOIO 0O4epenb MOXET NPUBECTU K
cMepTu.

3anpelyaeTcA camocTOATENBHO
OTKpbIBaTb KOPMyC 1 nomMeLlaTb Tyaa
NMOCTOPOHHUE NPeaMEThI.
3anpeLlyaeTcA CNONbL30BaHME rpuna
npv HaNMYMKM BRarn Ha pykax, Ha nony
UM Ha camom rpune. 3anpelaeTca
poTparneaTtbCA A0 BUNKU BNa>KHbIMU
WS MOKPBIMU pyKamu.

HeobxoanMo perynAapHo nNposepATb
LUHYP Ha NpeaMeT NOBPEXAEHUS;
3anpeLyaeTcA UCnonbL30BaHne rpuna,
€CJIN LIHYP MOBPEXAEH, ECNU FPpUnb
nagan vnn 6bin noBpeXaeH Kaknm-
6o nHbLIM obpasom. B cny4ae
NOBPEXAEHWNA IPUNA, LWHYPa U BUINKK
Heob6x0AMMO NMPOBECTUN OCMOTP U1, NP
Heo6X0AMMOCTU, PEMOHT FPUNA,
KOTOprI7I AO0IMKeH BbINOMHATLCA
aBTOpPU30BaHHbLIM cneunasnmcTom; B
NPOTMBHOM Cry4ae BO3MOXHO
NopaXkeHne 3MeKTPUHECKM TOKOM.
3anpelyaeTcA peMOHTUPOBAaTbL rPUnb
CamMOCTOATENBHO.

Kabenb nMTaHuA He [OomkeH ceucaTb C
KpaA cTona, WHyp He JOMKEH KacaTbCcA
ropAYnX NPEAMETOB, a TakKe He
nonagarb B OTKPbITOE Nniams; npu
MCMONb30BaHMN IPUMA LHYP HE JOMXKEH
KacaTtbCA ropAvYmnx yacten rpuna.
3anpelyaeTcA OTKIKYaTb rpunb,
B3ABLUMCb 3a WHyp. CneayeT
hepxxartbcA 3a BUnky. He cnegyet




[onycKaTb BbITArMBaHWA LLIHypa rpunA
W1 yOnuHWUTENA; He crieayeTt
pacnonaraTb LUHYP W YAIUHUTENb Ha
npoxoge. 3anpeLaeTcA NogHNMaTb
rpunb, Aep)kacb 3a LHYP.

- [pwnb He npegHa3HadeH anA
KOMMEPYECKOro NCMONb30BaHUA UK
UCMOMb30BaHMA BHE MOMELLEHWUN.

- He octaBnavTe BKMOYEHHbIV rpynb 6e3
npucmoTpa. Cnegnte 3a AeTbMK,
HaxogAwmMmncAa B65m3un paboTaroLero
rpvnAa. MNMocne ncnonb3oBaHUA rpuna u
nepen ero 04UCTKON HeobxoamMmo
U3BreYb BUSIKY U3 po3eTku. [punb
O4yeHb 6bICTpO HarpeBaeTCA U O4eHb
MendneHHo ocTbiBaeT. CnepyeT
[epXaTbCA TONMbKO 3a PYYKY rpuna.
3anpelyaeTcA cTaBUTb rpunb PALOM C
ropAaYvMM NnpegMeTamu (Hanpumep,
CKOBOPOAAMM UMW Nnevamm) Ui B6nmsm
nerkoBocnaMeHsaoLWMxcA NpeaMeToB
(Hanpumep, B6NM3M 3aHABECOK).

MALLIA C HUSKUM COOEP>XAHEM
XXKUPA

Bnarogapa rpunto ¢ aHTMNpurapHbim
MOKPbITVEM MOXHO FOTOBUTb MNWLLY C
HU3KMM cogepykaHvem >xumpa. Obe
HakanueBaemble nnacTuHbl (4, 5) ¢
aHTMNpUrapHbIM NoKpbITUEM. MNpu
NPUroToBIEHUN HEOBXOAMMO UCMOMbL30BaTb
HeborbLIMEe NopLUMK XX1pa.

Macno, TOMNEHbIN XMP 1 T. M. CTEKAIOT B
CcOOpHbIV NTOTOK, KOTOPbIA pacnonaraeTcaA
NoA Kpaem HUXHeN nnacTuHel rpuna (5).

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- [llocne pacnakoBku ycTponcTea
cnefyeT Takxke yaanuTb YacTu
YMNaKoBKM BHYTPY YCTPOWCTBA.

- [lepen nepBbIM UCMOMb30BAHUEM TPUINA
€ro HeobXo0AUMO OYUCTUTD (CM.
OuuncTka n obenyxusaHue).

- [Npv nepBoM BKOHEHUN MOXET
NoABUTLCA HEBOSbLLON AbIM. OTO

NPOVCXOAUT M3-3a CropaHUA N3NMNLLKOB
marepuarna Ha HakanmBaeMblIx
nnactuHax (4, 5). 3To He ABNAeTCcA

HeuncnpaBHOCTbLIO, HYepe3 HEKOTOpoe
BpeMA BblAaeneHne abiMa NpeKpaTuTCcA.

MCNOJIb30BAHME

MoaroToBbTE NPOAYKTHI ANA
npuroToBneHnA B rpune. Ouuctute
nNpoayKThbl, Ao6aBbTe MapuHa, 1nm
crieuunn no Bkycy. MNMpun Heo6xoaMmMocTH
nonemnTe TOHKUM cnoem macna. lNepepn,
NPUrOTOBJIEHNEM BJIa>XKHBbIM MPOAYKTOB,
Hanpvmep, pbibbl, OHW AOMKHbI
BbICOXHYTb.

BcTaBbTe BUNKY (6) B pO3ETKY.
3aroputca nHamkartop (1),
HakKanmBaemble NNacTUHbl CTaHyT
HarpesatbcA (4, 5).

Mocne Toro Kak MHAMKATOpP NoracHer,
rpunb rotoB K paboTe. NomecTute
NPOAYKTbI ANA NPUrOTOBNEHUA Ha
HVDKHIOK HaKanmBaemyto nnacTuHy (5).
3anpelyaeTcA pacnonarartb Ha
HakKanmBaembIx NnacTuHax
MeTanIM4ecKyto nocyay Unm nocyay ¢
OCTPbIMM KpaAMU, Tak Kak Ha
nnacTuHax nmeeTcA cneunansHoe
aHTMNpurapHoe NokpbITe. Bmecto
3TOro UCMONb3yNTE NpUnaraemyto
nionaTtoyKy (7) unu gepeBAHHYIO Nocyay.
3akpoiTe KpbILKy (3), 4TOObI OHa
3akpblBana BepXHIo YacTb nuwm. Obe
HakanmBaeMmble NnacTuHebl (4, 5)
HarpeBaroTCA, TakuM 06pa3om
YMEHbLLAETCA BPEMA NPUIrOTOBIEHUA.
Bo BpemA npurotToBneHna Macno/>Kmpbl
1 pasnu4Hble COKM MPOAYKTOB CTEKAIOT
C KpaA HWXHeW HakanmBaemon
nnactutbl (5). MoaTomy cnepenw rpuna
cnepyeT yCTaHOBUTb COOPHBIN NMOTOK
(8). LUHyp (6) He ponmkeH HaxoamMTbeA
Ha COOPHOM JIOTKe.

Mpenynpexaerve! Bo BpemA
MCMOMb30BaHNA MeTaJIJIMYECKME HacTun
rPWA CUIIbHO HarpeBatoTCA.
[oTparmBaniTech TONMbKO 40 PyyKM (2).
ByobTe 0CTOPOXHbI, Macno, Xup 1
Opyrve XnaKocTu MoryT
pas3bpbI3rnBaTbCA.




- Bpewma npurotoBneHmA 3aBMCUT OT
Tvna, Beca n pasmepa nuwm. Cnepyvite
crnegytowen Tabnuue:

Muwa Bec Bpemsa npurotosneHua
lambyprep [150 1 | 8 -12 MUHYT
TocThl 1001 | 5-6 MUHYT

- MoxHo B ntoboe BpeMA NpekpaTuTb
NPUroTOBMIEHWE MULLW, BbITAlUMB BUNKY
(6) n3 poseTku. Nocne npuroToBneHuA
MUY BCEraa n3BnekanTe BUNKY 13
pO3eTKW.

OYUCTKA U OBCNY)XXUBAHUE

- Heobxogmmo cneposartb cnegyowmm
Mepam NpesoCTOPOXHOCTU.

- [lepen 04MCTKON rpusb AOMKEH
OCTbITb.

- [1nA O4MCTKMN BHELUHEN MOBEPXHOCTYU
rouna I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe TKaHb, CMO4YEeHHYIO
BOZOW 1 YUCTALLMM CPEeOCTBOM.

- Ouuctka HakanmeaeMmblx NNacTvH (4,
5): cHavana cHumuTE 6onblune KYCKu
OCTaTKOB MULLM. 1A O4NCTKM
UCMONb3YNTE TONbKO MArkue
NIacTUKOBbIE UMW AepeBAHHbIE
npeameTbl. 3anpeLyaeTcA
MCNoNb30BaTb NHCTPYMEHTbI A1A
O4WCTKM MeYen, ocTpble nnm
abpasunBHbIe UHCTPYMEHTHI. [Nocne
yoaneHnA oCTaTKoB MU MOXXHO
NPOAOIHKNTb OYUCTKY HakanmBaeMblxX
NIacTUH C MOMOLLBIO ropAYelt BoAbl 1
MOtoLLero cpeacTBa. 3anpelyaeTca
ncnonb3oBaTtb 6€H3NH nnu
pactBopuTenu!

- NpepynpexpeHue! Ha
3NeKTpUYECKUE 4acTu rpuna He
[ONMXHa nonagartb Boaa!l

COBET B OTHOLUEHUM OKPYXXAIOLLEN
CPE[bI

YTunmusaumio HepaboTaroLero
3MEKTPOHHOrO npubopa cnegyeT NPOBOAUTb
C HaMMeHbLLUMM YLLepboM ANnA OKpy>KatoLen
cpeabl, B COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOLLMMM
npasunamu. B 60nbWMHCTBE CryYaes
crnepyeT OTHECTU YCTPOMCTBO B MECTHOE
npeanpuATye no nepepaboTke.

YCNOBWA TrAPAHTUN

[apaHTVA He pacnpocTpaHAeTcA Ha

cnepytoLme cny4yae:

- HEBbIMOMHEHWE BbileyKa3aHHbIX
VNHCTPYKLNIA.

- BCKpbITWE YCTPOWCTBA.

- HenpaswusbHOE UnKn rpyboe obpatleHne
¢ Np1bopOM, HaHECEHWE NOBPEXKAEHNI
no6oro Buaa.

- HeucnpaBHOCTb BO3HWKMA B
pesynbTare cb60A ANEKTPOCETH.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

Mutanwe: 230 B - 50 Ny,

MowwHocTb: 700 BT

Paamep (B x LU x O): 12 x 22,5 x 50 cm
Pa3mep HakanmBaembix nnactuH (4 x LL):
19x 16 cm

LiBeT: cepebpucTbiv

BBuay noctoAHHOM paboTbl MO yNyYLLEHUIO
(PYHKLIMOHANBHbIX BO3MOXHOCTEN 1
[Ov3aiiHa HallmMx TOBapoB Mbl OCTaBMAEM 3a
cobow NpaBo M3MEHATb u3agenve 6e3
npenBapuTesibHOro ysegomneHua.

MMMOPTEP
Adexi Group

Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXXHble OneYaTKu.







