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[ BEDIENUNGSANLEITUNG

MB111 MINI BACKOFEN (TISCHGRILL) |

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie lhr Gerét ans Netz
anschlieBen, um Schaden durch nicht sachgemaRen Gebrauch zu vermeiden. Beachten Sie
besonders die Sicherheitshinweise. Sollten Sie dieses Gerat an Dritte weitergeben, muss diese
Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.
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1. Netzstecker mit Netzkabel 6. Kriimelschale
2. Backraum 7. Zeitwahluhr
3. Backrost 8. Rote Kontrolllampe
4. Backblech 9. Temperaturregler
5. Glastir

| SICHERHEITSHINWEISE

Falsche Bedienung und unsachgeméfe Behandlung kdnnen zu Stérungen am Gerat und zu
Verletzungen des Benutzers fiihren.

Das Gerat darf nur flr den vorgesehenen Zweck benutzt werden. Bei nicht bestimmungsgeméaem
Gebrauch oder falscher Handhabung kann keine Haftung fir evtl. auftretende Schéden
Ubernommen werden.

Vor Anschluss ans Netz priifen, ob Stromart und Netzspannung mit den Angaben auf dem
Typenschild am Gerat tbereinstimmen.

Gerat und Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen. Sollte das Gerét
dennoch einmal ins Wasser gefallen sein, sofort den Netzstecker ziehen und das Gerat vor
erneutem Gebrauch von einem Fachmann tberprifen lassen. Es besteht Lebensgefahr durch
Stromschlag!

Niemals selbst versuchen, das Gehause zu 6ffnen!

Keinerlei Gegenstande in das Innere des Gehauses fiihren.

Das Gerét nicht mit nassen Handen, auf feuchtem Boden oder wenn es nass ist benutzen.

Den Netzstecker nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen.

Netzkabel und Netzstecker regelméRig auf evtl. Beschadigungen tberpriifen. Im Falle von
Beschadigungen missen Netzkabel und Netzstecker vom Hersteller bzw. einem qualifizierten
Fachmann ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn Netzkabel oder Netzstecker Schéden aufweisen oder
falls das Gerat auf den Boden gefallen sein sollte oder anderweitig beschédigt wurde. In solchen
Fallen das Geréat zur Uberpriifung und evtl. Reparatur in die Fachwerkstatt bringen.

Nie versuchen, das Gerat selbst zu reparieren. Es besteht Gefahr durch Stromschlag!

Das Netzkabel nicht tiber scharfe Kanten hangen lassen und von hei3en Gegenstanden und
offenen Flammen fernhalten. Nur am Stecker aus der Steckdose ziehen.

Einen zusatzlichen Schutz bietet der Einbau einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit einem
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Nennauslsestrom von nicht mehr als 30 mA in der Hausinstallation. Lassen Sie sich von lhrem
Elektroinstallateur beraten.

» Das Kabel sowie ein evtl. benétigtes Verlangerungskabel so verlegen, dass ein unbeabsichtigtes
Ziehen daran bzw. ein Dartberstolpern nicht mdglich ist. Es sollte nie in die Nahe der warmen
Teile des Gerates kommen.

» Wird ein Verlangerungskabel benutzt, muss dieses fir die entsprechende Leistung geeignet sein,
ansonsten kann es zu Uberhitzung von Kabel und/oder Stecker kommen.

» Das Gerét auf eine stabile, ebene und warmebesténdige Flache und nicht in die Nahe von offenen
Flammen (z.B. Gasofen), sowie auBer Reichweite von Kindern stellen.

* Dieses Geréat ist weder fur den gewerblichen Gebrauch noch fiir den Gebrauch im Freien
geeignet.

» Wahrend des Gebrauchs das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen.

« Kinder kénnen die Gefahren, die im unsachgemafien Umgang mit Elektrogeraten liegen, nicht
erkennen. Deshalb elektrische Haushaltsgerate nie von Kindern ohne Aufsicht benutzen lassen.

» Den Netzstecker aus der Steckdose ziehen wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist und vor jeder
Reinigung.

 Vorsicht! Das Gerat steht unter Strom solange es ans Stromnetz angeschlossen ist.

* Vor Ziehen des Netzsteckers das Gerét ausschalten.

» Das Gerét nie an dessen Netzkabel tragen.

| BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE |

* Vorsicht Verbrennungsgefahr! Das Gerat wird wahrend des Betriebes sehr heiR3.
Ofenhandschuhe werden empfohlen.

Nur Nahrungsmittel, die zum Kochen oder Verzehr geeignet sind zubereiten. Keine grof3en Stiicke
Nahrung oder Metallgegenstande in den Miniofen legen, um Risikos zu vermeiden. Ebenfalls kein
Papier, Karton oder Plastik in den Ofen geben.

Den Mini Backofen undedingt sauber halten, da er zur Zubereitung von Lebensmittel dient.
Darauf achten, dass keine Gegenstédnde das Heizelement berlihren. Brandgefahr!

Ol- und Fettzubereitungen kénnen bei Uberhitzung brennen.

Beim Aufbacken von Brot oder beim Toasten keinesfalls 10 Minuten tberschreiten, da andernfalls
das Brot verbrennen konnte.

Nach Gebrauch das Gerat an einem sicheren, von Kindern unzugéanglichen Ort vollkommen
abkiihlen lassen, bevor es gereinigt wird.

« Auf vollstandige Abkiihlung achten, bevor das Gerét gereinigt wird. (siehe Reinigung und Pflege)

[ VOR ERSTER INBETRIEBNAHME |

* Alle Verpackungsmaterialien entfernen.

* Die Zubehorteile alle auspacken, griindlich waschen und abtrocknen.

* Bei erster Benutzung kann es zu einer leichten Geruchs- oder Rauchbildung kommen. Dies ist
jedoch unbedenklich und von nur kurzer Dauer. Auf ausreichende Beluftung achten.

» Den Mini Backofen vor erstmaliger Benutzung 15 Minuten bei hochster Hitze betreiben. Dazu den
Temperaturregler (9) auf Q' und die Zeitwahluhr (7) auf 15 Minuten einstellen.

» Danach den Backofen grundlich auskiihlen lassen und mit einem feuchten Tuch auswischen.
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[BEDIENUNG |

Beim ersten Gebrauch den Mini Backofen mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlie3end
trocknen. Je nach Anwendung Backblech (4) oder Backrost (3) in die Fiihrungen im Backraum
schieben, ggf. das Blech (4) mit einem Fett (Magarine, Butter 0.4.) etwas einfetten.

Den Netzstecker (1) in eine geeignete und ausreichend gesicherte Steckdose stecken.

Eine geeignete Temperatur am Temperaturegler (9) einstellen.

Die Zeitwahluhr (7) auf die gewlinschte Backzeit einstellen. Der Ofen wird dadurch eingeschaltet.
Die Backzeit beginnt und die rote Kontrolllampe (8) leuchtet auf.

Nach Ablauf der Backzeit ertont ein akustisches Signal und die rote Kontrolllampe (8) erlischt.
Um den Backvorgang vorzeitig zu beenden, die Zeitwahluhr (7) auf Position O drehen.

Die Glastur (5) vorsichtig 6ffen. Es wird die Benutzung von Ofenhandschuhen empfohlen.

Die Nahrung herausnehmen.

Nach Gebrauch den Netzstecker(1) aus der Steckdose ziehen.

Wir empfehlen folgende Richtzeiten und -einstellungen:

 Brot tosten, Temperaturregler (9) auf Q stellen:

Gewiinschte Farbe Zeit

Hell ca. 2 Minuten
Mittel ca. 5 Minuten
Dunkel ca. 8 Minuten

Nahrung aufwéarmen, kochen und backen:
Temperatur Hitzegrad Nahrung
70°C warm Teller warmen, Eintépfe

120°C maRig warm Obstkuchen, Pavlova
170°C heil3 Kuchen, Pizza, Gebéack
220°C sehr heil Brot, Muffins

* Braten:

Es wird empfohlen das Fleisch vorher bei 220°C fur ca. 12 Minuten zu braten. Dann die
Temperatur auf 180°C einstellen und die restlliche Bratzeit in der Tabelle ablesen.

Fleischsorte Zeitangabe (Richtwert bei 180°C und 500g Fleisch)

Rind - roh 15 Minuten

Rind - medium 20 Minuten

Rind - gut durch 25 Minuten

Lamm - medium 20 Minuten

Lamm - gut durch 25 Minuten

Kalb - gut durch 30 Minuten

Schwein - gut durch 35 Minuuten

Huhn 25 bis 30 Minuten
* Grillen:

Sorte Zeit

Dinne Wirstchen ca. 3 Minuten pro Seite
Dicke Wiirstchen ca. 4 bis 5 Minuten pro Seite
Steak ca. 6 bis 10 Minuten pro Seite

Achtung! Die angegebenen Zeiten variieren nach personlicher Vorliebe und Dicke der Lebensmittel.
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[REINIGUNG UND PFLEGE |

* ACHTUNG: Vor jeder Reinigung auf jeden Fall den Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und das Gerét ausreichend abkihlen lassen. Sicherheitshinweise beachten!

» Das Gehause mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel reinigen. Keinen
Metallschwamm oder scharfe Scheuermittel benutzen. Das Gerét nicht in Wasser tauchen.

* Der Rost (3) und das Backblech (4) mit Haushaltspapier oder einem feuchten Tuch reinigen. Um
hartnéckige Reste zu enfernen, ein feuchtes Tuch mit mildem Spulmittel verwenden.

* Um die Krimelschale (6) zu entleeren, diese einfach durch nach hinten driicken und nach unten
ziehend entriegeln. Mit einem feuchten Tuch sauberwischen und dann wieder ordnungsgeman
durch erneutes nach hinten und oben driicken verschlief3en.

[TECHNISCHE DATEN |

Betriebsspannung : 230V~ 50Hz
Leistungsaufnahme: 1300 Watt

[GARANTIE UND KUNDENDIENST |

Vor Auslieferung werden unsere Geréate einer strengen Qualitatskontrolle unterworfen. Sollte trotz
aller Sorgfalt bei der Produktion oder beim Transport ein Schaden entstanden sein, bitten wir Sie,
das Gerat zu lhrem Handler zurtickzubringen. Neben den gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen hat
der K&ufer nach seiner Wahl folgenden Garantieanspruch:

Fir das gekaufte Gerat leisten wir 2 Jahre Garantie, beginnend mit dem Verkaufstag. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich auf Material- oder Fabrikationsfehler
zuriickzufiihren sind, durch Instandsetzung oder Umtausch.

Méngel, die infolge unsachgemaler Behandlung des Geréates und Fehler, die durch Eingriffe und
Reparaturen Dritter oder den Einbau fremder Teile entstehen, fallen nicht unter diese Garantie.

MB111/0408

elta GmbH
Carl-Zeiss-Str. 8
63322 Rodermark

Das Gerét ist mit dem CE-Zeichen
c e gekennzeichnet und entspricht damit den

einschlagigen europdischen Richtlinien.
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[ INSTRUCTION MANUAL

Dear Customer,

Please read these Operating Instructions through carefully before connecting your device to the
mains, in order to avoid damage due to incorrect use. Please pay particular attention to the safety
information. If you pass the device on to a third party, these Operating Instructions must also be
handed over.

MB111 MINI OVEN (TABLETOP GRILL) |

[ STRUCTURE |
3 2
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1. Power plug with cable 6. Crumb pod
2. Furnace 7. Timer
3. Grate 8. Red control lamp
4. Baking plate 9. Temperature regulation
5. Glass door

| SAFETY INFORMATION |

» Wrong operation and improper handling can cause problems with the appliance and injury to the
user.

The unit may be used only for the intended purposes. No liability is accepted for damages arising
from improper use or faulty handling.

Before connecting to the mains, please check whether the type of supply and the mains voltage
match with the details given on the nameplate on the appliance.

Do not immerse the appliance and mains plug in water or other fluids. Should the appliance still
fall in water some time, pull out the power plug immediately and have the appliance checked by an
expert before using it again. There is danger to life from electrical shock!

Do not try to open the housing yourself! Do not introduce any kind of objects into the housing.
Do not use the appliance with wet hands, on moist floor or when the ambience is humid.

Do not hold the mains plug with wet or moist hands.

Check the mains plug and mains adapter regularly for damages. In case of damages, have the
power cord and mains plug changed by the manufacturer, or a qualified expert, in order to avoid
danger.

Do not operate the appliance, if power cable or the mains plug shows damage or the unit falls to
the floor or has been damaged otherwise. In such cases, bring the unit to the workshop for
checking and repairs, if necessary.

Do not ever try to repair the unit yourselves. There is danger from electrical shock!

Do not let the power cord hang over sharp edges and keep it away from hot objects and open
flames. Pull the plug itself to remove it from the plug socket.

Installation of a spike protector will offer additional protection with a nominal trigger current of not
more than 30 mA in the house installation. Please consult your installing electrician

The cable as well any extension cable required should be laid such that there will not be any risk
of anyone pulling it inadvertently or tripping over it.
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If a long extension cable is used, it must be suitable for the power supply in question. Otherwise it
causes overheating of the cable and/ or plug.

Set the unit on a rigid, flat and heat-proof surface, not near open flames (such as gas oven) and
operate it out of reach of children.

This appliance is suitable neither for commercial use nor for use outdoors.

Children cannot sense the dangers caused by improper handling of electrical devices.

Do not, therefore, let children use household devices, except under supervision.

Pull out the plug out of the socket, when the appliance is not in use and also before cleaning.
Caution! The appliance is on power so long as it is connected to the power circuit.

Switch off the unit before pulling out the mains plug.

Use only spare parts from the manufacturer or his local dealer.

Never carry the unit by its power cord.

Do not remove individual housing components.

Das Gerdt nie an dessen Netzkabel tragen.

[ SPECIAL SAFETY WARNING |

* Attention — beware of burns! The appliance becomes very hot when in operation. The use of
oven gloves is recommended.

» Only prepare food that is suitable for cooking. To avoid risks, do not put large pieces of food or
metal objects in the mini oven. Also, do not put paper, paper carton or plastic in the oven.

» Maintain a clean mini oven in order to prepare sanitary food.

» Make sure nothing touches the heating part. Beware of fire!

« Oil and fat can burn at high temperatures.

» When baking or toasting bread, never allow it to exceed 10 minutes as the bread may burn.

* After use, let machine cool completely in a safe place, inaccessible to children, before cleaning it.

* Before cleaning let machine cool completely (refer Cleaning and care).

[ BEFORE THE FIRST USE |

* Remove all packaging.

» Unpack all parts, clean and dry them thoroughly.

* At first use there might may be a slight smell or smoke. This is harmless and will last briefly.
Ensure proper ventilation.

+ Before the first use let the mini oven operate for 15 minutes at the highest temperature. Turn the
temperature control (9) to Q and the timer (7) to “15 minutes”.

* After these 15 minutes, let the oven cool completely and clean it with a moistened cloth.
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[ OPERATION |

« Before the first use clean the oven with a moistened cloth and let it dry. Depending on the use put
the baking plate (4) or grate (3) into the furnace. If necessary, put fat (margarine, butter, etc.) on
the baking plate (4).

* Insert the power plug (1) into a suitable, safe socket.

* Select a suitable temperature on the temperature controller (9).

* Put the timer (7) on the desired baking time. This will start the oven. The baking time starts.
The red control lamp (8) lights.

* When the time is over, a signal will sound. The red control lamp (8) turns off.

* To stop the baking early, turn the timer (7) on position 0.

* Open the glass door (5) carefully. The use of oven gloves is recommended.

+ Take the food out.

» When finished, remove the power plug (1) from the socket.

We recommend the following times and adjustments:

* To toast bread, turn the temperature control to Q:

Desired colour Time

Light approx. 2 minutes
Medium approx. 5 minutes
Dark approx. 8 minutes

* Heat food, cook and bake food:
Temperature Heat Food
70°C warm warming up crockery, stews.

120°C moderately warm Fruit cakes, pavlova
170°C hot Cakes, pizza, cookies
220°C very hot Bread, muffins

* Roast:

To roast meat the recommended starting temperature is 220°C for approx. 12 minutes.
After 12 min., turn the temperature control to 180°C and choose the appropriate time setting from
the chart below:

Meat type Time (Guideline for 180°C and 500 g of meat)
beef - raw 15 minutes
beef - medium 20 minutes
beef - well done 25 minutes
lamb - medium 20 minutes
lamb - well done 25 minutes
calf - well done 30 minutes
pork - well done 35 minutes
chicken 25 to 30 minutes
* Grill:
Type of meat Time
thin sausages approx. 3 minutes for each side
thick sausages approx. 4 to 5 minutes for each side
Steak approx. 6 to 10 minutes for each side

Attention ! Times can vary depending on personal preference and thickness of the food.
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[ CLEANING AND MAINTENANCE |

» ATTENTION: Before cleaning, always remove the power plug from the socket and let the
appliance cool completely. Always follow the safety observations!

* Clean the case with a soft, moistened cloth and mild detergent. Do not use a metal sponge or
abrasive cleaning agent. Do not submerge the machine in water.

+ Clean the roast (3) and the baking plate (4) with a paper towel or a moistened cloth. To clean
tough stains or rust, use a moistened cloth with mild detergent.

» To empty the crumb pod (6), you first must unlock it by pushing it backwards and then pulling it
down. Clean with a moistened cloth. Replace it by pushing back and up to lock it into place.

[ TECHNICAL DATA |

Operating voltage : 230V~ 50Hz
Power input : 1300 watt

| GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE |
Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has
occurred during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to
statutory legal rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following
guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. During
this period we will remedy all defects free of charge, which can be demonstrably attributed to
material or manufacturing defects, by repair or exchange.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions
and repairs by third parties or the fitting of non-original parts, are not covered by this guarantee.

c € approved
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[ MODE D’EMPLOI MB111 MINI-FOUR (GRILL POUR DESSUS DE TABLE) |  Assurez-vous que le cordon électrique ne repose pas sur une aréte tranchante et tenez-le éloigné
Cheére Cliente, cher Client, des_ objets chauds et des ﬂamr‘nesi vives. Pour le retirer de la prise électrique, tirez uniquement sur
Avant de brancher votre appareil, il est indispensable, pour la sécurité d’emploi du matériel, de lire la fiche et non sur le cordon [ui-méme. _ _ L o
attentivement le présent manuel d'utilisation et de respecter, en particulier, les consignes de * Vous obtiendrez une protection supplémentaire en installant chez vous un dispositif de sécurité
sécurité. Si cet appareil est cédé a des tiers, ne pas oublier de joindre le présent mode d’emploi. contre les courants différentiels résiduels (DDR 30 mA). Demandez conseil a votre électricien.
* Placez le cordon et son éventuelle rallonge de telle sorte qu'il soit impossible de tirer dessus par
[ STRUCTURE | inadvertance ou de les arracher avec les pieds.
* Si vous utilisez une rallonge, assurez-vous qu’'elle est adaptée a la puissance électrique requise.
3 2 Si tel n'est pas le cas, la rallonge peut provoquer une surchauffe du cordon et/ou de la fiche.
Oc » .  Posez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur. Ne placez jamais
I'appareil a proximité d'une flamme (plaque de cuisson au gaz, par exemple) et tenez-le hors de
m portée des enfants.
(@ Pt + Cet appareil n’est pas congu pour un usage professionnel ni pour une utilisation en plein air.
* Les enfants ne sont pas conscients du danger inhérent a I'usage non conforme des appareils
), T ® électroménagers. C’est pourquoi il ne faut jamais laisser un enfant utiliser un appareil
4 ., électroménager sans la surveillance d’un adulte.
7 Q » Débranchez la fiche lorsque I'appareil n’est pas utilisé et avant chaque nettoyage.
‘ @5 7 o « Attention ! L'appareil reste sous tension aussi longtemps qu'il est raccordé au réseau électrique.
OW)U_.' + Avant de retirer la fiche de la prise électrique, éteignez I'appareil (interrupteur de marche-arrét).
5 6 5 « Utilisez uniquement les piéces détachées du fabricant ou de son représentant local.
1. Cordon de secteur avec fiche 6. Cosse a miettes * Ne suspendez pas I'appareil au bout de son cordon électrique.
2. Four 7. Minuterie * Ne retirez aucune piéce du boftier.
3. Crille 8. Lampe témoin rouge [REMAROUES SPECIALES DE SECURITE \I
4, Plat a cuisson 9. Régulateur de température — - - - —
5. Porte en verre * ATTENTION — danger de brdlures ! L'appareil devient trés chaud pendant de ['utilisation.

L'emploi de maniques est recommandé.
* Préparer uniquement des aliments convenant a la cuisine au four. Afin d’éviter des incidents, ne

[ CONSIGNES DE SECURITE |

+ Toute manipulation incorrecte ou utilisation impropre de I'appareil peut provogquer des dommages pas mettre de grands morceaux de nourriture ou des objets métalliques dans le mini four. Ne pas
matériels et des blessures corporelles. mettre non plus du papier, carton ou plastique dans le four.
* L'appareil a été congu pour une destination bien précise. Tout usage non conforme & cette + L'appareil étant employé pour la préparation de nourriture, toujours le garder propre.
destination et toute manipulation incorrecte de I'appareil peuvent provoguer des dommages pour  S'assurer que rien n'est en contact avec la résistance. Risque d'incendie!
lesquels notre responsabilité ne saurait étre engagée. * L'huile et les matieres grasses brllent a haute température.
 Avant de raccorder I'appareil au réseau électrique, assurez-vous que la tension et le type « En faisant cuire ou griller le pain, ne jamais excéder 10 minutes car le pain pourrait brdler.
d’alimentation sont conformes aux prescriptions indiquées sur la plaque signalétique de I'appareil.  Aprés emploi, laisser I'appareil complétement refroidir dans un lieu slr et inaccessible aux enfants
* Ne plongez jamais I'appareil ou la fiche d’alimentation dans I'eau ou dans tout autre liquide. Si avant de le nettoyer.
I'appareil devait tomber dans I'eau par inadvertance, débranchez immédiatement la fiche + Avant de nettoyer I'appareil, le laisser completement refroidir (se référer a Nettoyage et Soin).

d’alimentation et faites contrdler I'appareil par un professionnel avant toute nouvelle utilisation. Un

choc électrique pourrait étre mortel ! LAVANT LA PREMIERE UTILISATION |

» N’essayez jamais d’ouvrir vous-méme le boitier de I'appareil ! Et n’introduisez aucun objet ni outil : Rgtlrer tous les embg!lages. 5
a lintérieur du boftier.  Déballer toutes !?s ple_c_es,.les nettoyer‘ et les sécher. ) _ ) _ _

« N'utilisez jamais I'appareil si vous avez les mains mouillées, si le sol est humide ou si I'appareil est * Lors de la premiere utilisation, une Iégere odeur ou fumée pourraient émerger. Cela est inoffensif
mouillé. et ne durera qu’un court moment. S’assurer d’une ventilation appropriée.

« Ne saisissez jamais la fiche d'alimentation avec les mains humides ou mouillées. . A\_/ant la pren_m_ére ut|I|sat!on, faire fonctlonn,er le mini four & la plus h_aute t_empérature penqlant 15

« Contrdlez réguliérement le cordon d'alimentation ainsi que sa fiche, afin de détecter tout dommage minutes. Positionner le régulateur de température (9) sur {J et la minuterie (7) sur « 15 minutes ».
éventuel. En cas de détérioration, et afin d'éviter tout danger, faites remplacer le cordon et la fiche * Ensuite, laisser le four completement refroidir et le nettoyer au moyen d'un chiffon humide.

par le fabricant ou par un professionnel qualifié.

Ne mettez jamais I'appareil en service si le cordon ou la fiche est défectueux, si I'appareil est
tombé par terre ou s'il est endommagé d’une quelconque fagon. Dans un tel cas, faites controler
et réparer I'appareil dans un atelier qualifié.

N’essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme. Il existe un réel danger de décharge électrique !

[e]



[ FONCTIONNEMENT

 Avant la premiére utilisation, nettoyer le four a I'aide d’un chiffon humide et le laisser sécher. Selon
les besoins, mettre le plat a cuisson (4) ou la grille (3) dans le four. Si nécessaire, graisser
(margarine, beurre, etc.) le plat a cuisson (4).

Brancher la fiche (1) a une prise sdre et appropriée.

Choisir une température appropriée sur le régulateur de température (9).

Mettre la minuterie (7) sur le temps de cuisson désiré. Cela mettra en route I'appareil. La cuisson
commence. La lampe témoin rouge (8) s'allume.

Lorsque le temps de cuisson est terminé, un signal sonore sera émis par I'appareil. La lampe
témoin rouge (8) s'éteint.

Pour arréter la cuisson tot, mettre la minuterie (7) sur la position 0.

Ouvrir soigneusement la porte en verre (5). L'emploi de maniques est recommandé.

Retirer la nourriture du four.

 Aprés emploi, débrancher la fiche (1) de la prise.

Nous recommandons les durées et ajustements suivants :

+ Pour faire griller du pain, mettre le régulateur de température sur {3 :

Couleur désirée Temps de cuisson
Clair env. 2 minutes
Moyen env. 2 minutes
Foncé env. 2 minutes

Réchauffer et cuisiner des aliments:

Température Chaleur Aliments
70°C chaleureux échauffer des assiettes, rago(t
120°C peu chaleureux gateau aux fruits
170°C chaud gateau, pizza, biscuits
220°C trés chaud pain, muffins
* Rétir:

Il est recommandé de rétir la viande a 220°C pendant approximativement 12 minutes.
Puis mettre la température sur 180°C et consulter le tableau pour les autres temps de cuisson.

Type de viande Temps (180°C et 500 g boeuf)
Boeuf — cru 15 minutes
Boeuf — a point 20 minutes
Boeuf — bien cuit 25 minutes
Agneau — a point 20 minutes
Agneau- bien cuit 25 minutes
Veau - cuit 30 minutes
Porc — bien cuit 35 minutes
Poulet 25-30 minutes
* Griller:
Type de viande Temps de cuisson
Saucisses fines env. 3 minutes chaque parti
Saucisses épaisses env. 4-5 minutes chaque parti
Steak env. 6-10 minutes chaque parti

Attention! Les durées peuvent varier selon les préférences personnelles et I'épaisseur des
aliments.
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[NETTOYAGE ET ENTRETIEN |

« ATTENTION: Avant le nettoyage, s’assurer que la fiche est débranchée et laisser I'appareil
complétement refroidir. Il est nécessaire de lire les remarques de sécurité !

 Nettoyer I'appareil au moyen d’un chiffon doux et humide, ainsi qu’avec un détergent doux. Ne pas
employer une éponge abrasive ou des abrasifs. Ne pas mettre I'appareil sous I'eau.

« Nettoyer le gril (3) et le plat a cuisson (4) a I'aide de sopalin ou d'un chiffon humide. Pour nettoyer
les restes persistants, utiliser un chiffon humide et un détergent doux.

* Pour vider la cosse a miettes (6), la débloquer en la poussant vers I'arriére puis en la tirant vers le
bas. La nettoyer au moyen d’'un chiffon humide. Puis la pousser vers I'arriére et la tirer vers le
haut pour la rebloquer.

[ INFORMATIONS TECHNIQUES |

Tension : 230V~ 50Hz
Puissance : 1300 watt

[ GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE |

Nos appareils ont fait I'objet d’'un contréle qualité scrupuleux, avant de quitter 'usine. S'il arrivait,
malgré tout le soin apporté a la production et au transport, que I'appareil soit endommagé, nous
vous prions de bien vouloir le retourner a votre revendeur habituel. Outre les garanties Iégales, nous
accordons les garanties suivantes :

Nous garantissons I'appareil contre tout défaut de fabrication ou vice de matiére pendant une
période de 2 ans, a compter de la date d’achat. Pendant cette période nous nous engageons a le
réparer ou a le remplacer.

La garantie ne s’appliquera pas en cas d'utilisation incorrecte de I'appareil ou de défauts résultant
d’'une intervention ou réparation par une tierce personne ou de remplacement par des pieces autres
que les piéces originales.

Agréé
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[ HASZNALATI UTASITAS
Tisztelt vasarlonk!

Mielobtt a halozathoz kdtné a készilleket, a nem rendeltetésszerii hasznalatbol szarmazo karok
elkerlilése érdekében keérjuk figyelmesen olvassa végig a Hasznalati Utmutatot. Kérjuk forditson
kulondsen nagy figyelemet a biztonsagi tajekoztatora.Ha harmadik félnek adja at a keszuléeket, a
Hasznalati Utmutatot is adja at.

| FELEPITES |

MB111 MINI SUTO (ASZTALI ROSTELY) |
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1. Halozati kabel csatlakozoval

6. Morzsagyjtd

2. Sutotéer 7. ldozitd

3. Sutbracs 8. Piros kontrollfeny
4. Tepsi 9. Hofokszbalyzd

5. Uvegajtd

[ BIZTONSAGI ELOIRASOK |

+ A készuléek helytelen és hozza nem értd hasznalata kart okozhat a készulekben, és balesetet
okozhat hasznalojanak.

A készulék csak eredeti rendeltetesének megfeleléen hasznalhato. Nem rendeltetésszeru
hasznalat vagy helytelen Uzemeltetés esetén nem vallalunk felelésséget az ebbdl eredd hibakért.
A halbzathoz valb csatlakoztatas eldtt ellenérizzik, hogy az aram-nem és a halozati feszultség a
készuléek adattablajan talalhato felirattal megegyezik-e.

Tilos a keszuleket és a halozati csatlakozot vizbe vagy mas folyadékba martani. Ha a készulek
mégis vizbe esne, azonnal huizzuk ki a csatlakoz6t a halozatbol, és az Ujboli Uzembe helyezés
elott a keszuléeket vizsgaltassuk meg szakemberrel. Ennek hianyaban az Uizemeltetés
életveszélyes, aramités veszélye all fenn.

Tilos a keszulekhazat felnyitni. Tilos barmilyen targyat a készulékhaz belsejebe bedugni.

Tilos a készulek Uzemeltetése vizes kézzel, vizes padlon, vagy ha maga a készulék vizes.

Tilos a halozati csatlakoz6t vizes vagy nedves kézzel megfogni.

Rendszeresen vizsgaltassuk meg a héalozati csatlakozo kabelt és a haldzati csatlakozot, hogy az
esetleges meghibasodast kiszirjuk. Meghibasodas esetén a halozati csatlakozo kabelt és a
halozati csatlakozot cseréltessik ki a gyartoval vagy szakemberrel. Ezaltal elkerulhetd a
balesetveszély.

Ne helyezziik Uzembe a készuléket, ha a halbzati csatlakozbd kabel vagy a halbzati csatlakozd
hibas, vagy ha a készulék a foldre esett vagy mas modon megrongalodott. Ebben az esetben
vigyuk a készuléket vizsgalat ill. javitas céljabol szakszervizbe.

Ne kiséreljuk meg a készuleket magunk megjavitani, mert aramités veszélye all fenn.

Ugyeljunk arra, hogy a halozati csatlakozo6 kabel ne akadjon meg éles peremeken, és tartsuk tavol
forrd targyaktol es nyilt langtol. Csak a csatlakozonal fogva hiizzuk ki az aljzatbol.

Tovabbi vedelemmel szolgal a beépitett hibaaram-védd berendezés, amelynek névleges kioldasi
arama nem haladja meg a 30 mA-t haztartasi kivitelnél. Kérje ki villanyszereldje tanacsat!

H

A halozati csatlakozo kabel és az esetlegesen szilkséges hosszabbito kabel elhelyezésénél

ugyeljunk arra, hogy ne rantsuk meg azokat, és ne botoljunk meg bennuk.

Megfeleld6 amperszami hosszabbitd kabelt hasznaljunk, hogy elkerlljuk a kabel, illetve a

csatlakozo aljzat tulmelegedését.

A készuléket stabil, sik &s hdallo feluletre helyezziik. Tartsuk tavol a nyilt langtol (pl. gaztuzhely),

és ugyeljunk arra, hogy gyermekek altal el nem érhet6 helyen Uzemeltessuk.

A készulek nem alkalmas sem ipari hasznalatra, sem a szabadban val6 izemeltetésre.

» A gyermekek még nem képesek felmémi az elektromos készulékek helytelen Uzemeltetésebol
fakadd veszélyeket, ezért ne hagyjuk, hogy gyermekek elektromos haztartasi készulekeket
felugyelet nélkul hasznaljanak!

» Hlzzuk ki a halozati csatlakoz6t az aljzatbol, ha a készulek nem Uizemel ill. minden tisztitas el6tt.

+ Vigyazat! A készulek egészen addig aram alatt van, amig a halozathoz csatlakoztatva van.

+ Mieldtt a halozati csatlakozoét kihizzuk, kapcsoljuk ki a készuléeket!

+ Csak a gyartd vagy helyi képviselbje altal forgalmazott potalkatrészek hasznalhatoak!

+ Tilos a készuléket a halozati csatlakozd kabelnél fogva felemelni.

« Tilos eltavolitani a készulekhaz barmely elemét.

[ BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES |

+ Egésveszely: Hasznalatkor a burkolat rendkivil magas homérsékletre hevil. Hasznaljon
vedokesztylt!

+ Csak élelmiszert tegyen a készulékbe. Biztonsagi okokbol ne tegyen nagy darab ételeket vagy
femtargyakat a sttobe. Ne tegyen papirt, kartont vagy mlanyagot a sutobe.

» Mivel a siutd elelmiszer elkészitésére valo, tartsa azt tisztan.

+ Ugyeljen arra, hogy a fltdtesttel semmi ne érintkezzen kozvetlenil. Egésveszély!

+ Olaj- és zsirszarmazékok forr6d allapotban égési sérulést okozhatnak.

+ Kenyér vagy piritds készitésénél ne hasznaljon 10 percnél hosszabb idbt, mert a kenyér megéghet.

+ Hasznalat utan a készuléket egy biztonsagos, gyermek szamara nem hozzaférhetd helyen hagyja
kihtIni, majd tisztitsa meg.

« Tisztitas elott a keszulék teljesen ki kell, hogy huljon (lasd a Tisztitas és karbantartas cimu részt).

[ ELSO HASZNALAT ELOTT |

+ Tavolitson el minden csomagolast.

» Minden elemet csomagoljon ki, alaposan mosson és szaritson meg.

+ Elsb hasznalatkor enyhe szag vagy fust szivaroghat ki. Ez azonban biztonsagos, és csak rovid
ideig tart. A készuleknek biztositson megfeleld szellbzést!

+ Elsd hasznalat eldtt a minisutot maximalis hbmérsékleten hagyja 15 percig bekapcsolva. Ehhez
allitsa a hofokszabalyzot (9) (O allasba és az idozitot 15 percre.

» Ezuéan hagyja azt kihilni &s nedves ruhaval tisztitsa meg.
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[ HASZNALAT |

+ Elsd hasznalat eldtt a minisutét nedves ruhaval tisztitsa meg és alaposan torblje szarazra.
Suteshez a tepsit (4) vagy a sutoracsot (3) hasznalhatja. Ha a tepsit (4) hasznalja, azt vajjal vagy
margarinnal kenje ki.

+ A csatlakozot (1) dugja be egy megfeleld falialjzatba.

+ A hofokszabalyzot (9) allitsa a kivant allasba.

+ Az idbzitot (7) allitsa a kivant allasba. A készulék bekapcsolt allapotban van. A sutési idd elindult.
A piros ellenbrzblampa (8) kigyullad.

+ A sutesi idd lejartat hangjel jelzi. A piros ellendrzélampa (8) kialszik.

+ Ha a sutést az ido lejarta elbtt be akarja fejezni, a hofokszabalyzot (9) allitsa a 0 allasba.

+ Az Uivegaijtot (5) ovatosan nyissa ki. Hasznaljon megfeleld veddkesztylt!

+ Vegye ki az elkészult ételt.

+ A csatlakozot (1) hiizza ki a falialjzatbol.

A kbvetkez6 beallitasokat javasoljuk.

- Kenyer és piritos, a hbfokszabalyozot allitsa O allasba.

Kivant szin 1d6

Vilagos Kb. 2 Perc
Kobzepes Kb. 5 Perc
Sotet Kb. 8 Perc

Etelmelegites, fozés, sutés
Hoémérséklet Hoéfok Etelfajta
70°C Meleg Meleg és egytalételek

120°C Kbzépmeleg Gyumblcstorta, Pavlova
170°C Forrd Sutemeény, pizza, linzer
220°C Igen forrd Kenyér, zsomle

+ Grillezés:

Hussutéshez elbszor 220°C-ot és korulbelul 12 percnyi sutési idot javasolunk.
Ezutan a hdmérsékletet allitsa 180°C-re és kdvesse a tablazatot.

Husféle 1d6 (180°C és 500g his)
Marha — véres 15 perc
Marha — kbzepes 20 perc
Marha — atsutve 25 perc
Birka — kdzepes 20 perc
Birka — atsutve 25 Perc
Borju — atsutve 30 Perc
Sertés — atsitve 35 Perc
Csirke 25-30 Perc
+ Grillezés:
Fajta 1d6
Vekony kolbasz 3 perc mindkét oldalon
Vastag kolbasz 4-5 perc mindkét oldalon

Marhaszelet (szték) 6-10 perc mindkét oldalon

Figyelem! A fentiek a his vastagsagatol és izlestol fuggben valtozhatnak.
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[ TISZTITAS ES KARBANTARTAS |

+ FIGYELEM: Gy6zodjon meg, hogy a taparam csatlakozo ki van hiizva, és hagyja a sutot
kihtilni! Csakis a biztonsagi el6iras betartasaval vegezheto!

+ A Kulsb boritast puha, nedves ruhaval, szukség esetén enyhe mosogatbszeres oldattal tisztitsa. Ne
hasznaljon femsirolot vagy éles targyat. A készuléket ne tegye vizbe.

+ A tepsit (4) és a sutoracsot (3) papirral vagy vizes ruhaval tordlje at. Makacs szennyezddéseket
nedves ruhaval és mosogatoszerrel tavolithat el.

+ A morzsgylijtd (6) kiuriteséhez egyszerlien hlizza azt ki a helyérdl. Majd vizes ruhaval tordlje at,
ezutan helyezze vissza a készulékbe.

[ MUSZAKI ADATOK |

Aramforras : 230V~ 50Hz
Kimenb teljesitmény : 1300 Watt

[ GARANCIAFELTETELEK ES UGYFELSZOLGALAT |

Készulékeinket szallitas elott rendkivil pontos mindségi ellendrzésnek vetjuk ala. Ha ennek ellenére
gyartas vagy szallitas kdzben karosodas tortéent, kérjuk, juttassa vissza a készuléket a
kereskedodnek. A torvény altal meghatarozott jogokon kivul a vasarlo a kdvetkezb garancia
értelmében is koveteléssel élhet:

A megvasarolt készulékekre 2 év garanciat biztositunk, a vasarlas napjatol szamitva. Ezalatt az
idoszak alatt ingyen vallalunk minden javitast, amely bizonyithatban gyartasi vagy anyaghibanak
tudhato be. Ekkor vagy kicseréljuk készulekét, vagy ingyen megjavitjuk. Nem érvényes a garancia
azokra a meghibasodasokra, melyek helytelen hasznalat vagy harmadik személy altal torténd
javitas, beavatkozas vagy nem gyari alkatrész behelyezése kbdzben vagy utan jonnek létre.

C € altal elismert



MB111 MINI FORNO (GRILL DA TAVOLO) |

[ LIBRETTO ISTRUZIONI
Gentile cliente,

Per evitare eventuali danni e rischi risultanti da un uso erroneo, leggete attentamente il presente
libretto istruzioni prima di adoperare I'apparecchio. Badate a sempre osservare i cenni di sicurezza.
Se l'apparecchio viene consegnato a terzi, consegnare anche le istruzioni per I'uso.

[ STRUTTURA |
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1. Spina e cavo di corrente 6. Vassoio estraibile raccolta briciole
2. Fornace 7. Timer
3. Grate 8. Lampadina di controllo arancione

4. Piastra di cottura
5. Sportello di vetro

[ INFORMAZIONI DI SICUREZZA |

Un uso errato e non appropriato puo causare guasti all'apparecchio e lesioni alle persone.
L'apparecchio puo solo essere usato per gli scopi previsti. In caso di impiego non conforme all'uso
previsto o errato il produttore non é responsabile degli eventuali danni risultanti.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete controllare che il tipo di corrente e la tensione di rete
corrispondano ai dati riportati sulla targhetta d'identificazione.

Non immergere I'apparecchio e la spina in acqua o altri liquidi. Se tuttavia I'apparecchio fosse
caduto in acqua, togliere subito la spina e prima di riutilizzarlo farlo controllare da un tecnico.
Pericolo di vita a causa di scariche elettriche

Non provare mai ad aprire l'alloggiamento. Non inserire alcun oggetto all'interno
dell'alloggiamento.

Non toccare I'apparecchio con le mani bagnate, sul pavimento umido o se & bagnato.

Non afferrare mai la spina di corrente con le mani bagnate o umide.

Controllare regolarmente che il cavo e la spina non siano danneggiati. In caso di danni il cavo e la
spina devono essere sostituiti dal fabbricante o da un tecnico qualificato onde evitare pericoli.

Non mettere in funzione I'apparecchio se il cavo o la spina mostrano danni, se I'apparecchio
dovesse cadere per terra 0 se fosse stato danneggiato in altro modo. In tal caso portare
I'apparecchio in un centro specializzato per una verifica ed eventuale riparazione.

Non cercare mai di riparare da soli I'apparecchio. Pericolo a causa di scariche elettriche

Non appendere il cavo di rete su bordi taglienti e tenerlo lontano da oggetti roventi e fiamma
libera. Togliere solo la spina dalla presa.

Montando un dispositivo di protezione da corrente di guasto con una corrente di apertura nominale
non superiore a 30 mAin dell'impianto domestico si ottiene una protezione supplementare.
Informarsi presso il proprio elettricista.

Posare il cavo e un eventuale prolunga necessaria in modo che non sia possibile estrarli
involontariamente oppure inciamparci dentro.

9. Regolazione temperatura

Se si utilizza una prolunga, deve essere adatta a questo apparecchio. Altrimenti il cavo e/o la
spina possono surriscaldarsi.

Poggiare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente al calore, non metterlo in
funzione nei pressi di fiamme libere (per es. cucine a gas), e tenerlo fuori dalla portata dei
bambini.

Questo apparecchio non € adatto per un uso industriale o per un impiego all'aperto.

I bambini non sono in grado di riconoscere i pericoli causati dall'uso non appropriato di apparecchi
elettrici.

Pertanto non far mai utilizzare gli elettrodomestici da bambini senza adeguato controllo.
Togliere la spina dell'apparecchio dalla presa quando non lo si usa e prima di pulirlo.
Attenzione! L'apparecchio & sotto tensione finché é collegato alla rete elettrica.

Prima di togliere la spina di corrente spegnere |'apparecchio.

Si possono usare solo ricambi originali del fabbricante o del rivenditore locale.

Non tirare mai I'apparecchio dal suo cavo di rete.

Non si devono rimuovere singole parti dell'alloggiamento.

[ SPECIALI NOTE DI SICUREZZA |

+ Attenzione — pericolo di ustioni! L'apparecchio si surriscalda durante il funzionamento. Si
consiglia I'utilizzo di guanti di gomma.

« Si preparino solo cibi che siano adatti alla cottura. Per evitare rischi, non mettete grossi pezzi di
cibo od oggetti di metallo nel miniforno. Evitate anche di mettere carta, cartone o plastica nel
forno.

« Tenete il miniforno il piu pulito possibile in quanto viene utilizzato per la preparazione di cibi.

* Assicuratevi che niente tocchi le pareti di riscaldamento. Pericolo d’ustioni!

* Olio e grassi possono bruciare ad alte temperature.

» Quando si cuoce o si tosta pane, non oltrepassate i 10 minuti di cottura altrimenti potrebbe
bruciare.

 Dopo l'utilizzo, lasciate raffreddare completamente la macchina in un luogo sicuro lontano dalla
portata dei bambini prima di pulirlo.

* Prima di pulire la macchina lasciate che si raffreddi completamente. (rif. Pulizia e cura).

[ PRIMA DEL PRIMO USO |

» Rimuovere tutto il materiale d’imballaggio.

* Togliere tutte le parti dai pacchi, pulirle completamente e lasciare asciugare.

« Al primo utilizzo ci potrebbe essere un leggero odore o fumo. Cio non & assolutamente nocivo e
durera solo un breve tempo. Assicurate una corretta ventilazione.

* Prima del primo uso, lasciate funzionare il miniforno per 15 minuti alla massima temperatura.
Posizionare il controllo temperatura (9) su Q ed il timer (7) su “15 minuti”.

* In seguito, lasciate che il forno si raffreddi completamente e pulitelo con un panno umido.




[ FUNZIONAMENTO

 Prima del primo uso, pulite il forno con un panno umido e lasciatelo asciugare. A seconda dell’uso,
posizionare la piastra di cottura (4) o la grata (3) all'interno della fornace. Se necessario,
aggiungete grassi (margarina, burro ecc.) sulla piastra di cottura.

* Inserite la spina (1) in una presa adatta e sicura.

* Selezionate una temperatura adatta sul controllo temperatura.

* Posizionate il timer (7) sul tempo di cottura desiderato. Cio avviera il forno. Il tempo di cottura ha
inizio. La lampadina di controllo (8) s'illuminera.

 Quando il tempo scade, si udira un segnale acustico La lampadina di controllo (8) si spegnera.

* Per interrompere la cottura anzitempo, girate il timer sulla posizione 0.

* Aprite lo sportello (5) con attenzione. Si raccomanda I'utilizzo di guanti.

* Estrarre il cibo.

* Dopo l'uso, staccate la spina (1) dalla presa.

Si raccomandano i seguenti tempi e regolazioni:

* Per tostare il pane, girate il controllo di temperatura su Q:

Colore desiderato Tempo
Leggero Circa 2 minuti
Medio Circa 5 minuti
Scuro Circa 8 minuti

Riscaldamento cibi, cottura cibi:

Temperatura Riscaldare Alimenti
70°C Caldo Riscaldare piatti, stufati
120°C Moderatamente caldo Frutta, torte, paviova
170°C Molto caldo Torta, pizza, biscotti
220°C Caldissimo Pane, tortine
* Arrosto:

Si raccomanda di arrostire la carne a 220°C per circa 12 minuti.
Portare quindi la temperatura sui 180° e basarsi sulle seguenti tabelle per i tempi di cottura:

Tipo di carne tempo (180°C e 500 g di carne)
Carne- al sangue 15 minuti
Carne — cotta 20 minuti
Carne — ben cotta 25 minuti
Agnello — cotto 20 minuti
Agnello — ben cotto 25 minuti
Vitello — ben cotto 30 minuti
Maiale — ben cotto 35 minuti
Pollo 25-30 minuti
* Griglia:
Tipo di carne tempo
Salsicce sottili Circa 3 minuti per lato
Salsicce spesse Da 4 a 5 minuti circa per lato
Bistecca Da 6 a 10 minuti circa per lato

Attenzione! | tempi possono variare secondo i gusti personali e lo spessore del cibo.

[ PULIZIA E MANUTENZIONE |

» ATTENZIONE: Prima di pulire, staccare sempre la spina dalla presa e lasciare che
|"apparecchio si raffreddi completamente. Le note di sicurezza vanno osservate
rigorosamente.

Pulite il complesso con un panno soffice ed umido nonché un detergente delicato. Non usate una
spugna di metallo o abrasivi in generale. Non tenete I'apparecchio sotto I'acqua.

Pulite la grata e la piastra di cottura (4) con carta da cucina o umidificata. Per rimuovere lo sporco
resistente, utilizzate un panno umidificato con un detergente delicato.

Per vuotare il vassoio estraibile (6) sbloccatelo spingendolo all'indietro e quindi tiratelo verso I'alto.
Pulitelo con un panno umido, quindi spingetelo di indietro e verso I'alto per bloccarlo nuovamente.

[ DATI TECNICI |

Voltaggio di funzionamento : 230V~ 50Hz
Corrente 1300 watt

| GARANZIA E SERVIZIO CLIENTI |

Prima della conségna i nostri prodotti sono sottoposti a rigorosi controlli di qualita.

Nonostante cid, se danni dovessero essere stati causati durante la produzione o il trasporto, per
favore restituite il dispositivo al venditore. In aggiunta ai diritti stabiliti dalla legge, I'acquirente ha la
possibilita di usufruire, nei  termini indicati della seguente garanzia:

Per il dispositivo acquistato forniamo 2 anni di garanzia, a partire dalla data di acquisto. Durante
guesto periodo correggeremo ogni possibile difetto gratuitamente, se € dimostrato che tale anomalia
e dovuta a difetti del materiale o di fabbricazione, provvederemo alla riparazione o sostituzione del
prodotto.

Difetti dovuti ad uso improprio di questo dispositivo, o cattivo funzionaménto causato da riparazioni
eseqguite da terzi, oppure all’'uso di parti non originali, non sono coperti da questa garanzia.

c E Omologazione
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MB111 MINI HORNO (PARILLA DE MESA) |

[ MANUAL DE INSTRUCCIONES

Estimado cliente,

Por favor lea las instrucciones de uso con atencion antes de conectar su aparato a la red eléctrica,
para evitar dafios que un uso no adecuado pudiese provocar. Observe especialmente las
indicaciones de seguridad. Si cede este aparato a terceras personas, debera entregar las
instrucciones de uso con él.

[ ESTRUCTURA
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1. Corddn con enchufe 6. Caja para las migajas

2. Horno 7. Temporizador

3. Parrilla 8. Lampara de control roja

4. Bandeja del horno 9. Regulador de temperatura
5. Puerta de vidrio

[ INDICACIONES DE SEGURIDAD

Un manejo inadecuado puede provocar averias en el aparato y lesiones en el usuario.

El aparato sélo debe usarse para el fin para el que esta concebido. La garantia no cubre los
eventuales dafios ocasionados por un uso contrario a las prescripciones establecidas o por un
manejo inadecuado del aparato.

Antes de conectar el aparato a la red, asegurese de que el tipo de corriente y la tensién de red
coinciden con los datos que figuran en la placa indicadora del aparato.

No sumerja el aparato ni el enchufe en agua o cualquier otro liquido. En caso de que el aparato
cayese al agua, desconecte inmediatamente el enchufe y haga que un técnico revise el aparato
antes de usarlo de nuevo, ya que de lo contrario corre el riesgo de electrocutarse.

iNo intente nunca abrir usted mismo la carcasa! No introduzca ningin objeto en su interior.

No manipule el aparato con las manos mojadas o sobre el suelo himedo o mojado.

No agarre nunca el enchufe con las manos himedas o mojadas.

Revise regularmente el enchufe y el cable para asegurarse de que éstos no presentan ningun
dafio. En caso de que registrasen dafios y para evitar riesgos, el enchufe y el cable deberan ser
cambiados por un técnico cualificado o por el fabricante.

No utilice el aparato si el enchufe o el cable presentan dafios, si el aparato ha caido al suelo o si
acusa otros dafios. En estos casos debera llevar a revisar o eventualmente a reparar la raclette
en un centro especializado.

iNo intente nunca reparar el aparato usted mismo ya que podria electrocutarse!

No deje suspendido el cable sobre cantos afilados y manténgalo alejado de objetos calientes y de
las llamas. Para extraerlo de la toma, tire tnicamente del enchufe.

La instalacion de un dispositivo de proteccién contra corriente defectuosa con un diferencial
residual de un maximo de 30 mA ofrece una proteccién suplementaria para la instalacion de su
hogar. Consulte a un electricista.

E

Coloque el cable y eventualmente el cable alargador de manera a no tropezar con él ni a tirar de
él involuntariamente.

En caso de precisar un cable alargador éste debera adecuarse a la potencia del aparato, ya que
de lo contrario el cable y/o el enchufe podrian recalentarse.

Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y resistente al calor y manténgalo alejado
de las llamas (por ejemplo de estufas de gas) y fuera del alcance de los nifios.

Este aparato no esté indicado para uso profesional o al aire libre.

Los nifios desconocen los peligros que puede entrafiar el uso de aparatos eléctricos, por eso no
los deje nunca sin vigilancia mientras se encuentren utilizando electrodomésticos.

Extraiga el enchufe de la toma cuando el aparato no se encuentre en funcionamiento y antes de
cada limpieza.

jAtencion! El aparato tiene corriente durante todo el tiempo en que se encuentra conectado a la
red eléctrica.

Desconecte el aparato antes de retirar el enchufe de la toma.

Utilice sélo las piezas de recambio suministradas por el fabricante o por el distribuidor de su
localidad.

» No suspenda nunca el aparato del cable.

* No retire las piezas individuales de la carcasa.

[ NOTAS ESPECIALES DE SEGURIDAD |

* jAtencién — peligro de quemaduras! El aparato se pone muy caliente cuando esta en
funcionamiento. Le recomendamos usar guantes para horno.

» Solamente preparar alimentos adecuados para cocinar. Para evitar riesgos, no ponga piezas
largas de alimentos u objetos metalicos dentro del mini horno. Tampoco ponga papel, cartén o
plasticos en el horno.

» Mantenga el mini horno siempre limpio para el mejor uso en la preparacion de los alimentos.

» AsegUrese gue ningun objeto toque las partes térmicas. jPeligro de fuego!

* Aceites y grasas se pueden quemar en altas temperaturas.

» Cuando cocine o tueste pan, nunca exceda de 10 minutos porque el pan se puede quemar.

* Después de usar el horno deje enfriar completamente, limpie y guarde en un lugar inaccesible
para nifios.

+ Antes de limpiar el aparato deje que enfrié completamente (ver Limpieza y cuidados).

[ ANTES DEL PRIMER USO |

* Remueva todos los materiales del empaque

» Desempagque todas las partes, limpie a fondo y seque completamente.

* En el primer uso es posible que se desprenda un ligero olor o humo. Esto es inofensivo y durara
un breve tiempo. Asegulrese de una buena ventilacion.

* Antes del primer uso deje al mini horno funcionar a una temperatura alta por 15 minutos. Ponga el
control de temperatura (9) en Q" y el temporizador (7) en “15 minutos”.

» Entonces, deje que el horno se enfrié completamente y limpie con un pafio himedo.




[ OPERACION

« Antes del primer uso limpie el horno con un pafio himedo y deje secar. Dependiendo de lo que
desee cocinar ponga la bandeja (4) o la parrilla (3) dentro del horno. Si es necesario, ponga
manteca (margarina, mantequilla, etc.) in la bandeja (4).

Ponga la enchufe (1) en un adecuado y seguro toma corriente.

Seleccione la adecuada temperatura con el control (9).

Ponga el temporizador (7) en el adecuado tiempo de cocinado. Esto iniciara el funcionamiento del
horno. El tiempo de cocinado se inicia. La lampara de control roja (8) se ilumina.

Cuando el tiempo se ha terminado, una acustica sefial se oird. La lampara de control roja (8) se
apagara.

Para parar el cocinado mas temprano, gire el temporizador (7) a la posicion 0.

Abra la puerta de vidrio (5) con cuidado. El uso de guantes para horno es recomendado.

Saque la comida.

Después del uso desconecte la enchufe (1) de la toma corriente.

Le recomendamos los siguientes tiempos y ajustes:

« Para tostar pan, ponga el control de temperatura en (Q :

Seleccion del color Tiempo

Ligero Aproximadamente 2 minutos
Medio Aproximadamente 2 minutos
Oscuro Aproximadamente 2 minutos

Calentar alimentos, cocinar y hornear alimentos:

Temperatura Calor Comestibles
70°C Caliente Platos, estofado
120°C Moderadamente caliente tarta fruta, paviova
170°C Caluroso Tarta, pizza, pasta
220°C Muy caluroso Pan, muffins
* Asar:

Es recomendable asar la carne a 220°C por 12 minutos aproximadamente.
Después ponga la temperatura en 180°C y seleccione el resto del tiempo de cocinado de la
siguiente tabla:

Tipo de carne Tiempo (180°C / 500 g carne)
Res - cruda 15 minutos
Res — media 20 minutos
Res — bien asado 25 minutos
Cordero — medio 20 minutos
Cordero — bien asado 25 minutos
Ternero — bien asado 30 minutos
Cerdo - bien asado 35 minutos
Pollo 25-30 minutos
* A la Parrilla:
El rey de las carnes Tiempo
Embutidos delgados Aproximadamente 3 minutos (1 lado)

Embutidos gruesos Aproximadamente 4-5 minutos (1 lado)
Steak (tajada de carne) Aproximadamente 6-10 minutos (1 lado)

jAtencion! El tiempo puede variar dependiendo de su preferencia y la grosura de los alimentos.

E

[ LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO |

« ATENCION: Antes de limpiar, siempre desconecte la enchufe de la toma corriente y deje el
aparato enfriar completamente. jUsted debe observar las notas de seguridad!

« Limpie el armazo6n con un pafio suave, himedo y un detergente ligero. No use esponjas metélicas
o0 abrasivos. No sumerja el aparato baja el agua.

« Limpie la parrilla (3) y la bandeja (4) con papel casero humedecido. Para limpiar las demas
partes, use un pafio himedo con detergente medio.

 Para vaciar la caja de migajas (6), para sacar esta caja empuje hacia atras y tire hacia abajo.
Limpie esta caja con un pafio himedo. Después empuje hacia atrés y tire hacia arriba para
asegurar la caja.

| DATOS TECNICOS |

Voltaje de operacion ;. 230V~ 50Hz
Potencia de consumo ;1300 vatios

[ GARANTIA Y SERVICIO AL CLIENTE |

Antes de la entrega, nuestros aparatos se someten a un estricto control de calidad. En el caso de
que, a pesar de una cuidada produccién, se detecten dafios, también como consecuencia del
transporte, le agradeceremos que devuelva el aparato a nuestro representante. Ademas de los
derechos de garantia que contempla la legislacion, el comprador puede ejercer los siguientes
derechos de garantia:

Para el aparato comprado ofrecemos una garantia de 2 afios, a contar a partir de la fecha de
compra. Durante este periodo, le subsanaremos sin cargo alguno por cualquier defecto que se
detecte con posterioridad en el material o cualquier error de fabricacién, mediante su reparacion o
sustitucion.

Los defectos ocasionados por una manipulacion incorrecta del aparato y los que se originen tras la
intervencion de otros reparadores o la incorporacion de piezas que no corresponden al aparato no
se incluyen en esta garantia.

C € Homologado
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[ MANUAL DE INSTRUCOES MB111 MINI FORNO (GRELHADOR COM BARRA SUPERIOR) |

Caro consumidor

Para evitar danos ou acidentes causados pelo uso inadequado, leia cuidadosamente este manual
de instrugdes antes de operar o aparelho. Siga as instrugdes de seguranca todas as vezes que
utilizar o aparelho. Se este aparelho passer para as maos de uma outra pessoa, certifique-se de
que as instrugdes de funcionamento da ventoinha/aquecedor vao juntamente com o aparelho.

[ ESTRUTURA |
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6. Tabuleiro para migalhas

7. Selector do tempo

8. LAmpada de controlo vermelha
9. Selector de temperatura

1. Ficha com cabo
2. Area do forno

3. Grade do forno

4. Tabuleiro do forno
5. Porta de vidro

[ CONSELHOS DE SEGURANCA |

* Uma utilizagao desadequada e uma manipulagao imprépria podem causar danos no aparelho e
lesbes no utilizador.

+ O aparelho deve ser utilizado apenas para o fim para o qual foi concebido. A garantia exclui

eventuais danos ocorridos devido a uma utilizagdo ndo conforme com as disposicGes legais ou

uma manipulagdo desadequada.

Antes de ligar o aparelho & corrente, verifique se o tipo de corrente e de tens&o de rede s&o

compativeis com as indicagGes constantes na placa de caracteristicas do aparelho.

Né&o mergulhe o aparelho e a ficha em agua ou noutro liquido. Se, apesar disso, o aparelho cair a

agua, desligue imediatamente a ficha e ndo volte a utilizar o aparelho antes deste ter sido

examinado por um técnico especializado. Existe perigo de vida por choque eléctrico!

Nunca tente abrir a carcaca do aparelho por si proprio! N&o introduza nenhum objecto no interior

da carcaca do aparelho.

Nao toque no aparelho com as maos humidas, se estiver descalco em chao himido ou se estiver

a utilizar humidade.

N&o toque na ficha se tiver as méos himidas ou molhadas.

Verifique regularmente a existéncia de eventuais danos na ficha e no cabo. Em caso de danos, o

cabo e a ficha devem ser substituidos pelo fabricante ou por um técnico qualificado, para evitar

qualquer tipo de risco.

O aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento se o cabo ou a ficha estiverem danificados,

se o aparelho tiver caido ao chao ou se tiver sido danificado de outra forma. Nestes casos, 0

aparelho deve ser levado a uma oficina especializada para ser inspeccionado e, eventualmente,

reparado.
Nunca tente reparar por si proprio o aparelho. Existe perigo de choque eléctrico!

Nao deixe o cabo pendurado sobre cantos afiados e mantenha-o afastado de objectos quentes e
de lume aceso. Retire a ficha da tomada, puxando pela prépria ficha.
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Para protec¢do suplementar, deverd ser montado um dispositivo de proteccéo de corrente de fuga
com uma corrente de activacdo nominal ndo superior a 30 mA na instalagio da casa. Aconselhe-
se com o seu electricista.

Coloque o cabo, bem como algum eventual cabo de extensédo necessario, de modo a tornar
impossivel puxa-los acidentalmente ou tropegar nestes.

Se for utilizado um cabo de extensao, este deve adequar-se a poténcia correspondente. Caso
contrério, tal pode causar o sobreaquecimento do cabo e/ou da ficha.

Coloque o aparelho numa superficie estavel, plana e resistente ao calor, sem estar na
proximidade de lume aceso (por exemplo, fogdo a gés) e fora do alcance das criangas.

Este aparelho ndo foi concebido para uma utiliza¢&o industrial, nem para utiliza¢&o ao ar livre.

As criancas podem ndo conhecer os perigos da utilizacéo imprépria de aparelhos eléctricos.

Por este motivo, os aparelhos eléctricos domésticos nunca devem ser utilizados por criangas sem
a vigilancia de adultos.

Retire a ficha da tomada quando o aparelho ndo estiver a ser utilizado e antes de proceder a
respectiva limpeza.

Cuidado! O aparelho esta sob corrente enquanto estiver ligado a rede eléctrica.

Antes de retirar a ficha da tomada, desligue o aparelho.

S6 podem ser utilizadas pegas sobresselentes do fabricante ou do seu vendedor local.

Nunca transporte o aparelho segurando-o pelo cabo.

N&o devem ser removidas pecgas da carcaca.

[ CONSELHOS DE SEGURANCA ESPECIAIS |

» Cuidado: perigo de queimadura! O aparelho fica muito quente durante o funcionamento. Use
luvas de forno.

* Prepare apenas alimentos que possam ser cozinhados ou consumidos. N&o introduza alimentos
de grandes dimens@es, nem objectos metalicos no mini-forno, para evitar riscos. Do mesmo
modo, ndo insira papel, cartdo ou plastico no forno.

» Mantenha escrupulosamente limpo o mini-forno, uma vez que este se destina a preparagéo de
alimentos.

* Certifique-se de que ndo existem objectos em contacto com o elemento de aquecimento. Perigo
de incéndio!

+ Os preparados com gordura e 6leo pode queimar ao sobreaquecerem.

Ao preparar pao ou tostas, ndo ultrapasse os 10 minutos; caso contrario, 0 pao pode ficar
gueimado.

» Apos a utilizagao do aparelho, deixe-o arrefecer num local seguro e fora do alcance das criangas
antes de o limpar.

* Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de o limpar. (consultar Limpeza e cuidados).

[ ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO |

* Retire todos os materiais de embalagem.

» Apds desempacotar todos os acessorios, lave-0s e seque-0s.

 Antes da primeira utilizagao, pode ser libertado um ligeiro fumo ou vapor. Tal € normal e de curta
duracdo. Assegure uma ventilagdo suficiente.

* Na primeira utilizagdo, utilize o mini-forno durante 15 minutos a uma temperatura elevada. Para
tal, regule o selector de temperatura (9) para Q e o selector do tempo (7) para 15 minutos.

* A seguir, deixe arrefecer o forno completamente e limpe com um pano humido.
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[UTILIZACAO |

» Aquando da primeira utilizagao, limpe o mini-forno com um pano humido e seque. Dependendo da
utilizacdo, empurre o tabuleiro do forno (4) ou a grade do forno (3) pelas guias da area do forno e,
se necessario, unte o tabuleiro (4) com um pouco de gordura (margarina, manteiga ou
semelhante).

Ligue a ficha (1) a uma tomada adequada e suficientemente segura.

Regule o selector de temperatura (9) para um nivel adequado.

Regule o selector do tempo (7) para o tempo de cozedura desejado. Desta forma, € ligado o
forno. A cozedura comeca e a lampada de controlo (8) acende-se.

No final do tempo de cozedura, é escutado um sinal acustico e a lampada de controlo (8) apaga-
se.

Para acabar o processo de cozedura antecipadamente, rode o selector do tempo (7) para a
posigéo 0.

Abra cuidadosamente a porta de vidro (5). Recomenda-se a utilizagdo de luvas de forno.

Retire os alimentos.

» ApoOs a utilizagao, desligue a ficha (1) da tomada.

Recomenda-se os seguintes tempos e regulagoes:

« Tostar p&o, regule o selector de temperatura (9) para Q3 :

tonalidade desejada tempo

Clara cerca de 2 minutos
Média cerca de 5 minutos
Escura cerca de 8 minutos

» Aguecer alimentos, cozer e assar:
Temperatura Grau de aquecimento Alimento
70°C calor baixo aquecer pratos, refeigdes

120°C calor moderado bolo de frutas, bolo Pavlova
170°C quente bolos, pizzas, pastéis
220°C muito quente péo, queques

* Assar:

Recomenda-se a assar a carne, primeiro, a 220°C durante cerca de 12 minutos. A seguir, regule a
temperatura para 180°C e consulte o restante tempo de cozedura pela tabela.

Tipo de carne Intervalo de tempo (valores para 180°C e 5009 de carne)
Vaca - tenro 15 minutos
Vaca - médio 20 minutos
Vaca — bem passado 25 minutos
Carneiro - médio 20 minutos
Carneiro — bem passado 25 minutos
Vitela — bem passado 30 minutos
Porco — bem passado 35 minutos
Galinha 25 a 30 minutos
* Grelhar:
Tipo Tempo

Salsichas delgadas cerca de 3 minutos para cada lado
Salsichas grossas cerca de 4 a 5 minutos para cada lado
Bifes cerca de 6 a 10 minutos para cada lado

Atencgdao! Os tempos indicados variam de acordo com as preferéncias pessoais e a espessura dos
alimentos.
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[ CIMPEZA E CONSERVACAO |

« ATENCAO: Antes de limpar, desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer o
suficiente. Observe as instru¢des de seguranca!l

* Limpe o inv6lucro com um pano macio e himido, e um detergente suave. Nao utilize palha de ago
ou produtos de limpeza agressivos. Ndo mergulhe o aparelho em agua.

* Limpe a grade (3) e o tabuleiro do forno (4) com papel de cozinha ou um pano hiamido. Para
retirar restos mais persistentes, utilize um pano himido com detergente suave.

« Para esvaziar o tabuleiro para migalhas (6), pressione-o simplesmente para tras e solte-o,
puxando para baixo. Limpe-0 com um pano hdmido e volte a coloca-lo, comprimindo para trés e
para cima.

| DADOS TECNICOS |

Tensé&o de servigo : 230V~ 50Hz
Poténcia : 1300 Watt

[ GARANTIA E SERVICO POS-VENDA |

Antes da entrega os nossos aparelhos séo submetidos a um severo controlo de qualidade. Se,
apesar de todos os cuidados tanto no processo de produ¢éo como no transporte, o aparelho
apresentar algum defeito, agradecemos o favor de o devolver ao vendedor. Independentemente de
todos os direitos de garantia legais, o comprador tem 0s seguintes prorrogativas em relagéo a
garantia:

Para o aparelho adquirido, oferecemos uma garantia de 2 anos a comeg¢ar no dia da aquisicéo.
Durante este periodo eliminamos gratuitamente qualquer deficiéncia provadamente atribuivel a
defeitos de materiais ou de fabricacéo, quer por meio de reparagéo, quer por troca.

As deficiéncias provocadas por utilizagéo inadequada do aparelho, por intervengdo ou reparacéo
por parte de terceiros ou pela montagem de pecas estranhas ndo séo cobertas pelo &mbito desta
garantia.

C € Aprovada pela
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MB111_MINI OPIKACZ (GRILL STOLOWTY) |

[ INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie,

W celu unikniecia niepozadanych uszkodzen i wypadkow, spowodowanych przez nieprawidfowe
uzycie urzadzenia, nalezy przed uruchomieniem go uwaznie przeczyta¢ ponizsza instrukcje obstugi.
Prosimy stosowac ja zawsze i bez wyjatku. Przekazujac urzadzenie osobie trzeciej, nalezy dotaczyt
do niego instrukcje obstugi.

[ BUDOWA |
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1. Wtyczka z przewodem zasilajacym
2. Wnetrze piekamika

3. Ruszt do pieczenia

4. Blacha do pieczenia

5. Szklane drzwiczki

[ WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Btedna obstuga i nieodpowiednie obchodzenie sie z urzadzeniem prowadzi¢ moze do zaktbceh w

nim lub do uszkodzeh ciafa uzytkownika.

Urzadzenie stosowane moze by¢ tylko zgodnie z przeznaczeniem. W przypadku uzytkowania

niezgodnego z przeznaczeniem lub w przypadku niewtasciwego postugiwania sie nie zostanie

przejeta odpowiedzialnos¢ za powstate ewentualnie szkody.

Przed podtaczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu i napiecie sieciowe odpowiadaja

danym na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na urzadzeniu.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia i wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Jezeli jednak tadowarka

dostanie sie jednak do wody, nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka, a urzadzenie przed

ponownym uzyciem poddac nalezy kontroli fachowca. Istnieje zagrozenie zycia spowodowane

porazeniem pradem!

+ Nigdy nie wolno probowat otwierat samemu obudowy urzadzenia! Nie wprowadza¢ zadnych
przedmiotow do wnetrza urzadzenia.

+ Urzadzenia nie wolno uzywat mokrymi rekami, jezeli urzadzenie jest mokre oraz jezeli stoi na
wilgotnym podfozu.

+ Nie wolno dotyka¢ zasilacza sieciowego mokrymi lub wilgotnymi rekami.

Przewodd zasilajacy i wtyczka powinny by¢ regulamie kontrolowane pod wzgledem ewentualnych

uszkodzenh. Dla uniknigcia zagrozeh w przypadku wystapienia uszkodzeh przewod zasilajacy i

wtyczka powinny by¢ wymienione przez producenta lub wykwalifikowanego fachowca.

+ Nie wolno uruchamia¢ urzadzenia, jezeli przewdd zasilajacy wzglednie wtyczka wykazuja

uszkodzenia lub, jezeli urzadzenie upadfo na ziemie albo uszkodzone zostato w inny sposéb. W

takich przypadkach przekaza¢ nalezy urzadzenie do kontroli, ewentualnie naprawy do warsztatu.

Nigdy nie naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Istnieje niebezpieczehstwo porazenia

pradem!

6. Miseczka na okruchy

7. Zegar wyboru czasu

8. Czerwona lampka kontrolna
9. Regulator temperatury

Pol

+ Przewdd sieciowy nie powinien by¢ zawieszany na ostrych kantach. Nalezy go trzymac¢ z dala od
goracych przedmiotow oraz otwartego ognia. Przewdd wyciagac z wtyczki tylko za gniazdko.

» Dodatkowe zabezpieczenie daje montaz w instalacji domowej wytacznika roznicowego o

znamionowym pradzie wytaczajacym nie wiekszym jak 30 mA. Prosze poradzi¢ sie w takim

przypadku montera instalacji elektrycznych.

Przewbd oraz ewentualnie konieczny przediuzacz nalezy tak ufozy¢, aby nie byto mozliwe ich

niezamierzone pociagniecie wzglednie potkniecie o nie.

Jezeli uzywany jest przedtuzacz, nadawac sie on musi do odpowiedniej mocy. W przeciwnym

wypadku doj§¢ moze do przegrzania przewodu i/lub wtyczki.

Urzadzenie ustawione musi by¢ na stabilnym, rownym i odpomym na dziatanie ciepta podtozu i z

dala od otwartego ognia (np. piecyka gazowego) oraz poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przemystowego, ani do uzytku na wolnym powietrzu.

Dzieci moga nie rozpozna¢ niebezpieczehstw wynikajacych z niewtasciwego obchodzenia sie

urzadzeniami elektrycznymi. Dlatego nie nalezy pozwala¢ dzieciom korzystac z urzadzenh

gospodarstwa domowego bez nadzoru.

Wyciagnat wtyczke z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest w uzyciu lub przed kazdym

czyszczeniem.

Uwaga! Urzadzenie znajduje sie pod napieciem tak dtugo, jak podtaczone jest ono do sieci.

Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie.

Wolno stosowat czesci zamienne pochodzace tylko od producenta lub miejscowego sprzedawcy.

Nie wolno przenosit tadowarki trzymajac ja za przewod.

Nie wolno zdejmowa¢ poszczegblnych czesci obudowy.

[ SZCZEGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA |
+ Uwaga! Niebezpieczenhstwo poparzenia! Urzadzenie jest podczas jego pracy bardzo gorace.
Poleca sie stosowanie kuchennych rekawiczek ochronnych.

W urzadzeniu przygotowywac tylko produkty nadajace sie do gotowania lub konsumpcji. Do
minipiekamik nie wkfada¢ duzych kawatkow lub metalowych przedmiotow, w celu unikniecia
ryzyka. Dotyczy to rowniez papieru, kartonu lub plastiku. * Minipiekamik utrzymywac¢ nalezy
koniecznie w czystosci, gdyz stuzy on do przygotowywania Srodkow spozywczych.

Nalezy uwaza¢, zeby zadne przedmioty nie dotykaty elementow grzewczych. Niebezpieczehstwo
pozaru!

Olej i tluszcz moga zapali€ sie przy przegrzaniu.

W przypadku pieczenia chleba lub tostow nie przekracza¢ 10 minut, gdyz w przeciwnym razie
chleb moze sie spalic.

Po zakohczeniu uzytkowania, przed czyszczeniem urzadzenie wystudzi¢ nalezy catkowicie w
bezpiecznym, niedostepnym dla dzieci miejscu.

Przed przystapieniem do czyszczenia zwroci¢ uwage na catkowite wystudzenie urzadzenia. (patrz
Czyszczenie i konserwacja)

| PRZED PIERWSZYM UZYCIEM |

+ Usunat wszystkie materiaty opakunkowe.

» Rozpakowat wszystkie akcesoria, dobrze umy¢ i wysuszyc.

+ Podczas pierwszego uzytkowania powstat moze charakterystyczny zapach i pojawic sie moze
dym. Nie jest to jednak niebezpieczne i trwa bardzo krotko. Nalezy zwrocic uwage na
wystarczajaca wentylacje.

+ Przed pierwszym uzytkiem piekamik uruchomic nalezy przez 15 minut na najwyzszej mocy. W tym
celu regulator temperatury (9) ustawi¢ na Qi zegar wyboru czasu (7) ustawi€ na 15 minut.

+ Nastepnie piekamik dokfadnie wystudzi¢ i przeczyscic wilgotna Sciereczka.




Pol
[OBSEUGA |

+ Przy pierwszym uzyciu piekamik przetrze¢ wilgotna &ciereczka, a nastepnie osuszy¢t. W zaleznosci
od zastosowania do wnetrza piekamika w prowadnice wsuna¢ blache do pieczenia (4) lub rusz do
pieczenia (3). Blache do pieczenia (4) nasmarowat mozna ewentualnie ttuszczem (margaryna,
masto itp.).

» Wtyczke (1) wiozy¢ do wtasciwego, wystarczajaco zabezpieczonego gniazdka.

+ Za pomoca regulatora temperatury (9) ustawic¢ zadana temperature.

+ Zegarem wyboru czasu (7) ustawi¢ zadany czas. Uruchamia to piekamik. Czas pieczenia
rozpoczyna sie i zapala sie czerwona lampka kontrolna (8).

+ Po uptywie nastawionego czasu pieczenia zabrzmi sygnat akustyczny i lampka kontrolna (8)
zgasnie.

+ W celu wczeéniejszego zakohczenia procesu pieczenia zegar wyboru czasu (7) przekrecit na
pozycje 0.

+ Otworzy¢ ostroznie szklane drzwiczki (5). Poleca sie stosowanie kuchennych rekawic ochronnych.

+ Wyjac produkty.

+ Po zakohczeniu uzytkowania wyjat wtyczke (1) z gniazdka.

Polecamy nastepujace ustawienia:

- Tosty, regulator temperatury (9) ustawi¢ na (O :

Zadany kolor czas

jasny ok. 2 minuty
Sredni ok. 5 minut
ciemny ok. 8 minut

Podgrzewanie produktow, gotowanie i pieczenie:

Temperatura Stopieh podgrzania Produkt
70°C ciepty podgrzewanie talerza, zupy
120°C umiarkowanie ciepty ciasto z owocami
170°C goracy ciasta, pizza, pieczywo
220°C bardzo goracy chleb
+ Pieczenie:

Poleca sie wczeéniejsze podpiekanie miesa w temperaturze 220°C w ciagu okoto 12 minut.
Nastepnie temperature ustawi¢ na 180°C i odczytat pozostaty czas pieczenia z tabeli.

Rodzaje miesa Czas (wartoéci dla temperatury 180°C i 5009 miesa)
Wofowina - surowa 15 minut
Wotowina - rednio wypieczona 20 minut
Wotowina - dobrze wypieczona 25 minut
Jagniecina - &rednio wypieczona 20 minut
Jagniecina - dobrze wypieczona 25 minut
Cielecina - dobrze wypieczona 30 minut
Wieprzowina - dobrze wypieczona 35 minut
Kura 25 do 30 minut

+ Grill:
Rodzaje Czas
Cienkie kietbaski ok. 3 minut na strone
Grube kietbaski ok. 4 do 5 minut na strone
Stek ok. 6 do 10 minut na strone

Uwaga! Podane czasy zmieniaja sie w zaleznoéci do osobistych upodobah i grubosci
przygotowywanych produktow.

Pol
| CZYSZCZENIE | KONSERWACJA \

+ UWAGA: Przed kazdym czyszczeniem zawsze wyjac wtyczke z gniazdka i urzadzenie
pozostawic do catkowitego wystudzenia. Przestrzegatc wskazowek bezpieczenstwa!

+ Obudowge czyscit miekka, wilgotna sciereczka z dodatkiem fagodnego Srodka czyszczacego. Nie
stosowat metalowych gabek lub szorujacych srodkow. Urzadzenia nie zanurza¢ w wodzie.

+ Rusz (3) i blache do pieczenia (4) czyscit papierem kuchennym lub wilgotna &ciereczka. W celu
usunigecia uporczywych resztek uzy¢ mokra scierke z dodatkiem ptynu do naczyh.

+ W celu oprbznienia miseczki z okruchami (6) odblokowact ja przez nacisniecie do tytu i
pociagniecie na dot. Oczyscit ja wilgotna sciereczka i wiozy¢ ponownie do piekamika przez
naciéniecie do tytu i do gory.

[ DANE TECHNICZNE |
Napiecie zasilania : 230V~ 50Hz
Pobor mocy : 1300 W

[ GWARANCJA | ZAKEADY USEUGOWE |

Wszystkie nasze wyroby se starannie testowane jakosciowo przed przekazeniem na sprzedaz. W
wypadku jednak uszkodzeh, spowodowanych transportem lub fabrycznych, nalezy urzadzenie
zwrocic do sklepu, w ktorym zostafo kupione. Oprocz wszelkich praw gwarancyjnych producent
zapewnia nabywcom:

Produkt ma 2-latnia gwarancje poczawszy od dnia zakupu. W tym terminie, kazde uszkodzenie na
skutek fabrycznej wadliwosci, lub wadliwosci materialow, usuwana bedzie bezptatnie poprzez
wymiane urzadzenia lub remont.

Gwarancja nie dotyczy uszkodzeh spowodowanzch nieprawidiowa eksploatacija, nie
przestrzeganiem instrukcji, nie dozwolonymi zmianami lub remontowaniem przez osobge nie
uprawniona.

C € Zatwierdzone
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[ GEBRUIKSAANWIJZING
Beste Klant,

Om schade te voorkomen door verkeerd gebruik lees eerst de gebruiksaanwijzing goed door. Volg
altijd de veiligheidsinstructies. Wanneer dit apparaat doorgegeven wordt aan een ander persoon
zorg dan dat de gebruiksaanwijzing aanwezig is.

| oPBOUW |

MB111 MINI BAKOVEN (TAFELBLAD GRILL) |

=S—=

6. Kruimelschaal

1. Stekker met stroomsnoer

2. Bakruimte 7. Tijdskeuze schakelaar
3. Bakrooster 8. Rood controlelampje
4. Bakblik 9. Temperatuurregelaar

5. Glazen deur

[ VEILIGHEIDSINSTRUCTIES |

Een verkeerde bediening en een onjuiste behandeling kunnen tot storingen aan het apparaat of
verwondingen bij de gebruiker leiden.

Het apparaat mag enkel voor de voorziene doeleinden gebruikt worden. Bij niet reglementair
gebruik, of bij een verkeerde behandeling wordt geen aansprakelijkheid voor eventueel ontstane
schade aanvaard.

Voor de aansluiting op het net controleren of het stroomtype en de netspanning overeenstemmen
met de gegevens op het typeplaatje van het apparaat.

Het apparaat en de netstekker niet in water of in andere vloeistoffen dompelen. Als het apparaat
toch ooit in water terechtkomt, onmiddellijk de netstekker uittrekken en het apparaat door een
vakman laten controleren voordat u het opnieuw gebruikt. Een elektrische schok kan
levensgevaarlijk zijn!

Probeer nooit zelf om de behuizing te openen! Geen voorwerpen in de behuizing steken.

Het apparaat niet met natte handen, op een natte grond, of als het toestel nat is gebruiken.

De netstekker nooit met natte of vochtige handen aanraken.

Het netsnoer en de netstekker geregeld op eventuele beschadiging controleren. Bij beschadiging
moeten het netsnoer en de netstekker door een erkende vakman of technische dienst vervangen
worden om gevaar te vermijden.

Het apparaat niet in gebruik nemen als het netsnoer of de netstekker schade vertoont, of als het
apparaat op de grond gevallen is, of op een andere manier beschadigd werd. Breng het apparaat
in dergelijke gevallen ter controle en voor de eventuele herstelling naar een erkende technische
dienst.

Probeer nooit zelf om het toestel te herstellen. U zou een elektrische schok kunnen oplopen!

Het netsnoer niet over scherpe kanten laten hangen en niet in de buurt van hete voorwerpen en
open vlammen brengen. Trek steeds aan de stekker zelf om het snoer uit het stopcontact te
trekken en niet aan de draad.

NL

* De ingebouwde verliesstroombeveiliging met een nominale verliesstroom van niet meer dan 30
mA in de huisinstallatie zorgt voor een bijkomende beveiliging. Vraag advies aan uw elektro-
installateur.

Zorg ervoor dat men niet ongewild aan het snoer of aan de verlengdraad kan trekken of erover
kan struikelen.

Als u een verlengdraad gebruikt, moet deze geschikt zijn voor het overeenkomstig vermogen.
Anders is oververhitting van verlengdraad en/of de netstekker mogelijk.

Zet het apparaat op een stabiel, effen en hittebestendig oppervlak, maar niet in de buurt van open
vlammen (bv. een gasoven) en houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat is noch voor industrieel gebruik, noch voor buitengebruik geschikt.

Kinderen beseffen de gevaren van een verkeerde omgang met elektrische apparaten niet.

Laat uw elektrische huishoudelijke apparaten daarom niet zonder toezicht door uw kinderen
gebruiken.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in gebruik is en voordat u het begint te
reinigen.

Voorzichtig! Het apparaat staat onder stroom zolang dit op het stroomnet aangesloten is.
Schakel het apparaat eerst uit voordat u de netstekker uittrekt.

Er mogen enkel onderdelen van de fabrikant of van zijn plaatselijke verdeler gebruikt worden.
Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

De individuele delen van de behuizing mogen niet verwijderd worden. |

BIJZONDERE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

» Voorzichtig gevaar voor verbranding! Het apparaat wordt tijdens het gebruik zeer heet.
Overhandschoenen worden aanbevolen.

Slechts voedingsmiddelen bereiden die geschikt zijn om te koken en te consumeren. Geen grote
stukken voedsel of metalen voorwerpen in de mini- oven stoppen, om risico’s te vermijden. Nooit
papier, karton of plastic in de oven doen.

De mini-oven altijd schoonhouden omdat het dient ter voorbereiding van voedingsmiddelen.
Erop letten dat niets de verwarmingselementen aanraakt. Brandgevaar!

Olie- en vetbereidingen kunnen in het geval van oververhitting gaan branden.

Bij het afbakken van brood of toast nooit de 10 minuten overschrijden, omdat anders het brood
kan verbranden.

Na gebruik het apparaat op een veilige, voor kinderen ontoegankelijke plaats volledig laten
afkoelen, voordat het wordt gereinigd.

Let erop dat de oven volledig is afgekoeld voordat het wordt gereinigd (zie Reiniging en
onderhoud).

[ VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME |

* Alle verpakkingsmaterialen verwijderen.

* De bijbehorende onderdelen grondig wassen en afdrogen.

* Bij het eerste gebruik kan een lichte rook- en geurontwikkeling ontstaan. Dit is niet ernstig en
slechts van korte duur. Zorg voor voldoende ventilatie.

» De mini bakoven voor de eerste ingebruikname 15 minuten lang op de hoogste temperatuur
aanzetten. De temperatuurregelaar (9) op {Q en de tijdskeuze schakelaar (7) op 15 minuten
instellen.

* Daarna de bakoven helemaal laten afkoelen en met een vochtige doek afnemen.
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[ BEDIENING |

Bij het eerste gebruik de mini bakoven met een vochtige doek reinigen en aansluitend drogen.
Bakblik (4) of bakrooster (3) in de uitsparingen van de bakruimte schuiven. Het bakblik (4) met een
soort vet (margarine, boter enz.) invetten.

De stekker (1) in een stopcontact steken.

Stel de juiste temperatuur in met de temperatuurregelaar (9).

De tijdskeuzeschakelaar (7) op de gewenste baktijd instellen. Daardoor wordt de oven
ingeschakeld. De baktijd begint te lopen. Het rode controlelampje (8) licht op.

Na het verstrijken van de baktijd zal een akoestisch geluid te horen zijn.

Het rode controlelampje (8) dooft.

Om het bakproces voortijdig te beéindigen, de tijdskeuzeschakelaar (7) op 0 zetten.

De glazen deur voorzichtig openen. Het gebruik van ovenhandschoenen wordt aanbevolen.
Het eten uit de oven nemen.

Na gebruik de stekker uit het stopcontact trekken.

Wij bevelen de volgende richttijden en instellingen aan:

« Brood toasten, temperatuurregelaar (9) op QJ instellen.

Gewenste kleur Tijd

Licht ca. 2 Minuten
Middel ca. 5 Minuten
Donker ca. 8 Minuten

Voedsel opwarmen, koken en bakken:

Temperatuur Hittegraad Voedsel
70°C Warm Schaal opwarmen, eenpansgerechten
120°C Matig warm Vruchtentaart, paviova
170°C Heet Koeken, pizza, gebak
220°C Zeer heet Brood, muffins
* Braden:

Het wordt aanbevolen het vlees bij 220°C gedurende 12 minuten te braden. Daarna de
temperatuur op 180°C instellen en de resterende braadtijd in de tabel aflezen.

Vleessoort Braadtijd (richtlijn bij 180°C en 500g vlees)
Rund - rood 15 Minuten
Rund — medium 20 Minuten
Rund — goed doorbakken 25 Minuten
Lam — medium 20 Minuten
Lam — goed doorbakken 25 Minuten
Kalf — goed doorbakken 30 Minuten
Varken — goed doorbakken 35 Minuten
Kip 25 tot 30 Minuten
* Grillen:
Soort Tijd
Dunne worst Ca. 3 minuten per kant.
Dikke worst Ca. 4 tot 5 minuten per kant
Steak Ca. 6 tot 10 minuten per kant

Waarschuwing! De aangegeven tijden variéren al naar gelang de persoonlijke voorkeur en dikte
van het te bereiden voedsel.
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[ REINIGING EN ONDERHOUD |

* WAARSCHUWING: Voor elke reiniging in elk geval de stekker uit het stopcontact trekken en
het apparaat volledig laten afkoelen. Veiligheidsinstructies inachtnemen!

* De behuizing met een zachte, vochtige doek en mild schoonmaakmiddel reinigen. Geen
schuurspons of harde schuurmiddelen gebruiken. Het apparaat niet in water dompelen.

 Het rooster en bakblik met keukenrol of een vochtige doek afnemen. Om hardnekkige resten te
verwijderen, een vochtige doek met mild schoonmaakmiddel gebruiken.

» Om de kruimelschaal (6) te legen, deze eenvoudig door naar achter te drukken en naar beneden
trekken eruit halen. Met een vochtige doek schoonmaken en nogmaals naar achter en naar boven
drukkend terugstoppen.

[ TECHNISCHE GEGEVENS |

Bedrijfsspanning 230V~ 50Hz
Vermogensopname: 1300 Watt

[ GARANTIE EN KLANTENDIENST |

Alvorens onze apparaten de fabriek verlaten, worden ze aan een strenge kwaliteitscontrole
onderworpen. Indien niettegenstaande alle zorg tijdens de productie of tijdens het transport schade
ontstaan zou zijn, verzoeken wij u het apparaat terug te brengen naar uw verdeler. Naast de
wettelijke waarborg heeft de koper naar keuze recht op de volgende waarborgprestaties:

Wij bieden op het gekocht apparaat2 jaar waarborg die op de dag van de verkoop begint te lopen.
Binnen deze periode verhelpen we kostenloos alle defecten die toe te schrijven zijn aan materiaal-
of fabricagefouten, hetzij door herstelling, hetzij door omruiling.

Defecten die ontstaan zijn door een onjuist gebruik en door fouten die door ingrepen en
herstellingen van derden, of door de montage van vreemde onderdelen ontstaan zijn, vallen niet
onder deze garantie.

c € Conform
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[ NAVOD K POUZITI

Mila z&kaznice, mily zakazniku,
prottéte si prosim pozorné navod k pouziti pfedtim, nez pfistroj pfipojite do sité, abyste se
vyvarovali $kod kvuli nespravnému pouziti. Obzvlasté dbejte bezpetnostnich upozoméni. Pokud
budete tento pfistroj pfedavat tretim osobam, musite pfedat také tento navod k pouZziti.

[ SOUCASTI |

MB111_MINI TROUBA NA PESENI (STOLNI GRILL) |

=S—=

1. Kabel napéajeni se zastrckou
2. Prostor pro peteni

3. Rost na peteni

4. Plech na peteni

5. Sklenéna dvitka

| BEZPECNOSTNI UPOZORNENI |

Nespravna obsluha a neodbomé zachazeni muize vést k porucham pfistroje a zranéni uzivatele.
Pristroj smi byt pouzivan pouze k urcenému Ucelu. Pfi pouziti k jinému nez k uréenému ucelu nebo
pfi nespravném zachazeni nemize byt pfevzata zaruka za pripadné Skody, které se vyskytnou.
Pted pfipojenim do sité provéfte, zda druh proudu a sitové napéti odpovidaji Udajum na typovém
8titku na pristroji.

Pristroj a sitova zastrcka se nesmeji ponofovat do vody nebo jinych tekutin. Pokud by pfesto
pfistroj spadl do vody, sitovou zastréku ihned vytahnéte a pfistroj nechte pfed dalSim pouzitim
prekontrolovat u odbomika. Vznika smrtelné nebezpeti kvuli elektrické raneé!

+ Nikdy sami nezkouSejte skfih otevirat!

Nezavadeéjte zadné predmeéty dovnitf do skriné.

+ Nepouzivejte pfistroj, mate-li mokré ruce, na vihkém podkladu, nebo je-li mokry.

Sitove zastreky se nikdy nedotykejte mokryma ani vihkyma rukama.

+ Kontrolujte pravidelné sitovy kabel a sitovou zastrecku kvuli pripadnym poskozenim. Dojde-li k
poskozeni, musi byt sitovy kabel a sitova zastrtka vyménény vyrobcem, popt. kvalifikovanym
pracovnikem, aby se zabranilo ohrozeni.

Pristroj neuvadéjte do provozu, vykazuje-li sitovy kabel nebo sitova zastrcka vady, nebo pokud
pfistroj upadl na zem, nebo byl jinak poSkozen. V takovych pFipadech pfistroj pfineste k
prekontrolovani a popft. opravé do specializované opravny.

+ Nikdy nezkouSejte pfistroj sami opravovat. Vznika nebezpeti elektrické rany!

Sitovy kabel nenechavejte viset pres ostré hrany a nenechavejte jej v blizkosti horkych pfedmétl a
otevfeného ohné. Ze zasuvky ho vytahujte pouze za zéastrtku.

Dodatetnou ochranu zajistuje zabudovani ochranného zafizeni pfi nedostate€ném proudu se
jmenovitym vybavovacim proudem s vice nez 30 mA ve vnitni instalaci. Poradte se se svym
elektrikafem.

6. Miska na drobky

7. Ovladat nastaveni tasu
8. Cervené kontrolni svétlo
9. Ovladat teploty
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+ Kabel a také popf. potfebny prodluzovaci kabel polozte tak, aby nebylo mozné jej nelmysiné
vytahnout, pop¥. zakopnout o négj.

Je-li pouzivan prodluzovaci kabel, musi byt tento vhodny pro odpovidajici vykon, jinak dojde k
prehrati kabelu a/nebo zastrtky.

Tento pfistroj neni vhodny ani pro prumyslové pouziti ani pro pouziti v pfirodeé.

Béhem pouzivani pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

Déti nemohou rozpoznat nebezpeti, ktera vznikaji neodbomym zachazenim s elektrospottebiti.
Proto nikdy nenechavejte déti bez dozoru pouzivat domaci spottebice.

Pozor! Pfistroj je pod proudem do té doby, dokud je pfipojen do elektrické sité.

Pred vytazenim sitové zastrcky pristroj vypnéte.

Pfistroj nikdy nenoste za jeho sitovy kabel.

[ ZVLASTNI UPOZORNENI TYKAJICI SE BEZPECNOSTI |

+ Pozor, nebezpeti popaleni! Pristroj se béhem provozu znatné zahfiva. Doporucujeme pouzivat
ochranné kuchynskeé rukavice.

+ Pfipravuijte jen potraviny urtené k vafeni nebo ke konzumaci. Do mini trouby nestrkejte pfilis
objemné kusy potravin, nebo kovové predmeéty, zvysite tak bezpetnost. Stejné tak nestrkejte do
trouby papir, karton nebo umélou hmotu.

+ Mini troubu na peteni udrzujte petlivé Cistou, nebot v ni budete pfipravovat potraviny.

+ Dbejte na to, aby se zadné pfedméty nedotykaly topnych téles v troubé. Nebezpeti pozaru!

+ Olej a tuky mohou pfi prehrati zacit horet.

« P¥i vypékani chleba nebo toastl nikdy neprekrotte 10 minut, nebot’ by chléb mohl vzplanout.

+ Po pouziti pfistroj nechte vychladit na bezpetném misté, které neni pfistupné détem a pak ho
vyCistéte.

» Nez budete pfistroj Cistit, dbejte aby byl zcela vychlazen (viz Cisténi a (drzba).

[ PRED PRVNIM POUZITIM |

+ Odstrahte veskeré balici materialy.

+ V8echny soutasti pfislusenstvi vybalte, dukladné omyjte a osuste.

+ P¥i prvnim pouZziti miize dojit ke vzniku slabého koufe nebo zapachu. Je to ale neSkodné a ma to
jen kratke trvani. Dbejte na dostatetné vétrani.

+ Pfed prvnim pouzitim nechte mini troubu zapnutou 15 minut na nejvy5sim stupni. Za tim U¢elem
nastavte ovladat teploty (9) na 3 a ovladat nastaveni ¢asu (7) na 15 minut.

+ Poté nechte troubu na peteni dukladné vychladnout a otfete ji vihkym hadrem.
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[ OBSLUHA |

Pfi prvnim pouziti mini troubu otistéte vihkym hadrem a nasledné osuste. Vyberte zda pouzijete
plech na peteni (4) nebo rost na peteni (3) a tento zasuhte do drazek v prostoru pro peceni.
Plech (4) mimé omastéte tukem (margarinem, maslem, nebo jinym).

Zastrcku (1) zasuhte do odpovidajici a dostatecné zajistené zasuvky.

Na ovladati teploty (9) nastavte vhodnou teplotu.

Ovladat volby tasu (7) nastavte na pozadovany tas peceni. Trouba se tim spusti. Cas pro peteni
zatne bézet. Cervené kontrolni svétlo (8) se rozsviti.

Po dobéhnuti tasu peteni zazni zvukovy signal. Cervené kontrolni svétlo (8) zhasne.

Pokud chcete prubéh peteni predtasné ukontit, ototte ovladat volby ¢asu (7) do polohy 0.
Opatmeé otevrete sklenéna dvitka (5). Doporutujeme pouzit ochranné kuchyhské rukavice.
Vyjméte potraviny.

Po pouziti vytahnéte zastreku (1) ze zasuvky.

Doporutujeme nasledujici smémé tasy a nastaveni:

- Toastovani chleba, nastavte ovladat ¢asu (9) na O :

Pozadované barva Cas

Svetla cca. 2 minuty
Stredni cca. 5 minut
Tmava cca. 8 minut

Ohftivani pokrmu, vafeni a petenti:

Teplota Stupen teploty Pokrm
70°C teply Ohfivani talifl, pokrmy v hmci
120°C sttedné teply Ovocny kolat
170°C horky Babovka, dort, pizza, petivo
220°C velmi horky Chléb, muffin
+ Peteni:

Doporutujeme maso nejprve péci cca. 12 minut pfi 220 °C.
Poté nastavte teplotu na 180 °C a zbytek Easu peteni prettéte v tabulce.

Druh masa Cas (smérna hodnota pfi 180°C a 500g masa)
Hovézi — tatarskée* 15 minut
Hovézi — sttedni 20 minut
Hoveézi — dobfe propetené 25 minut
Jehnéti - stredni 20 minut
Jehnéti — dobre propetené 25 minut
Teleci — dobfe propetené 30 minut
Veprové — dobfe propetené 35 minut
Kufe 25 az 30 minut
+ Grilovani:
Druh Cas
Slabé parky Cca. 3 minuty po kazdé strané
Silné parky Cca. 4 az 5 minut po kazdé strané
Steak Cca. 6 az 10 minut po kazdé strané

Pozor! Uvedené tasy se mohou lisit od skutetnosti podle osobni preference a podle tloustky
potravin.
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[CISTENT A UDRZBA \|

+ POZOR: Pred kazdym cistéenim v kazdem ptipadé vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte
pristroj dostatecné vychladnout. Dbejte na upozornéni tykajici se bezpecnosti!

+ Kryt oCistéte mékkym vihkym hadfikem s jemnym Eisticim prostfedkem. Nepouzivejte kovovou
houbitku nebo ostré prosttedky na drhnuti. Pfistroj neponofujte do vody.

+ Roést (3) a plech na peteni (4) otistéte papirovymi ubrousky nebo vihkym hadrem. Tézko
odstranitelné zbytky otistéte vihkym hadrem s jemnym €isticim prostfedkem.

+ Pokud budete chtit Cistit misku na drobky (6), jednoduse ji vyndate zatlatenim dozadu a tahnutim
smérem dolu. Otfete ji dotista vinkym hadrem a poté ji opét fadné zaklapnete opétovnym
zatlatenim dozadu a nahoru.

[ TECHNICKE UDAJE |

Provozni napéti 230V~ 50Hz
Ptikon : 1300 W

[ ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS |

Pfed expedici jsou naSe pristroje podrobeny pfisné kontrole kvality. Pokud by se i pfes vSechnu péci
pfi vyrobé nebo pfepravé objevila zavada, prosime vas, abyste pfistroj pfinesli zpét ke svému
prodejci. Kromé zakonnych narokl na zarutni plnéni ma kupujici nasledujici narok na zaruku dle své
volby:

Na prodavany pfistroj poskytujeme 2 roky zaruky, zatinajici dnem prodeje. V tomto obdobi
odstrahujeme zdarma vSechny nedostatky, které se prokazatelné vztahuji na vady materialu nebo
vyrobni vady, a to bud opravou nebo vyménou.

Na zavady v dusledku nespravného zachazeni s pfistrojem a vady, které vznikly kvlli zasahum a
opravam tfetich osob, nebo montazi cizich dil, se tato zaruka nevztahuje.

C€
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[ TALIMAT EL KITABI
Sayin Misterimiz;
Litfen, yanlis kullanimdan dodacak hasarlari dnlemek igin, aygiti sehir sebekesine baglamadan
Once, tim “Kullanim Talimatname”sini dikkatlice okuyunuz. Litfen, givenlik bilgilerine azami dikkat
gosteriniz. Eger aleti, 3. kisilerin kullanimina verirseniz, “Kullanim Talimatname”sini de o kisiye
veriniz.

[ YAPI |

MB111 KUCUK FIRIN (MASA MANGALI) |
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1. Elektrik fisi ve prizi 6. Parca kabi

2. Pigirme bolumu 7. Saat ayari

3. Mangal 8. Kirmizi kontrol lambasi
4. Tepsi 9. Sicaklik ayari

5. Cam kapi

[ GUVENLIK BILGISI

* Yanhs veya hatali kullanim alete zarar verebilir yada kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

+ Aleti, kullanim amaci diginda kullanmayiniz. Yanlis veya hatali kullanimdan dogacak olasi

hasarlardan sorumluluk alinmaz.

Aleti, prize takmadan dnce, aletin gereksindigi ve sebekenizin voltaj uyumunu kontrol edin.

Aleti, prize takili oldugu halde, su veya baska bir sivinin igine koymayin. Kazara aletin suyun igine

dusmesi durumunda, derhal prizden gekin ve bir uzmana kontrol ettirmeden bir daha kullanmayin.

Dikkatsizlik 6liimciil elektrik sokuna sebeb olabilir.

Aletin i¢ bélumlerini koruyan kapagi agmaya calismayiniz.

Aletin i¢ béltmlerini koruyan kapagin igine yabanci cisim atmayiniz.

Aleti, 1slak elle, 1slak zeminde ya da aletin kendisi i1slakken kullanmayiniz.

Islak ve nemli elle alete dokunmayiniz.

Fis ve kabloyu olasi bir hasara kars! siklikla kontrol ediniz. Eger fis veya kablo hasar gérmis ise,

Ureticiden yada bir uzmandan yardim isteyerek yenisi ile degistiriniz.

Disutrme sonucu, aletin kendisi yada fis veya kablo hasar gérmUs ise kullanmayiniz. Hasar

durumunda aleti, bir elektrikgiye gétlrerek kontrol ettiriniz, eger gerekliyse tamir ettiriniz.

Aleti kendiniz tamir etmeye calismayiniz. Elektrik sokuna maruz kalabilirsiniz.

Aletin kablosunu keskin kenari olan egyalardan, sicak objelerden ve giplak atesten uzak tutunuz.

Fisi prizden ¢ekerken, plastik korumali fig soketini kullaniniz.

+ Daha fazla koruma igin; evizin elektrik tesisatinda devre kesici kullanin. Bunun igin bir elektrikgiye
danigin.

+ Alet kullanimdayken, kablo ve ya uzatma kablosunun kazara yerinden ¢ikmayacagindan veya
birinin ona takilmayacagindan emin olun.

+ Uzatma kablosu, aletinizin glg tlketim deg@erleriyle uyumlu olmalidir, aksi takdirde kablolarda yada
prizde agir 1sinma olabilir.

+ Bu alet ticari kullanima ya da agik hava kullanimina uygun degildir.
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+ Alet kullanimdayken, refakatsiz birakmayin.

* Cocuklar, elektrikli aletlerin yanhs kullanimindan dogacak zararlari anlayamazlar. Bu ylizden sizin
denetiminiz olmaksizin bu aletleri kullanmalarina izin vermeyin.

+ Aleti kullanmadiginiz zamanlarda fisten gekiniz ve her defasinda temizleyiniz.

+ Tehlike! Alet kullanimda degil ama prize takiliyken icinde diigiik miktarda voltaj barindirmaktadir.

+ Aleti prizden ¢cekmeden 6nce, kapatiniz.

+ Aleti kablosundan tutarak tagimayiniz.

[ ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

+ Dikkat yanma tehlikesi! Calisma esnasinda cihaz ¢ok fazla sicaklik tretmektedir. Firin eldivenleri
kullaniniz.

+ Sadece yemekleri firinda pisirmeye kalkiniz. Buyik yemek parcalari veya metal parcalar firina
koyup riske girmeyiniz. Ayni sekilde kagit, karton veya plastigi firina koymayiniz.

« Firini hep temiz tutunuz ki yemekleriniz de temiz olsun.

* Isitma gubuklarina yemeklerin degmemesine 6zen gdésteriniz. Yangin tehlikesi!

* Yag ve yagli maddeler fazla isida alevlenebilir.

» Ekmek 1sitirken veya tost yaparken 10 dakikadan fazla isitmayiniz ki yanmasin.

+ Cihazi temizlemeden evvel cocuklarin erisemeyecegi givenli bir yerde cihazin sogumasini
bekleyin.

+ Temizlikten evvel Cihazin tam sogumasini bekleyin (Temizlik ve bakima bak).

[ ILK KULLANIMDAN EVVEL

+ TUm ambalajlari ¢ikartiniz.

» Tim pargalari gikardiktan sonar iyice yikayiniz ve kurulayiniz.

« ilk kullanimda hafif koku veya duman olusabilir. Bu ancak miihim degildir ve kisa siirede geger.
iyice havalandirmaya bakiniz.

« ilk kullanimdan evvel cihazi 15 dak. En yiiksek sicaklikta galistiriniz. Bunun igin sicaklik ayarini (9)
{3 e getiriniz ve saat ayarini (7) 15 dak. getiriniz.

+ Ardindan firni iyice sogumasini bekleyiniz ve islak bir bezle siliniz.
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[ KULLANIM

« ik kullanimdan evvel firini islak bir bezle siliniz ve ardinda kurulayiniz. Kullanima gére ya tepsiyi

(4) veya 1zgaray! (3) icine yerlestiriniz. Gerekirse tepsiyi (4) yag ile (margarin, yag vs.) yaglayiniz.

+ Elektrik figini (1) uygun bir pirize takiniz.
+ Uygun sicakligi sicaklik ayarindan (9) ayarlayabilirsiniz.

« Saat ayar tusunu istediginiz zamana getiriniz. Firin boéylelikle agilmig olur. Pisirme zamani baglar.

Kontrol lambasi (8) yanmaya baglar.
+ Pisirme zamani sona erdiginde sinyal sesi duyulur. Kirmizi kontrol lambasi (8) s6ner.
+ Pisirmeyi daha evvelden bitirmek istiyorsaniz saat ayarini (7) 0 pozisyonuna getiriniz.
« Cam kapiyi (5) dikkatlice aginiz. Firin eldiveni kullanmaniz 6nerilir.
+ Yermegi cikartiniz.
+ Kullanimdan sonar fisi (1) prizden ¢ikartiniz.

Bizim 6nerdigimiz ayarlar:

« Ekmek kizartma, Sicaklik ayari (9) Q' e getiriniz.

Istenilen renk Zaman
Acik Ortal. 2 dak.
Orta Ortal. 2 dak.
Kara Ortal. 2 dak.
« Yemegi i1sitmak, kaynatmak ve pisirmek
Sicaklik Sicaklik derecesi Besin
70°C Sicak Tabak 1sitma, sebze yemekleri
120°C Orta sicak Meyve pastasi
170°C Sicak Pasta. Pizza, kek
220°C Cok sicak Ekmek, vs.
+ Kizartma:

Evvelden eti 220°C de 12 dak. kizartiniz. Ardindan sicaklii 180°C derecede getiriniz ve geri
kalan zamani tablodan okuyunuz.

Et tdrd Zaman (ortalama 180°C ve 5009 et)
Dana - ¢ig 15 dak.
Dana - orta 20 dak.
Dana — iyi pismis 25 dak.
Kuzu - orta 20 dak.
Kuzu — iyi pismis 25 dak.
Sigir — iyi pismis 30 dak.
Domuz — iyi pismis 35 dak.
Tavuk 25 - 30 dak.
» Mangal:
Tiir Zaman
ince sosis Orta. 3 dak. Bir yon(i
Kalin sosis Orta. 4-5 dak. Bir yonii
Biftek Orta. 6-10 dak. Bir tarafi

Dikkat! Zamanlar etin kalini§ina ve zevkinize gore degisebilir.
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[TEMIZLIK VE BAKIM \|

« DIKKAT: Temizlikten evvel elektrik figini prizden ¢ekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz.
Giivenlik kurallarini okuyunuz.

« Cihazin disimi islak bir bezle ve yumusak bir deterjanla siliniz. Tel bez veya izici deterjan
kullanmayiniz. Cihazi suya bandirmayiniz.

« Mangali (3) ve tepsiyi (4) kagitla veya islak bezle siliniz. Zor kirleri temizlemek igin 1slak bir bez
kullaniniz ve yumusak bir deterjan kullaniniz.

+ Kirinti kutusunu (6) bosaltmak icin arkaya bastirin ve asagi dogru ¢ekin. Islak bir bezle siliniz ve
ardindan teker arkaya bastirip yukari bastiriniz.

[ TEKNIK BILGILER \|

Galisma voltaji 230V~ 50Hz
Gic alimi 1300 Watt

[ GARANTI VE MUSTERI SERVISI |

Dagitimdan 6nce, Grinimz titiz bir kalite kontroliinden gegiriimektedir. Bitlin bu 6zene ragmen,
eger Uretimde yada nakliye sirasinda bir sorun olugsmussa, liitfen satin aldi§iniz aleti saticiya geri
iade edin. Tuketici, yasalarla belirlenmis asagidaki garanti haklarina sahiptir:

Sattigimiz Grlnlerin 2 senelik garantisi vardir, garanti Griinin satildi§i giin baslar. Bu siire boyunca
ortaya gikacak kusurlar tarafimizdan Ucretsiz olarak giderilir. Eger, Grlinde noksan bir dzellik ya da
Uretici hatasi varsa tamir veya degistirme yapilir.

Kusur, Griinlin uygunsuz taginmasi, kotd kullanim, 3. sahislar tarafindan orjinal olmayan uygunsuz
parcalarla tamire ¢alisiimasindan kaynaklanirsa garanti kapsaminda degildir.
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