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Model VTN DC

1 1,200 watt hotplate.

2 1,800 watt hotplate.

3 700/2,100 watt double circuit hotplate.
4 1,800 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 6,900 watts.

Modell VTN DC

1 Kochzone 1200 W

2 Kochzone 1800 W

3 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W

4 Kochzone 1800 W

5 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 6900 W

Modéle VTN DC

1 Plaque de 1.200 Watts.

2 Plaque de 1.800 Watts.

3 Plaque a double foyer de 700/2.100 Watts.
4 Plagque de 1.800 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrigue maximale: 6.900 Watts.

Model VIN DC

1 Pole grzejne o mocy 1.200 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne podwojne o mocy 700 / 2100 W
4 Pole grzejne o mocy 1.800 W

5 Wskag niki zalegania ciep’a

* Maksymalny pobo6r mocy 6.900 W
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Model VT CM

1 1,200 watt hotplate.

2 1,800 watt hotplate.

31,800 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 6,000 watts.

Modell VT CM

1 Kochzone 1200 W
2 Kochzone 1800 W
3 Kochzone 1800 W
4 Kochzone 1200 W
5 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 6000 W

Modéle VT CM

1 Plague de 1.200 Watts.

2 Plaque de 1.800 Watts.

3 Plaque de 1.800 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 6.000
Watts.

Model VT CM

1 Pole grzejne o mocy 1200 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.800 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

5 Wskaniki zalegania ciep’a

* Maksymalny pobér mocy 6.000 W
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Model VT DUAL.1

1 700/2,100 watt double circuit hotplate. ce
2 Semi-rapid burner 1,500 Kcal/h -1.75 kW.
3 1200 watt hotplate.
4 Rapid burner 2,580 Kcal/h -3 kW.
5 Grids.
6 Residual heat indicator lights.
* Maximum electric power: 3,300 watts.
* Maximum calorific power: 4,080 Kcal/h - 4.75 DE
kwr/h.
Modell VT DUAL.1
1 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W
2 Mittel-Brenner mit 1500 kcal/h - 1,75 kW
3 Kochzone 1200 W
4 Stark-Brenner mit 2580 kcal/h - 3 kW
5 Stellroste FR
6 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 3300 W
* Maximale Warmeleistung: 4080 Kcal/h -

4,75 kW/h
Modele VT DUAL.1
1 Plague a double foyer de 700/2.100 Watts.
2 Brilleur semi-rapide de 1.500 Kcal/h -

1,75 kW. PL

3 Plaque de 1.200 Watts.

4 Brlleur rapide de 2.580 Kcal/h - 3 kW.

5 Grilles.

6 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 3.300
Watts.

* Puissance calorifigue maximale: 4.080
Kcall/h - 4,75 kW.

Model VT DUAL.1

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 700 / 2100 W
2 Palnik gazowy o mocy 1.750 W

3 Pole grzejne o mocy 1200 W

4 Palnik gazowy 0 mocy 3.000 W

5 Ruszty

6 Wskaniki zalegania ciep'a

* Maksymalny pobo6r mocy 3.300 W

* Maksymalna moc grzejna (gaz) 4.750 W/h

Model VT CM INOX HALOGEN

1 1,200 watt hotplate.

2 1,800 watt halogen hotplate.

3 1,800 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 6,000 watts.

Modell VT CM

1 Kochzone 1200 W

2 Halogen-Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1800 W

4 Kochzone 1200 W

5 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 6000 W

Modéle VT CM

1 Plaque de 1.200 Watts.

2 Plague halogéne de 1.800 Watts.

3 Plague de 1.800 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 6.000
Watts.

Model VT CM INOX HALOGEN

1 Pole grzejne o mocy 1200 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1800 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

5 Wska;niki zalegania ciep’a

* Maksymalny pob6r mocy 6.000 W



GB

DE

FR

PL

Model VTC DC

1 1,200 watt hotplate.

2 1,800 watt hotplate.

3 700/2,100 watt double circuit hotplate.
4 1,800 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 6,900 watts.

Modell VTC DC

1 Kochzone 1200 W

2 Kochzone 1800 W

3 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W

4 Kochzone 1800 W

5 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 6900 W

Modéle VTC DC

1 Plaque de 1.200 Watts.

2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plaque a double foyer de 700/2.100 Watts.
4 Plaque de 1.800 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 6.900
Watts.

Model VTC DC

1 Pole grzejne o mocy 1.200 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne podwadjne o mocy 700 / 2100 W
4 Pole grzejne o mocy 1.800 W

5 Wskag niki zalegania ciep’a

* Maksymalny pobor mocy 6.900 W
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Model VTC B

1 1,200 watt hotplate.

2 1,800 watt hotplate.

3 2,100 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 6,300 watts.

Modell VTC B

1 Kochzone 1200 W
2 Kochzone 1800 W
3 Kochzone 2100 W
4 Kochzone 1200 W
5 Kontrollleuchten zur Restwérme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 6300 W

Modéle VTC B

1 Plaque de 1.200 Watts.

2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plaque de 2.100 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 6.300
Watts.

Model VTC B

1 Pole grzejne o mocy 1.200 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 2100 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

5 Wskayniki zalegania ciep’a

* Maksymalny pobér mocy 6.300 W
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Model VR 622

1 1,500 watt hotplate.

2 1,400/2,000 watt double circuit hotplate.
3 700/2,100 watt double circuit hotplate.
4 1,500 watt hotplate.

5 Residual heat indicator lights.

* Maximum electric power: 7,100 watts.

Modell VR 622

1 Kochzone 1500 W

2 Zweikreis-Kochzone mit 1400/2000 W

3 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W

4 Kochzone 1500 W

5 Kontrollleuchten zur Restwarme-Anzeige
* Maximale elektrische Leistung: 7100 W

Modele VR 622

1 Plaque de 1.500 Watts.

2 Plaque a double foyer de 1.400/2.000 Watts.
3 Plaque a double foyer de 700/2.100 Watts.
4 Plaque de 1.500 Watts.

5 Témoins de chaleur résiduelle.

* Puissance électrique maximale: 7.100 watts.

Model VR 622

1 Pole grzejne o mocy 1.500 W

2 1.400/2.000 watt double circuit hotplate.

3 Pole grzejne podwojne o mocy 700 / 2100 W
4 Pole grzejne o mocy 1.500 W

5 Wskagniki zalegania ciep’a

* Maksymalny pob6r mocy 7100 W
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Model TT 620

1 1,400/2,000 watt double circuit hotplate.
2 1,800 watt hotplate.

3 1,200 watt hotplate.

4 1,500 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,500 watts.

Modell TT 620

1 Zweikreis-Kochzone mit 1400/2000 W
2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1200 W

4 Kochzone 1500 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6500 W

Modéle TT 620

1 Plaque a double foyer de 1.400/2.000 Watts.
2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plague de 1.200 Watts.

4 Plaque de 1.500 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.500 Watts.

Model TT 620

1 1.400/2.000 watt double circuit hotplate.
2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

4 Pole grzejne o mocy 1.500 W

* Wskay niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobér mocy 6.500 W
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Model VT TC 60.3

1 1,200 watt hotplate.

2 700/1,700 watt double circuit hotplate.
3 1,400/2,000 watt double circuit hotplate.
4 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,100 watts.

Modell VT TC 60.3

1 Kochzone 1200 W

2 Zweikreis-Kochzone mit 700/1700 W

3 Zweikreis-Kochzone mit 1400/2000 W
4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6100 W

Modele VT TC 60.3
1 Plaque de 1.200 Watts.
2 Plague a double foyer de 700/1.700 Watts.
3 Plaque a double foyer de 1.400/2.000 Watts.
4 Plaque de 1.200 Watts.
* Témoin de chaleur résiduelle. (H)
* Puissance électrique maximale: 6.100
Watts.

Model VT TC 60.3

1 Pole grzejne o mocy 1.200 W

2 Pole grzejne podwdjne o mocy 700 / 1.700 W
3 Pole grzejne podwdjne o mocy 1.400 / 2.000 W
4 Pole grzejne o mocy 1200 W

* Wskay niki zalegania ciepa (H)

* Maksymalny pobér mocy 6.100 W
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Model TR 620

1 700/2,100 watt double circuit hotplate.
2 1,800 watt hotplate.

3 1,500 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,600 watts.

Modell TR 620

1 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W

2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1500 W

4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6600 W

Modéle TR 620

1 Plaque a double foyer de 700/2.100 Watts.

2 Plaque de 1.800 Watts.

3 Plagque de 1.500 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.600
Watts.

Model TR 620

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 700 / 2100 W
2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1500 W

4 Pole grzejne o mocy 1200 W

* Wskagniki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobér mocy 6.600 W
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Model TT 630

1 1,800 watt hotplate.

2 1,500/2,400 watt double circuit hotplate.

3 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 5,400 watts.

Modelle TT 630

1 Kochzone 1800 W

2 Zweikreis-Kochzone mit 1500/2400 W
3 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 5400 W

Modele TT 630

1 Plaque de 1.800 Watts.

2 Plaque a double foyer de 1.500/2.400
Watts.

3 Plagque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 5.400
Watts.

Model TT 630

1 Pole grzejne o mocy 1.800 W

2 Pole grzejne podwojne o mocy 1.500 /
2400 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskay niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobo6r mocy 5.400 W

GB

DE

FR

PL

Models TR 640 and TT 640

1 700/1,700 watt double circuit hotplate.

2 1,800/2,700 (or 1,500/2,400 Watts, according
to the model) watt double circuit hotplate.
31,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 5,300 (or 5,600)
watts.

Modelle TR 640 und TT 640

1 Zweikreis-Kochzone mit 700/1700 W

2 Zweikreis-Kochzone mit 1800/2700 (oder
1.500/2.400 W, je nach Modell) W

3 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 5300 (oder
5,600) W

Modeéles TR 640 et TT 640

1 Plaque a double foyer de 700/1.700 Watts.
2 Plaque a double foyer de 1.800/2.700
(1.500/2.400 Watts, selon le modéle) Watts.
3 Plague de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 5.300 (ou
5,600) Watts.

Modele TR 640 and TT 640

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 700 / 1.700 W

2 Pole grzejne podwéjne o mocy 1.800 / 2.700
W (lub 1.800 / 2.700 W — w zale;noeci od
modelu)

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wska, nik zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pob6r mocy 5.300 (lub 5.600) W
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Model TT 600, TR 600 and TB 600

1 2,100 watt hotplate.

2 1,800 watt hotplate.

31,200 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)

* Maximum electric power: 6,300 watts.

Modell TT 600, TR 600 und TB 600

1 Kochzone 2100 W

2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1200 W

4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6300 W

Modéle TT 600, TR 600 et TB 600

1 Plague de 2.100 Watts.

2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plaque de 1.200 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.300

Watts.

Model TT 600, TR 600 and TB 600

1 Pole grzejne o mocy 2.100 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskag niki zalegania ciep*a (H)

* Maksymalny pobér mocy 6.300 W
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Model TC 620

1 1,400/2,000 watt double circuit hotplate.
2 1,800 watt hotplate.

3 1,200 watt hotplate.

4 1,500 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,500 watts.

Modelle TC 620

1 Zweikreis-Kochzone mit 1400/2000 W
2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1200 W

4 Kochzone 1500 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6500 W

Modéle TC 620

1 Plaque a double foyer de 1.400/2.000 Watts.
2 Plaque de 1.800 Watts.

3 Plaque de 1.200 Watts.

4 Plagque de 1.500 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.500 Watts.

Model TC 620

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 1.400 / 2.000 W
2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

4 Pole grzejne o mocy 1500 W

* Wskay niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobo6r mocy 6.500 W
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Model TR 735 AB

1 1,800 watt hotplate.
21050/1,950/2,700 watt hotplate.
3 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 5,700 watts.

Modell TR 735 AB

1 Kochzone 1800 W

2 Kochzone 1050/ 1950 / 2700 W

3 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 5700 W

Modéle TR 735 AB

1 Plague de 1800 Watts.

2 Plaque de 1.050/1.950 / 2.700 Watts.

3 Plaque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrigue maximale: 5.700
Watts.

Model TR 735 AB

1 Pole grzejne o mocy 1.800 W

2 Pole grzejne potréjne o mocy
1050/ 1.950 / 2.700 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskay niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobo6r mocy 5.700 W
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Model TM 620

1 700/2,100 watt double circuit hotplate.
2 1,800 watt hotplate.

3 1,500 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,600 watts.

Modell TM 620

1 Zweikreis-Kochzone mit 700/2100 W

2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1500 W

4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6600 W

Modéle TM 620

1 Plaque a double foyer de 700/2.100 Watts.

2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plague de 1.500 Watts.

4 Plaque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.600
Watts.

Model T™M 620

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 700 / 2100 W
2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.500 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskagniki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobdér mocy 6.600 W
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Model TM 601

1 2,100 watt hotplate.
2 1,800 watt hotplate.
3 1,200 watt hotplate.
4 1,200 watt hotplate.

GB

* Residual heat indicator. (H)
* Maximum electric power: 6,300 watts.

Modell TM 601

1 Kochzone 2100 W

2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1200 W

4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6300 W

DE

Modele TM 601

1 Plague de 2.100 Watts.

2 Plague de 1.800 Watts.

3 Plague de 1.200 Watts.

4 Plague de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.300
Watts.

FR

Model TM 601

1 Pole grzejne o mocy 2.100 W

2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskay niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobor mocy 6.300 W

PL
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Model TR 641

1 1,400/2,000 watt double circuit hotplate.
2 1,800 watt hotplate.

3 1,200 watt hotplate.

4 1,200 watt hotplate.

* Residual heat indicator. (H)

* Maximum electric power: 6,200 watts.

Modell TR 641

1 Zweikreis-Kochzone mit 1400/2000 W
2 Kochzone 1800 W

3 Kochzone 1200 W

4 Kochzone 1200 W

* Restwarme-Anzeige (H)

* Maximale elektrische Leistung: 6200 W

Modeéle TR 641

1 Plaque a double foyer de 1.400/2.000 Watts.

2 Plaque de 1.800 Watts.

3 Plaque de 1.200 Watts.

4 Plagque de 1.200 Watts.

* Témoin de chaleur résiduelle. (H)

* Puissance électrique maximale: 6.200
Watts.

Model TR 641

1 Pole grzejne podwdjne o mocy 1400 / 2100 W
2 Pole grzejne o mocy 1.800 W

3 Pole grzejne o mocy 1.200 W

4 Pole grzejne o mocy 1.200 W

* Wskag niki zalegania ciep’a (H)

* Maksymalny pobo6r mocy 6.200 W



Przed pierwszym ugyciem

Przed pierwszym uiyciem prosimy uwagnie
zapoznaz sié z instrukcjt obsiugi, ktora
dostarcza dok’adnych informaciji
dotyczicych instalacji, uiytkowania i
pielégnacji, a takie szeregu wainych
wskazowek.

W razie koniecznogci dokonania naprawy
nale;y powiadomig najbli;szy punkt
Serwisowy.

Uiywaa wyslcznie oryginalnych czéeci
zamiennych.

Naprawy dokonane przez o0soby
nieuprawnione mog® spowodowaa
uszkodzenie urzidzenia lub zak¥éciz jego
eksploatacjé. W przypadku uszkodzenia
urzidzenia nalecy go niezwfocznie
wy*tczye i zawiadomiag serwis. W ;adnym
wypadku nie podejmowaz samodzielnych
préb naprawy.

Prace instalacyjne mog® bya prowadzone
wy'lcznie przez uprawnione osoby
zgodnie z niniejsz instrukcj®.

Podczas gotowania powierzchnia
urztdzenia moge ositgniz bardzo wysok®
temperaturé. Nale;y przede wszystkim
uwajag, aby dzieci nie dotykaly jego
powierzchni oraz nie przebywa’y w pobli;u
funkcjonujcego lub jeszcze nie
wystyg’ego urztdzenia.

Urzidzenie jest przeznaczone do ugytku
domowego i do przygotowywania potraw;,
nie mo¢e byz ugywane do innych celéw

Urzidzenie moinha ujywaz wytcznie
w stanie zabudowanym w meble
kuchenne.

m Instrukcjé przechowywaa wraz z
urztdzeniem. Zawarte w niej wskazowki i
informacje zapewnit Pafistwu bezpieczne
i bezawaryjne korzystanie z urztdzenia.

UWAGA!

& Przed pierwszym uruchomieniem
nale,y przestrzegae wskazéwek doty-
cztcych montaiu i pod**czenia.

& W trakcie pracy piyty kuchennej
i bezpoerednio po, na plycie st okretlone
miejsca bardzo gorlce moglce
spowodowaa oparzenia.

& Prosimy o nie dopuszczanie dzieci
do bliskiego kontaktu z pyt®.

& Nie dopuszczaz do napraw 0sOb,

ktére nie posiadaj® odpowiednich
uprawniefi.
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Instalacja

WA™NE!

PRZED POD£¥CZENIEM URZ¥DZENIA DO
SIECI ELEKTRYCZNEJ NALE"Y SPRAWDZIA,
CZY NAPIECIE | CZESTOTLIWOEE ZGADZAJ¥
SE Z DANYMI NA  TABLICZCE
ZNAMIONOWEJ. PRACE INSTALACYJNE
MOG¥ BYE PROWADZONE WYE¥CZNIE
PRZEZ UPRAWNION¥ OSOBRE

Montag

W zale;noeci od modelu nale;,y wycila
odpowiedni otwor w blacie kuchennym
zgodnie z wymiarami podanymi na
rysunku 2.

System zamocowania p’yt kuchennych
przewidziany jest dla blatow o grubogci
wynosztcej 20, 30 i 40 mm (w zale;nocci
od modelu). Do modeli: VIN DC i TC 620
do*1czony jest szablon do zaznaczenia
wyciécia otworu. Wymiary dotyczlce
wyciécia otworéw dla poszczegdinych
modeli znajdujt* sié w tabeli ,Wymiary
i dane techniczne” w niniejszej instrukcji.

Minimalna odlegloee pomiédzy piytl, a
elementami mebli kuchennych (dolnt
partit szafki kuchennej, okapu itp.)
powinna wynosie 650 mm. Jeeli jednak
instrukcja montaju okapu zaleca
inaczej, nalejy wtedy postépowaz
zgodnie z t1 instrukcjt.

Wszystkie p’yty kuchenne bez wasnego
sterowania opisane w tej instrukcji
przystosowane st wy*1lcznie do montagu

razem z odpowiednimi modelami
piekarnikdw firmy TEKA.
Jeeli p’yta nie jest montowana

bezpoerednio nad piekarnikiem, lecz

nad elementami mebli kuchennych
(szufladami, gciankami bocznymi,
listwami poprzecznymi itp.), naleyy

wowczas w odlegloeci przynajmniej 20
mm od dolnej powierzchni pdyty
ceramicznej i 20 mm od tylnej ecianki
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Minimalna odleg®ote
od eciany

Minimalna odleg’ota
wentylacyjna

| T, | |

ﬁ T |
Emm |
[ 20 mmI

minimum 40 mm

| —

B mm

minimum 40 mm

e

PIEKARNIK J:l

— —

rys. 1

meblowej, zamontowaa poziom1 pdyté
izolujrc, ktdra uniemogliwi kontakt z
rozgrzanymi elementami piyty
ceramiczne;.



% IModele:VIN DC i TC 620
(8! IPozosta’e modele: Wymiary L oraz W s*

umieszczone w tabeli wymiaréw i danych
technicznych.

WA NE!

& W momencie kiedy nad piytt
kuchenn® montowane s szafki lub
urztdzenie kuchenne naleyy
zabezpieczyz pyté grzejnt desk, tak
aby szk’o pyty nie uleg’o uszkodzeniu na
skutek upadku urztdzenia lub szafki.

& Kleje uigywane przy produkciji
mebli lub do klejenia elementéw
dekoracyjnych i innych wchodz1cych w
sk’ad blatéw roboczych powinny bya
odporne na temperatury do 100°C.

& Teka nie ponosi odpowiedzialnoeci
za z%¢ funkcjonowanie lub zniszczenie
piyty grzejnej na skutek jej z%ej instalaciji
lub nieprawid’owego uiytkowania.

Monta,, piyty Rysunek 3 i 4

Przed zamontowaniem p’yty naleyy
sprawdzi@, czy uszczelka przylega na
ca’ym obwodzie plyty. Ma to zapobiec
dostawaniu sié plynow pomiédzy
krawéd; p’yty kuchennej i blat, a
nastépnie do zamontowanego urzt
dzenia, jak réwnie; chroniz blat
kuchenny przed wysok® temperatur®. W
przypadku modeli piyt:
VR 622, TR 620, TR 640, TT 640, TT 600, TB
600, TR 600, TT 630, TR 735 AB, TM 620, TR
641 oraz TM 601, uszczelka powinna bya
ulo;ona pod spodem szklanej krawédzi.

Nie wolno stosowaz silikonu
bezpoerednio pomiédzy szkio i blat,
poniewa; w przypadku ewentualnego
demontagu, przy prébach odklejenia,
szklana p’yta mo;e pékniz.

Uszczelka

20/30 mm

1\_ Wkréty samogwintujice do
blatéw o grubozci 20 i 30 mm

Uszczelka

T

rys. 3

Y F
W |4 1/ 20730 mm

Wkréty samogwintujce do
blatéw o gruboeci 20 i 30 mm

rys. 4

97



P3yté kuchenn® wio,yz starannie do
otworu w blacie i przy pomocy zaciskéw
mocujtcych na sta’e po‘tczya z blatem
(zgodnie z rysunkiem).

W przypadku blatéw o gruboeci 30 mm
lub mniejszych, nale;y dodatkowo ugyz
wkrétébw  samogwintujtcych  (M5),
wkrécajic je uprzednio w okrtg’e otwory
zacisku.

Zarowno uszczelka, jak i zaciski
mocujlce st dostarczone razem z plytt i
powinny znajdowae sié w opakowaniu.

Pod31czenie elektryczne
Prace instalacyjne mog?t

prowadzone wylcznie
uprawnion® osobé.

by
przez

Przed podiilczeniem urzidzenia do
zasilania naley sprawdziz, czy napiécie
i czéstotliwoee w sieci odpowiadajt
parametrom podanym na tabliczce
znamionowe] znajdujicej sié na
urztdzeniu.

Przy poditczaniu nalejy pamiétaz o
wiaeciwym  uziemieniu zgodnie z
obowitzujLcymi przepisami.

W systemie zasilania powinno bya
zainstalowane zewnétrzne urzidzenie,
umogliwiajtce jego wyilczenie z sieci,
np. oddzielny bezpiecznik na tablicy
rozdzielczej z co najmniej 3 mm przerw®
pomiédzy stykami.

Ewentualn® wymiané przewodu
zasilajtcego moie dokonaz tylko
autoryzowany serwis firmy TEKA, gdy;
wymagane st do tego specjalistyczne
narzédzia.

Nalegy zwrécie uwage, by
niewykorzystana czéexz przewodow nie
znajdowa’a sié w pobli;u rozgrzanych
elementéw p’yty ceramicznej lub
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piekarnika.
Monta;, piekarnika

[:[ﬂ Patrz odpowiednia instrukcja
dotycztca danego urztdzenia.

Pod31czenie piyty do
piekarnika lub panelu
sterowania

Do poditczenia plyty kuchennej bez
wlasnego sterowania z piekarnikiem
sfugl  cztery ramiona teleskopowe z
przegubami kardana - Rysunek 5
(dostarczone razem pdt1). Naleyy je
poitczye w nastépujicy sposob:

1. Od*1czyz zasilanie elektryczne.

2. Odblokowaz zatrzask ramiona
teleskopowego - w tym celu wcisnte
wiskim erubokrétem zaznaczony
napisem PUSH jézyczek i wycitgniz
ramié na kilka cm.

3. Zdj*&e cztery zawleczki zabezpie-
czajice (B).

rys. 5

(&) Zatrzaski

(Bl Zawleczki zabezpieczajice



4. Piekarnik wsun®& czéeciowo do szafki
zwracajtc przy tym uwagé, aby nie
uszkodzie zwisajtcych ramion
teleskopowych. Nale;y pozostawie tyle
miejsca, aby moina bylo swobodnie
nasadzie koficowki przegubéw na
trzpienie pokréte? od wewnétrznej
strony panelu sterujtcego. Na koniec
zabezpieczy®z po’lczenia zawlec-
zkami.

5. Przewdd elektryczny pdyty kuchennej
poditczye do gniazda na panelu
sterujcym piekarnika.

6. Wsun1g piekarnik do szafki, zwracajtc

przy tym uwagé na prawidiowe
dzia*anie po’lczenia panelu
sterujtcego (pokrétta) z piytt
kuchennz.
7. Pokrétta na panelu sterowania
wcisnla i przekréciz.
Widok z ty’u na panel (D

sterowania:

rys. 6

® Kabel elektryczny
@ Wtyczka
® Ostona modutu sterowniczego

Model VT DUAL.1

Pod31czenie do instalacji
gazowej

Prace instalacyjne mog?® byz wykonane
wyitcznie zgodnie z obowilzujtcymi
przepisami [ normami przez
autoryzowany serwis lub przez instalatora
posiadajicego odpowiednie

uprawnienia. Instalator jest
odpowiedzialny za bezawaryjne
funkcjonowanie urztdzenia w miejscu
zamontowania. Dokonanie instalacji
piyty powinno byz potwierdzone wpisem
w karcie gwarancyjne;j.

UWAGA!

Przed przysttpieniem do instalowania
nale,y upewnig sié czy rodzaj i cienienie
gazu st zgodne z ustawieniami pdyty
kuchennej podanymi na tabliczce
znamionowe;.

Urzidzenie moina zainstalowaz i
usytkowaz jedynie w pomieszczeniach
odpowiadajtcych obowitzujcym
warunkom technicznym (m. in. Dz. U.
1995 r. Nr 10, poz. 46 z pd;niejszymi
zmianami).

Zgodnie z przepisami pomieszczenie
kuchenne powinno spe’niaz m. in.
nastépujtce warunki: Miee
odpowiedni kubaturé, ktéra zapewni,
(e maksymalne obcilienie cieplne
pochodz*ce od urztdzefi gazowych nie
przekroczy 930 W/m® Miea wysokoea co
najmniej 22 m oraz wentylacjé
zapewniajtct wymiané powietrza i
poziom jego zanieczyszczenia zgodny z
przepisami szczegOlnymi i Polskimi
Normami.

Instalacja zasilania gazem musi byz
zgodna z obowilzujtcymi normami i
przepisami.

W instalacji przed kuchenk® powinien
bya zainstalowany ‘atwo dostépny kurek
(zaw0r) odcinajtcy dop’*yw gazu.

Nale,y upewnie sié czy rodzaj gazu
rozprowadzanego siecit jest taki sam jak
oznaczony na tabliczce znamionowej.

Do ostatecznego sprawdzenia czy nie

ma przeciekbw gazu na poditczeniu
nale,y ui,ywaa specjalnych preparatow
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lub roztworu mydia. W ;adnym
przypadku nie wolno do tego celu
wykorzystywagz p*omienia.

Przy dokonywaniu kontroli powietrzem,
nale;y zwrdcie uwagé, aby cienienie
probne nie przekracza’o 200g/cn?.

W celu unikniécia uszkodzenia pdyty
kuchennej nakrétka rury gazowej moie
byz dokrécona tylko z momentem
obrotowym max 350 kpcm.

Po ka;,dym luzowaniu nakrétki przy**cza
gazu nale,y wymieniz jej uszczelké.

Zmiana cienienia
i/lub rodzaju gazu

WA NE!
W przypadku zmiany rodzaju i/lub
cienienia gazu na tabliczké znamionow?®
nale;y przykleie now® naklejké
informujic® o wiaeciwych parametrach
gazu.

Informacje dla

serwisowej

wy?iLcznie obsiugi

W tabeli 1 prezentujemy erednicé dysz
dla ré;nych typéw gazu.

W przypadku zmiany dysz (A) naleiy
przestrzegaa nastépujlcych wskazowek:
1. Zdj1& ruszty i gorne czéeci palnika.

2. Kluczem nasadowym 7 mm odkréciz
dysze i wkrécie@ nowe, odpowiednie
dla danego typu gazu (patrz tabela

.Parametry dysz i palnikdw”); dysze
starannie dokréciz, aby zapobiec
jakimkolwiek nieszczelnogciom.

3. Ponownie nalojy®z goérne czécci
palnika i ruszt.
Nastépnie nalegy wyregulowaz

minimalny p*omiefi:

1) wysunia piekarnik lub zdemontowaea
panel sterujtcy w przypadku piyt bez
wiasnego sterowania lub
zdemontowaz pokrétta zaworéw w
przypadku piyt z wiasnym
sterowaniem.

2) ustawi@ zaw6r w minimalnym
poloieniu i zapalig palnik,

3) ma’ym erubokrétem przekrécaa erubé
regulacyjn® znajdujict sié po prawej
stronie lub na erodku zaworu w prawo
(zmniejszenie) lub w lewo
(zwiékszenie) a; do ustawienia
ma’ego stabilnego p*omienia,

4) sprawdzig, czy p’omiefi nie gaenie

podczas szybkiego przekrécania
zaworu pomiédzy minimum i
maksimum.

UWAGA! Producent nie  ponosi

odpowiedzialnoeci za nieprawid’owe
dzialanie p’yty po zmianie ustawiefi, jeeli
nie byly one, jak réwnie; regulacja
minimalnych ustawiefi mocy palnikdw
gazowych, przeprowadzone przez osoby
posiadajtce odpowiednie uprawnienia.

Tabela 1
Palnik Kategoria
Druga Trzecia
Grupa H Grupa E+  Grupa 3+
Ducy 16y 1n6 Y 85
Eredni 97 Z 97 Z 66

@ dysz wyra;ona jest w 1/100 mm
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Informacje techniczne

Tabela wymiarow i danych technicznych

i VTTC 1T 600

TR640 TC620 TR620 620 603 TR735 TRe0p 11630 VICM

Modele T 640 ™ 620 AB TB600 INOX
™ 601 HALOGEN

Wymiary zewnétrzne
Wysokoez (mm) 65 65 65 67 65 65 65 65 85
Diugoee (mm) 600 590 600 600 600 700 600 600 600
G*€bokoez (mm) 510 510 510 510 510 540 510 510 510

Wymiary wyciécia otworu w blacie

Diugoee (mm) (L) 560 570 560 580 580 560 560 560 580
Gebokoez (mm) (W) 490 492 490 492 492 490 490 490 492
G*ébokoez (mm) 61 60 61 63 60 61 61 61 60
Pola grzejne / Moc W

Podwajne pole o

mocy 1800/2700 W 1 1

Potréjne pole o mocy

1050/1950/2700 W 1

Podwajne pole o

mocy 700/2100 W 1

Podwajne pole o

mocy 700/1700 W 1 1

Podwajne pole o

mocy 1400/2000 W 1 1 1

Pole o mocy 2100 W 1

Pole grzejne halogen

0 mocy 1800 W

Pole o mocy 1800 W 1 1 1 1 1 1 1
Pole o mocy 1200 W 1 1 1 1 2 1 2 1 2
Pole o mocy 1500 W 1 1 1

Zasilanie elektryczne

Maksymalny pobor

mocy Wdla230vV* 5600 6500 6600 6500 6100 5700 6300 5400 6.000
Napiécie

. PATRZ TABLICZKA ZNAMIONOWA NA URZ¥DZENIU
znamionowe (V)

Czéstotliwoez (Hz) 5060 5060 5060 5060 50-60 50-60 5060 5060  50-60
* Dla napiécia innego ni;, 230 V, proszé sprawdzie na tabliczce znamionowej
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Modele

Wymiary zewnétrzne
Wysokoee (mm)
Dugoee (mm)
G*ébokote (mm)

Wymiary wyciécia otworu w blacie

Dugoea (mm) (L)
G*ébokoez (mm) (W)
G*ébokoee (mm)
Pola grzejne / Moc W
Podwajne pole o
mocy 700/2100 W
Podwajne pole o
mocy 700/1700 W
Podwajne pole o
mocy 1400/2000 W
Pole 0 mocy 2100 W
Pole grzejne halogen
0 mocy 1800 W

Pole o0 mocy 1800 W
Pole o mocy 1500 W
Pole o mocy 1200 W
Ducy palnik 3000 W
Eredni palnik 1750 W
Zasilanie elektryczne
Maksymalny pobor
mocy W dla 230 V*
Napiécie
znamionowe (V)
Czéstotliwoez (Hz)
Gas

Maksymalny

pobdér mocy W

50-60

VIN VT
DC DUAL1
120 163
590 600
510 510
570 580
492 492
15 17

1 1
2
1 1
1
6900  3.300

50-60

475

VICB VICM
120 85
600 600
510 510
580 580
492 492
15 60

1

1 2

2 2
6.300  6.000

50-60

50-60

VR
622

120
600
510

580
492
15

6.700

50-60

Al
DC

120
600
510

580
492
15

6.900

50-60

TR 641

65
600
510

560
490
61

6.200

PATRZ TABLICZKA ZNAMIONOWA NA URZ¥DZENIU

50-60

* Dla napiécia innego ni;, 230 V, proszé sprawdzie na tabliczce znamionowej



Dane techniczne

DANE TECHNICZNE WSPOLNE DLA

WSZYSTKICH MODELI

Napiécie znamionowe oraz czéstotliwoee
instalacji elektrycznej musz* odpowiadaz

& Uiywanie  pity  kuchennej
powoduje wytwarzanie ciep’a i wilgoci w
pomieszczeniu.

Nale;y zatem zadbaz o wystarczajtct
wentylacjé w tym pomieszczeniu. Nalegy
zachowaz droznocz otworow

danym umieszczonym na tabliczce wentylacyjnych lub zainstalowaz erodki
Zznamionowej. dodatkowe (okap  kuchenny Iub
wentylator).

DANE TECHNICZNE — MODEL VT DUAL. 1

Ostrzeienia

Sprawdzig, czy napiécie sieciowe jest

zgodne z danymi podanymi na tabliczce

znamionowej urztdzenia.

W systemie zasilania powinno bya

zainstalowane zewnétrzne urzidzenie

umogliwiajlce jego wy*lczenie z sieci, np.

oddzielny bezpiecznik na tablicy

rozdzielczej.

Tabela 3

Palnik Dugy Eredni

Maksymalna wydajnotz ciep’a KW mbar 3 175

Nominalne zuiycie gazu G-20 (Nm*/h) 20 0,29 017
G-25 (Nm*/h) 25 0,33 019
G-30 (Kg/h) 29 0,22 013
G-31 (Kg/h) 37 0,21 013

Minimalna wydajnoee ciep’a kw 0,70 0,40

Sprawnoez % >52 >52
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Obsiuga urztdzenia

Sterowanie sensorowe

Sensorowy panel sterujtcy (Rysunki 7, 8 i
9)

1 Sensor wilczenia/wyslczenia.

2 Wszczniki pdl grzejnych.

3 Wyewietlacz poziomu mocy i/lub
wskainiki zalegania ciep’a (réwnie;
wska;nik aktywowania blokady)

4 Sensor minus, zmniejszenie mocy/czasu
5 Sensor plus, zwiékszenie mocy/czasu

6 W3ilczenie podwodjnego/potréjnego
pola grzejnego.

7 Wstcznik timera (tylko modele TR 640,
TC 620, TT 640, TR 735 AB oraz TR 641)

8 Wyewietlacz zegara (tylko modele TR
640, TC 620, TT 640, TR 735 AB oraz TR
641)

Blokada nastawiefi (w zaleinoeci od
modelu)

10 Kontrolka w*tczenia podwdjnego pola
grzejnego. W modelach z potréjnym
polem grzejnym st dwie kontrolki —
jedna dla podwdjnego i jedna dla
potréjnego pola).

11 Kontrolka zegara (tylko modele TR 640,
TC 620, TT 640, TR 735 AB oraz TR 641).

12 Kontrolka wétczenia blokady.
13 Kontrolka gotowoeci pola grzejnego.
14 Kontrolka w*tczonego timera.

* Elementy widoczne tylko w czasie
funkcjonowania pdyty.

SENSORY
Sterowanie odbywa sié za pomoc?
sensorOw zaznaczonych na panelu

sterujtcym. Nie jest konieczne silne
naciskanie na szko, a jedynie dotkniécie
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Model VT TC 60.3

rys. 7
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Modele TT 630, TT 600, TB 600,
TC 620, TR 600, TR 735 AB, TR
6411 TM 601

£
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Modele TR 640, TT 640, TR 620, TT 620 and TM 620

b s e -

rys. 9

palcem wybranego sensora. Kaide
dotkniécie przycisku sensora jest
potwierdzane sygnalem akustycznym.

WE¥CZANIE URZ¥DZENIA

Przez dotkniécie sensora Wiiczenie @
(1), uruchomiony zostaje ukiad sterujtcy

piyty.

Na wszystkich wyewietlaczach poziomu
mocy (3 ) wyewietlona jest cyfra ,0", a
kontrolki gotowoeci (13 ) migajt.

Kolejne ustawienia musz® nastlpiz w
przecitgu 10 sekund (20 sekund w
przypadku modeli: TT 600, TT 630, TB 600,
TR 600, TC 620, TR 735 AB, TR 641 oraz TM
601). W przeciwnym wypadku ukiad
sterujlcy automatycznie sié wy31czy.

WE¥CZANIE URZ¥DZENIA

Po uruchomieniu ukiadu sterujicego
pivty przez dotkniécie sensora w31lczenia

(1), moina przysttpie do wyboru
pola grzejnego. Aby uruchomiz pole
grzejne nalegy dotknlae witcznik pola
(2). Na wyewietlaczu poziomu mocy (3)
pokaie sié symbol 0, a kontrolka
gotowoeci pola zacznie sié ewiecie (13).
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Za pomoct sensoréw = (4 )i @ (5)
ustawie po;tdany poziom mocy od ,1”
do ,9".

EE W przypadku modeli: TT 600, TT
630, TB 600, TR 600, TC 620, TR 735 AB, TR
641 oraz TM 601 sensor plus pedni
podwojnt  funkcjé: wybér pola
(pierwsze dotkniécie) oraz zwiékszenie
mocy (dotknlz, kiedy pole jest ju;
wiilczone).

Sensory poziomu mocy muszt bya
dotkniéte w przecitgu 5 sekund po
wybraniu danego pola grzejnego, w
przeciwnym razie pole wyltczy sié i
trzeba bédzie ponownie je wybraz.

Jeeli ugywane s sensory = i @ nalegy
robiz krotkie 0,5 sekundowe przerwy przy
ich wétczaniu.

Tylko jedno pole grzejne moie bya
wybrane w tym samym czasie, oznacza
to, ¢e kontrolka gotowoeci tylko jednego
pola grzejnego (13 ) zaewieci sié.

Uwaga!
Aby cokolwiek gotowag na danym polu
grzejnym nalegy je najpierw wybraz.
Przed ui,yciem pola grzejnego sprawd;,
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czy odpowiednia kontrolka gotowotci
pola (13) ewieci sié.

Aby ustawiz szybko maksymaln® moc
pola grzejnego: jak tylko zostanie
wybrane pole grzejne, dotkn& sensor
=& (4) i maksymalna moc zostanie
nastawiona.

WYE¥CZANIE POL GRZEIJNYCH

1. Pole grzejne zosta’o wybrane, ewieci
sié odpowiednia kontrolka gotowoeci
pola (13).

2.Usyj sensora = (4), aby zmniejszya
poziom do poziomu 0. Pole grzejne
automatycznie wystczy sié.

Aby szybko wylczye pole grzejne:
dotknia réwnoczernie sensory = i @
(4/5), pole grzejne wy*Lczy sié.

WSKA NIK ZALEGANIA CIEPEA

Nawet po wy3lczeniu pola grzejne
oddaj* ciep’o i mog® w ten sposdb bya
u;ywane do gotowania.

Stan ten sygnalizuje litera H wyrwietlana
na wyewietlaczu (3). Litera H pojawi sié,
gdy powierzchnia pola ositga wysok®
temperaturé i istnieje ryzyko oparzenia
sié. Jeeli ryzyko oparzenia przestanie
istniee, odpowiednia kontrolka zgacnie
lub na wyewietlaczu pojawi sié cyfra 0
jeeli p'yta nadal bédzie witczona.

Zaleca sié wy’lczenie pola grzejnego
przed koficem gotowania aby wykorzystaz
nagrzanie pola i oszczédziz energié
elektrycznt.

ﬁ\—\t Uwaga!

Jecli zostanie odciéty dop’yw energii
podczas, gdy na wyewietlaczu bédzie
litera H a nastépnie z powrotem
przywrécony, wskagnik nagrzania pola
nie pojawi sié ponownie mimo, ;e
powierzchnia pola bédzie nadal
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gorica.
WYE¥CZANIE PEYTY

Urztdzenie moie byz wyilczone w
kac,dym czasie poprzez dotkniécie
sensora W31czenie/Wyslczenie Litera
H pojawi sié przy gortcym polu. adnaz
pozostadych kontrolek nie bédzie ewieciz.

PODWOJINE/POTROJNE POLE GRZEINE
(z wyjrtkiem modeli: TB 600, TT 600, TR

600, TM 601)
St w zasadzie dwoma odrébnymi
elementami grzejnymi po’tczonymi w

jednym polu. Umogliwiajt optymalne
dopasowanie ered-nicy pola grzejnego do
erednicy garnka lub brytfanny.

1. Pole grzejne zosta’o wybrane - ewieci sié
odpowiednia kontrolka gotowoeci pola
(13).

2. Wybraz odpowiedni* moc (od 1 do 9)
za pomoc? sensorow = | & (4/5),

3. Dotkn1a sensor w*tczenia podwojnego
pola grzejnego &' (6). Potwierdzeniem
w¥lczenia jest ewieclca sié kontrolka
(10).

4. W przypadku modelu TR 735 AB, jecli
w3tczone jest ju; podwojne pole grzejne,
aby aktywowaz _potrojne, naleyy
dotkniz sensor © (6) ponownie.
Potwierdzeniem wiLczenia jest ewieclca
sié odpowiednia kontrolka (10).

Modele TT 630, TC 620 i TR 641:

Podwéjne  pole grzejne  zostanie
uruchomione lub wy’1czone poprzez
dotkniécie sensora = (6), pod warunkiem,
(e dane pole jest w¥tczone.

ODE¥CZANIE / WYE¥CZANIE
PODWOJNEGO POLA GRZEINEGO

1. Pole, ktére chcesz wy*lczy®, musi byz
aktywowane. Odpowiednia kontrolka
gotowoetci pola musi sié ewieci (13).



2.Dotkn1e sensor podwdjnego pola
grzejnego & (6). Kontrolka  (10)
przestanie sié ewieciz i zewnétrzne pole
zostanie wy3tczone.

ODE¥CZANIE / WYE¥CZANIE POTROINEGO
POLA GRZEJNEGO

1. Dotknlz sensor potréjnego pola
grzejnego = (6). Pierwsza kontrolka (10)
przestanie sié cwieciz i zewnétrzne
(trzecie) pole zostanie wy*tczone.

2. Jerli ponownie dotkniesz sensor 2 (e),
druga kontrolka (10) przestanie ewieciz,
a zewnétrze (drugie) pole grzejne
zostanie wy3tczone.

Blokada nastawiern

Funkcja umogliwia zablokowanie sterowania
piyty, z wyjttkiem sensora W3iczenie/
WyLczenie, aby uniknlz przypadkowej
zmiany nastawienia po6l. Aby zablokowage
panel sterowania nale;y dotkn1a sensor

(9) (z wyjrtkiem modeli: TT 600, TB 600, TT 630,
TR 600, TC 620, TR 735 AB, TR 641 i TM 601).
Gdy blokada jest uruchomiana, ewieci sié
kontrolka blokady (12).

Jetli pyta zostanie wyttczona, kiedy blokada
jest w’lczona, urzldzenie pozostanie
nadal zablokowane, kiedy plyta zostanie
ponownie uruchomiona.

BLOKADA NASTAWIEN W MODELACH TT
600, TB 600, TT 630, TR 600, TC 620, TR 735 AB,
TR641iTM 601

Blokada mo¢e byz aktywowana jak tylko
plyta zostanie w*lczona. Dotknij sensor
Wit czanie/Wy?Lczanie (1), aby
aktywowaz panel sterowania. Niezw?ocznie
nacienij sensor @ (4) przez 5 sekund. Na
wyewietlaczu pojawi sié litera L. Po kilku
sekundach panel sterowania wy*tczy sié.
Jeeli pola grzejne pozostan® gorice, litery L
i H pojawi® sié na zmiané na wyewietlaczu.

Jeieli powyisza operacja nie zostanie
dokonana w przecitgu 5 sekund po

aktywo-waniu panelu sterowania blokada
nie witczy sié.

Sterowanie bédzie zablokowane do
momentu, kiedy nie zostanie odblokowane
przez uiytkownika.

Odblokowanie nastawiefi (tylko dla modeli
pokazanych na rysunku 8)

W celu odblokowania sterowania pdyty
nale;y dotkna sensor Wilczanie/Wy1-
czanie (1), aby aktywowaz panel
sterowania, nastépnie niezwfocznie i
rownoczeenie dotknle dwoch sensoréw:
Plus po prawej stronie. Litera L zniknie z
wyewietlacza i pojawi sié 0 lub H i 0 pojawi
sié kolejno jeeli odpowiednie pole jest
gorice i plyta grzejna jest przygotowana
do gotowania. Jeeeli p¥yta grzejna zostanie
wy?lczona poprzez sensor
W:tczanie/Wystczanie ® (1), blokada
nastawiefi bédzie aktywowana i pojawi sié
ponownie nastépnym razem kiedy panel
sterowania zostanie aktywowany.

Wytczanie blokady nastawiefi

Blokada nastawiefi jest wy*lczana poprzez
dotkniécie przycisku ® (4) przez 5 sekund
niezwiocznie po aktywowaniu panelu
sterowania sensorem Wstczanie
/WyiLczanie (1) Jeeli nie zostanie to
odpowiednio szybko wykonane - 5 sekund
- panel kontrolny pozostanie za-blokowany
i po 20 sekundach wy‘1czy sié.

Wystcznik bezpieczefistwa

W momencie, kiedy jedno lub wiécej pdl
nie zostanie wy‘lczone, po okreclonym
czasie zostanie wy*lczone automatycznie -
patrz tabela.

Jeieli system zabezpieczajicy wy’lczy
uklad sterujrcy, ukaie sié na
wyewietlaczu pdl grzejnych cyfra 0 lub w
przypadku rozgrzanego pola litera H.

Dotykajtc sensora Weiczenie/Wyslczenie

(1), ponownie uruchamiamy pté
ceramicznt.

107



Tabela 4

Wybrany poziom Maksymalny czas
mocy dzia’*ania (w godzinach)
1llub?2 6
3lub 4 5

5 4
6,7,8lub9 15

Funkcja szybkiego
zagotowania

Umogliwia ona jak najszybsze
doprowadzenie do wrzenia, a nastépnie
kontynuowanie gotowania przy wybranym
poziomie mocy. W czasie dzia‘ania tej
funkcji uwalniane jest 100 % mocy danego
pola grzejnego, a; do momentu
doprowadzenia potrawy do wrzenia.

Nastépnie moc pola jest automatycznie
redukowana do poziomu uprzednio
wybranej — patrz tabela.

URUCHAMIANIE FUNKCJI SZYBKIEGO
ZAGOTOWANIA

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne.
Odpowiednia kontrolka gotowotci pola
(13) zarwieci sié.

2. Wybraz 9 poziom mocy, a nastépnie
dotkn1z sensor & (5). Na wyewietlaczu
béd? sié ukazywaz na przemian litera A
i 9. Nastépnie sensorem = (4) wybraz
wiagciwy poziom mocy dalszego grzania
(gotowania) od 1 do 8. Na wyewietlaczu
béd? sié ukazywaz na przemian litera A
i nastawiony poziom mocy dalszego
grzania.

n.p.
Chcesz ugyz funkcji szybkiego gotowania,
a nastépnie kontynuowaz gotowanie na
poziomie mocy 6. Wybierz poziom mocy 9,
dotknij sensor ® (5) ponownie, na
wyewietlaczu béd* sié ukazywaz na
przemian litera A i 9. Nastépnie za pomoc?®
sensora = (4) zmniejsz moc do poziomu 6.
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Tabela 5
Wybrany Czas dzia*ania funkcji szyb-
poziom mocy kiego zagotowania (w min.)
1 1
2 3
3 48
4 6,5
5 85
6 25
7 35
8 45
9

Pole grzejne bédzie pracowa’o na
poziomie 9 (maksymalnym) przez 2,5 min,, a
nastépnie automatycznie moc zostanie
zmniejszona do uprzednio wybranej — 6.

ZMIANA POZIOMU MOCY

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne.
Odpowiednia kontrolka gotowogci pola
(13) zarwieci sié.

2.Za pomocl sensoréw & i @ (4/5)
zmiefi  ustawiony poziom  mocy.
Podczas zwiékszania poziomu mocy
przy ugyciu sensora ‘® (5), czas, ktéry ju;
up’yn13 zostanie odpowiednio odjéty.

Np.:

Zosta® wybrany poziom mocy ! (czas 1
minuta) i po 30 sekundach zmienisz go na
poziom 4 (czas 65 minuty), to czas funkcji
szybkiego zagotowania wyniesie 6 minut. Jegli
ugyjesz sensora = (4) do zmiany poziomu
mocy, to funkcja automatycznego
zagotowania wy*1czy sié.

WYE¥CZANIE FUNKCJI SZYBKIEGO
ZAGOTOWANIA

Po updywie przynajmniej 10 sekund od
czasu aktywowania tej funkcij:



1. Wybraz odpowiednie pole grzejne.
Odpowiednia kontrolka gotowoeci pola
(13) zaewieci sié.

2. Dotkna sensor = (4). Funkcja wy¥1czy
sié.

Timer

Ukiad sterujicy pozwala zaprogramowag
czas gotowania na ka;dym polu grzejnym
od 1 do 99 minut.

Modele: TR 640 i TT 640

W tych dwéch modelach mogna ustawiz
timer na wszystkich polach grzejnych
indywidualnie lub jednoczeenie.

Ws1czanie timera / ustawianie czasu

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne.
Odpowiednia kontrolka gotowoeci (13)
zarwieci sié.

2. Wybierz odpowiedni poziom mocy od 1
do 9.

3. Dotknij sensor timera (7). Na
wyewietlaczu (8) pokaie sié 00 oraz
zarwieci sié odpowiednia kontrolka (13).

4.7Za pomoc? sensoréw & i @ (4/5)
wybraz czas gotowania (od 1 do 99
minut).

Po kilku sekundach zegar zacznie
monitorowaa ustawiony czas automa-
tycznie.

Jeeli chcesz ustawiz zegar dla kolejnego
pola grzejnego, postépuj zgodnie z ww.
instrukcjami.

Sprawdzenie/Zmiana ustawionego czasu

Aby sprawdziz na wyewietlaczu (8) czas,
ktéry pozosta® do kofica gotowania, na
panelu sterowania nalejy wybraz
odpowiednie pole grzejne — zaswieci sié
odpowiednia kontrolka (13) oraz (11).

Jetli chcesz zmieniz ustawiony czas,

nale;y:

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktorym  chcemy zmieniz  czas.
Odpowiednie kontrolki (13) i (11)
zagwiec?t sié.

2. Dotknlz sensor timera ® ).

Odpowiednia kontrolka (13) zaewieci sié.
3.Za pomoct sensorow & i @ (4/5)
zZmienig czas.

Innym sposobem na zmiané czasu, jest
bezpoerednie dotkniécie sensora timera
® (7) tyle razy, a; zaswieci sié
odpowiednia kontrolka (11), dotyczlca
pola, na ktérym chcesz dokonaz zmiany.
Nastépnie za pomoc® sensoréw = i @
(4/5) moina dokonaz zmiany ustawionego
czasu.

Wystczanie timera

Po uplywie nastawionego czasu pole
grzejne sié wy‘tcza, o czym informuje
dzia*ajicy przez 1 minuté sygnad
akustyczny. Mogna go w*tczyz dotykajic
ktorykolwiek z sensorow

Aby wy3tczyz nastawiony uprzednio zegar,
nalegy:

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktéorym chcemy wy'lczye zegar.
Odpowiednie kontrolki (13) i (11) zaewiect
sié.

2.Dotkniz sensor timera ® ).
Odpowiednia kontrolka (13) zaewieci sié.

3. Za pomoc? sensora = (4) zmniejsz czas
do 00.

Szybkie wy*1czanie

Postépuj zgodnie z punktem 1 i 2
opisanymi powy;ej.

3. Dotkn1a jednoczeenie sensory = | &
(4/5) - zegar automatycznie sié wy3czy.

Timer zostanie wy*1czony, natomiast dane
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pole grzejne bédzie nadal w*1czone do
momentu, a; zostanie wy'lczone przez
uiytkownika.

MODELE: TC 620, TR 735 AB i TR 641

W tych dwoch modelach moiha ugywaz
zegara jako minutnika odliczajtcego czas
od 1 do 99 minut i jako zegar do
programowania gotowania w przedziale
czasowym od 1 do 99 minut. Zegar mo;na
ustawiaz na wszystkich polach grzejnych
indywidualnie lub jednoczeenie.

Ustawianie czasu dla pola grzejnego

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktéorym  chcemy  ustawiz  czas.
Odpowiednia kontrolka gotowoeci pola
(13) zarwieci sié.

2.Za pomocl sensoréw & i @ (4/5)
ustawiz odpowiedni poziom mocy od 1
do 9.

3. Dotknij sensor zegara ® (7). Na
wyewietlaczu (8) pokaie sié 00 oraz
zarwieci sié odpowiednia kontrolka (13).

4. Ponownie dotknij sensor zegara (7) aby
zwiékszya czas, lub sensor Minus (4), aby
go zmniejszya (od 1 do 99 minut).

Zegar rozpocznie monitorowanie czasu
automatycznie. Kontrolka zegara (11)
pozostanie wilczona przez caly czas
dzia’ania zegara.

Po up’ywie nastawionego czasu pole
grzejne sié wyllcza, o czym informuje
dzia*ajicy przez kilka sekund sygna’
akustyczny. Na wyewietlaczu pojawi sié 00.

Jeeli pole grzejne, ktdre sié wy*Lczyo, jest
nadal gortce, na wyewietlaczu pojawi sié H.

W przeciwnym razie — 0. Aby przerwaz
sygna? akustyczny, wystarczy dotkniea
ktérykolwiek z sensoréw.

Jeeli jednoczeenie zaprogramowano czas
dla wiécej ni; jednego pola grzejnego, na
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wyewietlaczu zostanie pokazany czas, dla
pola ktére wy*tczy sié jako pierwsze. Jecli
chcesz sprawdzie czas pozostaly do kofica
na pozostalych polach grzejnych, naleyy
dotkn1z sensor odpowiedniego pola.
Czas dotyczicy danego pola pojawi sié
na wyewietlaczu przez kilka sekund,
nastépnie powrdoci do pierwszego
wskazania.

Zmiana ustawionego czasu
Jeeli chcesz zmienia ustawiony czas, nale;y:

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktérym chcemy zmienie  czas.
Odpowiednia kontrolka (13) powinna
byz wilczona.

2.Dotkniz sensor zegara & (7).
Odpowiednia kontrolka (13) zagwieci sié.

3.Za pomoc?t sensoréw &5 lub @ (7/4)
zZmienig czas.

Wystczanie zegara

Aby wy*lczye zegar przed upiyniéciem
ustawionego czasu, nale;y:

1. Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktérym chcemy zmienig  czas.
Odpowiednia kontrolka (13) powinna
byz wilczona.

2.Dotknte sensor zegara @ ).
Odpowiednia kontrolka zegara (13)
zagwieci sié.

3. Za pomoc? sensora & (4) zmniejsz czas
do 00. Zegar
zostanie wy!tczony, natomiast dane
pole grzejne bédzie nadal w*tczone do
momentu, a; zostanie wy*lczone przez
usytkownika.

Szybkie wy*1czanie

1 Wybraz odpowiednie pole grzejne, na
ktorym chcemy zmieniz  czas.
Odpowiednia kontrolka (13) powinna
by wilczona.

2. Dotkn1z sensor &3 (7). Odpowiednia



kontrolka zegara (13) zarwieci sié.

3. Dotkn1a jednoczeenie sensory 3 @i
& (4) - zegar automatycznie sié
wylczy.

Poprzez wyllczenie danego pola
grzejnego przed up’yniéciem ustawionego
czasu, automatycznie wy*1cza sié réwnie;,
zegar.

Minutnik
MODELE: TT 640 i TR 640

Uruchamianie minutnika

Minutnik moie by uiywany, nawet, gdy
zosta® ustawiony ju;, czas gotowania dla
innego pola grzejnego.

1. Dotkn1a kilkakrotnie sensor zegara ®
(7), a;, do zapalenia sié kontrolki (14).

2.Za pomocl sensorow & i @ (4/5)
ustawiz odpowiedni czas.

Minutnik bédzie nadal aktywny, nawet gdy
wyllczymy piyté, a; do updyniécia
ustawionego czasu lub wy’1lczenia go
przez ugytkownika

Wy?ttczanie minutnika

Aby wyitczye minutnik przed koficem
ustawionego czasu, nale;y:

1. Dotkn1z kilkakrotnie sensor zegara ® (7),
a;, do zapalenia sié kontrolki (14).

2.Za pomoc? sensora = (4) zmniejszye czas
do 00. Minutnik zostanie wy31.czony.

Szybkie wystczanie minutnika

1. Dotkn1z kilkakrotnie sensor zegara ® (7),
a;, do zapalenia sié kontrolki (14).

2.Dotknle jednoczernie sensory = | @
(4/5) - minutnik automatycznie sié
Wy3lczy

MODELE TC 620, TR 735 AB i TR 641

Funkcjé minutnika mogemy wiiczye bez
wyboru ;adnego z pdl, o ile nie jest wttczona
funkcja zegara na adnym z pdl grzejnych.

W3ilczanie minutnika (gdy pdyta jest
wyitczona)

1 Dotkn1a sensor wiLczenia (1).

2.Zanim uruchomisz ktérekolwiek z pdl
grzejnych, dotknij sensor zegara ).
Wszystkie  kontrolki (11) pozostant
wytlczone.

3.Za pomoc?t sensoréw (% lub @ (7/4)
ustawig czas.

Po up’ywie nastawionego czasu rozlegnie sié
przez kilkka sekund sygna® akustyczny. Aby go
przerwaz wystarczy dotknle sensor zegara

().
Wy3Lczanie minutnika

1 Dotkntz sensor zegara (4 (7).
Odpowiednia kontrolka (13) zapali sié

2. Za pomoc? sensora = (4) zmniejszye czas
do 00. Minutnik zostanie wy31czony.

Szybkie wy?1czanie minutnika

1 Dotkntz sensor zegara (4 (7).
Odpowiednia kontrolka (13) zapali sié.

2. Dotkn1a jednoczetnie sensory % lub &
(7/4) — minutnik automatycznie sié wy*1czy.

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Ukad sterujlcy wyposasony jest w
zabezpieczenie przed nagymi zmianami
napiécia w sieci elektrycznej. W takiej sytuacii
urztdzenie zostaje wy!lczone oraz wilcza
sié sygnalizacja akustyczna, a na wyewietla-
czach pdl ukazujt sié poni;sze symbole*:

cE ET
57,25
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*w przypadku modeli TR 640 i TT 640, nie
pokage sié symbol E.

Sygnalizacja alarmowa ustaje po
przywrdceniu normalnego napiécia w
sieci. Pola grzejne pozostajt wy‘lczone, a
na wyewietlaczu pojawi sié H, dla tych pd|,
ktére pozostajrt nadal gorice. Od tego
momentu mogha ponownie korzystaz z
urzidzenia.

Plyty ceramiczne ze
sterowaniem pokrétiami

Ka;de z pdl grzejnych jest pod*iczone do
odpowiedniego pokréta, ktére umogliwia
obs'ugé danego pola: wiczanie,
wy*Lczanie i regulacjé jego mocy (patrz
rysunek 10).

& e

rys. 10

Ka;de pokréto mocy wyposa;one jest w
oznaczenie od ,0” do ,12” (znajdujtce sié
na pokrétle).

Model VT CM jest wyposa;ony w pokréta,
do ktérych oznaczenia s umieszczone na
szkle pyty ceramicznej (patrz rysunek 11).

Gdy pokrét’a pyty ustawione s w pozycji
».0", urzidzenie pozostaje wy*lczone. W
pozycji ,1", czas gotowania jest krotki,
natomiast czas zatrzymania wydiu,ony. W
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przypadku pozostalych ustawiefi pokrétia,
im wy;szy stopiefi ustawienia, tym diugszy
czas dzia‘ania i krotszy czas zatrzymania,
a; do pozycji ,12”, gdzie gotowanie jest
citgle. W tym przypadku odciécie mocy
nastépuje tylko, gdy nast1pi przekroczenie
dopuszczalnej temperatury dla danego
pola.

rys. 11

PODWOJNE POLE GRZEINE

Podwodjne pola grzejne s polami sk'adaj*
cymi sié z dwoch niezalegnych obwodéw
grzejnych, ktére mo¢na uruchamiaz
niezale;nie albo tylko wewnétrzne
(mniejsze) pole, albo zarébwno wewnétrzne
i zewnétrzne (wiéksze) pole réwnoczegnie.
Aby wilczye wewnétrzne pole, przekrécie
pokrét’o zgodnie z ruchem wskazowek
zegara i ustawiz odpowiedni® moc. Aby
wilczye oba pola (réwnie; zewnétrzne),
ustawie pokréto w pozycji, 12" i przekrécaz
delikatnie, a; do pozycji ,0" — uslyszysz
klikniécie. Nastépnie ustawie pokréto w
wybranej pozycji mocy. W przypadku, gdy
w3lczone jest podwojne pole grzejne i
chcesz zmienig na pojedyncze, ustaw
pokréto w pozycji ,0” i nastépnie
ponownie wybierz odpowiedni® pozycjé
mocy.

Niezale;nie od tego, czy wilczone jest
podwdjne pole, czy tylko pojedyncze,
mo/esz  regulowaz poziom  mocy



ustawiajtc  pokréttem odpowiednit
pozycijé.

W  przypadku pokréte? sterowania
podwdéjnymi  polami  grzejnymi, gdy

pokrétio jest ustawione w pozycji ,0"
mo¢na je tylko przekrécaz tylko zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

Przed w3tczeniem ktoregokolwiek z pol
grzejnych, nale;y dokladnie zlokalizowaz
odpowiadajice mu pokréto sterowania.
Przy kac,dym z pokréte? znajduje sié
odpowiednia grafika informujtca, ktére
pole obsiuguje dane pokrétio.

Ewiec1ca, pomaraficzowa kontrolka znaj-
dujLcasié przy kagdym z pokréte?, informu-
je, e dane pole jest wilczone.

WSKA NIK ZALEGANIA CIEPEA

Kiedy dane pole grzejne osi?ga
temperaturé ponad 60+15 C, zapala sié
odpowiedni wskainik zalegania ciep’a i
pozostaje zapalony do momentu — nawet,
gdy pokrétio jest ustawione w pozycji ,0”,
a; temperatura danego pola obnigy sié.
Jetli zostanie odciéty dop*yw energii
podczas, gdy palniki béd* jeszcze gorice,
a nastépnie z powrotem przywrécony,
wskagnik nagrzania pola moge nie pojawiz
sié ponownie mimo, (e powierzchnia pola
bédzie nadal gorica i bédzie istnia‘o
ryzyko oparzenia.

Model VT DUAL.1

Zabezpieczenie przed
przypadkowym witczeniem
palnikbw gazowych

W przypadku modeli nie wyposazonych w
zabezpieczenie przeciwwyplywowe gazu,
zawory gazowe st wyposasone w
mechaniczny system, ktéry zabezpiecza
pokrétia przed przypadkowym
swobodnym przekréceniem ich z pozyciji
wyitczonej do w3lczonej (przez co

uniemogliwia przypadkowy wyplyw gazu z
palnikbw), o ile pokrét’o nie zosta’o
uprzednio wcigniéte.

& Jeieli w ktorymkolwiek momencie
podczas ugytkowania piyty, zauwagysz, e
pokrétto mo¢na przekrécie z pozycji
wy3tczonej do wilczonej bez potrzeby
jego uprzedniego wcieniécia, naleyy, ze
wzgl?du na wasne bezpieczefistwo,
niezw*ocznie skontaktowaz sié z serwisem
technicznym.

Zapalanie palnikow

* Sprawdzie, czy pokrétta zaworow
gazowych znajduj* sié w pozycji wyL
czonej ,0".

* Otworzye zawor g*éwny instalacji gazowe;.

* Do palnika zbli;ye zapalon® zapak é lub
zapalarké do gazu itp.

* Otworzye dop’yw gazu do palnika
wciskajic  pokrétto  (rysunek  12)
jednoczeenie przekrécajtc je zgodnie z

ruchem  wskazobwek zegara do
maksymalnej pozyciji (najwiékszy
pomiefi). Palnik bédzie dziala® na

maksymalnym  plomieniu; w tym
momencie mogna dowolnie zmniejszyz
wielkoga pomienia pokrécajtc

rys. 12

o
=

@ Pozycja ,0*

@ Wskagnik przyporztdkowanego palnika
Ustawienie maksymalne

@ Ustawienie minimalne
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pokrétem w kierunku pozycji minimalne;.

W przypadku stwierdzenia ulatniania sié
gazu nale;y natychmiast zamkn®a g*dwny
zawér instalacji gazowej, wywietrzye
pomieszczenie oraz wezwag pracownika
serwisu technicznego.

Zalecenia dotycz1ce usywania
palnikéw gazowyc

< Nie usywaz na najwiékszych palnikach
naczyfi o ma‘ej erednicy, w przeciwnym
razie czéez p*omienia bédzie palifa sié
poza naczyniem i tym samym
efektywnoez grzania bédzie znacznie
zmniejszona.

Prawid*owo rys. 13

,—"_I'_. ile

= Nie zapalaz palnikéw, gdy nie ma na
nich ;adnego naczynia. W ten sposéb
uniknie sié niepotrzebnego zu;ycia gazu
i przegrzania rusztu.

= Przy zapalonych palnikach zwrécie
uwagé, czy nie s one wystawione na
dzialanie silnych prtdéw powietrza.
Powodowaz to mo¢e zmniejszenie
wydajnogci grzania, a takie zgaeniécie
plomienia, co przy ulatniajtcym sié
gazie mog¢e doprowadzia do
niebezpiecznych wypadkéw. Dotyczy to
szczegolnie palnikow, ktére pracujl na
minimalnej mocy.

= Jetli na naczyniach na skutek dzia*ania
plomienia tworzy sié sadza, albo
plomienie palt sié ©Otym p*omieniem
nale,y dany palnik oczyecie. Jeeli dzieje
sié to nadal, nale;y skontaktowaz sié z
obslug® serwisow®, aby ustawia
doprowadzenia powietrza do dyszy albo
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oczyecig instalacjé gazow?®.

< Nigdy nie ui,ywaz na p‘ycie kuchennej
pustych naczyfi. Nagromadzone na dnie
naczynia ciep’o moge doprowadziz do
uszkodzenia piyty lub palnikow.

= Naczynia ujywane w trakcie gotowania
nie mogt wystawaz poza zewnétrzne
krawédzie pyty kuchennej, aby unikn1a
uszkodzenia blatu kuchennego, w ktory
wbudowana jest piyta.

Czyszczenie i pielégnacja
palnikow

= Po ostygniéciu wyczyecie ruszty miékk®
g1bk.

= Palniki, a w szczegolnoeci szczeliny
nalejy czyeciz w regularnych odstépach.
Namoczy® w wodzie z mydiem,
nastépnie wyczyecie ostrl szczoteczkt.

= Emaliowanych pokryw palnikéw nie
nale;y czyeci®, gdy st gorice. rilce
produkty majt szkodliwe dzia*anie, tak
samo ocet, kawa, mleko, s‘ona woda
oraz sok pomidorowy, gdy przez diu;szy
czas majt kontakt z powierzchnit
emaliowan®.

= Je¢eli podczas czyszczeniu zostant
zdjéte palniki, nale;y uwaiaz, aby do
gniazda dyszy nie dostadly sié ;adne
p’yny ani inne przedmioty.

<« Nie ui,ywaz do czyszczenia ;jadnych
erodkéw, ktore atakujT aluminium np.
soda, olej i inne.

Przy sk’adaniu palnika nalegy
kacdorazowo sprawdzie, czy wszystkie
czéeci zostaly dokladnie zaloione.
Niedokladne, nieprawid’owe zoienie
mo;e doprowadziz do przegrzania lub
uszkodzenia pdyty kuchennej.

« Do czyszczenia nie uiywaz urztdzei
wykorzystujtcych paré w procesie
czyszczenia.



Konserwacja p’yty VT DUAL.1

Po demontaju zaworéw gazowych
nale;y zawsze wymieniez uszczelké
pomiédzy kurkami a przewodem
rozprowadzania gazu. Palniki
funkcjonuj® prawid’owo, gdy pomiefi
pali sié stabilnie i ma zielonkawo-
niebieski kolor. Jeieli ko’cowka
plomienia staje sié ;6%a, naleiy palnik
wyczyecia. Jegeli problem ten
wystépuje nadal naleyy skontaktowaa
sié z obstug® serwisow?™,

Gwarancjt szczelnogci instalacji gazowej
i bezawaryjnego dzia‘ania palnikow jest
niezbédna kontrola piyty kuchennej
przez osoby uprawnione do napraw
urzidzefl gazowych co najmniej raz na
cztery lata.

UWAGA!

Wszystkie zmiany lub regulacje, ktére
béd® wymagane przy tym urztdzeniu
nalejy zlecaz wytcznie uprawnionym
do tego osobom.

Wskazowki i zalecenia
dotycz1ce korzystania pol
grzejnych

= Nalecy ugywaz naczyfi z zupednie
plaskim dnem, im wiéksza
powierzchnia kontaktu pola grzejnego
i naczynia, tym lepsza transmisja
ciep’a - patrz rys. 14.

rys. 14

Prawid*owo ile ile

= Zalecane s naczynia o grubym dnie —
mniejsze prawdopodobiefistwo
odkszta’cenia dna.

= Nale;y odpowiednio dobraz erednicé
garnka do grednicy pola grzejnego —
nie moge by ona mniejsza od ecrednicy
pola (krégu).

< Nale;y wysuszya naczynia przed

postawieniem ich na szklo pdyty
grzejne;.

<« Niedozwolone jest przygotowywanie
potraw w folii aluminiowej i w

naczyniach z tworzyw sztucznych, jak
réwnie;, stawianie pustych garnkéw na
wilczone, ewentualnie rozgrzane pole
grzejne. Pty nie nalecy w*tczag, jeseli
nie stoj* na niej garnki.

= Nalegy uwagjae, aby twarde
przedmioty nie spadaly na pdyté
ceramiczn®, Materia’, z ktorego jest
ona wykonana, w okreelonych
warunkach jest wra;liwy na obcitienia
mechaniczne. Uderzenie punktowe
moje doprowadzie do pékniécia
szklanej powierzchni. W przypadku

uszkodzenia piyty (pékniécie,
zarysowania, odpryski), nalegy
bezzwiocznie zaprzestaz jej

uicytkowania i powiadomiag serwis.

& Nale;y unikaz rozsypania na
powierzchnié p’yty grzejnej cukru lub
produktéw  zawierajicych cukier
poniewa; moie on wejee w reakcjé z
piyt1 i zniszczya jej powierzchnié.

& Urzidzenie to nie powinno bya
stosowane przez osoby (*tcznie z
dziezmi) o ograniczonych zdolnogciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych,
bid; przez osoby nieposiadajice
doewiadczenia i/lub odpowiednigj
wiedzy, chyba (e s* one nadzorowane
przez osobe odpowiedzialn® za ich
bezpieczefistwo lub otrzymaly od niej
wskazowki dotyczlce sposobu
korzystania z urztdzenia.
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& Nale;y zwracaz uwagé, aby
dzieci nié bawi’y sie urztdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja

Powierzchnié p’ty ceramicznej naleyy
czyecie regularnie po kai,dorazowym
uiyciu i po uprzednim ostudzeniu sié
piyty. Nawet najmniejsze zabrudzenia
przypalajt sié podczas nastépnego
uiycia piyty.

Naleiy stosowaz tylko zalecane crodki
czyszczice. Druciaki, gtbki do
szorowania, proszki i mleczka szorujice
mog? zarysowaa szklan® powierzchnié
piyty. Nie stosowaz cerodkéw do
czyszczenia piekarnikbw - st bardzo
agresywne i powodujt  trwa'e
uszkodzenie powierzchni pdyty.

Lekkie zabrudzenia

Lekkie zabrudzenia usuwaz wilgotnt
eciereczk® ewentualnie dodaj*c p’yn do
mycia naczyf. Resztki p¥ynu zmya zimn%
wod?, a p¥yté wytrzez do sucha. Plamy
po wodzie usuwaz octem, sokiem z
cytryny lub cerodkiem do usuwania
kamienia wapiennego. W przypadku
dostania sié takiego erodka na metalowe
obramowanie piyty, naleyy je
natychmiast wytrzez wilgotn® eciereczk®,
gdy;, w przeciwnym wypadku mogt
powstag matowe plamy.

Silne zabrudzenia

Silne zabrudzenia usuwaz za pomoct
specjalnych erodkéw do czyszczenia stali
nierdzewnej lub plt ceramicznych.
Nierozcieficzony erodek nalo;ye
papierow® serwetk® lekko go wcierajtc
na ca‘ej powierzchni pdty. Odczekas
kilka minut, a nastépnie sp’ukaz zimn%
wod? i wytrzee do sucha. Nie usuniéte
resztki erodka czyszczicego mog?t przy
podgrzaniu uszkodzie powierzchnié
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piyty. Przypalone zabrudzenia najlepiej
usuwaz specjalnym skrobakiem (rys. 15 )
zwracajic uwagé, aby nie zarysowaa
szklanej powierzchni plyty ceramiczne;j.
Taki skrobak nie moge bya wykonany z
tworzywa sztucznego ze wzglédu na
mog¢liwoea roztopienia i przypalenia do
rozgrzanej powierzchni pyty
ceramicznej.

Cukier i potrawy zawierajtce cukier
mogl sié roztopi@ na gorlcej
powierzchni plyty ceramicznej. Takie
zabrudzenia nalegy natychmiast usuwaa
skrobakiem poki st jeszcze gorice. W
przeciwnym wypadku nastlpit trwa’e
uszkodzenia powierzchni piyty.

Zmiany zabarwienia piyty grzewczej

Zmiany zabarwienia powierzchni piyty
nie wplywajt na prawid’owe
funkcjonowanie p’ty ceramicznej. St
one wynikiem nie przestrzegania ww.
warunkéw uciytkowania urztdzenia.

Zabarwienie z metalowym podyskiem
powstaj* na skutek ugywania naczyi ze

zuiytym dnem lub  przy ugyciu
nieodpowiednich erodkow do
czyszczenia.

Zugyty ornament.

Przy wielokrotnym usywaniu

agresywnych erodkéw do czyszczenia i
naczyfi z porysowanym dnem ornament
sié po pewnym czasie zdziera a na ich
miejscu powstajt ciemne plamy.

& Szczeg6Int uwagé naleyy zwrociz
na czystoee dna garnkéw. Najmniejsze
zabrudzenia przypalajr sié podczas
gotowania do powierzchni pdyty
ceramiczne;j.

& Zmiany zabarwienia powierzchni
piyty nie wplywajr na prawid’owe
funkcjonowanie plyty ceramicznej. St
one wynikiem nie przestrzegania ww.



warunkoéw ugytkowania urztdzenia.

& Stosowanie szorujrcych erodkow
czyszczicych oraz przesuwanie
garnkdbw po pPycie ceramicznej moge
spowodowag ecieranie sié grafiki -
rysunku rozmieszczenia pol grzejnych.

& Nie wolno wchodzie na piyté
kuchenn?, ani sié o nit opieraz.

& W razie wttpliwotci zawsze naley
zwrOcia sié do serwisu.

Skrobak

Odbezpieczone
ostrze

Zabezpieczone
ostrze

E Niniejszy symbol umieszczony na
produkcie lub na do*tczonych do niego
dokumentach oznacza, (e ten produkt
nie jest klasyfikowany jako odpad z
gospodarstwa domowego. Urztdzenie, z
przeznaczeniem jego zlomowania,
nale;y zdae w odpowiednim punkcie
utylizacji odpadoéw, w celu recyklingu
komponentow elektrycznych i
elektronicznych.

Urzldzenie nale;y z’omowag zgodnie z
lokalnymi przepisami dot. utylizacji
odpadow. Dodatkowe informacje na
temat utylizacji, Zomowania i recyklingu
opisywanego urztdzenia mogna uzyskaz
w lokalnym urzédzie miasta, w miejskim
przedsiébiorstwie utylizacji odpadow lub
w sklepie, w ktorym produkt zosta?
zakupiony.

Niniejsze urztdzenie zosta’o wykonane z
odpowiednich materia’déw nadajicych
sié do ponownego wykorzystania. Przed

Z’omowaniem zawsze naleiy
doprowadziz urzidzenie do stanu
nieprzydatnoeci, odcinajic  kabel

elektryczny.
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Przed wezwaniem serwisu

Wa;ne! Przed wezwaniem obstugi technicznej nale;y dokonaa sprawdzenia
nastépujrcych usterek:

Usterka Prawdopodobna przyczyna Rozwitzanie

“adne pole grzejne ani kontrolki nie dzia*ajt

Kabel nie jest poditczony Pod*tczyz kabel do
do zasilania. zasilania.

Naczynie przywario do powierzchni piyty
Ustawiz pole na najwiékszt

Pomiédzy naczyniem a pdytt ¢ ; >
moc i sprébowaz odkleiz

coe sié stopi‘o.

naczynie.
Spbéd naczynia nie jest Sprawd, spéd naczynia, nie
gladki. przesuwaj naczynia po szkle

piyty grzejnej.

Pojawi? sié komunikat alarmowy ER 25 i sygna® d;wi€kowy.

Nag’y wzrost napiécia Skontaktuj sié z Punktem
w sieci. Serwisowym.

Pojawi? sié alarm ER 21 na panelu oraz nast®pi’o roz*tczenie pdyty

Jetli temperatura podczas Pozostawiz p*yté na kilka
gotowania znacznie wzros*a minut aby ochodzi*a sié.
nasttpi‘o roz*tczenie dla Jetli problem nadal

unikniécia zniszczenia. bédzie istnia® sprawdzie
Problemy z przegrzaniem pod*iczenie instalacji
wystépujt tylko w sytuaciji, z instrukcj® obstugi.

kiedy p’yta dzia’a z
maksymaln® moc?® przez
diugszy czas

Pojawi sié alarm ER 03 na panelu i rozleg® sié sygna® d;wi€kowy. Sterowanie nie dzia’a

Na sterowaniu sensorowym Usuneg przedmiot lub
znajduije sié jakie przedmiot wytrzez rozlany pyn.
lub rozlany pyn.

Na wyewietlaczu pojawi sié symbol L . Sterowanie nie dziaa

Panel kontrolny jest Odblokuj panel kontrolny zgodnie
zablokowany. z odpowiednimi instrukcjami.
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Usterka Prawdopodobna przyczyna

Rozwilzanie

Citgdy sygna’ d¢wiékowy, sterowanie nie dzia*a, pojawi® sié symbol # na wyewietlaczu

Na sterowaniu sensorowym
znajduje sié jakie przedmiot
lub rozlany pyn.

Palniki gazowe nie zapalajt sié

Nie dochodzi gaz do
palnika instalacji gazowe;j.

Palnik gazowy brudzi naczynia

Zatkane otwory palnika.

Dysza albo rozdzielacz st
zanieczyszczone.

Usunz przedmiot lub
wytrze® rozlany pdyn.

Sprawdzie dro¢nocz.

Otworzy g*éwny
zawor gazowy.

Wyczyeciz otwory
palnika.

Wyczyecie gniazdo dyszy i
dyszé. Nie u,ywaz przy
tym cadnych przedmiotéw,
ktére uszkodzityby te
czéceci, albo mog’yby
zmieniz erednicé
otworu wylotu gazu.
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TEKA GROUP

COUNTRY CITYy COMPANY CODE TELEPHONE FAX
Australia Sydney TEKA AUSTRALIA PTY. LTD. 61 039550 6100 03 9550 6150
Austria Vienna KUPPERSBUSCH Gesmbh 43 1866 8022 1866 8072
Belgium Zellik B.V.B.A. KUPPERSBUSCH S.P.R.L. 32 2466 87 40 2466 8740
Chile Santiago de Chile  TEKA CHILE S.A. 56 242731945 24386 097
China Hong Kong TEKA CHINA LTD. 86 2162362375 2162362379
China Shanghai TEKA INTERNATIONAL TRADING 86 2151168841 2151168844
Czech Republic  Brno TEKA CZ, S.R.O. 420 284691940 284 691 923
Ecuador Guayaquil TEKA ECUADOR S.A. 59 342251744 34 225 0693
France Paris TEKA FRANCE S AR.L. 33 820072 747 013 430 1598
Greece Athens TEKA HELLAS A.E. 302 109 760 283 109 712 725
Hungary Budapest TEKA HUNGARY KFT. 36 13542110 13542115
Indonesia Jakarta P.T. TEKA BUANA 62 21 3905274 213905279
Italy Frosinone TEKA ITALIA S.P.A. 39 3333653167 0775898 271
Korea Republic Seoul TEKA KOREA CO. LTD. 82 2599 4444 2 223 45668
Malaysia Kuala Lumpur TEKA KUCHENTECHNIK 603 7620 1600 7620 1626
(MALAYSIA) SDN.BHD.
Mexico Mexico City TEKA MEXICANA S.A. de C.V. 52 5551330493 555 762 0517
Poland Pruszkow TEKA POLSKA SP. ZO.0O. 48 227383270 22 7383278
Portugal ilhavo TEKA PORTUGAL, S.A. 35 1234 329500 1234 325457
Russia Moscow TEKARUS LLC 70 957374690 957 374 689
Singapore Singapore TEKA SINGAPORE PTE LTD. 65 673 42415 673 46881
Thailand Bangkok TEKAASIA CO. LTD. 66 26 933 237 26 932 691
Thailand Bangkok TEKA (THAILAND) CO. LTD. 66 26 933 237 26 932 667
The Netherlands Zoetermeer TEKA B.V. 31 793451589 793451584
Turkey Istanbul TEKA TEKNIK MUTFAK A.S. 902 122883134 122 745 686
United Arab
Emirates Dubai TEKA MIDDLE EAST FZE 971 504 546 125 48 872 913
U.K. Abingdon TEKA PRODUCTS LTD. 44 123586 19 16 123583 21 37
U.S.A. Tampa TEKA USA, INC. 18 132888820 132888 604
Venezuela Caracas TEKA ANDINA, S.A. 58 2122912821 212 291 2825

Teka Industrial, S.A. Teka Kiichentechnik GmbH
Sechsheldener Str. 122
35708 Haiger (Germany)
Tel.: 49 - 2771 - 8141-0

Fax: 49 - 2771 - 8141-10
http://www.teka.net

Cajo, 17

39011 Santander (Spain)
Tel.: 34-942 35 50 50
Fax: 34- 942 34 76 94
http://www.teka.net

Code.: 61401146 / 742



