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SE

INLEDNING -

For att du ska fa stérsta mojliga nytta av ditt
nya vaffeljarn bor du forst Iasa igenom
bruksanvisningen, innan du bérjar anvénda
den. Spara bruksanvisningen. Den kan

komma till anvéndning vid ett senare tillfalle. -

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

- Apparaten bor endast anvandas pa det
satt som beskrivs i de medféljande
anvisningarna.

- Kontrollera vid uppackningen att -

apparaten inte har skadats under
transporten. Om apparaten &r skadad,

maste du ldamna in den for reparation o

innan du kan ansluta den.
- Installera apparaten enligt de

medfdljande anvisningarnal! =

- Plast och frigolit &r farliga

férpackningsmaterial! S

Férpackningsmaterialet bor ldmnas in
péa en miljdstation.

- Kontrollera marketiketten och S

typbeskrivningen for att se om

spénningen och frekvensen =

Overensstammer med elnatet.
- Dra ut stickkontakten ur vagguttaget vid

askvader. _

- Skador pa den flexibla natsladden okar
risken for elstdtar och eldsvada. Dra

darfor alltid ut stickkontakten ur =

vagguttaget genom ta tag i sjélva
kontakten — dra aldrig i sladden eller
apparaten. Lyft aldrig upp apparaten i
sladden. Sladden far aldrig dras ver
skarpa kanter eller utséttas fér hdga

temperaturer eller kemikalier. -

- Kontrollera att det inte finns nagra
synliga skador pa sladden. Eventuella
fel som du upptécker, t.ex. om sladden

har skadats eller inte fungerar, ska alltid ~ _

repareras av en utbildad reparator.

Den har apparaten &r utrustad med en
flexibel sladd, som - om den skadas -
maste bytas ut av en auktoriserad
verkstad, eftersom det kravs
specialverktyg for att gora detta.
Kontrollera att eventuella
férlangningssladdar som anvands
lAmpar sig for anvédndning med den har
apparaten med avseende pa driftvillkor,
strém, typ av isolering och
isoleringsklass.

Anslut aldrig apparaten till ett defekt
vagguttag. Risken for elstétar och
kortslutning okar.

Gor inga hal i holjet till apparaten.
Apparatens prestanda férsédmras och
risken for elstotar och kortslutning dkar.
Allt arbete pa apparaten ska goras av
en utbildad reparatér.

Apparaten &r inte vattenskyddad! Den
far med andra ord inte anvéandas i
fuktiga eller vata miljGer.

Rengdr apparaten med en trasa latt
fuktad i en mild tvallosning.

Apparaten far inte anvandas i narheten
av ett vattenfyllt badkar, handfat eller
liknande.

Vaffeljarnet far aldrig sénkas ned i
vatten eller andra vatskor, vare sig vid
rengdring eller drift.

Om du rékar tappa ned vaffeljarnet i
vatten eller ndgon annan vétska, maste
du dra ut stickkontakten ur védgguttaget
innan du lyfter upp apparaten ur vattnet.
Risken att du ska f& en elstot &r annars
hég.

Om apparaten har utsatts for vatten,
bér du alltid 1ata en utbildad reparat6r
kontrollera den innan du anvander den
igen.

G4 aldrig ifrdn apparaten nar den &ar
paslagen.

Lat aldrig barn anvanda apparaten utom
i vuxens séllskap.



- Dra alltid ut stickkontakten ur Locket bor stdngas kort efter att mixen har

vagguttaget nér apparaten inte hallts pa laggen for att undvika att vafflans
anvands. Om ett fel skulle uppsta kan ovan- respektive undersida graddas olika
apparaten slds pa av misstag. mycket.
- Dra alltid ut stickkontakten ur Signallampan slacks ibland under gréaddning
vagguttaget innan du rengér apparaten.  eftersom laggarna svalnar. Den inbyggda
VARNING FOR HOGA TEMPERATURER termostaten ser dock till att jarnet haller en
OCH HETA YTOR! jamn temperatur. Graddningen &r allts4 lika

- Apparaten far inte byggas in eller tickas ~ Pra oavsett om signallampan lyser eller inte.
over. Risk for dverhettning och GRADDNINGSTID

eldsvadal . . ) R
- Setill att apparaten star stadigt pa ett Vaffelmixen som anvéands paverkar

jamnt underlag. graddningstiden.
- Reparera delar som &r defekta och Graddningstiden kan variera mellan 2 till 3
minuter.

férsakra dig om att apparaten ar
driftséker innan du anvander den. RENGORING

- Anviind endast originalreservdelar. Dra alltid ut natsladden ur vaggkontakten

innan du rengdr apparaten.

RECEPT Undvik att anvénda vassa kdksredskap nér
Vaffelmix finns att kbpa i de flesta du rengér vaffeljamet, eftersom
livsmedelsbutiker. beldggningen pé laggarna kan skadas.
Recept pa véfflor finns i de flesta kokbdcker.  anvand en trasa fuktad med en mild
Prova egna recept for att hitta fram till det tvalblandning fér normal rengéring.
basta resultatet. Om véffelmixen har brant fast pa

. . . . rutmonstret, gar det bra att ta bort denna
V’ﬁFFEL‘JAf‘NET MASTE FORYARMAS med ugnsrengdringssprej. Lat skummet
Varm upp jarnet med locket sténgt i cirka 5 verka p& laggarna ett tag och torka sedan
minuter. rent.
Nér jarnet har nétt upp i ratt temperatur Efter att du har rengjort vaffeljarnet med
slacks signallampan. rengoringssprej ska du kasta den forsta
SMORJA IN LAGGARNA l\;lagfge;?r,1 :a det kan finnas sprejrester kvar pa

Det récker ofta att smérja in laggarna med Doppa inte ned véaffeljarnet i vatten.
matfett eller olja innan man graddar den

forsta vafflan.

Laggarna ar behandlade med non-
stickbeldggning, vilket gor att behdvs ytterst
lite matolja.

Véfflorna lossnar latt fran laggarna tack vare
non-stickbeldggningen.

Hur latt vafflorna lossnar fran laggarna beror
aven pa vaffelreceptet.

GRADDNING

Hall vaffelmixen mitt p& den undre laggen.
Stang locket till vaffeljarnet och pressa ihop
laggarna med hjélp av handtaget (for att
férdela mixen jamnt).




TIPS

Hall alltid vaffelmixen pa laggen samt ta
alltid bort fardiggraddade véfflor s snabbt
som mgjligt sa att laggarnas temperatur
halls konstant.

Mangden socker i vaffelmixen paverkar
fargen pa de graddade vafflorna; mer socker
= morkare vafflor.

Mixen bor inte vara for vattnig/tunn.

Om véfflorna graddas olika mycket:
kontrollera att ingredienserna har blandats
val (det ar viktigt att sockret och matfettet
har rorts ihop ordentligt).

Mixen kan med férdel blandas i en
hushallsassistent/med en stavblandare.
Ingredienserna till mixen bor ha ungefar
samma temperatur ndr de blandas ihop.

GARANTIN GALLER INTE:

om du inte har foljt ovanstaende anvisningar.
om apparaten har anvants pa ett felaktigt
séatt, om den blivit utsatt for vald eller om
den blivit skadad p& n&got annat sétt.

funktionsfel som beror pa fel i
eldistributionen.

om apparaten blivit reparerad eller andrad
pa nagot satt eller av person utan
behdrighet.

Pa grund av vart fortldpande
utvecklingsarbete bade vad géller funktion
och design av vara produkter, forbehaller vi
oss ratten att &ndra produkten utan
féregdende meddelande.

Importor:

Adexi A/S
Adexi AB

Med reservation for tryckfel.




DK

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER =

Nationale og internationale bestemmelser
kraever, at folgende information
videregives ved salg af elekiriske
apparater.

- Brugsvejledning og advarsler skal leeses
ngje igennem, for apparatet anvendes.
P& denne made far du det bedste ud af
dit apparat og forkert anvendelse
undgas. Brugsvejledningen gemmes til
eventuel senere brug. -

- Apparatet ma kun anvendes i.h.t.
anvisningerne i brugsvejledningen.

- Ved udpakning kontrolleres at apparatet
ikke er blevet beskadiget under
transporten. Konstateres -
transportskader, indleveres apparatet til
reparation for det tilsluttes.

- Apparatet installeres i.h.t. anvisningerne -
i brugsvejledningen.

- Plast og frigolit i emballagen er
forurenende! Skal omgaende afleveres -
til indsamlingsstation for
miljobelastende materialer.

- Etiketten med typebetegnelse -
kontrolleres m.h.t om apparatets
spaending og frekvens stemmer overens
med el-nettets data.

- Treek stikket ud af vaeggen under
tordenveyr. -

- Skader pa netledningen ager risikoen
for elektrisk sted og brand. Derfor
treekkes stikket altid ud af vaeggen ved -
at treekke i selve stikket - ikke i
ledningen eller apparatet. Apparatet ma -
aldrig loftes i selve ledningen.

Ledningen ma ikke ligge ud over skarpe -
kanter, i stor varme eller pa en sadan
made, at den udsasttes for kemikalier.
Kontrollér, at ledningen er uden fejl.
Opdages fejl, skal udskiftning altid ske
ved uddannet fagmand.

Dette apparat er forsynet med en
netledning, som hvis den beskadiges,
skal skiftes ud hos en af agenten
anbefalede reperationsfirmaer. Der skal
specialveerktgj til, for at udfere denne
reperation.

Eventuelle forlaengerledninger skal
passe til apparatet m.h.t.
driftsbetingelser, strom, isoleringstype
og -klasse.

Apparatet ma aldrig tilsluttes defekte
vaegstikdaser. Der er forgget risiko for
elektrisk stad og kortslutning.
Apparatet er ikke staenktaet. Det ma
ikke bruges i fugtige rum.

Der ma kun bruges en opvredet klud
med en smule blid rengaringsmiddel til
rengering af apparatet.

Apparatet mé ikke bruges i naerheden af
badekar, handvask eller lignende kar
indeholdende vand.

Apparatet ma absolut ikke nedsaenkes i
vand eller anden veaeske, hverken under
rengering eller brug.

Hvis apparatet ved en fejltagelse er
kommet under vand eller anden vaeske,
skal stikket treekkes ud af vaeggen, for
apparatet loftes op af vandet, for at
undga risiko for elektrisk sted.
Apparatet skal altid gennemgas af en
fagmand, inden det tages i brug igen
efter det har veeret udsat for vaeske.
Apparatet skal kunne ses, mens det
anvendes.

Barn ma kun bruge apparatet under
voksnes opsyn.

Stikket treekkes altid ud af veeggen, nar
apparatet ikke anvendes. Skulle der
opsta fejl, kan apparatet starte utilsigtet,
hvis ikke stikket er trukket ud.

Stikket traekkes altid ud af veeggen, nar
apparatet rengores.

Advarsel imod varme og hede
udvendig.



Apparatet ma ikke indbygges eller
overdaekkes. Der kan opsa risiko for
overophedning og brand.

Sarg for at apparatet star pa et plant og
fast underlag.

Defekte dele skal repareres og
apparatet skal driftstestes, inden det
tages i brug igen.

Brug kun originale reservedele.

OPSKRIFTER

Feerdigmix for vafler kan kebes hos de
fleste kebmaend/supermarkeder.
Opskrifter findes desuden i de fleste
kogebager.

Afprov egne ideer, maske far du dermed
de bedste resultater.

VAFFELJERNET SKAL FORVARMES

Jernet forvarmes med lukket lag i ca. 5
minutter.

Nar jernet har ndet den rette temperatur,
slukker signallampen.

SMORING AF PANDEN

Normalt er det nok at smare
pandeoverfladerne med fedtstof eller
madolie til den forste vaffel.
Pandeoverfladerne har en "non-stick”
belaegning og har derfor kun brug for
meget lidt fedtstof.

Vaflerne slipper let, fordi belaegningen er
af "non-stick” type.

Ogsa opskriften for vaflerne har
betydning for hvor let vaflerne slipper
panden.

BAGNING

Vaffeldejen hzeldes midt pa den
nederste pandehalvdel, laget lukkes,
pandehalvdelene trykkes sammen (for
at fordele dejen over hele panden).
Laget bar lukkes hurtigt efter at dejen er
lagt p4, for ikke at vaflens over- og
underside bages ulige meget.

Signallampen slukker ind imellem under
bagningen, da panden nedkgles, men
en indbygget termostat sikrer en jaevn
temperatur. Derfor kan der bages,
uanset om signallampen er slukket eller
teendt.

BAGETID

Vaffeldejens beskaffenhed har
indflydelse pa bagetiden.

Bagetiden kan variere mellem 2 og 3
minutter.

RENGQRING

Traek altid stikket ud af vaeggen inden
rengering.

Belaegningen pa pandehalvdelen kan
beskadiges, hvis der anvendes skarpe
eller harde kokkenredskaber under
rengeringen.

Brug en fugtig klud med et mildt
opvaskemiddel til almindelig rengering.
Er dejen breendt fast pa overfladerne,
kan du anvende et
bageovnsrengeringsmiddel pa
spraydase. Skummet skal indvirke pa
overfladen i et stykke tid og derefter
afterres omhyggeligt.

Efter rengeringen med spray ber den
forste vaffel, som bages smides ud, da
rester af sprayen kan veere tilbage pa
panden.

Vaffeljernet ma ikke komme under vand.

TIPS

Naér vaffeldejen haeldes ud pa panden
eller nér vaflen er feerdig, ber panden
temmes hurtigst muligt, sa der altid er
s& konstant temperatur i jernet som
muligt.

Varierende sukkermaengde i dejen
betyder at vaflernes farve kan vaere
forskellig fra gang til gang (mere sukker
= morkere farve).

Dejen ber ikke veere for tyndtflydende.



- Ved ujeevn fordeling af dejen
kontrolleres at alle ingredienser er
blandet jeevnt i dejen (det er vigtigt at
sukker og fedtstof er jeevnt fordelt).

- Dejen kan med fordel blandes med el-
pisker.

- Ingredienserne i dejen ber have ca.
samme temperatur ved
sammenpiskningen.

MILJGTIPS

Et el/elektronik produkt ber, nar det ikke
leengere er funktionsdygtigt, bortskaffes
med mindst mulig miljgbelastning.
Apparatet skal bortskaffes efter de lokale
regler i din kommune, men i de fleste
tilfeelde kan du komme af med produktet pa
din lokale genbrugsstation.

GARANTIEN GALDER IKKE

- hvis ovennaevnte ikke iagttages.

- hvis der har veeret foretaget uautoriseret
indgreb i apparatet.

- hvis apparatet har veeret misligholdt,
veeret udsat for vold eller lidt anden
form for overlast.

- for fejl som matte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore
produkter pa funktions- og designsiden
forbeholder vi os ret til 2endringer af
produktet uden forudgéende varsel.

IMPORTOR:

Adexi A/S
Adexi AB

Der tages forbehold for trykfejl.
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JOHDANTO

Lue nama kayttdohjeet huolellisesti ja
tutustu uuteen vohvelirautaasi, ennen kuin
kaytét laitetta ensimmaisen kerran. Sailyta
kayttdohjeet mybhempéé kayttda varten.

TARKEITA
TURVALLISUUSHUOMAUTUKSIA

- Lue huolellisesti kaikki ohjeet ja
varoitukset ennen laitteen kayttamista.
Nain saavutat laitetta kdyttédessasi
mahdollisimman hyvén tuloksen ja
varmistat, ettet kayta laitetta vaarin.
Séilyté kayttéohjeet mydhempaa
kayttda varten.

- Laitetta saa kayttaa ainoastaan sen
mukana toimitettujen ohjeiden
mukaisesti.

- Kun poistat laitteen pakkauksesta,
tarkista, ettei se ole vahingoittunut
kuljetuksen aikana. Jos laite on
vahingoittunut, se on korjattava
huoltoliikkeessa ennen kéayttoa.

- Asenna laite sen mukana toimitettujen
ohjeiden mukaisesti.

- Muovi ja polystyreeni ovat vaarallisia
pakkausmateriaaleja! Ne taytyy
toimittaa kierratettavaksi.

- Tarkista arvokilvesta, etta laitteen
jannite- ja taajuusvaatimukset vastaavat
paikallista verkkojannitetta.

- lIrrota pistoke pistorasiasta ukonilman
ajaksi.

- Virtajohdon vahingoittuminen voi
aiheuttaa sdhkoiskun ja tulipalon
vaaran. Taman vuoksi pistoke on
irrotettava pistorasiasta vetamalla
pistokkeesta. Pistoketta ei koskaan saa
irrottaa pistorasiasta vetamalla
virtajohdosta tai laitteesta. Ala koskaan
nosta laitetta virtajohdosta. Al koskaan
aseta virtajohtoa teravien kulmien péaalle
tai anna sen altistua kuumuudelle tai
kemikaaleille.

Tarkista, etta virtajohto on ehja. Jos
havaitset virtajohdossa vian, pyyda
valtuutettua séhkdasentajaa vaihtamaan
sen tilalle uusi virtajohto.

Téssé laitteessa olevaa virtajohtoa ei voi
vaihtaa itse sen vioittuessa. Toimita laite
valtuutettuun huoltoliikkeeseen, jossa
on tarvittavat erikoistyokalut virtajohdon
vaihtamiseen.

Varmista, ett kaikki laitteessa kaytetyt
jatkojohdot soveltuvat kdytettavaksi
kayttodolojen, virran, eristystyypin ja
eristysluokan osalta.

Ala koskaan kytke laitetta vialliseen
pistorasiaan. Muussa tapauksessa
sahkdiskun ja oikosulun vaara voi
kasvaa.

Al4 tee reikia laitteen koteloon. TAma voi
haitata laitteen toimintaa ja lisata
séhkoiskun ja oikosulun vaaraa.
Ainoastaan valtuutettu huoltoteknikko
saa suorittaa huoltotgita.

Laite ei ole vesitiivis! Laitetta ei saa
kayttaad marissa tiloissa.

Kéyta laitteen puhdistamisessa
ainoastaan miedolla saippualiuoksella
kevyesti kostutettua liinaa.

Laitetta ei saa kayttda kylpyammeen,
pesualtaan tai muun vetta sisaltavan
astian l1&heisyydessa.

Laitetta ei koskaan saa upottaa veteen
tai muuhun nesteeseen — ei
puhdistuksen eika kaytén aikana.

Jos laite vahingossa putoaa veteen tai
muuhun nesteeseen, sahkdiskun vaaran
vélttdmiseksi pistoke on irrotettava
pistorasiasta ennen laitteen nostamista
pois vedesta tai muusta nesteesta.

Jos laite on kastunut, toimita se
tarkistettavaksi valtuutettuun
huoltoliikkeeseen ennen laitteen
kayttéamista.

Al3 jat4 laitetta valvomatta kaytén
aikana.



- Al3 anna lasten kaytt4a laitetta muuten
kuin aikuisen valvonnassa.

Irrota aina pistoke pistorasiasta, kun laitetta
ei kdytetd. Muussa tapauksessa laite voi
vikatilanteen seurauksena kdynnistya
itsestaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta laitteen
puhdistamisen ajaksi.

VAROITUS KUUMUUDESTA JA
KUUMISTA PINNOISTA

Laitetta ei saa asentaa kiinteasti kalusteiden
siséan, eika sita saa peittdd. Muussa
tapauksessa laite voi ylikuumentua ja
aiheuttaa tulipalon vaaran.

Varmista, etta laite on tukevasti vakaalla
pinnalla.

Varmista ennen laitteen kayttamista, etta
vialliset osat on korjattu ja etta laite on
toimintakunnossa.

Kéyté ainoastaan alkuperaisvaraosia.

RESEPTI

Useimmista elintarvikeliikkeista on
saatavana valmiita vohvelitaikinajauheita.
Myds useimmissa keittokirjoissa on
vohveliresepteja.

Parhaan tuloksen saavutat kokeilemalla
omia resepteja.

VOHVELIRAUTA ON AINA
ESILAMMITETTAVA ENNEN KAYTTOA

Anna vohveliraudan lammeté kansi
suljettuna noin 5 minuutin ajan.
Merkkivalo sammuu, kun vohvelirauta on
saavuttanut oikean lampétilan.

PAISTOPINTOJEN VOITELEMINEN

Paistopinnat on yleensa tarpeen voidella
paistorasvalla tai dljylla ennen ensimmaisen
vohvelin paistamista.

Paistopinnoissa on tarttumaton pinnoite,
minka ansiosta 6ljya tarvitaan vain véhan.
Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta vohveli
irtoaa helposti paistopinnasta.

Kéytetty resepti vaikuttaa vohvelin
irtoamiseen paistopinnoista.

PAISTAMINEN

Kaada taikinaa alemman paistopinnan
keskiosaan. Sulje vohveliraudan kansi ja
paina paistopintoja toisiaan vasten
kahvasta, jotta taikina leviisi tasaisesti.
Kansi on suljettava nopeasti taikinan
kaatamisen jélkeen, jotta vohvelin ala- ja
ylapuoli paistuisivat tasaisesti.

Merkkivalo sammuu aika ajoin paistamisen
aikana, koska paistopinnat jaahtyvat.
Sisdinen termostaatti kuitenkin varmistaa,
ettd vohveliraudan lampétila pysyy
tasaisena. Taman ansiosta paistotulos on
aina hyva merkkilampun tilasta riippumatta.

PAISTOAIKA

Kaytettava vohvelitaikina vaikuttaa
paistamisaikaan.

Paistamisaika voi vaihdella kahdesta
kolmeen minuuttiin.

PUHDISTAMINEN

Irrota aina virtajohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistamista.

Teravien tai kovien tydvalineiden
kayttdminen puhdistamisessa voi
vahingoittaa paistopintojen pinnoitetta.
Ké&yta normaalissa puhdistuksessa miedolla
pesuaineliuoksella kostutettua liinaa.

Voit tarvittaessa poistaa paistopintoihin
palaneen taikinan uuninpuhdistusaineella.
Anna uuninpuhdistusaineen vaikuttaa
paistopintoihin hetken ajan ja pyyhi sitten
paistopinnat puhtaiksi.

Jos paistopinnat puhdistetaan
uuninpuhdistusaineella, seuraavalla
kéayttokerralla ensimmainen paistettu vohveli
on heitettava pois, silla paistopintaan on
voinut jaadda puhdistusainejadmia.

Ala upota vohvelirautaa veteen.

VIHJEITA

Kaada vohvelitaikina paistopinnalle ja poista
valmiit vohvelit aina mahdollisimman
nopeasti, jotta paistopintojen lampdtila
pysyisi vakiona.

Taikinan sisaltdman sokerin maara vaikuttaa
valmiiden vohvelien vériin. Mitd enemman



taikinassa on sokeria, sitd tummempia
vohveleista tulee.

Taikinan on aina oltava riittavéan paksua.

Jos vohvelit paistuvat epatasaisesti, tarkista,
etté taikinan kaikki ainekset on sekoitettu
hyvin (on térkea, etté sokeri ja paistorasva
on sekoitettu hyvin).

Taikina on hyva sekoittaa séhkdvatkaimella.
Taikinan ainesten lampétilan on oltava suurin
piirtein sama ennen niiden sekoittamista.

TAKUU EI KATA VAURIOITA, JOS

edella mainittuja ohjeita ei ole noudatettu
laitetta on kéytetty vastoin ohjeita tai jos
laitteen kaytdssa on kaytetty liikaa voimaa
tai jos laite on muulla tavoin vaurioitunut

sahkdverkon viat ovat aiheuttaneet virheita
tai vikoja.

laitetta on korjannut tai muuttanut sellainen
henkild, jolla ei ole asianmukaista
valtuutusta.

Koska kehitamme tuotteidemme toimivuutta
ja suunnittelua jatkuvasti, piddtamme
oikeuden muuttaa tuotetta ilman
ennakkoilmoitusta.

Maahantuoja

Adexi A/S
Adexi AB

Emme vastaa painovirheista.
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INNLEDNING =

For & f& best mulig nytte av vaffeljernet ber

du lese ngye gjennom bruksanvisningen og
gjere deg kjent med apparatet for du

begynner & bruke det. Ta vare pa
bruksanvisningen, slik at du kan sl& opp i

den ved senere anledninger. -

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

- Les noye gjennom bruksanvisningen og
advarslene for apparatet tas i bruk. Pa o
den maten far du best mulig nytte av
vaffeljernet, og du unngar feil bruk. Ta
vare pa bruksanvisningen for senere -
bruk.

- Apparatet ma kun brukes i henhold til
bruksanvisningen. =

- Ved utpakking méa du kontrollere at
apparatet ikke er blitt skadet under =
transport. Hvis apparatet er blitt skadet,
ma det leveres til reparasjon for det -
tilkobles.

- Installer apparatet i henhold til -
bruksanvisningen!

- Plast og frigolitt er miljefarlige
emballasjematerialer! Lever materialene  _
til en miljostasjon.

- Kontroller etiketten og typebetegnelsen
for & sikre at apparatets spenning og -
frekvens er i overensstemmelse med
stremnettet.

- Trekk stopselet ut av stikkontakten nar
det er risiko for tordenveer.

- Skade pa stremledningen eker risikoen =
for elektrisk stot og brann. Trekk derfor
stopselet ut av stikkontakten ved &
trekke i selve stopselet - ikke i
ledningen eller apparatet. Loft aldri -
apparatet i selve ledningen. Ledningen
ma ikke ligge ut over skarpe kanter eller
utsettes for sterk varme eller kiemikalier.

- Kontroller at ledningen ikke er defekt.
Hvis den er defekt, ma den alltid
erstattes av en godkjent fagmann.

Dette apparatet er utstyrt med en
ledning som, hvis den blir skadet, ma
erstattes av et serviceverksted som er
utnevnt av forhandleren. Det ma
spesialverktoy til for 8 utfgre denne
reparasjonen.

Kontroller at eventuelle skjoteledninger
er i samsvar med apparatet nar det
gjelder driftsforhold, stram,
isolasjonstype og isolasjonsklasse.
Koble aldri apparatet til en defekt
stikkontakt, da dette gker risikoen for
elektrisk stgt og kortslutning.

Ikke lag hull i apparatet. Dette pavirker
apparatets funksjon og gker risikoen for
elektrisk stot og kortslutning.

Alt arbeid som utferes pad apparatet ma
utferes av en godkjent fagmann.
Apparatet er ikke vanntett! Det ma ikke
brukes i vatrom.

Bruk kun en fuktig klut tilsatt et mildt
oppvaskmiddel til & rengjere apparatet.
Apparatet ma ikke brukes i neerheten av
badekar, handvasker eller lignende kar
som inneholder vann.

Apparatet ma aldri legges i vann eller
annen vaeske, verken under rengjoring
eller bruk.

Hvis apparatet ved en feiltakelse faller i
vann eller annen vaeske, ma stopselet
trekkes ut av stikkontakten for
apparatet loftes opp av vannet for &
unnga elektrisk stet.

Apparatet ma alltid kontrolleres av en
godkjent fagmann fer det tas i bruk
igjen etter at det har veert utsatt for
veeske.

Apparatet ma veere under tilsyn nar det
er i bruk.

Barn ma kun bruke apparatet under
tilsyn av voksne.



Trekk alltid stopselet ut av stikkontakten nar
apparatet ikke er i bruk. Hvis ikke, kan
apparatet starte utilsiktet hvis det oppstar
feil.

Trekk alltid stepselet ut av stikkontakten nar
apparatet rengjores.

NB! VARME OG VARM OVERFLATE.
Apparatet ma ikke bygges inn eller
tildekkes. Da kan det oppsta risiko for
overoppheting og brann!

Kontroller at apparatet star pa et jevnt og
fast underlag.

Defekte deler ma repareres, og apparatet
ma driftstestes for det tas i bruk igjen.

Bruk kun originale reservedeler.

OPPSKRIFTER

Ferdig vaffelrare kan kjopes i de fleste
matvareforretninger.

Oppskrifter finnes dessuten i de fleste
kokeboker.

Prov deg frem for & sikre et best mulig
resultat.

VAFFELJERNET MA FORVARMES

Varm opp jernet med lukket lokk i ca. 5
minutter.

Nar jernet har nadd riktig temperatur, slukker
kontrollampen.

SMGRING AV PLATENE

Det er ofte tilstrekkelig & smere platene med
fett eller olje for du steker den forste
vaffelen.

Platene er utstyrt med et "non-stick"-belegg
og trenger derfor lite fett.

Vaflene slipper lett pa grunn av platenes
"non-stick"-belegg.

Ogsa oppskriften pavirker hvor lett vaflene
slipper.

STEKING

Hell reren midt pa den nederste platen. Lukk
lokket og trykk jernet sammen med
handtaket (for & fordele reren).

Lukk lokket raskt etter at du har helt i raren,
slik at vaflene blir jevnt stekt pa begge sider.
Kontrollampen slukker med jevne
mellomrom under steking fordi jernet kjoles
ned, men en innebygd termostat sikrer en
jevn temperatur. Derfor kan du steke vafler
uansett om kontrollampen er av eller pa.

STEKETID

Typen vaffelrare pavirker steketiden.
Steketiden kan variere mellom 2 og 3
minutter.

RENGJQRING

Trekk alltid ut stopselet for du rengjor
apparatet.

Belegget pa platene kan skades hvis du
bruker skarpe eller harde kjokkenredskaper
under rengjoring.

Bruk en fuktig klut tilsatt et mildt
oppvaskmiddel til vanlig rengjering.

Huvis rgren har brent seg fast, kan du bruke
en rengjeringsspray for stekeovner til &
fierne restene. La skummet virke pa
overflaten en stund for du terker av.

Etter rengjering med spray ber den forste
vaffelen som stekes, kastes, ettersom jernet
kan inneholde sprayrester.

Ikke legg vaffeljernet i vann.

TIPS

Veer rask ndr du heller i vaffelrgren eller tar
ut den ferdigstekte vaffelen, slik at
temperaturen i jernet alltid er s& konstant
som mulig.

Mengden sukker i vaffelragren pavirker fargen
pa de ferdige vaflene: jo mer sukker, desto
morkere vafler.

Reren ma ikke veere for tynn.

Ved ujevn steking méa du kontrollere at alle
ingrediensene er godt blandet (det er
spesielt viktig at sukker og fett er godt
blandet).



Reren kan med fordel blandes med en
elektrisk mikser.

Ingrediensene i raren ber ha omtrent samme
temperatur for de blandes sammen.

GARANTIEN GJELDER IKKE:

Dersom punktene ovenfor ikke er fulgt.
Dersom det ikke er utfort anbefalt
vedlikehold pa apparatet eller dersom
apparatet er blitt utsatt for hard behandling
eller skadet pa annet vis.

Dersom det oppstar feil pa grunn av feil pa
stromforsyningsnettet.

Dersom produktet er blitt reparert eller
endret pa noen mate av uautoriserte
personer.

P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av
produktene vare, bade med hensyn til
funksjonalitet og design, forbeholder vi oss
retten til & endre produktet uten forvarsel.

IMPORTOR:

Adexi AB
Adexi A/S

Det tas forbehold om trykkfeil.




UK

IMPORTANT SAFETY REGULATIONS

National and international regulations
stipulate that the following information
be issued on the sale of electric
appliances.

Carefully read through the instructions
and warning texts before using the
machine. This will ensure that you get
the best possible results from your
machine and avoid incorrect use. Save
the instructions for future reference.
The machine shall only be used in
accordance with the instructions
enclosed.

When unpacking check that the
machine has not been damaged during
transport. If so, the machine must be
taken to a service workshop before it is
connected.

Install the machine as per the
instructions enclosed!

Plastic and frigolite are dangerous
packaging materials! They shall be
handed in to an environmental recovery
station.

Check the label and type designation to
ensure that the voltage and frequency
correspond to the mains.

Pull out the plug from the wall socket in
the event of thunderstorms.

Damage to the mains flex increases the
risk for electric shock and fire.
Therefore, always pull the plug out from
the socket by means of the actual plug-
not by the flex or the machine. Never lift
the machine by the flex. The flex shall
never be drawn over sharp edges, or be
exposed to heat or chemicals.

Check that the flex is free from defects.
If a fault is discovered, an authorized
technician shall always replace a
damaged or defective flex.

This machine is provided with a flex
which if damaged must be replaced by
a repair firm appointed by the agent,
since special tools are required.

Make sure that any extension flexes
used are appropriate for the machine
with respect to operating conditions,
current, type of insulation, and
insulation class.

Never connect the machine to a
defective wall socket. The risk for
electric shock and short-circuiting
increases.

Do not make holes in the machine
casing. The function of the machine will
be impaired and the risk for electric
shock and short-circuiting increases.
Any work carried out shall only be done
by a qualified technician.

The machine is not waterproof! It must
not be used in wet environments.

Use only a slightly moist cloth with
weak soap solution when cleaning.

The machine must not be used close to
bathtubs, sinks or the like containing
water.

The machine must never be submerged
in water or other liquid,neither during
cleaning or operation.

If the machine should be accidently
dropped in water or otherliquid, the plug
must first be removed from the wall
socket before lifting the machine out of
the water to avoid the risk for electric
shock.

Always have the machine checked by
an authorized technician before using
after it has been exposed to water.
Keep the machine under observation
when in use.

Do not allow children to use the
machine unless under the supervision
of an adult.



- Always pull out the plug from the wall
socket when the machine is in use. If a
fault should occur the machine can start
unintentionally.

- Always pull out the plug from the wall
socket when cleaning the machine.

- Warning for heat and hot surface.

- The machine must not be built-in or
covered. Risk for overheating and fire.

- Make sure that the machine stands
firmly on a stable surface.

- Make sure that defective parts are
repaired, and that the machine’s
operating reliability is maintained, before
it is used.

- Use only original spare parts.

RECIPE

- Ready-mix for waffles can be bought at
most food shops.

- Recipes are also available in most
cookery books.

- Try your own recipes to achieve best
results.

THE WAFFLE-IRON NEEDS TO BE PRE-
HEATED

- Heat up the iron with the cover closed
for about 5 minutes.

- When the iron has reached the correct
temperature the pilot lamp goes off.

GREASING THE GRIDDLES

- ltis often sufficient to grease the
griddles with cooking fat or oil for the
first waffle.

- The griddles are treated with a non-stick
coating, and therefore a minimum of oil
is necessary.

- The waffles come easily off the griddles
because of the non-stick coating.

- The recipe used also affects how the
waffles come off the griddles.

FRYING

- The mix is poured in the middle of the
bottom griddle. Close the cover on the
iron, and press the griddles together
with the handle (to spread the mix).

- The cover should be closed quickly
after the mix has been poured in, so
that the bottom and top of the waffle
will not be unevenly fried.

- The pilot lamp goes off occasionally
during frying, since the griddles cool
down, but a built-in thermostat ensures
that the iron still maintains an even
temperature. For this reason frying is
just as good whether the pilot lamp is
on or off.

FRYING TIME

- The waffle mix used affects the frying
time.

- The frying time can vary between 2 to 3
minutes.

CLEANING

- Always pull out the mains flex from the
wall plug before cleaning.

- The coating on the griddles can be
damaged if sharp or hard kitchen
utensils are used during cleaning.

- Use a moist cloth with mild washing
liquid for normal cleaning.

- If the mix has burned on the grilles, an
oven spray can be used. Let the foam
act on the griddles for a moment and
then wipe clean.

- After cleaning with cleaning spray the
first waffle which is fried should be
discarded, since there may be spray
residue on the griddles.

- Do not dip the waffle-iron in water.



TIPS

- Pouring the waffle mix on the griddle, or
removing ready fried waffles, should
always be done as quickly as possible
so that the temperature of the griddles
is held constant.

- The amount of sugar in the mix affects
the colour of the ready waffles; more
sugar = darker waffles.

- The mix should not be too thin.

- Inthe event of uneven frying: check that
all ingredients are well mixed (it is
important that sugar and cooking fat are
well mixed).

- The mix can preferably be whipped with
an electric mixer.

- The ingredients for the mix should have
about the same temperature before
mixing.

THE WARRANTY DOES NOT COVER

- if the above points have not been
observed.

- if the appliance has not been properly
maintained, if force has been used
against it or if it has damaged in any
other way.

- errors of faults owing to defects in the
distribution system.

- if the appliance has been repaired or
modified or changed in any way or by
any person not properly authorized.

Owing to our constant development of our
products on both functionality and design
we reserve the right to change the product
without preceding notice.

Importer:
Adexi A/S
Adexi AB

We take reservations for printing errors.
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Machen Sie sich bitte mit dieser
Bedienungsanleitung vertraut, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

Wir empfehlen lhnen auBerdem, die
Bedienungsanleitung aufzuheben. So
kédnnen Sie die Funktionen des Gerates
jederzeit nachlesen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bitte machen Sie sich vor dem
Gebrauch mit Bedienungsanleitung und
Warnhinweisen vertraut. So nutzen Sie
das Gerat optimal und vermeiden
falsche Anwendung. Heben Sie die
Bedienungsanleitung fur den spéteren
Bedarfsfall auf.

Das Gerat darf nur gemaB den
Anweisungen in der
Bedienungsanleitung benutzt werden.
Beim Auspacken das Gerét auf etwaige
Transportschéaden Uberprifen.
Gegebenenfalls ist das Gerét reparieren

zu lassen, bevor es angeschlossen wird.

Das Gerat ist gemaB den Anweisungen
in der Bedienungsanleitung zu
installieren.

Kunststoff und Frigolit im
Verpackungsmaterial belasten die
Umwelt und sind entsprechend zu
entsorgen (gelber Sack, Recyclinghof).
Die Angaben zu Spannung und
Frequenz des Geréts auf dem Etikett
mit der Typenbezeichnung auf
Ubereinstimmung mit den Daten des
Stromnetzes Uberpriifen.

Den Stecker bei Gewitter abziehen.
Schéaden am Netzkabel erhdhen die
Gefahr von Stromschlagen und Feuer.
Zum Abziehen des Steckers daher stets
den Stecker selbst fassen - niemals
durch ziehen am Kabel oder am Gerat
abziehen. Das Gerat niemals am Kabel
anheben. Das Kabel nicht Uber scharfe
Kanten oder in groBer Hitze verlegen
oder Chemikalien aussetzen. Darauf

achten, dass das Kabel fehlerfrei ist.
Gegebenenfalls durch einen
entsprechend geschulten Fachmann
austauschen lassen.

Dieses Gerat hat ein Netzkabel, das im
Falle von Beschéadigung in einer vom
Lieferanten empfohlenen
Servicewerkstatt ausgetauscht werden
muss. FUr diesen Vorgang ist
Spezialwerkzeug erforderlich.

Etwaige Verlangerungsleitungen sind
bezlglich Betriebsbedingungen, Strom,
Isolierungstyp und Klasse auf das Geréat
abzustimmen.

Das Gerat darf niemals an defekte
Steckdosen angeschlossen werden, da
dies die Gefahr von elektrischen
Schlagen und Kurzschlissen erhoht.
Das Gerét ist nicht
spritzwassergeschitzt. Es darf in
feuchten Raumen nicht benutzt werden.
Zur Reinigung des Geréts nur ein
ausgewrungenes Tuch mit etwas
mildem Spulmittel benutzen.

Das Geréat nicht in der Ndhe von
Badewannen, Waschbecken oder
ahnlichen Behéltern, die Wasser
enthalten, einsetzen.

Das Gerat unter keinen Umstanden in
Wasser oder sonstige FlUssigkeiten
tauchen, weder beim Reinigen noch
beim Gebrauch.

Ist dies durch ein Versehen dennoch
geschehen, so ist der Stecker vor dem
Herausnehmen des Gerats aus der
FlUssigkeit abzuziehen, um die Gefahr
von elektrischen Schldgen
auszuschlieBen.

Das Gerat ist immer von einem
Fachmann prtiifen zu lassen, bevor es
wieder in Betrieb genommen wird,
nachdem es FlUssigkeit ausgesetzt
gewesen ist.

Das Gerat muss bei Gebrauch sichtbar
sein.



- Kinder dirrfen das Gerét nur unter
Aufsicht Erwachsener benutzen.

- Den Stecker bei Nichtgebrauch des
Geréts stets abziehen. Bei etwaigen
Fehlern kann sich das Gerat
unbeabsichtigt einschalten, falls der
Stecker nicht gezogen ist.

- Das Gerat nicht einbauen oder
zudecken: Uberhitzungs- und
Feuergefahr.

-  Das Gerat auf einer ebenen, festen
Oberflache aufstellen.

- Defekte Teile sind reparieren zu lassen
und das Gerat ist einem Betriebstest zu
unterwerfen, bevor es erneut in Betrieb
genommen wird.

- Nur originale Ersatzteile einsetzen.

REZEPTE

Fertigmix fur Waffeln ist in den meisten
Lebensmittelladen/Supermarkten erhaltlich.
AuBerdem enthalten die meisten
Kochblicher Rezepte.

Probieren Sie eigene Ideen, vielleicht ergibt
das die besten Ergebnisse.

DAS WAFFELEISEN MUSS
VORGEWARMT WERDEN

Das Eisen ca. 5 Minuten bei geschlossenem
Deckel vorwarmen.

Wenn das Eisen die richtige Temperatur
erreicht hat, erlischt die Kontrolllampe.

EINFETTEN DER PFANNE

In der Regel genligt es, die
Pfannenoberflachen mit Fett oder Speised|
fur die erste Waffel einzufetten.

Die Pfannenoberflachen haben eine
Antihaftbeschichtung und brauchen daher
nur sehr wenig Fett.

Die Waffeln I6sen sich deshalb auch leicht.
NatUrlich hat auch das Rezept der Waffeln
einen Einfluss darauf, wie leicht sie sich von
der Pfanne l6sen.

BACKEN

Den Waffelteig in die Mitte der unteren
Pfannenhalfte gieBen, den Deckel schlieBen,
die Pfannenhélften zusammendriicken (um
den Teig Uber die ganze Pfanne zu verteilen).
Der Deckel sollte nach Auflegen des Teigs
schnell geschlossen werden, damit Ober-
und Unterseite der Waffel nicht
ungleichmaBig gebacken werden.

Die Kontrolllampe leuchtet gelegentlich
wahrend des Backens, da die Pfanne sich
abkuhlt, ein eingebauter Thermostat jedoch
eine gleichmaBige Temperatur sichert. Es
kann deshalb unabhangig davon gebacken
werden, ob die Kontrolllampe leuchtet oder
nicht.

BACKZEIT

Die Eigenschaften des Waffelteigs
bestimmen die Backzeit, die zwischen 2 und
3 Minuten liegen kann.

REINIGUNG

Stecker vor dem Reinigen stets abziehen.
Die Beschichtung der Pfannenhélften kann
beschadigt werden, falls zum Reinigen
scharfe oder harte Kiichengeréate benutzt
werden.

Benutzen Sie ein feuchtes Tuch mit einem
milden Spulmittel zur normalen Reinigung.
Hat sich Teig auf den Oberflachen
festgebrannt, kénnen Sie ein
Backofenreinigungsmittel aus der
Spraydose benutzen. Der Schaum muss
eine Zeit lang einwirken und danach
sorgféltig abgewischt werden.

Nach dem Reinigen mit Spray sollte die
erste gebackene Waffel weggeworfen
werden, da sich Sprayriickstédnde auf der
Pfanne befinden kénnen.

Das Waffeleisen darf nicht in Wasser
getaucht werden.



TIPPS Importeur:

Das Auflegen des Teigs und das Adexi A/S

Herausnehmen der fertigen Waffel sollten Adexi AB

mdglichst schnell erfolgen, damit im Eisen

immer eine mdglichst konstante Temperatur  Irrtimer und Fehler vorbehalten
vorherrscht.

Eine variierende Zuckermenge im Teig fihrt

dazu, dass die Farbe der Waffeln

unterschiedlich sein kann (mehr Zucker =

dunklere Farbe).

Der Teig sollte nicht zu dickfllssig sein.

Sollte sich der Teig ungleichmaBig verteilen,
so Uberprifen Sie bitte, dass alle Zutaten
gleichmagBig im Teig verteilt sind
(insbesondere fiir Zucker und Fett ist dies
wichtig).

Der Teig kann vorteilhaft mit einem
elektrischen Quirl hergestellt werden.

Die Zutaten missen beim Mischen ungeféhr
dieselbe Temperatur haben.

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikgerat ist nach Ablauf
seiner Funktionsfahigkeit unter moglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen.
Dabei sind die drtlichen Vorschriften Ihrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Fallen kdnnen Sie das Gerat bei Ihrer
ortlichen Recyclingstation abgeben.

DIE GARANTIE GILT NICHT

- falls die vorstehenden Hinweise nicht
beachtet werden;

- falls das Gerat unsachgemaB
behandelt, Gewalt ausgesetzt oder ihm
anderweitig Schaden zugefligt worden
ist;

- bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern
im Stromnetz entstanden sind;

- bei Eingriffen in das Gerat von Stellen,
die nicht von uns autorisiert sind.

Aufgrund der stédndigen Entwicklung von
Funktion und Design unserer Produkte
behalten wir uns das Recht zur Anderung
des Produkts ohne vorherige Anktindigung
vor.
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WSTEP

Przed pierwszym uzyciem gofrownicy

uwaznie przeczytac instrukcje obslugi.

Zaleca sie zachowanie instrukcji na -
wypadek, gdyby zaistniala potrzeba
skorzystania z niej w przyszlosci.

WAZNE INFORMACJE NA TEMAT .
BEZPIECZENSTWA

- Przed uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac instrukcije obstugi
oraz wszystkie ostrzezenia. Pozwoli to
optymalnie wykorzystywa¢ urzadzenie
oraz unikac nieprawidtowoéci w jego -
obstudze. Instrukcje nalezy zachowaé¢
na przysztos¢.

- Urzadzenie powinno by¢ zawsze
uzywane zgodnie z zataczonymi -
wskazdwkami.

- Po rozpakowaniu sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie zostato uszkodzone
podczas transportu. Jesli doszto do
uszkodzenia, przed podtaczeniem do -
sieci urzadzenie odda¢ do serwisu.

- Zainstalowa¢ urzadzenie zgodnie z
instrukcjami!

- Do opakowania gofrownicy
zastosowano materialy niebezpieczne! -
Winny by¢ one dostarczone do punktu
utylizacji odpadow.

- Sprawdzic, czy dane umieszczone na
tabliczce znamionowej urzadzenia -
odpowiadaja wartosci napiecia i
czestotliwosci w sieci. -

- Podczas burzy wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgacego z gniazda sieciowego.

- Uszkodzenie przewodu zwigksza -
niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym lub powstania pozaru.

Aby tego uniknag¢, wyjac wtyczke z -
gniazda, a nie ciagna¢ za przewod
zasilajacy czy samo urzgdzenie. Nie

wolno podnosi¢ urzadzenia ciggnac za -
przewod zasilajacy. Przewdd zasilajacy

nie moze stykac sig z ostrymi

krawedziami ani by¢ narazony na
dziatanie wysokiej temperatury lub
chemikaliow.

Sprawdzi€, czy przewdd zasilajacy nie
jest uszkodzony. Uszkodzony lub
wadliwy przewod wymieni¢ w
autoryzowanym serwisie.

Urzgdzenie wyposazone jest w przewod
zasilajacy, ktéry w razie uszkodzenia
musi by¢ wymieniony w serwisie
wskazanym przez sprzedawce,
poniewaz procedura wymiany wymaga
uzycia specjalnych narzedzi.
Sprawdzi€, czy uzywane przedtuzacze
sg odpowiednie dla urzadzenia pod
wzgledem warunkow dziatania, pradu
oraz rodzaju i klasy izolacji.

Nie podtacza¢ urzadzenia do
uszkodzonego gniazda sieciowego.
Zwigksza to niebezpieczenstwo
porazenia pradem elektrycznym oraz
wystgpienia zwarcia.

Nie dziurawi¢ obudowy urzadzenia.
Pogarsza to dziatanie urzadzenia i
zwigksza niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym lub wystapienia
zwarcia.

Wszelkie naprawy badz modyfikacje
urzadzenia moga by¢ przeprowadzane
wytgcznie przez wykwalifikowanego
montera.

Urzadzenie nie jest wodoszczelne! Nie
naraza¢ go na dziatanie wilgoci.

Do czyszczenia uzywac jedynie lekko
wilgotnej szmatki i rozcienczonego
detergentu.

Nie korzystac€ z urzagdzenia w poblizu
wanny, zlewu, umywalki ani podobnych
zbiornikbw zawierajacych wode.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innych cieczach, ani podczas
czyszczenia, ani w trakcie uzytkowania.
Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub
innej cieczy, najpierw odtaczy¢ je od
zasilania, aby unikng¢



niebezpieczenstwa porazenia pradem
elektrycznym, a dopiero potem wyja¢ je
z wody.

- Jesli urzadzenie miato bezposSredni
kontakt z woda, przed ponownym
uzyciem oddac je do przegladu w
autoryzowanym serwisie.

- Nadzorowa¢ urzadzenie w trakcie
uzytkowania.

- Dzieci mogg korzysta¢ z urzgdzenia
jedynie pod nadzorem oséb dorostych.

- Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego. W razie
wystgpienia nieprawidtowosci w
dziataniu urzadzenia moze ono
samoczynnie wigczy¢ sig.

- Przed przystapieniem do czyszczenia
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

OSTRZEZENIE PRZED DZIALANIEM
WYSOKICH TEMPERATUR

Urzadzenia nie wolno obudowywac ani
przykrywa¢. Grozi to jego przegrzaniem
oraz wybuchem pozaru!

Sprawdzi¢, czy urzadzenie ustawione jest
na stabilnej powierzchni.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy wadliwe
czesci zostaty naprawione i czy urzadzenie
jest sprawne.

Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci
zamiennych.

PRZEPISY

W wiekszoéci sklepdw spozywczych mozna
naby¢ gotowe ciasto w proszku.

Przepisy na ciasto gofrowe mozna tez
znalez¢ w wiekszosci ksigzek kucharskich.
Warto rowniez wyprébowac swoje wtasne
przepisy.

GOFROWNICE ROZGRZAC PRZED
PIECZENIEM

Rozgrzewa¢ gofrownice z zamknietg,
pokrywa przez ok. 5 minut.

Kiedy gofrownica nagrzeje sie do
odpowiedniej temperatury, zgasnie lampka
kontrolna.

NATLUSZCZANIE PLYT GRZEJNYCH

Zwykle wystarcza nattuszczenie ptyt
grzejnych jedynie przed upieczeniem
pierwszego gofra.

Ptyty grzejne pokryte sg powtoka,
zapobiegajaca przywieraniu, potrzebna jest
wiec minimalna ilos¢ oleju lub innego
tluszczu do pieczenia.

Dzieki zastosowanej powtoce gofry tatwo
odchodzg od ptyt grzejnych.

Na stopien przywierania gofréow wptywa
takze rodzaj ciasta.

PIECZENIE

Wyla¢ ciasto na Srodek dolnej ptyty grzejne;j.
Zamkna¢ pokrywe gofrownicy i za pomocg,
uchwytu docisna¢ plyty (aby rozprowadzi¢
ciasto).

Pokrywe zamkna¢ natychmiast po nalaniu
ciasta, aby obie strony gofra byty
rbwnomiernie wypieczone.

W czasie pieczenia od czasu do czasu
gasnie lampka kontrolna, poniewaz obniza
sie temperatura ptyt grzejnych, ale
gofrownica posiada termostat, ktéry przez
caty czas utrzymuje odpowiednig,
temperature. Stad tez pieczenie odbywa sie
niezaleznie od tego, czy pali sie lampka
kontrolna.

CZAS PIECZENIA

Czas pieczenia zalezy od rodzaju ciasta
gofrowego.
Zwykle pieczenie trwa od 2 do 3 minut.

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Czyszczenie za pomoca ostrych lub
twardych przedmiotow moze spowodowac
uszkodzenie powtoki ptyt grzejnych.

Do zwyktego czyszczenia uzywac szmatki
zwilzonej tagodnym ptynem do mycia
naczyn.

Jesli doszto do przypalenia ciasta na
ptytach, mozna uzy€ preparatu w aerozolu
do czyszczenia piekarnikbw. Piang na
ptytach grzejnych pozostawi¢ na chwile, a



nastepnie wytrze¢ do czysta. powiadomienia.
Pierwszy gofr upieczony w gofrownicy

WYyCZzyszczonej za pomoca preparatu w Importer:

aerozolu wyrzuci¢, poniewaz na ptytach Adexi A/S

grzejnych moga znajdowac sig resztki Adexi AB

substancji czyszczace).

Nie zanurza¢ gofrownicy w wodzie. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

T ewentualne btedy typograficzne.
Czynnosci wylewania ciasta na plyte grzejng
i wyjmowania upieczonych gofrow nalezy
wykonywac¢ jak najszybciej, zeby utrzymac
statg temperature ptyt grzejnych.

ZawartoS¢ cukru w cieScie wptywa na kolor
gotowych gofrow. Im wiecej cukru, tym
ciemniejsze gofry.

Ciasto nie powinno by¢ zbyt rzadkie.

Jesli gofry sg nierbwnomiernie wysmazone,
sprawdzi¢, czy wszystkie sktadniki sg dobrze
wymieszane (wazne, aby cukier byt dobrze
wymieszany z ttuszczem).

Najlepiej miksowat ciasto za pomocg,
miksera elektrycznego.

Przed zmiksowaniem ciasta wszystkie
sktadniki powinny mie€ takg samg,
temperature.

GWARANCJA NIE MA ZASTOSOWANIA
W NASTEPUJACYCH PRZYPADKACH:
jesli powyzsze zalecenia nie byly
przestrzegane,

jesli urzadzenie byto eksploatowane
niewtasciwie, podczas jego obstugi
stosowano site lub zostato ono w inny
sposbb uszkodzone;

jes$li uszkodzenie lub nieprawidiowe
dziatanie byto skutkiem niewtasciwe;j
dystrybucii;

jesli naprawy lub jakiekolwiek modyfikacje
urzadzenia zostaty dokonane przez osoby
nieupowaznione.

Ze wzgledu na proces ciggtego
doskonalenia produktow w zakresie ich
funkcjonalnoéci i konstrukgji, firma zastrzega
sobie prawo do wprowadzania zmian w
produktach bez uprzedniego
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BBEOEHUE

Y106bl 03HAKOMUTLCA C HOBOM
BadbenbHMLEN, Nepes NepBbIM
MCMONb30BaHNEM BHMMATENbHO NpoYnTanTe
3Ty pykoBoacTBo. CoxpaHnTe 310
PYKOBOACTBO AnA NocnenyoLero
obpalleHnA K Hemy B GyayLiem.

BAXXHbIE NMPABUJTIA TEXHUKU -
BE3OIMNACHOCTHU

Mepen vcnonb3oBaHvem annapara
BHUMATENMbHO NPOYUTANTE MHCTPYKLMA

1 npepynpexxaenvA. bnarogapa atomy

Bbl AOCTUIHETE HaMNy4LwmX

pe3ynbTaToB 1 n3bexuTe S
HenpasWIIbHOTO UCMOMNb30BaHNA

annapara. CoxpaHnTe 3T UHCTPYKLUMK

AnA obpalleHnAa K HAM B ByayLiem.
AnnapaTt JomKeH NCnonb3oBaTbCA

TOSbKO B COOTBETCTBUM C
npunaraioLLMMNCA UHCTPYKLMAMMN.

Mpn pacnakoBke NpoBepbTE, He bbin n-— -
annapar noBpexXAaeH BO BPEMA
TpaHcnopTUpoBkK. Ecnn oH

NOBPEXAEH, Nepen NOAKMIYEHNEM
annapar cnegyeTt OTPeMOHTUPOBATL B S
CEpPBUCHOM LiEHTpE.

YcTaHaBnvBanTe annapar B

COOTBETCTBUM C MpuUnaratoLLMMnNCA
WHCTPYyKLUmAMN!

MnacTuk n hpuronnut ABNAKOTCA -
OnacHbIMU YNaKoBOYHbIMA

martepuanamm! Vix HeobxoamMmo caathb B
cneumnanbHoe y4pexaeHue,
OCyLLEeCTBAAOLEE YyTUIN3aLMIO.
[MpoBepbTe 0603HAYEHNA METKU 1 -
TMNa, 4Tobbl y6eanThLCA, YTO

HanpsA>XXeHVe 1 YacToTa ceTn
COOTBETCTBYIOT NapameTpam S
yCTpOMCTBA.

Bo Bpems rpo3abl BbIHUMaNTe BUNKY U3
po3eTKu. S
MoBpeXkaeHne rmbkoro kabensa
yBENMYMBaEeT ONacHOCTb BO3ropaHnsa u
NopaXKeHNsA 3NEKTPUHECKMM TOKOM

MoaTomy BCeraa BbiHAMATE BUNKY U3
pO3eTKM, B3ABLUNCH 32 Camy BUJIKY, a
He 3a kabenb unun annapar. He
NnoAHUManTe annapar 3a rmbKuni
kabenb. bk kabenb He OoMKeH
nepeseLUBaTbCA Yepes OCTpble Yribl,
noaBepraTbcA BO3AENCTBUIO TENa unm
XUMUYECKUX BELLECTB.

Yb6eontech, 4TO Ha rMOKOM Kabene HeT
nedekToB. Npu Hannyumn gedexTta
3aMeHy NoBPEXAEHHOro rmbKoro
kabenA AomKeH NPOV3BOANUTb TOMbKO
YMOTHOMOYEHHbI TEXHUYECKUI
creuvanmncT.

[aHHbIN annapat nocTtaBnaeTcaA ¢
rmbkum Kabenewm, B cnydae
NOBPEXAEHUA ero 3amMeHa AonmKHa
NPOVN3BOANTHECA PEMOHTHOM
KOMMaHWen, yKazaHHOW areHToM, Tak
Kak [anAa 3Toro Heob6xoaumbl
cneumnanbHble UHCTPYMEHTDI.
Y6eanTech, 4TO UCMONb3YHTCA rMbKne
yonunHuTenu, nogxoaAwme onAa
annapara rno ycroBuAm paboThbl, TOKY,
TWNY 1 Kraccy n3onauum annapara.
He nogkntoyante annapar K
HencrnpaBHOWN CETEBOW PO3ETKeE.
BospacTtaeT onacHOCTb KOPOTKOrO
3aMblKaHuA 1 NopakeHnA
3NEKTPUHECKUM TOKOM.

He nponenbiBaiTe 0TBEPCTUA B
kopnyce annapata. PaboTa annapata
YXyALWKUTCA, BO3pacTeT OMacHOCTb
KOPOTKOrO 3aMblKaHWA 1 NopakeHnA
3N1EKTPUHECKUM TOKOM.

JTiobaa paboTa AOMKHA BbINOMHATLCA
TONbKO KBaNnuUMpoBaHHbIM
crneuvanucTom.

Annapat He ABNAeTCcA
BoaoHenpoHuuaembim! OH He JoMmXeH
UCMOMb30BaTbCA BO BMAXXHOW Cpeae.
Mpy 04NCTKE NCMONB3YNTE TONMBbKO
cnerka yBnaXKHeHHYo TKaHb,
CMOYEHHYIO B CNabom MblfIbHOM
pacTBope.




- Annapat He JOMKeH UCMOoNb30BaThCA
BOMN3M BaHHbI, PAKOBWHbI UM BONU3N
[PYrviX NpeamMeToB, Coaep>Kalmnx Boay.

- Annapat Henb3A noaBepraTb
BO34ENCTBUIO BOAbI UMW APYTUX
>KNBKOCTEN HN BO BPEMA O4UCTKM, HU
BO BPeMsA aKcrnyaraumm.

- B cny4ae cnyyaiiHoro nagenvA
annapara B BoOAy, 4Tobbl n3bexarb
OMacHOCTM MOPaXXEHUA ANEKTPUHECKUM
TOKOM, CHa4ana BblHbTE BUNKY U3
CeTeBOW PO3ETKM, & NOTOM U3BNEKUTE
annapar u3 Bogbl.

- [lepen ncnonb3osaHnem annapara
rocre Toro, Kak oH noaseprcA
BO34EMCTBUIO BOAbI, annapar
06A3aTenbHO JOMKeH ObiTb MPOBEPEH
YMONMHOMOYEHHBIM TEXHUYECKUM
cneuvanucTomM.

- Bo Bpewma ncnonb3oBaHna Habnogante
3a annapaTom.

- He nosBonawTe nonb3osarbcA
annapartom getAM 6e3 HabnoaeHVA
B3POCHbIX.

- Ecnu annapat He ncnonb3yeTcA, Bceraa
BblHMMaNTe BUIKY U3 pO3eTKu. B
Cny4ae BO3HWKHOBEHWUA HEMonaaku
MOXET MPON3ONTU CriydanHoe
BKJIOYEHWe annapara.

- [Npwv ouncTke annapara Bcerga
BblHUMaNTE BUJIKY U3 PO3ETKM.

NPEAYNPEXAEHME O TEMJIE U
rOPAYEN NOBEPXHOCTW.

3anpeLyaeTcA BCTpamMBaTb N HAKpbIBaTb
annapar. CyLlecTByeT OnacHoOCTb
neperpesa 1 Bo3ropaHuA!

Y6eauTecnh, 4TO annapart TBEpAO CTOUT Ha
YCTONYMBOW NOBEPXHOCTM.

Mepen ncnonb3oBaHeM y6eamnTecs, Y4To
HeuncnpasHble feTanu annapara
OTPEMOHTUPOBAHbI, U YTO NOAAEPXKMBAETCA
3KCMyaTaumMoHHaA HaJeXXHOCTb annapara.
Vcnonb3yirTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble 4acTu.

PELEENT

[oToBOE TECTO AnA Badenb MOXHO KynnTb
noyTK B NNIO60OM NPOAOBONLCTBEHHOM
mMarasuHe.

PeuenTbl TakXe MOXXHO HaUTK B
60MnbLUMHCTBE NOBaPEHHBIX KHMUT.

YT106b! 4OCTUYL HAUMYYLINX PE3YNbTaToB,
nonpobynTe NCNonbL30BaTh CBOU
COBCTBEHHbIE peLenThbl.

BA®EJIbHULLY TPEBYETCA
NPEABAPUTEJIbHO PA3OIPETb

Harpesante BagenbHuLy € 3aKpbITOn
KPbILLKOW B TeYEHNE NpnbnmantensHo 5
MUHYT.

Korpa 6ygeT AOCTUrHYTa Hy>XKHaA
TemnepaTypa, MHAMKaTOpP BbIKIOYNTCA.

CMA3KA PABO4YNX MOBEPXHOCTEWN

Yauue Bcero paboyne NnoBEpPXHOCTH
[0CTaTO4HO cMa3aTth Ky/IMHapPHbIM >XUPOM
UM MacrioM TOJbKO nepeg,
NPUroToBMIEHNEM NEPBOI Badnu.
Paboune noBepxHOCTU CHabXeHbI
AHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM, MO3TOMY
TpebyeTcA COBCEM HEMHOTO Macna.
BnarogapA aHTMNpurapHoMy NOKpPbITMIO
Badonn Nerko oTAeNATCA oT paboden
NMOBEPHOCTW.

Vcnonb3yembiil peLenT Takxe BNAET Ha
TO, Kak Bachsiv OTAeNATCA OT paboyen
NMOBEPXHOCTW.

NOMKAPUBAHUE

TecTo BbINMBAETCA Ha CePeanHY HUKHEN
pabo4ei NOBEPXHOCTU. 3aKPOWTE KPbILLKY
BachenbHMLbI 1 CoXMUTe paboure
NMOBEPXHOCTY pyKamu (4Tobbl pacnpenenutb
TecTo).

KpbILLKy HEO6X0AMMO 3aKpbITb Cpasy nocne
BbIIMBAHWUA TeCTa, YTOObI HE MPON3OLLIIO
HepaBHOMEPHOTO NoAXaprBaHWA BEPXHEN
U1 HUXXHEW noBepxHocTen Badhnu.

VMHoraa Bo BpemA nogxkapusBaHnA
WHAMKATOP BbIKMIOYAETCA, MPY 3TOM
MPOMCXOANT OCTbIBaHNE Pabo4mnx
NMOBEPXHOCTEN, OQHAKO BCTPOEHHbIN
TepMocTaT NOCTOAHHO NoaAepXKBaeT




paBHOMEpHYIO Temnepartypy. NosTomy
nogykapueaHue NpoVCXOANT OAMHAKOBO
XOPOLUO, FOPUT UHAMKATOP UMK HET.

BPEMA NOMKAPUBAHUA

Vicnonb3dyemoe Tecto AnA Badens BAnAeT
Ha BpemsA NoayKapvBaHuA.

Bpema nop>xapvBaHuna MOXeT 6biTb OT 2 A0
3 MUHYT.

OYUCTKA

[Nepen o4ncTkon BCerga BbIHUMAUTE MMOKUiA
Kabenb U3 ceTeBon PO3ETKM.

Ecnu npu unctke ncnonbadyetcA TBEpaan
UM OCTPanA KyXOHHaA yTBapb, MOKPbITUE
pabounx NOBEPXHOCTEN MOXET 6bITb
NOBPEXAEHO.

[InA 06bI4YHOM OYUCTKM UCMONb3YNTE
BNI2XKHYIO TKaHb, CMOYEHHYIO B Crlabom
MbISTbHOM pacTBope.

Ecnu k pabo4mm noBEPXHOCTAM MPUropero
TECTO, MOXHO MCMOMb30BaTh YUCTALLME
cpeacTsa (cnpamn ana ne4qw). Ha HekoTopoe
BpeMsA OCTaBbTe MeHy Ha paboynx
NMOBEPXHOCTAX, 3aTEM BbITpPUTE AO4UCTA.
Mocne npoBeaeHnA O4YNCTKM YUCTALLUM
CPEeACTBOM MEPBYIO NMPUIOTOBIIEHHYHO
BadoIIi0 HY>KHO BbIBPOCUTb, TaK Kak Ha
pabo4mx MOBEPXHOCTAX MOTYT ObITb OCTaTKM
cpencTea.

He norpy>anTe BacdenbHuLy B BOAY.

COBETbI

CnepnyeT Kak MOXHO bbICTpee BbIMuBaTh
TecTo AnA Badenb Ha pabo4yto
MOBEPXHOCTb W BbIHMATb NMPUrOTOBIIEHHbIE
Badh/IM Kak MOXHO BbICTpee, Tak Kak
Temneparypa pabo4mx NoBepxXHOCTEN
noanepXXvMBaeTcA NOCTOAHHOMN.

KonunyecTBo caxapa B TeCTe BNUAET Ha
LBET roToBbIX Badens, Yem bonbLie caxapa,
TeMm TemHee Badnu.

Cnown TecTa He AOMKEH HbITb CMLLKOM

TOHKWUM.

B cnyyae HepaBHOMEPHOIO NnoayxapuBaHUs:
NPOBEPbTE, XOPOLLO JI1 NEPEMELLEHbI BCE
WHIPeaNEHTbI (BaXKHO TLLATESIbHO
nepemeLlaTb caxap 1 >up).

TecTo pekomeHayeTcA B36GUBaTh Npu
MOMOLLY 3NTEKTPUYECKOT0 MMKcepa.
WHrpeaveHThbl AnA TecTa nepeq
CMeLUMBaHMEM [OMKHbI UMETb MPUMEPHO
OLMHaKOBYO TEMMEPATYpY.

FAPAHTUA HE PACINMPOCTPAHAETCA
HA CNEAYIOWMUE CITYHAU

eCnn BblillenpueeneHHble yKa3aHnA He
cobnogannce;

ecnu annapat obcny>kmeanca
HenpasuIIbHO, EC/IV B OTHOLLEHWMN HETO
6bla NpMMEHeHa cuna, UM ecnm oH bbin
KaknM-mbo MHbIM 06pa3oM NOBPEXAEH;

B pacnpefennTenbHoi cucteme UMenncb
OLUMBKM UNK Hernonaaku;

npubop peMOHTUPOBACH,
MOAVULIMPOBANCA UMW 3MEHANCA UHBIM
nyTem nMLoM, Ha TO He YNOJTHOMOYEHHbIM.

BcnencTsue Halwe NOCTOAHHOW paboTbl NO
YNy4LeHNo OYHKLMOHANBbHOCTM 1 An3anHa
HalMX TOBApOB Mbl OCTaB/IAEM 3a coboM
npaBo U3MeHATb KX 6e3 NpeaBapuTENbHOTO
yBeOOMIIEHWA.

Umnoptép:

ADEKCW A/B
ADEKCWU A/C

[onyckaroTca owmnbKu npu nevaTu.










